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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 125/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
+MELA ALTO ADIGE“/,SUDTIROLER APFEL“
ES & IT-PGI-0105-0207-09.09.2011
CHOP () CHZO (X))

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:

— [ Nézov vyrobku

— [ Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast

— [ Doékaz o povode

— [ Sposob vyroby

— [ Spojenie

— Oznacovanie

— [ Vndtrostitne poziadavky
— [ Iné (uvedte)

2. Druh zmeny a doplnenia:

— Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia.

— [ Zmena a doplnenie $pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie.

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zmena a doplnenie $pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006].

— [0 Docasnd zmena a doplnenie 3pecifikicie vyplyvajica z ulozenia zdviaznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢linok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006].

Zmeny a doplnenia:

. Opis vyrobku:

V clanku 2 (odseku 2.1) $pecifikdcie vyrobku sa uvddza, Ze na vyrobu ,Mela Alto Adige“/,Stdtiroler
Apfel* sa mozu pouzivat mutanty alebo klony uvedenych odrdd.

Odrody Pinova a Topaz sa pridavaji do zoznamu odrdd, ktoré si uz uvedené v sucasnej Specifikdcii
vyrobku. Tieto dve odrody sa v regione Alto Adige pestuji od roku 1985 resp. 1992. V stcasnosti
patria k najbeznej$im odroddm jablk v regiéne Alto Adige.

Povazovalo sa za vhodné v ¢lanku 2 (odseku 2.2) $pecifikdcie vyrobku $pecifikovat obdobie, pocas
ktorého sa musi merat obsah cukru a tvrdost ovocia. Kvalitativne parametre namerané pocas tohto
obdobia sa budi povazovat za platné pocas celého komeréného zZivota vyrobku, kedZe vdaka
modernym technikdm uchovadvania uz neddjde k Zziadnym vyznamnym zmendm v tvrdosti ovocia
a obsahu cukru.

Specifikdcia vyrobku teraz takisto zahffia obchodnt kategériu ovocia II za predpokladu, ze bolo
dopestované pouzitim organickych met6d.

V ¢lanku 2 (odseku 2.2) v odseku o odrode GALA sa povazovalo za vhodné vypustit odkaz na ,Royal
Gala a podobné®, kedze ,Royal Gala“ je registrovand ochrannd zndmka, nie odroda.

V ¢lanku 2 (odseku 2.2) v odseku o odrode RED DELICIOUS sa povazovalo za vhodné vypustit odkaz
na ,Red Chief*, kedZe ,Red Chief* je registrovand ochrannd zndmka, nie odroda.

V clanku 2 (odseku 2.2) v odseku o odrode STAYMAN WINESAP bol uvedeny ndzov ,Stayman®
namiesto spravneho ndzvu ,Staymanred”.

Spdsob vyroby:

V dénku 5 (odseku 5.1) bol vypusteny vyslovny odkaz na ,integrovant vyrobu afalebo ekologické
polnohospoddrstvo“. Zmeneny a doplneny odsek teraz umoziiuje pouZival aj alternativne moderné
techniky pestovania, ktoré majii vplyv na Zivotné prostredie.

Odkaz na priemernti hodnotu pH v druhom odseku ¢lanku 5 (odseku 5.3) bol vypusteny. Tento odkaz,
ako je uvedeny v 3pecifikdcii vyrobku, sa nepovaZuje za taky, ktory by poskytoval nejaki konkrétnu
informdciu. Je potrebné poznamenat, Ze meranie pH je jednou z analyz pody, na zdklade ktorej sa
neskor urcuji plany hnojenia uvedené v $pecifikdcii vyrobku.

Odkaz na analyzu listov v trefom odseku ¢ldnku 5 (odseku 5.3) bol vypusteny. Informdcie ziskané
z analyz pody postacuji na napldnovanie hnojenia pody tak, aby sa zarucilo, Ze rastlina dostane
spravne mnoZstvo Zivin. Analyza listov sa vSeobecne pouziva len v pripade zjavného nedostatku Zivin,
ako napr. dusik, zinok a Zelezo, no nie je vhodnd na napldnovanie vyrovndvacieho hnojenia.

Vo $tvrtom odseku ¢lanku 5 (odseku 5.5) bola zavedend moznost vykondvania ochrany proti burine
v oblastiach, kde st sady pokryté siefami na ochranu pred christom oby¢ajnym (Melolontha melolontha).
To umoziiuje branit vyvoju lariev a obmedzovat poskodenie plodov.

Odkaz na konkrétne obdobie zavlazovania v ¢lanku 5 (odseku 5.5) bol vypusteny. Bude teda mozné
planovat zavlazovanie v zdvislosti od prislusnych poveternostnych podmienok. Je potrebné napriklad
poznamenat, Ze zavlaZovanie je Casto potrebné aj neskor ako v septembri, aby sa predchddzalo
moznému poskodeniu mrazmi v désledku nadmerného sucha.
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Clanok 5 (odsek 5.7) bol preformulovany tak, aby sa maximéilna produkcia 68 t/ha vzfahovala na
ovocie na predaj ako Cerstvé ovocie a aby sa pocitala ako priemer celkovej produkcie v regiéne Alto
Adige vietkych odrod.

Hodnoty uchovavania v druhom odseku ¢lanku 5 (odseku 5.8) boli vypustené z dovodu ustavicnych
technologickych zmien v tejto oblasti vratane neustdlych zmien kritickych faktorov procesu uchovid-
vania, ako su teplota a vlhkost.

Obdobie uvddzania ,Mela Alto Adige*/,Siidtiroler Apfel“ na trh v ¢lanku 5.9 bolo spresnené na zdklade
obdobi zberu ]ednothvych odrod jablk uvedenych v $pecifikicii vyrobku. PredfZenie obdobia uvédzania
na trh zohladiuje jesenné odrody oberané v druhej polovici septembra. Musi sa takisto zdoraznit, Ze
v regiéne Alto Adige doslo za posledné roky k zna¢nému zlepSeniu technik uchovédvania (AC-ULO
a DCA), ktoré spolo¢ne s dobrym pestovanim a pozornostou, ktorti oberajici venuji spravnemu
stupiiu zrelosti, pomahaji udrziavat vysoké Standardy kvality ovocia aj z dlhodobého hladiska.

A na zéver, pokial ide o balenie, $pecifikdcia vyrobku bola aktualizovand o ustanovenia clinku 4
nariadenia (ES) ¢. 501/2006.

Clanok 5 (odsek 5.10) bol preformulovany, pricom bol vypusteny zoznam autorizovanych druhov
balenia, kedZe toto je uz stanovené aktudlne platnymi pravanymi predpismi.
Oznacovanie:

Clanok 8 bol preformulovany tak, aby bol zretelnejsi a strucnejsi. Konkrétnejsie, je poskytnutd
moznost uviest slovd ,Mela Alto Adige” Indicazione geografica protetta (taliansky) alebo ,Siidtiroler Apfel”
geschiitzte geografische Angabe (nemecky) na predajnom balenf aj na §titkoch na $katuliach aj jednotlivych
jablkdch. V ¢lanku sa vymedzuje minimélna velkost slov ,Mela Alto Adige* alebo ,Siidtiroler Apfel* na
oznaceniach $katdl, predajnom baleni a ndlepkach na jablkdch.

Okrem toho sa uvedenym ¢lankom umozriuje pouZivanie ndzvu spolo¢ne s kolektivnymi zndmkami za
predpokladu, Ze nemajt propagacny obsah a nie je pravdepodobné, Ze by mohli zavadzat spotrebitela.

Odkaz na percentudlny podiel plochy ovocia, ktory pokryva nélepka, bol vypusteny, aby sa vyrobcom
poskytla vacsia flexibilita pri reagovani na neustdle zmeny vyzadované odvetvim predaja ovocia a zele-
niny.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~-MELA ALTO ADIGE“/,,SI"JDTIROLER APFEL“
ES ¢ IT-PGI-0105-0207-09.09.2011
CHOP () CHZO (X))

Nazov:

,Mela Alto Adige“/,Sudtiroler Apfel”

Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.6: Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené zemepisné oznacenie ,Mela Alto Adige“/,Stidtiroler Apfel“ je uréené pre ovocie tychto odrdd,
mutantov afalebo klonov zo sadov nachddzajicich sa v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4: Brae-
burn; Elstar; Fuji; Gala; Golden Delicious; Granny Smith; Idared; Jonagold; Morgenduft; Red Delicious;
Stayman Winesap, Pinova, Topaz.
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Oznacenie ,Mela Alto Adige* IGP/,Stdtiroler Apfel* ggA sa mozZe pouzivat len na jablkd s vndtornymi
a vonkaj$imi kvalitativnymi vlastnostami definovanymi (pre kazdt odrodu) nizsie uvedenymi paramet-
rami (tykajicimi sa vonkajsieho vzhladu, obchodnej kategorie, velkosti a chemickych a fyzikdlnych
vlastnosti). Ostatné minimalne kvalitativne poziadavky tykajice sa roznych odrod a tried st stanovené
v prislusnych platnych predpisoch Spoloéenstva.

Obsah cukru v ovoci a jeho tvrdost vyjadrend v kg/cm?, merané do 2 mesiacov od zberu, musia byt
v stilade s minimalnymi hodnotami uvedenymi pre prislusnii odrodu.

Braeburn:

— farba Supky: zelend az bledozelend,

— povrchové farba $upky: oranzovohnedé az tmavocervené pasiky > 33 % povrchu,
— obchodna kategoria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 11 °Brix,

— tvrdost: min. 5,5 kg/cm?.

Elstar:

— farba Supky: zltd,

— povrchovd farba Supky: jasne cervend > 20 % povrchu,

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus Il pre organické vyrobky,
— velkost: minimélny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 10,5 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/em?.

Fuji:

— farba Supky: bledozelend az zlta,

— povrchové farba Supky: bledo az tmavocervend > 50 % povrchu (aspont 30 % Cervenej plochy musi
byt tmavocervene;j),

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus Il pre organické vyrobky,
— velkost: minimélny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 12,5 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?,

Gala:

— farba Supky: Zltozelend az zlatozlta,

— povrchové farba Supky: Cervend na aspont 20 % povrchu (Standardnd odroda Gala); > 50 % pre
Cervené klony,

— obchodnd kategéria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 60 mm,

— obsah cukru: nad 10,5 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kgjem?.

Golden Delicious:

— farba Supky: bledozelend az Zlta,
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— povrchova farba Supky: ruzova v niektorych prostrediach,

— hrdzavitost: max. 20 % povrchu pokrytého hrdzavitostou, na max. 20 % ovocia; v pripade orga-
nickych jablk je hrdzavitost povolend v stilade s kritériami hrdzavitosti pre ovocie kategérie I,

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 11 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?.

Granny Smith:

— farba $upky: intenzivna zelend,

— povrchové farba Supky: mozné mierne odtiene ruzovej,

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimélny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 10 °Brix,

— tvrdost: min. 5,5 kg/cm?.

Idared:

— farba Supky: Zltozelend,

— povrchovd farba Supky: rovnomernd jasne Cervend > 33 % povrchu,
— obchodnd kategéria: Extra a [; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 10 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kgfem?,

Jonagold:

— farba Supky: Zltozelend,

— povrchovi farba Supky: jasne Cervend, pre Jonagold: ¢ervené pasiky > 20 % povrchu, pre Jonagored:
Cervend > 50 % povrchu,

— obchodnd kategéria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 11 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kgfem?,

Morgendulft:

— farba Supky: bledozelend az zltd,

— povrchovd farba Supky: rovnomerna jasne ¢ervend na aspon 33 % povrchu, pre Dallago: intenzivna
leskld Cervend na aspon 50 % povrchu,

— obchodnd kategéria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimélny priemer 65 mm,
— obsah cukru: nad 10 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kgfem?.
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Red Delicious:
— farba Supky: Zltozelena,

— povrchovd farba Supky: intenzivne lesklé cervené pésiky na aspon 75 % povrchu, pre cervené klony
> 90 % povrchu,

— obchodna kategéria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 10 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?,

Stayman Winesap:

— farba Supky: zelend Zltkastd,

— povrchovd farba Supky: rovnomernd Cervend s bledymi prizkami > 33 % povrchu, pre Red
Stayman (Staymanred): > 50 % povrchu,

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 10 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?.

Pinova:

— farba Supky: bledozelend az Zlta,

— povrchovd farba Supky: Cervené pasiky > 10 % povrchu,

— obchodnd kategéria: Extra a [; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimdlny priemer 65 mm,

— obsah cukru: nad 11 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?.

Topaz:

— farba Supky: bledozelend az Zlta,

— povrchovd farba Supky: Cervené pasiky > 33 % povrchu,

— obchodna kategéria: Extra a I; plus II pre organické vyrobky,
— velkost: minimélny priemer 60 mm,

— obsah cukru: nad 10,5 °Brix,

— tvrdost: min. 5 kg/cm?.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

,Mela Alto Adige”/,Siidtiroler Apfel“ sa musi pestovat a zberat v rdmci oblasti vyroby uvedenej v Casti 4.
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Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

V zdujme predchddzania poskodeniam vyrobku, ako s napr. poskodenie Supky, otlacenie vediice
k zhnednutiu duziny a iné poskodenia, sa priprava a balenie musi uskuto¢nit v rdmci urenej zeme-
pisnej oblasti. Toto obmedzenie je z dovodu znaénych skdsenosti, ktoré prevadzkovatelia aktivni
v urenej oblasti Alto Adige viac nez 40 rokov ziskali pri spractvani vyrobkov po zbere.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Slovd ,Mela Alto Adige* Indicazione geografica protetta (taliansky) alebo ,Stidtiroler Apfel® geschiitzte
geografische Angabe (nemecky) musia byt uvedené na Stitkoch na Skatuliach, predajnom baleni alebo
na jednotlivych kusoch ovocia. Minimélna povolend vyska slov ,Mela Alto Adige“ alebo ,Siidtiroler
Apfel” na stitkoch na Skatuliach alebo predajnom baleni je 2 mm. Minimdlna povolend vyska tychto
slov na ndlepkdch na ovoci je 0,8 mm.

Spolo¢ne s chrdnenym zemepisnym oznacenim sa moézu pouzivat oznacenia alebo obrdzky odkazujice
na ndzvy spolo¢nosti, obchodné ndzvy alebo logd konzorcii alebo jednotlivych spolo¢nosti za pred-
pokladu, Ze nemajii propaga¢ny obsah a nie je pravdepodobné, Ze by mohli zavddzat spotrebitela.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby ,Mela Alto Adige” alebo ,Siidtiroler Apfel“ zahfla Cast Uzemia samospravnej oblasti
Bolzano (Alto Adige/Siidtirol), celkovo 72 obci.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Klimatické podmienky v oblasti Alto Adige st vysoko priaznivé na pestovanie jablk: pocas roka sa
zaznamendva viac ako 300 slne¢nych dni. V neskorom lete a na jesen sa vyskytuji typické vyrazné
teplotné rozdiely medzi dilom a nocou — pocas diia moze teplota dosiahnut az 30 °C, zatial ¢o v noci
mozZe klesndt az na 8 — 10 °C. Vicsina produkcie pochddza z podnikov, ktoré sa nachddzaji v nadmor-
skej vyske nad 500 m. Neobycajne tirodné zeminy st [ahké, dobre odvodnené a bohaté na kyslik. To
umoziuje optimdlny rozvoj koreniovej ststavy. Pody maja stredny alebo vysoky obsah humusu.

Specifickost vyrobku:

Jablkd ,Mela Alto Adige“/,Siidtiroler Apfel“ sa vyznacuji svojou obzvldst vyraznou farbou a chutou,
pevnou duzinou a vysokou trvanlivostou. Tieto vysoké kvalitativne vlastnosti je mozné dosiahnut len
vdaka tzkej kombindcii podoklimatickych podmienok a profesionality pestovatelov.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Postupy pestovatelov v oblasti Alto Adige umoznujii dopestovat vysokokvalitné jablkd vd'aka optimal-
nemu vyvaZeniu medzi rastom a produkciou ovocia. Jablkd ,Mela Alto Adige/,Siidtiroler Apfel* sa
pestujii vyuzitim technik a metdd, ktoré maji nizky vplyv na Zivotné prostredie. Systémy pestovania
,Mela Alto Adige“/,Siidtiroler Apfel“ maji za ciel' ¢o najlepsie vyuzivat prirodné podne a klimatické
vyhody oblasti produkcie. Kombindcia vysokého poctu hodin slne¢ného svitu, chladnych nocf a nizkeho
mnozZstva zrazok zarucuje dopestovanie ovocia s obzvldst vyraznou chufou a farbou. Nadmorskd vyska
ovocnych sadov medzi 200 a 1100 m a lahké, dobre prevzdusnené poddy zarucujii vyraznd vonu,
pevnd duZinu a ndslednt vysokd trvanlivost. Okrem toho je na zaklade analyzy pody doddvand
vyvazend vyziva s cielom zvysenia kvality ovocia a kontroly rozvoja fyziologickych chorob.

Vdaka priaznivym podnym a klimatickym podmienkam sa v oblasti Alto Adige ¢asom preslo od ¢isto
lokalnych odrod k odroddm z roznych krajin, ktoré sa dobre prisposobili miestnej mikroklime, ¢o je
potvrdené mnohymi zdrojmi. Uz v stredoveku bolo v horskych usadlostiach (masi) v oblasti Alto Adige
rozvinuté pestovanie roznych odrdd jablk a hrusiek, ktoré slizili ako potrava rodiny Zijicej v samotnej
usadlosti. Od polovice 19. storocia sa pestovanie ovocia zmenilo na prekvitajicu obchodnd ¢innost
s odberatelmi vo Viedni, Innsbrucku, Mnichove, VarSave a Petrohrade. V tomto obdobi sa zacala
modernizdcia pestovania ovocia v oblasti Alto Adige. V roku 1831 uverejnil ucitel miestnej Skoly
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Johann lakob Poll prvii uéebnicu pestovania ovocia a v roku 1872 bolo v novovytvorenom Agrirnom
institite Sv. Michala v Adige zavedené pestovanie ovocia ako osobitny vyucovaci predmet. Zoznam
v 8kolke polnohospoddrskeho zdruzenia v Bolzane z roku 1856 uZ obsahuje az 193 pestovatelnych
odrod jablk. V najdolezitejsom historickom diele o pestovani ovocia a zeleniny v Alto Adlge od Karla
Madera z roku 1894 a 1904 sa uvddza takmer 40 odrdod znacne rozsirenych na celom tzemi Alto
Adige.

Kombindcia tychto faktorov prostredia a dlhoro¢nej cinnosti ¢loveka vratane tizkeho prepojenia pesto-
vania jablk a ochrany krajiny a Zivotného prostredia, ktoré st charakteristické pre miestny systém
pestovania, prispieva k dobrému menu jablk ,Mela Alto Adige/,Siidtiroler Apfel“ na domdcom aj
zahrani¢nom trhu.

Retazec pestovania jablk v sticasnosti zahffia priblizne 8 000 pestovatelov, ktori st prevazne zdruzeni
v druzstvach, 2 500 zamestnancov v baliacich strediskdch a 12 000 os6b, ktoré sa zdcastiiujii na zbere.
Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Ministerstvo zacalo vnttro$tdtne ndmietkové konanie uverejnenim ndvrhu na dpravu ,Mela Alto Adige’/
,Sidtiroler Apfel“ ako chrineného oznacenia povodu v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 164 zo
16. jala 2011.

Uplny text $pecifikdcie vyrobku je k dispozicii na webovej stranke:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
alebo

priamo na webovej stranke ministerstva pre polnohospodarske, potravindrske a lesnicke politiky (http://
www.politicheagricole.it), po kliknuti na ,Qualita e sicurezza“ (v pravom hornom rohu obrazovky) a potom
na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE".
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