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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 55/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢ 510/2006 (Y). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,ABENSBERGER SPARGEL/ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL“
ES &: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

»2Abensberger Spargel/Abensberger Qualititsspargel”

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Nemecko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Spargla (Asparagus officinalis) patri do ¢elade Asparagaceae. Jedlé stonky s vyhonkom viacro¢nej trvalky,
ktoré sa pondkajti na predaj neostipané alebo ostpané. ,Abensberger Spargel” sa vyrdba podla pravidiel
osvedéenej odbornej praxe.

Biela $pargla ,Abensberger Spargel” vratane farebnych typov biela a fialovd moze byt dlhd maximalne
22 cm a zelend $pargla maximdlne 27 cm.

S vynimkou zeleniny, ktord vyrobcovia priamo preddvaji spotrebitelom, sa ,Abensberger Spargel
pripravuje v stlade s normou Hospodarskej komisie OSN pre Eurépu FFV04 (Asparagus). Odlisne
od toho sa tdto norma vztahuje aj na bielu a fialovii $parglu s priemerom minimdlne 5 mm. Okrem
toho sa kuasky Spargle mozu preddvat aj v kategérii ,odlomend $pargla“.

Chut 3pargle ,Abensberger Spargel” sa vyznacuje typicky silnou, korenistou Sparglovou arémou. Vyre-
zdvanie jeden az dvakrdt denne, ako aj zodpovedajiice Setrné zaobchddzanie so §parglou po zbere st
pre spotrebitela zdrukou Cerstvosti Spargle ,Abensberger Spargel“ bez ohladu na sposob jej distribucie.
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Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vyroba ,Abensberger Spargel* musi od pestovania az po zber prebichat v ohranicenej zemepisnej
oblasti.

Spargla pestovand v oblasti ,Abensberg” patri prevazne k pestovatelskej forme bielej Spargle. Vyroba
bielej $pargle prebieha podzemne vo velkych hrobliach. Vyhonky rastice nahor z doévodu chybajticeho
slne¢ného svetla v hrobliach nezozeleneji, a Vznlka]u teda biele prip. Cervenasto-biele vyhonky
s bielymi a7 fialovymi hlavami, ktoré sa spravidla rezti na dfzku 22 cm.

Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni, atd'.:

Spargla priamo z pola sa musi najprv vodou obmyt a ndsledne éerstvou vodou (z vodovodu) dokladne

umyt.

Na téel zachovania kvality sa vyrezand $pargla po zbere a po umyti $okovo schladi. Sokové schladenie
je ochladenie trody podla moznosti hned po zbere pomocou ladovej vody na teplotu 1 az 2 °C.
Vdaka tomuto postupu sa zachova Cerstvost i slonovinové sfarbenie a minimalizuje rozmnoZovanie
baktérii a plesni, ktoré ovplyviiuja kvalitu.

Nasledne sa vyhonky odborne rezii na pozadovanii dizku a triedia. Rezii sa na spodnom konci kolmo
na os vyhonku a bez toho, aby sa vyhonok rozstiepil. Touto technikou sa minimalizuje plocha rezu,
a tym aj strata vody a moznost vniknutia baktérii. Ak je $pargla dutd alebo na spodnom konci
vyhonku zdrevnatend, skriti sa dlzka odbornym rezom na menej ako 22 cm (27 cm pri zelenej
$pargli), aby sa zarucila vysokd kvalita.

Nasledné skladovanie sa musi uskutocnit pri teplote 1 az 2 °C pri vysokej vlhkosti vzduchu (99 %),
aviak nie vo vode. Spargla sa musi u vyrobcu chladit bez prerusenia. Miestnosti na pripravu, chladenie
a pripadne aj predaj musia zodpovedat hygienickym poziadavkam.

Uvedené postupy, ktoré st omnoho prisnejSie nez minimalne poziadavky vyplyvajice zo zdkona,
prispievaju k lepsej hygiene i kvalite produktu.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Spargla oznacend ako ,Abensberger Qualititsspargel” sa okrem toho pri predaj musi oznacit tymto
logom:
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisna oblast zahfiia predovSetkym tzv. pieso¢naty pas medzi obcami Siegenburg, Neustadt an der
Donau, Abensberg a Langquaid a nachddza sa vylu¢ne v okrese Kelheim.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Z opisu hospodérenia zobravého rddu obutych karmelitinov Maximiliana Georga Kroissa vyplyva, Ze
Spargla sa v regiéne Abensberg pestovala pravdepodobne uz v roku 1730. V rovnakom zdroji sa
zdroven uvadza, Ze historik Angriiner sa myli, ak tvrdi, Ze pestovanie $pargle v tomto regiéne sa zacalo
az okolo roku 1900. Kroiss zdoraziiuje, Ze region Abensberg je dodnes zndmy svojou $pecialitou —
Sparglou.

Okolie Abensbergu, tzv. pieso¢naty pas medzi obcami Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg
a Langquaid, je vdaka optimdlnym podnym a klimatickym podmienkam mimoriadne vhodné na
pestovanie Spargle. Pestovatelskd oblast vykazuje s priemernou ro¢nou teplotou 9,8 °C
a priemernym roénym thrnom zrdzok 703 mm dobré klimatické podmienky pre pestovanie $pargle.
Pody st podla geologického atlasu bavorského Informacného systému o podach prevazne piesocnaté.
Zaroven viak spravidla obsahuji viac minerdlnych latok resp. siltu nez pody v inych zndmych oblas-
tiach pestovania $pargle v Nemecku. ,Abensberger Spargel“ vdaci tymto skutocnostiam za svoju
vyraznd korenistd chut.

,2Abensberger Spargel sa pestuje vylu¢ne na tychto typoch pod:
— piesocnaté (S)

— pieso¢nato hlinité (Sl)

— hlinité (IS)

— silne hlinité (SL)

,2Abensberger Spargel“ sa pestuje a pripravuje podla uvedenych kritérii, aby sa zarudili jej osobitné
vlastnosti vzhladom na chut a Cerstvost, ktoré sii dané kvalitou pody.

Tdto $pecialita sa pestuje v priblizne 70 podnikoch na celkovej ploche 210 ha. Okolie Abensbergu je
jednou z najvyznamnejSich oblasti pestovania Spargle v Bavorsku. NavySe miestni polnohospodari
neustédle rozvijajii a zdokonalujd svoje pestovatelské techniky.

Specifickost’ vyrobku:

Kvalita $pargle ,Abensberger Spargel“ je vysledkom opisanych klimatickych predpokladov, ako aj
podnych druhov vo vymedzenej oblasti.

Abensberger Spargel sa tesi medzi spotrebitelmi vynikajiicej povesti a znalci ho povazuji za mimo-
riadnu delikatesu. Ide o tradind bavorskd 3pecialitu zaradenti do internetovej databdzy tradi¢nych
Specialit, ktorti zostavuje Bavorské ministerstvo polnohospodarstva a lesov (http://www.food-from-
bavaria.de).

Popri oznaceni Abensberger Spargel sa v predaji tento vyrobok uz desat rokov oznacuje aj kolektivnou
ochrannou zndmkou ,Abensberger Qualitits-Spargel“. Stanovy tejto kolektivnej ochrannej zndmky
vyZzaduji vysokd kvalitu vyrobku.

Tato vysokt kvalitu vyrobku sii spotrebitelia pripraveni ocenit aj ochotou zaplatit vyssiu ndkupni
cenu. Dokazom je skutocnost, Ze cenovd troveri $pargle Abensberger Spargel prekondva aj cenovi
troverl zndmej Schrobenhausener Spargel.

Vysoky stupent popularity Abensberger Spargel odrdza aj skutocnost, Ze existuje osobitnd kuchdrska
kniha venovand tejto $pargli. Okrem toho kazdoroéne propaguje tiito vzneSent zeleninu aj Sparglova
krdlovnd regionu Abensberg. V roku 2007 sa konali oslavy 75. vyrocia pestovania $pargle na poliach
v Abensbergu.

Spolok vyrobcov $pargle Abensberger Qualititsspargel e.V. odporica tie druhy, ktoré vynimocnym
sposobom splnaji agronomické (na zdklade pokusov na poliach) a chutové poziadavky zaloZené na
senzorickom testovani vzhladom na 3pecifikdciu.
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Na svojej domovskej stranke http://www.qualitaetsspargel.de/ uvadza zoznam tychto druhov a ro¢ne ho
aktualizuje.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Za svoje mimoriadne vlastnosti vdaci ,Abensberger Spargel” nielen podnebiu a osobitnému zloZeniu
pody v tomto regione, ale aj dlhej tradicii pestovania $pargle v tejto oblasti a odbornej znalosti
polnohospodédrov, ktori $parglu pestuji uz celé generdcie. Vdaka lahkym, piesocnatym podam,
ktoré vsak v porovnani s inymi pestovatelskymi oblastami zdroveii maji vysoky obsah minerdlov
a urdity podiel siltu, ako aj vdaka kazdodennému zberu sa ,Abensberger Spargel* vyznacuje mimo-
riadne jemnymi vyhonkami, ktoré maji v porovnani so $parglou z inych pestovatelskych oblasti
korenistd, vyraznt chut.

Povest:

Na zdklade prisnych ustanoveni spolku vyrobcov $pargle ,Abensberger Qualitdtsspargel” (http:/[www.
qualitaetsspargel.de/index.php/erzeuger/qualitaetsordnung) vzhladom na pestovanie a pripravu $pargle,
ktoré si Ciasto¢ne ovela prisnejsie nez zdkonom stanovené normy, sa uz desatrocia na trhu pontka
vylucne ,Abensberger Spargel $pickovej kvality. Tejto skutocnosti vdaci za svoju vynikajicu povest
a reputdciu medzi spotrebitelmi. Dokazom tejto povesti st aj oficidlne cenové tdaje, podla ktorych
,Abensberger Spargel* moze na trhu dosahovat vysSie ceny ako $pargla z inych oblasti pestovania.

Odvetvie pestovania $pargle na ploche, ktord méd v stlasnosti rozlohu cca. 210 ha, sa medzicasom
stalo jednym z najvyznamnejsich hospodarskych faktorov regiénu Abensberg.

Vyrobcovia sidliaci v tejto zemepisnej oblasti odovzdavaji svoje vedomosti a skdisenosti z pestovania
$pargle z generdcie na generdciu uz vySe 70 rokov. Tieto vedomosti a skdisenosti st zdrukou najlep3ej
kvality, ktord je zakladom tspesného predaja vyrobku.

Sparglova sezdna je v tomto regidne ,piatym roénym obdobim* a je 14kadlom pre mnohych vyletnikov
a turistov z dialky i z blizka. V tomto obdobi je $pargla v stredobode kulindrskej pozornosti ako
v stkromnych kuchyniach, tak aj v gastronomickych prevddzkach. Pre miestnych obyvatelov
a navstevnikov, ktor{ pri prilezitosti $parglovej sezény zavitaji do Abensbergu, sa chystaji prekvapenia
v podobe Coraz kreativnejsich receptov. Tyzdenné a $parglové trhy v tomto obdobi dosahuju velki
¢ast svojho obratu vdaka vyrobkom zo 3pargle.

Od roku 1996 sa v Abensbergu kazdy rok voli $parglovd krdlovnd. Zicastiiuje sa na mnohych
podujatiach v rozhlase, s predstavitelmi tlace a v televizii a $iri dobré meno $pargle ,Abensberger
Spargel“ daleko za hranice regidénu.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006]

Markenblatt Heft (Vestnik ochrannych zndmok) 19 zo 14 mdja 2010, Cast 7a-aa, s. 8178

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/13351
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