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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 109/03)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN“/,HOLSTEINER SCHINKEN“|
~HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN“/,, HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN*

ES &: DE-PGI-0005-0713-14.07.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Holsteiner ~ Katenschinken“/,Holsteiner ~ Schinken“/,Holsteiner ~ Katenrauchschinken®/,Holsteiner
Knochenschinken*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Nemecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.2. Misové vyrobky.

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Na vyrobu Holsteiner Katenschinken/Holsteiner Schinken/Holsteiner Katenrauchschinken/Holsteiner
Knochenschinken, dalej spolu len ,Holsteiner Katenschinken® (Holstajnskd chalupdrska Sunka), sa pouZziva
bravéové stehno, z ktorého nie st odstranené stehenné kosti a rirkovité kosti. Stehna sa rezom zaoblia
hamburskym rezom (tzv. Hamburger Rundschnitt), ru¢ne nasolia a pomaly zaddia studenym dymom
z bukového dreva. Cely vyrobny proces od prevzatia surovin az po dozrievanie celej Sunky prebicha
v danej zemepisnej oblasti a trvd aspon 4 mesiace. Po dozreti md Sunka na ploche rezu sytocervent
farbu s jemnym mramorovym nddychom. Prijemne vonia a chuti po prirodnom dyme, najmi po
bukovom dreve. Tuk md jemne orechovii chut. Holsteiner Katenschinken je na dotyk hebkd
a odolnd (pevnd).

Hotové chalupdrska Sunka vazi v zdvislosti od pouzitého plemena o$ipanej priblizne 7,5 az 19 kg.
Maximdlny obsah vody je 68 %.

Ako zékladné sa pouzivaja tieto prisady: bravéovd Sunka, dym, sol, dusi¢nan draselny, dusitanova
nakladacia sol a koreniny. Okrem toho sa na pomalé tdenie studenym dymom pouziva vylucne
bukové drevo.

Holsteiner Katenschinken sa preddva vcelku alebo na Zelanie zdkaznika aj nakrdjand. Takto pokrdjané
kusky sa takisto nechaji dozriet vo vdkuu a po dozreti sa preddvaji — bok, vrchnd Cast stehna, orech
(Pape, Kappe, Blume) alebo platky.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):
Na vyrobu Holsteiner Katenschinken sa pouziva zadné stehno z osipanych akéhokolvek povodu.
3.4. Krmivo (len v pripade vyrobkov Zivocisneho povodu):

3.5. Osobitné kroky pri vyrobe, ktoré sa musia dodrZat v danej vymedzenej zemepisnej oblasti:

Cely vyrobny proces od prevzatia suroviny az po dozretie celej Sunky musi prebiehat v presne
vymedzenej zemepisnej oblasti.
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Osobitné pravidld pre postupy, ako napriklad krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Vyrobok (celd Sunka, nakrdjané kusky alebo platky) je na ndlepke prislusného obalu oznadeny ako
Holsteiner Katenschinken. Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V. (Zdru-
Zenie na ochranu Slezvicko-holstajnskych vyrobcov Sunky) prepoziciava svojim ¢lenskym vyrobcom emblém
zdruzenia. Tento emblém moze byt zobrazeny na obale celej Holsteiner Katenschinken, nakrdjanych
kiskov alebo aj plitkov tohto vyrobku. Aj podniky, ktoré nie st clenmi tohto zdruZenia, mozu vyrdbat
Holsteiner Katenschinken a predévat ju na trhu, pokial splnaji podmienky $pecifikdcie.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisnd oblast zahfia celd spolkovii krajinu Slezvicko-Holstajnsko.

Sivislost s uvedenou zemepisnou oblastou:

. Osobitost zemepisnej oblasti:

Holsteiner Katenschinken ma v Slezvicku-Holstajnsku dlht tradiciu a je pevne zakotvenou sdcastou
kultary tohto regiénu.

Historicky vyvoj Holsteiner Katenschinken mozno vidiet ako vzdjomné posobenie viacerych faktorov.
V Slezvicku-Holstajnsku sa tymito faktormi vyznacuje $pecidlny vyrobny proces a z neho vyplyvajica
mimoriadna kvalita Holsteiner Katenschinken:

— Vdaka klimatickym podmienkam v Slezvicku-Holstajnsku tu vyrastli lesy, ktoré z velkej casti
pozostavali z dubov a bukov. Ich plody, teda Zalude a bukvice, sa pouzivali na kfmenie osipanych.
Vykrm osipanych a lesné hospoddrstvo boli v minulosti dolezitym pilierom polnohospodarstva.

— Bukové drevo sa vyuZzivalo nielen na vystavbu domov, ale pre svoju dlht dobu horenia sa pouzi-
valo aj na vykurovanie v otvorenych ohniskich v domoch. V Slezvicku-Holstajnsku sa vdaka
hojnosti dreva a forme hospoddrstva vyvinul osobity typ domu. Tento halovy dom, znamy ako
,Hallenhaus“, nemal komin. V dyme nad otvorenym ohniskom sa adili Sunky a iné misové
vyrobky, ¢o bola v tom case jedna z maéla dostupnych metdd konzervécie. Tento typ domu bol
od ¢ias raného osidlenia tohto regiénu, cez stredovek az po obdobie industrializicie prevladajicou
a najrozsfrenejsou formou obydlia v Slezvicku-Hol3tajnsku.

— Forma obydlia nazyvand ako ,Hallenhaus“, ktord poslizila ako predloha na vybudovanie tzv.
udiarenskych domcov (Rducherkaten), je neodmyslitelne spojend s tradiciou a vyvojom postupov
tdenia $unky ,Holsteiner Katenschinken“ studenym dymom a takisto spotrebitelia majii v stvislosti
s touto $unkovou $pecialitou pozitivne asocidcie.

— KedZe vlhkost vzduchu v Slezvicku-Holstajnsku je vysokd, nebolo a nie je mozné osetrif Sunku
suchym vzduchom, pretoze sa na nej rychlo tvori plesefi. Tato skuto¢nost viedla k vytvoreniu
osobitej met6dy ddenia Holsteiner Katenschinken.

— Nalozenie do soli, ktoré predchddza tdeniu, bolo mozné preto, zZe sol tu bola uz skoro k dispozicii.
Dala sa ziskat z morskej soli alebo pomocou pélenia rastlin, ktoré obsahujii sol. Na pokrytie
stipajiiceho dopytu bolo mozné vyuzit dopravu po dialkovych obchodnych trasich ,Ochsenweg"
(Volskd cesta) a ,Salzstrasse” (Solnd cesta).

— Nastupom priemyselnej éry v polovici 19. storo¢ia a v dosledku rasticeho dopytu po mise
presiahlo tidenie Sunky v Slezvicku-HolStajnsku vlastnt spotrebu domdcnosti stala sa z neho
Zivnost.

— Tradi¢né postupy tidenia st v Slezvicku-Holstajnsku pevne zakorenené aj vo zvykoch. Pordzanie
o$ipanych a tdenie boli prace, ktoré sa tradicne vykondvali v studenom ro¢nom obdobi.

Osobitost vyrobku:

Surovd Sunka, ktord sa pouZziva na vyrobu Holsteiner Katenschinken, sa nasoli vyhradne ru¢ne. Ide
o postup suchého konzervovania. Sunky zreja pri stdlej nizkej teplote 3 az 8 tyzdnov v konzervacnej
miestnosti a kazdy tyZden sa ru¢ne nasolia. V tejto miestnosti sa na stole uréenom na solenie Sunky
potra nakladacou zmesou a zrejii v konzerva¢nych vaniach alebo na policiach. Pocas konzervovania sa
sol a korenie pomaly vstrebdva zvonku dovnitra Sunky.
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Sunky sa po nasoleni oskrabu kefou alebo oplachnu a nechaji sa ustdlit v prostredi s kontrolovanym
chladenim. Pocas ustalovania $unka dozrieva.

Skor nez sa Sunka zavesi do udiarne, nechd sa na povrchu uschntt. Proces tidenia moze trvat niekolko
tyzdnov. Prebieha jednak v historickych udiarenskych domcoch, ale aj v modernych udiarenskych
komorach. Rozhodujiice pre typickd chut Holsteiner Katenschinken je, ze ako palivo sa tradi¢ne
pouziva bukové drevo, ktoré v podobe klitov alebo bukovych triesok pomaly hori, pricom jemne
tlie a dymi.

Po dozreti md Holsteiner Katenschinken na ploche rezu tmavocervend farbu s jemnym mramorovym
nadychom. Prijemne vonia a chut{ po prirodnom dyme. Chut tuku je jemne orechovd. Holsteiner
Katenschinken je na dotyk hebkd a pevna.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo znakmi vyrobku (v pripade CHOP) alebo Speci-
fickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO):

Uvedené osobité cinitele v Slezvicku-Holstajnsku, to znamend klimatické podmienky, Specidlny tvar
domu s otvorenym ohniskom, dostupnost potrebnych surovin a hospodarsky rozvoj, napomohli dlhej
tradicii vyroby Holsteiner Katenschinken, pri ktorej sa pouziva $pecidlny postup tdenia studenym
dymom z bukového dreva, a prispeli k tomu, Ze tomuto vyrobku patri vyznamné miesto v kultdre
zivota Slezvicka-Holstajnska. Holsteiner Katenschinken sa tak vyvinula na typickd regiondlnu $pecialitu,
ktord je zndma predovsetkym vdaka svojej tizkej spitosti s oblastou, z ktorej pochidza.

Holsteiner Katenschinken je typicka krajové $pecialita s dlhou tradiciou, je dobre zndma aj za hranicami
spolkovej krajiny a tesi sa velkému uznaniu najmi v samotnom tomto regione.

Holsteiner Katenschinken ma uz stovky rokov vynikajicu povest. Najstar$ia zdokumentovand pisomna
zmienka pochddza z roku 1608 a tyka sa zdsielky Sunky z tohto regiénu ddnskemu kralovi Kristidnovi
IV, ktory v tom case vladol dne$nému dzemiu spolkovej krajiny. Kvalita a vysokd trhovd hodnota
Sunky a slaniny z tohto regiénu sa v porovnani s udiarenskymi vyrobkami z Vestfalska, Pomoranska
a Dénska osobitne zdorazniovali uz v Zedlerovom univerzdlnom lexikéne (Zedlers’s Universallexikon)
z roku 1742.

Sunka a slanina z tohto regiénu patrili v case ciest do karibskej oblasti v 18. storo&f k najziadanejsim
vyvazanym vyrobkom, ktoré sa ako tovar vymienali za cukor a rum z karibskych ostrovov.

V miestnej gastronémii sa Holsteiner Katenschinken odddvna pontika ako velmi chutnd regiondlna
$pecialita. Holsteiner Katenschinken je uZ desatrocia takmer na kazdom jedalnom listku s regionalnymi
jedlami v restaurdcidch a hostincoch po cely rok a je najvyhladavanejSou prilohou k miestnej $pargli
v domadcej kuchyni.

Aj v turistickej reklame a v spravach pocetnych médii sa Holsteiner Katenschinken predstavuje ako
ziadand pochiitka. Historické rolnicke chalupy s udiarnami $unky st neoddelitelnou sticastou
programov turistickych exkurzii pri autobusovych zdjazdoch a pre pocetnych jednodnovych navstev-
nikov. Velké mnozstvo sezénnych ,sldvnosti sunky“ prispieva k vysokej popularite Holsteiner Katen-
schinken.

Spolkové krajina Slezvicko-Holstajnsko okrem toho na veltrhu polnohospodarskych vyrobkov
a spotrebného tovaru ,Medzindrodny zeleny tyzden“ (,Internationale Griine Woche) v Berline uz
celé desatrocia predstavuje Holsteiner Katenschinken ako jednu z vynikajicich typickych $pecialit
spolkovej krajiny.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

Odkaz na plni $pecifikdciu:

Markenblatt Heft 51 z 21. decembra 2007, cast 7a-aa, s. 23771
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