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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 222/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢ldnku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
7ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD*/,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD*
ES &: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
CHOP ( X ) CHZO ()

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:

— [ Nézov vyrobku

— [ Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast

— [ Doékaz o pévode

— [X] Sposob vyroby

— [ Spojenie

— Oznacovanie

— [0 Vndtrostitne poziadavky
— [ Iné (Kontrolny orgdn)

2. Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

— [ Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [ Zmena a doplnenie 3pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

— [ Zmena a doplnenie 3pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006]

— [ Docasnd zmena a doplnenie 3pecifikicie vyplyvajiica z uloZenia zdvdznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
& 510/2006]

3. Zmeny a doplnenia:

1. V anku 1 sa text:

»,Chranené oznacenie povodu ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad’ je vyhradené pre Gdendrsky vyrobok, ktory
spliia poziadavky a podmienky stanovené v uvedenej Specifikicii vyrobku.”

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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nahradza textom:

,Chrdnené oznacenie povodu Valle d’Aosta Lard d’Arnad’ alebo ,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad je
vyhradené pre ddendrsky vyrobok, ktory splha poziadavky a podmienky stanovené v uvedenej $peci-
fikdcii vyrobku.”

So zretelom na uznand franctzsko-taliansku dvojjazy¢nost v autonémnej oblasti Val d’Aoste sa
spresiiuje, Ze ochrana v zmysle nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 sa tyka aj franctizskeho znenia
oznacenia.

.V ¢lanku 3 sa text:

,Vyrobok ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad‘ sa ziskava z pleca alebo chrbta najmenej jeden rok starych
o$ipanych a v ¢ase uvddzania na trh musi byt hruby najmenej 3 cm.

Pri soleni sa pouziva zmes krystalickej soli, vody, cesnaku, vavrinovych listov, rozmarinu, 3alvie
a inych horskych bylin, ktoré sa nachddzaji v danej oblasti.

nahradza textom:

,Vyrobok ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad‘ sa ziskava z pleca alebo chrbta najmenej devif mesiacov
starych osipanych a v ¢ase uvddzania na trh musi mat najmenej 3 cm hrubd slaninu.

Pri soleni sa okrem slaného ndlevu z vody a krystalickej soli pouziva cesnak, vavrin, rozmarin, alvia,
pripadne iné aromatické byliny, ako aj nemleté koreniny, ako napriklad klinceky, muskatovy orech
a bobule borievky. Aromatické byliny ani koreniny nesmi prevlddat nad rozmarinom, cesnakom,
Salviou a vavrinom.

V zavislosti od obdobia a vyroby sa mézu vyuzit miestne volne rasttce alebo pestované aromatické
byliny zbierané na tzemf regiénu.”

Ciefom zmeny a doplnenia prvého odseku je oprava redakcnej chyby v predchddzajicej $pecifikécii,
kedZe minimdlny vek osipanych uréenych na pordzku uz bol stanoveny v ¢lanku 2 na 9 mesiacov.
Preto aj v ¢lanku 3 treba namiesto jedného roka uvddzat minimdlny vek 9 mesiacov.

Zmenou a doplnenim druhého odseku sa pouzivanie horskych bylin pri soleni stanovuje za nepo-
vinné, pretoze podlieha klimatickym a environmentdlnym podmienkam. Zdroven sa povoluje pouzi-
vanie inych aromatickych bylin a korenin spojenych s tradi¢nym sposobom vyroby ,Valle d’Aosta
Lard d’Arnad“. V stilade so $pecifikdciou vyrobku sa pouzitim bylin a korenin nemenia charakteris-
tické a rozpoznavacie chutové a ¢uchové znaky ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad®, ktorymi st rozmarin,
cesnak, Salvia a vavrin, kedZe tieto musia mat vzdy prevahu.

. V ¢lanku 4 ods. 3 sa text:

,Slanina musi byt nakrdjand a uloZend do $pecidlne navrhnutych drevenych nddob (doils) do 48 hodin
po poréazke.”,

nahrddza textom:

,Slanina musi byt nakrdjand a uloZend do $pecidlne navrhnutych drevenych nddob (doils) do 48 hodin
odo dna nasledujiceho po pordzke.

Drevo pouzité na vyrobu nadob (doils) musi pochddzat z gastana, duba letného alebo smrekovca.“
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Touto zmenou a doplnenim sa o jeden deni postiva lehota na oc€istenie a nasolenie slaniny nakrdjanej
na kusy a na jej ulozenie do $pecidlne urcenych nadob (doils). Tento posun je dolezity, pretoze
z technického a praktického hladiska bolo velmi ndrocné dodrzat povodne stanovend lehotu len 48
hodin. Touto zmenou a doplnenim sa zdroveni definuji druhy drevin, z ktorych musi pochddzat
drevo pouzité na vyrobu ,doils“ (gastan, dub letny alebo smrekovec) so zretelom na postup, ktory sa
postupom casu ustalil.

4. V ¢lanku 6 ods. 1 druhy pododsek sa text:
,Tvar: kusy roznych rozmerov [...] s vy$kou najmenej 3 cm.”
nahrddza textom:
,Tvar: kusy roznych rozmerov [...] s vyskou slaniny najmenej 3 cm.”

Ide o jednoduchid zmenu a doplnenie na lepsie definovanie hriabky kusa slaniny, ktorou sa spresiiuje,
ze vyskou najmenej 3 cm sa mysli len samotnd slanina bez koze.

5. V ¢lanku 6 ods. 1 treti pododsek sa text:

,Vonkajsi vzhlad: biele zafarbenie s moznou pritomnostou jemnej vrstvy svaloviny nikdy nepresahu-

jucej hrudky, [...]%
nahrddza textom:
,Vonkajsi vzhlad: biele zafarbenie s moznou pritomnostou jemnej vrstvy svaloviny, [...]%

Ide o menej zdvaznii zmenu a doplnenie na lepsie opisanie vonkajsieho vzhladu so spresnenim
moznej pritomnosti jemnej vrstvy svaloviny.

6. V clanku 6 ods. 1 stvrty pododsek sa text:
,Vona: bohatd na arémy.
Prichut: prijemna chut pripominajtca bylinky pouzité v naleve.”,
nahrddza textom:
,Pach: bohaty na arémy.
Chut: prijemnd chut pripominajiica bylinky pouzité v ndleve.

Ide o menej zdvazni zmenu a doplnenie na lepsie spresnenie niektorych terminov tykajicich sa

organoleptickych vlastnosti, pricom terminy ,vona“ a ,prichut“ sa nahrddzaji terminmi ,pach*
a ,chut”.

7. V ¢lanku 8 ods. 1 sa text:

,Oznacenie ,Lard d’Arnad‘ musi byt uvedené jasnymi a nezmazatelnymi pismenami, ktoré sa jedno-
znacne odliSené od akéhokolvek iného textu na Stitku a za nim musi nasledovat ndpis ,Denomina-

X

zione di Origine Controllata’.
nahrddza textom:

,Oznacenie ,Lard d’Arnad’ musi byt uvedené jasnymi a nezmazatelnymi pismenami, ktoré st jedno-
znaéne odliSené od akéhokolvek iného textu na Stitku a za nim musi nasledovat ndpis ,Denomina-

X3

zione di Origine Protetta’.

Népis ,Denominazione di Origine Controllata“ sa nahrddza ndpisom ,Denominazione di Origine
Protetta“ v stilade s nariadenim Rady (ES) ¢. 510/2006.
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ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD*|,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD*
ES &: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
CHOP ( X ) CHZO ()

Toto zhrnutie obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informaéné Gcely.

4.1.

4.2.

4.3.

Prislu$né oddelenie v ¢lenskom Stdte:

Nézov:  Ministero delle politiche agricole, alimentari e forestali
Adresa:  Via XX Settembre 20
00187 Roma RM

ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306

e-mail:  saco7@politicheagricole.gov.it

Skupina:

Nézov:  Comité pour la valorisation des produits typiques d’Arnad «Lo Doil»
Adresa:  c/o Municipio via Clos 3

fraz. Close

11020 Arnad AO

ITALIA
Tel. +39 0125966300
Fax +39 0125966351

e-mail: —
ZloZenie: vyrobcovia/spracovatelia ( X ) iné ()
Druh vyrobku:

Trieda: 1.2. Misové vyrobky

Specifikicia:

[zhrnutie poZiadaviek uvedenych v ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov:

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad“/,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad*

Opis:

Oznacenim ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” sa oznacuje vyrobok, ktory sa ziskava z osipanych chovanych
v polnohospodérskych podnikoch nachddzajiicich sa v regiénoch Val d’Aoste, Piemonte, Lombardia,
Veneto a Emilia Romagna v stlade s poziadavkami $pecifikdcie vyrobku, pricom na jeho vyrobu sa
vyuziva plece alebo chrbdt najmenej devit mesiacov starych osipanych. Osipané musia vézit najmenej
160 kg s toleranciou 10 %. Vyrobok sa po vyzreti uvddza na trh v roznych formdch a s vyskou
najmenej 3 cm, md bielu farbu a mramorovanie vo vrchnej vrstve, pricom vniitornd Cast je ruzova
a bez zilkovania.

Zemepisnd oblast:

Osipané uréené na vyrobu ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad“ sa musia narodit, byt vykimené a zabité na
tizemi tychto regiénov: Val d’Aoste, Piemonte, Lombardia, Emilia Romagna a Veneto.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” sa vyrdba len na tzemi mesta Arnad v autondmnej oblasti Val d’Aoste.

Dékaz o pévode:

Kazdé stadium vyrobného procesu sa sleduje a vSetky vstupy a vystupy sa zaznamenavaji. Takymto
sposobom sa spolu so zapisovanim do prislusnych registrov, za ktoré zodpovedd kontrolny orgin
chovatelov, bitinkov, prevddzok na porciovanie a vyrobcov, ako aj vdaka vcasnému informovaniu
kontrolného orgdnu o vyrobenych mnozstvich zabezpecuje vysledovatelnost produktu. Vsetky prav-
nické a fyzické osoby zapisané v tychto registroch podliehajii kontrole kontrolného organu.

Spdsob vyroby:

Miso osipanych sa musi najskor zjemnif kimenim s vylicenim doplnkového krmiva a obsahujticim
urcité Specifické krmiva. Slanina sa ziskava z pleca a chrbta osipanych a musi byt hrubd najmenej
3 cm.

Slanina musi byt nakrdjand a uloZend do $pecidlne navrhnutych drevenych nddob (doils) najviac do 48
hodin od diia nasledujiceho po pordzke, pricom sa dodrzuje striedanie vrstiev slaniny, soli a arém az
po okraj drevenej nadoby (doil). Cely obsah sa ndsledne zalieva vopred zovretou a vychladenou slanou
vodou. Drevo pouzité na vyrobu nddob (doils) musi pochddzat z gastana, duba letného alebo smre-
kovca.

Slanina musi byt naloZend v drevenych nadobéch (,zrenie”) najmenej tri mesiace.

Spojenie:

Pozadované vlastnosti vyrobku s chranenym oznacenim zavisia od podmienok spojenych s prostredim
a od prirodnych a udskych faktorov. Surovina vdaéi za svoje vlastnosti najmi vymedzenej zemepisnej
makrozéne.

V oblasti, z ktorej suroviny pochddzajd, je rozvoj chovu dobytka spojeny s rozsiahlym pestovanim
obilnin a s vyrobnymi postupmi vysoko Specializovaného mliekarenského sektora, ktoré podporili
miestny chov o$ipanych.

Lokalizovand vyroba Lard d’Arnad md svoj povod v Casom ustdlenej malovyrobe ako stcasti tradicie
obyvatelov mesta Arnad.

Specifickost vyrobku Lard d’Arnad je spojend s kazdou z vyrobnych fiz. Od kfmenia osipanych
s vylacenim doplnkového krmiva v prospech prirodnych krmiv, cez spracovanie, porciovanie, ¢istenie
aZ po vyrobu.

Kontrolny orgdn:

Nézov: Istituto Nord Est Qualita — INEQ
Adresa: Via Rodeano 71
33038 San Daniele del Friuli UD
ITALIA

Tel. +39 0432940349
Fax +39 0432943357
e-mail: info@ineq.it

Oznacovanie:

Vyrobok uvddzany na trh musi byt oznaceny talianskym ndzvom ,Valle d’Aosta Lard d’Arnad” alebo
francizskym ndzvom ,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad®, za ktorym nasleduje ndpis ,Denominazione di
Origine Protetta“ (chranené oznacenie povodu) a pripadné logo.
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