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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 232/12)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) € 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii doruéit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~CASTANA DE GALICIA“
ES &: ES-PGI-0005-0609-21.06.2007
CHZO ( X ) CHOP ()
1. Nazov CHZO:

,Castafia de Galicia“

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Spanielsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku (priloha II):

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chrénené zemepisné oznacenie ,Castafia de Galicia“ je vyhradené pre plody pochddzajice z povodnych
galicijskych kultivarov eurépskych gastanov (Castanea sativa, Mill.), ktoré st uréené na ludski spotrebu
a na trh sa uvddzaji v Cerstvom alebo zmrazenom stave.

Tieto kultivary st tvorené stiborom miestnych ekotypov pochddzajicich zo §lachteni, ktoré po stérocia
uskuto¢fiovali polnohospodari s ciefom zlepsit ich vynosnost a kvalitu. Ich morfolgia a genetické
osobitosti si v porovnani s morfoldgiou a genetickymi osobitostami kultivarov pochddzajicich
z ostatnych oblasti produkcie Spanielska, Portugalska a Franctzska dokonale opisané a vymedzené.
Tieto kultivary sa povazuji za nenahraditelné dedi¢stvo fytogenetickych zdrojov z hladiska ochrany
biologickej a genetickej diverzity a maji pravne vymedzeny Statit ,0drod na uchovavanie®.

Za tychto podmienok ochrana tradi¢nych technik pestovania gastana v Galicii postupom casu umoz-
nila vyslachtit rovnorody stibor povodnych kultivarov, na ktorych sa zakladd dobrd povest galicijského
gastana.
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Zakladné vlastnosti, ktoré charakterizuji ,Castafia de Galicia“, st tieto:

— Oplodie gastanového sfarbenia a lesklého vzhladu.

— Tenké osemenie (blana), mierne prenikajice do semena a lahko sa oddelujice pri lipani.
— Sladkd chut a pevnd, nie mikkd Struktiira.

— Obsah vlhkosti plodu po zbere je od 50 do 60 %.

— V ostnatej tobolke st najviac 3 plody.

— Priemerny obsah uhlohydritov je 59,5 % (priemerny obsah v susine), ¢o je vy$sia hodnota ako
hodnota zaznamenand vo vietkych ostatnych oblastiach produkcie nachddzajicich sa na $paniel-
skom dzemi.

— Velmi malé priemerné percentudlne podiely plodov s povrchovymi trhlinkami (4,5 %) a jadrom
s priechradkami (2,1 %). Galicijské gastany vykazuji najniz$iu hodnotu tychto dvoch parametrov
v porovnani s gaStanmi zo zvy$nych $panielskych oblasti produkcie.

Po vyssie uvedenom opise priemernych hodnét vztahujicich sa na galicijsky gastan nasleduje vyme-
novanie vlastnosti, ktoré sa po zbere vztahuji na plod s chranenym zemepisnym oznacenim ,Castafia
de Galicia“, a to:

— minimdlna vlhkost 50 % a maximdlna vlhkost 60 %,
— maximdlny percentudlny podiel plodov majicich jadro s priehradkami nepresahuje 12 %,
— minimdlny percentudlny podiel uhlohydritov 55 %,

— maximdlny pocet plodov na jeden kilogram nepresahuje 120 v pripade cerstvych plodov a 200
v pripade zmrazenych plodov.

Ziadne z baleni gastanov s CHZO ,Castafia de Galicia“ by nemalo obsahovat viac ako 5 % plodov,
ktoré nesplnaju predpisani $pecifikdciu.

Proces zmrazovania sldzi iba na predlzenie doby uchovania vyrobku a v prisnom zmysle slova nejde
o proces spracovania, takze Cerstvé plody a mrazené plody maji tie isté fyzikalne, chemické
a organoleptické vlastnosti, ako st vlastnosti opisané vyssie v texte.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Okrem pestovania ako takého neexistujii osobitné postupy, ktoré by sa mali uskutoénit v oznacenej
zemepisnej oblasti produkcie.

3.6. Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia atd.:

Gastany, na ktoré sa vztahuje CHZO ,Castafias de Galicia“, sa Cerstvé uvddzaji na trh v sietkach,
obaloch z rafie alebo platennych obaloch. Pokial ide o mrazeny vyrobok, uvddza sa na trh v obaloch
z materidlov na potravindrske acely povolenych prislusnymi pravnymi predpismi. V oboch pripadoch
budt pripustné tieto hmotnosti: 500 g, 1 kg, 2,5 kg, 5 kg, 10 kg, 15 kg, 20 kg a 25 kg. Dd sa uvazovat
aj o inych velkostiach, pokial neposkodzujii kvalitu vyrobku.

3.7. Osobitné pravidld oznacovania:

Na baleniach gastanov uvadzanych na trh pod chrdnenym zemepisnym oznacenim ,Castafia de Galicia“
sa bude musiet nachddzat obchodnd etiketa zodpovedajica jednotlivému vyrobcovifbaliarni, ako aj
etiketa CHZO so stvislym alfanumerickym kédom, ktory povolil a vydal kontrolny orgdn, s logom
chraneného zemepisného oznacenia.

Chranené zemepisné oznacenie ,Castafia de Galicia“ bude povinne uvedené tak na obchodnej etikete,
ako aj na etikete CHZO.

Na etiketich spracovanych vyrobkov (gastanové pyré, gastanovy krém, gaStanové sirupy, gaStanové
liehoviny, ladové gastany, cokolddy s ladovymi gaStanmi atd.) sa moze uviest, Ze gastany pouzité na
ich vyrobu pochddzaji z gastanov s CHZO ,Castafia de Galicia“, pokial surovina splna poziadavky
ustanovené v $pecifikdcii.
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4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisnd oblast, na ktort sa vztahuje chrdnené zemepisné oznacenie ,Castaila de Galicia“, zahfia
Cast tizemia autondmneho spolocenstva Galicia, ktoré na zdpade vymedzuje ,Dorsal gallega“ a na
severe ,Sierra del Xistral“.

Z administrativneho hladiska oblast pestovania zahfia:
— provinciu A Corufia: oblast Terra de Melide a lokality Arzia a Boimorto (oblast Arzia),

— celt provinciu Lugo okrem lokalit O Vicedo, Viveiro, Xove a Cervo (oblast Marifia occidentale),
Burela a Foz (oblast Marifia centrale) a Barreiros a Ribadeo (oblast Marifia orientale),

— vsetky lokality provincie Ourense,

— provinciu Pontevedra: oblasti Tabeirs-Terra de Montes a Deza, lokality Cotobade, A Lama
a Campo Lameiro (oblast Pontevedra) a lokalitu Cuntis (oblast Caldas).

Takto vymedzend oblast produkcie splia optimédlne podmienky tykajiice sa mnozstva zrazok, teplotné
a dazdovo-teplotné podmienky, podmienky tykajice sa nadmorskej vysky a podne podmienky pre
pestovanie kvalitnych gastanov.

5. Sdvislost so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

Vymedzend zemepisnd oblast md klimatické podmienky, ktoré prospievaji dobrému rastu plodin
a vysokej kvalite galicijského gaStana (mierne teploty pocas celej doby rastu a zrenia plodu
a vlhkost okolitého prostredia, ktoré napomahajii vysokému stupniu vlhkosti plodu, ¢o st vlastnosti,
ktoré vyrobku dodavaji vysoki kvalitu).

Osobitné vlastnosti zemepisnej oblasti, na ktort sa vztahuje CHZO, ktoré maji priamy suvis
s parametrami povaZovanymi za optimélne pre gastan, si podrobnejsie opisané v nasledujicich odse-
koch:

— Mnoizstvo dazdovych zrazok: oblast produkcie je sice velmi dazdivd, s roénym dhrnom zrdzok
okolo 1 000 mm, ale rezim dazdovych zrdzok sa vyznacuje aj urcitou letnou suchostou, ktord sa
vytraca pocinajic mesiacom september. Oba tieto faktory prispievaju ku kvalite gastana. Z tejto
oblasti st vylicené oblasti Galicie, ktoré st najblizsie k pobreziu a v ktorych st hodnoty odpo-
racané pre pestovanie plodiny prekrocené.

— Teplota: oblast zaznamendva priemerné ro¢né teploty od 6 °C do 14 °C, ¢o zodpovedd rozpitiu
odporacanému pre gastan (od 3 °C do 16 °C), a vyznacuje sa vysokymi letnymi teplotami, ktoré
napoméhaji zreniu a rastu plodov.

— Dazdovo-teplotné pomery: vychodnd polovica Galicie vykazuje najpriaznivejsi rezim dazdovych
zrdzok a teplot pre gastan, druh, ktory najlepsie rastie v prostrediach s urcitou okolitou vlhkostou,
avSak nie nadmernou, ktord by podporovala rozvoj chordb, akymi sii atramentovd choroba
a rakovina kory.

— Nadmorska vyska: nadmorskd vyska oznacenej oblasti sa zhoduje s nadmorskymi vyskami, ktoré st
pre gastanovy strom najvhodnejsie (od 400 m do 900 m, pricom vSak nepresahuje 1 200 m).

— Pody a litoldgia: podstatnt Cast plochy tvoria pody vytvorené na granitovych a metamorfovanych
hornindch (bridlice) s volnou Struktirou, bohatych na organické litky, s nizkym pH a malym
obsahom aktivneho vépenca, ktoré sii povazované za najvhodnejSie na pestovanie gastana.
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5.2.

5.3.

Gastan je plodina s velkou environmentdlnou hodnotou. Je dokonale prispdsobeny pddno-klimatickym
podmienkam prevlddajicim v oblastiach vysokého a stredne vysokého pohoria vnttrozemskej Galicie,
takZe v tychto oblastiach predstavuje najkonkurencieschopnej§iu agronomickd alternativu. Samotny
historicky vyvoj Gzemného rozvoja a spdsobov vyuzivania Gzemia (v prospech rychlorasticich drevin
a pestovania kukurice alebo zemiakov) sa sdm osebe stal faktorom, ktory dodatocne prispel
k uvedenému zemepisnému vymedzeniu.

Specifickost vyrobku:

Okrem 3pecifickosti vyplyvajtcej z podnych a klimatickych podmienok oblasti produkcie, uvedenych
v predchddzajiucom bode, ktoré napomdhaji optimdlnemu rastu plodiny, sa pestovanie galicijskych
gatanov zakladd na dlhodobej $lachtitel'skej praci, ktorti dlhé storocia vykondvali galicijski polnohos-
podari v rdmci soutos (tento vyraz oznaluje sady pozostdvajice zo stromov rovnakého alebo podob-
ného veku, na ktoré sa vztahujii rovnaké pestovatelské postupy). Ludsky faktor, ktory sa prejavil
starostlivo vykondvanymi tradiénymi pestovatelskymi postupmi, tak zohral kldcovi dlohu
v nepretrzitom procese §lachtenia odrod (pokial ide o vynosové a kvalitativne vlastnosti), ktory vyustil
do radu povodnych ekotypov, ktoré viedli k vzniku kvalitného galicijského gastanu, ako ho pozndme
v stiasnosti. Prdve spojenie vetkych tychto faktorov prinieslo gastanu stcasnd povest a vychyrenost.

Model produkcie tvoreny soutos, ktory je stile aktudlny, niclenze objastiuje existujicu stvislost medzi
plodinou a tradiciou v produkcii gastanov v Galicii, ale zdroven zohrdva vyznamni tlohu ako zdroj
rastlinného materidlu pouzitelného v novych vysadbach gastanov, uskutociiovanych v stlade
s modernymi pestovatelskymi postupmi.

Z charakteristickych vlastnosti, ktoré galicijskému gastanu doddvaju kvalitativou osobitost v porovnani
s gastanmi pochddzajiicimi z inych oblasti produkcie, treba zdoéraznit tieto:

— Tenké osemenie, ¢o ulah¢uje Sipanie plodu.

— Maly percentudlny podiel jadier s priehradkami, ¢o je skuto¢nost, ktord méd rovnako ako skuto¢nost
uvedend v predchddzajicom odseku zna¢ny vplyv na lahkost Stpania.

— Vysoky obsah vlhkosti — kritérium, ktoré je velmi cenené tak pri konzumdcii ¢erstvych plodov, ako
aj pri vyrobe spracovanych vyrobkov.

— Maly percentudlny podiel plodov s povrchovymi trhlinkami, ¢o vyrazne zniZuje mnozstvo odpadu
pocas procesu triedenia a vyberu.

— Velmi vysoky obsah skrobu, ¢o gastanu doddva sladsiu chut po jeho premene na cukry (prirodzend
hydrolyza dozrievanim a hydrolyza vyvolana tepelnymi procesmi).

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Divoky gastan sa vyskytuje v lesoch v Galicii uz od pleistocénu, ale jeho zdomdacnenie a zaciatky jeho
pestovania sa datuji od cias rimskej nadvlddy. Neskor, v stredoveku, podporili jeho novy rozmach
duchovenstvo a §lachta, ktori rozsirili pestovanie gastanového stromu, ktoré bolo tzko spité
s pestovanim vinica.

Slachtenie a rozmnoZovanie povodnych odrod vysokokvalitného gastana, ktoré si vo vieobecnosti
vhodné na zmie$ané vyuzivanie (drevo a plody), sa teda vykondvali uz od vekov. Na druhej strane,
velkd rozptylenost obyvatelstva ktord je historicky priznacnd pre Galiciu a vdaka ktorej je osidlené
prakticky celé Gzemie (pobrezné oblasti, centrdlne plosiny, idolia a pohorie), napomohla vyslachteniu
mnohych odrod, ktoré maja rozne schopnosti spojené s prostredim ako napriklad vynikajice prispo-
sobenie sa podno-klimatickym podmienkam a plody, ktoré maja nizky podiel jadier s priehradkami,
primerant velkost, maly podiel trhliniek atd.
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Optimalne prisposobenie sa gastana podmienkam Zivotného prostredia vymedzenej zemepisnej oblasti
($pecifickost zemepisnej oblasti) ako také doddva vyrobku vysoki kvalitu, ktord vyplyva z logickej
pricinnej savislosti medzi dobrym rastom druhu a ziskavanim kvalitnych plodov. Okrem toho mierne
teploty pocas celej doby rastu a zrenia gastana a vysoky stupeii okolitej vlhkosti v oblasti produkcie
dodévajii plodu znacne vysoky percentudlny podiel vlhkosti, ¢o je faktor velmi ceneny tak pri konzu-
mécii gaStanov v Cerstvom stave, ako aj pri ich pouzivani ako suroviny pri vyrobe spracovanych
vyrobkov.

Na druhej strane pestovatelské postupy uplatiiované v soutos predstavovali tradi¢ny produktivny model
galicijskej vyroby gastanov. Postupné slachtenie a zdomdcnenie gastana zaloZené na produktivite
a kvalite sa uskuto¢novalo v tomto rdmci a viedlo k vzniku stiboru miestnych ekotypov, z ktorych
pochddzaji povodné kultivary pestované v sticasnosti a na ktorych spociva kvalita a povest galicijského
gastana.

Vychyrenost galicijskych gastanov sa premieta do dobrého postavenia, ktoré majii na Spanielskom trhu.
Niektoré gastany iného povodu sa preddvaju dokonca pod rozlisujicim oznacenim ,galiciennes” (gali-
cijské), ¢o dokazuje ich dobrii povest. Z mnohych bibliografickych odkazov, ktoré podporuji histo-
rickd dobrt povest galicijského gastana, mozno vymenovat tieto:

— bohatd dokumentdcia uchovand v galicijskych kldstoroch odkazujica na dolezitost galicijského
gaStana v stredoveku. Tuto dokumentéciu citujii rozne diela, medzi nimi najma ,El priorato bene-
dictino de San Vicenzo de Pombeiro y su coleccién diplomdtica en la Edad Media“ a ,El monasterio
de S. Clodio do Ribeiro en la Edad Media: Estudio y Documentos* od Lucasa Alvareza a P. Lucasa
Domingueza, alebo aj ,Colecciéon Diplomética do mosteiro cisterciense de Sta. Marfa de Oseira“ od
Romaniho Martineza,

— zmienka Alexandra Dumasa o kvalite galicijskych gastanov v jeho cestopisnom rozpravani ,De Paris
a Cadix“ napisanom v roku 1847,

— skuto¢nost, ze Abel Bouhier vo svojom diele s ndzvom ,La Galice: essai géographique d'analyse et
d'interprétation d’un vieux complexe agraire” povaZuje gastany za jeden z najvyznamnejsich prvkov
galicijskej polnohospodarskej krajiny,

— mnohé odkazy na sldvnosti magosto (ludové sldvnosti, ktoré sa konali v mnohych lokalitdch vade
v Galicii a v ktorych hra gastan vyznamn tlohu), k akym patri napr. sldvnost, o ktorej sa zmiefiuje
Manuel Murguia vo svojom diele ,Historia de Galicia“ (1865),

— dolezité miesto v gastrondmii vyhradené galicijskému gastanu v kuchdrskych receptoch, ako st
recepty Manuela Puga y Parga (1874 — 1917) v jeho knihe ,La Cocina Prictica® (1905), alebo este
v mnohych jedlich opisanych Alvarom Cunqueiro v ,La Cocina Gallega“ (1973).

Dodato¢ny nepriamy spdsob, ako dokdzat vyznamné miesto galicijského gastana a jeho dobrt povest
a vychyrenost, spociva v preskiimani pripadov zobrazenych na internete po zadani klicovych slov
,chataigne galicienne” (galicijsky gastan) a v ich porovnani so zobrazenymi pripadmi tykajicimi sa
gastanov iného povodu. Napriklad vyhladdvanie na Googli uskutocnené 20. novembra 2008 prostred-
nictvom kltGcovych slov ,castafia/s gallega/s* (v $panielCine) a ,castafia/s galegafs* (v galicij¢ine) umoz-
nilo zobrazit 5 600 pripadov v porovnani s menej ako 200 pripadmi pri kldcovych slovich ,castani/s
espafiola/s“, alebo dokonca menej ako 20 odpovedi v pripade gastanov iného pdévodu (Astiria, Anda-
lazia alebo Extremadura).

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

Rozhodnutie z 3. novembra 2006 o schvileni Ziadosti o zdpis do registra chrineného zemepisného
oznaclenia ,Castafia de Galicia“.

Diario Oficial de Galicia ndmero 219, del dia 14 de noviembre de 2006 [Uradny vestnik Galicie &islo 219
zo 14. novembra 2006].

http://dxosi.xunta.es:90/Doc/Dog2006.nsf[FichaContenido/234BE?OpenDocument
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