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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 130/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) €. 510/2006. Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

ZHRNUTIE

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006

,PISTACCHIO VERDE DI BRONTE“

ES &.: IT-PDO-0005-0305-07.08.2003
CHOP ( X ) CHZO ()

Toto zhrnutie obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

4.1.

4.2.

Prislusny Orgdn V Clenskom State:

Nézov: Ministero delle politiche agricole e forestali
Adresa: Via XX Settembre n. 20
00187 Roma
ITALIA
Telefén +39 0646655104
Fax +39 0646655306
E-mail: saco/@politicheagricole.gov.it
Skupina:
Nézov: Associazione Produttori Frutta Secca Sicilia Orientale «Le Sciare»
Adresa: Via Matrice, 15
95034 Bronte (CT)
ITALIA
Telefén +39 095691373
Fax —
E-mail: —
Zlozenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatné ()

Druh Vyrobku:

Trieda 1.6.:Ovocie, zelenina a obilniny, cerstvé alebo spracované

Specifikdcia:

[zhrnutie poziadaviek uvedenych v ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov:

,Pistacchio Verde di Bronte*

Opis:

Chranené zemepisné oznacenie ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa vztahuje na plod v Skrupine, bez
Skrupiny alebo lipany, rastlin druhu Pistacia vera, kultivar Napoletana, nazyvany tiez Bianca alebo
Nostrale, ktorym sa Stepi Pistacia terebinthus. Vyskyt rastlin inych odrod afalebo podpnikov inych ako
Pistacia terebinthus sa toleruje v miere, ktord nepresahuje 5 %. Tato miera sa vztahuje na vetky rastliny
v pestovatelskom sade. V Ziadnom pripade sa osvedéenie nemoze udelit vyrobkom z inych rastlin ako
kultivaru Napoletana.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

V case uvolnenia na konzumdiciu musi ,Pistacchio Verde di Bronte* spliiat nielen spolocéné normy
kvality, ale tieZ musi mat tieto fyzické a organoleptické vlastnosti: kotyledény intenzivnej zelenej farby;
pomer chlorofyl a/ chlorofyl b 1,3 az 1,5; silnd aromatickd chut, bez plesnivej prichute ¢i inych
cudzich prichuti; relativna vlhkost 4 az 6 %; pomer dlzkafsirka jadra 1,5 az 1,9; vysoky obsah mono-
nenasytenych mastnych kyselin [s prevahou kyseliny ole]ove) (72 %), kyseliny linolovej (15 %)
a kyseliny palmitovej (10 %)].

Zemepisnd oblast’

Oblast vyroby ,Pistacchio Verde di Bronte* sa nachddza na tzemi{ obci Bronte, Adrano, Biancavilla,
v provincii Catane, v nadmorskej vyske 400 az 900 m.

Dokaz o pdvode:

Kazda etapa vyrobného procesu sa kontroluje prostrednictvom registracie vietkych vstupov a vystupov.
Tdto kontrola, ako aj zaznamendvanie idajov do osobitnych registrov, za ktoré zodpovedd kontrolny
organ a ktoré sa tykaja parciel vyuzivanych na pestovanie, pestovatelov a baliarni, a sprava o Struktdre
kontroly dopestovanych mnozstiev, zabezpeCuje vysledovatelnost vyrobku. Zapis pestovatelov do
registra sprevadza pridelenie identifikacného kédu, pomocou ktorého mozno presne urcit pestovatela
a jeho pistaciovy sad. Vietky fyzické alebo pravnické osoby uvedené v prislusnych registroch podliehajii
kontroldm zo strany kontrolného orgdnu, ako sa ustanovuje vo vyrobnej $pecifikicii a v prislusnom
pléne kontroly.

Sposob vyroby:

V case pripravy pody je potrebné vyrovnat povrch, aby sa ulahcilo odvodiovanie, kultivaéné prace
a hlbkové hnojenie. Vysadba moze byt $pecializovand (iba pisticie) alebo kombinovand. S cielom
ulahcit zber a kultivacné prdce je pripustné pestovat nevetvené pisticiové stromy spolu s volnymi
formami kultiry — vo forme pnikov (ceppaia) a nizko vedenymi stromami v tvare pohdra (vaso libero).
V pestovatelskej oblasti rasti pistdciové stromy v ldvovej pode, ktorych ornd vrstva je velmi obme-
dzend. Terebinta (Pistacia terebinthus) rastie spontdnne na tomto type podkladu a predstavuje hlavny
podpnik druhu P. Vera. Podpnik uréeny na novd 3pecializovant vysadbu musi pochddzat z druhu
Pistacia terebinthus. Zber sa uskutociiuje v zdvislosti od pestovatelskej oblasti a klimatickych podmienok
od druhej augustovej do prvej oktdbrovej dekddy. Zber sa vykondva ruéne. Do dvadsiatich 3tyroch
hodin po zbere sa musia plody mechanicky vylipat, aby sa zabrdnilo zhnednutiu a akémukolvek
znecisteniu.

Plod v skrupine sa dalej ihned su$i na priamom slne¢nom svetle alebo inymi spdsobmi susenia;
vyrobok sa uchovéva pri teplote od 40 °C do 50 °C, az kym obsah zvyskovej vlhkosti jadra pistdcie
nedosiahne 4 % az 6 %. VysuSeny vyrobok sa uchovdva v novych obaloch z juty, papiera alebo
polyetylénu, a skladuje sa na suchom a vetranom mieste tak, aby nedoslo ku kontaktu so zemou
a muarmi. Takto sa moze vyrobok skladovat dvadsatstyri mesiacov od zberu. Pisticie mozno zbavit
Skrupiny afalebo ltpat mechanicky. Pouzivanie chemikalii pri uchovavani vyrobku ,Pistacchio Verde di
Bronte“ je prisne zakazané.

Spojenie:

Vyrobnd oblast je bohatd na podu vulkanického povodu a vyznacuje sa polosuchym subtropickym
stredozemskym podnebim, s dlhymi a suchymi letami, zrdzkami pocas jesenného a zimného obdobia
a s vyraznymi teplotnymi vykyvmi medzi diiom a nocou. Tieto pddne a klimatické faktory, spolu
s vyskytom terebinty (Pistacia terebinthus), ktort zaviedol clovek, dodévaji plodu osobitné znaky kvality
(intenzivnu zelent farbu typickd pre tdto oblast, predizeny tvar, aromatickd chut a vysoky obsah
mononenasytenych mastnych kyselin), ktoré je zlozité dosiahnut v inych vyrobnych oblastiach alebo
inde v oblasti masivu sopky Etna. Tito osobitnd kombindcia podnych, klimatickych a Tudskych
faktorov prispieva k $pecifickym vlastnostiam ,Pistacchio Verde di Bronte®, ktoré z nej robia jedine¢ny
vyrobok svojho druhu.

Na Sicilii sa rozsirenie pestovania pistacii datuje do obdobia arabskej nadvlady (VIIL a IX. storocie). Ked
sa vplyvom barbarskych invazii rozpadla Rimska riSa, Siciliu dobyli Arabi (Berberi z Tuniska, mosli-
movia, Cernosi zo Suddnu), ktori miesto nazvali ,rajskou zdhradou“. Prave Arabi zaviedli, okrem
pestovania citrénov, pomarancov, cukrovej trstiny, bavlny, paliem, papyrusu a baklazdnu aj pestovanie
pistdcii. Este dnes je ,Pistacchio Verde di Bronte* typickou prisadou sicilskych dezertov, najmd v oblasti
Catane.
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4.7.

4.8.

Kontrolny orgdn:

Nézov: Corfilcarni-GCC

Adresa: Polo universitario dell' Annunziata
98168 Messina
ITALIA

Telefén +39 090353659

Fax +39 0903500098

E-mail: stefano.simonella@corfilcarni.it

Oznacenie:

Vyrobok sa moéZze uvolnit na konzumdciu iba v novych obaloch roézneho druhu v silade s platnymi
pravnymi predpismi, do dvoch rokov po zbere.

Vyrobok ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa moze preddvat iba v obaloch oznacenych logom chrineného
oznacenia povodu. Oznacenie ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa musi uviest zretelne a nezmazate[nym
pismom a musi sa vyrazne odliSovat od vietkych ostatnych tdajov.

Na etikete sa musia tieZ uviest udaje, ktoré umoznia identifikovat meno, ndzov a adresu baliarne, ako aj
pripadny ndzov prevadzky, odkial pochddzaji plody, povodnd Cistd hmotnost a rok vyroby. Udaj
o tyzdni zberu vyrobku je nepovinny. Logo CHOP pozostiva z ndpisu ,Denominazione d’Origine
Protetta D.O.P.“ (Chrdnené oznacenie pévodu) umiestneného nad vyobrazenim Etny a pistdciou, pod
ktorou je ndpis ,Pistacchio Verde di Bronte*.
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