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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 104/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) C. 510/2006
,AGLIO BIANCO POLESANO*

ES ¢&.: IT-PDO-0005-0566-08.11.2006
CHZO () CHOP (X )

1. Nazov:

,Aglio Bianco Polesano*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

3.1. Druh vyrobku (priloha II):

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina, obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku s ndzvom uvedenym v bode 1:

,Aglio Bianco Polesano“ sa uvddza na trh v suchom stave. ziskava sa z miestnych ekotypov a aj
z odrody ,Avorio®, ktord sa z nich vyslachtila.

Ide o rastlinu s pravidelnou gulatou cibulou, naspodku mierne splostenou a lesklej bielej farby. Tato
cibula pozostiva z rozneho poctu susediacich strii¢ikov, ktorych vonkajsia cast je typicky zaoblend.
Jednotlivé striciky musia k sebe tesne priliehat. Ich obal je v konkdvnej casti sfarbeny viac ¢i menej
vyrazne do purpurova a vo vypuklej Casti je biely.

Ked' sa cesnak ,Aglio Bianco Polesano” vysusi, aby sa mohol uskladnit, obsahuje najmenej 35 % susiny
a najmenej 20 % uhlohydratov. Cerstvé hlavicky cesnaku obsahuju takisto esencidlne oleje na baze siry
a sirnatych prchavych zloziek, ktoré im dodavaji arému typickdi pre tento druh cesnaku.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4. Potrava pre zvieratd (len pre vyrobky Zivocisneho pdvodu):

3.5. Jednotlivé fdzy vyroby, ktoré sa musia uskutocfiovat vo vymedzenej zemepisnej oblasti:

3.6.

Medzi jednotlivé fizy vyroby, ktoré sa musia uskuto¢iovat v danej zemepisnej oblasti, patri: ziskanie
produktu na vysadbu, pestovanie cesnaku, susenie, tradi¢né spracovanie.

KedZe rozmnoZovanie je vegetativne, sposob produkcie znamend ziskat striciky na osivo. Vyrobcovia
ruéne vyberaji produkt potrebnej kvality na ,0sivo“.

Pestuje sa v ro¢nom cykle, pricom vysadba prebieha na jesefi/v zime medzi 1. oktébrom a 31.
decembrom.

Postup prirodzeného susenia, ktoré sa deje na volnom priestranstve na poli ajalebo v prevadzkovych
priestoroch, je podstatny tak na to, aby si produkt zachoval svoje vlastnosti, ako aj pre jeho dalsie
spracovanie.

Rozhodujtice je vedief odhadnit spravnu droven vlhkosti, aby sa dalo pristipit k tradiénym ruénym
sposobom spracovania: vrkoc (treccia alebo ,resta“), korbac¢ (treccione), strapec (grappolo) alebo velky
strapec (grappolone), ktoré si vyzaduja skisenost a zruénost odovzddvand dlhé genericie.

,Aglio Bianco Polesano“ sa musi uviest na trh medzi 31. jilom a 31. mdjom nasledujiceho roka.

Osobitné pravidld pre rezanie, strihanie, balenie, atd.:

,Aglio Bianco Polesano“ sa moze uvadzat na trh v takychto podobach:

TRECCE (vrkog):

(73]

obsahom 8 az 22 cibdl a hmotnostou 0,6 — 1,2 kg;

TRECCIONI (korbéc): s obsahom 30 az 40 cibdl a hmotnostou 2 — 4 kg;

GRAPPOLI (strapec): s obsahom 20 az 40 cibdl a hmotnostou 1 — 4 kg;

GRAPPOLONI (velky strapec): s obsahom 70 az 120 cibdl a hmotnostou 5 — 10 kg;

CONFEZIONE (bali¢ek): s roznym poctom cibtl a hmotnostou 50 g — 1 000 g;

SACCO (vrecko):

(7}

roznym poctom cibal a hmotnostou 1 kg — 20 kg.

Velké strapce, strapce, korbdce a vrkocde sa vlozia do bielej sietky, ktord sa uzatvori lepiacou pdskou
s logom oznacenia, a mozu sa poukladat do drevenych, plastovych, karténovych obalov alebo do
obalov z akéhokolvek iného vyhovujiceho materidlu.
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3.7.

Balicky a vreckd sa prezentuji ako sietované biele vrectiska, na ktorych sa uvedie logo oznacenia. Tieto
balicky a vreckd sa takisto mozu vlozit do drevenych, plastovych, karténovych obalov alebo do obalov
z akéhokolvek iného vyhovujiceho materidlu.

Balenie produktu do tzv. balickov a vreciek sa moze vykonat aj mimo oblasti produkcie pod
podmienkou, Ze pri preprave a pocetnej manipuldcii neddjde k praskaniu hlaviciek cesnaku, predo-
vSetkym k drobeniu ochrannych $upiek, ¢o by mohlo viest k riziku plesnivenia a skazenia produktu.

Osobitné pravidld oznacovania:

Na kazdom zvolenom obale musi byt Stitok s uvedenim oznaenia, mena (ndzvu) vyrobcu
a identifika¢né logo CHOP.

Kazdé balenie musi niest tidaje, ktoré umoznia rozpoznat baliareri alebo expedi¢ny podnik, charakter
a povod vyrobku, jeho obchodné znaky a iné uzito¢né informadcie, uvedené spolu na jednej strane,
¢itate[ne a nezmazatelnym pismom. Na obale sa musi uvddzat aj oznacenie ,Aglio Bianco Polesano*
spolu s tdajom ,denominazione di origine protetta“ (chrdnené oznacenie pdévodu) a jeho skratkou
,DOP, a to vacsimi pismenami ako v3etky ostatné tdaje.

Identifikacné logo je v tvare ovédlu, do ktorého je zakreslend Stylizovand mapa zemepisnej oblasti
,Polesine* zelenou farbou na modrom podklade. Dve prirodné hranice oblasti Polesine, rieky Adige
a Pad, st na mapke zaznacené modrou. Tato mapku prekryva skratka ,DOP“, ktord odkazuje na
taliansku zdstavu (malé pismeno ,D“ je zelenou, ,P“ Cervenou a pismeno ,O“ bielou farbou
a stvarnené ako hlavicka cesnaku). Okolo ovalu sa uvddza ndpis ,Aglio Bianco Polesano — Denomi-
nazione d'Origine Protetta® modrou farbou, kurzivou a tu¢nym pismom Trebuchet MS. Pokial ide
o farby, st mozné alternativy vyhotovenia v cierno-bielej alebo $kale Sedej. Rozmery loga sa mozu lisit
v zévislosti od druhu balenia.
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Presné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie ,Aglio Bianco Polesano® zahfiia tieto kominy v oblasti Polesine, nachddzajiice sa
v provincii Rovigo: Adria, Arqua Polesine, Bosaro, Canaro, Canda, Castelguglielmo, Ceregnano, Costa di
Rovigo, Crespino, Fiesso Umbertiano, Frassinelle Polesine, Fratta Polesine, Gavello, Guarda Veneta,
Lendinara, Lusia, Occhiobello, Papozze, Pettorazza Grimani, Pincara, Polesella, Pontecchio Polesine,
Rovigo, San Bellino, San Martino di Venezze, Villadose, Villamarzana, Villanova del Ghebbo, Villanova
Marchesana.
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5.2.

5.3.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Osobitost zemepisnej oblasti:

Environmentdlne faktory

Podne charakteristiky a mierne podnebie st hlavné faktory, ktoré podmiefiuji a charakterizuj
produkciu ,Aglio Bianco Polesano“ na tomto tizemi. Uzemim Polesine pretekaji dve velké talianske
rieky Pdd a Adige, ktoré nizinu casto zaplavovali pokial sa neddvno nezrealizovali price na vystavbe
hradze, aby sa reguloval ich tok. Osobitné pddne charakteristiky tychto dzemi st vysledkom prave
mnohych povodni a zdplav spdsobovanych pocas staro¢i tymito dvomi riekami, Pad a Adige, ktoré
rozdeluji oblast produkcie na juzni a severnt cast. Konkrétnejsie, ricka Pdd priniesla mnozstvo
néplavového bahna s vy$§im obsahom hliny, zatial ¢o Adige priniesla kremicity piesok.

Cinnostou tychto riek teda vznikla stredne lahk4, dobre odvodnend, prevzdusnend a drodnd, hlinité)-
bahnitd poda, ktord doddva ,Aglio Bianco Polesano® jeho osobitné vlastnosti. Pre chemické zloZenie
tejto pody je okrem toho typicky znacny vyskyt vymenného fosforu a draslika, ako aj vdpnika
a horcika.

Mierne a suché podnebie v danej oblasti napoméha rovnako susenie produktu, ako aj jeho spracovanie
tradi¢nymi spdsobmi.

Ludsky faktor

Ludsky faktor sa pripdja k moznostiam, ktoré pontika dand poda, vdaka tymto dvom aspektom:

— schopnosti ru¢ne vybraf najlepsie cibule (,teste?) na ziskanie osiva, ktord sa rokmi vycibrila
a odovzddvala z otca na syna;

— S$pecidlnemu ruéne robenému spletaniu: vrko¢ nazyvany ,resta“, korbac, strapec a velky strapec st
dokladom, Zze tento kolorit je neodlucitelne spity s danym tzemim, jeho tradiciami a hist6riou.

Osobitost vyrobku:

Cesnak ,Aglio Bianco Polesano® sa vyznaluje hlavne svojou lesklou bielou farbou, tvarom cibule
a velkym podielom susiny, vdaka ¢omu sa tento produkt vyborne uchoviva. Vdaka 3pecifickosti
arémy ,Aglio Bianco Polesano“ vyplyvajicej z osobitnej kombindcie prchavych sirnatych zloziek
a aromatickych latok sa dd tento cesnak odlisit od cesnaku z inych oblasti produkcie. Senzorickou
analyzou sa dd preukdzaf, Ze jeho aréma je menej ostrd a trvicnejsia ako pri ostatnych cesnakoch
pochddzajacich z inych oblasti, ¢o spotrebitel velmi oceniuje. Cesnak ,Aglio Bianco Polesano” je bohaty
na sirnaté aromatické zlozky, no este viac na iné aromatické latky patriace do inej chemickej kategorie
(aldehydy), ktoré mu prindsaji prijemné vonné nuansy (Cerstvo pokosenej travy, jemnej ovocnej vone),
ktoré sa rozvijaji pocas uskladnenia a dodavaji mu prave tG menej ostri a trvdcnej$iu arému.

Kauzdlne prepojenie medzi zemepisnou oblastou a vlastnostou alebo charakteristikami produktu (pre CHOP) alebo
osobitnou vlastnostou, dobrou povestou alebo inou charakteristikou produktu (pre CHZO):

Potrebny obsah minerdlnych latok spolu s hlinito-bahnitou povahou pody, ktord je dobre odvodnena,
prevzdusnend a drodnd, s vysokym obsahom draslika umoziuje dopestovat dokonale kompaktné
hldvky cesnaku s priliehajicimi striicikmi s vysokym obsahom susiny, vdaka Comu je produkt vhod-
nejsi na uskladnenie.
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Leskld biela farba, ktord je pre ,Aglio Bianco Polesano“ typicka, takisto vyplyva z vysokého obsahu
vymenného draslika a fosforu v pode.

Ale aj 3pecificky profil arémy tohto cesnaku je vyrazne podmieneny environmentdlnymi faktormi
v tom zmysle, Ze aromatické zlozky odrdzaji pomer a aktivitu enzymov zodpovednych za ich
biosyntézu, pri¢om tieto sii zase ovplyvnené fyziologickym stavom rastliny, podnymi a podnebnymi
podmienkami a tradicnymi sposobmi skladovania a spracovania.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Nizsie uvedeny spravny organ zacal vnutrostitne ndmietkové konanie uverejnenim Ziadosti o uznanie
chraneného oznacenia povodu (CHOP) ,Aglio Bianco Polesano“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky
¢. 262 z 10. novembra 2005.

Upravené znenie $pecifikdcie produktu je k dispozicii na internetovej stranke:

— na adrese:
www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%

20Dop,%201gp%20e%20Stg
alebo

— priamo prostrednictvom hlavnej stranky ministerstva (www.politicheagricole.it), kde treba kliknit na
»Prodotti di Qualita® [Produits de qualité] (na lavej strane obrazovky) a dalej na ,Disciplinari di Produ-
zione all'esame dell'UE (Reg.CE 510/2006)" [Specifikdcia predlozend na preskimanie EU (Nariadenie (ES)
¢ 510/2006)].
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