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Uverejnenie Ziadosti o zipis do registra podla &linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2008/C 118/15)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢ldnku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»HUITRES MARENNES OLERON*
ES &: FR/PGI/005/0591/16.02.2007
CHZO (X ) CHOP ()

1. Nazov

,Huitres Marennes Oléron*“

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Franctizsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.7 — Cerstvé ryby, makkyse, korovce a vyrobky z nich

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Huitres Marennes Oléron® st zuslachtené alebo v nddrziach (,claires) chované ustrice. Nie st to ustrice
pochadzajiice zo $ireho mora.

Podla stupnia spracovania vyrobku po umiestneni do nddrze, ktory sa hodnoti najmi indexom vyplne
(pomer hmotnosti odkvapkaného misa k celkovej hmotnosti x 100), je ustrica ,Marennes Oléron*:

— index 7 az 10,5 ustrica ,fine de claire,
— index vy33i alebo rovny 10,5 ustrica ,spéciale de claire®,

— index vys3i alebo rovny 12 ustrica ,spéciale pousse en claire”.

() U.v.EUL 93, 31.3.2006,s. 12.
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Z organoleptického hladiska:
— ustrica ,Fine de Claire” je bohatd na vodu a md jemné miso vyvdzenej chuti,

— ustrica ,Fine de Claire Verte“ ma charakteristické vlastnosti ustrice ,fine de claire“ a zelené sfarbenie
Ziabier svedciace o prirodzenom zozelenani v ,zelenej* nadrzi,

— ustrica ,Spéciale de Claire” ma okrihly tvar a plnd, vyrazne jemnejsiu chut v dstach,

— ustrica ,Spéciale de Claire Verte® md charakteristické vlastnosti ustrice ,spéciale de claire“ a zelené
sfarbenie Ziabier sved¢iace o prirodzenom zozelenani v ,zelenej* nadrzi,

— ustrica ,Spéciale Pousse en Claire” je madsitd, médso je pevné a chrumkavé, slonovinovej farby,
vyraznej a v tstach pretrvavajiicej chuti.

,Huitres Marennes Oléron“ sa na trh dodédvaji Zivé a nespracované.

3.3. Suroviny

Bezpredmetné

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Bezpredmetné

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Zuslachtovanie alebo chov ,Huitres Marennes Oléron“ sa musi uskutoénit v nddrziach nachddzajticich
sa v danej zemepisnej oblasti.

3.6. Osobitné pravidld pre krdjanie, strithanie, balenie atd.

Balenie a expedovanie ,Huitres Marennes Oléron“ sa musia uskuto¢niovat v danej zemepisnej oblasti
v zdujme zachovania kvality a zabezpeCenia hygienickych podmienok vdaka rychlej realizdcii, ako aj
s cielom zarucit ich povod.

V snahe zachovat kvalitu a zdravotni neskodnost vyrobku je nevyhnutné balit ustrice do 24 hodin od
vylovu. Chovatel ustric vykond zdravotnii kontrolu ustric a uskutoéiiuje tiez hygienické sledovanie
expedovanych ustric. Kazdy odosielatel je povinny dodrziavat viacro¢ny kolektivny plin vlastnych
hygienickych kontrol, v rdmci ktorého sa vykondvaji odbery a bakteriologické rozbory. Kvalita je tak
zaru¢end poslednou kontrolou pred balenim, vykonanou sposobilymi pracovnikmi alebo pod
odbornym dozorom, ktorej cielom je vyradit prazdne, deformované alebo znecistené ustrice. Ustrice sa
musia balit horizontédlne, vypuklou ¢astou lastiry nadol, aby sa tak zaistili ¢o najpriaznivejsie sklado-
vacie podmienky. Balenia st dokladne zabezpecené pdskami a koSe st primerané kvalite balenych
ustric, aby sa zabranilo akémukolvek pohybu ustric.

S cielom zarucit povod vyrobku odosiclatel vedie kontrolny register vyrobkov (po chovnych davkach),
ktory umoznuje vysledovatelnost povodu smerom k chovatelovi aj smerom k spotrebitelovi. Podla
platnych predpisov (vynos 94-340) musi mat kazdd odosielajica prevadzkarenn povolenie veterindrnych
organov (€. ES) na odosielanie Zivych makkysov.

Vyrobok sa nesmie v ziadnom pripade prevdzat volne alebo preddvat bez povodného obalu.

3.7. Osobitné pravidld oznacovania

Okrem tdajov, ktoré sa vyZadujii platnymi pravnymi predpismi, titok obsahuje tieto oznacenia $peci-
fické pre ,Huitres Marennes Oléron*:

— zemepisny ndzov: ,Huitres Marennes Oléron®,
— logo ,Huitres Marennes Oléron®,
— logo chraneného zemepisného oznacenia,
— obchodny ndzov podla vyrobku:
— Huitres Fines de Claires, s oznacenim: ,affinées en claires a Marennes Oléron®,

— Huitres Fines de Claires Vertes“, s oznacenim: ,affinées en claires 2 Marennes Oléron,
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5.1.

5.2.

5.3.

— ,Huitres Spéciales de Claires, s oznacenim: ,affinées en claires & Marennes Oléron®,
— ,Huitres Spéciales de Claires Vertes®, s oznacenim: ,affinées en claires 8 Marennes Oléron®,

— ,Huitres Spéciales Pousse en Claire*.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast pre zuslachfovanie v nddrZiach, chov v nddrziach, balenie a expedovanie ,Huitres
Marennes Oléron* je oblast Bassin de Marennes Oléron.

Tato oblast zahffia dvadsatsedem obci: Le Gua, Nieulle-sur-Seudre, St. Just-Luzac, Marennes, Bource-
franc-le-Chapus, Hiers-Brouage, Moéze, Saint Froult, Port des Barques, Beaugeay, Soubise, Saint Nazaire
(pravy breh rieky Seudre: 12 obci), La Tremblade, Etaules, Chaillevette, L'Eguille, Arvert, Breuillet,
Mornac (lavy breh rieky Seudre: 7 obci), Saint Trojan, Grand Village, Le Chateau d’Oléron, Saint Pierre
d’Oléron, Dolus, Saint Georges d’Oléron, La Brée les Bains, Saint Denis d’Oléron (Ile d'Oléron: 8 obci).

Sivislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Hlavnou ¢innostou v oblasti Bassin de Marennes Oléron je chov makkySov. Chov ustric sa realizuje
v prilivovej zéne (chov) a solnych panvach (zuslachtovanie a chov).

Nédrze st Casto byvalé saliny. Ide o plytké nddrze, ktoré sa nachddzaji pri brehoch rieky Seudre alebo
na pobrezi medzi ostrovom Oléron a pevninou. Pocas prilivov a odlivov st napdjané spadovymi
kandlmi brakickou vodou (zmes morskej a sladkej vody).

Nédrz md prostredie velmi bohaté na minerdly a vyZzivné ldtky, ktoré umozZiiujii rast potravy ustric,
fytoplankténu. Ustrice filtruji vodu vdaka vyvinutym Ziabram a efektivne vyuZivaji charakteristicky
zdroj vyzivy v nddrzi. Prijimanim tejto potravy charakteristickej pre nddrz sa ustrica vdaka masfvnemu
obnoveniu bunkovych tkaniv za niekolko hodin zmeni a sama nadobudne vlastnosti tohto osobitného
prostredia.

Specifickost vyrobku

,Huitres Marennes Oléron“ st zuslachtené alebo v nddrziach chované ustrice, ¢o im ddva jemnej$iu chut
(menej trpkd a jodovi) v porovnani s ustricami pochddzajiicimi zo $ireho mora, dlhsiu trvanlivost po
vylove, a teda lepsie skladovanie, kvalitnt lastiru (vonkajSia strana bez parazitov a vnidtornd strana
pokrytd novou vrstvou perlete), zelené sfarbenie Ziabier (v pripade ,fines de claires vertes“ alebo
,spéciales de claires vertes) a prirodzent schopnost ¢istenia. Okrem charakteristickych vlastnosti ziska-
nych zuslachfovanim v nddrziach umoziiuje chov v nddrziach dosiahnuf vyrazny rast ustrice (mdisa
a lastiry), a velmi osobitnt struktiiru a chut.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo $peci-
fickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Ustrice ,Marennes Oléron* st vysledkom:

— $pecifického prostredia nddrze, vyznacujiceho sa jedinenym a osobitnym geomorfologickym uspo-
riadanim a hydraulickym systémom,

— skasenosti a znalosti chovatela ustric, nadobudnutych za stirocia, o prostredi a vyrobku, ktorymi
dospel k chovu v nédrziach a zuslachtovaniu v nddrziach,

— lastary, vdaka ktorej je ustrica dokonale prisposobend tomuto prostrediu.
Hlavné organoleptické $pecifické vlastnosti nadobudnuté zuslachtovanim v nddrziach alebo chovom
v nadrziach st:

— zlepSenie prezentdcie: vyskyt niektorych organizmov kolonizujiicich vonkajsiu stranu lasttry ustrice
na $irom mori, ako fizondzky Balanus a makrofyty, vyrazne ustupuje alebo sa strdca. Umiestnenie
do nddrzi okrem toho umozZnuje ustrici posilnit pevnost vnitornych strin lastiiry novou vrstvou
perlete,
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— zlepSenie trvanlivosti mimo vody: trvanlivost ustric balenych do balikov je omnoho vyssia, ked

pochddzaji z nddrzi, pretoze posilnenie lastdry umiestnenim do nddrzi umoziuje obmedzit stratu
tekutiny v lastire po vylove,

nadobudnutie jemnejSej chuti: nddrz sa vyznacuje flovitym a minerdlnym charakterom dna a stien.
Prispieva k ziskaniu vyzivného substratu dolezitého pre rast potravy pre ustricu. Ustrice umiestnené
do nddrzi maju k dispozicii tiito potravu charakteristickti pre nddrz. Tato $pecifickd potrava dodava
ustrici jej charakteristickd chut, ,gotit de claire®. Sland chut je po umiestneni do nadrze okrem toho
obycajne slabsia,

nadobudnutie zeleného sfarbenia Ziabier (nie je pravidlom): steny nadrzi sa moézu prirodzene pokryt
morskou riasou z oddelenia rozsievok zvanou Navicula ostrea, ktord produkuje modry pigment.
Ustrica filtrovanim vody z nddrZe sfarbuje svoje Ziabre. Modry pigment rozsievky v spojeni
s prirodzenou farbou Ziabier ich sfarbuje na zeleno,

nadpriemerny rast ustrice (iba pri chove v nddrZiach): v podmienkach chovu v nddrziach ustrice
dosahujii vyrazny rast a zdvojndsobuji svoju povodni velkost. Za tychto podmienok v spojeni
s mimoriadne bohatym prostredim nddrZe je ustrica zvl43t misitd a nadobuda vyrazni chut, ,gofit
de claire”.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

http:/[agriculture.gouv.fr/spip/IMG/pdf/cdc_igp_huitres_maren.pdf




