C 279/12

Uradny vestnik Eurépskej tinie 22.11.2007

Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2007/C 279/07)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
Ziadost o zmenu a doplnenie podla &énku 9 a &énku 17 ods. 2
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO“
ES &: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
CHOP () CHZO (X)
PoZadovani(-é) zmena(-y) a doplnenie(-a)
Cast(-i) specifikdcie:
O Nézov vyrobku
X Opis
Zemepisnd oblast

Dokaz o povode

Spojenie

O

O

X Sposob vyroby
O

X Oznacenie

X

Vndtrostatne poziadavky

Zmena a doplnenie/zmeny a doplnenia:

Opis

Rozsiruje sa spodny rozmer hlavky v case uvedenia na trh a odstrafiuje sa prislovka ,iplne vo vztahu
k farbe.

Sposob vyroby

Podrobnejsie sa $pecifikujii vyrobné postupy a obdobie pestovania ¢akanky; okrem toho sa odstrafuja
niektoré predpisané prvky, ktoré nezlepsuja kvalitativne vlastnosti vyrobku.

Zavadza sa povinnost viazania rastlin na poli.

Charakteristiky nddob sa zmenili s cielom zabezpecit pouZivanie aj inych materidlov bez toho, aby sa naru-
Silo spojenie s izemim a tradiénymi technikami pestovania. V stcasnosti sa v niektorych protokoloch, ktoré
prijali hlavné medzindrodné distribu¢né spolo¢nosti, a v pravnych predpisoch niektorych krajin z hygienicko-
sanitdrnych dovodov skuto¢ne stanovuje, aby sa pri vyrobe potravin uréenych na ludskii spotrebu pouzivali
iné materialy ako cement.

() U.v.EUL 93, 31.3.2006,s. 12.
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Technika susenia rastlin po fize bielenia pred orezanim korena a vonkajsich listov mala opodstatnenie,
pretoZe orezanie sa vykondvalo v nevykdrenych priestoroch a vo vonkajom prostred; v sticasnosti zmenené
poziadavky s cielom zarucit zdravé prostredie a pohodlie na pracoviskdch viedli k tomu, Ze sa vSetky spraco-
vatel'ské haly vykuruji, ¢im sa predchddzajice obdobie ,susenia“ stdva nepotrebnym a moéze byt dokonca
skodlivé, pretoze moze viest k zalatiu degenerativnych procesov rastlin; je jasné, Ze postup odkvapkédvania
sa v kazdom pripade uskutoéni v miestnostiach, kde sa vykondva orezdvanie (je potrebné pripomentit, Ze
proces bielenia sa nemusi vykonédvat vo vode). Na dalsie objasnenie, stanovenie 18 °C ,stdlej teploty sa malo
povazovat iba za indikativny parameter, je zrejmé, Ze na zaznamenanie podstatne niz$ich teplot postacuje
meranie teploty po otvoreni dveri, ktoré umoznuji vstup drody do miestnosti, v ktorej sa vykondva oreza-
vanie bez toho, aby vznikli problémy spojené s dodrziavanim tradicie a kvality vyrobku.

Oznacenie
S cielom poskytnut spotrebitelovi presnejsie informdcie zavadza sa identifika¢né logo. V snahe lepsie uspo-

Vnitrostitne poziadavky

Zrusili sa ¢lanky 3 a 8 platnej $pecifikdcie a ustanovil sa kontrolny organ v stilade s ustanoveniami pravnych
predpisov Spolocenstva.

V ¢ldnku 7 sa odstrénil odkaz na ,minimédlnu plochu 1 500 m2“, pokial ide o pozemky, ktoré s oprdvnené
na zdpis do zoznamu pestovatelov, pretoZe toto obmedzenie predstavuje obmedzenie pristupu, ¢o nie je
v stllade s pravnymi predpismi Spolocenstva.
ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO*
ES &: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
CHOP () CHZO (X)

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislusny orgdn v ¢lenskom Stdte:

Nédzov:  Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Adresa: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefén: (39) 06 481 99 68
Fax:  (39) 06 42 01 31 26
E-mail:  gpa3@politicheagricole.gov.it

2. Skupina:

Nazov: Consorzio Radicchio di Treviso

Adresa:  Viale scandolara, 80
[-31059 Zero Branco (TV)

Telefon: ~ (39) 0422 48 80 87
Fax: (39) 0422 48 80 87
E-mail: —

ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

3. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované
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4.1

4.2

Specifikicia:
(prehlad poziadaviek podla cldnku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006):

Meno: ,Radicchio Rosso di Treviso“

Opis: Odrody urcené na pestovanie ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ CHZO musia tvorit rastliny
z Celade astrovité — druhu Cichorium intybus L., divokej odrody, kam patria neskoré a skoré druhy.

Pri uvedeni na trh musi mat ¢akanka s oznacenim ,Radicchio Rosso di Treviso“ tieto vlastnosti:

Neskoréd ¢akanka ,Radicchio Rosso di Treviso*

— Vzhlad: pravidelné vyhonky, celistvé a kompaktné; uzatvorené listy, zavinuté, ktoré hlavku v hornej
Casti takmer uzatvdraji; v hlavke je Cast koreria, ktory je presne orezany a jeho dlzka je primerand
velkosti hlavky, ale nie dlhsia ako 6 cm,

— Farba: okraje listov vyraznej vinovocervenej farby so sotva viditelnymi strednymi Zilkami; biele
zadné rebrd (hlavné zilky),

— Chut: zadné listy vyrazne horkej chuti a chrumkavej konzistencie,

— Priecny priemer: hlivky s minimalnou hmotnostou 100 g, minimalny priemer hlibu 3 cm, dizka
(bez hlavného korena) 12 — 25 cm.

Tovaroznalecky profil neskorej ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ je stanoveny takto:
— ndlezity stupen zrelosti,

— vyrazné jasnoCervené zafarbenie listov,

— hlavné zilky bielej farby,

— primerand celistvost hlavky,

— stredne velké kusy,

— jednotnost priecneho priemeru a dizky hlavok,

— presné, jemné orezanie, bez nepravidelnosti,

— primerany koren, nie dlhsf ako 6 cm.

Skoréd ¢akanka ,Radicchio Rosso di Treviso®

— Vzhlad: objemnd hlévka, predlzend, primerane uzavretd, s malou castou korena.

— Farba: listy charakterizované velmi vyraznymi Zilkami bielej farby, ktoré sa rozvetvujii do pocet-
nych malych vldsocnic vo vyrazne Cervenej farbe pocetnych listov.

— Chut: listy mierne horkastej chuti a pomerne chrumkavej konzistencie.

— Prie¢ny priemer: minimalna hmotnost hldvok 150 g, dizka hlavky (bez korena) 15 — 25 cm.
Tovaroznalecky profil skorej cakanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ je stanoveny takto:

— nélezity stupen zrelosti,

— jasnoCervené zafarbenie listov s jemnymi bielymi zilkami,

— primerand celistvost hldvky,

— stredne velké kusy,

— jednotnost prie¢neho priemeru hlavok,

— presné, jemné orezanie, bez nepravidelnosti,

— primerany koren, nie dlhsf ako 4 cm.
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4.3

4.4

4.5

Zemepisnd oblast: Do oblasti pestovania a balenia neskorej Cervenej ¢akanky ,Radicchio Rosso di
Treviso“ patr{ v rdmci provincii Treviso, Padova a Bendtky celé administrativne Gzemie uvedenych obci.

Provincia Treviso: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero
Branco.

Provincia Padova: Piombino Dese, Trebaseleghe.
Provincia Benatky: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorze.

Do oblasti pestovania a balenia skorej Cervenej ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ patri v rdmci
provincii Treviso, Padova a Bendtky celé administrativne izemie uvedenych obci.

Provincia Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di
Godego, Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spre-
siano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zenson di Piave, Zero Branco.

Provincia Padova: Borgoricco, Camposanpiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebaseleghe.
Provincia Benatky: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

Dokaz o pdvode: Kontrolny orgdn opravneny v zmysle ¢lanku 10 nariadenia (ES) ¢. 510/2006 vytvori
na kontrolu fizy vyroby a balenia pre kazdy hospoddrsky rok zoznamy pestovatelov a baliarni, ktoré
chcti pouzivat oznacenie CHZO na prislusné druhy cakanky.

Na zdpis do uvedeného zoznamu sii oprdvneni pestovatelia ¢akanky, majitelia pozemku, ktory spadd
do vymedzenej oblasti a ktory vymedzili na pestovanie neskorej afalebo skorej ¢akanky ,Radicchio
Rosso di Treviso“.

Pestovatelia st povinni zapisat sa do uvedeného zoznamu v kazdom hospodarskom roku, pricom
kazdy rok nahlasuju typoldgie, obrabané plochy a mnozstva vyrobkov, ktoré boli dopestované a dodané
do baliarne.

Ziadost o zapis sa musi predlozit kontrolnému orgénu do 31. méja kazdého roka.

Baliarne st povinné predlozit kontrolnému orgdnu vyhldsenie tykajice sa ro¢nej produkcie, ktord bola
zabalend, ¢lenené podla pouzitych typoldgi.

Zapis jednotlivych pestovatelov alebo baliarni do zoznamu platf jeden rok a moze sa obnovit.

Zadiatok prac v kazdom obdobi vysadby sa musi postupne zaznamendvat do prislusného podnikového
registra, za ¢o zodpovedd majitel.

Majitel oznamuje kontrolnému orgdnu za kazdy druh cakanky dopestované mnozstvo kone¢ného
vyrobku, pripravené na uvedenie na trh, ktoré bolo ziskané z kazdej vysadby.

Majitel' zdroven zabezpeci uvedenie tohto mnozstva v podnikovom registri, pricom zaznamend ddtum
dodania do baliarne s vynimkou pripadu, ked balenie zabezpecuje priamo sdm.

Sposob vyroby: Podmienky vysadby a pestovatelské postupy spojené so zhodnocovanim, uréené na
dosiahnutie CHZO ,Radicchio Rosso di Treviso“, musia byt tradi¢né pre oblast a v kazdom pripade
sposobilé na to, aby hldvky nadobudli osobitné vlastnosti.

Na pestovanie neskorej a skorej ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ sa povazujil za vhodné chladné,
hlboké pody, dobre drendzované, nie prili§ bohaté na Ziviny, dusi¢naté, bez alkalickej reakcie. Vhodné
st najmd pestovatel'ské oblasti s hlinito-pieso¢natymi pédami zo starych nédnosov v $tadiu odvdpnenia
a s podnebim charakterizovanym letami s dostatoénym mnoZstvom zrdZok a obmedzenymi maximél-
nymi teplotami, suchymi jeseflami a v¢asnymi pomerne chladnymi zimami s minimdlnymi teplotami
az do-10 °C.

Hustota vysadby, pokial ide o vysadbu alebo presadenie a nasledné vytrhanie priesad, nemoéze presia-
hnut 8 rastlin na m2
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Maximalna vysadba na hektari obrdbanej plochy neméze presiahnut (bez akejkolvek tolerancie) tieto
limity:

— neskord: 7 000 kg/ha
— skord: 9 000 kg/ha

Maximadlna jednotnd hmotnost hlavok, ktoré tvoria kone¢ny vyrobok, nemoéze presiahnut (bez akejkol-
vek tolerancie):

— neskora: 0,400 kg
— skord: 0,500 kg

Pestovanie ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso, skorej alebo neskorej, sa zacina bud vysadenim, alebo
presadenim.

Vysadbové prace na poli sa musia vykonat v obdobi od 1. jiina do 31. jula kazdého roka.
Presadenie sa musi vykonat do 31. augusta kazdého roka.

Zber sa v pripade neskorej ¢akanky ,Radicchio rosso di Treviso“ vykondva po 1. novembri, avSak aZ po
tom, ako rastlina podstipila aspoil dve ndmrazy, aby sa podporilo ¢ervené zafarbenie rastliny.

V pripade skorej ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“ sa zber vykondva po 1. septembri.

Price spojené s pestovanim, bielenim, rychlenim a ziskavanim vlastnost{ stanovenych na uvedenie na
trh ¢akaniek urcenych na pouzivanie oznacenia CHZO ,Radicchio Rosso di Treviso®, vritane balenia,
sa musia vykondvat vyhradne v administrativnom tizemi obci uvedenych v bode 4.3.

Bielenie, urychlovanie a priprava hlavok na bielenie sa uskuto¢ni v ndslednych fazach spracovania pre
kazdy z dvoch druhov ¢akanky.

Neskord ¢akanka ,Radicchio Rosso di Treviso“:

Tradi¢ny postup spracovania vyrobku po zbere je rozdeleny do tychto fiz.

Fdza prvotného urychlenia

V tejto prvej faze sa rastliny zozbierané s Castou korefiového systému ocistia od vonkajsich listov a od
zeme, ktord pripadne zostala nalepend na koreni.

Hlavky sa potom zbierajii do zvizkov alebo sa ukladaji do sietovych alebo predierovanych klietok.
V obidvoch pripadoch musi mat koreni jednotlivych rastlin rovnaki vysku.

Zvazky alebo klietky naplnené hldvkami, usporiadané na zemi, st chranené tunelom, aby sa zabranilo
ich vyraznému premoceniu v pripade atmosférickych zrazok alebo topeniu no¢nych ndmraz. Tunel
musi zabezpetovat maximélne vetranie hldvok. Tato poslednd fiza sa moze vykonat aj pri uloZeni
zvizkov alebo klietok do klimatizovanych miestnosti.

Féza rychlenia — bielenie

Rychlenie — bielenie je zdkladnd a nenahraditelnd operacia, ktord umoziuje, aby vynikli organoleptické,
tovarové a estetické vlastnosti neskorej ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso“. Vykondva sa tak, Ze sa
vytvoria podmienky na to, aby sa na hldvkach mohli vytvorit nové listy, ktoré, kedze st vytvorené bez
svetla, vobec alebo takmer vobec neobsahuju chlorofylové pigmenty, ¢im sa este zintenzivni vyrazné
Cervené zafarbenie listov, strati sa vldknitd konzistencia a listy sa stanti chrumkavymi a ziskaji vyrazni
horkasti chut.

Neskord cakanka ,Radicchio Rosso di Treviso“ sa rychli prostrednictvom pouzitia pramenistej vody
s teplotou priblizne 11 °C. Hlavky sa zvislo vlozia do $irokych nadob, kde st chrdnené a ponorené az
po spodnu ¢ast stonky, na ¢as potrebny na dosiahnutie nélezitého stupiia zrelosti, ktory charakterizuja
uvedené vlastnosti.
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4.6

4.7

4.8.

Faza orezavania

Nasleduje orezavanie, pri ktorom sa z hldvok odstrdnia povrazky alebo klietky, odstrdnia sa porusené
listy alebo listy, ktoré nespliiajii minimalne poziadavky, az kym sa neziska hlavka so stanovenymi vlast-
nostami, ktord sa oreze a koren sa skrati primerane k velkosti hlavky.

Orezdvanie sa musi vykonat bezprostredne pred uvedenim do distribu¢ného retazca vyrobku. Po ukon-
Ceni orezdvania sa Cakanka vlozi do priestrannych nddob s tecicou vodou, aby sa mohla umyt
a zabalit.

Skoréa ¢akanka ,Radicchio Rosso di Treviso*:
Faza viazania

V tejto fize sa hlavky priamo na poli zviazu s cielom potlacit bezny proces fotosyntézy na Cas
potrebny na dosiahnutie spravneho stupiia zrelosti, ktory charakterizujii uvedené vlastnosti.

Faza orezavania

V prvej fize po zbere sa hlavky, z ktorych sa odstranilo viazanie, ocistia od vonkajsich listov, ktoré
nespliiaji minimalne poZiadavky, a ndsledne sa odreze spodn4 cast stonky a hlavného korefia. Cakanka
sa potom ulozi do priestrannych nddob naplnenych teclicou vodou, kde sa umyje. Odstrdnia sa
pripadné listy, ktoré nezodpovedaji kvalitativnym poziadavkdm, a pristipi sa k baleniu.

Pri uvedeni na trh musi byt ¢akanka, ktord ma oznacenie ,Radicchio Rosso di Treviso®, zabalena:

— vo vhodnych prepravkich s rozmermi zdkladne 30 x 50 alebo 30 x 40 cm s maximalnou
hmotnostou 5 kg vyrobku,

— vo vhodnych prepravkich s rozmermi zdkladne 40 x 60 cm s maximalnou hmotnostou 7,5 kg

vyrobku,
— v prepravkach inych vhodnych rozmerov, pokial nepresahuji hmotnost 2 kg vyrobku.

Na kazdej prepravke musi byt kryt s pecatou, ktory znemozni vyber obsahu bez porusenia pecate.

Spojenie: Vlastnosti ¢ervenej Cakanky ,Radicchio Rosso di Treviso* zdvisia od podmienok prostredia
a prirodnych a ludskych faktorov. Histdria, vyvoj, viac ako storo¢nd tradicia podnikov a pestovatelov
zeleniny v oblasti, podne vlastnosti, klimaticky vyvoj, teplota vody v zrdzkovej oblasti, schopnost vody
vytryskndf pri prvom vrte, a teda pri pomerne nizkych ndkladoch, vo velkom rozsahu dokazuji
spojenie ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso s prostredim, v ktorom sa v sticasnosti pestuje.

Kontrolny orgdn:

Nézov: CSQA S.r.l. Certificazioni

Adresa: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (V)

Telefon: (39) 0445 36 60 94
Fax: (39) 0445 38 26 72

E-mail:  csqa@csqa.it

Oznacenie: Na samotnych prepravkdch sa musi tlacenym pismom rovnakej velkosti uviest ndpis ,Radic-
chio Rosso di Treviso“ CHZO spolu s uvedenym druhu ,neskord” alebo ,skord”. Na tychto prepravkich
musia byt uvedené aj tieto tidaje:

— nézov, pravna forma a adresa alebo sidlo vyrobcu, jednotlivca afalebo v zdruZeni, afalebo baliarne,
— povodna ¢istd hmotnost,

— ako aj pripadné doplnkové a dodatocné tidaje, ktoré nie sii pochvalného charakteru a ktoré nezava-
dzaju spotrebitela, pokial ide o kvalitu a vlastnosti vyrobku.
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Na kazdej prepravke afalebo zapecatenom obale musi byt okrem toho uvedené identifikacné logo
CHZO, pri¢om sa pouziji uvedené tvary, farby a rozmery alebo pomery, na ktorom sa uvadza aj druh
,skord“ alebo ,neskord*.

Logo cervenej farby na bielom podklade tvori Stylizované usporiadanie Cakaniek, nad ktorym je
uvedeny népis ,Radicchio Rosso di Treviso CHZO, celé je ohranicené raimom cervenej farby.

Typ pisma: Rockwell condensed
Farba loga: Cervend = Magenta 100 % — #Itd 80 % — modrozelend 30 %

Oznacenie ,skord“ alebo ,neskord” je uvedené bielymi pismenami na Cervenom poli vedla fotografic-
kého vyobrazenia ¢akanky ,Radicchio Rosso di Treviso®.

Logo sa okrem toho moze nachddzat — podla rozhodnutia daného subjektu — aj na prislusnej pecati.

Akékolvek dalsie oznacenie iné ako ,Radicchio Rosso di Treviso CHZO“ musi byt podstatne mensich
IOZIMErovV.



