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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2007/C 270/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

7IADOST O ZMENU A DOPLNENIE

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
Ziadost 0 zmenu a doplnenie podla &dnku 9 a Elanku 17 ods. 2
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO“
ES & IT/PGI/117/1515/26.04.2004
CHOP () CHZO (X)

Pozadovand(-é) zmena(-y) a doplnenie(-a)
Cast(-ti) 3pecifikdcie:
Nézov vyrobku
Opis vyrobku
Zemepisnd oblast
Dokaz o povode
Sposob vyroby
Spojenie

Oznacenie
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Vnitrostitne poziadavky

Zmena a doplnenie/zmeny a doplnenia:
Zemepisnd oblast

Vkladé sa obec Mira, ktord bola uvedend v mape predlozenej v ¢ase uznania, pre chybu sa vsak vynechala
z opisnej Casti.

Sposob vyroby

Podrobnejsie sa $pecifikujii vyrobné postupy a obdobie pestovania ¢akanky; okrem toho sa odstrafiuji
niektoré opisné prvky bielenia a rychlenia, ktoré neprispievaji ku kvalitativnym vlastnostiam vyrobku.

Predovsetkym rozhodnutie posundt zber bolo prijaté s ciefom zarucit spotrebitelom kvalitativne Standardy;
podnebie sa skuto¢ne vyrazne zmenilo, pricom sa postupne predlZuje letné obdobie s miernymi teplotami
az do konca septembra. To sa zjavne nezlucuje s pestovanim akostnej ¢akanky ,Radicchio Variegato di
Castelfranco®. Z tychto dovodov a s cielom zabezpecit rovnorodost vyrobku, ktory ma chrinené zemepisné
oznacenie a prislusné kvalitativne vlastnosti, sa uprednostnilo posunutie ditumu zberu o 10 dni.

Faza rychlenia sa vypustila, pretoZe nepredstavuje ,stdlu“ fizu pestovania ¢akanky ,Radicchio Variegato di
Castelfranco®. Vyplyva to zjavne z predpokladu uvedeného uz v predchddzajicom zneni $pecifikicie, kde sa
priptstaja rozne formy bielenia, z ktorych niektoré by nielen nemali prospech z fizy rychlenia, ale mohlo
by im to dokonca aj uskodit.

() U.v.EUL 93, 31.3.2006,s. 12.
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Charakteristiky nddob sa zmenili s cielom zarucit moZnost pouZivat aj iné materidly bez toho, aby sa naru-
Silo spojenie s Gzemim a tradicnymi technikami pestovania. V st¢asnosti v niektorych protokoloch, ktoré
prijali hlavné medzindrodné distribu¢né spolocnosti, a v pravnych predpisoch niektorych krajin z hygienicko-
sanitarnych dovodov sa skuto¢ne stanovuje, aby sa pri vyrobe potravin ur¢enych na ludskd spotrebu pouzi-
vali iné materidly ako cement.

Technika suSenia rastlin po faze bielenia pred orezanim korena a vonkajSich listov mala opodstatnenie,
pretoZe orezanie sa vykondvalo v nevykurenych priestoroch a vo vonkajsom prostredi; v si¢asnosti zmenené
poziadavky s ciefom zarucit zdravé prostredie a pohodlie na pracoviskach viedli k tomu, Ze sa vetky spraco-
vatelské haly vykurujii, ¢im sa predchddzajice obdobie ,susenia“ stdva nepotrebnym a moze byt dokonca
skodlivé, pretoze modze spustit degenerativne procesy rastlin; je jasné, Ze postup odkvapkavania sa v kazdom
pripade uskuto¢ni v miestnostiach, kde sa vykonava orezdvanie (je potrebné pripomentit, Ze proces bielenia
nie je povinné vykonat vo vode). Na dalsie objasnenie, stanovenie 18 °C ,stilej* teploty sa malo povazovat
iba za indikativny parameter, kedZe na zaznamenanie podstatne nizsich teplot postacuje, aby sa otvorili
dvere pri vstupe drody do miestnosti, v ktorej sa vykondva orezdvanie, to vS§ak neohrozuje zachovanie
tradicif ani kvality vyrobku.

Oznacenie
S cielom poskytovat spotrebitelovi jasnejSie informdcie sa zavddza identifikacné logo. V snahe lepsie uspo-
kojit potreby dopytu trhu bolo vhodné vytvorit nové balenia alebo iné rozmery sti¢asnych baleni.

Vnitrostitne poziadavky

Zrusili sa ¢lanky 3 a 8 platnej $pecifikdcie a ustanovil sa kontrolny organ v stilade s ustanoveniami pravnych
predpisov Spolocenstva.

V ¢lnku 7 sa odstranil odkaz na ,minimdlnu plochu 1 500 m2“, pokial ide o pozemky, ktoré st opravnené
na zdpis do zoznamu pestovatelov, pretoZe toto obmedzenie je obmedzenim pristupu, ¢o nie je v stlade
s pravnymi predpismi Spolocenstva.
ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO*
ES &: IT/PGI[117[1515/26.04.2004

CHOP () CHZO (X)

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikicie vyrobku na informac¢né déely.

1. Prislusny orgdn v clenskom stdte:

Nézov:  Ministero delle Politiche agricole e forestali — Dipartimento della Qualita dei prodotti agro-
alimentari e dei servizi — Direzione generale della Qualita dei prodotti agroalimentari e la
tutela del consumatore

Adresa: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefén: (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26

E-mail:  qualita@politicheagricole.it
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4.1.

4.2.

4.3.

Skupina:

Nézov: Consorzio Radicchio di Treviso

Adresa:  Via Scandolara, 80
[-31059 Zero Branco (TV)

Telefén:  (39) 0422 48 80 87
Fax: (39) 0422 48 80 87
E-mail: —

Zlozenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

Druh vyrobku:

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

Specifikdcia:
(prehlad pozZiadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 510/2006)

Meno: ,Radicchio Variegato di Castelfranco”

Opis: Odrody urCené na pestovanie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” CHZO musia
tvorit rastliny z ¢elade astrovité — druhu cichorium intybus — varieta silvestre zahffiajlicej aj formu varie-
gato (Skvrnity).

Pri uvedeni na trh musi mat ¢akanka s oznacenim ,Radicchio Variegato di Castelfranco“ CHZO tieto
vlastnosti:

— Vzhlad: hldvka pekného tvaru a Ziarivej farby s minimdlnym prie¢nym priemerom 15 cm;
zo spodnej Casti hlavky vychddza vrstva rovnych listov, druhd vrstva je o nieco nadvihnutd, tretia
vrstva je eSte viac naklonend, a tak sa vytvdra srdce bez vytvorenia jadra; korent s maximdlnou
dlzkou 4 cm a priecnym priemerom primeranym rozmerom samotnej hldvky; ¢o najhustejsie listy
okrthleho tvaru s nerovnym povrchom a zvlnenymi okrajmi.

— Farba: smotanovo biele listy so skvrnami réznej farby od svetlo po tmavofialovi a tmavocervend,
rozloZenymi rovnomerne po celom liste.

— Chut: listy velmi jemnej, sladkej aZz mierne horkastej chuti.

— Priecny priemer: hlavky s minimdlnou hmotnostou 100 g, minimdlny prieny priemer ,ruze
15 cm.

Tovaroznalecky profil ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” je stanoveny takto:
— ndlezity stupeil zrelosti,

— smotanovo biele zafarbenie s rovnomerne rozloZenymi $kvrnami svetlofialovej az tmavocervenej

farby,
— nerovné listy s mierne zvlnenymi okrajmi,
— primerand celistvost hldvky,
— stredne velké kusy,
— jednotnost prie¢neho priemeru hlavok,
— presné, jemné orezanie, bez nepravidelnosti,
— koren primerany hlavke, nie dlhsi ako 4 cm.

Zemepisnd oblast: Do oblasti pestovania a balenia ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco®
patri v rdmci provincif Treviso, Padova a Bendtky celé administrativne tizemie tychto obci.
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4.4.

4.5.

Provincia Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di
Godego, Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Pregan-
ziol, Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso,
Vedelago, Villorba, Zero Branco.

Provincia Padova: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo,
Conselve, Due Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto
Terme, Pernumia, Piombino Dese, Ponte San Nicolo, San Pietro Viminario, Trebaseleghe.

Provincia Benatky: Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

Dokaz o povode: Na tlely kontroly jednotlivych fiz vyroby a balenia vytvori kontrolny orgdn
opravneny v zmysle ¢lanku 10 nariadenia (ES) ¢. 510/2006 na kazdy hospodarsky rok zoznamy pesto-
vatelov a baliarni, ktoré majti v timysle pouzivat oznacenie CHZO.

Na zdpis do uvedeného zoznamu sii oprdvneni pestovatelia ¢akanky, majitelia pozemku, ktory spadd
do vymedzenej oblasti a ktory vymedzili na pestovanie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco”
CHZO.

Pestovatelia st povinni zapisat sa do uvedeného zoznamu v kazdom hospodirskom roku, pricom
kazdy rok nahlasuji obrdbané plochy a mnozstva vyrobkov, ktoré boli dopestované a dodané do
baliarne.

Ziadost o zapis sa musi predlozit kontrolnému orgénu do 31. méja kazdého roku.

Baliarne sti povinné predlozit kontrolnému organu vyhldsenie tykajiice sa ro¢nej produkcie, ktord bola
zabalend.

Zépis jednotlivych pestovatelov alebo baliarni do zoznamu plati jeden rok a moZe sa obnovit.

Zadiatok prac v kazdom obdobi vysadby sa musi postupne zaznamendavat do prislusného podnikového
registra, za ¢o zodpovedd majitel.

Majitel nahlasuje kontrolnému orgdnu mnozstvd kone¢ného vyrobku pripravené na uvedenie na trh,

ktoré boli ziskané z kazdej vysadby.

Majitel zdroven zabezpedi zapisanie tychto mnozstiev do podnikového registra, priCom zaznamend
datum dodania do baliarne s vynimkou pripadu, ked balenie zabezpecuje priamo sdm.

Sposob vyroby: Podmienky vysadby a pestovatelské postupy spojené so zhodnocovanim, urcené
na dosiahnutie CHZO ,Radicchio Variegato di Castelfranco®, musia byt tradi¢né pre oblast a v kazdom
pripade sposobilé na to, aby hlavky nadobudli osobitné vlastnosti.

Na pestovanie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” sa povazuji za vhodné chladné, hlboké
pody, dobre drendzované, nie prili§ bohaté na Ziviny, dusi¢naté, bez alkalickej reakcie. Vhodné st najmi
pestovatelské oblasti s hlinito-piesoCnatymi pddami zo starych ndnosov v S$tddiu odvipnenia
a s podnebim charakterizovanym letami s dostatoénym mnoZstvom zrdzok a obmedzenymi maximal-
nymi teplotami, suchymi jeseami a pomerne chladnymi zimami s minimdlnymi teplotami az
do-10"°C

Pokial ide o vysev alebo vysddzanie a ndsledné jednotenie priesad, hustota vysadby, nemoéze presiahnut
7 rastlin na m2.

Maximdlna vysadba na hektdri obrdbanej plochy nemoze presiahnut (bez akejkolvek tolerancie)
6 000 kg.

Maximalna jednotnd hmotnost hldvok, ktoré tvoria konecny vyrobok, nemoéze presiahnut (bez akejkol-
vek tolerancie) 0,400 kg.
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Pestovanie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” sa zacina bud’ vysevom alebo vysadbou.
Sejba na poli sa musia vykonat v obdobi od 1. jina do 15. augusta.
Vysadzanie sa musi vykonat v obdobi od 15. jiina do 31. augusta.
Préce spojené s pestovanim, bielenim, rychlenim a ovplyvitovanim vlastnosti stanovenych pre uvedenie
Cakaniek s oznacenim CHZO ,Radicchio Variegato di Castelfranco” na trh, vritane balenia, sa musia
vykonavat vyhradne v administrativnom tzemi obci uvedenych v bode 4.3.
Cakanky, ktoré sa predévaji pred nadobudnutim vlastnosti opisanych v predchddzajiicom texte
a stanovenych pre CHZO ,Radicchio Variegato di Castelfranco® mimo oblasti pestovania, definitivne
stratia pravo niest oznacenie CHZO alebo akokolvek odkazovat na zemepisnd oblast.
Tradi¢ny postup spracovania vyrobku je rozdeleny do tychto faz.
Féza rychlenia — bielenia:
Rychlenie — bielenie je zdkladnd a nenahraditelnd operacia, ktord umoznuje, aby vynikli organoleptické,
tovarové a estetické vlastnosti ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco“. Vykondva sa tak, Ze sa
vytvoria podmienky na to, aby sa na hldvkach mohli vytvorit nové listy, ktoré, kedze st vytvorené bez
svetla, vobec alebo takmer vobec neobsahuji chlorofylové pigmenty, ¢im sa zvyrazni vyrazné ervené
zafarbenie listov, strati sa vlaknitd konzistencia a listy sa stant chrumkavymi a ziskaj jemna horkastd
chut.

Rychlenie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” sa vykondva:

— ponorenim hldvok vo zvislej polohe do pramenistej vody s teplotou priblizne 11 °C aZ po spodnil
Cast stonky, na Cas potrebny na dosiahnutie ndlezitého stupna zrelosti, ktory charakterizuji
uvedené vlastnosti
alebo

— vo vyhrievanych priestoroch na poli, priom sa zabezpedi spravny stuperi vlhkosti korefiového
systému, zniZi sa intenzita svetla a podpor{ vyvoj vyhonkov kazdej hlavky.

Faza orezdvania:

Nasleduje faza orezdvania, kedy sa z hlavok odstrania porusené listy alebo listy s nevhodnymi vlastno-

stami a koreni sa oreZe a skrati primerane k velkosti hlavky.

Orezdvanie sa musi vykonat bezprostredne pred uvedenim vyrobku do distribu¢ného retazca. Po ukon-

Ceni orezdvania sa Cakanka vlozi do priestrannych nddob s tecicou vodou, aby sa mohla umyt

a zabalit.

Pri uvedeni na trh mus{ byt ¢akanka, ktord méd oznacenie CHZO ,Radicchio Variegato di Castelfranco®,

zabalend:

— vo vhodnych prepravkach s rozmermi zdkladne 30 x 50 alebo 30 x 40 cm s maximédlnou nosnos-
tou 5 kg vyrobku,

— vo vhodnych prepravkich s rozmermi zdkladne 40 x 60 cm s maximdlnou nosnostou 7,5 kg
vyrobku,

— v prepravkach inych vhodnych rozmerov, pokial nepresahujt nosnost 2 kg vyrobku.

Na kazdej prepravke musi byt zapecateny kryt, ktory brani vybrat obsah bez porusenia pecate.

4.6. Spojenie: Vlastnosti ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco” zdvisia od podmienok prostredia

a prirodnych a ludskych faktorov v oblasti pestovania. Histéria, vyvoj, viac ako storo¢nd tradicia
podnikov a pestovatelov zeleniny v oblasti, pddne vlastnosti, klimaticky vyvoj, teplota podzemnej vody,
schopnost vody vytryskniit pri prvom vrte, a teda pri pomerne nizkych ndkladoch, vo velkom rozsahu
dokazujui spojenie ¢akanky ,Radicchio Variegato di Castelfranco® s prostredim, v ktorom sa v st¢asnosti
pestuje.
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4.7.

4.8.

Kontrolny orgédn:

Nézov: CSQA — Certificazioni S.r.l.

Adresa: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Telefén: (39) 0445 36 60 94
Fax: (39) 0445 38 26 72
E-mail:  csqa@csqa.it

Oznacenie: Na samotnych prepravkich sa musi tlacenym pismom rovnakej velkosti uviest ndpis
,Radicchio Variegato di Castelfranco“. Na tychto prepravkich musia byt uvedené aj tieto tdaje:

— meno alebo ndzov a adresa alebo sidlo pestovatela afalebo zdruzenia pestovatelov afalebo baliarne,
— povodna ¢istd hmotnost,

ako aj pripadné doplnkové a dodato¢né tidaje, ktoré nemajii pochvalny charakter a ktoré nezavddzaja
spotrebitela, pokial ide o kvalitu a vlastnosti vyrobku.

Na kazdej prepravke afalebo zapecatenom kryte musi byt okrem toho uvedené identifikacné logo
CHZO, pri¢om sa pouzije uvedeny tvar, farba a rozmer alebo sa zachovd pomer.

Logo Cervenej farby na bielom podklade je tvorené $tylizovanou kompoziciou ¢akaniek, nad ktorou je
uvedeny ndpis ,Radicchio Variegato di Castelfranco CHZO", a celé je ohrani¢ené rimom Cervenej farby.

Typ pisma: Rockwell condensed
Farba loga: Cervend = magenta 100 % — 7ltd 80 % — modrozelend (cyan) 30 %
Logo sa okrem toho méze nachddzat — podla rozhodnutia daného subjektu — aj na pecati.

Akékolvek dalsie oznalenie iné ako ,Radicchio Variegato di Castelfranco CHZO“ musi byt podstatne
mensich rozmerov.




