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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2007/C 206/13)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni

tejto Ziadosti.

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné téely.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,KARLOVARSKE TROJHRANKY*
ES & CZ[PGI/005/0397/19.10.2004

CHOP () CHZO (X))

1. Prislusny orgdn v clenskom Stdte:

Nazov:
Adresa:
Telefon:
Fax

E-mail:

2. Skupina:

Nazov:
Adresa:
Telef6n:
Fax
E-mail:

ZloZenie:

Utad pramyslového vlastnictvi

Antonfna Cermaka 2a, CZ-160 68 Praha 6
(420) 220 383 111

(420) 224 324 718

posta@upv.cz

Sdruzen{ vyrobcti Karlovarskych trojhrank
Slepd 517/1, CZ-360 05 Karlovy Vary
(420) 353 563 006

(420) 353 563 006
obchod@karlovarskapekarna.cz

vyrobcovia/spracovatelia ( X ) ostatni ()

3. Druh vyrobku:

Trieda 2.4.: Chlieb, zakusky, kola¢e, cukrovinky a iné pekdrske vyrobky

() U.v.EUL 93,

31.3.2006,s.12.



C 206/30

Uradn)'/ vestnik Eurdpskej tnie

5.9.2007

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

Specifikdcia:

(prehlad poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)
Meno: ,Karlovarské trojhranky”

Opis: Produkt ,Karlovarské trojhranky“ je vyrdbany podla tradi¢nej receptiry ako delené trojhrany
z gulatych Karlovarskych obldtok (spekanych s rozlicnymi presypmi — pozri dalsi odsek). Karlovarské
oblatky sa vrstvia do po¢tu osem kusov, st spojené kakaovou alebo Cokolddovou népliiou a ndsledne
delené na rezackich do findlneho tvaru (8 kusov). Hotové ,trojhrinky” sa balia bud samostatne alebo
po niekolkych kusoch.

Karlovarské obldtky, ktoré st zdkladom produktu ,Karlovarské trojhranky“ sa vyrdbajui ako gulaté
platové vyrobky o priemere cca 19 cm. Obldtka sa skladd z dvoch tenkych platkov s charakteristickym
reliéfom zndzoriujicim na vonkajsom okraji listockovi stvolu o $irke 30 mm, pod ktorou je v kruznici
o $irke minimdlne 20 mm népis ,Karlovarské oblatky“. Uprostred oblatky je zobrazeny symbol kipelov
Karlove Vary — bud’ fontdna zndzorfiujica Zriedlo, alebo alternativne kamzik. Vyznamna rolu pre chut
aj vlhéenie obldtkovych plitov zohrdva ,Viidelni karlovarskd voda“. Plity s spojené zapecenim
cukrovo-orieskového presypu pripadne podla druhu presypu inej chuti, a to mandlového, kakaového,
vanilkového alebo skoricového. Oblatky sii krehké, lahké, tenké, Specifickd je aj chut a vona.

Zékladnymi surovinami pre vyrobu Karlovarskych oblatok/,trojhrankov* st pSeniénd mdka, ,Viidelni
karlovarskd voda“, rastlinny tuk, cukor, mlieko, vaje¢ny melanz, skrob, kypriaci prasok, maslo, a podla
druhu presypu dalej lieskové jadrd, mandle, kakaovy prasok, maslo.

,Viidelni karlovarskd voda“ pouzivand k vyrobe Karlovarskych obldtok/,trojhrankov md $pecifické
vlastnosti, charakteristické pre vymedzenii oblast. Vplyvom vlastnosti tejto ,Viidelni karlovarskej vody*
sa dosahuje charakteristickych vlastnosti obldtky, najma krehkosti, $pecifickej vone a chuti. ,Viidelni
karlovarskd voda“ je prirodnd hydrouhli¢itano-sirano-chlorido-sodnd voda vyvierajica tektonickym
zlomom z hlbky viac neZ 800 m na povrch zeme pri teplote 73 °C a obsahujica litium, sodik, draslik,
rubidium, cézium, med, berylium, hor¢ik vapnik, stroncium, zinok, kadmium, hlinik, cin, olovo, arzén,
antimén, selén, mangdn, Zelezo, kobalt, nikel, fluoridy, chloridy, bromidy, sirany, hydrogenuhli¢itany,
uhlicitany a kyselinu kremicitd. Této voda sa v najvicsich ceskych kipeloch — Karlovych Varoch — uz
po storocia pouZiva pre liecbu chronicky recidivujicej vredovej choroby zalidka, dyskinéze vyvodnych
ciest Zl¢ovych vrdtane postcholecystektomického syndrému, chronického ochorenia slinivky brusnej,
pecene, mocovych kamenov a dny.

Zemepisnd oblast: Kataster kiipelného mesta Karlove Vary.

Dokaz o povode: Vyroba je zabezpecovand v stlade s platnymi predpismi o potravinarskej vyrobe
s vyuzitim kontrolného systému HACCP v priebehu vyrobného procesu. Vyrobcovia vedil registre dodé-
vatelov surovin vréitane ,Viidelni karlovarskej vody*“ a odberatelov hotovych vyrobkov. Kazdy vyrobok
je opatreny menom a adresou vyrobcu. Kontroly dodrziavania $pecifikicie uskuto¢iiuje vecne a miestne
prislusny $tatny orgdn, ktorym je Statni zemédelska a potravinafska inspekce, indpektorat Plzen.

Sposob vyroby: Karlovarskd obldtka, z ktorej sa ,Karlovarské trojhranky“ trojhrdnky vyrdbaj,
sa skladd z dvoch tenkych gulatych platkov o priemere cca 19 cm s charakteristickym reliéfom. (pozri
4.2). Cesto sa pripravuje zmieSanim vy$sie oznacenych ingrediencii (pozri 4.2) s Cerstvou ,Viidelni
karlovarskou vodou*“. Po upeceni sii obldtky zvlh¢ené ,Karlovarskou viidelni vodou® a sii specené vzdy
po dvoch zapecenim cukrovo-orieskového presypu, alebo presypu inej chuti podla druhu (pozri 4.2).
Na zdver vyrobného procesu si obldtky vrstvené do poctu osem kusov spojenych kakaovou alebo
¢okolddovou ndpliou. Napli sa vyrdba z ingrediencii — ¢okolddové zlomky, stuzeny rastlinny tuk,
sudené mlicko, kakao, cukor, séjovy ptder a zlom Karlovarskych oblatok. Zlom Karlovarskych obldtok
(upecend a rozdrvend Karlovarskd oblitka) sa priddva do ndplne v obsahu 7 % celkového objemu
néplne. Népln sa zhotovi tak, ze dojde k postupnému vyslahdvaniu jednotlivych ingrediencii do konzi-
stencie krému. Ten sa potom natiera vZdy na vrchnt stranu Karlovarskej obldtky, ktoré sa kladd v pocte
8 ks na seba, zlisuju sa, orezii sa na obvode a potom nakoniec rozrezii na 8 ks ,Karlovarskych troj-
hrankd“. Tieto sa balia bud’ jednotlivo, alebo do $katuliek o hmotnosti 150 g ¢i 200 g.
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K dodrzaniu kvality a Specifickych vlastnosti je nevyhnutné, aby minimalne vyroba, odlezania
a spekanie obldtok prebichalo vo vymedzenej oblasti.

Spojenie: Specifické vlastnosti ,Karlovarskych trojhrénk st dané pouzitim ,Viidelni karlovarskej
vody* $pecifickych vlastnosti zo zdrojov vymedzenej zemepisnej oblasti a tradi¢nou receptirou (pozri

bod 4.2).

Prvé historické zmienky o vyrobe Karlovarskych oblatok, z ktorych sa ,Karlovarskych trojhranky* vyra-
bajt spadaji do vymedzenej zemepisnej oblasti polovice 18. storocia. Na tiito tradiciu, trvajiicu viac
ako 200 rokov, nadvizuje vyroba produktu ,Karlovarskych trojhrdnky“. V stcasnej dobe st vyuzivané
k prezentdcii mesta Karlove Vary magistritom mesta Karlove Vary a celorepublikovou organiziciou
Czech Tourism na medzindrodnych prezenticidch a akcidch. O ich kvalite a obltibenosti svedél napr. aj
skutocnost, Ze boli prezentované v r. 2005 v $kétskom Edinburghu v rdmci akcie EU-Japan Food
Festival, sii citované aj medzi obltibenymi pamlskami svetozndmeho hokejistu Jaromira Jagra.

Dna 11. februdra 2000 bolo oznacenie poévodu ,Karlovarské trojhranky* zapisané v CR do registra
oznaceni povodu pod Cislom zdpisu 171, medzindrodne podla Lisabonskej dohody pod ¢. 838 dia
29. maja 2001.

Kontrolny orgén:

Néazov:  Statni zemédélskd a potravindiskd inspekce, inspektorat Plzeri
Adresa: Jirdskovo ndmésti 8, CZ-308 58 Plzeri 8

Tel:  (420) 377 433 411

Fax (420) 377 455 229

E-mail:  plzen@szpi.gov.cz

Oznacovanie: ,KARLOVARSKE TROJHRANKY*

Oznacovanie vyrobku musi byt uskuto¢nené dominantne na Celnej strane vyrobku resp. jeho obalu.




