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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti v zmysle ¢ldnku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006 o ochrane zemepis-

nych oznaceni a oznaceni pévodu pol'nohospodirskych vyrobkov a potravin

(2007/C 86/02)

Tymto uverejnenim vznikd prévo na vznesenie ndmietky v zmysle ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES)
¢. 510/2006 ('). Vyhldsenia obsahujiice ndmietky musia byt dorucené Komisii v lehote do Siestich mesiacov
od détumu uverejnenia.

ZRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,GARBANZO DE FUENTESAUCO*
ES &: ES/PGI/005/0264/19.11.2002

CHOP () CHZO (X)

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislusny orgdn v clenskom Stdte:

Nézov:

Adresa:

Tel.:
Fax:

e-mail:

2. Skupina:

Nézov:
Adresa:

Telefén:

Fax:

Subdireccién General de Calidad y Promociéon Agroalimentaria — Direccién General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretarfa General de Agricultura
y Alimentacion — Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion de Espafia

Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

(34) 913 47 53 94
(34) 913 47 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Asociacion Garbanzo de Fuentesatico

Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

(34) 980 60 09 13
(34) 980 60 11 36

Elektronickd adresa: —

Zlozenie:

Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

() U.v.EUL 93, 31.3.2006,s. 12.
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3. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 — Cicer (Ovocie, zelenina a obilniny v surovom alebo spracovanom stave)

4. Specifikdcia:
(Prehlad poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)

4.1. Meno: ,Garbanzo de Fuentesatico“

4.2. Opis: Semend ciceru ,Cicer Arietinum L“, odroda macrocarpum, ekologického druhu Fuentesatco,
ktoré sa preddvaju v baleniach ako suchd zelenina.

Semend maji zahnutl a vyrazni $picku krémovej farby alebo réznych odtieniov Zltej, bielej a hnedej
a maju stredne drsny plast bez skvin.

Hmotnost 100 gramov ciceru sa po zabaleni bude pohybovat medzi 40 a 50 gramami.
Pohlcovanie destilovanej vody pri 25 °C pocas 10 hodin: vyse 100 %.

Po uvareni obsahuje maslové bielko s nizkou zrnitostou a mikkym pldstom. Aspont 85 % ciceru si
zachova zdroven celistvost zrna a prilnavy plast.

Vzdy prijemnej chuti.

4.3. Zemepisnd oblast: Cicer sa vyrdba vylucne na tzemi nasledujtcich obci v provincii Zamora: Argu-
jillo, La Béveda de Toro, Caiiizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de Tierra del Vino, Cuelgamures,
Fuentelapefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal, El Pego, El Pifiero, San Miguel
de la Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia, Vallesa, Villabuena del Puente,
Villaescusa a Villamor de los Escuderos.

Tato vyrobnd oblast ma rozlohu 687 kilometrov $tvorcovych.

44. Dokaz o povode: Povod vyrobku sa dokazuje prostrednictvom kontrolnych postupov
a osved¢ovania.

Aspekty, ktoré sa zohladuji:

— Cicer pochddza vylu¢ne z parciel zapisanych a nachddzajiicich sa vo vyrobnej polnohospodarskej
oblasti, v ktorych prebieha pestovanie popisané v Casti 4.5.

— S cicerom mozu manipulovat len sklady a baliarne, ktoré boli vopred zapisané do registra Regu-
la¢nej rady.

— Pri preprave ciceru medzi roznymi prevadzkami musi tovar sprevadzat sprievodny list, ktory vopred
vydd Regula¢nd rada.

— Regulacnd rada vykondva pravidelné kontroly a hodnotenia na zdklade inSpekcii parciel, skladov
a baliarni zameranych na dodrZziavanie prislusnych postupov pri vyrobe, odberoch vzoriek, vykona-
vani skasok a revizii dokumentdcie.

— Na trh sa dostane len cicer so zdrukou pdévodu potvrdenou etiketou Regulacnej rady pochddzajici
z baliarni, ktoré dspesne absolvovali vietky kontroly vyrobného procesu.

— Pocet etikiet a kontraetikiet, ktoré poskytne Regula¢nd rada baliarnam, bude zavisiet od mnozstva,
ktoré jej nahldsia polnohospodari alebo sklady a od kapacity baleni, v ktorych sa cicer uvddza na
trh.

4.5. Sposob vyroby: Cicer sa pestuje na parceldch, ktoré st zapisané v Regulacnej rade. Na tychto parce-
lich je hlbokd vrstva dobre odvodnovanej pody s volnou alebo volne-piesocnou zrnitostou, kyslym
alebo mierne zdsaditym pH, s nizkymi alebo strednymi troviiami asimilovatelného vapnika, nizkym
pomerom uhlik/dusik a nulovou alebo velmi nizkou slanostou. Cicer sa pestuje striedavo bez toho, aby
sa jeho pestovanie na rovnakych poliach opakovalo. Pocas pestovania ciceru sa nepouZivaji organické
hnojivd. Cicer sa zbiera, ked rastliny a burina tGplne vyschni. Skladuje sa na suchom mieste chrdnenom
pred priamymi slneénymi lii¢mi. Pocas celého procesu sa dosledne dbd na to, aby sa nepomiesali cicery
roznych vlastnosti.
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4.6

4.7.

V zapisanych baliarfiach sa cicer vycisti, odstrénia sa z neho cudzie telesd, prebehne triedenie, kalibricia
a balenie.

Suchy cicer sa preddva v baleniach s kontraetiketou Regula¢nej rady do septembra nasledujiiceho roka.
Spojenie: Niekolko historickych referencii o ciceri Garbanzo de Fuentesatico:

— Mestské nariadenia Fuentesatico z roku 1569.

— Grof de la Fuente de Satico ich podaroval panovi D. Francisco de Quevedo y Villegas.

— Cicer bol vyznamenany v Madride na polnohospodarskej vystave v roku 1857 a ziskal Cestny
diplom na vseobecnej vystave v Seville na zadiatku 20. storodia.

Niekolko literdrnych referencif ciceru z Fuentesatico:

— Catastro del Marqués de la Ensenada. Rok 1752.

— Madoz, tatisticky slovnik. Rok 1845.

— Benito Pérez Galdés, Ndrodné pribehy (Episodios Nacionales).

— Camilo José Cela, Zidia, Mauri a krestania.

Prirodné faktory

Vlastnosti ciceru z Fuentesatico vyplyvaji z podnych a klimatickych vlastnosti vyrobnej oblasti ako aj
z pestovaného ekologického druhu.

Vo vyrobnej oblasti st zimy dlhé a studené, s ¢astymi mrazmi, ¢o ulah¢uje prirodzend kontrolu ndkaz
a chordb, ktoré postihujii cicer. Pocas rastu a dozrievania zrna sa vyskytujii len mierne zrdzky, preto
musf rastlina vyuZivat rezervy vody v pode.

Pody st hlboké, s dobrym odvodiovanim, kyslym alebo mierne zdsaditym pH, nizkymi alebo stred-
nymi tGroviiami vdpnika, nizkym pomerom uhlika a dusika a nizkou alebo nulovou slanostou. Tieto
podne podmienky, najméd nizke drovne vdpnika, majii vplyv na jemnost pldsta cicera a na vysoku
troven pohlcovania vody.

Polnohospodéri vyberali pocas mnohych generdcii najjemnejsie cicery, vdaka omu bol vytvoreny
ekologicky druh Fuentesatico, ktory predstavuje rastlinny materidl dokonale prisposobeny na tito
oblast.

Ludské faktory

Polnohospodari orientuji svoje pestovatelské postupy na ziskavanie ciceru so stanovenymi organolep-
tickymi vlastnostami. Predchddza sa mieSaniu cicerov roznych charakteristik, vdaka ¢omu je cicer vzdy
rovnomernej kvality.

Kontrolny orgdn:
Néazov: Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida (IGP) ,Garbanzo de Fuentesatico®

Adresa: Paseo del Cementerio s/n
Convento Monjas
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

Tel:  (34) 923 22 83 45
Fax: (34) 923 22 83 45
e-mail:  info@legumbresdecalidad.com

Regulaénd rada splita normu EN-45011, verzia 1998.
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4.8. Oznalenie: V ndpisoch, oznaceniach alebo na etiketdch na baleniach ciceru ,Garbanzo de Fuente-

satico” musi byt povinne uvedené slovné spojenie ,Indicacién Geografica Protegida Garbanzo de Fuen-
tesatico (Chrdnené zemepisné oznacenie Cicer z Fuentesaiico) spolu s logom Regulatnej rady.
Okrem tohto ndpisu a oznacenia alebo etikety baliarne musi byt na baleni uvedend identifika¢nd
kontraetiketa, ktorti vyddva Regula¢nd rada.

Kontraetikety obsahujii alfanumericky klu¢, ktory zabezpetuje moznost vysledovania, musia sa na
baleni nachadzat presne na miestach stanovenych Regula¢nou radou v Prirucke kvality a musia byt
upevnené takym sposobom, aby ich nebolo mozné pouzit viackrat.

Vyrobky, na ktorych vyrobu sa pouziva ako surovina ,Cicer de Fuentesaiico CHZO, vritane vyrobkov,
v ktorych sa pouziva v upravenej alebo spracovanej podobe, bude mozné odosielat na konzumaciu
v baleniach, ktoré sa odvoldvajt na toto oznacenie ako ,Elaborado con Indicacion Geografica Protegida
Garbanzo de Fuentesatico (Vyrobené s chranenym zemepisnym oznacenim cicer z Fuentesatco)®, vidy
ked:

— ,Garbanzo de Fuentesatco (Cicer z Fuentesatico)* CHZO predstavuje vyluénii zlozku prislusnej kate-

gorie vyrobkov.
— Prislusné vyrobné alebo spracovatelské podniky ziskajii povolenie od Regulacnej rady, ktord ich

zapiSe do prislusného registra na kontrolné tcely a bude dbaf na sprévne pouzivanie chraneného
oznacenia.

V pripade, Ze sa pri vyrobe takychto vyrobkov nepouziva vyhradne ,Garbanzo de Fuentesatco (Cicer
z Fuentesatico)* CHZO, pouzitie chraneného zemepisného oznacenia je mozné len v zozname zloZiek
vyrobku, ktory cicer obsahuje alebo je vysledkom jeho tpravy pripadne spracovania.



