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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie v zmysle ¢linku 6, ods. 2 nariadenia Rady (ES)
¢. 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov
a potravin

(2006/C 321/08)

Tymto uverejnenim vznikd prdvo na vznesenie ndmietky v zmysle clanku 7 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/
2006. Vyhldsenia obsahujice namietky musia byt doru¢ené Komisii v lehote do Siestich mesiacov od tohto
uverejnenia.
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
Ziadost 0 zmenu a doplnenie v zmysle &lanku 9 a Elinku 17 ods. 2
~ASIAGO“
C. ES: IT/PDO/117/0001
CHOP (X ) CHZO ()
Pozadovani(-é) zmena(-y) a doplnenie(-a)

Udaj(-e) v $pecifikdcidch:

|

Nézov vyrobku

X

Popis vyrobku

X

Zemepisnd oblast

|

Dokaz povodu

Metdda ziskavania

O X

Spojenie

Oznacovanie etiketou

O X

Vndtrostitne podmienky

Zmena(-y) a doplnenie(-a):

Opis

Ziadost obsahuje spresnenie Specifickych, chemickych (vlhkost, obsah proteinov, tukov, tukov v susine)
a mikrobiologickych (patogény, S. aureus, E. coli, koliformné baktérie 30°) vlastnosti obidvoch druhov syra
,Asiago ,pressato” (lisovaného) a ,dallevo” (vyzretého).

Uvadza sa, Ze tieto bochniky je tiezZ mozné po doviSeni minimdlnej doby vyzretia vyrobku povrchovo

upravit pomocou ltok, ktoré povoluji vniitrostitne predpisy, toto vSak neplati pre bochniky, ktoré sa ozna-
¢ujti dodatocnym oznacenim ,Prodotto della montagna“ (Horsky vyrobok).

Zemepisnd oblast

Ziadost obsahuje spresnenie vyrazu horsk4 oblast: oblasti, ktoré sa nachddzaji v nadmorskej vyske najmenej
600 metrov.

Metéda ziskavania

Ziadost obsahuje tidaje o krmivéch, ktoré nie st povolené na vykrm dobytka. V pripade bochnikov, ktoré sa
oznacujii dodato¢nym oznacenim ,Horsky vyrobok* sa zakazuje pouzitie akéhokolvek sildZneho krmiva.

Pre obidva druhy lisovaného a vyzretého syra ,Asiago“ sa uvddza teplota, maximalna doba uchovania
a zlozenie mlieka ur¢eného na spracovanie.
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Pre obidva druhy syra ,Asiago“ sa spresiuju fyzikdlne a Casové parametre tykajiice sa met6dy ziskavania
syra. V pripade vyroby vyzretého syra ,Asiago“ sa mlieko pouzité pri jeho vyrobe pripadne obohati
o lyzozym (E 1105), toto vSak neplati pre bochniky, ktoré sa oznacujii dodatoénym oznacenim ,Horsky
vyrobok*.

V stvislosti s vyzrievanim a uchovdvanim syra sa uddvaji aj presné technické parametre (teplota a vlhkost),
pri ktorych tieto procesy prebiehaji. Uvddza sa aj minimdlna doba zretia pre zrety syr ,Asiago” (60 dni
alebo 90 dni v pripade bochnikov, ktoré sa oznacuji dodato¢nym oznacenim ,Horsky vyrobok).

Na ucel lepsej identifikicie tychto bochnikov sa zavddza pouzivanie ocislovanych kazeinovych $titkov a na
bo¢nii koru (po obvode bochnika) syra sa vytlaci abecedné pismeno uddvajiice mesiac vyroby.

Celé bochniky syra ,Asiago“ CHOP je mozné porciovat a balit v plitkoch, ktoré umoziuji vidite[nost
boc¢nej kory bochnika. Ak sa pri porciovani kora lime afalebo odpadiva, balenie sa musi vykonavat
vo vyrobnej oblasti s ciefom zabranit spochybneniu zdruky pravosti vyrobku.

Oznacovanie etiketou

V Ziadosti sa uvddzaju pripadné dopliiujiice vymedzenia, ktoré sa pouZivaji na oznacovanie obidvoch
druhov syra ,Asiago” (Cerstvy a vyzrety), ako aj rozne stupne vyzretia vyzretého syra ,asiago” (stredne
vyzrety, vyzrety, extra vyzrety), moznost uvedenia na etikete skutocnosti, Ze nebol pouzity lyzozym (E
1105), pravidld pre pouZivanie oznalenia ,horsky syr, ktoré je rezervované pre bochniky vyrobené
z horského mlieka v horskych prevadzkach.

AKTUALIZOVANY SUHRN
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~ASIAGO“

C. ES: IT/PDO/117/0001

CHOP (X ) CHZO ()

Tento stihrn mé vyluéne informativny charakter. Zaujemcovia si mozu na ziskanie podrobnejsich informacii
vyziadat Gplni verziu $pecifikdcie od $tatnych orgdnov uvedenych v ¢asti 1 alebo od Eurdpskej Komisie (?).

1. Prislusné oddelenie v clenskom Stdte:

Nazov: Ministero politiche agricole e forestali

Adresa: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39-06) 481 99 68
Fax: (39-06) 42 01 31 26
E-mail:  QTC3@politicheagricole.it

2. Ziadajiica skupina:

Nézov:  Consorzio Tutela formaggio Asiago

Adresa:  Corso Fogazzaro, 18
[-36100 Vicenza

Tel.: (39-0444) 3217 58
Fax: (39-0444) 32 62 12
E-mail:  asiago@asiagocheese.it

ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) inf ()

(") Eur6pska komisia, Generdlne riaditelstvo pre polnohospodérstvo a rozvoj vidieka, Politika kvality polnohospodarskych
vyrobkov, B-1049 Brusel.
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3. Druh vjrobku:

Trieda 1.3 — SYR

4. Specifikdcia (stihrn podmienok podla clanku 4, ods. 2)

41 Nazov: ,Asiago”

4.2 Opis: Chrénené oznacenie povodu ,Asiago” je rezervované pre syr z polouvareného cesta, vyrobe-
ného vylu¢ne z kravského mlieka, ziskaného v sdlade s vyrobnou $pecifikdciou, rozdeleného na dva
druhy syra, lisovany Asiago a vyzrety Asiago.

4.2.1. Specifické technické vlastnosti pre lisovany syr , Asiago“ s dobou zretia 20 dni

a) vizudlne organoleptické: cesto bielej alebo mierne slamovej farby; obsahujice vyrazné
a nepravidelné otvory; delikdtnej a lahodnej chuti; tenka a elastickd kora.

b) chemické:

Specifické tolerancie
vlhkost 39,5 % +[- 4,5
proteiny 24,0 % +[- 3,5
tuky 30,0 % +]- 4,0
chlorid sodny 1,7 % +-1,0
tuky v susine najmenej 44 % Ziadna

¢) fyzikalne:

Bocnd kora rovnd alebo mierne konvexnd
Povrchy ploché alebo takmer ploché
Hmotnost od 11 do 15 kg
Vyska od 11 do 15 cm
Priemer od 30 do 40 cm

d) mikrobiologické a hygienicko-zdravotné:
Patogény Nepritomné
S. aureus *M<1000nag
E. coli (*) M<1000nag
Koliformné () M < 100 000 na g

baktérie 30 °C

(*) Tieto udaje sa tykajii syra ziskaného z tepelne spracovaného mlieka.

4.2.2. Specifické technické vlastnosti pre vyzrety syr ,,Asiago* s dobou zrenia 60 dni

a) vizudlne/organoleptické: cesto slamovej alebo mierne slamovej farby; obsahujice malé alebo
stredné otvory; miernej (stredne vyzrety)/aromatickej (vyzrety) chuti; hladkd a pravidelnd kora.

b) chemické:

Specifické tolerancie

vlhkost 34,50 % +[- 4,00
proteiny 28,00 % +/- 4,00
tuky 31,00 % +/- 4,50
chlorid sodny 2,40 % +/- 1,00

tuky v susine najmenej 34 % Ziadna
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4.3

4.4

4.5

¢) fyzikalne:

Bocnd kora rovnd alebo takmer rovnd
Povrchy ploché alebo takmer ploché
Hmotnost od 8 do 12 kg
Vyska od 9 do 12 cm
Priemer od 30 do 36 cm

d) mikrobiologické a hygienicko-zdravotné:

Patogény Nepritomné
S. aureus M<10000nag
E. coli M < 100 000 na g

Bochniky syra ,Asiago” je po dosiahnuti minimélnej doby vyzretia vyrobku mozné povrchovo upravit
povolenymi latkami podla vnitrostitnych predpisov. Povrchové ¢ast bochnikov (kora) nie je vhodnd
na konzumdciu.

Povrchové tprava bochnikov musi v kazdom pripade umoznit Citatelnost identifikacného kazeino-
vého $titku bochnika a logo obsahujtice ndzov. Je zakdzané vykonavat povrchové tipravy s farbiacimi
a protiplesnovymi latkami na bochniky syra Asiago, ktoré sa oznacuji doplnkovym oznacenim
,Horsky vyrobok*.

Celé bochniky syra CHOP , Asiago“ je mozné porciovat a balit v platkoch, ktoré umoziiuji viditelnost
bocnej kory bochnika.

Zemepisnd oblast: Syr CHOP ,Asiago“ sa vyraba z mlieka hovadzich chovov, ktoré sa nachadzaja
vo vymedzenej oblasti a v syrdriiach, ktoré sa nachddzaji v tejto istej oblasti spadajicej do spravneho
tizemia obci provincie Vicenza, Trento, Padova a Treviso v siilade s tidajmi uvedenymi vo vyrobnej
$pecifikdcii. Vyssie uvedené oblasti, ktoré sa nachddzaji v nadmorskej vyske najmenej 600 metrov, sa
identifikujui ako horské oblasti.

Dokaz o povode: Kazdd fiza vyrobného procesu sa monitoruje. Kontrolny orgdn spravuje
zoznam vyrobcov mlieka, zberné zariadenia, spracovatelov, zariadenia, v ktorych syr vyzrieva
a baliace zariadenia syra bez kory, ktoré podliehaji kontroldm uvedenym v $pecifikdcii a prislusnom
kontrolnom pléne, s cielom zarucit sledovatelnost a identifikdciu vyrobku. V pripade zistenia nesi-
ladu postupu a vyrobku sa predaj vyrobku s oznacenim Asiago zakazuje.

Metéda ziskavania: Specifikicia okrem toho uvddza, ze krmivo dobytka, ktorého mlieko je
urené na spracovanie na syr CHOP ,Asiago“, nesmie obsahovat krmivd, ktoré st zakdzané
vo vyrobnej $pecifikdcii. Ak je mlieko urcené na vyrobu syra CHOP Asiago ,Horsky vyrobok®, je tiez
zakdzany vykrm akymkolvek sildZnym krmivom.

Na vyrobu lisovaného syra ,Asiago® sa pouziva mlieko splfajtice platné hygienické normy, pochddza-
jice z 1 alebo 2 dojeni, surové alebo pasterizované pri teplote 72 °C pocas 15 sekind podla platnych
predpisov. Na vyrobu vyzretého syra ,Asiago” sa pouziva mlieko spliajiice platné hygienické normy,
pochadzajiice z 2 dojeni ¢iasto¢ne odtu¢nenych vyzrazanim alebo pochddzajtce z 2 dojeni, z ktorych
jedno je Castocne odtucnené vyzrdzanim alebo z jedného dojenia bud’ Ciastoéne odtu¢neného vyzri-
Zanim, surového alebo termizovaného pri teplote 57/68 °C pocas 15 sekind. Na vyrobu syra CHOP
,Asiago“ ,Horsky vyrobok* je povolené pouzit mlieko z 2 alebo 4 dojeni, ktoré musi byt spracované
do 18 hodin od ziskania, v pripade pouzitia mliecka z 2 dojeni a do 24 hodin v pripade pouzitia
mlieka zo $tyroch dojeni.

V pripade vyroby vyzretého syra ,Asiago“ sa mlieko pouzité pri jeho vyrobe pripadne obohati
o lyzozym (E 1105) v rdmci zdkonnych limitov. Pouzitie lyzozymu je zakdzané pri vyrobe syra
,Asiago“ ,horsky vyrobok*.

Minimélne vyzretie lisovaného syra Asiago je 20 dni od ditumu vyroby; v pripade vyzretého syra
Asiago je doba vyzretia 60 dni od posledného diia mesiaca vyroby; pre Asiago ,horsky vyrobok“ je
tato doba 90 dni od posledného dna mesiaca vyroby pre vyzrety Asiago a 30 dni pre vyrobu lisova-
ného syra Asiago.

Vyzretie sa musi uskutocnif v rdmci samotnej vyrobnej oblasti.
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4.6

4.7

4.8

4.9

Syr Asiago ,horsky vyrobok® musi byt vyzrety v podnikoch nachadzajiicich sa v horskych oblastiach
v zariadeniach, ktoré mo6zu dosiahnut teplotné a vlhkostné podmienky stanovené podmienkami
prirodného prostredia. Ak sa pri porciovani kora ldme afalebo odpaddva kora, balenie, ktorym sa toto
povodné oznacenie odstrdni (kocky, platky, atd.), sa musi vykondvat vo vyrobnej oblasti s cielom
zarucit sledovatelnost vyrobku vyrobku. Syr Asiago vyrobeny z mlieka pochddzajiiceho z chovov
nachddzajicich sa v horskom tzemi, spracovany v syrdrfiach nachddzajicich sa v horkej oblasti
a vyzrety v horskej oblasti sa moZe oznacovat dopliujiicim oznacenim ,horsky vyrobok*.

Prepojenie: Vdaka prirodnym faktorom je vymedzend oblast charakteristickd vyrazne homogén-
nymi klimatickymi a pddnymi vlastnostami, ktoré ovplyviiuji krmivd urcené na vykrm dojnic.
Z Tudského hladiska je zrejmé, ze syr pochddza historicky z nahornej planiny Altopiano di Asiago
a z dovodu migracie populdcie sposobenej vojnovymi udalostami prvej svetovej vojny sa rozsiril do
susednych podhorskych oblasti.

Kontrolny orgdn:
Nézov: CSQA S.r.l. Certificazioni

Adresa: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Tel:  (39-0445) 36 60 94
Fax: (39-0445) 38 26 72
E-mail:  csqa@csga.it

Oznacovanie: Vsetky bochniky syra CHOP ,Asiago“ st identifikované pomocou ocislovaného
kazeinového $titku a oznacené pomocou znackovacich syrovych foriem, ktoré md v drzbe prislusné
ochranné konzorcium a ktoré sa poskytuje na pouzitie vietkym oprdvnenym osobdm, obsahujice
logo zlozené z ndzvu, ktoré je stcastou vyrobnej Specifikdcie, alfanumericky kod vyrobnej syrarne,
ndzov oznacenia Asiago, opakované viackrit a s vyskou 25 mm pre lisovany Asiago a 20 mm pre
vyzrety Asiago.

Bochniky vyzretého syra , Asiago“ obsahujii okrem toho na bocnej kore vytlacok abecedného pismena
uvadzajiiceho mesiac vyroby v stilade s ustanoveniami vyrobnej $pecifikdcie. Bochniky syra Asiago
,horsky vyrobok® sa odlisujii Ze do znackovacich syrovych foriem sa vlozia slovéd ,horsky vyrobok®,
ktoré sa objavia na povrchu syra jedenkrdt. Po skonéeni doby vyzrievania sa bochniky syra Asiago
,horsky vyrobok® dalej oznacia tepelnou znackou, ktord sa prilozi na bo¢nd kéru. Tdto znacka sa
vykondva pomocou ndstrojov, ktoré ma vo vlastnictve prislusné ochranné konzorcium a ktoré sa
poskytujii na pouzitie opravnenym syrariam, obsahujtice logo opisané v $pecifikécii.

Lisovany syr ,Asiago“ modze v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,fresco” (Cerstvy).

Vyzrety syr ,Asiago“ moze v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,stagionato” (odstdty).

Vyzrety syr ,Asiago“, s vyzretim od 4 do 6 mesiacov, moZe v etikete obsahovat tiez oznacenie
,mezzano® (stredne vyzrety).

Vyzrety syr ,Asiago“, s vyzretim nad 10 mesiacov, mdzZe v etikete obsahovat tiez oznaenie ,vecchio
(stary).

Vyzrety syr ,Asiago®, s vyzretim nad 15 mesiacov, mozZe v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,stravec-
chio® (velmi stary).

V oznaceni sa povoluje uviest pripadné nepouzitie lyzozymu (E 1105).

Pripadné etikety, zndmky, sietotlace, atd. obsahujice oznacenie vyrobnych podnikov musia vzdy

umoznit dplnd Citatenost oznaceni, ktoré tvoria CHOP ,Asiago“ (oznacovanie pomocou znackova-
cich foriem) a kazeinovych identifika¢nych $titkov bochnikov syra , Asiago*.

Vnutro§tdtne poziadavky: —



