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KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV

Brusel, 15.12.2005
KOM(2005) 125 v konecnom zneni

2005/0028 (COD)

Navrh
NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY

o definovani, popise, prezentacii a oznacovani liehovin

(predlozena Komisiou)
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ODOVODNENIE

Hlavné aspekty, ktoré ovplyvnili ndvrh tohto nariadenia:

zvysit pouzitelnost, Citatelnost a zrozumitel'nost' nariadenia zalozeného na
sucasnych pravnych predpisoch tykajucich sa liehovin,

zIucit’ dve nariadenia o liechovinach do jedného,

zaviest dostatocne definovany postup v oblasti liehovin zalozeny na troch
kategoriach produktov zakotveny v uvedenych definiciach produktov,

zaviest pruznost prenesenim pravomoci menit a doplhat prilohy zo stasného
postupu spolurozhodovania Eurdpskeho parlamentu a Rady na Komisiu s podporou
Riadiaceho vyboru pre lichoviny,

prisposobit’ nariadenia novym technickym poziadavkam,

prispdsobit’ nariadenia poziadavkam Svetovej obchodnej organizacie vratane
Dohody o obchodnych aspektoch prav dusevného vlastnictva (TRIPs),

definovat’ kritérid smerodajné pre rozliSovanie novych zemepisnych oznaceni.

STRUKTURA NARIADENIA

Nariadenie o lichovinach pozostava zo Styroch kapitol a troch priloh:
Kapitola I: Definicia liehovin stanovuje zakladnt definiciu a klasifikéciu liehovin.

St stanovené tri kategorie lichovin:

- »destilaty*: Vyluéna skupina lichovin, ktoré obsahuji iba najCistejSiu formu
produktu, neobsahuju etylalkohol pol'nohospodarskeho pévodu a pripustaji iba
pouzitie prirodnych latok urcenych na aromatizéciu, napriklad rum, whisky,
brandy, ...

— »specifické liehoviny*: Samostatnd skupina liechovin, ktoré mézu obsahovat
etylalkohol polnohospodarskeho pdévodu aprirodné latky urcené na
aromatizaciu, aj ked’ len v dostato¢ne definovanej a obmedzenej forme,
napriklad gin, vodka, likér, ...

— »iné¢ liehoviny*: neuzatvorend skupina produktov, ktoré moézu obsahovat
etylalkohol pol'nohospodarskeho povodu, ako aj dochucovadla, sladidlé a iné.

Kapitola II sa zaobera Specifikami popisu, prezentacie a ozna¢ovania lichovin.

Névrh nariadenia zakladd koherentny systém zaloZeny na tradi¢nych zvykoch a
stanovenych kategoriach. Usiluje sa o jasné informovanie spotrebitela o povahe
produktu a zavizuje vyrobcu, aby poskytol vSetky informacie s cielom vyhnut' sa
zavadzaniu spotrebitel’a.

Kapitola III ustanovuje pravidla tykajice sa zemepisnych oznaceni na zaklade
medzinarodnych zavizkov Eurépskeho Spolocenstva.
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Zemepisné oznacenia uvedené v prilohe II k nariadeniu (EHS) ¢. 1576/89 st prevzaté
do tohto nariadenia vratane zemepisnych oznaceni, ktoré su v stiasnosti upravené
v zneni nariadenia (EHS) €. 1576/89, ako si Grapa, Korn, Pacharan, Ouzo, ... AvSak
za ucelom zohladnit’ najnovsie pripadové pravo Sudneho dvora nariadenie pocita
s tym, ze technické spisy pre tieto oznaenia sa uverejnia do siedmich rokov od
nadobudnutia u¢innosti tohto nariadenia.

Kritéria stanovené v Dohode o obchodnych aspektoch prav duSevného vlastnictva
(TRIPs) sa odrazaji v novom nariadeni a budu sluzit ako zadklad pre zavedenie
novych zemepisnych oznaceni do prilohy III nariadenia.

Kapitola III tiez odkazuje na prilohu III, kde su jednotlivo uvedené rozliSené
zemepisné oznacenia.

Kapitola IV konci v§eobecnymi, prechodnymi a zavereCnymi opatreniami.
Priloha I obsahuje technické definicie pre vyrobu liehovin.

Priloha II obsahuje jednotlivé liehoviny, ktoré su klasifikované v ramci kategorii
stanovenych nariadenim. Uvadza vlastnosti produktov v systematickej a
konzistentnej forme.

Priloha III uvadza zemepisné oznacenia tak, ako sa uvadza vyssie.

Navrh nema Ziadne finan¢né dosledky pre rozpocet SpoloCenstva.
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2005/0028 (COD)
Navrh
NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY

o definovani, popise, prezentacii a oznacovani liechovin

EUROPSKY PARLAMENT A RADA EUROPSKEJ UNIE ,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eurdpskeho Spolo¢enstva, najmé na jej ¢lanok 95,

so zretel'om na navrh Komisie,

so zretel'om na stanovisko Eurdpskeho hospodarskeho a socidlneho vyboru,

so zretelom na stanovisko Vyboru regionov,

konajuc v stlade s postupom uvedenym v ¢lanku 251 Zmluvy,

ked’ze:
(D

2

3)

Nariadenie Rady (EHS) ¢. 1576/89 z 29. maja 1989, ktorym sa stanovuju vSeobecné
pravidla o definovani, popise a prezentacii lichovin', a Nariadenie Komisie (EHS)
€. 1014/90 z 24. aprila 1990 stanovujuce podrobné vykonavacie pravidla na
definovanie, opis a uvadzanie lichovin na trh’ sa ukazali ako uspe$né v oblasti
regulacie odvetvia lichovin. AvSak z ddvodu najnovsich skusenosti je potrebné
objasnit’ pravidla aplikovatelné na definovanie, popis, uvadzanie na trh a ochranu
urc¢itych liehovin. Nariadenie (EHS) €. 1576/89 by preto malo byt zrusené a nahradené
novym nariadenim.

Odvetvie liehovin je doleZité pre spotrebitel'ov aj vyrobcov v Spolocenstve. Opatrenia
aplikovatel'né na toto odvetvie by mali prispiet’ k dosiahnutiu vysokej urovne ochrany
spotrebitel’a, predchadzaniu klamlivym praktikdm, transparentnosti trhu a korektnej
sut'azi. Tymto budu opatrenia chranit’ povest, ktoru lichoviny Spolocenstva dosiahli v
Spolocenstve a na svetovom trhu tak, Ze budi nad’alej zohl'adiovat’ tradi¢né postupy,
ktoré sa pouzivaju pri vyrobe lichovin ako aj zvySend poziadavka na ochranu
a informovanost’ spotrebitela. Je potrebné zohladnit' aj technologicku inovaciu
v pripade, ze tato inovacia sluzi na zvySenie kvality.

Na dosiahnutie vylepSeného systematického pristupu k predpisom, ktoré upravuju
liehoviny, musia byt tieto napoje klasifikované do troch kategorii podla dostato¢ne
definovanych kritérii vyroby a oznacovania.

U.v. ES L 160, 12.6.1989, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené a doplnené Aktom o pristipeni z roku
2003.

Uv. ES L 195, 25.4.1990, s.9. Nariadenie naposledy zmenené a doplnené Nariadenim (ES)
¢.2140/1998 (U.v. ES L 270, 7.10.1998, s. 9).

SK



SK

4)

)

(6)

(7

®)

€))

(10)

(In

Vo vSeobecnosti by sa mali pravidla stanovené v tomto nariadeni nad’alej sustredit’ na
definicie lichovin. Tieto definicie by mali nad’alej reSpektovat’ tradi¢né kvalitativne
postupy, mali by byt vSak aktualizované, ak predoslé definicie chybali alebo boli
nedostatocné alebo ak by mohli byt tieto definicie vzhl'adom na technicky rozvoj
vylepsené,

Najmé etylalkohol, ktory sa pouziva na vyrobu lichovin, by mal byt vylu¢ne
pol'nohospodarskeho povodu, aby tieto lichoviny vyhovovali ocakévaniam spotrebitel’a
aaby boli vstlade stradicnymi postupmi. Zabezpe¢i to aj odbyt pre zéakladné
pol'nohospodarske produkty,

Kvoli dolezitosti a zlozitosti odvetvia liehovin je vhodné stanovit’ Specifické opatrenia
pre popis a uvadzanie na trh liechovin, ktoré presahujii ramec horizontalnych pravidiel
stanovenych v Smernici 2000/13/ES Europskeho Parlamentu a Rady z 20. marca 2000
o aproximdcii pravnych predpisov clenskych S$tatov tykajicich sa oznacovania,
prezentacie a reklamy potravin®. Tieto $pecifické opatrenia by mali takisto zabranit’
zneuZivaniu vyrazu , lichovina®“ a nazvov lichovin pre produkty, ktoré nespliiaju tieto
definicie,

Aby sa umoznila vysoka uroven kvality lichovin a rozmanitost’ v odvetvi, lenské Staty
by mali byt schopné prijat’ prisnejSie pravidlad ako tie, ktoré su stanovené v tomto
nariadeni v oblasti vyroby, popisu, prezentacie a osobitného oznacovania lichovin
vyrabanych na ich Gizemi alebo dodato¢né pravidla k tymto pravidlam,

V zaujme spotrebitelov by sa toto nariadenie malo vzt'ahovat na vsetky liehoviny
predavané na trhu SpoloCenstva bez ohl'adu na to, ¢i sa vyrabaja v Spolocenstve alebo
v tretich krajinach. S ohl'adom na vyvoz vysokokvalitnych liehovin s cielom udrzat
a zlepSit’ povest’ lichovin Spolocenstva na svetovom trhu by sa malo toto nariadenie
vztahovat aj na liehoviny vyrabané v Spolocenstve na vyvoz,

Smernica Rady 88/388/EHS z 22.juna 1988 o aproximdcii pravnych predpisov
Clenskych statov tykajucich sa latok urenych na aromatizaciu na pouzZitie v
potravinach a vychodiskovych materidlov na ich vyrobu® sa vztahuje na lichoviny.
Preto je v tomto nariadeni postacujice stanovit’ pravidla, ktoré eSte nie su v tejto
smernici upraveneé,

Je dolezité vziat’ nalezity ohl'ad na ustanovenia Dohody o aspektoch prav dusevného
vlastnictva tykajticich sa obchodu (d’alej len ,,Dohoda TRIPs*), a najma na jej ¢lanky
22 a 23, a Vseobecnej dohody o clach a obchode, ktora tvori sucast’ Dohody o zalozeni
Svetovej obchodnej organizacie schvélenej Rozhodnutim Rady 94/800/ES°,

Nariadenie Rady (EHS) ¢. 2081/92 zo 14. jula 1992 o ochrane zemepisnych oznaceni a
oznaleni pdvodu pre polnohospodarske produkty a potraviny® sa nevztahuje na
liehoviny, preto by v tomto nariadeni by mali byt stanovené pravidla na ochranu
zemepisnych oznaceni tykajicich sa liehovin. Mali by byt uvedené zemepisné

U.v. ES L 109, 6.5.2000, s. 29. Smernica bola naposledy zmenena a doplnena Aktom o pristipeni z roku
2003.

U.v. ES L 184, 17.7.1999, s.23. Smernica bola naposledy zmenena a doplnend Nariadenim (ES)
&. 1882/2003 Eurépskeho parlamentu a Rady (U.v. EU L 284, 31.10.2003, s. 1).

U.v. ES L 336, 23.12.1994, s. 1.

U.v. ES L 208, 24.7.1992, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené a doplnené nariadenim Komisie (ES)
¢.1215/2004 (U.v. EU L 232, 1.7.2004, s. 21).
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(12)

(13)

oznacenia, ktoré oznacuju lichoviny ako liehoviny pochadzajiice z uzemia krajiny,
regionu alebo lokality na tomto uzemi, ak je mozné danu kvalitu, povest’ alebo inu
vlastnost’ lichoviny zasadne pripisat’ zemepisnému povodu,

Opatrenia potrebné na vykonanie tohto nariadenia by mali byt prijaté v sulade s
Rozhodnutim Rady 1999/468/ES z 28. juna 1999, ktorym sa stanovuju postupy na
vykon vykonavacich pravomoci zverenych Komisii’,

Prechod od pravidiel upravenych v Nariadeni (EHS) ¢. 1576/89 k pravidlam v tomto
nariadeni by mohol sposobit’ tazkosti, ktorymi sa toto nariadenie nezaoberd. Preto by
malo byt stanovené, aby Komisia prijala potrebné prechodné opatrenia. Komisia by
mala byt navySe opravnena riesit’ praktické problémy Specifické pre odvetvie lichovin,

PRIJALI TOTO NARIADENIE:

] KAPITOLA 1 )
DEFINICIA A KLASIFIKACIA LIEHOVIN

Clanokl

Definicia liehovin

Na tcely tohto nariadenia ,,lichoviny* znamenajt alkoholicku tekutinu:

a)
b)

c)

d)

urcenu na l'udsku spotrebu,
ktord mé Specifické organoleptické vlastnosti,

ktora ma obsah alkoholu minimalne 15 % objemového percenta a maximalne 80 %
objemového percenta,

ktord bola vyrobena:
i)  bud priamo:

— destilaciou prirodnych vykvasenych produktov s pridanymi latkami
uréenymi na aromatizéaciu alebo bez nich a/alebo
— macerovanim rastlinnych latok a/alebo

—  pridanim latok uréenych na aromatizaciu, cukrov alebo inych sladiacich
produktov uvedenych v bode 1 prilohy 1 a/alebo inych
pol'nohospodarskych produktov do etylalkoholu pol'nohospodarskeho
povodu a/alebo do destilatov pol'nohospodéarskeho povodu a/alebo do
liehovin v zmysle tohto nariadenia,

ii)  alebo zmieSanim liechoviny s:
—  inymi liehovinami a/alebo

— etylalkoholom  polnohospodarskeho  povodu  alebo  destilatmi
(poI'nohospodérskeho povodu),

- lichovinami,

U.v. ESL 184, 17.7.1999, s. 23.
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— napojmi.

Népoje zahrnuté v kodoch CN 2203, 2204, 2205, 2206 a 2207 sa vSak nepovazuju za
lichoviny.

Clanok 2
Pévod etylalkoholu

Etylalkohol, ktory sa pouziva pri priprave lichovin a vSetkych ich zloziek, nesmie byt in¢ho
ako pol'nohospodarskeho povodu.

Etylalkohol, ktory sa pouziva na zriedenie alebo rozpustenie farbiv, latok ucenych na
aromatizaciu alebo akychkol'vek inych povolenych esencii, ktoré sa pouzivaju pri priprave
liehovin, musi byt etylalkohol pol'nohospodérskeho povodu.

S ohl'adom na obmedzenia stanovené pre Specifické produkty v prilohe II tohto nariadenia
musi byt etylalkohol ziskany z pol'nohospodarskych produktov, ktoré su uvedené v prilohe I
Zmluvy.

Cldanok 3
Kategorie liehovin

Liehoviny su klasifikované takto:

a) »destilaty*: produkty uvedené v kategoérii A prilohy II,

b) »specifické liehoviny“: produkty uvedené v kategérii B prilohy II,

c) ,in¢ liehoviny*: produkty uveden¢ v kategoérii C prilohy II.
Cldnok 4

Vseobecné pravidla tykajice sa kategorii liehovin

1. Bez toho, aby boli dotknuté Specifické pravidlad stanovené pre kazdy z produktov
uvedenych v kategorii A prilohy II, ,,lichoviny”:

a) sa vyrabaju alkoholovou fermentaciou a destilaciou ziskanou vylucne zo
suroviny podl'a definicii v prilohe II,

b) neobsahuju pridany etylalkohol pol'nohospodéarskeho povodu alebo destilat
(pol'nohospodarskeho povodu),

¢) neobsahuji aromatizatné¢ latky okrem prirodnych aromatickych latok
a pripravkov podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism.b) bod 1) av ¢lanku 1
ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS,

d) su sladené vylu¢ne na dotvorenie konecnej chuti produktu podla technickych
definicii a poziadaviek v prilohe I tohto nariadenia a pri zohl'adneni osobitnych
pravnych predpisov ¢lenskych statov.

2. Bez toho, aby boli dotknuté Specifické pravidlad stanovené pre kazdy z produktov
uvedenych v kategoérii B prilohy I, ,,8pecifické lichoviny* mozu:

SK



SK

a) byt ziskané z kazdého pol'nohospodarskeho produktu uvedeného v prilohe I
Zmluvy,

b)  obsahovat' pridany etylalkohol polnohospodarskeho povodu alebo destilat
(poI'nohospodérskeho povodu),

c) obsahovat’ prirodné alebo prirodne identické aromatické latky a pripravky
podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a ii) a v ¢lanku 1 ods. 2) pism.
¢) Smernice 88/388/EHS,

d) byt osladené, aby zodpovedali osobitnym vlastnostiam produktu podla
technickych definicii a poziadaviek v prilohe I tohto nariadenia.

3. Bez toho, aby boli dotknuté Specifické pravidla stanovené pre produkty v kategérii C
prilohy II, ,,iné lichoviny* moézu:

a) byt ziskané z kazdého pol'nohospodarskeho produktu uvedeného v prilohe I
Zmluvy a/alebo potraviny urcenej na 'udskd spotrebu,

b)  obsahovat' pridany etylalkohol polnohospodarskeho povodu alebo destilat
(poI'nohospodérskeho povodu),

c) obsahovat  aromatické  latky  apripravky  podla  definicie v
Smernici 88/388/EHS,

d) Dbyt osladené, aby zodpovedali osobitnym vlastnostiam produktu podla
technickych definicii a poziadaviek v prilohe I tohto nariadenia.

Clanok 5
Pravne predpisy clenskych statov
Clenské $taty mozu stanovit' pravidla prisnejsie ako tie, ktoré st stanovené v prilohe II, v

oblasti vyroby, popisu, ozna¢ovania, balenia a prezentacie lichovin vyrdbanych na ich uzemi
alebo dodatoc¢né pravidla k tymto pravidlam, ak su zlucite'né s pravom Spolocenstva.

KAPITOLA II
POPIS, PREZENTACIA,
OZNACOVANIE LIEHOVIN

Clanok 6
Predajny nazov

V sulade s ¢lankom 5 Smernice 2000/13/ES, nazov, pod ktorym sa liehovina predava
(,,predajny nazov*’), podlicha ustanoveniam stanovenym v tejto kapitole.
Clanok 7
Specificke pravidla tykajuce sa predajnych nazvov

1. Lichoviny, ktoré spiiiaji podmienky pre produkty definované v kategorii A a B
prilohy II, nest predajny nazov, ktory je tymto produktom v tejto prilohe prideleny.
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2. Liehoviny, ktoré spifiaju podmienky pre produkty definované v kategérii C prilohy II,
nesu predajny nazov ,lichovina®. Tento predajny ndzov nesmie byt doplneny alebo
zmeneny.

3. V pripade, ze lichovina vyhovuje definicii viac ako jedného Specifického typu
liehoviny, méze sa predavat’ pod jednym alebo viacerymi nazvami, ktoré su pre tieto
Specifické typy liehoviny uvedené v prilohe II.

4. Bez toho, aby bol dotknuty odsek 8 sa nazvy uvedené v odsekoch 1 a 2 nepouziju na
akykol'vek popis alebo uvadzanie na trh akéhokol'vek napoja iného ako liehoviny, pre
ktoré su tieto ndzvy uvedené v prilohe II.

5. Predajné nazvy moézu byt doplnené alebo nahradené zemepisnym oznacenim
uvedenym v prilohe III v stlade s kapitolou III za predpokladu, Ze to nespdsobi
zavadzanie spotrebitel’a.

6. Alkoholické tekutiny nemozu byt popisané, prezentované a oznacené spojenim slov
alebo spojeni, ako su ,ako“, ,typ“, ,Styl“, ,,vyrobok®, ,prichut*, alebo inymi
podobnymi oznaceniami s ktorymikol'vek z predajnych nazvov a/alebo zemepisnych
oznaceni spomenutych v tomto nariadeni.

7. Namiesto predajného nazvu liehoviny sa nesmie uviest' ziadna obchodna znamka,
nazov znacky alebo vymysleny nazov.

8. Nézvy uvedené v prilohe II mézu byt zahrnuté do zoznamu zloziek, ak sa pouZzivaji
v sulade s narodnymi opatreniami prijatymi na vykonanie Smernice 2000/13/ES.

Clanok 8

Specifické pravidla, ktoré sa tykaju pouzivania predajnych nazvov a zemepisnych oznaceni

1. Bez toho, aby bola dotknuta Smernica 2000/13/ES, je pouzivanie vyrazu uvedeného v
kategoérii A alebo B prilohy II alebo zemepisného oznacenia uvedeného v prilohe 111 v
zloZzenom spojeni alebo nardzka v prezentdcii potraviny na ktortikol'vek z nich
zakazang¢, iba ak alkohol pochadza vylu¢ne z uvedenej lichoviny.

2. Na zéklade odchylky od odseku 1 nemaji ustanovenia tohto nariadenia vplyv na
mozné pouzivanie vyrazov ,,amer* (horky) alebo ,bitter pre produkty, ktoré toto
nariadenie neupravuje.

3. Na zéklade odchylky od odseku 1 a s cielom zohl'adnit’ tradi¢né vyrobné metddy sa
mozu zlozené vyrazy uvedené v bode 31 pism. d) prilohy II pouzivat’ pri prezentacii
likérov, ktoré boli vyrobené v Spolocenstve za podmienok, ktoré st v tomto bode

uvedené.
Clanok 9
Popis, prezentacia a oznacovanie zmesi
1. Predajny nazov ,lichovina®“ musi byt zobrazeny jasne a viditelne na poprednom

mieste na etikete, ak je lichovina uvedend v kategoérii A prilohy II zmieSana s:

a)  jednou alebo viacerymi lichovinami, a/alebo
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b) jednym alebo viacerymi destilatmi (pol'nohospodarskeho pdvodu) a/alebo
c) etylalkoholom pol'nohospodarskeho povodu.
Tento predajny ndzov nesmie byt dopliiany ani meneny.

Odsek 1 sa nevztahuje na popis, uvadzanie na trh alebo oznaCovanie zmesi
uvedenych v tomto odseku, ak vyhovuju jednej z definicii uvedenych v kategorii A
alebo B prilohy II.

Bez toho, aby bola dotknutd Smernica 2000/13/ES, popis, prezentacia alebo
oznacovanie produktov vzniknutych zo zmesi uvedenych v odseku 1 méze uvadzat
iba jeden z vyrazov uvedenych v kategérii A alebo B prilohy II tohto nariadenia, ak
tento vyraz netvori stcast’ predajného nazvu, ale je uvedeny iba v rovnakom zornom
poli so zoznamom vSetkych alkoholickych zloziek obsiahnutych v zmesi, pred
ktorym je uvedeny vyraz ,,mieSana lichovina“.

Vyraz ,mieSana lichovina“ sa oznacuje jednotnymi pismenami patriacich do tej istej
kategorie pisma a farby, tak isto ako vyrazy, ktoré si pouzité pre predajny ndzov.
Pismend nesmu byt vicSie ako polovica velkosti pismen pouzitych pre predajny
nazov.

Pre oznaCovanie a uvadzanie na trh zmesi uvedenych v odseku 1 je pomer kazdej
alkoholickej zlozky vyjadreny v ,,% objemového percenta” v zostupnom poradi
pouzitych mnozstiev. Rovna sa percentualnemu podielu, ktory sa udava objemom
Cistého alkoholu vyjadrenom v celkovom obsahu ¢istého alkoholu podl'a objemového
percenta zmesi.

Clanok 10

Specialne ustanovenia o popise, prezentdcii a oznacovani liehovin

V pripade, ze popis, prezentacia alebo oznacovanie lichoviny udava surovinu, ktora
sa vyuziva na vyrobu etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu, kazdy pouzity
pol'nohospodérsky alkohol musi byt uvedeny v zostupnom poradi podl'a pouzivané¢ho
mnozstva.

Popis, prezentacia alebo oznacovanie liechoviny méze byt doplnené vyrazom ,,blend*
iba v pripade, ak sa produkt podrobil scel'ovaniu.

Ak je v popise, prezenticii alebo oznacovani liehoviny Specifikovand alebo
naznaCena cCas zretia alebo vek, uvadza sa najmladSia alkoholicka zlozka za
predpokladu, ze produkt dozrieval pod vnutrostatnou kontrolou alebo pod kontrolou,
ktora poskytuje rovnaké zaruky.

Clanok 11
Zakaz olovenych uzaverov alebo folie

Liehoviny nesmi byt skladované na ucely predaja alebo umiestnené na trh v nadobach
vybavenych uzatvaracim zariadenim pokrytym olovenym uzaverom alebo féliou.
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Clanok 12
Pouzivanie jazyka v popise, prezentdcii a oznacovani liehovin

Udaje stanovené v tomto nariadeni musia byt uvedené v jednom alebo viacerych
uradnych jazykoch Spolocenstva takym sposobom, aby kone¢ny spotrebitel mohol
l'ahko porozumiet kazdému z tychto informa¢nych udajov, s vynimkou ak su
informdcie spotrebitel'om poskytnuté inym spésobom.

Vyrazy napisané kurzivou v prilohe II a zemepisné oznacenia uvedené v prilohe III sa
na etikete neprekladaju.

V pripade produktov, ktoré pochadzaju z tretich krajin, je pouzitie uradného jazyka
tretej krajiny, v ktorej bol produkt vyrobeny, povolené, ak su udaje stanovené v tomto
nariadeni uvedené aj v uradnom jazyku Spolocenstva takym spdsobom, aby mohol
konec¢ny spotrebitel’ 'ahko porozumiet’ kazdej polozke.

Okrem pripadu, ked bola prijatd vynimka podla ¢lanku 14, a bez toho, aby bol
dotknuty odsek 2 tohto ¢lanku, v pripade produktov vyrobenych v Spolocenstve a
uréenych na vyvoz mdézu byt udaje stanovené v tomto nariadeni zopakované v inom
ako uradnom jazyku Spolocenstva.

KAPITOLA 11
ZEMEPISNE OZNACENIA

Clanok 13

Zemepisné oznacenia

Na ucel tohto nariadenia sa za zemepisné oznaCenie povazuje oznacenie, ktoré
identifikuje liechovinu ako liechovinu pochddzajicu z urcitého tzemia, krajiny, regiénu
alebo lokality na tomto Uizemi, ak je mozné dant kvalitu, povest’ alebo iné¢ vlastnosti
liehoviny zasadne pripisat’ jej zemepisnému pdvodu.

Zemepisné oznacenia su uvedené v prilohe III.

Nazvy, ktor¢ sa stali druhovymi, nemozu byt registrované v prilohe III.
Zemepisné oznacenia uvedené v prilohe III sa nesmu stat’ druhovymi.

Za nazov, ktory sa stal druhovym sa povazuje nazov liechového produktu, ktory, hoci
sa tyka miesta alebo regionu, kde bol tento produkt pdvodne vyrabany alebo
predavany, sa stal vS§eobecnym nazvom produktu.

Cldanok 14
Ochrana zemepisnych oznaceni

Bez toho, aby bol dotknuty ¢lanok 8, st zemepisné oznacenia uvedené v prilohe III
chranené pred:

a)  kazdym priamym alebo nepriamym komerénym pouzitim, ak ide o produkty,
ktoré nie su zahrnuté do registracie, ak su tieto produkty porovnatelné s
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produktom registrovanym pod zemepisnym oznacenim alebo ak toto pouzitie
vyuziva povest registrovan¢ho zemepisného oznacenia,

b) kazdym zneuzitim, imitdciou alebo pripodobenim, hoci je uvedeny skutocny
povod produktu alebo je pouzité zemepisné oznalenie v preklade alebo
sprevadzané vyrazmi ako napriklad ,,ako®, ,.typ*, ,,Styl, ,,vyrobok®, ,,prichut™,
alebo inymi podobnymi vyrazmi,

c) kazdym dalsim nepravym alebo zavadzajicim oznaCenim, ak ide o
provenienciu, pdvod, povahu alebo zakladné vlastnosti v oblasti popisu,
prezentacie a oznacovania produktu, pri ktorom existuje pravdepodobnost’, ze
bude vyjadrovat falosny dojem tykajtci sa jeho pdvodu,

d) kazdym dalSim postupom, priktorom existuje pravdepodobnost, ze bude
zavadzat’ verejnost’ ¢o sa tyka skutocného povodu produktu.

Registracia obchodnej znamky, ktora obsahuje alebo sa skladd zo zemepisného
oznacenia identifikujiceho liehovinu, bude odmietnutd alebo zruSend, ak by jej
pouzitie malo viest’ ku ktorejkol'vek zo situacii uvedenych v odseku 1.

V pripade, Ze bola podana ziadost’ o obchodntii zndmku alebo ze bola registrovana v
dobrej viere, alebo v pripade, Ze k nadobudnutiu prava k obchodnej znamke doslo
dobromyselnym uzivanim bud’ pred 1. januarom 1996 alebo pred tym, ako bolo
zemepisné oznacenie chranené vo svojej krajine povodu, toto nariadenie neovplyvni
sposobilost’ na registraciu alebo platnost’ registracie obchodnej znamky alebo pravo
na pouzivanie obchodnej zndmky na zaklade toho, Ze tato obchodnid znamka je
identicka so zemepisnym oznac¢enim chranenym podl'a tohto nariadenia alebo mu je
podobna.

Tento odsek neovplyvni pravo drzitel'a zemepisného oznacenia na jeho pouZzivanie v
sulade s poctivymi praktikami v priemyselnych alebo obchodnych zalezitostiach
v silade s ¢lankom 6 ods. 1 pism.b) Smernice Rady 89/104/EHS® a ¢&lanku 12
pism. b) nariadenia Rady (ES) &. 40/94°.

Clanok 15
Registracia zemepisnych oznaceni

Ziadosti o zahrnutie zemepisného oznadenia do prilohy III musia byt predlozené
Komisii v jednom z tradnych jazykov Spolo¢enstva alebo k nim musi byt prilozeny
preklad do jedného z uradnych jazykov Spolo€enstva. K tymto ziadostiam musi byt
prilozeny technickd dokumentdcia , vratane Specifikdcii, ktoré¢ musi prislusna
liechovina spiiat. Technickd dokumenticia Technickd dokumenticia sa uverejni
v Uradnom vestniku Eurépskej tnie, v sérii C.

Do troch mesiacov odo dna tohto uverejnenia méze fyzicka alebo pravnicka osoba,
ktord ma oprdvneny zaujem, namietat’ proti zahrnutiu zemepisného oznacenia do
prilohy III z dovodu, Zze nie su splnené podmienky stanovené v tomto nariadeni.
Néamietka musi byt nalezite odévodnena.

U.v. ESL 40, 11.2.1989, s. 1.
U.v.ESL 11, 14.1.1994,s. 1.
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2. Technickd dokumentacia Technickd dokumenticia uvedeny v odseku 1 musi
obsahovat’ asponi:

a)  nazov lichoviny, vratane zemepisné¢ho oznacenia,

b)  popis lichoviny, vratane hlavnych fyzikalnych, chemickych, mikrobiologickych
a/alebo organoleptickych vlastnosti produktu alebo potraviny,

¢) definiciu predmetnej zemepisnej oblasti,

d) popis metdody na ziskanie lichoviny, a ak sa to vztahuje na dany pripad,
povodnych a stalych miestnych metdd,

e)  podrobnosti, ktoré potvrdzuju spojenie so zemepisnym prostredim alebo
zemepisnym pdvodom,

f)  vSetky poziadavky stanovené spoloCenstvom a/alebo  vnutrostatnymi
ustanoveniami

g)  ndzov a kontaktnu adresu ziadatela.

3. Rozhodnutie o zahrnuti zemepisného oznacenia do prilohy III bude prijaté v stlade s
postupom uvedenym v ¢lanku 19 ods. 2 pri zohl'adneni kazdej namietky vznesenej v
sulade s odsekom 1 tohto ¢lanku.

4. Homonymné zemepisné oznacenie, ktoré spliia poziadavky tohto nariadenia, bude
registrované s ndlezitym zohladnenim miestneho a tradiéného pouzivania
a skuto¢ného rizika zdmeny, najma:

— homonymny ndzov, ktory zvadza verejnost k presvedcCeniu, ze produkty
pochéadzaju z in¢ho uzemia, nebude registrovany, dokonca aj ked je nazov
presny, ak ide o jeho znenie pre skuto¢né tizemie, region alebo miesto povodu
predmetnych pol'nohospodarskych produktov alebo potravin,

— zakladom pre pouzivanie registrovaného homonymného zemepisného
oznacenia je jasné rozliSenie v praxi medzi nasledne registrovanym
homonymnym nézvom a nazvom, ktory je uz v registri, so zretelom na potrebu
rovnako pristupovat’ k dotknutym vyrobcom a nezavadzat’ spotrebitel’'ov.

5. Spory, ktoré sa tykaju registracie konkrétneho zemepisného oznacenia, musia byt
formalne adresované Komisii. Tieto spory budu rieSené¢ na zaklade ustanoveni tejto
kapitoly a tradi¢nych prav v stlade s postupom uvedenym v ¢lanku 19 ods. 2.

Cldanok 16
Zemepisné oznacenia chranené podla Nariadenia (ES) ¢. 1576/89

Pre kazdé zemepisné oznacenie chranené podla Nariadenia (ES) ¢.1576/89 v case
nadobudnutia uc€innosti tohto nariadenia musi byt Komisii predlozeny technicka
dokumentécia Technickd dokumentacia do siedmich rokov odo dna nadobudnutia G¢innosti
tohto nariadenia.

Technickd dokumentacia Technickd dokumentécia sa uverejni v Uradnom vestniku Eurdpskej
Unie, sérii C po preskimani Komisiou.
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V pripade, ze sa do siedmich rokov od nadobudnutia u¢innosti tohto nariadenia neuverejni
technickd dokumentacia, zemepisné oznacenie prestane byt chranené.

) KAPITOLA 1V ]
VSEOBECNE, PRECHODNE A ZAVERECNE USTANOVENIA

Clanok 17

Kontrola a ochrana liehovin

1. Clenské $taty su zodpovedné za kontrolu lichovin. Prijmii opatrenia potrebné na
zabezpecenie stladu s ustanoveniami tohto nariadenia, najmi vymenuju jeden alebo
viacero organov na zabezpecenie stiladu a ochrany zemepisnych oznaceni zahrnutych
v prilohe III.

2. Clenské staty a Komisia si budi navzdjom oznamovat informacie potrebné na
vykonanie tohto nariadenia.

Cldanok 18
Vyvoz liehovin

Lichoviny vyvazané zo SpoloGenstva musia spiiat’ ustanovenia tohto nariadenia, okrem
pripadu, ked’ boli prijat¢ odchylky v sulade s postupom uvedenym v ¢lanku 19 ods. 2 na
zéklade nélezite odovodnenych ziadosti.

Cldnok 19
Vybor
1. Komisii poskytuje suc¢innost’ Riadiaci vybor pre liechoviny, d’alej len ,,Vybor*.
2. V pripade odkazu na tento odsek sa uplatiuju ¢lanky 4 a 7 Rozhodnutia 1999/468/ES

so zretel'om na ustanovenia ¢lanku 8 tohto rozhodnutia.

Cas stanoveny v ¢lanku 4 ods. 3 Rozhodnutia 1999/468/ES je stanoveny na jeden
mesiac.

3. Vybor prijme svoj rokovaci poriadok.
Clanok 20
Zmena a doplnenie priloh
Zmena a doplnenie priloh prebieha v stilade s postupom uvedenym v ¢lanku 19 ods. 2.
Clanok 21
Podrobné vykonavacie pravidla

Podrobné pravidla pre vykon tohto nariadenia budi prijaté v stilade s postupom uvedenym v
¢lanku 19 ods. 2.
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Clanok 22
Prechodné a iné Specifické opatrenia

V sulade s postupom uvedenym v ¢lanku 19 ods. 2 budu v pripade potreby prijaté opatrenia za
ucelom:
a) ul'ah¢it’ prechod od pravidiel stanovenych v Nariadeni (EHS) €. 1576/89 k tym, ktoré

stanovuje toto nariadenie,

b) vyriesit’ Specifické praktické problémy, ako napriklad ulozenim povinnosti v urcitych
pripadoch uviest miesto vyroby na oznaceni scielom zabrdnit' zavadzaniu
spotrebitela audrzat’ a rozvijat referencné metédy Spolocenstva pre analyzu

lichovin,
c) umoznit’ odchylky od ur€itych ustanoveni tohto nariadenia v nalezite odévodnenych
pripadoch.
Cldanok 23
ZruSenie

Tymto sa zruSuje nariadenie (EHS) ¢. 1576/89.
Clanok 24
Nadobudnutie ucinnosti

Toto nariadenie nadobuda ucinnost’ treti deit po jeho uverejneni v Uradnom vestniku
Europskej unie.

Uplatituje sa od ....

Toto nariadenie je zavdzné vo svojej celistvosti aje priamo uplatnitelné vo vSetkych
¢lenskych Statoch.

V Bruseli,
Za Europsky parlament Za Radu
predseda predseda
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PRILOHA I
TECHNICKE DEFINICIE A POZIADAVKY

Na ucely tohto nariadenia sa uplatiiuju tieto definicie:

1) Sladenie:

Sladenie znamena pouzivanie jedného alebo viacerych z tychto produktov pri
priprave liehovin:

a) polobiely cukor, biely cukor, rafinovany biely cukor, dextroza, fruktoza,
Skrobovy sirup, tekuty cukor, invertny tekuty cukor, sirup z invertného cukru,
podra definicie v Smernici Rady 2001/111/ES'?,

b) rektifikovany koncentrovany hroznovy must, koncentrovany hroznovy must,
cerstvy hroznovy must,

c) paleny cukor, ktory je produktom =ziskanym vyluéne z kontrolovaného
ohrievania sacharozy bez zasad, minerdlnych kyselin alebo inych chemickych
esencii,

d) med, ako je definovany v Smernici Rady 2001/110/ES"",

e)  sirup zo svitojanskeho chleba,

f)  akékol'vek iné prirodné uhlovodikové latky, ktoré maji podobny ucinok ako
tieto produkty,

g)  sladidla podla definicie v Smernici 94/35/ES Eurépskeho parlamentu a Rady'?.

2) Miesanie:

MieSanie znamena kombinovanie dvoch alebo viacerych odliSnych napojov alebo
napoja s jednym alebo viacerymi destilatmi polnohospodarskeho pdvodu alebo
etylalkoholom pol'nohospodarskeho povodu s cielom vyrobit’ novy napo;j.

3) Etylalkohol pol'nohospodarskeho pdvodu:

Etylalkohol poI'nohospodérskeho povodu ma tieto vlastnosti:

a)  organoleptické vlastnosti: ziadna ind zistitelnd chut’ okrem chuti, ktord ma
surovina,
b)  minimalny obsah alkoholu udavany objemom: 96,0 % objemového percenta,
¢) maximdlna uroven zostatkovych latok:
1) celkova kyslost’ vyjadrena v gramoch kyseliny octovej na hektoliter
alkoholu pri 100 % objemového percenta: 1,5,
i) estery vyjadrené v gramoch etylacetitu na hektoliter alkoholu pri
100 % objemového percenta: 1,3,
10 U.v. ESL 10, 12.1.2002, s. 53.
! U.v. ESL 10, 12.1.2002, s. 47.
2 U.v. ES L 237,10.9.1994, 5. 3.
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4)

S)

6)

7)

iii) aldehydy vyjadrené v gramoch acetaldehydu na hektoliter alkoholu pri
100 % objemového percenta: 0,5,

iv)  vysSie alkoholy vyjadrené v gramoch metyl2 propanolul na hektoliter
alkoholu pri 100 % objemového percenta: 0,5,

v) metanol vyjadreny v gramoch na hektoliter alkoholu pri
100 % objemového percenta: 50,

vi) suchy extrakt vyjadreny v gramoch na hektoliter alkoholu pri
100 % objemového percenta: 1,5,

vii) prchavé zésady, ktoré obsahuji dusik vyjadreny v gramoch dusika na
hektoliter alkoholu pri 100 % objemového percenta: 0,1,

viil) furfural: nezistitel'ny.
Pridanie vody:

Pri priprave liehovin je povolené pridanie vody, ak mozno destilovanej alebo
demineralizovanej, za predpokladu, ze kvalita vody zodpoveda narodnym
ustanoveniam prijatym na vykonanie Smernice Rady 80/777/EHS" a Smernice
Rady 80/778/EHS'* a e pridana voda nezmeni povahu produktu.

Tato voda moze byt destilovana, demineralizovana, menena alebo zmékcena.

Scelovanie:

Scelovanie (Egalizacia) znamend kombinovanie dvoch alebo viacerych liehovin
patriacich do tej istej kategdrie, ktoré sa liSia len malymi rozdielmi v zlozeni
spdsobenymi jednym alebo viacerymi z tychto faktorov:

a)  spOsobu pripravy,

b)  pouzitych destilaénych pristrojov,
c) Casom zrenia alebo starenia,

d) zemepisnou oblast'ou vyroby.

Takto vyrobena liehovina musi byt rovnakym Specifickym typom liehoviny ako
povodné liehoviny pred egaliziciou.

Zrenie alebo starenie:

Zrenie alebo starenie je proces prirodzené¢ho priebehu urcitych reakcii prebiehajici vo
vhodnych nadobach, pocas ktorého liehovina ziskava nové organoleptické vlastnosti.

Aromatizovanie:

Aromatizovanie Liehovina znamena, Ze sa pri priprave lichovin pouziva jedna alebo
viacero latok uréenych na aromatizaciu, ktoré su definované v ¢lanku 1 ods. 2
pism. a) Smernice 88/388/EHS.

U.v. ES L 229, 30.8.1980, s. 1.
U.v. ESL 229, 30.8.1980, s. 11.
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8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

Farbenie:

Farbenie znamend, Ze sa pri priprave liehovin pouziva jedno alebo viacero farbiv
podra definicie v Smernici 94/36/ES Eurdpskeho parlamentu a Rady'”.

Destilat (poI'nohospodarskeho povodu):

Destilat (pol'nohospodarskeho povodu) oznacuje alkoholickt tekutinu, ktord sa
ziskava destilaciou po alkoholovom kvaseni pol'nohospodarskych produktov
uvedenych v prilohe I Zmluvy, ktord nemd vlastnosti etylalkoholu alebo lichoviny,
ale si udrziava vonu a chut’ pouzitych surovin.

V pripade odkazu na pouziti surovinu musi byt destilat ziskany vylu¢ne z tejto
suroviny.

Obsah alkoholu udavany objemom:

Obsah alkoholu udavany objemom znamena pomer objemového percenta cCistého
alkoholu pritomného v predmetnom produkte pri 20° C k celkovému objemového
percenta tohto produktu pri tej istej teplote.

Obsah prchavych latok:

Obsah prchavych latok znamena mnozstvo prchavych latok okrem etylalkoholu a
metanolu obsiahnutych v liehovine ziskavanej vylu¢ne destilaciou vylu¢ne ako
vysledok destilacie alebo opakovanej destilacie pouzitych surovin.

Miesto vyroby:

Miesto alebo region, v ktorom sa uskutocnilo $tddium v procese vyroby konecného
produktu, ktorym lichovina ziskala svoj charakter a podstatné kone¢né vlastnosti.

Popis:

Popis znamena vyrazy, ktoré sa pouzivaju na oznaceni, na sprievodnych dokladoch
pri preprave napoja, na obchodnych dokumentoch, najmé na faktirach a dodacich
listoch, a v reklame.

Oznacovanie:

Oznacovanie znamend vSetky popisy a iné odkazy, znaky, ndvrhy alebo obchodné
znamky, ktoré odliSuju napoj a ktoré sa objavuji na tej istej nadobe, vratane jej
uzaveru alebo visacky pripevnenej k nadobe a obalu, ktory pokryva hrdlo flias.

Prezentacia:

Pod prezentéciou sa chdpu vyrazy pouzité na nddobe, vratane uzaveru, na etikete a na
obale, vratane reklamy a predajnej propagacie.

Obal:

Obal znamend ochranné balenie, ako napriklad papiere, pletené obaly vSetkych
druhov, kartony a debny, ktoré sa pozivaju pri preprave jednej alebo viacerych nadob.

U.v. ESL 237, 10.9.1994, s. 13.
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PRILOHA II
KATEGORIE LIEHOVIN

KATEGORIA A: Destilaty

1. Rum
a)

b)

d)

Rum je:

1) liechovina vyraband vylu¢ne alkoholovou fermentaciou a destilaciou
melasy alebo sirupu, ktoré vznikaju pri vyrobe cukru z cukrovej trstiny
alebo zo zéapary z cukrovej trstiny, musi mat menej ako 96 %
objemového percenta etanolu a rozoznatel'né Specifické organoleptické
vlastnosti rumu, alebo

2)  destilat vyrabany vylu¢ne alkoholovou fermentaciou a destilaciou stavy
ziskanej z cukrovej trstiny, mad organoleptické vlastnosti rumu a obsah
prchavych latok rovny alebo vyssi ako 225 gramov na hektoliter
100-percentného etanolu.

Minimélny obsah alkoholu rumu je 37,5 obj. %.
Rum nesmie obsahovat’ pridany etylalkohol pol'nohospodarskeho povodu.

Pri priprave rumu sa modzu pouzit' iba prirodné aromatické latky a pripravky
podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢)
Smernice 88/388/EHS.

K zemepisnému oznaceniu uvedenému v bode 1 prilohy III méze byt pridané
slovo «traditionnel» (tradi¢ny), ak je rum vyrabany destilaciou na menej ako
80 % objemového percenta po alkoholovom kvaseni materidlov produkujucich
alkohol, ktoré pochadzaju vylu¢ne z prislusSného miesta vyroby. Musia mat’
obsah prchavych latok rovny alebo vyssi ako 225 gramov na hektoliter alkoholu
100 % objemového percenta a nesmi byt sladené alebo aromatizované.
Pouzivanie slova ,traditionnel (tradi¢ny) nebrani pouzivaniu vyrazov ,z
vyroby cukru“ alebo ,,pol'nohospodarsky*, ktor¢é mézu byt pridané¢ k nazvu
«rumy.

Toto ustanovenie nema v ziadnom pripade vplyv na pouzivanie slova
«traditionnel» (tradi¢ny) pre vSetky produkty, ktoré nie su pokryté tymto
ustanovenim, podl'a ich vlastnych Specifickych kritérii.

2. Whisky alebo Whiskey

a)

Whisky alebo whiskey je lichovina:

1)  ktora sa vyraba destilaciou zo zaparu vyrobeného zo sladovych obilnin s
celymi zrnami inych obilnin alebo bez nich,

2) nasytend cukrami sladovou amyldzou, ktord sa v nej nachadza, s inymi
prirodnymi enzymami alebo bez nich,

3) fermentovand pésobenim kvasiniek,
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4)  destilovand jednou alebo viacerymi destiliciami na najviac
94,8 % objemového percenta etanolu tak, ze vona a chut’ pochadza len zo
surovin pouzitych na destilaciu,

5) starenie konec¢ného destilatu prebieha najmenej tri roky v drevenych
sudoch, ktorych objem nepresahuje 700 litrov.

Destilat, do ktorého sa mdze pridat’ iba voda a Cisty karamel, si zachovéava
svoju farbu, vonu a chut’, ktoré pochadzaju z vyrobného procesu uvedeného v
bodoch 1) az 5).

b)  Minimalny obsah alkoholu whisky alebo whiskey udavany objemom je 40 %.

c)  Whisky alebo  whiskey nesmie  obsahovat  pridany  etylalkohol
pol'nohospodarskeho povodu.

d)  Whisky alebo whiskey nesmie byt sladend alebo aromatizovand, ani obsahovat’
esencii okrem farbenia Cistym karamelom.

Obilny destilat

a)  Obilny destilat je lichovina, ktora sa vyraba z destilatu ziskaného destilaciou
fermentovanej ceredlnej zapary a ktorej organoleptické vlastnosti pochadzaju
len z pouzitych surovin.

b)  Minimalny obsah alkoholu obilného destilatu je 35 obj. %.

c)  Obilny destilat nesmie obsahovat pridany etylalkohol pol'nohospodarskeho
povodu.

d)  Pri priprave obilné¢ho destilatu sa mézu pouzit’ iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

e) Na to, aby obilny destildt mohol byt oznaceny ako ,,0bilné brandy*, musi byt

ziskany destilaciou na menej ako 95 % objemového percenta z fermentovanej
cerealnej zépary, priCom musi mat organoleptické vlastnosti odvodené od
pouzitych surovin.

Vinny destilat

a)

Vinny destilat je lichovina:

1) vyrdband =z destilatu ziskaného len destilaciou vina alebo vina
obohateného destiladtom z vina na menej ako 86 % objemového percenta
na menej ako 86 % objemového percenta etanolu alebo tiezZ opakovanou
destilaciou destilatu z vina na menej ako 86 objemovych percent etanolu
opakovanou destilaciou,

2)  musi obsahovat’ prchavé latky v mnoZstve najmenej alebo prevysSujice
125 gramov na hektoliter 100-percentného etanolu,

3) ktor& ma maximalny obsah metanolu 200 gramov na hektoliter
100-percentného etanolu
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b)

d)

Minimalny obsah alkoholu vinneho destilatu udavany objemom musi byt
37,5 %.

Vinny destilat nesmie obsahovat' pridany etylalkohol pol'nohospodérskeho
povodu.

Pri priprave vinneho destilatu sa mézu pouzit’ iba prirodné aromatické latky a
pripravky definované v ¢lanku 1 ods. 2 pism.b) bod i) av ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Brandy alebo Weinbrand

a)

b)

d)

Brandy alebo Weinbrand je lichovina:

1)  vyrdbana z vinovice, bud’ scelenej alebo nescelenej s vinnym destilatom
destilovanym na menej ako 94,8 objemového percenta etanolu za
predpokladu, Ze mnozstvo destilatu z vina v objeme Liehovina nie je
vicsie ako 50 objemovych percent kone¢ného produktu,

2)  ktord zrela minimalne jeden rok v dubovych nadobach alebo minimalne
6 mesiacov v dubovych sudoch s objemom menej ako 1 000 litrov,

3)  ktora obsahuje mnozstvo prchavych latok, ktoré je rovné alebo vyssie ako
125 gramov na hektoliter 100 percentného etanolu, ktoré pochadzaji
vylucne z destilacie alebo opakovenej destilacie pouzivanych surovin,

4) ktora ma maximalny obsah metanolu 200 gramov na hektoliter
100 percentného etanolu.

Miniméalny obsah alkoholu lichoviny brandy alebo Weinbrand je 36 obj. %.

Brandy alebo  Weinbrand nesmie obsahovat pridany etylalkohol
pol'nohospodarskeho povodu.

Pri priprave lichoviny brandy alebo Weinbrand sa mozu pouzit’ iba prirodné
aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i)
a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) smernice 88/388/EHS.

Destilat z hroznovych vyliskov (matolin) alebo matolinovica

a)

Destilat z hroznovych vyliskov alebo matolinovica je lichovina, ktora spliia
tieto podmienky:

1) je vyrabana z hroznovych vyliskov, ktoré su fermentované priamo po
lisovani a destilované bud’ priamo vodnou parou alebo fermentované po
pridani vody a nésledne destilovang,

2)  k hroznovym vyliskom mézu byt pridané kaly, priCom ich mnoZstvo
neprekroci 25 kg kalov na 100 kg pouzitych hroznovych vyliskov,

3) mnozstvo etanolu, ktoré pochddza zkalov, nesmie prekroc¢it 35
objemovych percent celkového mnozstva etanolu v kone¢nom produkte,

4)  destilacia sa musi uskutociiovat’ za pritomnosti samotnych hroznovych
vyliskov na menej ako 86 % objemového percenta etanolu,

5)  je povolena opakovena destilacia na rovnaky obsah alkoholu,
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b)

d)

6) obsahuje prchavé latky v mnozstve, ktoré je rovné alebo vyssie ako
140 gramov na hektoliter 100 percentného etanolu, a mad maximalny
obsah metanolu 1 000 gramov na hektoliter 100 percentného etanolu.

Minimalny obsah alkoholu destilatu z hroznovych vyliskov alebo matolinovice
je 37,5 obj. %.

Destilat z hroznovych vyliskov alebo matolinovica nesmie obsahovat’ pridany
etylalkohol pol'nohospodarskeho povodu.

Pri priprave destilatu z hroznovych vyliskov alebo matolinovice sa mozu pouzit’
iba prirodné aromatické latky a pripravky definované v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b)
bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Destilat z ovocnych vyliskov

a)

b)

Destilat z ovocnych vyliskov je lichovina, ktory spiiia tieto podmienky:

1) je ziskavand vyluéne kvasenim a destiliciou na menej ako 86 %
objemového percenta ovocnych vyliskov okrem hroznovych vyliskov,

2)  obsahuje minimalne mnozstvo prchavych latok 200 g na hektoliter
alkoholu pri 100 % objemového percenta,

3) maximalny obsah metanolu je 1500 g na hektoliter 100 percentného
etanolu,

4)  maximalny obsah kyseliny kyanovodikovej je 10 g na hektoliter alkoholu
100 percentného etanolu v pripade vyliskov z kdstkového ovocia,

5)  je povolena opakovena destilacia na rovnaky obsah alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu destilatov z ovocnych vyliskov uddvany objemom je
37,5 %.

Destilaty z ovocnych vyliskov nesmu obsahovat pridany etylalkohol
pol'nohospodarskeho povodu.

Pri priprave destilatov z ovocnych vyliskov sa moézu pouzit’ iba prirodné
aromatické latky a pripravky definované v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v
¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Nazov, pod ktorym sa destilat z ovocnych vyliskov predava, musi byt doplneny
nazvom pouzitého ovocia, za ktorym nasleduje vyraz ,,destilat z vyliskov*. Ak
sa liehovina vyraba z vyliskov z viacerych druhov ovocia, predajny ndzov musi
byt ,.destilat z ovocnych vyliskov*.

Hrozienkovy destilat alebo hrozienkové brandy

a)

Hrozienkovy destilat alebo hrozienkové brandy je liehovina, ktord sa vyraba z
destilatu ziskaného destilaciou zapary pripravenej alkoholovou fermentaciou
extraktu suSenych hroznovych bobul’ odrody ,,Corinth Black* alebo ,,Malaga
muscat na menej ako 94,5 objemovych percent etanolu tak, ze vona a chut’
liehoviny pochéadza len zo surovin pouzitych na destilaciu.
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b) Minimalny obsah alkoholu hrozienkového destilatu alebo hrozienkového
brandy je 37,5 obj. %.

¢) Hrozienkovy destilat alebo hrozienkové brandy nesmie obsahovat pridany
etylalkohol pol'nohospodarskeho povodu.

d)  Pri priprave hrozienkového destilatu alebo hrozienkového brandy sa mozu
pouzit’ iba prirodné aromatické latky a pripravky definované v ¢lanku 1 ods. 2
pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Ovocny destilat

a)  Ovocny destilat je:

1)  liehovina, ktoré sa vyraba z destilatu ziskané¢ho alkoholovou fermentaciou
z Cerstvého jadrového ovocia, z Cerstvého kostkového ovocia alebo z
cerstvého drobného ovocia alebo zo Stavy z takéhoto ovocia, s kostkami
alebo bez nich a naslednou destilaciou,

2)  destilované na menej ako 86 objemového percenta etanolu tak, ze destilat
ziska vonu a chut’ odvodenu od destilovaného ovocia,

3)  ktoré maju mnozstvo prchavych latok rovné alebo vyssie ako 200 gramov
na hektoliter 100 % percentného alkoholu,

4) vpripade destilitov =z kostkovin, ktoré maju obsah kyseliny
kyanovodikovej, ktory neprevySuje 10 gramov na  hektoliter
100-percentného etanolu,

b) Ovocné destilaty musia obsahovat’ najviac 1000 gramov na hektoliter

100-percentného etanolu metanolu.
Maximdlny obsah metanolu vSak je:

1) 1 200 gramov na hektoliter alkoholu pri 100 % objemového percenta
ziskaného z tychto druhov ovocia:

- sliviek (Prunus domestica L.),

— mirabeliek (Prunus domestica L. var syriaca),
— bystrickych sliviek (Prunus domestica L.),

—  jablk (Malus domestica Borkh.),

— hrusiek (Pyrus communis L.) okrem hrusiek odrody Williams
(Pyrus communis Williams),

— malin (Rubus idaeus L.),

— ¢ernic (Rubus fruticosus L.),

i1) 1350 gramov na hektoliter alkoholu pri 100 % objemového percenta
ziskaného z tychto druhov ovocia:

—  hruSiek Williams (Pyrus communis Williams),
— Cervenych ribezli a ¢iernych ribezli (Ribes species),

—  jarabiny vtacej (Sorbus aucuparia),
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10.

— bazy Ciernej (Sambucus nigra).
¢)  Minimalny obsah alkoholu ovocnych destilatov je 37,5 obj. %.

d) Ovocné destilaty nesmu obsahovat’ pridany etylalkohol pol'nohospodarskeho
povodu.

e)  Pri priprave ovocnych destilatov sa mézu pouzit’ iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

f)  Predajny nazov ovocnych alkoholov musi byt ,.destilat™ a pred tymto idajom
musi byt uvedeny nazov ovocia, napriklad: cereSnovy destilat alebo kirsch,
slivkovy destilat alebo slivovitz, mirabelkovy, broskytniovy, jablény, hruskovy,
marhulovy, figovy, citrusovy alebo hroznovy destilat alebo iné ovocné
destilaty. MoZu sa tiez nazyvat wasser s ndzvom ovocia.

Néazov ovocia moZze nahradit’ vyraz ,,destilat”, pred ktorym je uvedeny nézov
ovocia, vyluéne v pripade tychto druhov ovocia:

— mirabelky (Prunus domestica L. var. syriaca),
— slivky (Prunus domestica L.),

— bystrické slivky (Prunus domestica L.),

— planika (Arbutus unedo L.),

—  jablka Golden Delicious.

g) Naéazov Williams sa moze pouzivat iba na predaj hruskového destilatu
vyrobeného vyluéne z hrusiek odrody ,,Williams*.

h)  Kedykol'vek st spolu destilované dva alebo viaceré druhy ovocia, produkt sa
musi predavat’ pod nazvom ,ovocny destilat“. Nazov moze byt doplneny
nazvom kazdého druhu ovocia v zostupnom poradi pouzitého mnozstva.

Destilat z jabléného vina, brandy z jabléného vina alebo destilat z hruskového
vina

a)  Destilaty z jabléného vina, brandy zjabléného vina alebo destilaty
z hruskového vina st liehoviny:

1) vyrdbané vylucne destilaciou jablkového vina alebo hruSkového vina
destilovaného na menej ako 86 % objemového percenta etanolu tak, ze
destilat ziska vonu a chut’ pochédza z destilovaného ovocia,

2) ktoré maji mnozstvo prchavych latok rovné alebo prevysujuce
200 gramov na hektoliter 100-percentného etanolu,

3) ktoré maji maximalny obsah metanolu 1000 gramov na hektoliter
100-percentného etanolu.

b)  Minimalny obsah alkoholu destilatu z jabl¢ného vina, brandy z jabléného vina
alebo destilatu z hruskového vina je 37,5 obj. %.

c) Destilat z jabléného vina, brandy z jabléného vina alebo destilat z hruskového
vina nesmu obsahovat’ pridany etylalkohol pol'nohospodarskeho povodu.
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11.

12.

d)

Pri priprave destilatu z jabléného vina, brandy z jabléného vina alebo destilatu
z hruskového vina sa mozu pouzit’ iba prirodné aromatické latky a pripravky
podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) av ¢lanku 1 ods. 2 pism. c)
Smernice 88/388/EHS.

Hefebrand

a)  Hefebrand je liehovina vyraband z vinnych kalov alebo kalov z kvaseného
ovocia.

b)  Minimélny obsah alkoholu liehoviny Hefebrand je 38 obj. %.

c)  Hefebrand nesmie obsahovat’ pridany etylalkohol pol'nohospodarskeho pévodu.

d)  Pri priprave lichoviny Hefebrand sa mozu pouzit’ iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

e) Naézov, pod ktorym sa Hefebrand predava, mdze byt doplneny nazvom

pouzivanej suroviny.

Bierbrand alebo eau de vie de biére

a)

b)

d)

Bierbrand alebo eau de vie de biere je lichovina ziskana vylu¢ne priamou
destilaciou Cerstvého piva s obsahom alkoholu menej ako 86 obj. % tak, ze
ziskany destilat ma organoleptické vlastnosti pochadzajice z piva.

Minimalny obsah etylalkoholu lichoviny Bierbrand alebo eau de vie de biere je
38 obj. %.

Bierbrand nesmie obsahovat’ pridany etylalkohol pol'nohospodérskeho povodu.

Pri priprave lichoviny Bierbrand alebo eau de vie de biere sa mézu pouzit’ iba
prirodné aromatické latky a pripravky definované v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b)
bod 1) a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Kategéria B: Specifické liechoviny

13.

Destilaty (pred nimi je uvedeny nazov ovocia) vyrobené macerovanim a
destilaciou

a)

Destilaty (pred ktorymi je uvedeny nazov ovocia) vyrobené macerovanim a
destilaciou su lichoviny:

1)  vyrobené macerovanim, v rdmci minimalneho pomeru 100 kilogramov
ovocia na 20 litrov 100 percentného alkoholu, urcitych bobulovitych
plodov a in¢ho ovocia, ako su maliny, Cernice, ¢ucoriedky a iné, bud’
Ciastotne vykvasenych alebo nevykvasenych, v etylalkohole
polnohospodarskeho povodu alebo v destilaite alebo destilanom
produkte, po ktorej nasleduje destilacia.

2)  zahfna liehoviny ziskané z tychto druhov ovocia:

— ¢ernice (Rubus fruticosus L.),

25



SK

14.

b)

d)

—  jahody (Fragaria L.),

— cucoriedky (Vaccinium myrtillus L.),

—  maliny (Rubus idaeus L.),

— cervené ribezle (Ribes vulgare Lam.),

— trnky (Prunus spinosa L.),

—  jarabiny oskorusovej (Sorbus domestica L.),
—  jarabiny pravej (Sorbus domestica L.),

— cezminy (/lex cassine L.),

—  jarabiny oskoruse (Sorbus turminalis L.),
— bazy ¢iernej (Sambucus nigra L.),

— ruze Sipkovej (Rosa canina L.),

— ¢iernej ribezle (ribes nigrum L)

— bananu (Musa paradisiaca),

— mucenky jedlej (Passiflora edulis),

— mombinu sladkého (Spondias dulcis),

— mombinu zltého (Spondias mombin).

Minimalny obsah alkoholu destildtov (pred ktorymi je uvedeny nazov ovocia)
vyrobenych macerovanim a destilaciou je 37,5 obj. %.

Aromatizovanie destilatov (pred ktorymi je uvedeny nazov ovocia) vyrabanych
macerovanim a destilaciou méze byt doplnena aromatickymi latkami a/alebo
aromatickymi pripravkami inymi, ako st tie, ktoré pochadzaji z pouzitého
ovocia. Pri priprave destilatov (pred ktorymi je uvedeny nazov ovocia)
vyrabanych macerovanim a destilaciou sa mozu pouzit’ iba prirodné aromatické
latky a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a v ¢lanku 1
ods. 2 pism. c) Smernice 88/388/EHS. Charakteristickd chut napoja a jeho
farba vSak musi pochédzat’ vylucne z pouzitého ovocia.

Ak ide o oznacovanie a uvadzanie na trh destilatov (pred ktorymi je uvedeny
nazov ovocia) vyrabanych macerovanim a destildciou, na popise, prezentacii
alebo oznaceni sa musi uviest’ spojenie ,,vyrobené¢ macerovanim a destilaciou”
pismom patriacich do tej istej kategorie, vel'kosti a farby a na rovnakej urovni
ako spojenie ,,destilaty (pred ktorymi je uvedeny nazov ovocia)*“ a v pripade
flias na prednej etikete.

Geist (s nazvom ovocia)

a)

b)

Geist (s pouzitim ndzvu ovocia) je lichovina, ktord sa ziskava macerovanim
nekvasenych bobulovitych plodov, ako su maliny, ¢ernice, cucoriedky a iné, v
etylalkohole pol'nohospodérskeho povodu, po ktorej nasleduje destilacia.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny ,,Geist", (s ndzvom ovocia) je 37,5 obj. %.

Aromatizovanie liehoviny Geist (s nazvom ovocia) moéze byt doplnena
aromatickymi latkami a/alebo aromatickymi pripravkami inymi, ako su tie,
ktoré pochddzaju z pouzitého ovocia. Pri priprave liehoviny Geist (s ndzvom
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15.

16.

17.

ovocia) sa mozu pouzit iba prirodné aromatické latky a pripravky podla
definicie v ¢lanku 1 ods.2 pism.b) bod i) av clankul ods.2 pism. c)
Smernice 88/388/EHS. Charakteristickd chut’ ndpoja a jeho farba vSak musi
pochadzat’ vylu¢ne z pouzitého ovocia.

Ovocné liehoviny

a)

b)

d)

Ovocné liehoviny su liehoviny ziskané macerovanim ovocia v etylalkohole
pol'nohospodarskeho povodu a/alebo v destilate pol'nohospodarskeho povodu
a/alebo v destilate, ak je mnozstvo pouzitého ovocia najmenej 5 kg na 20 litrov
pouzitého alkoholu pri 100 % objemového percenta

Minimalny obsah alkoholu ovocnych liehovin je 25 obj. %.

Aromatizovanie tychto lichovin moéze byt doplnend aromatickymi latkami
a/alebo aromatickymi pripravkami inymi, ako su tie, ktoré pochadzaju z
pouzitého ovocia. Pri priprave ovocnych liehovin sa mézu pouzit’ iba prirodné
aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1)
av Clanku 1 ods.2 pism.c) Smernice 88/388/EHS. Charakteristickd chut’
napoja a jeho farba vSak musi pochddzat’ vylu¢ne z pouzitého ovocia.

Ovocné lichoviny sa musia predavat’ pod nazvom ,lichovina®, pred ktorym je
uvedeny ndzov ovocia.

Liehovina z horca

a)

b)

Liehovina z horca je liehovina vyrobend z destildtu horca, ktory sa ziska
destilaciou fermentovaného korena horca s pridanim alebo bez pridania
etylalkoholu poI'nohospodarskeho povodu.

Minimalny obsah alkoholu encidnového destilatu je 37,5 obj. %.

Pri priprave liechoviny z horca sa moézu pouzit’ iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Liehoviny aromatizované borievkami

a)

b)

d)

Liehoviny aromatizovana borievkami su lichoviny vyrabané aromatizaciou
etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu a/alebo obilného destilatu latkami
ziskanymi z bobul’ borievky obyc¢ajnej (Juniperus communis).

Miniméalny obsah alkoholu liechoviny aromatizovanej borievkami je 15 obj. %.

NavysSe sa mézu pouzit’ iné prirodné alebo prirodne identické aromatické latky
podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) aii) Smernice 88/388/EHS,
a/alebo aromatické pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. c) tejto
smernice, a/alebo aromatické rastliny alebo casti aromatickych rastlin,
organoleptické vlastnosti borievky vSak musia byt rozpoznatel'né, dokonca aj
ked’ st niekedy stlmené.

Liehoviny aromatizované¢ borievkami sa mozu predavat pod ndzvami
., Wacholder*“, ,, ginebra* alebo ,, genebra “.
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18.

19.

20.

Gin

a) Gin je liechovina aromatizovana borievkami vyrobena aromatizaciou
organolepticky vhodného etylalkoholu poI'nohospodérskeho povodu.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny gin je 37,5 obj. %.

c¢) Népoj sa moze nazyvat ,gin", ak sa vyrdba aromatizovanim organolepticky
vhodného etanolu pol'nohospodarskeho pdvodu s prirodnymi aromatizujiicimi
latkami a/alebo s aromatizujicimi latkami totoznymi s prirodnymi tak, ako je to
definované v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a ii) smernice 88/388/EHS a/alebo
s aromatizujucimi preparatmi tak, ako je to definované v ¢lanku 1 ods. 2
pism. c) tejto smernice tak, ze chut’ je prevazne borievkova.

Destilovany gin
a)  Destilovany gin je:

1) je liehovina aromatizovana borievkami vyrabana vylu¢ne opakovanou
destilaciou organolepticky vhodného etylalkoholu pol'nohospodarskeho
povodu prislusnej kvality s pociatoénym obsahom alkoholu udavanym
objemom 96 % objemového percenta v destilaénych zariadeniach tradi¢ne
pouzivanych pre gin za pritomnosti bobul’ borievky a inych prirodnych
rastlinnych pripravkov za predpokladu, ze prevlada chut borievok, alebo

2) zmes produktu takejto destilacie a etylalkoholu polnohospodarskeho
povodu s rovnakym zloZenim, Cistotou a stupfiom etanolu, na
aromatizaciu liehoviny destilovany gin sa moézu pouzit aj prirodné
a/alebo prirodne identické aromatické latky a/alebo aromatické pripravky,
ako je uvedené v bode 18 pism. c).

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny destilovany gin je 37,5 obj. %.

¢)  Gin ziskany jednoduchym pridanim esencii alebo aromatizujucich prisad do
etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu nie je destilovany gin.

London gin
a)  London gin je typom lichoviny destilovany gin:

1) ziskany vylucne z etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu, s
maximalnym obsahom metanolu neprevySujucim 5 gramov na hektoliter
¢istého alkoholu,

2) ktorého vona sa vytvara vyluéne pomocou opakovanej destilacie v
tradicnych destilaénych zariadeniach etylalkoholu za pritomnosti
vSetkych pouzitych prirodnych rastlinnych materidlov,

3)  ktorého vysledny destilat obsahuje najmenej 70 % alkoholu na objem,
4)  kde dalsi pridany etylalkohol musi byt’ vylu¢ne z rovnakej suroviny,
5)  ktory neobsahuje pridané sladidla alebo farbiva.

6)  ktory neobsahuje pridané zlozky iné ako vodu.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny London gin je 37,5 obj. %.
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21.

22,

23.

24.

c)

Vyraz ,, London gin‘‘ sa méze nahradit’ vyrazom ,,dry* (suchy).

Liehoviny aromatizovana rascou

a)

b)
©)

Liechoviny aromatizovand rascou st liehoviny vyrdbané aromatizaciou
etylalkoholu pol'nohospodarskeho poévodu rascou (Carum carvi L.).

Miniméalny obsah alkoholu liechovin aromatizovana rascou je 30 obj. %.

Navyse sa mézu pouzit’ iné prirodné alebo prirodne identické aromatické latky
podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) aii) Smernice 88/388/EHS,
a/alebo aromatické pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) tejto
smernice, musi vSak prevladat’ chut’ rasce.

Akvavit alebo aquavit

a)

b)
c)

d)

Akvavit alebo aquavit je liehovina aromatizovand rascou aromatizovany
destilatom rastlin alebo korenia.

Miniméalny obsah alkoholu lichoviny akvavit alebo aquavit je 37,5 obj. %.

NavySe sa moézu pouzit’ iné aromatické latky, ale vona tychto napojov musi do
znacnej miery pochadzat’ z destilatov semien rasce a/alebo kdpru (Anethum
graveolens L.), pricom pouzivanie éterickych olejov je zakazané.

Horké latky nesmu zjavne prevlddat’ v chuti, obsah suchého extraktu nesmie
prekrocit’ 1,5 gramov na 100 mililitrov.

Liehoviny aromatizovana anizom

a)

b)

d)

Liehoviny aromatizovana anizom su lichoviny vyrabané aromatizaciou
etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu prirodnymi vytazkami badidnu
({llicium verum), anizu (Pimpinella anisum), feniklu (Foeniculum vulgare)
alebo inej rastliny, ktord obsahuje rovnaka zékladnu aromaticku zlozku, jednym
z nasledujucich postupov alebo ich kombinéciou:

1)  macerovanim a/alebo destilaciou,

2)  opakovanou destilaciou semien alebo inych casti rastlin,

3)  pridanim prirodnych destilovanych extraktov rastlin prichut'ou anizu.
Miniméalny obsah alkoholu liechovin aromatizované anizom je 15 obj. %.

Pri priprave liehovin aromatizovanych anizom sa mézu pouzit’ iba prirodné
aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1)
a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Sa moéZu pouzit’ aj iné prirodné rastlinné extrakty alebo aromatické semena, len
ak anizova chut’ zostane prevladajuca.

Pastis

a)

Pastis je liehovina aromatizovana anizom, ktora obsahuje aj prirodné extrakty z
korena sladkého drievka (Glycyrrhiza glabra), Co spdsobuje pritomnost’ farbiv
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25.

26.

27.

28.

b)

d)

znamych ako ,chalkéony”, ako aj kyseliny glycyrizinovej, v mnozstve
minimalne 0,05 g a maximalne 0,5 gramov na jeden liter lichoviny.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny pastis je 40 obj. %.

Pri priprave lichoviny pastis sa mozu pouzit' iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Pastis obsahuje menej ako 100 gramov cukru na liter a obsah anetolu je
minimalne 1,5 a maximalne 2 gramy na liter.

Pastis de Marseille

a)
b)

Pastis de Marseille je pastis s obsahom anetolu 2 gramy na liter.
Minimalny obsah alkoholu liehoviny pastis de Marseille je 45 obj. %.

Pri priprave liehoviny pastis de Marseille sa moézu pouzit iba prirodné
aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1)
a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Anis je liehovina aromatizovana anizom, ktorej charakteristicka vona pochadza
vyluéne z anizu (Pimpinella anisum) a/alebo badianu (//licium verum) a/alebo
feniklu (Foeniculum vulgare).

Minimalny obsah alkoholu liehoviny anis je 35 obj. %.

Pri priprave lichoviny anis sa mézu pouzit' iba prirodné aromatické latky
a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Destilovany anis

a)

b)

Destilovany anis je anis, ak napoj obsahuje alkohol destilovany za pritomnosti
semien, za predpokladu, Ze tento alkohol tvori najmenej 20 % z obsahu
alkoholu napoja.

Miniméalny obsah alkoholu lichoviny anis je 35 obj. %.

Pri priprave liehoviny destilovany anis sa mézu pouzit’ iba prirodné aromatické
latky a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a v ¢lanku 1
ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Liehovina a horkou chut’ou alebo bitter

a)

Liehovina a horkou chutou alebo bitter je liechovina s prevazne horkou chutou,
ktord sa vyraba aromatizaciou etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu
prirodnymi vonnymi latkami a chutovymi latkami, latkami identickymi
s prirodnymi alebo ich kombinaciou aromatickymi latkami podla definicie
vcélanku 1 ods.2 pism.b) bod 1) aii) Smernice 88/388/EHS, a/alebo
aromatickymi pripravkami podla definicie v ¢lanku 1 ods.2 pism. c¢) tejto
smernice.
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29.

30.

b)
©)

Minimalny objemovy obsah alkoholu horkych liehovin alebo bitter jel5 obj. %.

Liehovina a horkou chutou alebo bitter sa moézu predavat’ aj pod nazvami
»amer® (horky) alebo ,,bitter “ s d’al$im vyrazom alebo bez neho.

Vodka

a)

b)

d)

Vodka je lichovina vyrabana z lichu pol'nohospodarskeho povodu:
1)  ziskaného po vykvaseni s kvasinkami z pol'nohospodarskych surovin,

2)  destilovaného a/alebo rektifikovaného tak, ze organoleptické vlastnosti
pouzitych surovin a vedlajSie produkty vytvorené pri kvaseni su
selektivne redukované,

Po tomto procese moze nasledovat’ opakovena destilacia a/alebo spracovanie s
prisluSnymi prostriedkami na spracovanie, vratane spracovania aktivovanym
drevenym uhlim, za ucelom vytvorenia Specidlnych organoleptickych
vlastnosti,

Maximalne Grovne zostatkovych latok musia spiiiat’ Girovne uvedené v prilohe I
pre etylalkohol, okrem toho, ze zvySok metanolu v kone¢nom produkte nesmie
prekrocit’ 10 gramov na hektoliter ¢isté¢ho alkoholu.

Miniméalny obsah alkoholu vodky je 37,5 obj. %.

Jediné latky urené na aromatizaciu, ktoré moédzu byt pridané, st prirodné
zlozené aromatické latky pritomné v destilate ziskané z vykvasenych surovin.
NavySe moéze produkt ziskat' Specidlne organoleptické vlastnosti iné ako
prevladajuca vona.

Bez toho, aby bola dotknutd smernica 2000/13/ES, sa popis, uvadzanie na trh
alebo oznacovanie vodky uvedie v rovnakom zornom poli ako sucast
predajného  nazvu  surovin  pouzitych na  vyrobu etylalkoholu
pol'nohospodarskeho povodu. Pismena nesmu byt vécsie ako polovica ani
mensie ako jedna tretina velkosti pismen pouzitych pre predajny nazov.

Aromatizovana vodka

a)

b)
©)

d)

Aromatizovana vodka je vodka, ktord ziskala prevladajicu vonu odlisnu od
arébmy surovin,

Minimalny obsah alkoholu aromatizovanej vodky je 37,5 obj. %,

Aromatizovana vodka mdéze byt sladena, scelovand, aromatizovand, vystavena
zreniu alebo prifarbena,

Aromatizovana vodka sa moze predavat’ aj pod nazvom prevladajicej arbmy so
slovom ,,vodka“.
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31.

Likér
a)

b)

Likér je liechovina:

1)  ktord ma minimalny obsah cukru, vyjadreného ako invertny cukor:

1)
i)

iii)

2)  vyrdband aromatizaciou etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu alebo
destilatu pol'nohospodarskeho povodu alebo jedného alebo viacerych
lichovin alebo ich zmesi, osladend a pripadne s pridavkom produktov
pol'nohospodarskeho pdvodu, ako je smotana, mlicko alebo iné¢ mliecne
vyrobky, ovocia, vina alebo aromatizovaného vina.

Miniméalny obsah alkoholu likéru uddvany objemom je 15 %.

Pri priprave likéru sa mozu pouzit’ iba prirodné aromatické latky a pripravky
podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) av ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢)
Smernice 88/388/EHS, a prirodne identické aromatické latky a pripravky podla
definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod ii) tejto smernice.

Prirodne identické aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1
ods. 2 pism. b) bod ii) tejto smernice, vSak nesmu byt pouZzité pri priprave

80 g na liter pre horcovy likér pripraveny y vonnych latok a
chut'ovych latok ziskanych len z horca (encianu),

70 g na liter na cereSiiové likéry, ktorych etylalkohol pozostava
vylucne z Ceresiiového destilatu,

100 gramov na liter vo vSetkych ostatnych pripadoch,

tychto likérov:

1)  Ovocné likéry:

z ¢iernych ribezli,
ceresnovy,

malinovy,

morusovy,
¢ucoriedkovy,

z citrusovych plodov,
z morusky,

z ostruziny arktickej,
brusnicovy,

z brusnice pravej,

z rakytnika reSetliakovitého,

2)  rastlinné likéry na baze:

maty,
encianu,
anizu,

z paliny,
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32.

33.

34.

d)

— bolhoja.

Pri prezentacii likérov vyrobenych v Spolocenstve sa mézu v pripade pouzitia
etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu pouzit na vyjadrenie tradi¢nych
vyrobnych metod tieto zlozené vyrazy:

—  brandy zo susSenych sliviek,
— pomarancové brandy,

— marhulové brandy,

— ceresiove brandy,

—  solbaerrom, tiez nazyvany rum z ¢iernych ribezli.

Ak ide o oznacovanie a uvadzanie na trh tychto likérov, zlozené spojenie sa
musi uviest’ na oznaceni v jednom riadku rovnakym druhom pisma a farby a
slovo ,,likér* musi byt uvedené v bezprostrednej blizkosti pismenami, ktoré nie
su mensie ako uvedené pismo. Ak alkohol nepochédza z uvedenej lichoviny,
jeho povod sa na oznaceni musi uviest’ v rovnakom zornom poli ako zlozené
spojenie ,likér*“ bud’ uvedenim typu polnohospodarskeho alkoholu alebo
slovami ,,po'nohospodarsky alkohol, pred ktorymi bude v kazdom pripade
uvedené ,,vyrobené z* alebo ,,vyrobené s pouzitim®.

Créme de (za ktorym nasleduje nazov ovocia alebo pouZitej suroviny)

a)

b)

¢)

Liehoviny znédme ako ,,Créme de... “, za ktorym nasleduje nazov ovocia alebo
pouzitej suroviny, s vynimkou mlie¢nych vyrobkov, su likéry s minimalnym
obsahom cukru 250 gramov na liter vyjadren¢ho ako invertny cukor.

Minimélny obsah alkoholu liehoviny Creéme de (za ktorym nasleduje nazov
ovocia alebo pouzitej suroviny) je 15 obj. %.

Na tento produkt sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a pripravkoch pre
likéry uvedené v bode 31.

Creme de cassis

a)  Creme de cassis je likér z Ciernych ribezli, ktory obsahuje najmenej 400 gramov
cukru na liter vyjadreného ako invertny cukor.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny créme de cassis je 15 obj. %.

¢) Na lichovinu créme de cassis sa vzt'ahuji pravidla o aromatickych latkach a
pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

Guignolet

a)  Guignolet je likér ziskany macerovanim ceresSni v lichu pol'nohospodarskeho
povodu.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny Guignolet je 15 obj. %.

c¢) Na liechovinu Guignolet sa vztahuji pravidlda o aromatickych latkach a

pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

33

SK



SK

3S.

36.

37.

38.

39.

Punch au rhum

a)
b)

c)

Punch au rhum je likér s etanolom pochadzajicim len z rumu.
Minimalny obsah alkoholu liehoviny punch au rhum je 15 obj. %.

Na liehovinu punch au rhum sa vztahuji pravidla o aromatickych latkach a
pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

Trnkovy gin (Sloe gin)

a)  Trnkovy gin je likér vyrobeny macerovanim trniek v lichovine gin s moznost'ou
pridania trnkovej $tavy.

b)  Minimélna koncentricia etanolu liechoviny trnkovy gin je 25 obj. %.

c)  Pri priprave lichoviny trnkovy gin sa mozu pouzit iba prirodné aromatické
latky a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod i) a v ¢lanku 1
ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.

Sambuca

a)  Sambuca je bezfarebny likér aromatizovany anizom:

1) ktory obsahuje destilaty anizu (Pimpinella anisum L.), hviezdicového
anizu — badidnu ({/llicium verum L.) alebo inych aromatickych bylin,

2) s minimdlnym obsahom cukru, ktory sa rovna 350 gramom na liter
invertného cukru,

3) s obsahom prirodného anetolu najmenej 1 gram a najviac 2 gramy na liter.

b)  koncentricie etanolu najmenej 38 obj. %,

c¢) Na lichovinu Sambuca sa vztahuju pravidld o aromatickych latkach a
pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

Mistra

a)  Mistra je bezfarebny likér aromatizovany anizom alebo prirodnym anetolom:

1) s obsahom anetolu najmenej 1 gram a najviac 2 gramy na liter,
2)  ktory moze obsahovat aj destilat z aromatickych bylin,
3)  bez pridavku cukru.
b)  koncentracie etanolu najmenej 40 obj. % a najviac 47 obj. %,.
¢) Na liehovinu Mistra sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a pripravkoch

pre likéry uvedené v bode 31.

Maraschino alebo Marrasquino

a)

Maraschino alebo Marrasquino je bezfarebny likér, ktorého vona pochadza
hlavne z destilatu ¢ereSni maraska (dalméatskych vi$ni) alebo maceratom tychto
Ceresni alebo Casti Ceresni v alkohole pol'nohospodarskeho pdvodu s
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40.

41.

42.

mnozstvom cukru zodpovedajicemu najmenej 250 gramom invertného cukru
na liter.

b) Minimalny obsah alkoholu liechoviny Maraschino alebo Marrasquino je
24 obj. %.

c¢) Na lichovinu Maraschino alebo Marrasquino sa vztahuji pravidld o
aromatickych latkach a pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

Nocino

a)  Nocino je likér, ktorého vona pochadza hlavne z maceracie a/alebo destilacie
celych jadier zelenych vlasskych orechov (Jugians regia L.) s minimalnym
obsahom cukru, ktory sa rovna 100 gramom na liter invertného cukru.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny Nocino je 30 obj. %.

c¢) Na liehovinu Nocino sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a

pripravkoch pre likéry uvedené v bode 31.

Vajecny likér (advocaat, avocat, Advokat)

a)

b)

Vajecny likér (advocaat, avocat, Advokat) je lichovina, ktord sa vyraba z lichu
pol'nohospodarskeho povodu, destilatu a/alebo liehoviny, ktorej zlozky su
kvalitny vajeény Zitok, vajeény bielok a cukor alebo med; mozno do nej
pridavat’ vonné latky a chutové latky. Minimalny obsah cukru alebo medu je
150 gramov na jeden 1 lichoviny. Minimalny obsah vaje¢ného zitka je
140 gramov na liter konecného produktu.

Na zéklade odchylky od ¢lanku 1 ods. c) je minimalny obsah alkoholu
vajecného likéru alebo liehoviny advocaat alebo avocat alebo Advokat je
14 obj. %.

Pri priprave vaje¢ného likéru alebo lichoviny advocaat alebo avocat alebo
Advokat sa mo6zu pouzit iba prirodné aromatické latky a pripravky podla
definicie v ¢lanku 1l ods.2 pism.b) bod i) av clankul ods.2 pism. c)
Smernice 88/388/EHS.

Likér s vajcom

a)

b)

Likér s vajcom je aromatizovana alebo nearomatizovana lichovina, ziskana z
etylalkoholu polnohospodarskeho povodu, destilatu a/alebo liehoviny, ktorej
zlozky su kvalitny vajecny Zitok, vaje¢ny bielok a cukor alebo med. Minimalny
obsah cukru alebo medu je 150 gramov na liter. Minimalny obsah vajecného
7ltka je 70 gramov na liter koneéného produktu.

Minimalny obsah alkoholu likéru s vajcom udavany objemom je 15 %.
Pri priprave likéru s vajcom sa mdzu pouzit' iba prirodné aromatické latky

a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a v ¢lanku 1 ods. 2
pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.
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43.

44.

45.

Vaekevae gloegi alebo Spritgloegg

a)

b)

¢)

d)

Vaekevae gloegi alebo Spritgloegg je liehovina vyraband aromatizaciou
etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu prirodnou alebo prirodne identickou
aromou klincekov a/alebo Skorice pomocou jedného z tychto postupov:
maceracia a/alebo destilacia, opakovena destilacia alkoholu za pritomnosti Casti
vysSie uvedenych rastlin, pridanie prirodnej alebo prirodne identickej aromy
klin¢ekov alebo Skorice alebo kombinécia tychto metod.

Minimélny obsah alkoholu liehoviny Vaekevae gloegi alebo Spritgloegg je
15 obj. %.

Mo6zu sa pouzit’ aj iné prirodné alebo prirodne identické rastlinné extrakty arom
v stlade so Smernicou 88/388/EHS, ale musi prevladat’ vona uvedenych koreni.

Obsah vina alebo vinnych produktov nesmie prekrocit’ 50 %.

Berenburg alebo Beerenburg

a)  Berenburg alebo Beerenburg je lichovina:
1)  vyrdbana pouzitim etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu,
2)  macerovanim ovocia alebo rastlin alebo ich ¢asti,
3)  ktord obsahuje ako Specificki vonu destilat z korena horca (Gentiana
lutea L.), z plodov borievky obycCajnej (Juniperus communis L.)
a z vavrinovych listov (Laurus nobilis L.),
4)  farby svetlohnedej az tmavohnede;,
5)  ktord mdze byt osladend do maximélneho obsahu 20 gramov na liter
invertného cukru.
b)  Minimélny obsah alkoholu liehoviny Berenburg alebo Beerenburg je 30 obj. %.
c)  Pri priprave lichoviny Berenburg or Beerenburg sa mozu pouzit’ iba prirodné
aromatické latky a pripravky podla definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1)
a v ¢lanku 1 ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.
Topinambur
a)  Topinambur je liehovina vyrabana vylu¢ne kvasenim hluz jeruzalemskych
articokov (Helianthus tuberosus L.).
b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny Topinambur je 38 obj. %.
c)  Pri priprave liechoviny Topinambur sa mézu pouzit’ iba prirodné aromatické

latky a pripravky podl'a definicie v ¢lanku 1 ods. 2 pism. b) bod 1) a v ¢lanku 1
ods. 2 pism. ¢) Smernice 88/388/EHS.
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Kategoria C: Iné¢ liehoviny

1.

Vsetky lichoviny, ktoré spiiiaju definiciu ¢lanku 1, ale nespiiiaju kritéria na zahrnutie
do kategérie A alebo B, musia byt popisané, prezentované a oznacované predajnym
nazvom ,,lichovina®.

Rum-Verschnitt sa vyraba v Nemecku a ziskava sa zmieSanim rumu a alkoholu,
pricom minimalne 5 % alkoholu obsiahnutého v kone¢nom produkte musi pochadzat’
z rumu. Ak ide o oznacovanie a uvadzanie na trh produktu Rum-Verschnitt, slovo
Verschnitt musi byt uvedené na popise, prezentacii a oznaceni pismenami patriacich
do tej istej kategorie, velkosti a farby ako slovo ,,Rum‘, vtom istom riadku a v
pripade flia§ na prednej etikete. V pripade, Ze sa tento produkt preddva mimo
nemeckého trhu, na etikete musi byt uvedené jeho alkoholické zlozenie.

Slivovice sa vyraba v Ceskej republike a ziskava sa pridanim maximalne 30 %-ného
objemového percenta etylalkoholu polnohospodarskeho pdévodu do slivkového
destilatu pred konecnou destilaciou. Tento produkt musi byt popisany ako
»liehovina® a moze tiez pouzivat’ ndzov Slivovice v rovnakom zornom poli na prednej
etikete. Ak sa Ceskd Slivovice predava na trhu Spolocenstva, na etikete musi byt
uvedené jej alkoholické zlozenie. Toto ustanovenie sa nedotyka pouzivania nazvu
Slivovice pre ovocné destilaty podl'a bodu 9 kategorie A.
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PRILOHA III

luxembourgeoise
Korn / Kornbrand

ZEMEPISNE OZNACENIA
Kategdria Zemepisné oznacenie Zemepisny povod
produktu'® P pisny pov
A. Destilaty
1. Rum
Rhum de la Martinique / Rhum de la Martinique Martinik
traditionnel
Rhum de la Guadeloupe / Rhum de la Guadeloupe Guadeloupe
traditionnel
Rhum de la Réunion / Rhum de la Réunion La Réunion
traditionnel
Rhum de la Guyane / Rhum de la Guyane traditionnel | Guyana
Ron de Malaga
Ron de Granada
Rum da Madeira
2. Whisky / Whiskey
Scotch Whisky / Scotch Skétsko
Irish Whisky frsko
Whisky espafiol Spanielsko
(Tieto ndzvy mozno doplnit’ vyrazmi ,,malt (sladova)
alebo ,,grain“ (obilnd))
Irish Whiskey frsko
Uisce Beatha Eireannach / Irish Whiskey frsko
(Tieto ndzvy mozno doplnit’ slovami ,,Pot Still*
(periodicka destilacia) alebo ,,malt* (sladova) alebo
,»grain“ (obilna))
3. Obilné destilaty
Eau-de-vie de seigle de marque nationale Luxembursko

Rakusko, Nemecko

4. Vinny destilat

Eau-de-vie de Cognac

Eau-de-vie des Charentes

Cognac

(Nazov ,,Cognac* mozno doplnit’ nasledovnymi
vyrazmi:

— Fine

— Grande Fine Champagne

— Grande Champagne

— Petite Fine Champagne

— Fine Champagne

16
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— Borderies

— Fins Bois

— Bons Bois)

Fine Bordeaux

Armagnac

Bas-Armagnac

Haut-Armagnac

Ténarése / Armagnac-Ténaréze
Eau-de-vie de vin de la Marne

Eau-de-vie de vin originaire d'Aquitaine
Eau-de-vie de vin de Bourgogne
Eau-de-vie de vin originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de vin originaire de Franche-Comté
Eau-de-vie de vin originaire du Bugey
Eau-de-vie de vin de Savoie

Eau-de-vie de vin originaire des Coteaux de la Loire
Eau-de-vie de vin des Cotes-du-Rhone
Eau-de-vie de vin originaire de Provence
Eau-de-vie de Faugéres / Faugeres
Eau-de-vie de vin originaire du Languedoc
Aguardente do Minho

Aguardente do Douro

Aguardente da Beira Interior

Aguardente da Bairrada

Aguardente do Oeste

Aguardente do Ribatejo

Aguardente do Alentejo

Aguardente do Algarve

5. Brandy

Brandy de Jerez

Brandy del Penedés

Brandy italiano

Brandy Attikng / Brandy of Attica

Brandy ITeAAomovnoov / Brandy of the Peloponnese

Brandy Kevtpikng EAadag / Brandy of Central
Greece

Deutscher Weinbrand
Wachauer Weinbrand
Weinbrand Diirnstein
Karpatské brandy Special

Taliansko

Nemecko

6. Destilaty
z hroznovych
vyliskov

SK

Eau-de-vie de marc de Champagne
Marc de Champagne
Eau-de-vie de marc originaire d'Aquitaine

Eau-de-vie de marc de Bourgogne
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Eau-de-vie de marc originaire du Centre-Est
Eau-de-vie de marc originaire de Franche-Comté
Eau-de-vie de marc originaire de Bugey
Eau-de-vie de marc originaire de Savoie
Marc de Bourgogne

Marc de Savoie

Marc d'Auvergne

Eau-de-vie de marc originaire des coteaux de la Loire
Eau-de-vie de marc des cotes du Rhone
Eau-de-vie de marc originaire de Provence
Eau-de-vie de marc originaire du Languedoc
Marc d'Alsace Gewiirztraminer

Marc de Lorraine

Bagaceira do Minho

Bagaceira do Douro

Bagaceira da Beira Interior

Bagaceira da Bairrada

Bagaceira do Oeste

Bagaceira do Ribatejo

Bagaceiro do Alentejo

Bagaceira do Algarve

Orujo gallego

Grappa

Grappa di Barolo

Grappa piemontese / Grappa del Piemonte
Grappa lombarda / Grappa di Lombardia
Grappa trentina / Grappa del Trentino
Grappa friulana / Grappa del Friuli

Grappa veneta / Grappa del Veneto
Stdtiroler Grappa / Grappa dell'Alto Adige
Towovdw Kpnng / Tsikoudia of Crete
Tourovpo Maxkedoviog / Tsipouro of Macedonia
Towuovpo Osocarag / Tsipouro of Thessaly
Tourovpo Tvpvafov / Tsipouro of Tyrnavos

Eau-de-vie de marc de marque nationale
luxembourgeoise

Zivania
Palinka

Taliansko

Luxembursko

Cyprus
Mad’arsko

9. Ovocné destilaty

Schwarzwélder Kirschwasser
Schwarzwilder Himbeergeist
Schwarzwélder Mirabellenwasser
Schwarzwélder Williamsbirne
Schwarzwilder Zwetschgenwasser
Frankisches Zwetschgenwasser
Frankisches Kirschwasser
Frankischer Obstler

Mirabelle de Lorraine
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Kirsch d'Alsace

Quetsch d'Alsace

Framboise d'Alsace

Mirabelle d'Alsace

Kirsch de Fougerolles

Stdtiroler Williams / Williams dell'Alto Adige
Stidtiroler Aprikot / Aprikot dell'Alto Adige
Stidtiroler Marille / Marille dell'Alto Adige
Stidtiroler Kirsch / Kirsch dell'Alto Adige

Sidtiroler Zwetschgeler / Zwetschgeler dell'Alto
Adige

Stdtiroler Obstler / Obstler dell'Alto Adige

Sudtiroler Gravensteiner / Gravensteiner dell'Alto
Adige

Siidtiroler Golden Delicious / Golden Delicious
dell'Alto Adige

Williams friulano / Williams del Friuli
Sliwovitz del Veneto

Sliwovitz del Friuli-Venezia Giulia
Sliwovitz del Trentino-Alto Adige

Distillato di mele trentino / Distillato di mele del
Trentino

Williams trentino / Williams del Trentino
Sliwovitz trentino / Sliwovitz del Trentino
Aprikot trentino / Aprikot del Trentino
Medronheira do Algarve

Medronheira do Bugaco

Kirsch Friulano / Kirschwasser Friulano
Kirsch Trentino / Kirschwasser Trentino
Kirsch Veneto / Kirschwasser Veneto
Aguardente de pera da Lousa

Eau-de-vie de pommes de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de poires de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de kirsch de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de quetsch de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de mirabelle de marque nationale
luxembourgeoise

Eau-de-vie de prunelles de marque nationale
luxembourgeoise

Wachauer Marillenbrand
Szatmari Szilvapalinka
Kecskeméti Barackpalinka
Békési Szilvapalinka
Szabolcsi Almapalinka
Bosacka Slivovica

Palinka

L‘l.lxembursko
Luxembursko
Luxembursko
Luxembursko
Luxembursko

Luxembursko

Rakusko (vyluéne v krajinach:
Niederosterreich, Burgenland,
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Steiermark, Wien), Mad’arsko

10. Destilat

z jabléného vina

a destilat

z hru§kového vina

Calvados

Calvados Pays d'Auge

Eau-de-vie de cidre de Bretagne
Eau-de-vie de poiré de Bretagne
Eau-de-vie de cidre de Normandie
Eau-de-vie de poiré de Normandie
Eau-de-vie de cidre du Maine
Aguardiente de sidra de Asturias
Eau-de-vie de poiré du Maine

B. Specifické lichoviny

15. Ovocné liehoviny

Pacharan navarro
Pacharan

Spanielsko

16. Liehovina z
horca

Bayerischer Gebirgsenzian
Siidtiroler Enzian / Genzians dell'Alto Adige
Genziana trentina / Genziana del Trentino

17. Liehovina
aromatizovana
borievkou

Geniévre / Jenever / Genever'’

Jonge jenever, jonge genever

Oude jenever, oude genever

Graanjenever, graangenever, geni¢vre de grains

Belgicko, Holandsko
a francuzske departementy
Nord (59) a Pas-de-Calais (62)

Belgicko, Holandsko
a franctizske departementy
Nord (59) a Pas-de-Calais (62)

Belgicko, Holandsko
a francuzske departementy
Nord (59) a Pas-de-Calais (62)

Belgicko, Holandsko
a franctizske departementy

OznaCovanie, prezentacia a reklama liehovin ,geniévre®, ,jenever”, ,genever” predavanych v

Spanielsku a lichovin ,.ginebra“, ,genebra“ predavanych v Belgicku, Franctuzsku a Holandsku s
obsahom alkoholu niz§im ako 37,5 % obj. musi obsahovat’ blizko predajného ndzvu, kde sa nan
odkazuje, viditelne, Citatelne a nezmazatelne, pricom pismena musia mat minimalnu vysku

3 milimetre:

— Pri lichovinach ,,geniévre®, ,jenever®, ,,genever®, ktoré sa predavaji v Spanielsku, vyraz ,.espirituoso

al enebro®,

—Pri liehovinach ,ginebra®, ,genebra“, ktoré sa predavaju v Belgicku, vyrazy ,spiritueux au
geniévre/“met jeneverbessen gearomatiseerde gedistilleerde drank“, v Holandsku vyraz ,met
jeneverbessen gearomatiseerde gedistilleerde drank ,, a vo Franctuizsku vyraz ,,spiritueux au geniévre®.
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Ostfriesischer Korngenever

Genievre Flandres Artois

Hasseltse jenever

Balegemse jenever

O’ de Flander-Oost-Vlaamse Graanjenever
Peket-Pékét / Peket-Pékét de Wallonie
Steinhdger

Plymouth Gin

Gin de Mahon

Vilniaus DZinas

Spisska borovicka

Slovenska borovicka Juniperus
Slovenska borovicka

Inovecka borovicka

Liptovska borovicka

Nord (59) a Pas-de-Calais (62)

21. Liehoviny
aromatizovana
rascou
Dansk Akvavit / Dansk Aquavit Dansko
Svensk Aquavit / Svensk Akvavit / Swedish Aquavit | Svédsko
23. Liehoviny
aromatizovana
anizom
Anis espaiiol Spanielsko

Evoca anisada
Cazalla
Chinchon
Ojén

Rute

Ouzo / Ovco

Cyprus, Grécko

28. Liehovina a
horkou chut’ou

Deminovka bylinna horka

29. Vodka

Svensk Vodka / Swedish Vodka

Suomalainen Vodka / Finsk Vodka / Vodka of
Finland

Polska Wodka / Polish vodka

Laugaricio Vodka

Originali Lietuviska degtiné

Bylinna vodka z niziny Severné Podlasie
aromatizovana extraktom zo zubrej travy / Wodka

ziolowa z Niziny Polnocnopodlaskiej aromatyzowana
ekstraktem z trawy zubrowej

Latvijas Dzidrais
Rigas Degvins

Svédsko
Finsko

Pol'sko

Litva

Lotyssko
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31. Likér

Berliner Kiimmel
Hamburger Kiimmel
Miinchener Kiimmel
Chiemseer Klosterlikor
Bayerischer Krauterlikor
Cassis de Dijon

Cassis de Beaufort

Irish Cream

Palo de Mallorca

Ginjinha portuguesa

Licor de Singeverga

Mirto di Sardegna
Benediktbeurer Klosterlikor
Ettaler Klosterlikor
Ratafia de Champagne
Ratafia catalana

Anis portugués

Finnish berry / Finnish fruit liqueur
Grossglockner Alpenbitter
Mariazeller Magenlikor
Mariazeller Jagasaftl
Puchheimer Bitter
Puchheimer Schlossgeist
Steinfelder Magenbitter
Wachauer Marillenlikor
Jagertee / Jagertee / Jagatee
Allazu Kimelis

Cepkeliu

Deméinovka bylinny Likér
Polish Cherry / Wisniowka
Karlovarska Hotka

frsko

Portugalsko

Portugalsko
Finsko

Rakusko

Pol’sko

Iné liehoviny

Pommeau de Bretagne
Pommeau du Maine

Pommeau de Normandie
Svensk Punsch / Swedish Punch

Svédsko

SK
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