4.11.2022 Uradny vestnik Eurépskej tinie L 284/23

VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2022/2105
z 29. jila 2022,

ktorym sa stanovuji pravidld kontroly zhody obchodnych noriem pre olivovy olej a analytické
metddy charakteristik olivového oleja

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) &. 13082013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolo¢nd organizdcia trhov s polnohospodérskymi vyrobkami a ktorym sa zru$ujt nariadenia Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS)
¢.234[79, (ES) €. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a najmi na jeho ¢ldnok 90a ods. 6 pism. b) a ¢) a ¢ldnok 91 pism. b),
d)ag),

kedze:

(1)

()
0

0)

Nariadenim (EU) ¢. 1308/2013 sa zrusilo a nahradilo nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 (3). Nariadenim (EU)
¢. 1308/2013 sa stanovuji pravidld obchodnych noriem pre olivovy olej a Komisii sa udeluje splnomocnenie
prijimat v tejto stvislosti delegované a vykondvacie akty. V zdujme zabezpecenia bezproblémového fungovania trhu
s olivovym olejom v novom pravnom rdmci sa musia formou takychto aktov prijat urcité pravidld.

Zo skisenosti ziskanych z vykondvania obchodnych noriem Unie pre olivovy olej a z vykonavania kontrol zhody
v poslednom desatro¢i vyplyva, Ze regula¢ny ramec treba zjednodusit a objasnit. Podobné a vzdjomne sa
dopliujtce poziadavky by sa mali zrevidovat, aby sa zabrdnilo duplicite a moznym nezrovnalostiam.

Clenské staty by mali vykondvat kontroly zhody s cielom overif, ¢ vyrobky uvedené v Casti VII prilohy VIII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 spliiajii pravidld stanovené v delegovanom nariadeni Komisie (EU) 2022/2104 (),
a najmd pokial ide o silad etikety s obsahom nddoby. Zavedenie minimdlnych poziadaviek na kontrolu pre vSetky
¢lenské $tity by malo pomoct aj v boji proti podvodom. Hoci ¢lenské Staty dokdzu najlepsie urcit a rozhodntit,
ktoré organy by mali byt zodpovedné za uplatiiovanie tohto nariadenia, mali by o tychto prislusnych orgdnoch
informovat Komisiu, aby bola zabezpedend primerand komunikicia s prislusnymi orgdnmi ostatnych ¢lenskych
§tatov a s Komisiou.

Clenské $téty by mali mat povinnost predkladat Komisii vyroénd spravu s informdciami o kontrolich zhody
vykonanych pocas predchddzajiceho roka, aby sa zabezpeili jednotné podmienky vykondvania tohto nariadenia.
Na ulahéenie zberu a odovzdévania porovnatelnych ddajov, nasledneho zostavovania tychto tdajov do Statistik za
celtt Uniu a pripravy sprdv Komisie o kontrolach zhody v celej Unii by sa mal stanovit standardny vzor vyroénych
sprav.

Aby bolo mozné overit, ¢i olivovy olej spliia pravidld stanovené v delegovanom nariadeni (EU) 2022/2104 a v snahe
maximalizovat ochranu spotrebitelov, prislusné organy by mali vykondvat kontroly zhody na zéklade analyzy rizika.

KedZe kontroly prevddzkovatelov zodpovednych za vyrobu alebo prvé uvedenie olivového oleja na trh sa musia
vykondvat v ¢lenskom $tite, v ktorom st usadeni, mal by existovat postup administrativnej spoluprdce medzi
Komisiou a ¢lenskymi $tatmi, v ktorych sa olej vyraba a uvddza na trh.

U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.

Nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 z 22. okt6bra 2007 o vytvoreni spolo¢nej organizicie polnohospodarskych trhov a o osobitnych

ustanoveniach pre urcité polnohospodarske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej organizicii trhov) (U. v. EU L 299,

16.11.2007, s. 1).

Delegovane nariadenie Komisie (EU) 2022/2104 z 29. jila 2022, ktorym sa doplita nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1308/2013, pokial ide o obchodné normy pre olivovy olej, a ktorym sa zrusuje nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91 a vykonévacie

narlademe Komisie (EU) &. 29/2012 (Pozri stranu 1 tohto tiradného vestnika).
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(7)  Vrdmci kontrol by ¢lenské Staty mali Specifikovat dokazy, ktoré sa majii poskytnit v stvislosti s roznymi pojmami,
ktoré sa mozZu pouZivat na etikete. Tieto dokazy by mali zahffiat preukdzané skuto¢nosti, vysledky analyz alebo
spolahlivé zdznamy a administrativne alebo ti¢tovné informacie.

(8)  Clenské 3tity by mali mat moznost schvalovat baliarne nachddzajtice sa na ich tzemi, aby sa ulah¢ila kontrola
zhody vyrobku s povinnymi a nepovinnymi tidajmi uvedenymi na etlkete v stilade s delegovanym nariadenim (EU)
2022/2104.

(9)  Charakteristika roznych druhov olivového oleja by sa mala v ramci Unie stanovit jednotne. Na tento Géel by sa
v pravnych predpisoch Ume malo stanovit, ktoré metddy chemickej analyzy a organoleptického hodnotenia by sa
mali pouzwat Kedze Unia je ¢lenom Medzindrodnej rady pre olivy, pri vykonavani kontrol zhody by sa mali
pouzivat metddy, ktoré stanovila tato rada.

(10) S cielom zabezpetit pre kontroly zhody jednotny odber vzoriek by sa mala stanovit metéda odberu vzoriek
olivového oleja. S cielom zabezpecit, aby sa analyzy vykondvali za spravnych podmienok, a vzhladom na
vzdialenosti medzi regiénmi, mali by sa stanovit rozne lehoty na zasielanie vzoriek po ich odbere do laboratéria.

(11)  Clenské $tity by mali overi silad olivového oleja uvadzaného na trh Unie s charakteristikami stanovenymi
v delegovanom nariadeni (EU) 2022/2104. Pokial 1de o klasifikdciu olejov, vysledky testov by sa mali porovnat
s limitmi stanovenymi v uvedenom nariadeni, ktoré zohladfiuji opakovatelnost a reprodukovatelnost pouzitych
analytickych metod.

(12) Metéda Medzindrodnej rady pre olivy na hodnotenie organoleptickych vlastnosti panenskych olivovych olejov
zahffia zostavenie degustaénych komisii z vybranych a vyskolenych degustitorov. S cielom zabezpecit jednotné
vykonévanie by sa mali stanovit minimdlne poZiadavky na schvalovanie degusta¢nych komisii. S prihliadnutim na
problémy, s ktorymi sa niektoré clenské Stity pri zostavovani degustaénych komisii stretdvaji, by malo byt
povolené vyuzivat degustatné komisie v inych ¢lenskych tdtoch.

(13) Pouzitie metédy Medzindrodnej rady pre olivy na hodnotenie organoleptickych vlastnosti panenskych olivovych
olejov si vyzaduje, aby bol k dispozicii postup na rieSenie pripadov nestladu medzi deklarovanou kategériou
a kategoriou, ktort pridelila degusta¢na komisia.

(14) S cielom zaistit riadne fungovanie systému poplatkov uplatiujicich sa na dovoz olivovych pokrutin a zvyskov by sa
mala urit jednotnd metdda na stanovenie obsahu oleja v tychto produktoch.

(15)  Clenské 3taty by mali stanovit sankcie za nestilad s obchodnymi normami pre olivovy olej zisteny na vndtrostatnej
urovni. Tieto sankcie by mali byt i¢inné, primerané a odrddzajice.

(16) Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stilade so stanoviskom Vyboru pre spolo¢nii organizédciu polnohospo-
dérskych trhov,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Predmet dGpravy

V tomto nariadeni sa stanovuju pravidld pre:

a) kontroly zhody s obchodnymi normami pre olivové oleje podl'a ¢lanku 2 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2022/
2104 a ich vykondvanie prevddzkovatelmi;

b) spolupricu a pomoc medzi prislu§nymi orgdnmi, pokial ide o kontroly zhody uvedené v pismene a);
¢) zdznamy, ktoré maji viest prevddzkovatelia vyrdbajici alebo skladujici olivovy olej, a schvalovanie baliarni;

d) analytické metddy na stanovenie charakteristik olivového oleja.
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Cldnok 2
Povinnosti ¢lenskych stitov tykajiice sa kontrol zhody

1. Clenské stity vykondvaji kontroly zhody olivového oleja s cielom overit uplatiiovanie obchodnych noriem
stanovenych v delegovanom nariadeni Komisie (EU) 2022/2104 na zaklade analyzy rizika uvedenej v ¢ldnku 3.

2. Clenské stity overujq, &i si prevadzkovatelia plnia svoje povinnosti podla ¢lénku 5 ods. 1

3. Kazdy ¢lensky stit ozndmi Komisii v stilade s delegovanym nariadenim Komisie (EU) 2017/1183 (¥) ndzov a adresu
organu alebo orgdnov prislusnych vykondvat kontroly zhody v stilade s tymto nariadenim. Komisia o tychto prislusnych
orgdnoch informuje ostatné ¢lenské staty a na poziadanie aj kazdu zainteresovant stranu. Clenské téty informuji Komisiu
o vietkych zmendch, ku ktorym dojde.

Cldnok 3
Frekvencia kontrol zhody a analyz rizika

1. Na dcely tohto ¢lanku ,olivovy olej uvddzany na trh” je celkové mnozstvo olivového oleja, ktoré je spristupnené na
trhu v danom ¢lenskom 3tdte a vyvezené z tohto clenského statu.

2. Clenské stéty vykonaja aspoii jednu kontrolu zhody ro¢ne na kazdych tisic ton olivového oleja uvedeného na trh na
ich Gizemi.

3. Clenské stity zabezpecia, aby sa kontroly zhody vykondvali selektivne, na zéklade analyzy rizika, a primerane ¢asto,
aby sa zaistilo, Ze olivovy olej uvedeny na trh je v stlade s deklarovanou kategériou.
4, Kritériami na postdenie rizika s najma:

a) kategéria olivového oleja v zmysle ¢lanku 2 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2022/2104, obdobie vyroby, cena
oleja v porovnani s cenami inych rastlinnych olejov, postupy mie$ania a balenia, skladovacie zariadenia a podmienky,
krajina povodu, krajina urcenia, sposob prepravy alebo objem zésielky;

b) pozicia prevadzkovatelov v obchodnom retazci, objem a hodnota oleja, ktory preddvajii, sortiment olejov, ktoré
predévajti, druh vykondvanej podnikatel'skej ¢innosti, napriklad lisovanie, skladovanie, rafinovanie, miesanie, balenie
alebo maloobchodny predaj;

c) zistenia z predchddzajicich kontrol vritane poétu a druhu zistenych nedostatkov, obvyklej kvality olivového oleja
uvedeného na trh, vykonnost pouzivaného technického vybavenia;

d) spolahlivost systémov zaistenia kvality alebo systémov samokontroly prevadzkovatelov v stivislosti s dodrziavanim
obchodnych noriem;

e) miesto vykondvania kontrol zhody, najmi ¢i ide o prvé miesto vstupu do Unie, posledné miesto vystupu z Unie alebo
miesto vyroby, balenia, nakladania alebo predaja oleja kone¢nému spotrebitelovi;

f) akékolvek dalsie informécie, ktoré mozu poukazovat na riziko nedodrziavania noriem.

5. Clenské stty vopred stanovia:
a) kritérid na postidenie rizika nedodrZiavania obchodnych noriem pri zésielkach;

b) na zédklade analyzy rizika pre kazdu rizikova kateg6riu minimalny pocet prevadzkovatelov alebo zasielok a mnozstiev,
pri ktorych sa vykonaji kontroly zhody.

6.  Pokial sa pri kontroldch zistia vyrazné nezrovnalosti, zvysia ¢lenské Stdty periodicitu kontrol, ktoré sa tykaji fazy
uvadzania na trh, kategérie oleja, pdvodu alebo inych kritérii.

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2017/1183 z 20. aprila 2017 o doplneni nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢.1307/2013 a nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 s ohladom na poskytovanie informdcif a predkladanie
dokumentov Komisii (U.v. EUL 171, 4.7.2017, s. 100).
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Cldnok 4
Spoluprica medzi ¢lenskymi $titmi v oblasti kontroly zhody

1. Ak sa zisti akdkolvek nezrovnalost a prevadzkovatel uvedeny na etikete je usadeny v inom clenskom Stdte, podd

dotknuty ¢lensky 3tit v stlade s vykondvacim nariadenim Komisie (EU) 2019/1715 () ¢lenskému $tétu, v ktorom je
prevadzkovatel uvedeny na etikete usadeny, Ziadost o overenie.

2. Okrem poziadaviek stanovenych v ¢lanku 16 vykondvacieho nariadenia (EU) 2019/1715 sa k Ziadosti uvedenej
v odseku 1 tohto ¢lanku prilozia vSetky informdacie potrebné na overenie, a to najma:

a) ddtum odberu vzorky alebo kiipy daného olivového oleja;

b) nézov alebo obchodné meno a sidlo prevddzkovatela, u ktorého bola vzorka odobraté alebo kde bol dany olivovy olej
kiipeny;

¢) pocet prislusnych davok;
d) képiu vSetkych oznaceni nachddzajticich sa na baleni daného olivového oleja;

e) vysledky analyz alebo inych porovnatelnych znaleckych posudkov s uvedenim pouzitych metéd a meno a adresu
prislusného laboratéria alebo znalca;

f) pripadne aj ndzov doddvatela daného olivového oleja deklarovany odbytovou predajiiou.

3. Okrem poziadaviek stanovenych v ¢ldnku 22 vykondvacieho nariadenia (EU) 2019/1715 odoberie clensky stét,
ktorému je ziadost urcend, vzorky najneskor do konca mesiaca nasledujiceho po mesiaci, v ktorom bola Ziadost podan4,
a overi Uidaje na prislusnom oznaceni. Odpovie do 3 mesiacov od ddtumu podania Ziadosti.

Cldnok 5
Povinnosti prevddzkovatelov

1. Na tcely kontrol zhody vedu prevddzkovatelia od lisovania az po fizu plnenia do flia§ zdznamy o vstupoch
a vystupoch pre kazda kategériu olivového oleja, ktory skladuju.

2. Na ziadost clenského 3tdtu, v ktorom je prevddzkovatel uvedeny na etikete usadeny, predlozi prevddzkovatel
dokumentaciu tykajicu sa splnenia poziadaviek uvedenych v ¢ldnkoch 6, 8 a 10 delegovaného nariadenia (EU) 20222104
na zdklade jedného alebo viacerych z tychto prvkov:

a) faktické tidaje alebo vedecky podlozené skutocnosti;
b) vysledky analyz alebo automatickych zdznamov vykonanych na reprezentativnych vzorkach;

¢) administrativne alebo ti¢tovné informdacie vedené v stlade s predpismi Unie a vndtro$tatnymi predpismi.

Cldnok 6
Nepovinné schval'ovanie baliarni na vndtrostitnej drovni
1. Clenské staty maji moznost schvalovat baliarne nachddzajtice sa na ich tizemi.

2. Ak sa clenské stity rozhodnd uplatnif odsek 1, udelia schvélenie a pridelia alfanumerickd identifikiciu kazdej
baliarni, ktord o to poZziada a ktora splia tieto podmienky:

a) disponuje vlastnym baliacim zariadenim;

b) zavizuje sa zhromaZdovat a uchovdvat dokumenticiu uvedend v ¢linku 5;

() Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2019/1715 z 30. septembra 2019, ktorym sa stanovujt pravidld fungovania systému riadenia
informdcif pre uradné kontroly a jeho zloZiek (,nariadenie o IMSOC*) (U.v. EUL 261, 14.10.2019, s. 37).
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¢) md systém skladovania umoZznujtci skontrolovat povod olivovych olejov, v pripade ktorych je oznacovanie miesta
povodu povinné v stlade s ¢linkom 8 ods. 1 delegovaného nariadenia (EU) 2022/2104.

3. Aksa clenské $tty rozhodnt vyuZit odsek 1, 0ozndmia Komisii prislusné opatrenia v stilade so smernicou Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 (9).

Cldnok 7
Analytické met6dy na stanovenie charakteristik olivovych olejov

Charakteristiky olivovych olejov stanovené v prilohe I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/2104 sa uréujii v stlade
s analytickymi metédami stanovenymi v prilohe I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 8
Odber vzoriek na kontrolu zhody

1. Vzorky na kontrolu zhody sa odoberajii v stlade s medzindrodnymi normami EN ISO 661 o priprave skasobnych
vzoriek a EN ISO 5555 o odbere vzoriek. V pripade ddvok baleného olivového oleja sa vSak odber vzoriek vykondva
v stlade s prilohou II. Ak odber vzoriek olejov vo velkych baleniach nemozno uskutoénit podla normy EN ISO 5555,
vzorky sa odoberti podla pokynov prislusného orgdnu ¢lenského statu.

2. Bez toho, aby bola dotknutd norma EN ISO 5555 a kapitola 6 normy EN ISO 661, sa odobraté vzorky ¢o najskor
umiestnia na tmavé miesto mimo dosahu tepla a zasli do laboratéria na analyzu, a to najneskor piaty pracovny defi po
odobrati, inak sa musia vzorky udrziavat tak, aby sa ich kvalita nezniZila alebo aby sa pocas prepravy alebo skladovania
pred odoslanim do laboratéria neznehodnotili.

Cldnok 9
Overovanie charakteristik olivovych olejov

1. Clenské stity overujii silad olivovych olejov s charakteristikami olivovych olejov stanovenymi v prilohe
I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/2104:

a) v akomkolvek poradi alebo

b) v poradi stanovenom vo vyvojovom diagrame v prilohe III k tomuto nariadeniu, az kym sa nedosiahne jedno
z rozhodnut{ uvedenych vo vyvojovom diagrame.

2. Na dcely overovania stanoveného v odseku 1 sa analyzy na stanovenie stupria kyslosti, peroxidového ¢isla K232,
K268 alebo K270, AK, etylesterov mastnych kyselin, voskov a organoleptickych vlastnosti a pripadne kontrolné analyzy
vyzadované podla vniitrodtitneho prava vykonajii v pripade baleného olivového oleja pred uplynutim datumu minimalnej
trvanlivosti. V pripade odberu vzoriek olejov vo velkych baleniach sa uvedené analyzy vykonajii najneskor 6 mesiacov po
mesiaci odberu vzorky.

3. Na overovanie inych charakteristik olivovych olejov stanovenych v prilohe I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/
2104 sa neuplatiiuje Ziadna lehota.

4.V pripade baleného olivového oleja, ak sa vzorka neodobrala menej ako 2 mesiace pred ddtumom minimalnej
trvanlivosti a ak vysledky analyz nezodpovedaji deklarovanym charakteristikdm kategérie olivového oleja, musi byt
prevadzkovatel, u ktorého sa vzorka odobrala, o tejto skuto¢nosti informovany najneskor mesiac pred uplynutim ddtumu
minimalnej trvanlivosti.

() Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani
informacif v oblasti technickych predpisov a pravidiel vztahujicich sa na sluzby informacnej spolo¢nosti (U. v. EU L 241, 17.9.2015,
s. 1).
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5. Nadcely urenia charakteristk olivového oleja metédami stanovenymi v prilohe Ik tomuto nariadeniu sa vysledky
analyz priamo porovnaji s limitmi stanovenymi v prilohe I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/2104, ktoré
zohladiiuji opakovatelnost a reprodukovatelnost pouzitych analytickych metdd.

6.  Pravidld tohto ¢lanku sa uplatriuji na kazda ¢iastkova vzorku odobratd v silade s prilohou II.

Cldnok 10
Degusta¢né komisie

1. Na deely kontrol zhody posudzuji degustacné komisie schvilené clenskymi tdtmi na ich dzemi organoleptické
vlastnosti panenskych olivovych olejov stanovené v prilohe I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/2104 a podavaju
spravy o tychto vlastnostiach a o prislusnej kategérii.

2. Podmienky schvalovania degusta¢nych komisif stanovia ¢lenské staty, ktoré zabezpecia, aby:

a) boli splnené poziadavky tykajiice sa metddy uvedenej v prilohe I bode 5 na urcenie organoleptickych vlastnosti
panenského olivového oleja;

b) bola predsedovi degustacnej komisie na tento t¢el poskytnutd odbornd pripravu uznand danym ¢lenskym $tdtom;

¢) dalsie schvalovanie zdviselo od vysledkov kazdorocného preskiimania degustacnej komisie, ktoré vykond dany clensky
stat.

3. Clenské stity ozndmia Komisii v sdlade s delegovanym nariadenim (EU) 2017/1183 zoznam schvalenych
degusta¢nych komisif na svojom tzemi a bezodkladne informuji Komisiu o akejkol'vek zmene tohto zoznamu.

4. Ak ziadna degustacnd komisia na tizemi clenského stitu nespliia podmienky schvilenia uvedené v odseku 2, obrati sa
dany clensky 3tat na degustaénd komisiu schvdlent v inom ¢lenskom 3tdte.

Cldnok 11

Overovanie organoleptickych vlastnosti panenskych olivovych olejov

1. Organoleptické vlastnosti panenskych olivovych olejov stanovené v prilohe I k delegovanému nariadeniu (EU) 2022/
2104 sa povazuji za zhodné s deklarovanou kategériou, ak tiito kategériu potvrdi degusta¢nd komisia schvélend ¢lenskym
Stdtom.

2. Ak degusta¢nd komisia deklarovanii kategériu, pokial ide o organoleptické vlastnosti, nepotvrdi, prislusné orgdny na
ziadost kontrolovaného prevadzkovatela bezodkladne vykonajii dve kontrolné postidenia inymi schvalenymi degusta¢nymi
komisiami. Aspoii jedna z degustaénych komisii musi byt degusta¢nd komisia schvalena ¢lenskym $titom, v ktorom bol
olivovy olej vyrobeny. Prislusné charakteristiky sa povazuju za zhodné s deklarovanymi charakteristikami, ak obidve
kontrolné postdenia potvrdia deklarovant kategériu. Ak sa tak nestane, bez ohladu na druh nedostatkov zistenych pri
kontrolnych postdeniach sa deklarovand kategéria vyhldsi za kategériu, ktord nie je zhodnd s prislusnymi
charakteristikami, a kontrolovany prevadzkovatel zndsa naklady na kontrolné postdenia.

3. Ak bol olej vyrobeny mimo Unie, vykonaji obidve kontrolné analyzy dve degustaéné komisie, pricom sa vylaci
degusta¢nd komisia, ktord povodne nezhodu zistila.

4. Pri vykondvani kontrolnych posiideni posudzuji degustacné komisie olivovy olej na dvoch samostatnych
zasadnutiach. Vysledky obidvoch zasadnuti, pri ktorych sa v rdmci kontrolného postidenia olivovy olej hodnoti, musia byt
Statisticky homogénne. Ak tomu tak nie je, musi sa vzorka znovu dvakrat analyzovat. Nahldsené hodnoty organoleptickych
vlastnosti olivového oleja, ktory je predmetom kontrolného postdenia, sa vypocitaji ako priemer hodnét ziskanych
v pripade tychto vlastnosti v dvoch $tatisticky homogénnych zasadnutiach.
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Clanok 12

Obsah oleja v olejovych pokrutindch a ostatnych zvyskoch

1. Obsah oleja v pokrutinich a ostatnych zvyskoch, ktoré vznikaji pri extrakcii olivového oleja (¢iselné znaky KN
23069011 a 2306 90 19), sa stanovuje pouZitim metddy uvedenej v prilohe IV.

2. Obsah oleja uvedeny v odseku 1 sa vyjadri ako percento hmotnosti oleja k hmotnosti susiny.

Cldnok 13

Sankcie

1. Ak sa zisti, Ze nie st dodrzané obchodné normy stanovené v delegovanom nariadeni (EU) 20222104, ¢lenské stity
uplatnia 4¢inné, primerané a odrddzajice sankcie, ktoré sa urcia na zaklade zdvaznosti zistenej nezrovnalosti.

2. Najneskor do 31. mdja kazdého roku oznimia ¢lenské stity Komisii v silade s delegovanym nariadenim (EU)
2017/1183 opatrenia prijaté na tento ticel a bezodkladne ozndmia akékolvek zmeny tychto opatreni.

Cldnok 14

Podédvanie sprav

Najneskor do 31. médja kazdého roku predkladaji ¢lenské §tity v sdlade s delegovanym nariadenim (EU) 2017/1183
Komisii spravu o vykondvani tohto nariadenia za predchadzajici kalenddrny rok. Sprava musi obsahovat minimalne
vysledky kontrol zhody vykonanych na olivovom oleji podla formuldra stanoveného v prilohe V k tomuto nariadeniu.

Cldnok 15

Nadobudnutie G¢innosti

Toto nariadenie nadobtida t¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvazné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 29. jila 2022

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN
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PRILOHA I
ANALYTICKE METODY NA STANOVENIE CHARAKTERISTIK OLIVOVYCH OLEJOV
Charakteristiky olivovych olejov Metdda Medzindrodnej rady pre olivy, ktord sa méd pouzit

1 Kyslost COI|T.20/Doc. &. 34 (Stanovenie volnych mastnych kyselin, studend metdda)

2 Peroxidové ¢islo COI|T.20/Doc. €. 35 (Stanovovanie peroxidového cisla)

3 2-glyceryl monopalmitat COI/T.20/Doc. €. 23 (Stanovenie percentudlneho obsahu 2-glyceril
monopalmitdtu)

4 K232, K268 alebo K270, AK COI|T.20/Doc. €. 19 (Spektrofotometrické skiimanie v ultrafialovej oblasti)

5 Organoleptické vlastnosti COI/T.20/Doc. €. 15 (Senzorickd analyza olivového oleja — Metéda na
organoleptické hodnotenie panenského olivového oleja) — s vynimkou bodov
4.4a10.4

6 ZloZenie mastnych kyselin vritane COI|T.20/Doc. €. 33 (Stanovovanie metylesterov mastnych kyselin plynovou

trans-izomérov chromatografiou)

7 Etylestery mastnych kyselin, vosky COI|T.20/Doc. ¢&. 28 (Stanovenie obsahu voskov, metylesterov mastnych
kyselin a etylesterov mastnych kyselin kapildrnou plynovou chromatografiou)

8 Steroly spolu, steroly, erytrodiol, uvaol | COI/T.20/Doc. €. 26 (Stanovovanie skladby a obsahu sterolov

a alifatické alkoholy a triterpenickych dialkoholov a alifatickych alkoholov kapildrnou plynovou

chromatografiou)

9 Stigmastadiény COI|T-20/Doc. ¢. 11 (Stanovenie stigmastadiénov v rastlinnych olejoch)

10 AECN42 COI|T.20/Doc. €. 20 (Stanovenie rozdielu medzi skutocnym a teoretickym

obsahom triglyceridov s ECN 42)
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PRILOHA II

ODBER VZORIEK OLIVOVEHO OLEJA DODAVANEHO V BALENIACH

Tato metdda odberu vzoriek sa uplatiiuje na ddvky olivového oleja umiestnené v baleniach. PouZivajii sa rozne met6dy
odberu vzoriek, v zdvislosti od toho, & obal presahuje 5 litrov alebo nie.

Na tcéely tejto prilohy sa uplatiiuje toto vymedzenie pojmov:
a) ,obal“je niddoba, ktord je v priamom kontakte s olivovym olejom;

b) ,ddvka“ je sibor obalov, ktoré sa produkujii, vyrdbaji a balia v takych podmienkach, Ze olej nachddzajici sa
v kazdom obale sa z hladiska v3etkych analytickych vlastnosti povazuje za homogénny. Individualizdcia ddvky sa
musi uskuto¢nit v silade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2011/91/EU (Y);

¢) ,diel“ je mnozstvo olivového oleja obsiahnutého v obale s objemom do 5 litrov alebo ziskaného z obalu
s objemom presahujiicim 5 litrov, ak sa obaly vyberaji z ndhodného miesta danej davky.

1. OBSAH CIASTKOVE] VZORKY

1.1. Ciastkové vzorky pri obaloch s objemom do 5 litrov

Ciastkové vzorka pre obaly s objemom do 5 litrov sa vytvori podla tabulky 1.

Tabulka 1
Minimdlna velkost ¢iastkovej vzorky:
Pokial md obal objem Ciastkovd vzorka musf obsahovat olivovy olej z
a) 750 ml alebo viac a) 1 obaly;
b) menej nez 750 ml b) minimédlneho poctu obalov s celkovym objemom aspon
750 ml

Obsah ¢iastkovej vzorky sa musi pred vykonanim réznych hodnoteni a analyz homogenizovat.

1.2. Ciastkové vzorky pri obaloch s objemom presahujiicim 5 litrov

Ciastkovd vzorka pre obaly s objemom presahujicim 5 litrov sa skladd z celkového poctu dielov ziskanych
z minimédlneho poctu obalov uvedeného v tabulke 2. Obaly sa z ddvky vyberajii ndhodne. Po vytvoreni musi mat
Ciastkovd vzorka dostatocny objem, aby sa umoznilo rozdelenie do viacerych prikladov.

Tabulka 2

Minimélny pocet &iastkovych obalov, ktoré sa maji ndhodne vybrat

Pocet baleni v dévke Minimélny pocet obalov, ktory sa md vybrat
Do 10 1

11az 150 2

151 az 500 3

501az 1500 4

1501 az 2 500 5

> 2500 na 1 000 obalov 1 obal navyse

Po homogenizdcii obsahu kazdého obalu sa odoberie diel a naleje sa do spolo¢nej nddoby, kde sa mieSanim
zhomogenizuje, pri¢om sa ¢o najviac chrani pred pristupom vzduchu.

() Smernica Eurpskeho parlamentu a Rady 2011/91 [EU z 13. decembra 2011 o identifikécii alebo rozlieni dédvky, do ktorej potraviny
patria (U.v.EUL 334, 16.12.2011, s. 1).
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Obsah ciastkovej vzorky sa musi naliat do série obalov s minimalnou kapacitou 1 liter, z ktorych kazdy predstavuje
jednotku ciastkovej vzorky. Kazdd obalovd jednotka sa musi naplnit tak, aby bola vzduchové vrstva na povrchu
vzorky ¢o najmensia, a nasledne sa zodpovedajicim sposobom uzavrie a utesni, aby sa zabezpecila proti nevhodnej
manipuldcii. Uvedené obalové jednotky sa musia oznacit, aby sa zabezpecila ich spravna identifikdcia.

2. ZVYSENIE POCTU CIASTKOVYCH VZORIEK

2.1. Pocet ciastkovych vzorieck moze kazdy clensky 3$tat zvysit podla vlastnych potrieb (napr. na dcely
organoleptického hodnotenia inym laboratériom, ako tym, ktoré vykonalo chemickd analyzu, kontrolné
analyzy atd’).

2.2. Prislusny orgdn moze zvysit pocet Ciastkovych vzoriek podla tejto tabulky:
Tabulka 3

Pocet Ciastkovych vzoriek uréeny podla velkosti ddvky

Velkost dévky (v litroch) Pocet ciastkovych vzoriek

menej nez 7 500

od 7 500 do menej nez 25 000

od 25 000 do menej nez 75 000

od 75 000 do menej nez 125 000

[=) N B B N BASN I S ]

125000 a viac + 1 na kazdych dalsich 50 000 litrov

2.3. Kazdd ¢iastkova vzorka sa musi vytvorit v stlade s postupmi uvedenymi v bodoch 1.1 a 1.2.

2.4. Pri ndhodnom vybere obalov, z ktorych budii odobrané diely, musia obaly vybrané pre jednu ¢iastkovi vzorku
prilichat k obalom vybranym pre int Ciastkovi vzorku. Je potrebné venovat pozornost umiestneniu kazdého
nahodne vybraného obalu a jednoznaéne ho identifikovat.

3.  ANALYZY A VYSLEDKY

3.1. Ak st vietky vysledky analyzy pri vSetkych ciastkovych vzorkdch v stlade s charakteristikami deklarovanej kategérie
olivového oleja, celd davka sa vyhlasi za vyhovujicu.

3.2. Ak niektory z vysledkov analyzy tykajicej sa aspon jednej Ciastkovej vzorky nie je v stlade s vlastnostami
deklarovanej kategérie olivového oleja, celd davka, z ktorej sa vzorka odobrala, sa vyhldsi za nevyhovujiicu.
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PRILOHA III

VYVOJOVY DIAGRAM NA OVERENIE SULADU VZORKY OLIVOVEHO OLEJA
S DEKLAROVANOU KATEGORIOU

Vseobecnd tabulka

Olej deklarovany ako:

=3 i ar k0 noog = é

2 g g 3 2L S . °E_ s

248 Sg sg 53 | BEed | =8 | &I £3

ieg | 28 | 38 | 2B | Eiek | &Y | zgB | 8

m (] 1 - ] & g™ =

g & 5§ ] a8 H =

k4 hJ ¥

Tabulka 1 Tabulka 2 b Tabulka 5 Tabulka & Y Tabulka 9 Tabulka 10

Kritérid Kritéria Tabulka 4 Kritéria Kritéria Tabulka B Kritérid Kritéria

kvality kvality kvality kvality kvality kvality
E ] Kritéria : I Kritéri ! :
: ' Cistoty : ; Cistoty ' !
| ! : P | E v |
: Tabulka 3 | 3 | Tabuka7 | | ! , | Tabulka 11 |
; Kritéria : : ; Kritéria | : || Kritérid !
i Eistoty i ' i Eistaty : ! i fistoty !
i i ] i : : : : : :
i i J | i ] | [] i i
1 i o i i i \ ] ] |
i i 1 i i i i i i i
] I I i i i | i i |
1 ] ) | i i | I i |
i i I i i i i i ] i
[} 1 ! I i i i I i i
i i | I ] I \ i I \
: I T R | .
: ! . i ; ; . ! :
] | i ! i !
| S | S PN 2. vy ¥ Y ¥

Olgj je v sulade s deklarovanou
kategariou.

kategariou.

Dlej nie je v stlade s deklarovanou
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Extra panensky olivovy olej - kritérid kvality

Tabulka 1

Kyslost’
<0,80 > 0,80
(%)
Peroxidové cislo
<20,0 > 20,0
(mEq O2/kg)
UV spektrometria
<022 > 0,22
(K270/268)
UV spektrometria
<0,01 > 0,01
(AK)
UV spektrometria
<2,50 > 2,50
(Ka32)
Median ovocnosti =
Median ovocnosti
0,0
o > 0,0
Organoleptické Medidn ovocnosti
hodnotenie a 00 a
medidn defektov
medidn defektov
=0,0
> 0,0
Ftylestery
mastnych kyselin <35 > 35

(mg/kg)

Deklarovany druh oleja podla kritérii

kvality.

Prejst’ na tabulku 3 (kritéria Cistoty)
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-
o
2
=
o
2
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Pozri panensky olivovy
olej (tabul’ka 2)

Pozri lampantovy
olivovy olej (tabul’ka 4)

Pozri panensky olivovy
olej (tabul’ka 2)

Pozri lampantovy
olivovy olej (tabul’ka 4)

Pozri panensky olivovy
olej (tabul’ka 2)

Pozri lampantovy
olivovy olej (tabulka 4)

Pozri panensky olivovy
olej (tabul’ka 2)

Pozri panensky olivovy
olej (tabulka 2)
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Tabulka 2
Panensky olivovy olej — kritérid kvality
1 Kyslost’ (% ) <20 >2,0
Peroxidové cislo
2 <200 > 20,0
(mEq O2/kg)
UV spektrometria
3 <025 > 0,25
(K270/268) =
)
%=
NS)
on
| :
<
4
=
% Pozri lampantovy
UV spektrometria % olivovy olej
4 <0,01 > 0,01 =
, 4 tabul’ka 4
(AK) S (tabulka 4)
o
]
<
G
‘l' >
2,
5]
2
UV spektrometria £5%
5 <2,60 > 2,60 o
(Kz32)
Median ovocnosti =
Medidn ovocnosti 0,0
Organoleptické > 00
rganoleptické
6 & pl a Median ovocnosti
hodnotenie
medidn defektov >0,0 a
<35 medidn defektov
> 35

Deklarovany druh oleja podl'a kritérii

kvality.

Prejst’ na tabulku 3 (kritéria Cistoty)
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Tabulka 3

Extra panensky olivovy olej a panensky olivovy olej - kritérid Eistoty

'n

Sti tadié
1gtas acieny <005 > 0,05
(mg/kg)
tC18:1 <005 a tC18:1 > 0,05
Trans-izoméry I alebo
‘ . A
2| mastnych kyselin t(C18:2 + Cl18:3)
t(C18:2 + Cl18:3)
= <005 > 0,05
Je v stlade s Nie je v stlade
o < s prilohou
3 Zlozenie I.nastne.] prilohou Tk delegované{nu 1k delegovanému [
S nariadeniu Komisie (EU) | | o g0 e b i
e E0) ...
* =
3
‘g
')
&
4 AECN42 < |020] > [020| >N =
2
v &
>
]
Je v sdlade s Nie je v stlade 4
Skladba sterolov s prilohou b
5| a celkovy obsah prﬂo.hou l_k delego.vanel,nu I k delegovanému K -;é;
sterolov nariadeniu Komisie (EU) nariadeniu Komisie B
(EU) .../... .;
‘, 0
k=
z
f o
6 Erytrodiol + uvaol <45 545
(%)
Vosky (mg/kg)
<150 > 150

C42 + C44 + C46

12

2-glyceryl
monopal mitat (% )

Je v silade s prilohou
I k delegovanému nariadeniu
Komisie (EU) ../...
<09 %, ak je obsah kyseliny
palmitovej < 14,00 %

alebo

< 1,0 %, ak je obsah kyseliny
palmitovej > 14,00 %

Nie je v stlade
s prilohou
I k delegovanému
nariadeniu Komisie
(E0) ../...

v

Znak pritomnosti
rafinovaného oleja
(olivového alebo iného)

Znak pritomnosti
rafinovaného oleja
(olivového alebo iného)

Znak pritomnosti
cudzich olejov

Znak pritomnosti
cudzich olejov

Znak pritomnosti
cudzich olejov

Znak pritomnosti oleja
z olivovych vyliskov

Znak pritomnosti oleja
z olivovych vyliskov

Znak pritomnosti
esterifikovanych olejov
alebo olejov s vysokym

obsahomkyseliny

palmitove;j

m Olej je v stilade s deklarovanou kategériou. m
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Tabulka 4
Lampantovy olivovy olej - kritérid &istoty
1 Stigmastadiény <050 > 0,50
(mg/kg)
WV Znak pritomnosti
] rafinovaného oleja
Trans-izoméry tC18:1 <0,10 a tC1&1 > 0,10 a (olivového alebo iného)
2| mastnych kyselin ’ S
%) {(C182 + C183) <0,10 ‘(Clgf 0:518'3)
Je v stilade s prilohou Bie Je ¥ Silme
o0 o p s prilohou
Zlozenie mastnej I k delegovanému c
3 5 . . .. - I k delegovanému
kyseliny nariadeniu Komisie (EU) . 2 .
/ nariadeniu Komisie
o EU) ../...
Y
4 AECN42 < | 0,30 | > | 0,30 | Znak pritomnosti cudzieho
vV 5 oleja
, 5
Jevsilade s Nie je v stlade o0
Skladba sterolov prilohou s prilohou g
5| acelkovy obsah Ik delegovanému I k delegovanému 2
sterolov nariadeniu Komisie (EU) nariadeniu Komisie =
e ED) /... 2
<
Y =
3
Erytrodiol + uvaol @
6 (%) <45 > 4,5 _§
2 G
>
Vosky (mg/kg) 300 < voskov =
7| C40 + C42 + C44 <300 > 350 g
+ C46 <350 o Znak pritomnosti surového
© oleja z olivovych vyliskov
E+U <35 %
alebo
8 alifatickych 4no nie —
alkoholov
< 350 mg/kg
Je v stlade s prilohou
I'k delegovanému nariadeniu o )
Komisie (EU) .../... le; J;fmvoilélsde Znak pritomnosti
2-glycer.yl’ <09 %, ak je obsah kyseliny [ 1 delegovaném =3 esteriﬁko.vanych olej?v
9 monopal mitat palmitovej < 14,00 % 4 nariadeniu alebo olejov s vysokym
(%) Komisie (EU) obsahom kyseliny
alebo / palmitovej
< 1,1 %, ak je obsah kyseliny
palmitovej > 14,00 %

v
Olej je v sulade s deklarovanou kategériou. |
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Tabulka 5

Rafinovany olivovy olej — kritérid kvality

1 Kyslost’ (%) <030 | > 0,30

Peroxidové cislo
2 <50 > 5,0
(mEq 02/kg)

UV spektrometria
3 <125 > 1,25
(K270/268)

UV spektrometria
4 <0,16 > 0,16

(AK)

Deklarovany druh oleja podla kritérii kvality.

Prejst’ na tabulku 7 (kritéria Cistoty)
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Tabulka 6

Olivovy olej (zloZeny z rafinovanych a panenskych olivovych olejov) — kritérid kvality

1 Kyslost’ (%) < 1,00 | > 1,00
Peroxidové cislo

2 <150 > 15,0

(mEq O2/kg)

UV spektrometria

3 <115 > 1,15

(K270/268)

UV spektrometria

4 <0,15 > 0,15

(AK)

Deklarovany druh oleja pod’a kritérii kvality.

Prejst’ na tabulku 7 (kritéria Cistoty)
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Tabulka 7

Rafinovany olivovy olej a olivovy olej zloZeny z rafinovanych a panenskych olivovych olejov — kritérid Cistoty

Trans-izoméry
mastnych kyselin
(%)

tC18:1 <0,20 a

t(C18:2 + C18:3)
<030

tC18:1 > 0,20 alebo
t(C18:2 + Cl18:3)
> 0,30

v

Zlozenie mastnej

Je v stlade s prilohou
I k delegovanému

Nie je v stlade
s prilohou
I k delegovanému

kyseling namt%%m Ijomme nariadeniu Komisie
U E0) ..J...
A ECN42 < |030] > [030]

v

Skladba sterolov
a celkovy obsah
sterolov

Je v silade s

prilohou
1 k delegovanému
nariadeniu Komisie

Nie je v stlade
s prilohou
I k delegovanému
nariadeniu Komisie

> 4.5
<45 alebo
alebo v pripade

vad rafinovaného
v pripade olivového oleja:
Erytrodiol + uvaol rafinovaného
(%) olivového oleja: akE+U > 4,5a
akE+U >4,5a <6,0a
<6,0a E > 75 mglkg
E<75mglkg alebo
E+U > 6,0
Vosky mg/kg
C40 + C42 + C44 + <350 > 350
C46

2-glyceryl monopalmi tat

<0,9 %, ak je obsah kyseliny
palmitovej < 14,00 % alebo

2-glyceryl monopalmitat

<1,1 % (vpripade rafinovaného
olivového oleja) alebo < 1,0 %
(v pripade olivového oleja), ak je
obsah kyseliny palmitovej
> 14,00 %

ano

nie

Olej nie je v silade s deklarovanou kategdriou

Znak pritomnosti
cudzeho oleja

Znak pritomnosti
oleja z olivovych
vyliskov

v

Olej je v siilade s deklarovanou kategdriou.

Znak pritomnosti
esterifikovanych
olejov alebo olejov
s vysokymobsahom
kyseliny palmitovej
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Tabulka 8
Surovy olej z olivovych vyliskov — kritérid Cistoty
Trans-izoméry tC18:1 <020 a tC18:1 > 0,20 alebo Znak pritomnosti
1 | mastnych kyselin t(C182 + C18:3) t(C18:2 + CI8:3) rafinovaného oleja
(%) <0,10 50,10 (olivového alebo iného)
Je v silade s Nie je v silade ,é
S|
Zlozenie mastnej prilohou s prﬂohou’ oo
2 Kkvseli Ik delegovanému I k delegovanému =
yseliny : > i iadeniu Konmisi B
nariadeniu Komisie naraceniu. Komisic o
EU) ../... ED) ../... =
<
* >
g
=
=~ “ . .
3 AECN42 < |060] > 0,60 © Znak pritomnosti cudzieho
@ oleja
[}
v 3
<
3
Je v silade s Nie je v silade B
Skladba sterolov prilohou s prilohou S
4 | acelkovy obsah I k delegovanému Ik delegovanému g
sterolov naradeniu Konisie nariadeniu Komisie k)
: EQ) ../... ©
E0) ..J/...
Erytrodiol + uvao
5 1(%) >45 <45
Vosky (mg/kg)
C40 + C42 + C44 + C46
6
300 < voskov
> 350 <300
< 350
* Pozri lampantovy olivovy
olej (tabulka 4)
E+U > 3,5 %
alebo alifatickych | )
7 alkoholov dno | nie
v v > 350 mg/kg
Znak pritomnosti
2-glyceryl esterifikovanych olejov
8 monopal mitat <14 % >14 % alebo olejov s vysokym
(%) obsahomkyseliny
palmitovej

Olej je v sulade s deklarovanou kategériou.

|
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Rafinovany olej z olivovych vyliskov — kritérid kvality

Tabulka 9

1 Kyslost’ (%) <0,30 | > 0,30
Peroxidové cislo

2 <50 >50

(mEq O2/kg)

UV spektrometria

3 <2,00 > 2,00

(K270/268)

UV spektrometria

4 <020 > 0,20

(AK)

Deklarovany druh oleja pod’a kritérii kvality.

Prejst’ na tabulku 11 (kritéria Cistoty)
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Olej z olivovych vyliskov — kritérid kvality

Tabulka 10

1 Kyslost’ (%) < 1,00 | > 1,00
Peroxidové cislo

2 <150 > 15,0

(mEq O2/kg)

UV spektrometria

3 <170 > 1,70

(K270/268)

UV spektrometria

4 <0,18 > 0,18

(AK)

Deklarovany druh oleja pod’a kritérii kvality.

Prejst’ na tabulku 11 (kritéria Cistoty)
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Tabulka 11
Rafinovany olej z olivovych vyliskov a olej z olivovych vyliskov — kritérid Cistoty
Kritéria kvality
1 ano nie
(tabul’ky 9 a 10)
g iy tC18:1 <040 a tC18:1 > 0,40 alebo
2 | mastnych kyselin t(C18:2 + C18:3) t(C18:2 + C18:3)
(%) <035 > 035 .
o
v g
S
on
o]
Je v silade Nie je v sulade g
o : s prilohou s prilohou 3
Zlozenie mastnej P 2 =
3 kyselin I k delegovanému 1k delegovanému s
¥ y nariadeniu Komisie nariadeniu Komisie g
(EU) .../... (EU) ../... =
\‘, S
b
4 AECN42 < 1050] > 10.50] % Znak prltomnqrstl cudzieho
2 oleja
* >
2,
2
Je v silade Nie je v sulade =
Skladba sterolov s prilohou s prilohou %
5 a celkovy obsah I k delegovanému 1k delegovanému
sterolov nariadeniu Komisie nariadeniu Komisie
(EU) .../... (EU) ../...
Erytrodiol + uvao
> <
8 1(%) 4,5 <45
Vosky (mg/kg)
7 C40 + C42 + C44 + C46
> 350 <350
v l
< 1,4 % (v pripade > 1,4 % (v pripade
rz_tﬁnoyanéhq rfdﬁno,vanéh(? Znak pritomnosti
2-glyceryl olivového ?leJa olivového f)leJa esterifikovanych olejov
monopal mitat z pokrutin) z pokrutin) alebo olejov s vysokym
(%) <12 % (v pripade | > 1.2 % (v pripade obsahomkyseliny
olivového oleja olivového oleja palmitovej

z pokrutin)

z pokrutin)

Olej je v sulade s deklarovanou kategdriou.

!
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PRILOHA IV

Met6da merania obsahu oleja v olivovych pokrutinich a zvyskoch
1. MATERIALY

1.1. Laborat6rna technika
— vhodny extrakény pristroj vybaveny s 200 az 250 ml bankou s gulatym dnom,
— elektricky vyhrievany kapel (napr. pieskovy kipel, vodny kipel) alebo hortca platia,
— analytické véhy,
— susicka nastavite[nd na maximalne 80 °C,

— elektricky vyhrievand pec s termostatom nastavite[nym na 103 £ 2 °C a ktord mozno vyfukovat pridom vzduchu
alebo pracujtica za zniZeného tlaku,

— mechanicky mlyn, lahko udrziavatelny, ktory umoziiuje pomletie olivovych zvyskov bez zvysenia ich teploty
alebo nejakej znatelnej zmeny v obsahu vlhkosti, prchavej podstaty alebo latok extrahovatelnych hexdnom,

— extrakénd patréna a vata alebo filtraény papier, z ktorych uz boli odstranené ltky extrahovatené hexdnom,
— exsikdtor,
— sito s okami s priemerom 1 mm,

— malé kiisky vysusenej pemzy.

1.2. Reaktant

Normalny technicky hexdn, po ktorom musi po kompletnom odpareni zostat zvy$ok menej ako 0,002 g na 100 ml.

2. POSTUP

2.1. Priprava skdsobnej vzorky

V pripade potreby pomelte laboratérnu vzorku patri¢ne vycistenym mechanickym mlynom, aby sa zmensila velkost
Castic tak, Ze Gplne prejdi sitom.

Pouzite jednu dvadsatinu vzorky na tiplné vycistenie mlynu, tento zomlety materidl vyhodte, zvySok vzorky zomelte
a zozbierajte, opatrne zmiesajte a bezodkladne analyzujte.

2.2. Velkost skiiSobnej davky

Hned po skonceni mletia odvdzte asi 10 g vzorky s presnostou na 0,01 g.

2.3. Priprava extrakénej patrony

Navdzent vzorku vloZte do patrény a zazatkujte vatou. Ak pouzijete filtraCny papier, ski§obnd ddvka sa don zabali.

2.4. PredsuSenie

Ak st olivové zvysky velmi vlhké (t. j. obsah vlhkosti a prchavych ldtok je viac ako 10 %), vykonajte predsusenie tak,
7Ze vlozite naplnent patrénu (alebo filtraény papier) do pece zahriatej na potrebny ¢as pri teplote nie viac ako 80 °C,
aby sa zniZil obsah vlhkosti a prchavych ldtok na menej ako 10 %.

2.5. Priprava banky s okrithlym dnom

Banku obsahujticu jeden alebo dva kisky pemzy, ktord ste predtym vysusili v peci pri teplote 103 + 2 °C a chladili
v exsikdtore aspon jednu hodinu, odvazte s presnostou na 1 mg.
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2.6. Prvd extrakcia
Do extrakéného pristroja zasuiite extrakénd patrénu (alebo filtraény papier) s navdZenou vzorkou. Do banky vlejte
pozadované mnozstvo hexdnu. Upevnite banku na extrakény pristroj a celd ju ponorte do elektricky vyhrievaného
kapela. Nastavte vyhrievanie tak, aby refluxny pomer nebol viac ako tri kvapky za sekundu (mierny, nie burlivy var).
Po $tyroch hodindch extrahovania nechajte vychladnut. Vyberte patronu z extrakéného pristroja a dajte ju do pridu
vzduchu, aby sa odparila vicsina nasiaknutého rozpustadla.

2.7. Druhd extrakcia
Vyprézdnite obsah patrény do mikromlynceka a zomelte ¢o najjemnejsie. Vritte rozomleti zmes do patrény a vlozte
ju spit do extrakéného pristroja.
Pokracujte v extrakcii dalsie dve hodiny, pouzite takil istd banku s gulatym dnom, ktord uz obsahuje prvy extrakt.
Vysledny roztok v extrakénej banke musi byt &iry. Ak nie je, prefiltrujte ho cez filtracny papier a niekolkokrat vymyte
povodnd banku a filtraény papier hexdnom. Zbierajte filtrat a rozpastadlo pouzité na oplachovanie v druhej banke
s okrihlym dnom, ktorti ste predtym vysusili a odvazili s presnostou na 1 mg.

2.8. Odstranenie rozpustadla a viZenie extraktu
Odstrante vacsiu Cast rozpustadla oddestilovanim v elektricky vyhrievanom kdpeli. Posledné stopy rozpustadla
odstraiite zahrievanim banky v peci pri teplote 103 + 2 °C v trvani 20 minit. Procesu elimindcie rozpustadla
napomozte bud privdidzanim vzduchu, alebo lepsie inertného plynu, po kritkych intervaloch alebo pouzitim
znizeného tlaku.
Nechajte banku chladit v exsikdtore aspon jednu hodinu a potom ju odvézte s presnostou na 1 mg.
Znova ju za rovnakych podmienok zahrejte na 10 mindt, vychlad'te v exsikdtore a prevézte.
Rozdiel medzi dvoma véZeniami nesmie byt vyssi nez 10 mg. Ak je rozdiel vyssi, znova zopakujte 10-minttové
zahrievanie, potom dalej ochladzujte a vdzte tak dlho, kym vdhovy rozdiel neklesne na 10 mg alebo mene;.
Zaznamenajte kone¢nt hmotnost banky.
Vykonajte paralelné stanovenia testovanej vzorky.

3. VYJADRENIE VYSLEDKOV

3.1. Metéda vypoctu a vzorec

a) ziskany extrakt sa vyjadri ako percento hmotnosti produktu a vypocita sa takto:

S:mlxl_oo

mo

kde:

S=je percento hmotnosti extraktu z ziskaného pévodného produktu,
my = je hmotnost skiSobnej davky v gramoch.
m; = je hmotnost extraktu po vysuseni v gramoch.

Vysledkom bude aritmeticky priemer dvoch paralelnych stanoveni za predpokladu, Ze sa splnili podmienky pre
opakovatelnost.

Vysledok uvedte s presnostou na jedno desatinné miesto.

b) Extrakt ako percento hmotnosti v susine sa vypocita takto:

gx 100

T00-U -~ percentudlny podiel oleja v extrakte v suchom stave
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kde:

S=je percento hmotnosti ziskaného extraktu z produktu [pozri pismeno a)]

U= je obsah vlhkosti a prchavych latok

3.2. Opakovatel'nost

Rozdiel medzi dvomi paralelnymi stanoveniami vykonanymi naraz alebo v rychlom slede za sebou jednym
pracovnikom nesmie prekrocit 0,2 g hexdnového extraktu na 100 g vzorky.

Ak tito podmienka nie je splnend, zopakujte analyzu na dvoch dalsich skiiobnych dévkach. Ak aj v tomto pripade
rozdiel presiahne 0,2 g, ako vysledok sa zoberie aritmeticky priemer v3etkych $tyroch stanoveni.



PRILOHAV

Formuldr na nahlasovanie vysledkov kontrol zhody uvedenych v ¢linku 14 v stilade s delegovanym nariadenim Komisie (EU) 20171183

Oznacovanie Chemické parametre Organoleptické vlastnosti () Zavel:ecne
pozndmky
Para-
metre y
Kate- | Kraii Miesto Ofi- Miest ?Odl_(y Chybné Citatel- mimo | Ak dno, Medid Mediin Pozad’o-
Vzorka ate Tana | yontrol cidln lesto | mien inform4- | ~'2t¢ O/N () | medz- | uvedte | O/N () edian |- ovoc- O/N () vane Sankcie
goéria | povodu oY 4N | povodu | sklado- . nost A L defektov . opatre-
(") nizov vania cie nych |ktoré () nosti nia
hodnot
AN

2

()
0
0)
)

') Vniitorny trh (lisovne, plnenie do flia3, maloobchodny predaj), vyvoz, dovoz.

Kazd4 charakteristika olivového oleja stanovend v prilohe I k delegovanému nariadeniu Komisie (EU) 2022/2104, md kéd.

Spliia/nesplia.

%) Vyzaduje sa len v pripade panenskych olivovych olejov v zmysle Casti VIl bodu 1 prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.
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