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II

(Nelegislativne akty)

NARIADENIA

DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2022/2104
z.29.jila 2022,

ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, pokial ide
o obchodné normy pre olivovy olej, a ktorym sa zrusuje nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91
a vykondvacie nariadenie Komisie (EU) ¢. 29/2012

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolo¢nd organizdcia trhov s polnohospodarskymi vyrobkami, a ktorym sa zru$ujii nariadenia Rady (EHS) ¢ 922/72, (EHS)
¢.234[79, (ES) €. 1037/2001 a (ES) & 1234/2007 (*), a najmd na jeho ¢lanok 75 ods. 2, cldnok 78 ods. 3 a 4 a ¢clanok 88 ods. 3,

kedze:

(1)  Nariadenim (EU) ¢ 13082013 sa zrusilo a nahradilo nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 (3). V ¢asti II hlave II
kapitole I oddiele 1 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 sa stanovujii pravidld obchodnych noriem pre olivovy olej
a Komisia sa splnomociiuje prijimat v tejto stvislosti delegované a vykondvacie akty. V zdujme zabezpecenia
bezproblémového fungovania trhu s olivovym olejom v novom pravnom rdmci sa musia formou takychto aktov
prijat urcité pravidld. Uvedenymi aktmi by sa malo nahradif nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91 (’) a vykonavacie
nariadenie Komisie (EU) ¢. 29/2012 (%), ktoré by sa preto mali zrusit.

(2)  Olivovy olej sa vyznaCuje ur¢itymi organoleptickymi a nutriénymi vlastnostami, ktoré mu vzhladom na jeho
vyrobné ndklady umoziuji pristup na trh s relativne vysokymi cenami v porovnani s viSinou ostatnych
rastlinnych tukov. Vzhladom na tdto situdciu na trhu by sa mali stanovit obchodné normy pre olivové oleje, ktoré
zarucia kvalitu vyrobkov a zaistia G¢inny boj proti podvodom. Malo by sa tiez zlepsit Gi¢inné monitorovanie
obchodnych noriem. Na tento tcel by sa preto mali stanovit osobitné ustanovenia.

(3)  Skdsenosti ziskané za posledné desatrocie pri vykondvani obchodnych noriem Unie pre olivovy olej a pri
vykonévani kontrol zhody ukazuj, Ze urcité aspekty regulaéného rdmca je potrebné zjednodusit a objasnit.

(4)  Natcely rozliSovania medzi r6znymi druhmi olivového oleja by sa mali urcit fyzikdlne a chemické vlastnosti kazdej
kategérie olivového oleja a organoleptické vlastnosti panenskych olivovych olejov, aby sa zarucila ¢istota a kvalita
prislusnych vyrobkov.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.

() Nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 z 22. oktébra 2007 o vytvoreni spolo¢nej organizdcie polnohospodarskych trhov a o osobitnych
ustanoveniach pre urcité polnohospodarske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej organizicii trhov) (U. v. EU L 299,
16.11.2007, s. 1).

() Nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91 z 11. jila 1991 o charakteristikdch olivového oleja a oleja z olivovych zvyskov a o prislusnych
analytickych metédach (U. v. ES L 248, 5.9.1991, 5. 1).

() Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) & 29/2012 z 13. janudra 2012 o obchodnych norméich na olivovy olej (U. v. EU L 12,
14.1.2012, 5. 14).
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(5) S cielom nezavddzat spotrebitelov a zabrdnit nespravodlivej hospoddrskej sitazi na trhu s olivovym olejom by sa
malo povolit, aby sa namieSavat s inymi rastlinnymi olejmi alebo zapracovat do potravin mohli iba tie kategérie
olivového oleja, ktoré sa mozu preddvat konecnému spotrebitelovi. Clenské $téty by mali mat moznost zohladnit
svoje odlisné podmienky a zakdzat vyrobu takychto zmesi na svojom tzemi.

(6) S cielom garantovat pravost preddvanych olivovych olejov balenia urcené pre maloobchod by mali mat maly objem
a mali by byt opatrené vhodnym uzdverom. Clenskym §tatom by sa vSak mala dat moznost povolit vacsie balenia
pre podniky spolo¢ného stravovania.

(7) S cielom pomoct spotrebitelovi pri vybere vyrobkov je nevyhnutné, aby boli na etikete ¢itatelne uvedené povinné
informdcie. Je preto potrebné stanovit pravidld tykajice sa Citatelnosti, ako aj stistredenia povinnych informacii do
hlavného zorného pola.

(8)  Nézvy kategérii olivového oleja by mali zodpovedat opisom olivového oleja uvddzaného na trh v kazdom ¢lenskom
Stdte, pri obchodovani v rdmci Unie a pri obchodovani s tretimi krajinami, ako sa stanovujd v casti VIII prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢ 1308/2013.

(9)  Mnohymi vedeckymi $tiidiami sa dokdzalo, Ze svetlo a teplo maji negativne t¢inky na kvalitu olivového oleja. Na
zaistenie riadnej informovanosti spotrebitela o optimédlnych podmienkach skladovania je preto nevyhnutné, aby sa
na etikete jasne uviedli osobitné podmienky skladovania.

(10) V dosledku pol'nohospodarskych tradicii a miestnych sposobov extrakcie a namieSavania zmesi moéZu mat panenské
olivové oleje uréené na priamy trh Gplne odlisnti chut a kvalitu v zdvislosti od ich miesta povodu. Toto moZe mat za
ndsledok cenové rozdiely v ramci rovnakej kategérie, ktoré sposobuji nartisanie trhu. V inych kategéridch jedlého
olivového oleja neexistujii Ziadne podstatné rozdiely spojené s povodom, takze uvedenie miesta pévodu na obale
takéhoto oleja modze viest spotrebiteflov k domnienke, Ze rozdiely v kvalite skutone existuji. S cielom
nedeformovat trh s jedlym olivovym olejom sa musi vytvorit na tdrovni Eurépskej tdnie povinny systém
oznacovania miesta pévodu, ktory bude obmedzeny na extra panenské a panenské olivové oleje a ktory bude spliat
urcité presne definované podmienky.

(11)  Vyznamny podiel extra panenského a panenského olivového oleja v Unii pozostiva zo zmesf olejov pochddzajicich
z roznych ¢lenskych $ttov a tretich krajin. Na oznacovanie povodu takychto zmesi by sa mali prijat jednoduché
ustanovenia.

(12) Naregiondlne oznacenie povodu sa moze vztahovat chrinené oznacenie povodu (CHOP) alebo chrdnené zemepisné
oznalenie (CHZO) v silade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (). Oznacenia
uvéddzajice regiondlny povod musia byt vyhradené pre CHOP alebo CHOZ tak, aby sa zabrdnilo uvddzaniu
spotrebitelov do omylu, ¢o by mohlo eventudlne viest k naruseniu trhu. V pripade dovazaného olivového oleja by
sa mali dodrziavat pravidld tykajice sa nepreferenéného povodu stanovené v nariadeni Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 952/2013 (9).

(13) Existujiice ochranné zndmky vrdtane zemepisnych odkazov by sa mali nadalej pouZivat za predpokladu, Ze boli
tradne zaregistrované v minulosti, v stlade so smernicou Rady 89/104/EHS () alebo s nariadenim Rady (ES)
¢ 40/94 ().

(14) Ak miesto povodu extra panenského alebo panenského olivového oleja oznacuje Uniu alebo ¢lensky stat, uvadza sa
nielen miesto, kde sa olivy zberali, ale uvddzaji sa aj techniky a postupy extrahovania, ktoré ovplyviuji kvalitu
a chut oleja. Miesto povodu by sa preto malo vztahovat na zemepisnii oblast, v ktorej bol olivovy olej ziskany, ¢o je
spravidla oblast, v ktorej bol olej z oliv vyextrahovany. V ur¢itych pripadoch sa vsak olej extrahuje na mieste, ktoré
nie je identické s miestom zberu oliv, a tito informdcia musi byt uvedend na obaloch alebo etiketich
nachddzajicich sa na obaloch tak, aby sa zabezpecilo, Ze spotrebitelia nebudt uvddzani do omylu a trh s olivovym
olejom nebude naruseny.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre polnohospodarske
vjrobky a potraviny (U. v. EU L 343, 14.12.2012, s. 1).

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 952/2013 z 9. oktdbra 2013, ktorym sa ustanovuje Colny kédex Unie
(U.v.EUL 269, 10.10.2013, . 1).

() Prvd smernica Rady 89/104/EHS z 21. decembra 1988 o aproximdcii pravnych predpisov ¢lenskych $titov v oblasti ochrannych
znédmok (U. v. ES L 40, 11.2.1989, s. 1).

() Nariadenie Rady (ES) ¢. 40/94 z 20. decembra 1993 o ochrannej zndmke Spolocenstva (U. v. ESL 11, 14.1.1994, 5. 1).
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(15)

(17)

(18)

(19)

(20)

(21)

(22)

Ak st baliarne schvalené na vniitrotitnej Grovni v stlade s ¢linkom 6 vykonavacieho nariadenia Komisie (EU)
2022/2105, ktorym sa stanovujt pravidld kontroly zhody obchodnych noriem pre olivovy olej a analytické metédy
charakteristik olivového oleja (), etiketa olivového oleja by mala obsahovat alfanumerickd identifikdciu priradend
baliarni, aby sa umoznila lepsia vysledovatelnost a ochrana spotrebitela.

V stlade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 () nesmi oznacenia uvedené na etikete
zavadzat kupujiceho, najmi pokial ide o vlastnosti prislusného olivového oleja, ani pripisovat mu vlastnosti, ktoré
nemd, ani poukazovat na to, Ze md osobitné vlastnosti, ktoré md v skutocnosti vic¢sina olejov. Uréité bezne
pouzivané alternativne oznacenia $pecifické pre olivovy olej si vyZaduji harmonizované pravidld, aby bolo mozné
takéto tvrdenia presne definovat a zabezpe¢it moZnost overenia ich spravnosti. Vzhladom na $irenie urcitych
oznaceni a ich ekonomicky vyznam sa musia stanovit objektivne kritérid ich pouzivania s cielom zaviest jasnost na
trh s olivovym olejom.

Prislusne aj pojmy ,prvé lisovanie za studena® a ,extrakcia za studena“ musia zodpovedat technicky definovanej
tradi¢nej vyrobnej metéde.

Ur¢ité pojmy oplsu]uce organoleptické vlastnosti vztahujice sa na chut alebo vonu extra panenskych a panenskych
olivovych olejov st vymedzené v prilohe IX k narlademu (EU) ¢. 1308/2013. S cielom nezavadzat spotrebitelov by
sa v opise tychto olejov nemali pouZivat Ziadne iné vyrazy opisujice organoleptické vlastnosti extra panenskych
a panenskych olivovych olejov. PouZivanie takychto vyrazov na etikete extra panenskych a panenskych olivovych
olejov by sa malo vyhradit pre oleje, pri ktorych boli tieto vlastnosti overené podla zodpovedajticej metddy analyzy
Medzindrodnej rady pre olivy.

Odkaz na kyslost v izoldcii nesprdvne naznacuje stupnicu absoliitnej kvality, ktord je pre spotrebitelov zavddzajtica,
pretoZe tento faktor predstavuje kvalitativnu hodnotu len vo vztahu k ostatnym fyzikdlno-chemickym parametrom
(hodnota peroxidového ¢isla, obsah vosku a ultrafialovd absorpcia). Preto by sa v pripade, Ze sa na etikete uvadza
odkaz na kyslost, mali uvddzat aj tieto parametre.

S cielom nezavadzat spotrebitelov by hodnota fyzikdlno-chemickych parametrov, ked sii takéto parametre uvedené
na etikete, mala byt maximalna hodnota, ktord by takéto parametre mohli dosiahnut k ddtumu minimalnej
trvanlivosti.

S cielom poskytniit spotrebitelom informdcie o veku vyrobku by hospodérske subjekty mali mat moZnost uvadzat
na etikete extra panenskych a panenskych olivovych olejov rok zberu, ale len vtedy, ak 100 % obsahu nadoby
pochddza z jedného roka zberu. Zber oliv sa spravidla zacina na jesefl a konéi sa k jari nasledujiiceho roka, a preto
je vhodné objasnit sposob uvadzania roku zberu na etikete.

S cielom poskytniit spotrebitelom informédcie o veku olivovych olejov by sa clenskym $tdtom malo povolit uloZit
povinnost uvddzat rok zberu. V zdujme nenarusenia fungovania jednotného trhu by vsak sa vSak povinnost
uvéddzat tento udaj mala vztahovat len na domdcu produkciu ziskand z oliv zozbieranych na vlastnom tzemi
a urlend vylutne na vnitrodtitny trh. S cieflom umoznif Komisii monitorovat uplatiovanie takéhoto
vnitrostitneho rozhodnutia a preskimat prisluiné ustanovenie Unie vzhladom na akykolvek relevantny vyvoj
fungovania jednotného trhu by ¢lenské stity mali ozndmit svoje rozhodnutie v sdlade s delegovanym nariadenim
Komisie (EU) 20171183 (").

() Vykondvacie nariadenie Komisie (EU) 2022/2105, ktorym sa stanovujd pravidld kontroly zhody obchodnych noriem pre olivovy olej
a analytické met6dy charakteristik olivového oleja (pozri stranu 23 tohto tiradného vestnika).

()

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 11692011 z 25. oktébra 2011 o poskytovani informacii o potravinch
spotrebitelom, ktorym sa menia a dopliaji nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006
a ktorym sa zruSuje smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/ 10/ES smernica
Eurépskeho parlamentu a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67[ES a 2008/5[ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004
(U.v. EUL 304, 22.11.2011, 5. 18).

Delegované nariadenie Komisie (EU) 2017/1183 z 20. aprila 2017 o doplneni nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢.1307/2013 a nariadenia Eur6pskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 s ohl'adom na poskytovanie informdcii a predkladanie
dokumentov Komisii (U.v. EUL 171, 4.7.2017, s. 100).
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(23) Treba prijat kroky, ktorymi sa zabezpeci, aby potraviny obsahujiice olivovy olej nezavddzali spotrebitelov
vyzdvihovanim kvality oleja bez jasného $pecifikovania skuto¢ného zlozenia vyrobku. Percento olivového oleja
a urcité udaje Specifické pre vyrobky pozostivajice vyluéne zo zmesi rastlinnych olejov sa z tohto dévodu musia
jasne uviest v oznaceni vyrobku. Okrem toho by sa mali zohladnit osobitné ustanovenia o tuhych potravindch
konzervovanych vyluéne v olivovom oleji, ktoré s stanovené v osobitnych nariadeniach, najmi pre sardinky,
tuniaky a bonity.

24) V zaujme zjednodusenia by sa v pripade potravinovych vyrobkov konzervovanych vylu¢ne v olivovom oleji nemalo
) ) y pripade p vych vy ycn vy )
vyzadovat, aby sa na etikete uvadzalo percento pridaného oleja vo vztahu k celkovej Cistej hmotnosti potraviny,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Predmet dpravy

Tymto nariadenim sa stanovujui pravidla tykajtice sa:
a) vlastnosti olivovych olejov uvedenych v Casti VIII bodoch 1 az 6 prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

b) osobitnych obchodnych noriem pre olivové oleje uvedené v ¢asti VIl bode 1 pism. a) a b) a v bodoch 3 a 6 prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 pri predaji kone¢nému spotrebitelovi v prirodnom stave alebo ako sticast potraviny.

Cldnok 2
Kategorie olivového oleja

1. Olivové oleje, ktoré spifiaji charakteristiky stanovené:

a) v bode 1 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povaZuji za extra panensky olivovy olej v zmysle Casti VIII
bodu 1 pism. a) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

b) vbode 2 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazujii za panensky olivovy olej v zmysle ¢asti VIII bodu 1
pism. b) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

¢) vbode 3 tabuliek A a B prilohy I k tomuto narijadeniu sa povazujt za lampantovy olivovy olej v zmysle ¢asti VIII bodu 1
pism. ¢) prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

d) vbode 4 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazujt za rafinovany olivovy olej v zmysle casti VIII bodu 2
prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

e) vbode 5 tabulick A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazujd za olivovy olej zlozeny z rafinovanych olivovych
olejov a panenskych olivovych olejov v zmysle ¢asti VIII bodu 3 prilohy VII k nariadeniu (EU) €. 1308/2013;

f) vbode 6 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazujt za surovy olej z olivovych vyliskov v zmysle ¢asti VIII
bodu 4 prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

g) vbode 7 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazuji za rafinovany olej z olivovych vyliskov v zmysle ¢asti
VIII bodu 5 prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013;

h) vbode 8 tabuliek A a B prilohy I k tomuto nariadeniu sa povazuj za olej z olivovych vyliskov v zmysle casti VIIl bodu 6
prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.

2. Charakteristiky olivovych olejov stanovené v prilohe I sa uréujt v sdlade s vykondvacim nariadenim Komisie (EU)
2022/2105.
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Cldnok 3
Zmesi a olivovy olej v inych potravinich
1. Sacastou zmesi olivového oleja a inych rastlinnych olejov mozu byt iba oleje uvedené v ¢lanku 1 pism. b).
2. Do inych potravin sa mdzu zapracovat len oleje uvedené v ¢lanku 1 pism. b).

3. Clenské $tity mdzu na svojom tzem{ zakdzat vyrobu zmesi olivového oleja a inych rastlinnych olejov uvedenych
v odseku 1 na ucely vlastnej spotreby. Nemo6zu viak na svojom tzemi zakdzat obchodovanie s takymito zmesami
pochddzajiicimi z inych krajin a nemézu na svojom Gzemi zakazat ani vyrobu takychto zmesi na t¢ely uvddzania na trh
v inom ¢lenskom $téte alebo na téely exportu.

Cldnok 4
Balenie

1. Oleje uvedené v ¢ldnku 1 pism. b) sa musia kone¢nému spotrebitelovi pondkat v baleniach s objemom maximalne
pét litrov. Takéto balenia musia byt opatrené otvaracim systémom, ktory sa po prvom otvoren{ uz neda uzatvorit, a musia
byt oznacené v silade s tymto nariadenim.

2.V pripade olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) urcenych na spotrebu v restaurdcidch, nemocniciach, jeddliach
a inych podobnych kolektivnych zariadeniach mézu ¢lenské $taty stanovit maximalnu kapacitu baleni presahujicu pat
litrov, v zdvislosti od typu prislusného zariadenia.

Cldnok 5
Oznacovanie
1. Oznacovanie tdajov uvedenych v ¢lankoch 6 az 9 na etikete je povinné.

2. Nazov podla pravnych predpisov uvedeny v ¢linku 6 ods. 1 a pripadne miesto pévodu uvedené v ¢lanku 8 ods. 1 sa
zoskupia v ramci hlavného zorného pola vymedzeného v ¢ldnku 2 ods. 2 pism. 1) nariadenia (EU) ¢. 1169/2011, a to bud
na tej istej etikete, alebo na viacerych etiketich pripevnenych k tej istej nddobe, alebo priamo na tej istej nadobe. Kazda
z tychto informdcii sa uvedie v tiplnom znen{ a ako homogénny blok textu.

3. Oznacovanie tidajov uvedenych v ¢ldnkoch 10, 11 a 12 na etikete je dobrovolné.

Cldnok 6
Nézov podla pravnych predpisov a oznacovanie kategérie olejov

1. Opis olejov uvedeny v ¢ldnku 1 pism. b) sa povazuje za ich ndzov podla prévnych predpisov v zmysle ¢ldnku 2 ods. 2
pism. n) nariadenia (EU) ¢. 1169/2011.

2. Na etikete tychto olejov sa musia jasnym a nezmazate[nym pismom okrem opisu uvedeného v odseku 1, ale nie
nevyhnutne v jeho blizkosti, uviest tieto informadcie o kategdrii oleja:

a) extra panensky olivovy olej:

,olivovy olej vyberovej kategorie, ziskany priamo z oliv a vylu¢ne mechanickymi spésobmi®;
b) panensky olivovy olej:

,olivovy olej ziskany priamo z oliv a vylu¢ne mechanickymi spdsobmi*;
c) olivovy olej pozostavajici z rafinovanych olivovych olejov a panenskych olivovych olejov:

,olej obsahujtici vylu¢ne olivové oleje, ktoré presli rafindciou, a oleje ziskané priamo z oliv*;
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d) olej z olivovych vyliskov:

i) ,olej obsahujtci vylu¢ne oleje ziskané opracovanim produktu ziskaného po extrakeii olivového oleja a oleje ziskané
priamo z oliv alebo

ii) ,olej obsahujici vylu¢ne oleje ziskané spracovanim olivovych vyliskov a oleje ziskané priamo z oliv*.

Cldnok 7
Osobitné podmienky skladovania

Informdcie o osobitnych podmienkach skladovania olejov uvedenych v clanku 1 pism. b), t. j. bez pristupu svetla a tepla, sa
uvéadzaji na ich nddobdch alebo na etiketch, ktoré sa k nim pripojené.

Cldnok 8
Miesto povodu

1.V pripade extra panenského olivového oleja a panenského olivového oleja uvedenych v casti VIl bode 1 pism. a) a b)
prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 sa na etikete uvadza miesto pévodu.

2.V pripade olejov uvedenych v ¢asti VIII bodoch 3 a 6 prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013 sa na etikete miesto
povodu neuvddza.
3. Miesto povodu uvedené v odseku 1 pozostdva:

a) v pripade olivovych olejov pochddzajtcich v stlade s odsekmi 6 a 7 z jedného clenského stdtu alebo tretej krajiny, odkaz
na tento ¢lensky stat, Uniu alebo pripadne tretiu krajinu alebo

b) v pripade zmesi olivovych olejov pochddzajticich v siilade s odsekmi 6 a 7 z viac ako jedného ¢lenského stétu alebo
tretej krajiny, podla potreby jedno z tychto oznacent:

i) ,zmes olivovych olejov s povodom v Eurdpskej tinii“ alebo z odkazu na Uniu;
ii) ,zmes olivovych olejov nepochddzajticich z Eurépskej tnie* alebo z odkazu na iny povod ako povod z Unie;

iii) ,zmes olivovych olejov z Unie a olivovych olejov nepochddzajiicich z Unie* alebo z odkazu na povod z Unie a iny
povod ako povod z Unie, alebo

¢) z chrdneného oznacenia povodu alebo chraneného zemepisného oznacenia v siilade s nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.

4. Nazvy znaciek alebo firiem, o ktorych zdpis sa poziadalo do 31. decembra 1998 v stilade so smernicou 89/104/EHS
alebo do 31. mdja 2002 v stlade s nariadenim Rady (ES) ¢. 40/94, sa nepovaZuji za miesto poévodu v zmysle tohto
nariadenia.

5.V pripade dovozu z tretich krajin sa miesto povodu urcuje v siilade s ¢linkami 59 az 63 nariadenia (EU) ¢. 952/2013.

6. Miesto povodu uvadzajice ¢lensky $tat alebo Uniu musi zodpovedat zemepisnej oblasti, v ktorej boli olivy zozbierané
a v ktorej sa nachddza lisoviia, v ktorej bol olej z oliv vyextrahovany.

7. Ak boli olivy zozbierané v clenskom §tdte alebo v tretej krajine inej neZ krajina, v ktorej sa nachddza lisoviia, v ktorej
bol olej z oliv vyextrahovany, miesto povodu musi obsahovat tento text: ,(extra) panensky olivovy olej ziskany v (Unii alebo
nazov dotknutého clenského $titu alebo dotknutej tretej krajiny) z oliv zozbieranych v (Unii alebo ndzov dotknutého
¢lenského $tatu alebo dotknutej tretej krajiny)“.
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Cldnok 9
Cislo baliarne

V pripade olejov uvedenych v ¢ldnku 1 pism. b) sa na etikete v relevantnych pripadoch uvddza alfanumerickd identifikdcia
baliarne schvélenej v sdlade s ¢ldnkom 6 vykondvacieho nariadenia Komisie (EU) 2022/2105.

Cldnok 10

Nepovinné vyhradené vyrazy

Na pouzivanie nepovinnych vyhradenych vyrazov v zmysle prilohy IX k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013, ktoré sa mozu
uvédzat na etikete olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) tohto nariadenia, sa uplatiiuji tieto podmlenky.

a) oznacenie ,prvé lisovanie za studena“ sa mozZe uvddzat iba v pripade extra panenskych alebo panenskych olivovych
olejov ziskanych pri teplote nizsej ako 27 °C z prvého mechanického lisovania olivovej pasty metédou tradi¢nej
extrakcie s pouzitim hydraulickych lisov;

b) oznalenie ,extrakcia za studena“ sa moze uvddzat v pripade extra panenskych alebo panenskych olivovych olejov
ziskanych pri teplote nizsej ako 27 °C perkoldciou alebo odstredenim olivovej pasty;

¢) oznacenia organoleptickych vlastnosti, ktoré sa tykaji chuti alebo vone, sa moézZu objavit len v pripade extra panenskych
a panenskych ohvovych olejov. Na etikete sa mozu uvadzat len organoleptické vlastnosti vymedzené v prilohe IX
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/ 201 3, a to len vtedy, ak st zaloZené na postideni vykonanom podla met6dy uvedenej v bode
5 prilohy I k vykonavaciemu nariadeniu Komisie (EU) 2022/2105. Definicie a rozsahy vysledkov, ktoré umoziiuja
uvédzat tieto organoleptické vlastnosti, st stanovené v prilohe Il k tomuto nariadeniu;

d) oznacenie maximdlnej kyslosti predpokladanej k ddtumu mlnlmalneJ trvanlivosti uvedenému v ¢ldnku 9 ods. 1 pism. f)
nariadenia (EU) ¢. 1169/2011 sa moZze uviest len vtedy, ak st na oznacenf rovnakej velkosti a v rovnakom zornom poli
uvedené ddaje o maximdlnej hodnote peroxidového ¢isla, obsahu vosku a ultrafialovej absorpcie stanovené v silade
s vykondvacim nariadenim Komisie (EU) 2022/2105, ktoré sa predpokladaji k rovnakému datumu.

Clanok 11

Udaj o roku zberu

1. Rok zberu sa moZe uvddzat iba na extra panenskom olivovom oleji a panenskom olivovom oleji uvedenych v casti
VIII bode 1 pism. a) a b) prilohy VII k nariadeniu (EU) &. 1308/2013.

2. Rok zberu sa moze uviest len vtedy, ak 100 % obsahu nddoby pochadza z uvedeného zberu, a na etikete sa uvedie
bud vo forme prislusného hospodarskeho roku v stlade s ¢linkom 6 pism. f) nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, alebo
v uvedenom poradi vo forme mesiaca a roku zberu. Mesiac zodpovedd mesiacu extrakcie oleja z oliv.

3. Clenské $tity mozu rozhodntt, Ze rok zberu uvedeny v odseku 1 sa uvedie na etikete olivovych olejov uvedenych
v danom odseku pochadzajicich z ich domacej vyroby, ziskanych z oliv zozbieranych na ich tzemi a uréenych len pre ich
vnitrostitne trhy.

4. Rozhodnutim uvedenym v odseku 3 sa nebrdni predaju olivovych olejov opatrenych etiketou pred ddtumom
nadobudnutia G¢innosti rozhodnutia az do vycerpania zdsob.

5. Clenské stity ozndmia Komisii rozhodnutie uvedené v odseku 3 v stilade s delegovanym nariadenim (EU) 2017/1183.
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Clanok 12

Udaj o pritomnosti olivového oleja mimo zoznamu zloZiek v zmesiach a potravinich

1. Akje pritomnost olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) v zmesi s inymi rastlinnymi olejmi zvyraznend na etikete inde
ako v zozname zloziek, pouzitim slov, obrdzkov alebo grafiky, prislusnd zmes musi mat tento obchodny opis: ,Zmes
rastlinnych olejov (alebo $pecifické ndzvy pouzitych rastlinnych olejov) a olivového oleja“, za ktorym bude priamo
nasledovat idaj o percente takychto olejov v zmesi.

2. Pritomnost olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) mozno zvyraznit obrazkami alebo grafikou na etikete zmesi
uvedenej v odseku 1, len ak predstavuje viac ako 50 % prislusnej zmesi.

3. S vynimkou tuhych potravin konzervovanych vylu¢ne v olivovom oleji, najma vyrobkov uvedenych v nariadeniach
Rady (EHS) ¢. 2136/89 (') a (EHS) ¢. 1536/92 (), a ak je pritomnost olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) tohto
nariadenia uvedend na etikete inde ako v zozname zloZiek, pouzitim slov, obrazkov alebo grafiky, za ndzvom potraviny
nasleduje priamo percentudlny podiel oleja vo vztahu k celkovej ¢istej hmotnosti potraviny.

4. Percento pridanych olejov uvedené v ¢lanku 1 pism. b) vo vztahu k celkovej Cistej hmotnosti potraviny uvedenej
v odseku 3 tohto ¢ldnku sa moZe nahradit percentom pridaného oleja v pomere k celkovej hmotnosti tukov, a to pridanim
slov ,percento tukov*.

5. Opisy uvedené v ¢ldnku 6 ods. 1 sa mézu nahradit slovami ,olivovy olej“ na etikete vyrobkov uvedenych v odsekoch
1 a 3 tohto ¢lanku.

Ak je vo vyrobku pritomny olej z olivovych vyliskov, slova ,olivovy olej“ sa nahrddzaji slovami ,0lej z olivovych vyliskov*.

6. Ak sa do olejov uvedenych v ¢lanku 1 pism. b) priddvaji iné potraviny, vysledné potraviny nesmi byt oznacené
ziadnym z ndzvov podla pravnych predpisov uvedenych v ¢lanku 6.

Cldnok 13

ZruSenia
Nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 a vykondvacie nariadenie (EU) ¢. 29/2012 sa zrugujd.

Odkazy na zrusené nariadenia sa povazujii za odkazy na toto nariadenie a na vykonavacie nariadenie Komisie (EU) 2022/
2105 a zneju v stilade s tabulkou zhody uvedenou v prilohe Il k tomuto nariadeniu.

Cldnok 14

Nadobudnutie d¢innosti

Toto nariadenie nadobtida ti¢innost dvadsiatym diom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

(") Nariadenie Rady (EHS) ¢. 2136/89 z 21. jina 1989 stanovujiice spolo¢né normy na odbyt pre konzervované sardinky a obchodné
opisy pre konzervované sardinky a vyrobky typu sardiniek (U. v. ES L 212, 22.7.1989, . 79).

(*) Nariadenie Rady (EHS) ¢. 1536/92 z 9. jina 1992 ustanovujiice spolo¢né trhové normy pre konzervované tuniaky a malé makrely
(U.v.ESL163,17.6.1992,s. 1).
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Toto nariadenie je zavdzné vo svojej celistvosti a je priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 29. jila 2022

Za Komisiu
predsednicka
Ursula VON DER LEYEN



A) Kvalitativne vlastnosti

PRILOHA I

CHARAKTERISTIKY OLIVOVEHO OLEJA

Organoleptické vlastnosti

Kvslost Peroxidové l:‘ltlyl;slt,e r})l'
Kategoria ‘);s os &slo K»s Kes alebo Kyyo AK Medidn Medién kﬂs IXC
(%) () (mEq O,/kg) defektoru ovocnosti (Mf) ysekln
Md) () () 0 (mgfkg)
1. Extra panensky olivovy olej <0,80 <20,0 <2,50 <0,22 < 0,01 Md=0,0 Mf>0,0 <35
2. Panensky olivovy olej <2,0 <20,0 < 2,60 <0,25 <0,01 Md < 3,5 Mf > 0,0 —
3. Lampantovy olivovy olej >2,0 . — — . Md > 3,5 () — .
4. Rafinovany olivovy olej <0,30 <50 — <1,25 <0,16 — —
5. Olivovy olej zloZeny z rafinovanych | < 1,00 <15,0 — <1,15 <0,15 — —
a panenskych olivovych olejov
6. Surovy olej z olivovych vyliskov — — — — — — —
7. Rafinovany olej z olivovych vyliskov | < 0,30 <50 — <2,00 <0,20 — —
8. Olej z olivovych vyliskov < 1,00 < 15,0 — <1,70 <0,18 — —

1

) Medidn defektorov sa vymedzuje ako medidn defektoru vnimaného s najvicsou intenzitou.

() Ak je medidn atribttu horkosti afalebo atribttu Stiplavosti vyssi ako 5,0, predseda degustacnej komisie tiito skutocnost uvedie.
() Median defektoru moze byt 3,5 alebo nizsi ak medidn ovocnosti je rovny 0,0.
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B) Znaky distoty

Kategéria Skladba mastnych kyselin (') Celkovy Celkovy Stigmasta- AECN42 2-glyceryl monopalmitit
: T - : obsah trans- | obsah trans- | diény o
Myris- Lmo}le- Arac’hl- Behe’s- Ligno- izomérov izomérov (mgfkg) () (%)
tovd nova dové Eikose. | M0V4 cerovd kys.eliny lfyseliny
(%) (%) (%) nové | (%) (%) oljovej | linolo-
%) vej + kyseliy
(%) (% linolénovej
(%)
1. Extra panensky olivovy | <0,03 | <100 |[<0,60 | <050 |=<020 |<020 | <0,05 < 0,05 < 0,05 <0,20] < 0,9, ak je % kyseliny pal-
olej A mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,0 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
2. Panensky olivovy olej <0,03 <1,000)- | < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 < 0,05 <0,05 <0,05 <10,20] < 0,9, ak je % kyseliny pal-
1,00 (%) mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,0 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
3. Lampantovy  olivovy | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 <0,20 <0,20 <0,10 <0,10 < 0,50 <0,30| < 0,9, ak je % kyseliny pal-
olej mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,1 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
4. Rafinovany olivovy olej | <0,03 | <1,00 |<060 |[<050 |=<020 |=<020 |=<0.20 <0,30 — <|0,30| < 0,9, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,1 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
5. Olivovy olej zlozeny | <0,03 < 1,00 < 0,60 <0,50 <0,20 <0,20 <0,20 < 0,30 — <10,30] < 0,9, ak je % kyseliny pal-
z rafinovanych a panen- mitovej celkovo < 14,00 %
skych olivovych olejov
4 v ) < 1,0 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
6. Surovy olej z olivovych | <0,03 | <1,00 | <060 |=<050 |[<030 |<020 |<0,20 <0,10 — <0,60| <14
vyliskov
7. Rafinovany olej z olivo- | 0,03 | <100 |<0,60 |<050 |=<030 |<020 | <040 <0,35 — <0,50| <1,4
vych vyliskov
8. Olej z olivovych vyli- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 <0,20 < 0,40 <0,35 — <0,50] <1,2
skov
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() Obsah ostatnych mastnych kyselin (%): palmitovej: 7,00 — 20,00; palmitoolejove;j: 0,30 — 3,50; heptadekdnovej: < 0,40; heptadecénovej: < 0,60; stearovej: 0,50 — 5,00; olejovej: 55,00 — 85,00; linolovej:

2,50 - 21,00.

() Ak je podiel kyseliny linolénovej vy3si ako 1,00, ale nizsi alebo rovny 1,40, pomer zjavného B-sitosterolu/kampesterolu musi byt vyssi alebo rovny 24.
() Celkovy obsah izomérov, ktoré by sa (ne-)dali separovat pomocou kapildrnej kolény.

Tabulka B pokracovanie

Kategéria Skladba sterolov Celkovy Erytrodiol | Vosky (mg/kg) (*)
obsah a uvaol (%)
Chole- Brassica Kampes- Stigmas- Zzjavny A-7-stigm- | gterolov =
sterol (%) -sterol (%) | terol (') (%) | terol (%) B-sitos- a-stenol (') (mg[kg)
sterol () (%)
(%)
1. Extra panensky olivovy olej <0,5 <0,1 <4,0 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 C42 +C44 + C46 < 150
2. Panensky olivovy olej <0,5 <0,1 <4,0 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <4,5 C42 +(C44 +C46 < 150
3. Lampantovy olivovy olej <0,5 <0,1 <40 — 2930 <0,5 >1000 <45 () C40+C42+C44+C46<300 ()
4. Rafinovany olivovy olej <0,5 <0,1 <40 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 (% C40 + C42 + C44 + C46 < 350
5. Olivovy olej zlozeny z rafinovanych | < 0,5 <0,1 <4,0 < kamp. >93,0 <0,5 >1000 <45 C40 + C42 + C44 + C46 < 350
a panenskych olivovych olejov
6. Surovy olej z olivovych vyliskov <0,5 <0,2 <4,0 — >93,0 <0,5 >2500 > 4,5 () C40+C42+C44+C46>350 ()
7. Rafinovany olej z olivovych vyliskov <0,5 <0,2 <4,0 < kamp. 2 93,0 <0,5 > 1800 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350
8. Olgj z olivovych vyliskov <0,5 <0,2 <40 < kamp. >93,0 <0,5 >1600 > 4,5 C40 + C42 + C44 + C46 > 350

(") Pozri dodatok k tejto prilohe.

() Zjavny p-sitosterol: A-5,23-stigmastadienol+klerosterol+-sitosterol+sitostanol+A-5-avenasterol+ A-5,24-stigmastadienol.

() Oleje s obsahom voskov medzi 300 mg/kg a 350 mg/kg sa povazuji za lampantovy olivovy olej, ak je celkovy obsah alifatickych alkoholov najviac 350 mg/kg alebo ak je percentudlny podiel erytrodiolu

a uvaolu najviac 3,5.

() Oleje s obsahom erytrodiolu + uvaolu medzi 4,5 a 6 % musia mat obsah erytrodiolu najviac 75 mg/kg.
() Oleje s obsahom voskov od 300 mg/kg do 350 mg/kg sa povazuji za surovy olej z olivovych vyliskov, ak celkovo obsahuji viac ako 350 mg/kg alifatickych alkoholov a ak je obsah erytrodiolu a uvaolu vyssi

ako 3,5 %.
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Poznamky:

a) Vysledky analyz sa musia uvddzat s rovnakym poctom desatinnych miest, aky je uréeny pre jednotlivé charakteristiky. Cislica na poslednom desatinnom mieste sa musi zaokrdhlit
smerom nahor, ak je nasledujiica ¢islica vacsia ako 4.

b) Ak hoci len jedina charakteristika nezodpovedd uréenym hodnotdm, tento olivovy olej sa zaradi do inej kategérie alebo sa oznaci za nespliajiici predpisy na ticely tohto nariadenia.
¢) V pripade lampantového olivového oleja sa oba kvalitativne znaky oznacené hviezdickou (*) mo6zu odliSovat od limitov stanovenych pre predmetnti kategériu stiasne.

d) Ak je znak oznaceny dvoma hviezdickami (**), znamend to, Ze v pripade surového oleja z olivovych vyliskov sa oba prislusné limity mé6zu lisit od stanovenych hodnot stcasne.
V pripade olivového oleja z olivovych vyliskov a rafinovaného olivového oleja z olivovych vyliskov sa jeden z relevantnych limitov méze lisit od stanovenych hodnot.
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Dodatok

Rozhodovacie stromy

Rozhodovaci strom pre kampesterol v panenskych a extra panenskych olivovych olejoch:

4.0 % < kampesterol = 4.5 %

|

[ stigmasterol =14 % { A-7-stigmastenol < 0.3 %

Ostatné parametre musia splfiat limity stanovené v tomto nariadeni.
Rozhodovaci strom pre delta-7-stigmastenol:

— extra panenské a panenské olivové oleje

" 0.5 % <A-7T-stigmastencl < 0.8 %

stigmasterol = 1.4 %%

kampesterol < 3.3 %

AECN42 210,101

} zjavny f-sitosterol : . )
A1 e pESt&l’Ol + AT | w s o ST - S
stigmastenol) = 25

i,

Ostatné parametre musia spliiat limity stanovené v tomto nariadeni.

— lampantové olivové oleje

. 0.5 % <A-7-stigmastenol < 0.8 %

stigmastadién <030 mgkg | AECN42<10,151

kampesterol =33 %

Ostatné parametre musia spliat limity stanovené v tomto nariadeni.

— rafinované olivové oleje a olivové oleje pozostivajiice z rafinovanych olivovych olejov a panenskych
olivovych olejov

0,5 % <A-7-stigmastenol < 0,8 %
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Ostatné parametre musia spliat limity stanovené v tomto nariadeni.

— surovy olej z olivovych vyliskov, rafinovany olej z olivovych vyliskov a olej z olivovych vyliskov

|’ 0,5 % <A-T-stigmastenol < 0,7 %

! AECN42<10401 { stipmasterol <14 %

Ostatné parametre musia splfiat limity stanovené v tomto nariadenti.
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PRILOHA Il
Vymedzenie nepovinnej terminoldgie tykajiicej sa organoleptickych vlastnosti na cely oznacovania

Predseda degustacnej komisie zriadenej v stilade s ¢ldnkom 10 vykondvacieho nariadenia Komisie (EU) 2022/2105 moze
na poziadanie potvrdif, Ze hodnotené oleje spliaji vymedzenia a rozsahy zodpovedajice vyluéne tymto vyrazom
v zdvislosti od intenzity a vnimania atribttov.

Pozitivne atribiity (ovocny, horky a stiplavy): Podla intenzity vnimania:
robustny, ak je medidn atribitu vyssi ako 6,0,

stredny, ak je medidn atribatu vys$$i nez 3 a maximalne 6,0,

lahodny, ak je medidn atribitu maximalne 3,0.

Ovocnost: subor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré zdvisia od odrody oliv a pochddzaju z neposkodenych,
gerstvych oliv, v ktorych nedominuje zelend ani zreld ovocnost. Pocituje sa priamo a/alebo retronazélne.

Zelend ovocnost: stibor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré pripominaji zelené ovocie, zdvisia od odrody oliv
a pochadzaju zo zelenych, neposkodenych, Cerstvych oliv. Pocituje sa priamo afalebo retronazalne.

Zreld ovocnost: subor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré pripominaju zrelé ovocie, zavisia od odrody oliv
a pochddzaja z neposkodenych, cerstvych oliv. Pocituje sa priamo afalebo retronazélne.

Dobre vyvdZeny olej: olej nevykazujtici Ziadnu nevyvdzenost, ktorou sa mysli cuchovo-chutovy a taktilny vnem a pri ktorej je

medidn atribatu horkosti a medidn atribitu Stiplavosti maximélne o 2,0 bodu vyssi ako medidn ovocnosti.

Jemny olej: olej, ktorého medidn atribitov horkosti a Stiplavosti je maximadlne 2,0.

Vyrazy, ktoré treba pouZit v protokole Medidn atribitu
o organoleptickej skiske

ovocnost —

zreld ovocnost —

zelend ovocnost —

lahodné ovocnost <30

strednd ovocnost 3,0<Me< 6,0
robustnd ovocnost >6,0

lahodn4 zreld ovocnost <30

strednd zreld ovocnost 3,0<Me< 6,0
robustnd zreld ovocnost >6,0

lahodnd zelend ovocnost <30

strednd zelend ovocnost 3,0 <Me< 6,0
robustnd zelend ovocnost > 6,0

lahodnd horkost <30

strednd horkost 3,0<Me<6,0
robustna horkost > 6,0

lahodnd stiplavost <30
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strednd §tiplavost 3,0 <Me< 6,0

robustnd $tiplavost >6,0
Medidn atribatu horkosti a medidn atribtitu tiplavosti je maximalne o 2,0
bodu vyssi ako medidn ovocnosti.

dobre vyvdzeny olej

Medidn atribatu horkosti a medidn atribitu tiplavosti je maximdlne 2.

jemny olej
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PRILOHA III
Tabulka zhody
Vykonéivacie nariadenie (EU) Nariadenie (EHS) Toto nariadenie Vykonévacie nariadenie
¢ 29/2012 & 2568/91 Komisie (EU) 2022/2105

¢lanok 1 pism. a)

Clanok 1

¢lanok 2 ods. 2

¢lanok 1 ods. 1 ¢lanok 1 pism. b) a ¢ldnok 1
ods. 2

¢lanok 1 ods. 2 ¢lanok 1 pism. b)

¢lanok 2 prvy odsek ¢lanok 4 ods. 1

¢lanok 2 druhy odsek ¢lanok 4 ods. 2

¢lanok 3 prvy odsek ¢lanok 6 ods. 1

¢lanok 3 druhy odsek pism. a) az d) ¢lanok 6 ods. 2 pism. a) az d)
¢lanok 4 ods. 1 prvy pododsek ¢lanok 8 ods. 1

¢lanok 4 ods. 1 druhy pododsek ¢lanok 8 ods. 2

¢lanok 4 ods. 1 treti pododsek -

¢lanok 4 ods. 2 ¢lanok 8 ods. 3
¢ldnok 4 ods. 3 ¢lanok 8 ods. 4
¢lanok 4 ods. 4 ¢lanok 8 ods. 5
¢lanok 4 ods. 5 prvy pododsek ¢lanok 8 ods. 6
¢lanok 4 ods. 5 druhy pododsek ¢lanok 8 ods. 7
Clanok 4a Clanok 7

Clanok 4b Clanok 5

¢lanok 5 prvy odsek pism. a) az d) ¢lanok 10 pism. a) az d)
¢lanok 5 prvy odsek pism. e) ¢lanok 11 ods. 1 a 2
¢lanok 5 druhy odsek -

¢lanok 5 a prvy odsek ¢lanok 11 ods. 3
¢lanok 5a druhy odsek ¢lanok 11 ods. 4
¢lanok 5a treti odsek ¢lanok 11 ods. 5

¢lanok 6 ods. 1 prvy pododsek ¢lanok 12 ods. 1
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Vykondvacie nariadenie (EU) Nariadenie (EHS) Toto nariadenie Vykonévacie nariadenie
¢ 29/2012 ¢ 2568/91 Komisie (EU) 2022/2105
¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek ¢lanok 12 ods. 2

¢lanok 6 ods. 1 treti pododsek ¢lanok 3 ods. 3

¢ldnok 6 ods. 2 prvy pododsek ¢lanok 12 ods. 3

¢lanok 6 ods. 2 druhy pododsek ¢lanok 12 ods. 4

¢lanok 6 ods. 3 ¢lanok 12 ods. 5

- - ¢lanok 12 ods. 6

¢lanok 6 ods. 4 -

Clanok 7 ¢ldnok 5 ods. 2

¢lanok 8 ods. 1 ¢lanok 2 ods. 3

¢ldnok 8 ods. 2 ¢ldnok 4 ods. 3

¢ldnok 8 ods. 3 ¢ldnok 4 ods. 2

¢lanok 8 ods. 4 ¢lanok 4 ods. 3

Clanok 8a ¢lénok 2 ods. 1 a ¢lanok 4
ods. 1

¢lanok 9 ods. 1 prvy pododsek ¢lanok 13 ods. 1

¢lanok 9 ods. 1 druhy pododsek ¢lanok 13 ods. 2

¢ldnok 9 ods. 1 treti pododsek —

¢lanok 9 ods. 1 stvrty pododsek e

¢lanok 9 ods. 1 piaty pododsek e

¢lanok 9 ods. 2 prvy pododsek ¢lanok 6 ods. 1

¢ldnok 9 ods. 2 druhy pododsek ¢lanok 6 ods. 2 pism. a), b) ac)

pism. a), b) a ¢)

¢lanok 9 ods. 2 treti pododsek Clanok 9

- ¢ldnok 6 ods. 3

¢lanok 10 prvy odsek dvodnd veta Clanok 14

¢lanok 10 prvy odsek pism. a) az d) _—

a druhy odsek

Clanok 10a Clanok 14

priloha I -

priloha II -
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Vykonévacie nariadenie (EU)
& 29/2012

Nariadenie (EHS)
& 2568/91

Toto nariadenie

Vykonévacie nariadenie
Komisie (EU) 2022/2105

¢lanok 1 ods. 1

¢lanok 2 ods. 1 pism. a)
a ¢lanok 2 ods. 1 pism. b)

¢lanok 1 ods.

¢lénok 2 ods. 1 pism. ¢)

¢lanok 1 ods.

¢lanok 2 ods. 1 pism. d)

AW N

¢lanok 1 ods.

¢lanok 2 ods. 1 pism. e)

¢ldnok 1 ods. 5

¢lanok 2 ods. 1 pism. f)

¢lanok 1 ods. 6

¢lanok 2 ods. 1 pism. g)

¢lanok 1 ods. 7

¢lanok 2 ods. 1 pism. h)

¢lanok 2 ods. 2

clanok 3 ods. 1a 2

¢lanok 2 ods. 1

Clanok 7

¢lanok 2 ods. 1 pism. a

priloha I, bod 1

priloha I, bod 2

lénok 2 ods. 1 pism. ¢

)
¢lanok 2 ods. 1 pism. b)
)
)

¢lanok 2 ods. 1 pism. d

¢lanok 2 ods. 1 pism. e)

priloha I, bod 3

¢lanok 2 ods. 1 pism. f)

priloha [, bod 4

¢lanok 2 ods. 1 pism. g)

priloha I, bod 5

¢lanok 2 ods. 1 pism. h)

¢lanok 2 ods. 1 pism. i

priloha I, bod 6

)
ldnok 2 ods. 1 pism. j)

priloha I, bod 7

¢lanok 2 ods. 1 pism. k)

priloha I, bod 8

¢lanok 2 ods. 1 pism. 1)

priloha I, bod 9

¢lanok 2 ods. 1 pism. m)

priloha I, bod 10

¢lanok 2 ods. 2, prvy
pododsek a ¢ast bodu
9.4 prilohy XII

¢lanok 10 ods. 1

¢lanok 2 ods. 2 druhy
pododsek

¢lanok 11 ods. 1

¢lanok 2 ods. 2 treti
pododsek

¢lanok 11 ods. 2
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Vykonévacie nariadenie (EU)
& 29/2012

Nariadenie (EHS)
& 2568/91

Toto nariadenie

Vykonévacie nariadenie
Komisie (EU) 2022/2105

¢lanok 11 ods. 3

¢ast bodu 9.4 prilohy
XII

¢lanok 11 ods. 4

¢lanok 2 ods. 3 prvy
pododsek

¢lanok 3 ods. 1

¢lanok 2 ods. 3 druhy
pododsek

¢lanok 3 ods. 2

¢lanok 2 ods. 4 prvy
pododsek

¢ldnok 9 ods. 2

¢lanok 2 ods. 4 druhy
pododsek

¢lanok 9 ods. 3

¢lanok 2 ods. 4 treti
pododsek

¢lanok 9 ods. 4

¢lanok 2 ods. 5

¢lanok 9 ods. 5

¢ldnok 2 a ods. 1

¢ldnok 3 ods. 1

¢ldnok 2 a ods. 2

¢ldnok 3 ods. 3

¢lanok 2 a ods. 3

¢lanok 3 ods. 4

¢lanok 2a ods. 4 prvy
pododsek

¢ldnok 3 ods. 5

¢lanok 2a ods. 4 druhy
pododsek

¢lanok 3 ods. 2

¢lanok 2 a ods. 5

¢lanok 9 ods. 1

¢lanok 3 prvy odsek

¢lanok 13 ods. 1

¢lanok 3 druhy odsek

¢ldnok 3 ods. 6

¢lanok 4 ods. 1 prvy
pododsek

¢lanok 10 ods. 1

¢lanok 4 ods. 1 druhy
pododsek

¢ldanok 10 ods. 2

¢ldnok 4 ods. 1 treti
pododsek

¢ldnok 10 ods. 3

¢lanok 4 ods. 2

¢lanok 10 ods. 4

¢lanok 4 ods. 3

¢lanok 6 ods. 1

¢lanok 12 ods. 1

¢lanok 6 ods. 2

¢lanok 12 ods. 2

Clanok 7

¢lanok 7 a druhy odsek

¢lanok 2 ods. 2
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Vykonévacie nariadenie (EU)
& 29/2012

Nariadenie (EHS)
& 2568/91

Toto nariadenie

Vykonévacie nariadenie
Komisie (EU) 2022/2105

¢lanok 8 ods. 1

¢lénok 8 ods. 2 Clanok 14
priloha priloha I

priloha XII bod 3.3 priloha II

gr{loha la okrem bodu priloha II

priloha Ia, bod 2.1

¢lanok 9 ods. 6

priloha Ib

priloha III

priloha IIT

priloha IV

priloha VII

priloha IX

priloha X

priloha XI

priloha XII okrem bodu
3.3 a Casti bodu 9.4

priloha XV

priloha IV

priloha XVI

priloha XVII

priloha XVIII

priloha XIX

priloha XX

priloha XXI

priloha V




	Delegované nariadenie Komisie (EÚ) 2022/2104 z 29. júla 2022, ktorým sa dopĺňa nariadenie Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1308/2013, pokiaľ ide o obchodné normy pre olivový olej, a ktorým sa zrušuje nariadenie Komisie (EHS) č. 2568/91 a vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 29/2012 
	PRÍLOHA I CHARAKTERISTIKY OLIVOVÉHO OLEJA 
	Dodatok Rozhodovacie stromy 

	PRÍLOHA II Vymedzenie nepovinnej terminológie týkajúcej sa organoleptických vlastností na účely označovania 
	PRÍLOHA III Tabuľka zhody 


