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VYKONAVACIE ROZHODNUTIE KOMISIE
zo 4. jana 2019

o uverejneni Ziadosti o zmenu Specifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom v sektore
vinohradnictva a v1narstva v zmysle ¢linku 105 nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU)
& 1308/2013 v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie

[Vigneti delle Dolomiti/Weinberg Dolomiten (CHZO)]
(2019/C 197/02)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvéra
spolo¢nd organizdcia trhov s polnohospodarskyml vyrobkami a ktorym sa zru$uji nariadenia Rady (EHS) ¢ 922/72,
(EHS) ¢. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 (*), a najmé na jeho ¢ldnok 97 ods. 3,

kedZe:

(1)  Taliansko v stlade s ¢linkom 105 nariadenia (EU) ¢. 13082013 zaslalo Ziadost o zmenu $pecifikacie vyrobku
s ndzvom ,Vigneti delle Dolomiti“/,Weinberg Dolomiten®.

(2) Komisia uvedent ziadost preskiimala a dospela k zdveru, Ze podmienky stanovené v clinkoch 93 az 96,
¢lanku 97 ods. 1 a v &lankoch 100, 101 a 102 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 sii splnené.

(3) S ciefom umoznit predkladanie nimietok v zmysle clinku 98 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 by sa Ziadost
o zmenu $pecifikdcie vyrobku s nazvom ,Vigneti delle Dolomiti/,Weinberg Dolomiten* mala uverejnit v Uradnom
vestniku EurGpskej tinie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnok

Ziadost o zmenu 3pecifikicie vyrobku s ndzvom ,Vigneti delle Dolomiti‘|,Weinberg Dolomiten* (CHZO) v silade
s ¢lankom 105 nariadenia (EU) & 1308/2013 je uvedend v prilohe k tomuto rozhodnutiu.

V silade s ¢linkom 98 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 vznikd uverejnenim tohto rozhodnutia prévo podat do dvoch
mesiacov odo diia jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie namietku proti zmene Specifikicie uvedenej
v prvom odseku tohto ¢ldnku.

V Bruseli 4. jina 2019

Za Komisiu
Phil HOGAN

clen Komisie

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
,VIGNETI DELLE DOLOMITI“[,, WEINBERG DOLOMITEN*
PGI-IT-A0755-AMO02
Détum podania Ziadosti: 14.4.2015
1. Pravidld vzfahujice sa na zmenu

Clénok 105 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 - podstatnd zmena

2. Opis a doévody zmeny
2.1. Pridanie novych kategdrii Sumivych vin

Zmena sa tyka pridania tychto kategérif Sumivych vin:
— biele a ruzové ,Sumivé vino*

— biele a ruzové ,akostné sumivé vino*

— biele ,akostné aromatické sumivé vino“.

Dévody: Uz viac ako jedno storocie sa v provincii Trident vyrdba mnoho vynikajicich Sumivych vin s pouzitim
metddy druhotného kvasenia vo flasi. Neskor, v 50. a 60. rokoch minulého storocia, sa zacalo vyrdbat pomerne
vela generickych a odrodovych $umivych vin s pouzitim metddy druhotného kvasenia vo velkych nddobach
(proces Charmat). Len v provincii Trident objem vyroby v stcasnosti dosahuje priblizne 3,5 miliéna flia3, pricom
znaény podiel je opravneny na pouZivanie predmetného CHZO.

V tejto zmene sa navrhuje, aby sa uvedenému segmentu poskytla vyssia droven ochrany a uZsie spojenie s Gzemim
povodu tym, Ze sa zahrnie do 3pecifikdcie vyrobku s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“. Vdaka tomu by sa nan
vztahovali rovnaké pravidld, aké sa uz dlho uplatiujii pri vine a Sumivom vine.

Za vagsinu produkcie Sumivych vin pomocou procesu Charmat je zodpovedny len maly pocet podnikov. V pripade
polnohospodarskych podnikov, ktorych produkcia je nizka, je vSak Coraz beZnejsie, Ze spracovanie v ich mene
vykondvaji podniky tretich strdn. Dovodom st vysoké investi¢né naklady potrebné na to, aby podniky nadobudli
systémy a technoldgie potrebné na vykondvanie tohto druhu vyroby. ZvySuje sa preto pocet podnikov, ktoré chcii
dalej zlep3ovat svoje vlastné vina spracovanim na Sumivé vino s vyuzitim sekundarneho kvasenia v autoklavoch.

Z tohto dovodu sa navrhuje, aby sa spracovanie na Sumivé vino mohlo vykondvat kdekolvek v regiénoch Bendtska
a Lombardie v polnohospodarskych podnikoch, ktoré dokdzu preukdzat tradiciu vyroby vin s CHZO ,Vigneti delle
Dolomiti“ afalebo ich spracovania na perlivé vina pocas poslednych piatich vinarskych rokov.

Okrem toho, Ze sa spotrebitelom poskytne presné oznacenie zemepisného pdvodu vyrobku, moznost klasifikdcie
tychto vyrobkov v rdmci CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ by mala opodstatnif aj zvySenie hodnoty vyrobku
z hladiska stanovenia ceny, priom sa pocita s Gpravou ceny za flasu a v dosledku toho aj hodnoty pouzitého
hrozna.

Okrem toho by udelenie CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ umoznilo, aby sa miestna produkcia odlisila od sirokého
spektra anonymnych generickych alebo odrodovych Sumivych vin a aby sa predislo cenovej politike vyplyvajtcej

z rozsirenia takychto vyrobkov na trhu.

Této zmena sa tyka ¢lankov 2, 6 a 8 $pecifikdcie vyrobku a tychto oddielov jednotného dokumentu: 2.3. Kategérie
vindrskych vyrobkov, 2.4. Opis vin, 2.5.1. Osobitné enologické postupy a 2.8. Stvislost so zemepisnou oblastou.

2.2. Zaradenie novych druhov v kombindcii s odrodami vinica

Zmena sa tyka zahrnutia kombindcie tychto odrdd vinica, ktoré boli v poslednom case zavedené v prislusnych
provincidch nachddzajicich sa v oblasti vyroby vin s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti*:

— BRONNER (B)/(Bolzano a Trident);

— CARMENERE (N)/(Bolzano);
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— DIOLINOIR (N)/(Bolzano);

— HELIOS (B)/(Trident);

— JOHANNITER (B)/(Trident);

— SOLARIS (B)/(Bolzano a Trident);

— TURCA (N)/(Trident).

Tieto nové odrody vinia sa preto doplfajii k tym, ktoré uz sti povolené v prislusnych provincidch.

Navrhovand zmena je obzvld$t vyznamnd, pretoZe tieto medzidruhové hybridy Vitis Vinifera a iné druhy rodu Vitis
st prirodzene rezistentné vo¢i hlavnym patogénom vini¢a (peronospéra vinia a mucnatka vini¢ovd), a preto
nepotrebuji chemické o3etrenie. Vdaka tejto osobitnej vlastnosti sa pestuji najméd v blizkosti citlivych oblasti, ako
st 8koly, zastavané oblasti, Sportové zariadenia, cyklistické trasy atd’.

Vzhladom na tieto environmentdlne vlastnosti, zvySenie plochy vysadenej danymi odrodami a priaznivé vysledky
dosiahnuté vinifikdciou tychto inovaénych odrod je cielom tejto zmeny poskytnit uvedenym vyrobkom potrebnti
drovenl uznania a ochrany.

Moznost uvadzat vina s CHZO na trh s uvedenim ndzvu tychto odrdd na etikete by zvysilo ich hodnotu.

Moznost uviest tieto odrody na etikete spolu so zemepisnym oznacenim ,Vigneti delle Dolomiti“ by posilnilo
hodnotu jednotlivych vyrobkov. Treba poznamenat, Ze tieto odrody sti malo zndme & cenené medzi spotrebitelmi,
pretoze ich doteraz nebolo mozné uvadzat na etiketich danych vin.

Tito zmena sa tyka cldnku 2 Specifikdcie vyrobku a oddielu 2 bodu 2.7. Hlavné mustové odrody jednotného
dokumentu.

2.3. Vyroba vin s onacenim odrdd vinica ,Bianchetta Trevigiana“ alebo ,Pavana“ na etikete

Do kategérii ,Vino* a ,Perlivé vino“ sa doplfajii ndzvy tychto druhov vina, pri ktorych sa na etiketich uvddzajii
odrody vinica:

— BIANCHETTA TREVIGIANA (B);
— PAVANA (N).

Dovody: Navrhovanou zmenou sa umoZiuje vyroba vin ziskanych z odrod ,Bianchetta Trevigiana“ a ,Pavana“
a uvedenie tychto odrod na etiketdch v stlade s prislusnymi pravidlami Eurépskej tnie.

Dévodom je to, Ze prislusné odrody uz boli zahrnuté do kombindcie odrod vini¢a stanovenych v $pecifikicii
vyrobku s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ na el vyroby bielych a ¢ervenych/ruzovych druhov vina; Géelom tejto
zmeny je preto umoznit, aby sa v zdujme vyrobcov ndzvy tychto dvoch odrod uvddzali na etiketich prislusnych
vin.

Dve spominané odrody vini¢a nie st zahrnuté do zoznamu odrdd, ktoré sa nesmil uvddzat na etiketdch, uvede-
ného v prislusnej Casti jednotného dokumentu.

Této zmena sa tyka cldnku 2 3pecifikicie vyrobku a oddielu 2 bodu 2.9. Dalsie podmienky jednotného
dokumentu.

2.4. Vynimky umoZniujiice spracovanie vina na Sumivé a perlivé vino v susednych regiénoch

Specifikdcia vyrobku uz umoziiuje, aby sa zvycajné vinirske postupy pre nesumivé vina vykondvali v susednych
regi6noch (v celom Bendtsku a Lombardii) za predpokladu, Ze prislusné podniky mozu preukdzat nepretrzitt tradi-
ciu vyroby vin s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ pocas poslednych piatich vindrskych rokov.

Ucelom tejto zmeny je umoznit, aby sa vino na perlivé a Sumivé vino mohlo spracovat v tej istej oblasti, ktord je
povolend pre neSumivé vina.

Dévody: Moznost spracovania vina na $umivé a perlivé vino v susednych regiénoch je odovodnend a v silade so
skuto¢nostou, Ze v tychto regiénoch mozno vykonavat bezné vinarske postupy (stanovené v $pecifikacii). Treba
mat na pamiti, Ze takéto procesy sa nepovazujl za post-vinifikacné $tadid, ale za neoddelitelnti sticast vyroby vina
a ako také sa mozu vykondvat len v rdmci urcenej vindrskej oblasti.
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V pripade polnohospodarskych podnikov s nizkou produkciou perlivych a Sumivych je takisto ¢oraz beznejsie, Ze
spracovanie v ich mene vykondvaji podniky tretich strdn. Dévodom st vysoké investi¢né néklady potrebné na to,
aby podniky nadobudli systémy a technoldgie potrebné na takéto spracovanie. Pre miestnych prevddzkovatelov je
zvyCajnou praxou, Ze Ziadaju firmy v susednych regiénoch Bendtska a Lombardie, aby pre nich toto spracovanie
vykonali, najmd v pripade nizkeho objemu vyroby.

Této zmena sa tyka clénku 5 3pecifikicie vyrobku a oddielu 2 bodu 2.9. Dalsie podmienky jednotného
dokumentu.
2.5. Enologickd prax miesania vin a hroznovych mustov

Odsek o enologickej praxi mieSania vin a hroznového mustu vritane vyrobkov s pévodom mimo oblasti (maxi-
mélne 15 %) sa preformuloval tak, aby sa vylicila mozZnost pouzivat, hoci len ¢&iastocne, vina ziskané z inych
odrdd vinica, neZ su tie, ktoré sa moZu pestovat v provinciach Trident, Bolzano a Belluno.

Dovody: Hoci je novéa $pecifikdcia prisnejsia, cielom tejto zmeny je poskytnit prevddzkovatelom presnejsie
informdcie o moznosti vyuzitia tradicnej praxe miesania. Jej cielom je najmid zabrdnif tomu, aby sa mieSanie
uskuto¢niovalo s pouzitim inych odrod vinica, ako st odrody, ktoré sa pestuji v tejto oblasti, ¢o by mohlo mat
nepriaznivy vplyv na charakter a typické vlastnosti prislusnych vin.

Tito zmena sa tyka c¢ldnku 5 Specifikdcie vyrobku a oddielu 2 bodu 2.5.1. Osobitné enologické postupy
jednotného dokumentu.

]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Ndzov na zdpis do registra

Vigneti delle Dolomiti
Weinberg Dolomiten

2. Druh zemepisného oznalenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

3. Kategérie vindrskych produktov

1. Vino
4. Sumivé vino
5.  Akostné sumivé vino
6. Akostné aromatické Sumivé vino
8.  Perlivé vino
15. Vino zo zhrozienkovateného hrozna
16. Vino z prezretého hrozna
4. Opis vina (vin)

Vigneti delle Dolomiti Bianco patriace do kategérii ,Vino“ a ,Sumivé vino®, s oznacenim alebo bez oznacenia jednej alebo
dvoch odrod vinica

Skéla farieb tychto bielych vin sa pohybuje od slamovozltej az po zlatozltd, niekedy s odtiefimi bledozelenej alebo
medenej farby, ako v pripade Pinot Grigio.

Vona vin sa vyznacuje jemnostou a ovocnymi ténmi, za ktoré vo vieobecnosti vdacia hlavnej odrode vinica pouZi-
vanej vo vine, ale aj typickému ,charakteru” horskych produktov.

Chut vina, ktord sa moze pohybovat od suchej az po sladkd, je harmonickd, dobre Struktdrovand a lahodnd, ako aj
vyvazend z hladiska obsahu alkoholu a obsahu kyselin.
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V pripade perlivého bieleho vina pritomnost oxidu uhlicitého zvySuje jeho svieZzost a Zivost.

Biele vina, pri ktorych sa uvddza ndzov jednej alebo dvoch odrod vinica, sa pri dodani na spotrebu okrem uz
uvedenych vlastnosti vyznacuji organoleptickymi vlastnostami prislusnej odrody alebo odrdéd vinica, z ktorych
bolo vino ziskané.

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 14,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Rosato patriace do kategdrii ,vino“ a ,Sumivé vino, s oznacenim alebo bez oznacenia jednej alebo dvoch
odrdd hrozna

Tieto ruzové vina st skupinou ndpojov vhodnych na priamu spotrebu, ktoré sa ziskavaji najmd z odrdéd Schiava,
Merlot a Teroldego.

Tieto vina maji ruzovii farbu roznej intenzity v zavislosti od procesu vyroby vina a trvania kontaktu so Supkami.
Vona je jemnd a delikdtna s prijemnymi odtieiimi ovocia.

Chut je svieza a harmonickd s vyvdZenym obsahom kyselin a moZe sa pohybovat od suchej po sladka.

V pripade perlivého vina pritomnost oxidu uhli¢itého zvysuje jeho sviezost a Zivost.

Ruzové vina, pri ktorych sa uvddza ndzov jednej alebo dvoch odrdd vinica, sa pri dodani na spotrebu okrem uz
uvedenych vlastnosti vyznacuji organoleptickymi vlastnostami prislusnej odrody alebo odrdéd vinica, z ktorych
bolo vino ziskané.

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 15,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)
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Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravaych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Rosso patriace do kategérii ,Vino“ a ,Sumivé vino, s oznacenim alebo bez oznacenia jednej alebo dvoch
odréd hrozna

Tieto vina maji rubinovolervent farbu roznej intenzity, oblas s naznakmi oranzovej, ak ide o starSie vina. Ich
aréma je vinna, niekedy éterickd alebo ovocnd; v zdvislosti od odrody vini¢a pouzitej na ich vyrobu mézu mat
ovocné vone roznej intenzity, ktoré sa dobre rozvijajii, ako vino dozrieva.

Chut je harmonickd, plnd, niekedy horkastd a strohd a méze sa pohybovat od suchej po sladkii.

Cervené vino ,Novello“ mé voriu a prichute, ktoré sdvisia s osobitnou technikou karbonickej maceracie pouzivane;
na vyrobu vina z hrozna, pri ktorej sa posiliiuje vinny profil vina a typické tony odrody vinica.

Pritomnost oxidu uhli¢itého v perlivom vine zvysuje jeho Zivost.

Cervené vina, pri ktorych sa uvddza ndzov jednej alebo dvoch odrod vinica, sa pri dodani na spotrebu okrem uz
uvedenych vlastnost! vyznaCuji organoleptickymi vlastnostami prislusnej odrody alebo odréd vinica, z ktorych
bolo vino ziskané.

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):
— 11 % v pripade typu ,Vino Novello®
— 10 % pre iné typy

Minimélny bezcukorny extrakt: 18,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Bianco patriace do kategorii (15) a (16) vrdtane tradicného oznacenia ,Passito“ alebo ,Vino Passito*
bez uvedenia odrody vinica

Tieto vina sii jedine¢né a maji osobity charakter. Farba sa pohybuje od zlatoZltej po jantdrovil.
Vona je jemnd, delikdtna a vyraznd s tonmi hrozienok, niekedy korenistd.

Chut je plnd, harmonickd, typickd pre hrozienkové vino, niekedy alkoholickd, moze sa pohybovat od suchej po
sladka.

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 16 %

Minimélny skutoény obsah alkoholu (obj. %): 9,0 % (vino zo zhrozienkovateného hrozna) a 12,0 % (vino z prezre-
tého hrozna)

Minimdlny bezcukorny extrakt: 14,0 g/l
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V3eobecné analytické parametre

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Rosato patriace do kategorii (15) a (16) vrdtane tradicného oznacenia ,Passito” alebo ,Vino Passito”
bez uvedenia odrody vinica

Tieto vina st jedine¢né a maji osobity charakter. Farba je ruZovd roznej intenzity, obcas s oranzovymi ténmi.
Vona je jemnd, delikdtna a vyraznd s tonmi hrozienok, niekedy korenistd.

Chut je plnd, harmonickd, typickd pre hrozienkové vino, niekedy alkoholickd, moze sa pohybovat od suchej po
sladka.

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 16 %

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (obj. %): 9,0 % (vino zo zhrozienkovateného hrozna) a 12,0 % (vino z prezre-
tého hrozna)

Minimélny bezcukorny extrakt: 15,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Rosso patriace do kategérii (15) a (16) vrdtane tradicného oznacenia ,Passito” alebo ,Vino Passito“ bez
uvedenia odrody vinica

Tieto vina st jedine¢né a maji osobity charakter. Farba je grandtovocervend, obcas s oranZovymi tonmi.
Vona je jemnd, delikdtna a vyraznd s tonmi hrozienok, niekedy korenistd.

Chut je plnd, harmonickd, typickd pre hrozienkové vino, niekedy alkoholickd, moZe sa pohybovat od suchej po
sladka.

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 16 %
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Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (obj. %): 9,0 % (vino zo zhrozienkovateného hrozna) a 12,0 % (vino z prezre-
tého hrozna)

Minimélny bezcukorny extrakt: 18,0 g/

Vseobecné analytické parametre

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny celkovy obsah kyselin 3,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vigneti delle Dolomiti Bianco patriace do kategdrii (4) Sumivé vino, (5) Akostné sumivé vino a (6) Akostné aromatické
Sumivé vino s uvedenim alebo bez uvedenia jednej alebo dvoch odrdd vinica

Sumivé vino sa vyznacuje Zivou a trvanlivou penou a farbou, ktord sa pohybuje od slamovozltej po zlatoZltd farbu
s bledozelenymi odtiennmi. Vykazuje osobitné vlastnosti jemnosti a elegancie. Md vyraznd, jemnd a delikdtnu
arému s nadychom kvasiniek; akostné aromatické $umivé vino ma typické vone odrody Moscato Giallo. Chut je
jemnd, 7iva a typickd pre dani odrodu vinica; pokial ide o obsah cukru, méze sa pohybovat na skile od suchej po
sladkd, t. j. s oznacenim od ,brut nature” (prirodne brut) po ,sweet (sladkd chut). Sumivé a akostné sumivé biele
vina, pri ktorych sa uvddza nazov jednej alebo dvoch odrod vinica, sa pri dodani na spotrebu okrem uZ uvedenych
vlastnosti vyznacuji organoleptickymi vlastnostami prislusnej odrody alebo odréd vinica, z ktorych bolo vino zis-
kané. Akostné aromatické Sumivé vino s uvedenim alebo bez uvedenia odrody vini¢a musi mat organoleptické
vlastnosti odrody Moscato Giallo, z ktorej sa toto vino vyhradne vyrdba. Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj.
%: 11,0 %

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (obj. %): 10,5 % (Sumivé vino a akostné $umivé vino) a 6,0 % (akostné
aromatické sumivé vino)

Minimdlny celkovy obsah kyselin: 4,5 g/, vyjadrené ako kyselina vinna (Sumivé vino a akostné Sumivé vino);
5,0 g/l, vyjadrené ako kyselina vinna (akostné aromatické sumivé vino)

Minimélny bezcukorny extrakt: 14,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny celkovy obsah kyselin 4,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vigneti delle Dolomiti Rosato patriace do kategdrif (4) Sumivé vino a (5) Akostné sumivé vino s oznacenim alebo bez
uvedenia jednej alebo dvoch odrdd vinica

Sumivé vino sa vyznacuje Zivou a trvanlivou penou a ruzovou farbou roznej intenzity. Vykazuje osobitné vlastnosti
jemnosti a elegancie.

M4 vyraznd, jemnt a delikdtnu arému s nddychom kvasiniek.

Chut je jemnd, Zivd a typickd pre dant odrodu vinica; pokial ide o obsah cukru, moze sa pohybovat na $kéle od

suchej po sladkd, t. j. s oznacenim od ,brut nature (prirodne brut) po ,sweet* (sladkd chut)

Sumivé a akostné sumivé biele vina, pri ktorych sa uvddza ndzov jednej alebo dvoch odrdd vinica, sa pri dodani na
spotrebu okrem uZ uvedenych vlastnosti vyznacuji organoleptickymi vlastnostami prislusnej odrody alebo odrod
vini¢a, z ktorych bolo vino ziskané.

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 14,0 g/l

Vseobecné analytické parametre

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,5
Minimdlny celkovy obsah kyselin 4,5 gramov na liter, vyjadrené ako kyselina
vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vindrske vyrobné postupy

Zdkladné enologické postupy

Enologickd prax mie$ania hroznovych mustov a vin

Prislusné obmedzenia enologickych postupov

V $pecifikicii vyrobku sa v stlade s prislusnymi pravnymi predpismi Eurdpskej tinie umoZiuje mie$anie mustov
a vin do 15 % vratane mustov a vin z inych talianskych vinohradnickych oblasti za predpokladu, ze boli ziskané
z nearomatickych odrod vinica klasifikovanych v provincidch Belluno, Bolzano a Trident ako ,vhodné na
pestovanie” alebo ,pozorované*.

Enologickd prax spracovania na §umivé vino metédou sekunddrneho kvasenia v autokldvoch
Prislusné obmedzenia enologickych postupov

Spracovanie na Sumivé vino je povolené vyluéne metédou druhotného kvasenia vo velkych nddobéch
(autoklavoch).

Maximdlne vynosy

Druhy Vigneti delle Dolomiti Bianco, Rosato a Rosso bez oznacenia odrody vinica
23 000 kg hrozna na hektar
Vigneti delle Dolomiti ziskané z odrody Moscato Rosa

12000 kg hrozna na hektdr
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Druhy Vigneti delle Dolomiti s oznacenim inych povolenych odrod vinica
19 500 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast pestovania hrozna pouZivaného na vyrobu vin ,Vigneti delle Dolomiti“ zahffia celé Gizemie autonémnych
provincii Trident a Bolzano a provincie Belluno v regiéne Bendtsko, ktoré st siicastou vinohradnickej oblasti EU
C1(B).

7. Hlavné odrody hrozna

Cabernet Franc N. — Cabernet

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

Carmeneére N. — Cabernet

Carmeneére N. — Cabernet Italiano

Carmeneére N. — Cabernet Nostrano

Casetta N.

Chardonnay B.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello

Kerner B.

Lagarino B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Maor B.

Merlot N.

Moscato Giallo B. — Goldmuskateller

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatellone

Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller

Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Paolina B.

Pavana N.
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Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Bianco B. — Weissburgunder
Pinot Bianco B. — Weif§ Burgunder
Pinot Bianco B. — WeifSburgunder
Pinot Grigio — Grauburgunder
Pinot Grigio — Grauer Burgunder
Pinot Grigio — Pinot

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauer Spatburgunder
Pinot Nero N. — Pinot

Pinot Nero N. — Pinot Noir

Pinot Nero N. — Spitburgunder
Pinot Nero N. — Blauburgunder
Rebo N.

Rossara N.

Saint Laurent N.

Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Gentile N. — Vernatsch
Schiava N.

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch
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Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Silvaner
Sylvaner Verde B. — Sylvaner

Syrah N. — Shiraz

Teroldego N.

Verdealbara B.

Bronner B.

Helios B.

Johanniter B.

Solaris B.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Lagrein N.

Marzemino N. — Berzamino
Marzemino N. — Berzemino
Meunier N.

Negrara N.

Riesling Italico B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling
Riesling Renano B. — Rheinrieseling
Riesling Renano B. — Riesling
Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Veltliner B. — Gruner Veltliner
Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Muscat
Moscato Giallo B. — Muskateller
Malvasia Nera Lunga N. — Malvasia

Malvasia N. — Malvasier
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Malvasia N. — Roter Malvasier
Petit Manseng B.
Portoghese N. — Blauer Portugieser
Portoghese N. — Portugieser
Tannat N.
Tempranillo N.
Viogner B.
Zweigelt N.
Diolinoir N.
Barbera N.
Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Glera B. — Serprino
Glera Lunga B. — Glera
Glera Lunga B. — Serprino
Tocai Friulano B. — Tai
Trevisana Nera N.

8.  Opis sivislosti

Vigneti delle Dolomiti, vetky kategdrie (1, 4, 5, 6, 8, 15 a 16)

Prirodné faktory, ktoré st rozhodujtce pre savislost:

Oblast zahffia oblasti Tridentsko — Hornd Adiza a provinciu Belluno v oblasti Bendtsko. Nachddza sa
v Dolomitoch, vynimo¢nom pohori, ktoré sa uvddza na zozname svetového dedi¢stva Unesco. Oblast je prevazne
hornaté alebo kopcovitd. Jej geologické zloZenie je roznorodé, pretoze zahffia hory rozneho geologického povodu,

pricom Dolomity tvoria najvacsiu cast tizemia.
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Podnebie je prechodné medzi polokontinentdlnym a alpskym; najchladnejsie st zimné mesiace, najteplejsie mesiace
st jul a august. Priemerné zrazky dosahuji 1 000 mm za rok a ich rozloZenie je typicky stredomorské — vicsina
zrdzok padne na jar a na jesen. Primerané zrdzky a vynikajica vodnd kapacita v désledku vyznamného vplyvu hor
a roztdpajticeho sa snehu znamenaju, Ze poda obsahuje dostatok vody. Specificky geograficky rdz Dolomitov spolu
s prechodnym podnebim medzi stredomorskym a alpskym vytvira v oblasti vyroby vin s CHZO ,Vigneti delle
Dolomiti“ jedine¢né prostredie, ktorému vina vyrdbané v tejto oblasti vdacia za svoju mimoriadnost.

Z pedologického hladiska poda pozostiva prevazine z vdpencovych tlomkov s vysokym podielom kamena,
dosledkom ¢oho je dobré odvodnenie a prevzdusnenie. Tieto pddy sa vo vSeobecnosti nachddzajii na vapencovych
tlomkoch v strednych az vyssich oblastiach aluvidlnych vejarov. Pody na spodnych castiach svahov maji nizsi
podiel kamena. V niektorych niZinnych oblastiach sa vyskytuji vrstvy nahromadenych kolavii a pod na
morénovych loziskich alebo fluvidlnych $trkoch. Pritomné sii aj pddy rozlicného geologického povodu, napriklad
v tdoliach Valle di Cembra (porfyritické), Val d’Isarco (metamorfné krystalické) a strednej Vallagarine (¢adicové).

Ludské faktory, ktoré st rozhodujice pre suvislost:

Vinice a vino boli od nepamiti sticastou kultirneho dedi¢stva oblasti, co dokazuji pocetné archeologické nélezy
a zdokumentované historické dokazy od doby bronzovej az po siicasnost. Celé tizemie bolo zdroveni po niekolko
storo&i neoddelitelnou sticastou rakisko-uhorskej monarchie a niektoré z administrativnych a kultirnych charakte-
ristik riSe na tomto tzemi pretrvali dodnes. Pocas tisicok rokov, v ktorych pestovanie vini¢a a Tudskd historia isli
ruka v ruke, sa vyvinuli neoddelitelné vizby medzi tymito dvoma faktormi, ktoré sa odrdZajii nielen v miestnej
kultdre a v tradi¢nych pol'nohospodarskych a vindrskych postupoch, ale aj v $irSich a nepriamych kultarnych oblas-
tiach, ako sil napr. umenie a gastronémia. Zriadenie polnohospodarskeho instititu San Michele allAdige v roku
1874 malo rozhodujici a nezmazatelny vplyv na vindrstvo, vyrobu vina a vo vieobecnosti na vindrsku kulttru
tejto oblasti, kedZe instit(it bol mimoriadnym zdrojom poznatkov, vedomosti a vzdeldvania v tomto sektore.
Moderné vindrstvo je skutocne aj vysledkom odbornej pripravy, ktorti tento instittt a $kola Conegliano poskytovali,
a novych vindrskych a enologickych technik, ktoré $irili. Zdsadny prinos priniesli aj pestovatelia vinica v tejto
oblasti, ktori zaviedli procesy a metodiky riadenia vinohradov kombinujiice environmentdlnu a hospodarsku udrza-
te[nost a inovacné vindrske technoldgie.

Vigneti delle Dolomiti, kategéria: Vino

Informdcie o osobitnej kvalite vyrobkov, ktoré mozno pripisat zemepisnému povodu a pricinnej suvislosti
s prirodnymi a ludskymi faktormi v tejto zemepisnej oblasti.

Biele vina roznych druhov vykazuja skélu farieb od slamovozltej az po zlatoZltd, niekedy s odtienimi bledozelenej
alebo medenej farby ako v pripade Pinot Grigio. Véne vin sa vyznacuji jemnosfou a ovocnymi ténmi, ktoré vo
vSeobecnosti vyplyvajii z hlavnej odrody vini¢a pouZivanej na vyrobu vina, najmd v pripade aromatickych alebo
poloaromatickych odrod, ako sti Muller Thurgau a Sauvignon. Chut vina, od suchej po sladkd, je harmonicka,
dobre $truktdirovand, svieza a lahodnd.

Ruzové vina, najmd vina z odrod Schiava, Merlot a Teroldego, majii ruzovii farbu réznej intenzity, ktord vyplyva
z procesu vyroby vina. Chut je svieZa a harmonickd, od suchej az po sladkd s vyvdzenym obsahom kyselin.

Cervené vina maji rubinovocervent farbu roznej intenzity, obcas s ndznakmi oranzovej v pripade starych vin. Ich
aréma je vinna, niekedy éterickd alebo ovocnd; v zdvislosti od odrody vini¢a pouzitej na ich vyrobu mozu mat
ovocné vone roznej intenzity, ktoré sa dobre rozvijajii, ako vino dozrieva. Chutf je harmonickd a dobre $truk-
tirovand, na $kdle od suchej po sladkd.

Cervené vino ,Novello* md vonu a prichute, ktoré stvisia s osobitnou technikou karbonickej maceracie pouZivanej
na vyrobu vina z hrozna, pri ktorej sa posiliiuje vinny profil vina a typické tény odrody vinica.

Sirok4 $kdla pestovanych odrod vinica umoZiiuje najlepsie vyuzitie roznych druhov pody. Vinohrady sa zvycajne
nachddzaji v zénach najvyhodnejsie vystavenych slne¢nému Ziareniu. V kopcovitych oblastiach sa pestuji najmd
biele odrody., Cervené odrody sa pestuji v hlbsich podach tdoli, pricom sa z nich daja ziskat plné, chutné vina
s obsahom trieslovin a s dobre vyvinutymi ténmi zrelého ovocia.
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Zmeny teploty medzi diiom a nocou, ktoré su typické pre tito oblast, sposobuji, najmd v pripade bieleho hrozna,
znaént akumuldciu aromatickych prekurzorov, ktorym vina vdacia za svoje osobitné organoleptické vlastnosti.
Rozmanitost poloéh a nadmorskych vySok tak znamend Sirokd $kdlu roznych podmienok, ¢o umoziuje identi-
fikovat najvhodnejsie miesto pre rozne odrody vinica.

Charakteristiky a vlastnosti vin s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ stvisia aj s [udskymi faktormi, najmai
s profesionalitou vindrov. Rozloha polnohospodirskej pody vinohradov je nevelkd — priblizne 1,3 hektdra.
Topograficky rdz sa podpisuje aj na vysokom pocte pracovnych hodin (viac ako 600), ktoré si potrebné na
a dozrievania hrozna, stimuldciu prirodzenej odolnosti vodi patogénom a zniZovanie miery vyuZivania opatreni na
ochranu rastlin. V tejto stvislosti treba poznamenat, Ze takmer celd plocha pokrytd vinicom sa obhospodaruje
podla zdsad integrovanej a Coraz Castejsie ekologickej ochrany proti $kodcom. Hrozno sa zberd vyhradne rucne.

Interakcia medzi prirodnymi faktormi (podnebie, podne podmienky a topograficky raz), skisenosti miestnych pre-
védzkovatelov a moderné pestovatelské a vindrske techniky umoziuji vyrdbat kvalitné vina, ktorych vlastnosti
a povest st spojené tak s oblastou vyroby, ako aj s odrodami vinica, z ktorych pochddzaju.

Vigneti delle Dolomiti, kategdrie (4) Sumivé vino, (5) Akostné sumivé vino, (6) Akostné aromatické sumivé vino, (8) Perlivé
vino

Informdcie o osobitnej kvalite vyrobkov, ktoré mozZno pripisat zemepisnému povodu a pricinnej suvislosti
s prirodnymi a ludskymi faktormi v tejto zemepisnej oblasti.

Sumivé vino, ktoré sa moze chvilit stirocnou tradiciou, sa povazuje za klenot v korune miestneho vinarstva.
Vdaka zvlastnej starostlivosti vo fize pestovania a zberu hrozna a pri jeho spracovani na zdkladné vino, ako aj
pocas nasledujiceho druhotného kvasenia, sa vyrabaji vynimo¢né $umivé vina s osobitnymi vlastnosti vyznalujiice
sa jemnostou a eleganciou.

Kvalita $umivych vin vyplyva zo surovin pochadzajicich z horskych vinohradnickych oblasti, pricom hrozno
a vino z nich ma vlastnosti, ktoré st idedlne na vyrobu tohto druhu vina. Tieto vlastnosti spocivaji v tom, Ze
hrozno si zachovéva dobrii rovnovdhu medzi obsahom cukru a obsahom kyselin, ¢omu pomdha kolisanie teploty
medzi ditom a nocou, ktoré je vyraznejsie so zvySujiicou sa nadmorskou vyskou vinohradov.

Charakteristika vyrobkov navyse zdvisi od obmedzeného poctu odrdd vinica, ktoré mozno pouzZit na vyrobu $umi-
vych vin.

Pokial ide o ,akostné aromatické Sumivé vino“, pric¢innd stvislost vyplyva aj z vyberu odrody vinica, t. j. pdvodnej
odrody ,Moscato Giallo®, ktord sa pestuje v tejto oblasti, pricom jej jemné arémy sa zosiliiujii procesom dozrieva-
nia, ktory nie je prili§ intenzivny a podporuje ho subalpské podnebie.

Sumivé vino sa vyznacuje Zivou a trvanlivou penou a farbou, ktord sa pohybuje od slamovozltej po zlatozltd farbu
s bledozelenymi odtiefimi. M vyraznii a jemni arému s nddychom kvasiniek. Chut je jemnd, Zivd a typickd pre
odrodu vinica.

Sumivé ruzové vino, hlavne vino z odrody Pinot Nero, sa vyznacuje Zivou a trvanlivou penou a ruzovou farbou
roznej intenzity. Ma vyrazni a jemna arému s nddychom kvasiniek. Chut je jemnd, Zivd a vyraznd.

Pokial ide o obsah cukru, chut Sumivého vina, ¢ uz bieleho alebo ruzového, je suchd az polosladkd, t. j. s oznace-
nim od ,brut nature” (prirodne brut) po ,sweet“ (sladkd chut).

Perlivé vina, ¢ uZz biele, ruzové alebo cervené, sa vyznaCuji sviezostou a Zivostou, Co suvisi s miernym
uvolfiovanim oxidu uhli¢itého.

Okrem toho troven $pecializdcie, ktord niektoré podniky dosiahli pri vyrobe perlivych vin, umoznila zdokonalit
vindrske techniky a technologické aspekty stivisiace so sekunddrnym kvasenim vo velkych kontajneroch
(autoklavoch), ¢o pomohlo zvysit Groveni kvality perlivych vin.

Specializdcia vyrobného procesu v skuto¢nosti umoznila identifikovat druhy odrod, ktoré st najvhodnejsie na
spracovanie na perlivé vino a druhotné kvasenie s pouzitim technologicky pokrocilych zariadeni; tieto faktory pris-
peli k zvy3eniu kvality kone¢ného vyrobku.
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Rozmanitost prostredi z hladiska pody a podnebia umoziuje najlepsie vyuzitie potencidlu odrdd, ktorych hrozno
je vhodné na vyrobu Sumivého vina. Vinohrady sa zvycajne nachddzaji v zénach najvyhodnejsie vystavenych
slneénému Ziareniu. Zmeny teploty medzi diiom a nocou, ktoré st typické pre tato oblast, sposobujd, najmi
v pripade bieleho hrozna, znacnt akumuldciu aromatickych prekurzorov, ktorym vina vdacia za svoje osobitné
organoleptické vlastnosti. Rozmanitost poloh a nadmorskych vysok tak znamend Sirokd $kélu roznych podmienok,
¢o umoznuje identifikovat najvhodnejsie miesto pre rozne odrody vinica.

Charakteristiky a vlastnosti vin s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ stivisia s [ludskymi faktormi, najmai
s profesionalitou vindrov. Rozloha polnohospodirskej pody vinohradov je nevelkd — priblizne 1,3 hektdra.
Topograficky rdz sa podpisuje aj na vysokom pocte pracovnych hodin (viac ako 600), ktoré si potrebné na
obhospoddrenie 1 hektdra vinice. Vdc3ina Casu sa venuje ¢innostiam zameranym na optimalizdciu rastu rastlin
a dozrievania hrozna, stimuldciu prirodzenej odolnosti vo¢i patogénom a zniZovanie miery vyuZivania opatreni na
ochranu rastlin. V tejto stvislosti treba poznamenat, Ze takmer celd plocha pokrytd vinicom sa obhospodaruje
podla zésad integrovanej a ¢oraz Castejsie ekologickej ochrany proti $kodcom. Hrozno sa zberd vyhradne rucne.

Interakcia medzi prirodnymi faktormi (odroda, podnebie, pdda), skisenosti miestnych prevadzkovatelov a moderné
pestovatelské a vindrske techniky umoznuji vyrdbat kvalitné vina, ktorych vlastnosti a povest st spojené tak
s oblastou vyroby, ako aj s odrodami vinica, z ktorych pochddzaj.

Vigneti delle Dolomiti, kategéria 15 — Vino zo zhrozienkovateného hrozna a 16 — Vino z prezretého hrozna

Informacie o osobitnej kvalite vyrobkov, ktoré mozno pripisat zemepisnému povodu a pricinnej stvislosti
s prirodnymi a ludskymi faktormi v tejto zemepisnej oblasti. Farba sa pohybuje na $kile od zlatistej aZ jantarovii
pri bielych vinach aZ po ruzovi a grandtovolervent v zdvislosti od pouzitej odrody. Vona je delikdtna a vyraznd
s tonmi hrozienok, niekedy korenistd a pripominajica med a zrelé ovocie. Chut je plnd, harmonickd, typickd pre
vino zo zhrozienkovateného hrozna, od suchej az po sladkd, hoci prevladaji druhy s vy$sim obsahom cukru.

Aj ked sa vyroba vin ,Passito” tyka do urcitej miery vSetkych odrod vinica, bielych aj Cervenych, najcastejsie sa
pouZivajii aromatické odrody (Moscato Giallo, Moscato Rosa, Traminer Aromatico) a poloaromatické odrody
(Goldtraminer, Nosiola, Riesling Renano, Sauvignon atd.).

Susenie prebieha na rastline (vino z prezretého hrozna) alebo v susiarnach (vino zo zhrozienkovateného hrozna).
Dlzka prezrievania alebo susenia je variabilnd a zdvisi od intenzity vlastnosti, ktoré chce vinar prostrednictvom
tejto techniky vo vyrobku dosiahnut.

Hrozno pouzivané na vyrobu vin ,Passito” vyrobca identifikuje na zdklade osobitnych fyzikdlnych a kvalitativnych
charakteristik strapca.

Strapce s volnou §truktdrou, t. j. s mnoZzstvom priestoru medzi jednotlivymi bobulami, st obzvldst vhodné na
susenie a vyberajii sa vo vinohrade v Case zberu.

Na susenie maja priaznivy vplyv vyrazné rozdiely teploty medzi diiom a nocou, ktoré sti obzvlast vyrazné na konci
leta a na jeseni a pri severnych vetroch v regione prichddzajicich cez Alpy.

Okrem toho, smerom od jazera Lago di Garda kazdy defi fika zmierfiujici vietor Ora del Garda, ktory veje cez
velkd Cast vyrobnej oblasti a vyznamne prispieva k vytvdraniu optimdlnych podmienok na susenie hrozna, t. j.
takmer nepretrzité prirodzené vetranie so stupiom vlhkosti, ktory okrem iného brani prili§ rychlemu vysuseniu
hrozna.

Vina ,Passito“, hoci sa celkovo vyrdbaja v nizkych objemoch, vyrdbaji takmer vSetky spolo¢nosti zaoberajiice sa
plnenim do flia§ a Casto predstavuji ,vlajkovi lod* podniku.

Pri¢innd savislost medzi zemepisnou oblastou a vlastnostami vyrobku je sposobend najmai tromi faktormi:

— dostupnost (uvedenych) odrod, ktorych hrozno je obzvlast vhodné na proces susenia potrebny na vyrobu tohto
typu vina;

— teplotné vykyvy a periodické lokdlne vanky (,Ora del Garda®), ktoré majii priaznivy vplyv na zachovanie hrozna
pocas fizy sulenia, ¢i uz na rastline alebo v susiarni;

— staroddvna tradicia vyroby vin ,Passito®, ktord sa stdle vykondva s pouzitim technik odovzdévanych v priebehu
storoci.
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Rozmanitost prostredi z hladiska pody a podnebia umoziuje najlepsie vyuzitie potencidlu odrdd, ktorych hrozno
je najvhodnejsie na proces suSenia. Vinohrady sa zvycajne nachddzaji v zénach najvyhodnejsie vystavenych slne¢-
nému Ziareniu. Zmeny teploty medzi ditom a nocou, ktoré sii typické pre tito oblast, spdsobujii, najmé v pripade
bieleho hrozna, zna¢nii akumuldciu aromatickych prekurzorov, ktorym vina vdacia za svoje osobitné organolep-
tické vlastnosti. Rozmanitost poloh a nadmorskych vySok tak znamend Sirokii $kdlu roéznych podmienok, ¢o
umoziuje identifikovat najvhodnejsie miesto pre rézne odrody vinica.

Charakteristiky a vlastnosti vin s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ stvisia s [udskymi faktormi, najmai
s profesionalitou vindrov. Rozloha polnohospodirskej pody vinohradov je nevelkd — priblizne 1,3 hektdra.
Topograficky rdz sa podpisuje aj na vysokom pocte pracovnych hodin (viac ako 600), ktoré si potrebné na

a dozrievania hrozna, stimuldciu prirodzenej odolnosti vodi patogénom a zniZovanie miery vyuZivania opatreni na
ochranu rastlin. V tejto stvislosti treba poznamenat, Ze takmer celd plocha pokrytd vinicom sa obhospodaruje
podla zdsad integrovanej a Coraz Castejsie ekologickej ochrany proti $kodcom. Hrozno sa zberd vyhradne rucne.

Interakcia medzi prirodnymi faktormi (odroda, podnebie, poda), skiisenosti miestnych prevadzkovatelov a moderné
pestovatelské a vindrske techniky umoziiuji vyrabat kvalitné vina, ktorych vlastnosti a povest st spojené tak
s oblastou vyroby, ako aj s odrodami vinica, z ktorych pochadzaja.

9. DalSie zdkladné podmienky
Vyinimky tykajtice sa vindrstva a spracovania na perlivé a Sumivé vino

Prévny ramec: pravne predpisy EU
Druh dalej podmienky: vynimky tykajiice sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Podla platnych pravnych predpisov EU sa vindrstvo a spracovanie na perlivé a sumivé vino mozu vykonavat aj
v susednych regiénoch Bendtsko a Lombardia za predpokladu, Ze prisluné podniky mozu preukdzat nepretrziti
tradiciu vyroby vin CHZO ,Vigneti delle Dolomiti“ pocas poslednych piatich vindrskych rokov.

Moznost spracovania vina na Sumivé a perlivé vino v susednych regiénoch je odovodnend tym, Ze v tychto
regiénoch sa moézu vykondvat bezné vindrske postupy. Takéto procesy sa nepovaZuji za postvinifikacné $tadid, ale
za neoddelite[nii si¢ast vyroby vina a ako také sa mozu vykondvat len v rdmci urcenej vindrskej oblasti.

Tdto vynimka je zaloZend na osvedCenej tradicii a umoziiuje dotknutym vyrobcom vyuZzivat aj spracovatelské
zdvody, ktoré sa nachddzaji v uvedenych administrativnych jednotkdch hraniciacich s vyrobnou oblastou.

Uvedenie ndzvu odrody vinica na etikete

Prévny ramec: pravne predpisy EU
Druh dal$ej podmienky: dodato¢né poziadavky na oznacovanie
Opis podmienky:

Na etiketdch vin v kategéridch ,Vino* a ,Sumivé vino* s CHZO ,Vigneti delle Dolomiti* mozno uvédzaf ndzov
jednej alebo dvoch odrod vinica, z ktorych sa vino ziskava.

V stilade s platnymi pravnymi predpismi EU je viak pouZitie ndzvu odrody alebo odrod na etikete a pri prezentacii
zakdzané v tychto pripadoch:

a) kategdrie vin ,Vino zo zhrozienkovateného hrozna“ a ,Vino z prezretého hrozna“ vritane vin oznacenych ako
,Vino Passito” alebo ,Passito;

b) kategérie ,Vino* a ,Sumivé vino* vyhradne pri tychto odroddch: — vina z provincie Bolzano: Lagrein, Riesling
Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Veltliner; — vina z provincie Trident: Lagrein, Marzemino,
Meunier, Negrara, Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Trebbiano Toscano, Veltliner.
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Okrem toho v pripade kategérii ,Sumivé vino“ a ,Akostné Sumivé vino* mozno na etikete uviest odkaz na jednu
alebo dve z tychto odrdd: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero a Miiller Thurgau; a pri kategorii
,Akostné aromatické Sumivé vino“ mozno na etikete pouzit iba nazov odrody Moscato Giallo.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku
https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936
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