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VYKONAVACIE ROZHODNUTIE KOMISIE
z 12. septembra 2018

o uverejneni Ziadosti o zdpis ndzvu do registra v _zmysle ¢linku 49 nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie

»stra“ (CHOP)
(2018/C 327/05)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kva-
lity pre pol'nohospoddrske vyrobky a potraviny ('), a najmd na jeho ¢ldnok 50 ods. 2 pism. a),

kedZe:

(1) V stlade s ¢lankom 50 ods. 2 pism. a) nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 bola v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie uverej-
nend Ziadost Chorvétska o zdpis ndzvu ,Istarsko ekstra djevicansko maslinovo ulje* do registra ako chrdneného
oznacenia pévodu (%).

(2) Slovinsko ozndmenim o ndmietke z 22. jina 2016 a oddvodnenou ndmietkou z 22. augusta 2016 vznieslo
namietku proti zdpisu do registra podla ¢linku 51 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

(3) Némietka bola uznand za opravneni. Chorvitsko a Slovinsko uskuto¢nili primerané konzulticie a dohodli sa na
podstatnej zmene jednotného dokumentu.

(4)  V silade s ¢lankom 51 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 Chorvitsko zaslalo Komisii dokumenty a informacie tyka-
juce sa dohody, ktorti dosiahlo so Slovinskom v rdmci ndmietkového konania vo veci Ziadosti o zdpis ndzvu
Jstarsko ekstra djevicansko maslinovo ulje” do registra ako chraneného oznalenia povodu, vratane podstatne
zmeneného jednotného dokumentu, priom hlavnd zmena sa tyka ndzvu, ktory sa md zapisat do registra ako
chrénené oznacenie povodu (,Istra®).

(5) V silade s clinkom 50 a ¢ldnkom 51 ods. 4 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 Komisia tdto Ziadost preskiimala
a dospela k zdveru, Ze podmienky stanovené v uvedenom nariadeni s splnené.

(6) S ciefom umoznit predkladanie nimietok v zmysle ¢linku 51 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 by sa $pecifikdcia
vyrobku v zmysle ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) uvedeného nariadenia, ktord sa tyka ndzvu ,Istra“, mala uverejnit
v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnok

Jednotny dokument a odkaz na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku v zmysle clinku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia (EU)
¢. 1151/2012, ktoré sa tykaji ndzvu ,Istra“ (CHOP), sti uvedené v prilohe k tomuto rozhodnutiu.

V stlade s ¢ldinkom 51 nariadenia (EU) ¢. 11512012 vznikd uvere)nemm tohto rozhodnutia pravo podat do troch
mesiacov odo diia jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie ndmietku proti zdpisu ndzvu uvedeného v prvom
odseku tohto clanku do registra.

V Bruseli 12. septembra 2018

Za Komisiu
Phil HOGAN

clen Komisie

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
() U.v.EU C 108, 23.3.2016, 5. 18.
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PRILOHA

]EDNOTNY DOKUMENT
~ISTRA“
EU &: HR-PDO-0005-01358 — 30.7.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Ndizov:

Jlstra®

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Chorviétsko
Slovinsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Typ vyrobku

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd".)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

JIstra“ je extra panensky olivovy olej ziskavany priamo z plodov olivovnika (Olea europaea L.) vylu¢ne mechanickym
sposobom.

Ked sa vyrobok uvddza na trh, musi mat tieto fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti:
— obsah volnych mastnych kyselin vyjadrenych ako kyselina olejovd: < 0,4 %,

— peroxidové &islo: < 12 meq O,/kg

— K232: < 2,25,

— K270: < 0,20,

— Delta-K: < 0,01,

— vona: stredne aZ vyrazne zretelnd aréma Cerstvych oliv, ovocia, zeleniny alebo inej zelenej vegetdcie, napriklad
zeleného listia, zelenej trdvy atd. (medidn ovocnosti na spojitej linedrnej stupnici > 3,0),

— chut: zdravych a Cerstvych oliv, pri¢om trpkost a pikantnost maji tito intenzitu:
— horkost: mierne, stredne alebo vyrazne zretelnd (medidn na spojitej linedrnej stupnici > 2,0),
— pikantnost: mierne, stredne alebo vyrazne zrete[nd (medidn na spojitej linedrnej stupnici > 2,0).

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Na vyrobu olivového oleja ,Istra“ moZno pouzit tieto odrody oliv: buga (synonymum: ¢rna), buza, ¢rnica, drobnica,
istarska belica (synonyma: istrska belica, istarska bjelica, bianchera), karbonaca, mata, plominka, puntoZa, rosinjola,
Storta, Zizolera, frantoio, leccino, maurino, moraiolo, pendolino a picholine). Z daného mnozstva oleja ,Istra“ musi
prinajmensom 80 % oleja pochddzat z jednej alebo viacerych uvedenych odrod.

V jednoodrodovych olejoch musi prinajmensom 80 % oleja pochddzat z jednej odrody oliv.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fazy vyroby olivového oleja ,Istra“, od pestovania aZ po spracovanie oliv, sa musia uskuto¢nit v zemepisnej
oblasti vymedzenej v bode 4.
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3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Olej sa musi balif v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4, aby si zachoval svoje $pecifické vlastnosti a kvalitu.
Ak sa olej bali v oblasti vyroby, minimalizuje sa riziko, Ze d6jde k zhorSeniu kvality vyrobku pri preprave a viac-
ndsobnom prelievani, v pripade ktorych by mohol byt vystaveny vykyvom teploty, atmosférickému kysliku a svetlu.
Ak sa navyse balenie uskutociiuje len v oblasti vyroby, umoziiuje to prislusnym in$pekénym orgdnom vykonavat
kontroly stladu v pritomnosti zainteresovanych vyrobcov, ktori tradi¢ne aj plnia olej do flia3. Osvedcenie stladu
a pravo pouZivat oznacenie povodu st pre tychto vyrobcov mimoriadne dolezité, pretoze posiliiuji doveru zakaz-
nikov, poskytujii konkurenénti vyhodu a v kone¢nom désledku vedi k vy$$im ziskom.

Balenie vyrobku v oblasti vyroby vyrazne ulah¢uje vysledovatelnost a kontrolu kvality, ktoré by sa tazko
vykondvali mimo oblasti vyroby.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Je povolené uvadzat pri ndzve CHOP ,Istra“ ndzvy polnohospoddrskych podnikov alebo lokality olivovych hdjov,
ale len v pripadoch, ked bol vyrobok ziskany vylu¢ne z oliv vypestovanych v predmetnom polnohospodarskom
podnikuy, t. j. v olivovych hdjoch uvedenych na etikete.

Mozno uvddzat aj odrodové zloZenie oleja, ale len v pripadoch, ked ho mozno dolozit pisomnymi dokladmi. Pri
jednoodrodovych olejoch mozno uvddzat oficidlne ndzvy odrdd uvedené v bode 3. 3.

Nézov ,Istra“ musi byt pri uvddzani vyrobku na trh bez ohladu na typ balenia zobrazeny pismom velkosti, typu
a farby (typografia), vdaka ktorému je jasne odliSiteny od akéhokolvek iného textu.

Na etikete sa musi uvadzat aj rok zberu.

Pri uvddzani vyrobku na trh musi byt na kazdom baleni umiestnend samolepiaca znacka, na ktorej je zobrazeny
spolo¢ny symbol a jedine¢né ¢islo balenia. V3etci pouzivatelia CHOP ,Istra®, ktori uvddzaji vyrobok na trh v stlade
s jeho $pecifikdciou, majii pravo pouzivat tito znacku za rovnakych podmienok.

Existujii dve verzie spolo¢ného symbolu — chorvétsky a slovinsky. Spolo¢ny symbol obsahuje Stylizovanii olivu
v tmavom kruhu a zo stredu plodu akoby vytekala kvapka oleja. V spodnej ¢asti je slovo ,ISTRA® napisané velkymi
pismenami. Nad pismenom A v slove ISTRA sa v chorvatskej verzii nachddza skratka ZOI, kym v slovinskej verzii
je to skratka ZOP. Obe skratky st zobrazené mensim typom pisma.

Z01 Z0P

ISTRA ISTRA

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast vyroby oleja ,Istra“ zahffia ¢ast polostrova Istria.

Zemepisnd oblast vyroby olivového oleja ,Istra“ sa zacina v pristave Preluk severne od kempingu Preluk na hranici
medzi mestami Rijeka a Opatija. Odt1a1 hranica vedie pozdfz hranice miest Rijeka-Opatija okolo kempingu po
trojmedzie Opatija-Matulji-Kastav na severe. Cez Baredi pokracuje po Zelezni¢nd trat na trojmedzi Matulji-Kastav-
Rijeka. Dalej vedie po Zeleznitnej trati smerom k Rijeke pozdlz hranice medzi mestami Kastav a Rijeka. Vychodne
od dxalmcneho odpocivadla Vrata Jadrana sa hramca zatda na sever cez dediny Baci¢i a Murini a tiahne sa
vychodne od Tuhtani po trojmedzie Rijeka-Viskovo-Kastav. Pokracuje pozdiz hranice medzi mestami Viskovo
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a Kastav cez Duzevovo (trigonometricky bod 281), kym nedosiahne cestu Kastav-Viskovo pod Ranjevacom, kde na
kratkom dseku sa tiahne cestou do obce Viskovo; ndsledne sa odkloni na sever, vedie pomedzi dediny Jardasi
a Kosi, aZ kym nedosiahne trojmedzie Viskovo-Kastav-Klana na vychod od Sohi (trigonometricky bod 452). Odtial
sa zatdCa na zdpad a ndsledne na juhozdpad cez Sohi, vedie pomedzi obce Prkacine a Plas a v trigonometrickom
bode Kastav-Matulji-Klana dosiahne Majevi vrh (411 m). Dalej hranica vedie smerom na sever pozdlZ hranice obce
Matulji po Gpdtie vrchu Stani¢ (465 m), kde sa pred chrbtom mierne odkloni na zdpad a nésledne znova na sever
a vedie vychodne od dediny Muciéi cez Kapuznjak, vychodne od dediny Ruziéi a vrchu Vela Rebra (446 m); dalej
pokracuje cez Piscevati Breg, Turinski Dol, Raspravicu a Popenac, cez vrchol v nadmorskej vyske 738 m a cez
Liskovac, az kym nedosiahne vrch Viso¢ (756 m). Pri vrchu Viso¢ sa hranica zatd¢a na zdpad, pokracuje severne od
dediny Klanac cez trigonometricky bod 547, vyskovy bod 657 m popri dedine Rupa na severe a prechddza
Lesc¢inou po trigonometricky bod 447, kde sa zatdca na sever. Dalej sa uberd zdpadne od vrchu Gradina (562 m)
pozdiz Zeleznicnej trate po trigonometricky bod 519 vrchu Velika Reber, kde najprv zaboci na zdpad a potom na
juh cez Bari$¢ a Kalisku (trigonometricky bod 602), odkial klesd po svahu vrchu Buri¢ine. Na vrchu Buriine sa
hranica zati¢a na zdpad cez vrch Kovnica (901 m) a prechddza medzi vrchmi Jankovac a Osik cez lokalitu
Surinova Glavica a vrch Strahovica (771 m). Dalej sa uberd juzne od Ravni Kot cez horu Ribnik (1023 m)
a trigonometricky bod 1028,5, kde sa obracia na severozdpad, prechddza cez Vincariju a na juhu dosiahne Gla-
vicorku (trigonometricky bod 1083). Nésledne sa na krdtkom tseku zatdca na zdpad a spit na severozdpad az do
Lipice, kde pokracuje smerom na juhozdpad od trigonometrickych bodov 979 (Lipica) a 953 (Mala Plesivica)
a dalej na severozdpad k Malej Vrate (trigonometricky bod 695). V Malej Vrate sa hranica zatdca na zdpad do
Jeloviciny, smeruje na juhozdpad popri vrchu Mali Grizan (trigonometricky bod 851), odkloni sa na juhovychod
a vedie severozdpadne od vrchu Blazinov, kde sa odkloni na zdpad a pokracuje severne od vrchov Struznjak
(781 m) a Gnojina (776 m) a potom juhozdpadne po cestu Jelovica- PodgorJe Nésledne sa tiahne popri ceste na
severozdpad cez dediny Podgorje, Praproce a CrnotiCe a zastavi sa juzne od vrchu Gaber (447 m). Z tohto bodu
hranica pokracuje na sever cez dedinu Kastelec do mesta Socerb cez trigonometricky bod 447, az kym nedosiahne
slovinsko-taliansku hranicu.

Nakoniec hranica prebieha pozdlz medzindrodnej hranice smerom na zdpad do San Bartolomeo a potom sa vinie
juhovychodnym pobrezim az po vychodiskovy bod v pristave Preluk.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Pokial ide o geologické, topografické a do urcitej miery klimatické vlastnosti, istrijsky regiéon pozostdva zo Styroch
rozdielnych casti, ktorymi sti: maly hornaty okraj v severnej a severovychodnej Casti polostrova, severozdpadnd
pobreznd Cast pozostdvajiica z flySového karbonatu, kopcovitd strednd cast s flySovymi usadeninami a vipencova
planina pozdlz juzného a zdpadného pobrezia. Olivy sa najviac pestuji v severozdpadnej, zdpadnej, juznej a stred-
nej Casti, ktoré sa vyznacuju stredomorskym podnebim. Hoci sa Istrijsky polostrov nachddza v zemepisnej Sirke,
ktord tvori okraj pdsma vhodného na pestovanie oliv, vzhladom na tvar a orientdciu tohto polostrova je na filom
miernejSie podnebie ako v inych oblastiach s rovnakou zemepisnou $irkou. Na juhu Istrie sa vyskytuje eurdpsko-
mediterdnna klima so silnym vplyvom mora, vyraznym letnym obdobim sucha, priemernou ro¢nou teplotou okolo
16 °C a ro¢nym tGhrnom zrdzok priblizne 820 mm. Zdpadné a severozdpadné oblasti sa vyznacuji submedite-
rénnou klimou s menej vyraznym letnym obdobim sucha, priemerné ro¢né teploty sa pohybuji okolo 14 °C
a ro¢ny thrn zrdzok predstavuje priblizne 1 000 mm.

Skutoénost, Ze poda a podnebie Istrie sii priaznivé na pestovanie oliv, bola zndma uz v ¢asoch starovekého Rima.
Olivy a olivovy olej teda uz vySe dvetisic rokov predstavuji nielen vyznamny hospodarsky faktor, ale aj charakteris-
ticka ¢rtu Istrie. Na niektorych nédjdenych amforach sa stale nachadzali ndpisy ,Olei Histrici“ (istrijsky olej) a ,Olei
flos“ (olej z prvého lisovania), ¢o preukazuje, Ze uz v tom case existovalo osobitné oznacovanie kvalitnych olejov.
Istrijsky olivovy olej sa po obchodnych cestich prepravoval do severného Talianska, do kralovstva Noricum a do
Panoénie.

V druhej polovici 20. storocia sa pestovanie oliv zacalo rozvijat rychlejsim tempom. S pomocou vedeckych
a odbornych tstavov sa vysadili nové olivové héje, rozsirilo sa zastipenie odrod oliv a zaviedli sa nové vyrobné
techniky a nové techniky spracovania oliv. Starovekd tradicia pestovania oliv a ndstup novych trendov postupne
viedli k Coraz vic3ej Specializdcii istrijskych pestovatelov a spracovatelov oliv. Neuhasitelnd zvedavost, sklon
k inovacidm a sttazivost ich viedli k tomu, Ze onedlho zacali vyuZivat nové prilezitosti a zdokonalovali znalosti
a zrucnosti, ktoré sa odovzddvali z generédcie na generdciu.
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Specifickost vyrobku

Olivovy olej ,Istra“ je ceneny pre svoju vysoki kvalitu a organoleptické vlastnosti, ktoré sii vysledkom mnohych
faktorov. Tento olej md stredne silnt aZ intenzivnu arému Cerstvych oliv, ktord sa casto prekryva s rozne intenziv-
nymi ténmi ovocia, zeleniny alebo zelenej vegetdcie (napr. zelené listie, zelend trdva atd’.). Chut olivového oleja
JIstra“ je harmonickd, pripomina zdravé cerstvé olivy a obycajne je stredne trpkd a pikantnd.

Olej ,Istra“ je bohaty na prchavé litky s C6 a C5, ktoré sa spdjaju s jeho vonami po zelenych rastlindch, jeho
trpkostou a pikantnostou. Trpkost a pikantnost oleja ,Istra“ stvisi nielen s vysokym obsahom prchavych latok, ale
aj s vysokym podielom fenolovych latok, ktoré nielen zlepsuji organoleptické vlastnosti oleja, ale maji priaznivy
vplyv aj na jeho vyzivové vlastnosti a stabilitu, pretoze vdaka nim je odolnejsi proti oxid4cii.

Roky vyskumu istrijskych extra panenskych olivovych olejov vedecky dokdzali ich vyzivovii hodnotu a potvrdili, Ze
st nielen bohaté na fenolové latky, ale maja aj vysoky obsah kyseliny olejovej. V priemere md olej ,Istra“ vysoky
obsah kyseliny olejovej (najcastejsie viac ako 74 %), zatial ¢o podiel kyseliny linolovej je nizsi ako 10 %. Toto $peci-
fické chemické zloZenie oleja ,Istra,” t. j. vysoky pomer kyseliny olejovej a kyseliny linolovej (> 7) v spojeni
s vysokym obsahom fenolov, zvysuje jeho oxida¢ni stabilitu.

Dalsim charakteristickym znakom oleja ,Istra“ je jeho velmi nizky obsah volnych mastnych kyselin a nizke
peroxidové &islo.

Pricinnd siivislost medzi oblastou a vyrobkom

Kedze Istrijsky polostrov lezi tplne na severnej hranici oblasti pestovania oliv, mohlo by sa zdat, Ze miestne
podmienky nebudd priat pestovaniu oliv. Istria je vSak uz od ¢ias Rimskej riSe zndma ako idedlne miesto na
pestovanie oliv a vyrobu vysokokvalitného olivového oleja. Tito skutocnost priamo dokazuje aj velkd roznorodost
odrod oliv, ktoré sa tu pestujii. Skuto¢nost, Ze olej ,Istra“ vzdy spliia organoleptické a chemické kritérid stanovené
v bode 3.2 bez ohladu na jeho odrodové zloZenie, naznacuje, Ze podno-klimatické podmienky na Istrijskom
polostrove v znacnej miere prispievaji ku kvalite a vlastnostiam oliv, ktoré sa tu pestujd, ako aj k chemickym
a organoleptickym vlastnostiam oleja.

Hlavnym dosledkom 3pecifickych klimatickych podmienok v oblasti Istrie je, Ze spomedzi vSetkych mastnych kyse-
lin ma v oleji ,Istra“ vysoky podiel mononenasytend kyselina olejovd. Je to sposobené tym, Ze olivovniky sa chlad-
nejSiemu podnebiu prispdsobuji tak, Ze vytvaraju viac kyseliny olejovej [Pannelli a kol., 1993. In: O. Koprivnjak,
I. Vrhovnik, T. Hladnik, Z. Prgomet, B. Hlevnjak a V. Majeti¢ Germek: Obiljezja prehrambene vrijednosti djevicanskih
maslinovih ulja sorti BuZa, Istarska bjelica, Leccino i Rosulja, Hrvatski casopis za prehrambenu tehnologiju, biotehnologiju
i nutricionizam ¢. 7, (2012), s. 174]

Bohaté chemické zloZenie prchavych latok v oleji ,Istra®, ktoré ovplyviiuje arémy zelenych rastlin (nicktoré sa
dokonca podielaji na jeho trpkosti a pikantnosti), je sposobené nielen odrodovym zlozenim oliv a klimatickymi
podmienkami, ale aj vyrobnymi procesmi, ktoré pouZivaju pestovatelia oliv, t. j. zber prave dozretych oliv
a uplatriovanie osvedéenych postupov pri uchovdvani a spracovani plodov a uskladiiovani oleja. Odborné znalosti
a zrunosti v oblasti pestovania oliv a vyroby a skladovania olivového oleja, ktoré pocas generdcii nazhromazdili
a zdokonalili miestni pestovatelia a spracovatelia oliv, teda zohrdvaji kltGc¢ovi dlohu pri zabezpecovani kvality
vyrobku.

Skory zber, ktory prebicha, ked st plody este zelené alebo strakaté a pevné, ma vyrazny vplyv na vlastnosti oleja.
Tento vyrobny postup sa stal zdkladom préce istrijskych pestovatelov oliv. Skory zber poméha predchddzat nizkym
teplotdm, pri ktorych by mohli plody zamrzndf, a zabrafiuje zamoreniu druhou a trefou generdciou olivovych
musiek, ktoré by mohli zdvazne ovplyvnit kvalitu oleja. O skorom zbere sa navySe vie, Ze priamo zlepsuje che-
mické ukazovatele kvality a osobitné vlastnosti stvisiace s chutou a voiou oleja ,Istra“. Spdja sa s nizkymi hladi-
nami volnych mastnych kyselin, nizkym peroxidovym ¢islom, nizkymi hodnotami ukazovatelov K a vysokou
intenzitou priaznivych organoleptickych vlastnosti, pokial' ide o chut a vonu [K. Brki¢ Bubola, O. Koprivnjak,
B. Sladonja, D. Skevin, 1. Belobraji¢: Chemical and sensorial changes of Croatian monovarietal olive oils during ripening,
European Journal of Lipid Science and Technology, zvizok 114 (2012), s. 1400].
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Vzdjomné posobenie roznych uvedenych miestnych prirodnych a ludskych faktorov doddva vyrobku s CHOP
Jstra“ jeho osobity charakter (t. j. harmonickii chut a rovnovdhu medzi pikantnostou, trpkostou a ovocnostou
olivovych plodov).

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)
http://www.mps.hr/datastore/filestore/87/2017-03-29_-_ZOI Istra_2017_03_08.pdf

http:/[www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Kmetijstvo/zascita_kmetijskih_pridelkov_zivil/
ZOIL Istra_2017.pdf


http://www.mps.hr/datastore/filestore/87/2017-03-29_-_ZOI_Istra_2017_03_08.pdf
http://www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Kmetijstvo/zascita_kmetijskih_pridelkov_zivil/ZOI_Istra_2017.pdf
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