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VYKONAVACIE ROZHODNUTIE KOMISIE
z 3. augusta 2018

o uverejneni jednotného dokumentu v zmysle ¢ldnku 94 ods. 1 pism. d) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 a odkazu na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku v stvislosti
s nizvom v sektore vinohradnictva a vindrstva v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie

[Uhlen Blaufiisser Lay/Uhlen BlaufiiRer Lay (CHOP)]
(2018/C 277/03)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolocna organizicia trhov s polnohospodarskymi vyrobkami a ktorym sa zruSuji nariadenia Rady (EHS) ¢. 922/72,
(EHS) & 234/79, (ES) & 1037/2001 a (ES) ¢ 1234/2007 (!), a najmi na jeho ¢ldnok 97 ods. 3,

kedZe:

(1)  Nemecko v stlade s ¢astou Il hlavou II kapitolou I oddielom 2 nariadenia (EU) ¢ 13082013 zaslalo Ziadost
o ochranu ndzvu ,Uhlen Blauftsser Lay“/,Uhlen BlauftufSer Lay*.

(2)  V stlade s ¢lankom 97 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 Komisia tito Ziadost preskiimala a dospela k zaveru,
ze podmienky stanovené v ¢lankoch 93 az 96, ¢lanku 97 ods. 1 a ¢lankoch 100, 101 a 102 uvedeného nariade-
nia st splnené.

(3) S cieflom umoznit predkladanie nimietok podla ¢ldnku 98 nariadenia (EU) ¢ 1308/2013 by sa jednotny
dokument v zmysle ¢lanku 94 ods. 1 pism. d) uvedeného narjadenia a odkaz na uverejnenie §pecifikécie vyrobku
uverejneny pocas predbezného vnitrodtitneho postupu na preskimanie ziadosti o ochranu ndzvu ,Uhlen
Blaufiisser Lay*/,Uhlen Blaufiier Lay* mali uverejnit v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnok

Jednotny dokument v zmysle clinku 94 ods. 1 pism. d) nariadenia (EU) & 13082013 a odkaz na uverejnenie $pecifika-
cie vyrobku v suvislosti s ndzvom ,Uhlen Blaufiisser Lay“/,Uhlen BlaufufSer Lay“ (CHOP) sti uvedené v prilohe k tomuto
rozhodnutiu.

V silade s ¢lankom 98 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 vznikd uvere]nemm tohto rozhodnutia pravo podat do dvoch
mesiacov odo diia jeho uverejnenia v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie ndmietku proti ochrane ndzvu uvedeného v prvom
odseku tohto ¢lanku.

V Bruseli 3. augusta 2018
Za Komisiu

Phil HOGAN

clen Komisie

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

]EDNOTNY DOKUMENT
,Uhlen Blaufiisser Lay“/,,Uhlen Blaufiifer Lay*“
PDO-DE-02081
Détum predloZenia Ziadosti: 26.3.2015
1. Ndzov (ndzvy) na zdpis do registra

,Uhlen Blauftisser Lay“/,Uhlen BlaufufSer Lay“

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chranené oznacenie pévodu

3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné Sumivé vino

4. Opis vina (vin)
Akostné vino

Biele vina odrody Riesling vyzrievaji na pozemkoch Uhlen Blaufiisser Lay. Existujii tri typy vindrskeho vyrobku
a kazdy ma trochu odlisné vlastnosti: akostné vino (Qualititswein), vino s osobitnymi privlastkami (Pradikatswein)
a akostné sumivé vino z vymedzenych regiénov (Sekt b.A.).

Mladé vina ,Uhlen Blaufiisser Lay“ maji svetlozlti farbu, obcas so zelenkavym odtiefiom, ktord pri vyzrievani
vyrobku naberd intenzivnej$i odtien, az sa po Uplnom vyzreti vina zmeni na bohatd, Ziariva zlatistd farbu. Arému
vin mozno charakterizovat ako sithru ovocnych ténov a naznakov typickych bridlic. flovitejsi sediment v hlbsej
ocednskej vrstve doddva vinu ,Uhlen Blaufisser Lay“ (,Uhlen Blaufiifer Lay“) chut, ktord sa dd casto opisat ako
Jtrochu chladnejsia“. Mikrokrystalickd Struktira a minerdly sa jemne a lahucko chveji na jazyku, &m pripominaji
vonavy morsky vanok. V niektorych ro¢nikoch mozno dokonca zacitit slanti morska chut jédu.

Vieobecné analytické parametre

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,0

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,5

Minimdlna celkovd kyslost: 5,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina
vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 1,08

liter):

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na 250

liter):

Vino s osobitnymi priviastkami (Pridikatswein), doplnené vyrazom: Auslese

Bicle vina odrody Riesling vyzrievajii na pozemkoch Uhlen Blaufiisser Lay. Existuju tri typy vindrskeho vyrobku
a kazdy ma trochu odlisné vlastnosti: akostné vino (Qualititswein), vino s osobitnymi privlastkami (Pradikatswein)
a akostné sumivé vino z vymedzenych regiénov (Sekt b.A.).

Mladé vina ,Uhlen Blaufiisser Lay“ maji svetlozZltti farbu, obcas so zelenkavym odtiefiom, ktord pri vyzrievani
vyrobku naberd intenzivnejsi odtien1, aZ sa po tplnom vyzreti vina zmen{ na bohatd, Ziariva zlatistd farbu. Arému
vin mozno charakterizovat ako sihru ovocnych ténov a naznakov typickych bridlic. flovitejsi sediment v hlbej
ocednskej vrstve doddva vinu ,Uhlen Blaufiisser Lay“ (,Uhlen Blaufiifer Lay“) chut, ktord sa dd Casto opisat ako
Jtrochu chladnejsia“. Mikrokrystalickd Struktira a minerdly sa jemne a lahucko chvejii na jazyku, &m pripominaji
votiavy morsky vanok. V niektorych ro¢nikoch mozno dokonca zacitit sland morski chut jodu. Uvedené spektrum
arém a prichuti sa pri vinach Auslese vyznacuje jemnou cukornatostou.
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Vseobecné analytické parametre
Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 41,0
Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 5,5
Minimélna celkovd kyslost: 7,0 v gramoch na lite)r, vyjadrend ako kyselina
vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 2,1
liter):
i\/lax)imélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na 350
iter):

Vino s osobitnymi priviastkami (Pridikatswein), doplnené vyrazom: Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Biele vina odrody Riesling vyzrievaji na pozemkoch Uhlen Blaufusser Lay. Existuji tri typy vindrskeho vyrobku
a kazdy mad trochu odlisné vlastnosti: akostné vino (Qualititswein), vino s osobitnymi privlastkami (Pradikatswein)
a akostné $umivé vino z vymedzenych regionov (Sekt b.A.).

Mladé vina ,Uhlen Blauftsser Lay“ maju svetlozlti farbu, oblas so zelenkavym odtieniom, ktord pri vyzrievani
vyrobku naberd intenzivnej$i odtien, az sa po dplnom vyzreti vina zmeni{ na bohatd, Ziarivi zlatistd farbu. Arému
vin mozno charakterizovat ako sithru ovocnych ténov a niznakov typickych bridlic. flovitejsi sediment v hibsej
ocednskej vrstve doddva vinu ,Uhlen Blaufusser Lay“ (,Uhlen Blaufufler Lay“) chut, ktord sa dd Casto opisat ako
Jtrochu chladnejsia“. Mikrokrystalickd Struktira a minerdly sa jemne a lahucko chveji na jazyku, ¢im pripominaja
votiavy morsky vanok. V niektorych ro¢nikoch mozno dokonca zacitit sland morskii chut jodu. Uvedené spektrum
arém a prichuti sa pri vinach Auslese vyznacuje jemnou cukornatostou, pri vinach Beerenauslese zas krémovostou
a moze obsahovat aj medové tony. Uvedené aspekty chuti sa eSte vyraznejsie prejavujii vo vinach Trockenbeerenaus-
lese. Vina s oznacenim Eiswein sa okrem spominaného spektra arém a chuti vyznacuji aj korenistou kyslostou.

Vieobecné analytické parametre

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 41,0

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 5,5

Minimdlna celkovd kyslost: 70 v miliekvivalentoch na liter
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 2,1

liter):

i\./lax)imélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na 400

iter):

Akostné Sumivé vino z vymedzenych regionov (Sekt b.A.)

Biele vina odrody Riesling vyzrievajii na pozemkoch Uhlen Blaufiisser Lay. Existuju tri typy vindrskeho vyrobku
a kazdy md trochu odlisné vlastnosti: akostné vino (Qualititswein), vino s osobitnymi privlastkami (Priadikatswein)
a akostné $umivé vino z vymedzenych regionov (Sekt b.A.).

Mladé vina ,Uhlen Blaufiusser Lay“ maji svetlozltd farbu, oblas so zelenkavym odtieniom, ktord pri vyzrievani
vyrobku naberd intenzivnej$i odtiei, aZ sa po tiplnom vyzreti vina zmeni na bohatd, ziariva zlatistd farbu.

Arému vin mozZno charakterizovat ako sthru ovocnych ténov a naznakov typickych bridlic. flovitejsi sediment
v hlb3ej ocednskej vrstve dodava vinu ,Uhlen Blaufusser Lay* (,Uhlen Blaufiiler Lay®) chut, ktord sa dd casto opisat
ako ,trochu chladnejsia“. Mikrokrystalickd Struktira a minerdly sa jemne a lahucko chveji na jazyku, ¢im
pripominaji vonavy morsky vdnok. V niektorych ro¢nikoch mozno dokonca zacitit sland morski chut jédu. Pri
vinach s oznafenim Sekt b.A. sa opisané spektrum arém a chuti vin s osobitnymi privlastkami rozvija a umociuje
prostrednictvom oxidu uhli¢itého, ktory sa pouZiva na vyrobu $umivého vina.
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Vseobecné analytické parametre

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 13,5

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,5

Minimélna celkovd kyslost: 5,0 v gramoch na liter, vyjadrena ako kyselina
vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 1,08

liter):

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na 185

liter):

5. Enologické postupy
a) Zdkladné enologické postupy
Relevantné obmedzenia tykajice sa vyroby vin

Nie je povolené toto: sorban draselny, lyzozym, dimetyldikarbonat, elektrodialyza, dealkoholizdcia, katexy, koncentrd-
cia (kryokoncentrdcia, osméza, kénicky centrifugacny stlpec), prisladzovanie hroznovym mustom, kisky dubového

dreva alebo pripravky.
Akostné vino
Osobitny enologicky postup
Aspon 88 °Oechsle; maximadlna kyslost = 7,5 g/l; fortifikdcia az do 14,0 obj. %.
Do 100 °Oechsle a fortifikované vina: maximdlny obsah zvyskového cukru = ,polosuché“ podla vindrskeho zdkona.
Nad 100 °Oechsle: maximalny obsah zvyskového cukru = hmotnost mustu/3
Vino s osobitnymi privlastkami
Osobitny enologicky postup
»Auslese”: aspont 105 °Oechsle; minimalny obsah zvyskového cukru = 90 g/l
,Beerenauslese”: asponi 130 °Oechsle; minimdlny obsah zvyskového cukru = 150 g/l
,Trockenbeerenauslese”: aspol 180 °Oechsle; minimdlny obsah zvyskového cukru = 180 g/l
,Eiswein“: aspoil 130 °Oechsle; minimdlny obsah zvyskového cukru = 150 g/l
Akostné sumivé vino z vymedzenych regidnov
Osobitny enologicky postup: tradicné kvasenie vo flasiach
b) Maximdlne vynosy
70 hektolitrov na hektdr
6. Vymedzend oblast
Uhlen Blaufusser Lay je sticastou CHOP ,Mosel“ (registra¢né ¢. PDO-DE-A1270).

Vinohrady Uhlen Blaufiisser Lay sa nachddzaji v oblasti Winningen vidieckeho okresu Mayen-Koblenz v spolkovej
krajine Porynie-Falcko. Ndzov ,Blaufiiffer Lay” je v katastri zapisany ako tratovd pluzina. Na etikete sa uZ viac ako
10 rokov uvddza ako oznacenie bridlicovych ttvarov. Ndzov ,Blumslay“ (od Blaufiifer Lay — Blauslay — Blooslay —
Blumslay) pochddzajici z dialektu sa opit zacal pouzivat v hornej neméine a znamend vyhliadkovy bod na vrchole
vinohradu. Oblast za¢ina pozemkom 2219/1 a tiahne sa dole az po pozemky 2179, 2181/1, 2186, 2190, 2189/2.

Vyrobky s CHOP ,Uhlen Blaufiisser Lay“ sa mozu vyrdbat v oblasti chraneného oznacenia povodu ,Mosel (regis-
traéné ¢. PDO-DE-A1270). Vymedzend oblast sa nachddza v oblasti CHOP ,Mosel“.

Oblast Uhlen Blaufiiler Lay sa rozprestiera na ploche s rozlohou 1,96 ha.

7. Hlavné mustové odrody

Weifer Riesling
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8. Opis suvislosti

Vinohrady Uhlen Blaufiisser Lay sa rozprestierajii na terasovitom teréne dolného toku rieky Mosela. Terasy
vinohradov majii tradi¢né rozloZenie s juhozdpadnou orienticiou a nachddzaji sa v nadmorskej vyske priblizne od
75 m do 210 m. Priemernd teplota za poslednych pat rokov (11,6 °C) bola pomerne vysokd, ako by sa ocakdvalo pri
takejto nizkej nadmorskej vyske. Nizky tGhrn zrdzok (priblizne 620 mm) a vysoky pocet hodin slne¢ného svitu
(1 922) vytvdra mikroklimu, ktord sa dost odli§uje od inych oblasti s CHOP ,Mosel“ a sposobuje osobitnd vyzretost
hrozna (vysoky mozny obsah alkoholu s nizkou kyslostou a zrelymi fenolmi). Vina st ddajne vysoko expresivne
a maju velmi plnd chut. Konkrétne geologické podmienky regionu Uhlen Blaufiisser Lay vyrazne prispievaja
k fyziologickej zrelosti hrozna a dotvdraji jednotlivé chute vin, ktoré sa tam pestuja.

Pokial ide o geologickd ¢asovt $kdlu, Uhlen Blaufiler Lay spadd do devénskeho systému (konkrétne spodny devoén).
Této oblast pozostiva zo sedimentov z podirovni Oberems/Laubach a starich sedimentov z tirovni Laubach. Vicsia
hlbka mora je viditelnd podla hrubsieho tmavého siltu a bridlicovych vrstiev. Skeletovd poda, ktord vznikla z tychto
sedimentov, predstavuje regosol z roznych druhov hlinitej a siltovej bridlice. Vdaka vysSiemu obsahu flu v pode
v porovnani so susediacimi CHOP md pdda vyssiu polnt vodnt kapacitu a niSiu priemernt teplotu pody v nizsich
vrstvich. Vysledkom st znacné organoleptické rozdiely oproti susednym CHOP. Vino ,Uhlen Blaufiisser Lay“ md
niz8i podiel ovocnych zloZiek vo svojom vSeobecne nevyraznom bukete. Vysledny mineralny ¢uchovy dojem vytvara
na podnebi pocit, ktory sa najcastejsie opisuje ako ,jemny, chladny, cisty*.

Ludsky vplyv vychddza z vinohradnickej tradicie, ktord pretrvéva tisice rokov. Umenie vysddzania vinohradov na
terasdch podopieranych suchymi kamennymi mirmi siaha az do rimskych ¢ias. Rimsky basnik Ausonius v roku 380
nésho letopoctu opisal takéto stavby ako ,amfitedtre”. Dalsim dokazom tejto techniky na terasich je objav rimskych
minci, ktoré pravdepodobne plnili obetnii funkciu. Vino sa v danej oblasti pestuje az dodnes. Kvalita vyroby sa
v priebehu storo¢i neustale zlep$ovala vdaka $lachteniu novych odrdd vinica (od zaciatku 19. storocia odroda Ries-
ling) a novych sposobov ich vedenia (v krikoch, na koloch alebo na ocelovych rdmoch). Hlavnym désledkom $irsieho
povedomia o Zivotnom prostredi v poslednych desatro¢iach je ¢oraz niZie vyuZzivanie vysoko rozpustnych minerdl-
nych hnojiv. Prirodzend mikrofléra a populdcie mikrofauny sa vdaka tomu vratili do pody, ¢im sa zvysila absorpcia
zivin a katexové procesy ako dosledok zaclenenia komplexnych molekdl, ktoré reaguji v symbiéze s mikrébmi na
korenovych kapilarach. Uvedené mikréby mozu plnif funkciu vysielacov medzi konkrétnymi organickymi latkami
a minerdlmi v pode, a tak sa este viac umoctiuje jedine¢nd chut vina.

Uvedend savislost sa v rovnakej miere vztahuje na akostné Sumivé vino z vymedzenych regiénov.

9. DalSie zdkladné podmienky
Prdvny rdmec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dalsie ustanovenia tykajiice sa oznacovania

Opis podmienky:

Informdcie, ktoré sa majii uvddzat na etiketdch a obale, st vymedzené v platnych zdkonoch a pravnych predpisoch
Eurépskej tnie, Spolkovej republiky Nemecko a spolkovej krajiny Porynie-Falcko. Iba po tspesnom absolvovani trad-
nej kontroly mozno na etikete vina pouzit tradi¢né pojmy spojené s uvedenym oznacenim povodu. Jedine pre vina,
ktoré spliiaji osobitné poziadavky v rdmci uvedenej uradnej kontroly, sa vydaja Stdtne kontrolné ¢isla, ktoré pozostd-
vaju z viacerych &islic (,¢islo A.P.%) oznacujicich kontrolny orgén, ¢&islo vindrskeho podniku, pocet vin predlozenych
na kontrolu a rok, v ktorom boli predloZené alebo v ktorom bolo vydané kontrolné ¢islo. Kontrolné ¢islo musi byt
uvedené na etikete. Tradi¢né pojmy ,Qualitdtswein®, ,Pradikatswein“ a ,Sekt b.A.“ st spojené s oznacenim pdvodu
a mozu nahradit oznacenie ,CHOP*.

Odkaz na Specifikiciu vyrobku

http:/[www.ble.de/[DE[04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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