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II

(Nelegislativne akty)

NARIADENIA

NARIADENIE KOMISIE (EU) 2017/1495
z 23. augusta 2017,

ktorym sa meni nariadenie (ES) & 2073/2005, pokial ide o Campylobacter v jatoénych telich
brojlerov

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zreteflom na Zmluvu o fungovani Eurépskej dnie,

so zretefom na nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin ('),
a najmd na jeho ¢lanok 4 ods. 4,

kedze:

(1) V nariadeni Komisie (ES) ¢. 2073/2005 (%) sa stanovujii mikrobiologické kritérid pre urcité mikroorganizmy
a vykondvacie predpisy, ktoré musia dodrziavat prevddzkovatelia potravindrskych podnikov v suvislosti so
vSeobecnymi a osobitnymi hygienickymi poziadavkami uvedenymi v ¢lanku 4 nariadenia (ES) ¢. 852/2004.

(2)  V nariadeni (ES) ¢ 2073/2005 sa najmd vymedzuji kritérid hygleny procesu, ktorymi sa stanovuja indikativne
hodnoty kontammac1e pri ktorych prekroceni sa vyzadujii ndpravné opatrenia, aby sa zachovala hyglena procesu
v sulade s potravinovym pravom.

(3)  V sthrnnej sprave Eurdpskej tnie o vyvoji a zdrojoch zoonéz, o povodcoch zoondéz a ohniskich nakaz
pochadzajucich z potravin v roku 2015 (European Union summary report on trends and sources of zoonoses, zoonotic
agents and food-borne outbreaks in 2015) (°), ktord uverejnil Eurdpsky trad pre bezpecnost potravin (EFSA, dalej
len ,Grad”) a Eurépske centrum pre prevenciu a kontrolu chordb (ECDC), sa uvddza, ze kampylobakteriéza ludf je
najcastejsie hldsend Tudskd choroba pochddzajica z potravin v Unii (kazdorocne je hldsenych okolo
230 000 pripadov).

(4)  V roku 2010 uverejnil Grad analyzu zdkladného prieskumu prevalencie baktérii rodu Campylobacter v davkach
a jato¢nych teldch brojlerov (%) Zakladny prieskum sa vykonal na droyni bitinkov v roku 2008 s cielom ziskat
porovnatelné tdaje o prevalencii a tGrovni kontamindcie brojlerov v Unii. Urad dospel k zdveru, Ze jatoéné teld
brojlerov boli kontaminované v priemere 75,8 %, pricom medzi ¢lenskymi $tatmi a bitinkami existovali znacné
rozdiely.

(5)  Podla vedeckého stanoviska tiradu k riziku kampylobakteriézy Iudi spojenej s mdsom brojlerov (°), ktoré bolo
uverejnené v roku 2010, je pravdepodobné, Ze 20 % az 30 % pripadov kampylobakteriézy [udi sposobuje
spracovanie, priprava a konzumdcia misa brojlerov, zatial ¢o 50 % az 80 % mozZno pripisat rezervodru kurciat
ako celku.

(6) Vo vedeckom stanovisku dradu k moznostiam kontroly baktérii rodu Campylobacter v celom produkénom retazci
hydinového misa uverejnenom v roku 2011 (°) sa navrhuji viaceré moznosti kontroly na trovni chovov

() U.v.EUL139,30.4.2004,s. 1. o

(¥ Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005, o mikrobiologickych kritéridch pre potraviny (U. v. EU L 338, 22.12.2005,
s. 1).
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a bitinkov a odhadujt ich vplyvy na znizenie poctu pripadov u ludi vritane zavedenia kritérif hygieny procesu
pre Campylobacter. Urad odhaduje, Ze by bolo mozné zniZit riziko pre verejné zdravie sposobené konzumdciou
misa brojlerov o viac nez 50 %, keby sa pri jato¢nych telich dodrziaval limit 1 000 KTJ/g, a zdéraziuje, Ze
medzi vzorkami koZe z krku a koZe z pfs existuji znacné rozdiely, pokial ide o droven kontamindacie.

(7)  Urad takisto uverejnil v roku 2012 vedecké stanovisko k ohrozeniam verejného zdravia, na ktoré sa ma
vztahovat prehliadka hydinového madsa, podla ktorého maji baktérie rodu Campylobacter vysokii relevantnost
z hladiska verejného zdravia (') a v ktorom sa odportica upravit sticasné metddy kontrol jato¢nych tiel hydiny,
aby sa rozfrili aj na Campylobacter. Urad najmi navrhuje zaviest kritérium hygieny procesu pre Campylobacter
v jato¢nych teldch brojlerov.

(8)  Na zdklade stanovisk dradu z rokov 2010 a 2011 dala Komisia vypracovat analyzu ndkladov a prinosov
stanovenia urcitych kontrolnych opatreni na zniZenie baktérii rodu Campylobacter v mise brojlerov na réznych
stupfioch potravinového refazca (?). Hlavnym zdverom tejto analyzy ndkladov a prinosov je, Ze stanovenie kritéria
hygieny procesu pre Campylobacter v jato¢nych teldch brojlerov je jednym z najlepsich opatreni, ako zaistit
rovnovahu medzi znfZenim kampylobakteriézy ludi pripisanej konzumdcii hydinového masa a hospoddrskymi
dosledkami z uplatiiovania tohto kritéria.

(9)  Cielom kritéria hygieny procesu pre Campylobacter v jato¢nych teldch brojlerov je udrzat pod kontrolou
kontamindciu jato¢nych tiel pocas procesu zabijania. Okrem toho s cielom zarudit celoretazovy pristup, ako sa
odport¢a v stanovisku dradu k moznostiam kontroly baktérii rodu Campylobacter, by sa malo uvazovat
o kontrolnych opatreniach na trovni chovov.

(10) Kontrola baktérii rodu Campylobacter je nadalej problematickd, kedZe vertikdlny prenos sa nezdd byt dolezitym
rizikovym faktorom a vietko zdvisi od toho, aké G¢inné si opatrenia biologickej bezpecnosti pri odstranovani
baktéril rodu Campylobacter z brojlerov. Mal by sa preto zvdzit postupny pristup, aby sa kritérid hygieny procesu
v priebehu Casu sprisiiovali. Na udrZanie rovnakej Grovne ochrany v ¢lenskych Stdtoch, v ktorych uz tito Groven
ochrany bola dosiahnutd, poskytuje ¢ldnok 5 ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 2073/2005 dostato¢nd flexibilitu na
uplatnenie prisnejSiecho kritéria hygieny procesu, kedZe toto alternativne kritérium poskytuje asponi rovnocenné
zaruky ako referen¢né kritérium stanovené v nariadeni (ES) ¢. 2073/2005.

(11) V zdujme zniZenia administrativnej zdtaze prevadzkovatelov potravindrskych podnikov by sa pldn odberu vzoriek
v pripade kritéria hygieny procesu stanoveného pre Campylobacter mal riadit rovnakou testovacou metédou ako
v pripade kritéria pre Salmonella v jato¢nych telach hydiny. Rovnaké vzorky koze z krku pouZité na testovanie
dodrziavania kritéria hygieny procesu stanoveného pre Salmonella v jato¢nych telich hydiny by sa preto mali
pouzivat na analyzy baktérii rodu Campylobacter.

(12) Medzindrodnd norma EN ISO 10272-2 je horizontdlnou metddou na stanovenie poctu baktérii rodu Campylo-
bacter v potravindch a krmivich. Mala by sa preto stanovit ako referenénd metéda na overenie dodrZiavania
kritéria pre Campylobacter v jato¢nych teldch hydiny.

(13) Je vhodné odlozit ditum zacatia uplatiiovania tohto nariadenia s cielom poskytnit previdzkovatelom potravi-
narskych podnikov dostatok casu na prisposobenie stcasnych postupov novym poziadavkim a umoZnit
laboratéridm, ktoré vykondvajii analyzy baktérii rodu Campylobacter, zaviest nové testovacie metody stanovené
v tomto nariadent.

(14) Nariadenie (ES) ¢. 2073/2005 by sa preto malo zodpovedajticim spdsobom zmenit.

(15) Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v silade so stanoviskom Stdleho vyboru pre rastliny, zvieratd,
potraviny a krmivd,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Priloha I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005 sa tymto meni v stlade s prilohou k tomuto nariadeniu.

() Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2012) 10(6):2741.
() https:|/ec.europa.eu/food|sites/food/files/safety/docs/biosafety_food-borne-disease_campy_cost-bene-analy.pdf


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/biosafety_food-borne-disease_campy_cost-bene-analy.pdf

24.8.2017 Uradny vestnik Eurépskej tnie L 218/3

Cldnok 2
Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Uplatiiuje sa od 1. janudra 2018.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 23. augusta 2017

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER
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PRILOHA

Priloha I k nariadeniu (ES) ¢. 2073/2005 sa meni takto:

1.

V kapitole 2 sa oddiel 2.1 menf takto:
a) tabulka sa meni takto:

i) doplia sa tento riadok 2.1.9:

Plin odberu vzoriek | Limity Stupen, pri
Kateodria potravin Mikroorga- Analytickad refe- ktorom sa Opatrenie v pripade nevyho-
ategoria potra nizmy n c m | M ren¢nd metbda uplatiiuje krité- vujiicich vysledkov
rium
,2.1.9 Jatocné teld | Campylobacter | 50 () | ¢ = 20 1 000 | ENISO 10272-2 | jatocné teld zlepSenie hygieny zabfjania
brojlerov spp- od 1. 1. KTJ/g po chladen{ a_preverenie kgntrol pro-
cesu, povodu zvierat a opat-
2020 PR L
c=15 ren{ biologickej bezpe¢nosti
’ na farmdch povodu®
od 1. 1.
2025
c=10

ii) pozndmka pod ¢iarou €. 2 sa nahrddza takto:
) Prebody 2.1.3 - 2.1.52 2.1.9 m = M.*
b) pod nadpis ,Interpreticia vysledkov testov sa dopliia tento text:
,Campylobacter spp. v jato¢nych telach hydiny — brojlery:
— vyhovuje, ak maximum hodnét c/n je > m,

— nevyhovuje, ak viac hodnot ako ¢/n je > m.”

. V kapitole 3 sa oddiel 3.2 nahrddza takto:

»3.2. Odber vzorieck na bakteriologické vySetrenie v bitlinkoch a v priestoroch vyroby mletého mdsa, mdsovych pripravkov,
techanicky separovaného mdsa a Cerstvého mdsa

Pravidld odberu vzoriek z jato¢nych tiel hoviddzieho dobytka, osipanych, oviec, koz
a koni

Destruktivne a nedestruktivne metddy odberu vzoriek, vyber miest odberu vzoriek a pravidld na uskladfiovanie
a prepravu vzoriek, ktoré sa majii pouzit, si opisané v norme ISO 17604.

Pri kazdom odbere vzoriek sa ndhodnym vyberom odobert vzorky z piatich jato¢nych tiel. Miesta odberu vzoriek sa
musia vybrat s ohladom na technoldgiu pouzivant pri zabfjani v jednotlivych zdvodoch.

Pri odbere vzoriek na analyzu baktérif celade Enterobacteriaceae a na zistovanie poctu aerébnych mikroorganizmov sa
vzorky odoberaji zo Styroch miest z kazdého jatocného tela. Destruktivnou metddou sa ziskavaji Styri vzorky
tkaniva, ktoré celkovo predstavuji 20 cm2 Ak sa na tento déel pouziva nedestruktivna metdda, musi plocha odberu
vzoriek predstavovat najmenej 100 cm? (50 cm? pri jato¢nych teldch malych prezivavcov) na jedno miesto odberu.

Pri odbere vzoriek na analyzu pritomnosti Salmonella sa pouZiva abrazivna metéda odberu vzoriek hubkovym
tampénom. Vyberajd sa plochy s najvy$Sou pravdepodobnostou kontamindcie. Vzorky sa odoberaji na celkovej
ploche najmenej 400 cm2

Zo vzoriek odobratych z réznych miest jato¢ného tela sa pred vysetrenim zloZi stthrnnd vzorka.

Pravidld odberu vzoriek z jato¢nych tiel hydiny a z ¢erstvého hydinového misa

V bittinkoch sa na analyzu pritomnosti baktérii rodov Salmonella a Campylobacter odoberaji vzorky z celych jato¢nych
tiel hydiny s kozou z krku. V inych priestoroch urcenych na rozrabanie a spracovanie mdsa, ktoré nepatria k bitinku
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a nerozrdbaji a nespracovavaji vyluéne miso dodané z tohto bitinku, sa takisto odoberti vzorky na analyzu
pritomnosti Salmonella. Podla moZnosti sa pritom uprednostnia celé jato¢né teld hydiny s koZou z krku, zdroven sa
viak zabezpeci, aby boli zahrnuté porcie kurciat s koZzou afalebo porcie kurciat bez koze alebo s iba malym
mnozstvom koZe a aby sa tento vyber zakladal na postden rizika.

BitGinky zahrnd do svojich plidnov odberu vzoriek jatocné teld hydiny z kfdlov s nezndmym statusom Salmonella
alebo z kidlov, o ktorych sa vie, Ze st pozitivne na druhy Salmonella enteritidis alebo Salmonella typhimurium.

Ak sa podla kritérii hygieny procesu stanovenych v kapitole 2 riadkoch 2.1.5 a 2.1.9 vySetruje pritomnost baktérii
rodov Salmonella a Campylobacter v jato¢nych teldch hydiny v bitiinkoch a ak sa tieto testy vykondvajii v tom istom
laboratériu, odoberti sa pri kazdom odbere vzoriek ndhodnym vyberom vzorky koZze z krku z najmenej 15 jatocnych
tiel hydiny po chladeni. Pred vySetrenim sa pripravi jedna vzorka pozostdvajica najmenej z troch kozi z krku
jato¢nych tiel hydiny z toho istého kfdla s celkovou hmotnostou 26 g. Takymto spdsobom sa pripravi pit
kone¢nych vzoriek po 26 g (na vykonanie analyz pritomnosti Salmonella a Campylobacter paralelne z jednej vzorky je
potrebnych 26 g). Vzorky sa po odbere musia uchovévat a prepravovat do laboratéria pri teplote, ktord nie je nizsia
nez 1 °C ani vysSia nez 8 °C, a medzi odberom vzoriek a vySetrenim pritomnosti Campylobacter musi uplyntt menej
nez 48 hodin, aby sa zarucilo zachovanie celistvosti vzorky. Vzorky, ktoré dosiahli teplotu 0 °C, sa nesmu pouZit na
overenie dodrziavania kritéria pre Campylobacter. Pit vzoriek po 26 g sa pouZije na overenie dodrZiavania kritérii
hygieny procesu stanovenych v kapitole 2 riadkoch 2.1.5 a 2.1.9 a na overenie dodrziavania kritéria bezpe¢nosti
potravin stanoveného v kapitole 1 riadku 1.28. Na pripravu vychodiskovej suspenzie v laboratériu sa skiiSobnd
vzorka s hmotnostou 26 g pridd do deviatich objemovych jednotiek (234 ml) pufrovanej pepténovej vody (BPW),
ktord bola pred pridanim predhriata na izbovi teplotu. Zmes sa spracuje v homogenizitore Stomacher alebo Pulsifier
asi 1 mindtu. Speneniu sa zabrdni tak, Ze z vrecka urceného pre homogenizdtor Stomacher sa odstrdni ¢o najviac
vzduchu. Z tejto vychodiskovej suspenzie sa 10 ml (~ 1g) prenesie do prazdnej sterilnej skimavky a 1 ml z 10 ml sa
pouZije na stanovenie poctu baktérii rodu Campylobacter na selektivnych platniach. Zvysok vychodiskovej suspenzie
(250 ml ~ 25g) sa pouzije na detekciu baktérii rodu Salmonella.

Ak sa podla kritérif hygieny procesu stanovenych v kapitole 2 riadkoch 2.1.5 a 2.1.9 vySetruje pritomnost baktérii
rodov Salmonella a Campylobacter v jato¢nych teldch hydiny v bitdnkoch a ak sa tieto vySetrenia vykondvaji v dvoch
roznych laboratéridch, odobert sa pri kazdom odbere vzoriek ndhodnym vyberom vzorky koze z krku z najmenej
20 jato¢nych tiel hydiny po chladeni. Pred vySetrenim sa pripravi jedna vzorka pozostdvajica najmenej zo Styroch
kozi z krku jatoénych tiel hydiny z toho istého kidla s celkovou hmotnostou 35 g. Takymto sposobom sa pripravi
pat vzoriek kozi z krku (kazda po 35 g), ktoré zase treba rozdelit na ziskanie piatich kone¢nych vzoriek po 25 g (na
vySetrenie pritomnosti Salmonella) a pit konecnych vzoriek po 10 g (na vySetrenie pritomnosti Campylobacter). Vzorky
sa po odbere musia uchovavat a prepravovat do laboratéria pri teplote, ktord nie je nizsia nez 1 °C ani vyssia nez
8 °C, a medzi odberom vzoriek a vySetrenim pritomnosti Campylobacter musi byt menej nez 48 hodin, aby sa
zarucilo zachovanie celistvosti vzorky. Vzorky, ktoré dosiahli teplotu 0 °C, sa nesmt pouZif na overenie dodrZiavania
kritéria pre Campylobacter. Pit vzoriek po 25 g sa pouzije na overenie dodrziavania kritéria hygieny procesu
stanoveného v kapitole 2 riadku 2.1.5 a na overenie dodrZiavania kritéria bezpecnosti potravin stanoveného
v kapitole 1 riadku 1.28. Pit konecnych vzoriek po 10 g sa pouZzije na overenie dodrZiavania kritéria hygieny
procesu stanoveného v kapitole 2 riadku 2.1.9.

Na analyzu pritomnosti Salmonella v inom cerstvom hydinovom mise neZ jato¢nych teldch hydiny sa zozbiera pat
vzoriek po najmenej 25 g z tej istej SarZe. Vzorka odobratd z Casti kur¢iat s kozou musi obsahovat kozu, ako aj
tenky platok z povrchu svalu, ak mnoZzstvo koze nesta¢i na vytvorenie jednotky vzorky. Vzorka odobratd z casti
kurciat bez koze alebo iba s malym mnozstvom koze musi obsahovat tenky platok odrezany z povrchu svalu alebo
platky pridané k akejkolvek pritomnej kozi s ciefom vytvorit dostato¢ni jednotku vzorky. Platky misa sa odobert
v ¢o najvicSej moznej miere z povrchu misa.

Usmernenia na odber vzoriek

Podrobnejsie usmernenia na odber vzoriek z jato¢nych tiel, najmi pokial ide o miesta odberu vzoriek, mozno
zahrndt do priruciek spravnej hygienickej praxe podla ¢ldnku 7 nariadenia (ES) ¢. 852/2004.

Frekvencia odberu vzoriek z jatoénych tiel, mletého mdisa, miasovych pripravkov,
mechanicky separovaného misa a ¢erstvého hydinového misa

Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori prevddzkuju bitinky alebo prevddzkarne na vyrobu mletého misa,
misovych pripravkov alebo mechanicky separovaného misa alebo cerstvého hydinového misa, musia odoberat
vzorky na mikrobiologickd analyzu najmenej raz do tyzdna. Den odberu vzoriek je potrebné kazdy tyzden menit,
aby boli pokryté vietky dni v tyzdni.
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Pokial ide o odber vzoriek z mletého misa a misovych pripravkov na analyzu pritomnosti E. coli a na zistovanie
poctu aerébnych mikroorganizmov, ako aj odber vzoriek z jato¢nych tiel na analyzu baktérii ¢elade Enterobacteriaceae
a na zistovanie poctu aer6bnych mikroorganizmov, frekvencia testovania sa moze zniZif na raz za $trndst dni, ak sa
dosiahli uspokojivé vysledky pocas Siestich po sebe nasledujicich tyzdiov.

Pri odbere vzoriek z mletého misa, misovych pripravkov, jatonych tiel a Cerstvého hydinového misa na analyzu
pritomnosti Salmonella mozno zniZit frekvenciu testovania na raz za $trndst dni, ak sa dosiahli uspokojivé vysledky
pocas 30 po sebe nasledujiicich tyzdiiov. Frekvenciu odberu vzoriek mozno zniZif, ak sa uplatiiuje kontrolny
program detekcie Salmonella na ndrodnej alebo regiondlnej Grovni a ak tento program obsahuje testovanie, ktoré
nahrddza odber vzoriek uvedeny v tomto odseku. Frekvenciu odberu vzoriek mozno dalej znizit, ak sa kontrolnym
programom detekcie Salmonella na ndrodnej alebo regiondlnej tirovni preukdze, ze v pripade zvierat, ktoré bitinok
nakupuje, je nizka prevalencia baktérii rodu Salmonella.

Pri odbere vzoriek jato¢nych tiel z hydiny na analyzu pritomnosti Campylobacter moZno znizit frekvenciu testovania
na raz za §trndst dni, ak sa dosiahli vyhovujice vysledky pocas 52 po sebe nasledujicich tyzdiov. Frekvenciu odberu
vzoriek moZno zniZit po povoleni prislusnym orgdnom, ak sa uplatiiuje dradny alebo tiradne uznany kontrolny
program detekcie Campylobacter na narodnej alebo regiondlnej trovni a ak tento program obsahuje popis odberu
vzoriek a testovania, ktory je ekvivalentny s odberom vzoriek a testovanim poZadovanym na overenie dodrziavania
kritéria hygieny procesu stanoveného v kapitole 2 riadku 2.1.9. Ak je v kontrolnom programe stanovend nizka
tirovent kontamindcie v kfdloch, pokial ide o Campylobacter, frekvenciu odberu vzoriek mozno dalej znizit, ak tito
nizka troveni kontamindcie baktériami rodu Campylobacter dosahuje obdobie vyse 52 tyZdiov vo farmich pdovodu
v pripade brojlerov zakipenych bitinkom. Ak kontrolny program ukazuje vyhovujice vysledky pocas urcitého
obdobia roka, frekvenciu analyzy pritomnosti Campylobacter mozno upravit podla sezénnych vykyvov po povoleni
prislusnym orgdnom.

Po odovodneni na zdklade analyzy rizika a ndslednom povoleni prislusnym organom vsak mozno malym bitiinkom
a prevadzkarniam vyrabajiicim mleté maso, médsové pripravky a Cerstvé hydinové miso v malych mnozstvach udelit
vynimku z tychto frekvencii odberu vzoriek.“
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