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DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2017/670
z 31. janudra 2017,

ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 251/2014, pokial ide
o povolené vyrobné procesy na ziskavanie aromatizovanych vinnych vyrobkov

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 251/2014 z 26. februdra 2014 o vymedzeni, opise,
obchodnej tprave, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni aromatlzovanych vinnych vyrobkov ('), a najmid jeho
¢lanok 4 ods. 2,

kedze

Aromatizované vinne Vyrobky sti tradi¢nymi vyrobkami Unie, predstavujii dolezity sektor pre vyrobcov a spotre-
b1telov a takisto sd vyznamnym odbytiskom polnohospodarskeho sektoru Unie. V ¢ldnku 4 nariadenia (EU)

¢. 251/2014 sa stanovuji poziadavky, obmedzenia a opisy, podla ktorych sa aromatizované vinne vyrobky maja
Vyrébat’. Dalej sa nim Komisia splnomociiuje prijimat delegované akty s cielom stanovit vyrobné procesy na
ziskavanie aromatizovanych vinnych vyrobkov.

Mali by sa stanovit jasne vymedzené kritérid vyroby aromatizovanych vinnych vyrobkov v zdujme dosiahnutia
vysokej tdrovne ochrany spotrebitelov, predchddzania podvodnym praktikim a zabezpecenia spravodlivej
hospodarskej sdfaze medzi vyrobcami. Navyse Komisii z Clinku 4 nariadenia (EU) ¢. 251/2014 vyplyva
povinnost zohladnit vyrobné procesy, ktoré odportica Medzindrodna organizicia pre vini¢ a vino (OIV).

Vyrobné procesy na ziskanie aromatizovanych vinnych vyrobkov, ktoré odportca a uverejiuje OIV, st zahrnuté
v rezoltcii OIV OENO 439-2012 a mali by slazit ako referencny zdroj pri stanovovani vyrobnych procesov
povolenych v Unii. Z konzulticii s odbornikmi z ¢lenskych stitov a zdstupcov sektora aromatizovanych vinnych
vyrobkov viak vyplynul poznatok, Ze niektoré z predmetnych procesov nezodpovedaji tplne tradicnym
vyrobnym postupom v Unii. Preto by sa mali prisposobit a doplnif tak, aby lepsie vyhovovali potrebdm
vyrobeov, pokial ide o metédy vyroby a ocakédvania spotrebitelov vzhladom na kvalitu vyrobkov,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Vyrobné procesy pri ziskavani aromatizovanych vinnych vyrobkov

Povolenymi vyrobnymi procesmi na ziskavanie aromatizovanych vinnych vyrobkov v silade s nariadenim (EU)
¢. 251/2014 st vyrobné procesy uvedené na zozname v prilohe k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Nadobudnutie dacinnosti

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

() U.v.EUL 84,20.3.2014,s. 14.
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Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitené vo vietkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 31. janudra 2017

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER
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PRILOHA
Zoznam povolenych vyrobnych procesov uvedenych v &linku 4 ods. 2 nariadenia (EU)
& 251/2014
C. Vyrobny proces Ucel Podmienky pouZzitia Poziadavky

1. | ZvySovanie
a zniZovanie

obsahu kyselin

Zvysenie alebo zniZenie ob-
sahu titrovatelnych  kyselin
a skuto¢nej kyslosti (zniZova-
nie alebo zvySovanie pH) s cie-
lom zabezpecit 3pecifické or-
ganoleptické vlastnosti a zvysit
stabilitu.

— Ogsetrenie elektromembré-
novymi procesmi

— Ogetrenie katexmi

V pripade osetrenia elektromembrano-
vymi procesmi na ucely zvySenia ob-
sahu kyselin sa poziadavky stanovené
v dodatku 14 k nariadeniu Komisie
(ES) ¢. 606/2009 (") uplatiuju mutatis
mutandis.

V pripade oSetrenia elektromembrano-
vymi procesmi na Ucely zniZenia ob-
sahu kyselin sa poziadavky stanovené
v dodatku 17 k nariadeniu (ES)
¢ 606/2009 uplatiuji mutatis mutan-
dis.

V pripade oSetrenia katexmi sa pozia-
davky stanovené v dodatku 15 k naria-
deniu (ES) ¢. 606/2009 uplatiiuji mu-
tatis mutandis.

2. | Filtrdcia
a odstredovanie

Cielom je ziskat:
— priezracnost vyrobkov

— biologickti stabilitu v do-
sledku odstrdnenia mikro-
organizmov

— chemick stabilitu.

Prietok aromatizovanych vin-
nych vyrobkov cez filtre, ktoré
zachytdvaji suspendované ca-
stice, latky v roztoku v koloid-
nom stave.

Filtriciu mozno vykondvat
s inertnymi filtratnymi mate-
ridlmi alebo bez nich, pomo-
cou organickych alebo mine-
ralnych  membrin  vrdtane
polopriepustnych membran.

3. | Uprava farby
a chuti

— Na dpravu farby vyrobku.

— Na zabezpecenie osobit-
nych organoleptickych
vlastnosti vyrobku.

— Ogetrenie enologickym ak-
tivnym uhlim.

— Ogetrenie polyvinylpolypy-
rolidénom.

Aktivne uhlie: maximdlne 200 g/hl
Polyvinylpolypyrolidén: ~ maximdlne

0 g/hl

4. | Zvysenie obsahu
alkoholu

Na zvySenie obsahu alkoholu

— Odstranenie vody prostred-
nictvom:

— substraktivnych oboha-
covacich technik, ako
napr. reverznou osmo-
zou,

— kryokoncentrécie, teda
zmrazenim a odstrdne-
nim vzniknutého ladu.

— Opitovného skvasenia v do-
sledku pridania kvasitel-
nych cukrov uvedenych
v prilohe I odseku 2 k na-
riadeniu (EU) & 251/2014
a nasledného kvasenia po-
sobenim vybranych kvasi-
niek.
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5. | ZniZenie obsahu
alkoholu

Na zniZenie obsahu alkoholu

Separdcia etanolu prostrednic-
tvom fyzikalnych separacnych
technik.

Osetrované aromatizované vinne vy-
robky nesmii mat organoleptické ne-
dostatky a musia byt vhodné na
priamu ludskd spotrebu.

ZniZovanie obsahu alkoholu v aromati-
zovanych vinnych vyrobkoch sa ne-
moze vykonat, ak jednym z postupov
pripravy aromatizovaného vinneho vy-
robku bolo:

— pridanie alkoholu

— zahustenie

— opitovné skvasenie.

6. | Stabilizdcia
vinneho kamena

Na dosiahnutie stability vin-
neho kamena, pokial ide o hy-
drogénvinan draselny a vinan
vapenaty a iné soli vdpnika.

— Ogetrenie elektrodialyzou

— OgSetrenie katexmi, pri kto-
rom zdkladné vino pretekd
kolénou naplnenou pol-
ymerickou Zivicou, ktord
posobi ako nerozpustny
polyelektrolyt a ktorej ka-
tiony mozu byt vymenené
s kationmi v okolitom pro-
stredi.

— Chladenie v dosledku
uchovdvania vyrobkov pri
znizenej teplote

V pripade oSetrenia elektrodialyzou sa
poziadavky stanovené v dodatku 7
k nariadeniu (ES) ¢. 606/2009 uplat-
fujd mutatis mutandis.

V pripade oSetrenia katexmi sa poZia-
davky stanovené v dodatku 12 k naria-
deniu (ES) €. 606/2009 uplatiiujt mu-
tatis mutandis.

7. | Miesanie

Na tpravu kone¢ného organo-
leptického profilu aromatizo-
vanych vinnych vyrobkov

MieSanie roznych vyrobkov
sektoru vinohradnictva a vindr-
stva, ako sa uvddza v ¢ldnku 3
bode 2 pism. a), bode 3
pism. a) a bode 4 pism. a) na-
riadenia (EU) ¢. 251/2014.

8. | Konzervovanie
teplom

Na konzervovanie vyrobku
prostrednictvom zabezpecenia
mikrobiologickej stability.

Tepelné oSetrenia vritane pa-
sterizécie. Zahriatie na teplotu
potrebnii na odstranenie kvasi-
niek a baktérif.

9. | Cirenie

Na odstranenie nerozpustnych
Castic

Pouzitie tychto technologic-
kych pomocnych latok:

— jedld zelatina

— rastlinné proteiny z pSenice
a hrachu

— Vyzina

— kazein a kazeindt draselny

— vajecny bielok

— bentonit

— oxid kremicity vo forme
gélu alebo koloidného roz-
toku

(1) Nariadenie Komisie (ES) ¢. 606/2009 z 10. jula 2009, ktorym sa ustanovujii urcité podrobné pravidld uplathiovania nariadenia Rady (ES)
¢. 479/2008, pokial ide o kategérie vindrskych vyrobkov, enologické postupy a uplatnitelné obmedzenia (U. v. EU L 193, 24.7.2009, s. 1).
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