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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2015/2257
z0 4. decembra 2015,

ktorym sa do Registra zarucenych tradi¢nych Specialit zapisuje ndzov [Kaiiceposan Bpar Tpakus
(Kajserovan vrat Trakija) (ZTS)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretefom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality
pre polnohospoddrske vyrobky a potraviny ('), a najmd na jeho ¢ldnok 52 ods. 3 pism. a),

kedZe:

(1)  Ziadost Bulharska o zapls nazvu JKaiicepopari spar Tpaxus” (Kajserovan vrat Trakija) do registra bola v sulade
s ¢lankom 50 ods. 2 pism. b) nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 uverejnend v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie (3.

(2) Dna 11. jﬁna 2014 obchodnd komora v Kayseri (Turecko) dorucila Komisii ozndmenie o ndmietke. Po tomto
oznameni o ndmietke nasledovala odévodnend ndmietka zasland e-mailom 14. augusta 2014. V ¢lanku 51 ods. 2
nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 sa stanovuje, Ze do dvoch mesiacov od podania oznimenia o ndmietke sa musi
vaniest odovodnend ndmietka. K podaniu odovodnenej nimietky doslo po prekroceni tejto dvojmesacnej lehoty.
Komisia preto povazuje nimietku obchodnej komory v Kayseri (Turecko) za nepripustnd.

(3)  Dna 12. juna 2014 Grécko zaslalo ozndmenie o ndmietke spolu s odévodnenou namietkou. Ndmietka Vychadzala
z lanku 21 ods. 1 pism. b) nariadenia (EU) ¢. 1151/2012. Tvrdilo sa v nej, Ze kedZe Cast oblasti Tracia patr1
Grécku, zapis ndzvu ,Kaiiceposan spar Tpakus“ (Kajserovan vrat Trakija) do registra by mohol mat vplyv na pravo
gréckych vyrobcov pouzivat zemepisny nazov ,@pakn” (Thrace). Existuje niekolko misovych vyrobkov, v pripade
ktorych sa v ich obchodnych ndzvoch legdlne pouziva oznadenie ,Thrace*.

(4)  Komisia preskiimala nimietku Grécka a uznala ju za pripustnd v zmysle ¢lanku 21 ods. 1 pism. b) nariadenia
(EU) ¢ 1151/2012. Komisia v liste z 10. oktobra 2014 preto vyzvala zainteresované strany, aby pristipili
k prislusnym konzulticidm v snahe dosiahnut vzdjomni dohodu v zmysle svojich vnitrostatnych postupov.

(5)  Bulharsko a Grécko dospeli k dohode, ktord bola oznimend Komisii 5. mdja 2015.

(6)  Obsah dohody uzatvorenej medzi Bulharskom a Gréckom mozno brat do tvahy, pokial je v sdlade s ustano-
veniami nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a inymi pravnymi predpismi EU.

(7)  V silade s ¢linkom 18 ods. 3 nariadenia (EU) & 1151/2012, s ciefom odligit vyrobky s podobnym nizvom
a vyhnit sa riziku zavddzania spotrebitelov o povode vyrobku, sa Bulharsko a Grécko dohodli, Ze k ndzvu
,Kaitceposan spar Tpakust“ (Kajserovan vrat Trakija) sa pripoji tvrdenie ,vyrobené podla bulharskej tradicie”.

(8)  Obe strany sa zdroven dohodli, Ze toto nariadenie bude obsahovat vyhldsenie, v ktorom sa objasiuje, Ze
zemepisny ndzov ,Thrace“ by sa nemal povazovat za ndzov vyhradeny pre ,Kaiicepoan Bpar Tpakms“ (Kajserovan
vrat Trakija).

(9)  Vzhladom na uvedené skuto¢nosti sa Komisia domnieva, Ze k ndzvu ,Kaiiceposan Bpar Tpakus“ (Kajserovan vrat
Trakija) by sa malo pripojit tvrdenie ,vyrobené podla bulharskej tradicie.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
() U.v.EUC75,14.3.2014,s. 16.
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(10)  Takisto by sa malo objasnit, Ze bez toho, aby bol dotknuty ¢linok 24 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012, zdpis
ndzvu ,Kaiiceposan Bpar Tpakust® (Kajserovan vrat Trakija), Vyrobené podla bulharskej tradicie do registra nebrani
vyrobcom pouzwat na tzemi Ume zemeplsny ndzov ,Thrace* vritane prekladov pri oznaceniach a prezentdcidch
v sdlade s pravnymi predpismi EU, a najmi nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ()
o poskytovani informdcif o potravindch spotrebitelom.

PRIJALA TOTO NARIADENIE:
Cldnok 1
Nézov ,Kaiiceposan spat Tpakus“ (Kajserovan vrat Trakija) (ZTS) sa zapisuje do registra.

Nézov uvedeny v prvom odseku sa vztahuje na vyrobok triedy 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené
atd’) uvedenej v prilohe XI k vykonavaciemu nariadeniu Komisie (EU) ¢. 668/2014 (3.

Cldnok 2

K ndzvu uvedenému v ¢cldnku 1 sa pripoji tvrdenie ,vyrobené podla bulharskej tradicie“. Konsolidovana $pecifikdcia
vyrobku sa nachddza v prilohe k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Zemepisny ndzov ,Thrace* vritane prekladov sa moZe nadalej pouzivat na tizemi{ Unie pri oznaceniach alebo prezen-
tacidch za predpokladu, ze budt dodrzané zdsady a pravidld uplatnitelné v rdmci jej pravneho poriadku.

Cldnok 4

Toto nariadenie nadobtida a¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurépskej tinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych
§tatoch.

V Bruseli 4. decembra 2015

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER

(') Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 z 25. oktébra 2011 o poskytovani informécif o potravindch spotre-
bitefom, ktorym sa menia a doplnajii nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a ktorym sa
zrusuje smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES, smernica Eurépskeho parlamentu
a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a 2008/5[ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004. U. v. EU L 304, 22.11.2011,
s. 18.

Vykonvacie nariadenie Komisie (EU) & 668/2014 z 13. jéina 2014, ktorym sa stanovujii pravidl4 uplatiiovania nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodarske vyrobky a potraviny (U. v. EU L 179, 19.6.2014,
s. 36).

—
>
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PRILOHA
Z1ADOST O ZAPIS ZARUCENEJ TRADICNEJ SPECIALITY DO REGISTRA

NARIADENIE RADY (ES) & 509/2006 (¥)

~KAVICEPOBAH BPAT TPAKUS“ (KAJSEROVAN VRAT TRAKIJA)

ES ¢.: BG-TSG-0007-01018 - 23.7.2012

1. Ndzov a adresa skupiny Ziadatel'ov

Néazov skupiny alebo organizdcie (v pripade potreby): Sdruzhenie Traditsionni surovo-susheni mesni produkti
(Zdruzenie tradi¢nych vyrobkov zo surového a suSeného maisa)

— Adresa: bul. Shipchenski prohod, bl. 240, vh A, ap 6, et. 3, Sofia 1111
— Telefén: +359 2 971 2671
— Fax: +359 2 973 3069

— E-mailovd adresa: office@amb-bg.com

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

Bulharsko

3. Specifikdcia vyrobku
3.1. Ndzov (ndzvy) na zdpis do registra [cldnok 2 nariadenia Komisie (ES) ¢. 1216/2007 ()]
,Kaitcepoan Bpar Tpakus“ (Kajserovan vrat Trakija)

K ndzvu sa pripoji tvrdenie ,vyrobené podla bulharskej tradicie“.

3.2. Ide o ndzov, ktory

je $pecificky sim osebe

O vyjadruje $pecificky charakter polnohospodarskeho vyrobku alebo potraviny

Nézov ,Kajserovan vrat Trakija“ bol prvykrat uvedeny v roku 1980 v normaliza¢nom dokumente na jeho vyrobu —
priemyselnd norma 18-71996-80, ktory vypracovali dvaja bulharski vyskumni pracovnici — DZzevizov a Kiseva.

Tento vyrobok si rychlo ziskal popularitu a v sicasnosti sa v Bulharsku pod uvedenym ndzvom tradi¢ne vyrdba uz
30 rokov. Jeho ndzov je takisto sim osebe $pecificky, pretoZe zahina hlavné zlozky vyrobku opisané v bode 3.6.

3.3. Ziada sa o vyhradu ndzvu podla clanku 13 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 509/2006

Zapis do registra s vyhradou ndzvu
[0 Zapis do registra bez vyhrady ndzvu

(*) Nariadenie Rady (ES) ¢. 509/2006 z 20. marca 2006 o zarucenych tradi¢nych Specialitich z polnohospodarskych vyrobkov a potravin
(U.v.EUL 93, 31.3.2006, 5. 1). Nariadenie nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.

(') Nariadenie Komisie (ES) ¢. 1216/2007 z 18. oktébra 2007, ktorym sa ustanovuji podrobné pravidld implementacie nariadenia Rady
(ES) ¢ 509/2006 o zarucenych tradi¢nych $pecialitich z polnohospodérskych vyrobkov a potravin (U. v. EU L 275, 19.10.2007, s. 3).
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3.4. Druh vyrobku

3.5.

3.6.

Trieda 1.2. Masové vyrobky (tepelne spracované, solené, tidené atd.)

Opis polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny, na ktoré sa vztahuje ndzov podla bodu 3.1 [cldnok 3 ods. 1 nariadenia
(ES) & 1216/2007]

,Kajserovan vrat Trakija“ je za surova konzervovand delikatesa z nedeleného misa. Pripravuje sa z Cerstvej
vykostenej bravcovej krkovicky. Pri konzervovani sa opakovane lisuje a potiera kajserovou zmesou (kayserova smes)
z prirodnych bylin a bieleho vina. Je vhodnd pre vetky skupiny spotrebitelov na priamu konzumadciu.

Fyzické vlastnosti — tvar a rozmery

— podlhovasty, splosteny valec hruby 3 — 4 cm.

Chemické vlastnosti

— obsah vody: najviac 40,0 % celkovej hmotnosti,
— kuchynskd sol: najviac 5,0 % celkovej hmotnosti,
— dusitany (zostatkové mnozstvo v hotovom vyrobku): najviac 50 mg/kg,

— pH najmenej 5,4.

Organoleptické vlastnosti

Vonkajsi vzhlad a farba:

— Povrch je potiahnuty hnedocervenou kajserovou zmesou, riadne vysuSeny s dobre sformovanou chrumkavou
korkou.

Prierez
— Svalové tkanivo je jasnocervené, tuk je lososovo ruzovy a hruby najviac 1 cm.
Konzistencia: hustd a pruznd.

Chut a vona: charakteristickd, prijemnd, mierne sland, s vyraznou arémou pouzitych dochucovadiel, bez cudzich
prichuti a pachov.

Vyrobok ,Kajserovan vrat Trakija“ sa mozZe preddvat vcelku, nakrdjany na kisky alebo platky, vikuovo baleny,
v celofane alebo obale s ochrannou atmosférou.

Opis vyrobného postupu polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny, na ktoré sa vztahuje ndzov podla bodu 3.1 [clinok 3
ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1216/2007]

Na vyrobu vyrobku ,Kajserovan vrat Trakija“ st potrebné tieto prisady a pridavné latky:
Miso: bravcovd krkovicka: 100 kg.

Soliaca zmes na 100 kg bravcovej krkovicky: 3,35 kg kuchynskej soli; 40 g kyseliny askorbovej (E300) ako
antioxidantu; 100 g dusi¢nanu draselného (E252) alebo 85 g dusi¢nanu sodného (E251); 500 g rafinovaného
krystalového cukru.

Kajserova zmes na 100 kg bravcovej krkovicky:
— 4,0 kg Cervenej papriky,

— 3,0 kg senovky gréckej,

— 2,0 kg cesnaku,

— 12,0 litrov bieleho vina.

$narka/konopné vlikno
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Postup vyroby

Na vyrobu ,Kajserovan vrat Trakija“ sa pouZiva Cerstvd, plne vyzretd bravéova krkovicka s hodnotou pH od 5,6
do 6,2. Miso je dokladne vykostené, svalovd hmota zostdva neporusend. Predny okraj prebieha medzi zdhlavnou
kostou a prvym krénym stavcom, zadny okraj medzi piatym a Siestym hrudnym stavcom a nadol od piateho
medzirebra. Spodny okraj horizontilne pretina prvych pit rebier. Vykostené miso je ocistené od krvi, vytvarované
a orezané. Vytvarované bravcové krkovicky sa umiestnia do vhodnych ¢istych nddob, kde sa nasolia. Ru¢ne alebo
mechanicky sa potrii zmesou kuchynskej soli, kyseliny askorbovej, dusiénanu draselného alebo sodného
a rafinovaného krystdlového cukru. Nasolené krkovicky sa natesno umiestnia do plastovych alebo nerezovych
nddob v chladenom sklade, kde dozrievaji pri teplote vzduchu od 0 do 4 °C. Po 3 az 4 dnioch sa ulozené kusy
misa obrétia (vymenia sa vrchné a spodné kusy misa) a za rovnakych podmienok sa nechajii odlezat dalsich
najmenej 10 dni, pokym nie st Uplne a rovnomerne nasolené. Na kazdi nasolenti krkovi¢ku sa upevni $ntrka so
sluckou a krkovicky sa zavesia na drevené afalebo kovové ramy (tyce) uloZené na nerezovych stojanoch. Jednotlivé
kusy sa nesmt vzdjomne dotykaf. Na stojanoch sa nechaji az 24 hodin susit pri teplote vzduchu, ktord
nepresahuje 12 °C. Potom sa umiestnia do prirodnych alebo klimatizovanych susiarni s regulovanou teplotou
a vlhkosfou. SuSenie prebieha pri teplote vzduchu 12 — 17 °C a relativnej vlhkosti 70 — 85 %. Pocas suSenia
a konzervovania sa niekolkokrat lisujii. Lisovanie trvd 12 az 24 hodin. K prvému lisovaniu dochddza vtedy, ked je
vyrobok,Kajserovan vrat Trakija“ mierne suchy na dotyk a mozno na flom citit slabt korku. Pred lisovanim sa
musia kusy zoradit podla hribky. SuSenie pokracuje dovtedy, kym miso nie je husté a pruzné a obsah vody uz
netvori viac ako 40 % celkovej hmotnosti. Po kone¢nom lisovani sa jednotlivé kusy potrd dobre vymiesanou
kajserovou zmesou zlozenou z korenin, vody a bieleho vina podla receptu tak, aby vznikla vrstva hrubd 2 — 3 mm.
Nasledne sa zavesia, aby sa vysusili, az kym zmes dplne nezaschne a nevytvori chrumkavd korku. Senovka grécka
sa dopredu dokladne pomelie a na 24 hodin sa nalozi do vlaznej vody.

3.7. Specificky charakter polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny [¢ldnok 3 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 1216/2007]
— Chut a aromatické vlastnosti vyrobku

Starostlivo vybrand a triedend bravcova krkovicka a kajserova zmes davaji ,Kajserovan vrat Trakija“ nenapodo-
bite[nti chut a arému.

Pri vyrobe ,Kajserovan vrat Trakija“ sa nepouZivaji ziadne Startovacie kultiiry ani reguldtory pH, ¢im sa tento
vyrobok odlisuje od vyrobkov vyrdbanych pomocou inovaénych technoldgii.

— Charakteristicky splosteny tvar kusov

Charakteristicky tvar sa ziska opakovanym lisovanim pocas procesu suenia.

3.8. Tradicny charakter polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny [cldnok 3 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 1216/2007]

,Kajserovan vrat Trakija“ patri do skupiny za surova konzervovanych a lisovanych nedelenych bravcovych delikates.
Ide o jeden zo $irokej skdly misovych vyrobkov, ktoré sa v Bulharsku vyrdbaji uZ desatrodia. Jeho vyroba ma
v Bulharsku viac ako 30-ro¢nd tradiciu.

Normaliza¢ny dokument o poziadavkich na vyrobu ON 18-71996-80 — platky suseného misa ,Plovdiv*, platky
suSeného misa ,Rodopa“ a ,Kajserovan svinski vrat Trakija“ nirodnej polnohospoddrsko-priemyselnej tnie v Sofii
z roku 1980 obsahuje historické tdaje tykajiice sa technoldgie a receptiiry na vyrobu ,Kajserovan vrat Trakija“.
Vyrobnd technolégia je uvedend v technickom pokyne ¢. 326 z 20. oktébra 1980 na vyrobu plitkov suseného
misa ,Plovdiv* a ,Rodopa“ a ,Kajserovan svinski vrat Trakija“ ndrodnej polnohospodarsko-priemyselnej tnie v Sofii
z roku 1980, ktory vypracovali vedecki pracovnici DZevizov a Kiseva v meste Plovdiv.

Pri tradi¢nej metéde vyroby vyrobku ,Kajserovan vrat Trakija“ musia byt pocas procesu susenia dodrzané urcité
parametre (teplota a vlhkost). Okrem toho sa lisovanie na drevenom povrchu vyuZiva v rdmci odchylky podla
¢lanku 10 ods. 4 nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ('). Vznikaji tak vhodné podmienky
pre Zelany rozvoj prirodzenej mikroflory pocas susenia. Lisovanie ddva vyrobku jeho charakteristicky splosteny tvar
a $pecifickt tradi¢nt chut, ktord zostala dodnes nezmenend.

(") Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovujii osobitné hygienické predpisy pre
potraviny Zivocisneho povodu (U. v. EUL 139, 30.4.2004, 5. 55).



L 321/22 Uradny vestnik Eurépskej tinie 5.12.2015

3.9. Minimdlne poZiadavky a postupy kontroly Specifického charakteru [cldnok 4 nariadenia (ES) ¢. 1216/2007]

Pocas vyrobného procesu ,Kajserovan vrat Trakija“ a po fiom sa kontroluje:
— sitlad pouzitych misovych zloZiek s poziadavkami $pecifikovanymi v bode 3.6 $pecifikdcie,

— dodrziavanie pomeru misovych zloziek a soliacej zmesi podla receptu pri dédvkovani soliacej zmesi a jej
mie$ani s masovymi zlozkami, a dodrziavanie mnoZstva zloziek a prisad $pecifikovanych v recepte,

— sprévne uplatiiovanie vyrobnych technolégii pri soleni tvarovanych kusov misa podla bodu 3.6,
— teplota a vlhkost pocas odkvapkdvania a susenia, a to aj prostrednictvom vizudlnej kontroly vyrobku,

— dodrziavanie pomeru misovych zloZiek a kajserovej zmesi $pecifikovanej v recepte pri ddvkovani kajserovej
zmesi a jej mieSan{ s madsovymi zlozkami, a dodrZiavanie mnozZstva zloZiek a korenia Specifikovanych v recepte,

— &rost a ddtum expirdcie bieleho vina pouzitého v kajserovej zmesi a dodrziavanie jeho mnozstva podla receptu
uvedeného v bode 3.6,

— nalezity vonkaj§i vzhlad a farba prostrednictvom vizudlnej kontroly vyrobku s cielom stanovit mieru, do akej
kajserova zmes vytvorila na povrchu vyrobku chrumkavi korku,

— nalezitd konzistencia, aréma a chut reznej plochy prostrednictvom senzorickej analyzy hotového vyrobku,

— dodrziavanie fyzikdlno-chemickych parametrov hotového vyrobku podla bodu 3.5 S3pecifikicie pomocou
schvélenych laboratérnych metéd.

Uvedené parametre sa musia skontrolovat raz rocne. V pripade, Ze sa v ktorejkolvek fize zistia nezrovnalosti, tito

frekvencia sa zvysi na raz za Sest mesiacov.

4. Urady alebo orginy overujiice dodrZiavanie $pecifikicie vyrobku
4.1. Ndzov a adresa

Nézov: Q Certificazioni S.r.l.

Adresa: Villa Parigini, loc. Basciano, 53035 Monteriggioni (SI), Italy;
Bulgaria 4000 Plovdiv No 42a, Ulitsa Leonardo da Vinci
Telefon/fax: +359 32649228

Mobilny telefén: +359 897901680

E-mailova adresa: office@qci.bg.

[ Verejny Stakromny

4.2. Osobitné ilohy iiradu alebo orgdnu

Kontrolny orgdn uvedeny v bode 4.1 overi dodrZiavanie v3etkych kritérif stanovenych v $pecifikdcidch.
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	VYKONÁVACIE NARIADENIE KOMISIE (EÚ) 2015/2257 zo 4. decembra 2015, ktorým sa do Registra zaručených tradičných špecialít zapisuje názov [Кайсерован врат Тракия (Kajserovan vrat Trakija) (ZTŠ)] 

