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NARIADENIA

NARIADENIE KOMISIE (EU) & 601/2014
zo 4. juna 2014,

ktorym sa meni priloha II k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 13332008, pokial
ide o potravinové kategérie misa a pouZzivanie urcitych pridavnych litok v misovych pripravkoch

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych
latkach v potravinach ('), a najmé na jeho ¢ldnok 10 ods. 3,

kedZe:

(1) V prilohe II k nariadeniu (ES) & 1333/2008 sa stanovuje zoznam Unie obsahujtici pridavné litky v potravinich
schvilené na pouZivanie v potravinich a podmienky ich pouZivania.

(2)  Uvedeny zoznam sa moZe zmenit v stlade so spoloénym postupom uvedenym v ¢lanku 3 ods. 1 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 (%) bud na podnet Komisie alebo na zdklade Ziadosti.

(3)  Zoznam Unie obsahujiici pridavné litky v potravinich bol vytvoreny na zaklade pridavnych litok v potravinich
povolenych na pouzitie v potravindch v stilade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 94/35/ES (%), smer-
nicou Eurépskeho parlamentu a Rady 94/36/ES () a smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 95/2/ES () a po
preskiimani ich siladu s ¢linkami 6, 7 a 8 nariadenia (ES) ¢. 1333/2008. Zoznam Unie zahffia pridavné litky
v potravinch na zdklade kategérii potravin, do ktorych sa mozu pridavat.

(4)  Kategéria 8 v Casti D zoznamu Unie sa vzfahuje na miso a zahffia podkategérie 8.1: Nespracované miso a 8.2:
Spracované mdso Podkategéria 8.1 sa dalej deli na podkategérie 8.1.1: Nespracované miso iné ako mdisové
pripravky v zmysle vymedzenia v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 (°) a 8.1.2: Misové
pripravky v zmysle vymedzenia v nariadeni Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 853/2004

(5)  V bode 1.15 prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa vymedzuji mésové pripravky ako Cerstvé mdso, vrdtane
misa, ktoré bolo posekané na kiisky a ku ktorému boli pridané potraviny, koreniny alebo pridavné latky alebo
ktoré bolo podrobené procesu, ktory nepostacuje na zmenu vnitornej Struktiry svalového vldkna mésa a tym
na eliminovanie znakov Cerstvého masa. Medzitym sa spresnilo, Ze misové pripravky mozu byt bud spracované,
alebo nespracované (').Ak sii viak vlastnosti Cerstvého misa po spracovani Uplne odstrdnené, vyrobok by sa
uz nemal povazovat za misovy pripravok, ale malo by sa nan vztahoval vymedzenie pojmu miésové vyrobky

() U.v.EUL 354, 31.12.2008, s. 16.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 zo 16. decembra 2008, ktorym sa ustanovuje spolo¢ny postup schvalo-
vania pridavnych litok v potravinich, potravindrskych enzymov a potravindrskych arém (U.v.EUL 354, 31.12,2008, . 1).

() Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 94/35/ES z 30. jiina 1994 o sladidlich pouzivanych v potravinich (U. v. ES L 237, 10.9.1994,
s. 3).

(% Smernica Eurpskeho parlamentu a Rady 94/36/ES z 30. jina 1994 o farbivéich pre pouzitie v potravindch (U. v. ES L 237, 10.9.1994,
s. 13).

0) Smer)nica Eurdpskeho parlamentu a Rady 95/2/ES z 20. februdra 1995 o potravindrskych pridavnych latkach inych ako farbivé a sladidld
(U.v.ESL61,18.3.1995,s. 1).

(°) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovujd osobitné hygienické predpisy pre
potraviny Zivo&isneho povodu (U. v. EU L 139, 30.4.2004, s. 55).

(') Usmernovaci dokument Generdlneho riaditel'stva pre zdravie a spotrebitelov o vykondvani uréitych ustanoveni nariadenia (ES)
¢. 8532004 o hygiene potravin zZivocisneho povodu http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guide_en.htm.
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stanovené v bode 7.1 prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004. V zdujme prdvnej zrozumitelnosti je vhodné
pouzivat na Gcely kategérie 8 terminy cerstvé miso, masové pripravky a misové vyrobky podla vymedzenia
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004. Preto by sa podkategérie patriace do kategérie 8 v Casti D zoznamu Unie mali
zodpovedajiicim spésobom zmenit.

(6)  Pouzivanie pridavnych litok patriacich do skupiny I vymedzenej v Casti C zoznamu Unie sa vo vieobecnosti
povoluje v spracovanom mase, zatial ¢o povolenie pouZzivania pridavnych litok patriacich do uvedenej skupiny
v nespracovanom mise je obmedzené a povolené len od pripadu k pripadu.

(7)  Pri vytvarani zoznamu Unie, ako je stanoveny v prilohe II k nariadeniu (ES) ¢. 13332008, sa misové pripravky
vymedzené v nariadeni (ES) ¢. 853/2004 povazovali za nespracované miso, v ktorom bol povoleny len obme-
dzeny pocet pridavnych ldtok. AvSak rozlicny vyklad pojmu misové pripravky viedli k situdcii, pri ktorej sa
pouzivanie niektorych pridavnych litok v urcitych kategbridch misa lisilo v jednotlivych ¢lenskych Statoch.

(8)  Komisia dostala Ziadosti o zaradenie niektorych uvedenych pouziti do zoznamu Unie povolenych pridavnych
latok v potravindch. Tieto Ziadosti boli spristupnené pre vietky clenské $tatyJe vhodné zaradit tieto pouzitia do
zoznamu Unie, ak st v sdlade so vieobecnymi podmienkami pouzivania pridavnych litok stanovenych v nariadeni
(ES) ¢. 1333/2008 a vzhladom na potrebu zachovat niektoré tradi¢né vyrobky na trhu v niektorych ¢lenskych
Statoch.

(9)  Na ziadost niektorych ¢lenskych Stitov afalebo misového priemyslu sa preskimali niektoré pouzitia kurkuminu
(E 100), karminov (E 120), karamelov (E 150a — d), extraktu z papriky (E 160c) a cviklovej ¢ervenej (E 162), ktoré
sa v niektorych clenskych stitoch tradi¢ne pouzivali na farbenie vyrobkov typu merguez a dalsich tradi¢nych
vyrobkov: salsicha fresca, mici, butifarra fresca, longaniza fresca, chorizo fresco, bifteki, soutzoukaki, kebap, cevapcici a plje-
skavice, a je vhodné povolif ich pouZivanie.

(10)  Na ziadost niektorych ¢lenskych stitov sa preskiimalo pouzivanie kyseliny octovej a acetdtov (E 260 — 263), kyse-
liny mliecnej a mlie¢nanov (E 270, E 325 — 327), kyseliny askorbovej a askorbanov (E 300 — 302), kyseliny citré-
novej a citranov (E 330 — 333) ako reguldtory kyslosti, konzervaéné latky afalebo antioxidanty na zabrdnenie
oxidécii, afalebo Zltnutiu, a na zvySenie mikrobiologickej stability. Je vhodné povolit ich pouzivanie vo v3etkych
misovych pripravkoch, do ktorych sa priddvajii iné zlozky ako pridavné litky alebo sol.

(11) Na ziadost niektorych ¢lenskych stitov sa preskiimalo pouzivanie kyseliny fosfore¢nej — fosfore¢nanov: di-, tri-
a polyfosfore¢nanov (E 338 — 452) ako zvlh¢ovadla, aby sa predislo strate misovej $tavy pocas dalSieho spraco-
vania, najmd ak sa nédlev uZ injektoval, a je vhodné povolit jeho pouZivanie. Aviak s cielom obmedzit dalsie
vystavenie pridanym fosfore¢nanom v potravinich, by sa malo rozsirenie pouzivania uvedenych fosfore¢nanov
obmedzit na Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad a mleté midso (burger meat) obsahujice
najmenej 4 % zeleniny a/alebo obilnin vmiesanych do misa, a na finsku viano¢nd $unku nasolent Sedou solou.

(12) Na ziadost niektorych ¢lenskych §titov afalebo misového priemyslu sa preskimalo pouZivanie dusitanov
(E 249 — 250) ako konzerva¢nej litky v niektorych tradiénych vyrobkoch: lomo de cerdo adobado, pincho moruno,
careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada, Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad, kietbasa surowa
biala, kietbasa surowa metkaa tatar wolowy (danie tatarskie), a je vhodné toto pouzivanie povolit.

(13) Na ziadost niektorych clenskych Stitov afalebo midsového priemyslu sa preskimalo pouZivanie algindtov
(E 401 — 404), karagénanu (E 407), spracovanych chaldh Euchema (E 407a), karobovej gumy (E 410), guarovej
gumy (E 412), tragantu (E 413), xantdnovej Zivice (E 415), acetylovaného diskrobfosfitu (E 1414) a hydroxypropyl
diskrobfosfitu (E 1442) ako zvlhcovadiel alebo stabilizdtorov na obmedzenie tniku vody v obale a zabrinenie
strate misovej $tavy v priebehu dalSicho spracovania. Tieto pouzitia by sa mali povolit v mdsovych pripravkoch,
do ktorych boli zlozky injektované a v misovych pripravkoch zlozenych z kombindcie viacerych kusov misa
upravenych réznymi sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim, napr. v tvare roldd s obsahom mletého
misa. Pridavné latky do potravin pouZivané v masovych pripravkoch na zabrdnenie straty misovej $tavy v prie-
behu dalsieho spracovania nezavadzaja spotrebitelov.
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(14) Na ziadost niektorych ¢lenskych §titov afalebo mésového priemyslu sa preskimalo pouZivanie uhlicitanov sodika
(E 500) ako zvlh¢ovadla v hydinovych misovych pripravkoch, vo vyrobkoch mici, bifteki, soutzoukaki, kebap, cevap-
cici a pljeskavice, s cielom zachovat konzistenciu a $tavnatost v priebehu dalsej pripravy, a je vhodné toto pouzi-
vanie povolit. Okrem iného toto pouzitie v hydinovych masovych pripravkoch umoziuje hydinové maso dlhsie
a efektivnejsie varit, zachovat pritom jeho $tavnatost a predist tak konzumadcii nedovarenej hydiny.

(15) Na ziadost clenského stitu ajalebo misového priemyslu sa preskiimalo pouZivanie acetylovaného diskrobfosfatu
(E 1414) a hydroxypropyl diskrobfosfitu (E 1442) s ciefom zniZit Gnik vody v pripravkoch, do ktorych boli
zlozky injektované a v masovych pripravkoch zlozenych z kombindcie viacerych kusov méasa upravenych réznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim, napr. v tvare roldd s obsahom mletého misa, a zachovat $tavna-
tost v priebehu pripravy vyrobkov gyros, souvlaki, bifteki, soutzoukaki, kebapa seftalia, a je vhodné toto pouzivanie
povolit.

(16) V pripade tradi¢nych vyrobkov by malo byt pouZivanie pridavnych latok v sdlade so vieobecnymi podmienkami
pouZivania stanovenymi v ¢lanku 6 nariadenia (ES) ¢. 13332008, a predovietkym by nemalo zavadzat spotrebi-
telov v ¢lenskych statoch alebo regiénoch, v ktorych sa tieto vyrobky tradi¢ne konzumuju.

(17) S cielom zabezpeit jednotné uplatiiovanie pouzivania pridavnych ldtok, na ktoré sa vztahuje toto nariadenie, si
tradiéné masové pripravky opisané v usmerniovacom dokumente opisujicom kategdrie potravin v ¢asti E prilohy II
k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 o pridavnych latkach v potravinach (!).

(18) Zasada prenosu, stanovend v ¢lanku 18 ods. 1 pism. a) nariadenia (ES) ¢. 1333/2008, by sa mala povolit v miso-
vych pripravkoch vymedzenych v nariadeni (ES) ¢. 853/2004.

(19) Podla clinku 3 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 1331/2008 Komisia musi poziadat Eurépsky drad pre bezpecnost
potravin (dalej len ,Grad“) o vydanie stanoviska, s cielom aktualizovat zoznam Unie obsahujici pridavné latky
v potravindch stanoveny v prilohe II k nariadeniu (ES) ¢ 1333/2008, s vynimkou pripadov, ked by predmetnd
aktualizdcia pravdepodobne nemala mat vplyv na ludské zdravie. Kyselina octovd a acetity (E 260 — 263), kyse-
lina mlie¢na a mlie¢nany (E 270, E 325 — 327), kyselina askorbova a askorbany (E 300 — 302), kyselina citrénova
a citraty (E 330 — 333), algindty (E 401 — 404), karagénan (E 407), spracované chaluhy Euchema (E 407a), karo-
bovd guma (E 410), guarovd guma (E 412), tragant (E 413), xantdnovd Zivica (E 415), uhli¢itany sodika (E 500),
acetylovany diskrobfosfat (E 1414) a hydroxypropyl diskrobfosfdt (E 1442) patria do skupiny pridavnych latok
bez stanoveného prijateného denného prijmu (ADI). Z toho vyplyva, Ze nepredstavuju riziko pre zdravie v mnoz-
stvach potrebnych na dosiahnutie Zelaného technologického dcinku. Preto rozsirené pouzivanie uvedenych
pridavnych litok znamend aktualizdciu zoznamu Unie, ktord pravdepodobne nemd vplyv na Iudské zdravie.
Pouzivanie kurkuminu (E 100), karminov (E 120), karamelov (E 150a — d), extraktu z papriky (E 160c), cviklovej
Cervenej (E 162), dusitanov (E 249 — 250), kyseliny fosfore¢nej — fosfore¢nanov: di-, tri- a polyfosfore¢nanov
(E 338 — 452) sa rozsri iba na urcité vyrobky, ktoré sa tradicne pouzivajt, a preto rozirené pouzivanie tychto
pridavnych litok znamend aktualizdciu zoznamu Unie, ktord pravdepodobne nemd vplyv na ludské zdravie. Preto
nie je nutné poziadat o stanovisko dradu.

(20)  Priloha I k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 by sa preto mala zodpovedajiicim sposobom zmenit.
(21)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v siilade so stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,
PRIJALA TOTO NARIADENIE:
Cldnok 1

Priloha II k narjadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni v stlade s prilohou k tomuto nariadeniu.

(") http://ec.europa.euffood/food[fAEF/additives/guidance_en.htm.
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Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida t¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurépskej tinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 4. jina 2014

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA

Priloha II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni takto:

1. Cast A sa meni takto:

V tabulke 1 sa polozka tykajica sa bodu 1 nahrddza takto:

1

Nespracované potraviny v zmysle vymedzenia v ¢lanku 3 nariadenia (ES) ¢. 1333/2008 s vynimkou
misovych pripravkov v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES) ¢. 853/2004"

2. V Casti D sa polozky tykajice sa kategérie 08. Mdso nahradzaju takto:

,08. Miso

08.1 Nespracované mdso s vynimkou mésovych pripravkov v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES)
¢. 8532004

08.2 Misové pripravky v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES) ¢. 853/2004

08.3 Misové vyrobky

08.3.1 Misové vyrobky bez tepelného osetrenia

08.3.2 Tepelne osetrené masové vyrobky

08.3.3 Obaly, ndtery a ozdoby na miso

08.4.3 Tradi¢ne konzervované misové vyrobky, na ktoré sa vztahuji osobitné ustanovenia tykajiice sa dusi-
tanov a dusi¢nanov

08.3.4.1 Tradi¢né misové vyrobky konzervované ponorenim do roztoku (misové vyrobky konzervované pono-
renim do konzerva¢ného roztoku s obsahom dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli a inych zloziek)

08.3.4.2 Tradi¢né misové vyrobky konzervované suenim. (Proces suchého konzervovania zahffia suchi apli-
kdciu konzervacnej zmesi s obsahom dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli a inych zloziek na povrch
misa, po ktorej nasleduje obdobie stabilizdcie/zrenia.)

08.3.4.3 Iné tradi¢ne konzervované mdsové vyrobky (Procesy konzervovania ponorenim a suenim sa bud

vzdjomne kombinuji alebo sa priddva dusitan ajalebo dusi¢nan do zlozeného vyrobku, alebo sa pred
varenim do vyrobku injektuje konzervacny roztok.)

3. Cast E sa meni takto:

a) polozka tykajica sa kategérie 08.1 sa vypusta.

b) ndzov kategérie 08.1.1 sa nahrddza takto:

,08.1

Nespracované mdso s vynimkou mdsovych pripravkov v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES)
¢. 853/2004¢

¢) Kategéria 8.1.2 sa meni takto:

i) Nézov sa nahrddza takto:

,08.2

Misové pripravky v zmysle vymedzenia v nariadeni (ES) ¢. 853/2004"




ii) polozky tykajice sa E 120, E 150a — d, E 262, E 300, E 301, E 302, E 325, E 326, E 330, E 331, E 332, E 333 a E 338 — 452 sa nahrddzaja takto:

E 120

Kosenila, kyselina karminova,
karminy

100

iba parky a mikké saldmy (breakfast sausages) obsahujice najmenej 6 %
obilnin a mleté méso (burger meat) obsahujice najmenej 4 % zeleniny
afalebo obilnin vmieSanych do misa (v tychto vyrobkoch je miso
pomleté tak, aby sa svalové a tukové tkanivo tiplne rozptylilo a vliknina
tak vytvdrala s tukom emulziu, ktord doddva tymto vyrobkom ich
charakteristicky vzhlad), vyrobky typu merguez, salsicha fresca, mici, buti-
farra fresca, longaniza fresca, chorizo fresco, cevapcici a pljeskavice

E150a—-d

Karamely

quantum satis

iba parky a mikké salimy (breakfast sausages) obsahujtice najmenej 6 %
obilnin a mleté maso (burger meat) obsahujice najmenej 4 % zeleniny
ajalebo obilnin vmieSanych do misa (v tychto vyrobkoch je miso
pomleté tak, aby sa svalové a tukové tkanivo Gplne rozptylilo a vldknina
tak vytvdrala s tukom emulziu, ktord doddva tymto vyrobkom ich
charakteristicky vzhlad), vyrobky typu merguez, salsicha fresca, mici, buti-
farra fresca, longaniza frescaa chorizo fresco

E 261

Octan draselny

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a masové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo sol

E 262

Octany sodné

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a mdsové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo sol

E 300

Kyselina askorbova

quantum satis

iba gehakt balené pripravky z cerstvého mletého midsa a mdasové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo
sol

E 301

Askorban sodny

quantum satis

iba gehakt balené pripravky z cerstvého mletého mdsa a misové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo

sol

E 302

Askorban vapenaty

quantum satis

iba gehakt balené pripravky z Ccerstvého mletého midsa a mdasové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo
sol

E 325

Mlie¢nan sodny

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého mésa a médsové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo sol

91/99T T

[3s ]

own foxysdoang yruisaa Aupein

¥10C°9°¢S



E 326 Mlie¢nan draselny quantum satis iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a médsové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo sol

E 330 Kyselina citrénovd quantum satis iba gehakt balené pripravky z cerstvého mletého mdsa a misové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo
sol

E 331 Citrany sodné quantum satis iba gehakt balené pripravky z Ccerstvého mletého midsa a mdasové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné latky alebo
sol

E 332 Citrany draselné quantum satis iba gehakt balené pripravky z Cerstvého mletého mdsa a misové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo
sol

E 333 Citrany vapenaté quantum satis iba gehakt balené pripravky z cerstvého mletého mdsa a misové
pripravky, do ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo
sol

E 338 - 452 | Kyselina fosfore¢nd — fosforec- | 5000 (1) (4) iba parky a mikké saldmy (breakfast sausages): v tychto vyrobkoch je

nany — di- tri- a polyfosfore¢- midso pomleté tak, aby sa svalové a tukové tkanivo dplne rozptylilo
nany a vldknina tak vytvdrala s tukom emulziu, ktord doddva tymto
vyrobkom ich charakteristicky vzhlad; finska viano¢nd Sunka nasolend
Sedou sol'ou, mleté miso (burger meat) obsahujtice najmenej 4 % zeleniny
ajalebo obilnin vmieSanych do misa, Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst,
Saslokk a ahjupraad
iii) v ¢iselnom poradi sa vkladaju tieto polozky:

E 100 Kurkumin 20 iba vyrobky typu merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza
frescaa chorizo fresco

E 160c Extrakt z papriky 10 iba vyrobky typu merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza fresca,

chorizo fresco, bifteki, soutzoukakia kebap

¥10C°9°S

[3s ]

own foxysdoang yruisaa Kupeip

L1/99T 1



E 162

Cviklova cervena

quantum satis

iba vyrobky typu merguez, salsicha fresca, butifarra fresca, longaniza
frescaa chorizo fresco

E 249 - 250

Dusitany

150

iba lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de
cerdo adobada, Kasseler, Brite Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad,kietbasa
surowa biata, kietbasa surowa metkaa tatar wolowy (danie tatarskie)

E 260

Kyselina octové

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a masové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo sol

E 263

Octan vépenaty

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a masové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo sol

E 270

Kyselina mlie¢na

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a masové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo sol

E 327

Mlie¢nan vdpenaty

quantum satis

iba balené pripravky z Cerstvého mletého misa a masové pripravky, do
ktorych boli pridané iné zlozky ako pridavné litky alebo sol

E 401

Algindt sodny

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 402

Aginat draselny

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zloZzené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 403

Algindt aménny

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov mdsa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki
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E 404

Algindt vipenaty

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; misové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 407

Karagénan

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; misové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 407a

Spracované chaluhy Euchema

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov mdsa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 410

Karobovd guma

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-

kaki, kebap gyros a souvlaki

E 412

Guarovd guma

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; misové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych rdznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap gyros a souvlaki

E 413

Tragant

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov mdsa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-
kaki, kebap gyros a souvlaki

E 415

Xantanova Zivica

quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; masové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim. Okrem bifteki, soutzou-

kaki, kebap, gyros a souvlaki

E 500

Uhli¢itany sodika

quantum satis

iba hydinové masové pripravky, mici, bifteki, soutzoukaki, kebap, seftalia,
Cevapidia pljeskavice
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E 1414

Acetylovany diskrobfosfat quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; misové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych roznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim, gyros, souvlaki, bifteki,
soutzoukaki, kebapa seftalia

E 1442

Hydroxypropyl diskrobfosfit | quantum satis

iba pripravky, do ktorych boli zlozky injektované; misové pripravky
zlozené z kombindcie viacerych kusov misa upravenych rdéznymi
sposobmi: mletim, krdjanim alebo spracovanim, gyros, souvlaki, bifteki,
soutzoukaki, kebapa seftalia

(7): Maximdlne mnozstvo, ktoré sa moze pridat pocas vyroby

(7): Maximalne mnozstvo vyjadrené ako dusitan sodny
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d) ndzov kategdrie 08.2 sa nahrddza takto:

08.3 Misové vyrobky

e) nazov kategérie 08.2.1 sa nahrddza takto:

08.3.1 Misové vyrobky bez tepelného oSetrenia

f) ndzov kategdrie 08.2.2 sa nahrddza takto:

08.3.2 Tepelne oSetrené misové vyrobky

g) nazov kategorie 08.2.3 sa nahrddza takto:

08.3.3 Obaly, nétery a ozdoby na méiso

h) nédzov kategérie 08.2.4 sa nahrddza takto:

08.3.4 Tradi¢ne konzervované midsové vyrobky, na ktoré sa vztahuji osobitné ustanovenia tykajice sa
dusitanov a dusi¢nanov

i) ndzov kategérie 08.2.4.1 sa nahrddza takto:

08.3.4.1 Tradi¢né misové vyrobky konzervované ponorenim do roztoku (médsové vyrobky konzervované
ponorenim do konzerva¢ného roztoku s obsahom dusitanov ajalebo dusi¢nanov, soli a inych
zloziek)

j) ndzov kategérie 08.2.4.2 sa nahrddza takto:

08.3.4.2 Tradi¢né misové vyrobky konzervované suSenim. (Proces suchého konzervovania zahffia sucht
aplikdciu konzervacnej zmesi s obsahom dusitanov afalebo dusi¢nanov, soli a inych zloziek na
povrch misa, po ktorej nasleduje obdobie stabilizdcie/zrenia.)

k) ndzov kategérie 08.2.4.3 sa nahrddza takto:

08.3.4.3 Iné tradicne konzervované misové vyrobky. (Procesy konzervovania ponorenim a suSenim sa bud
vzdjomne kombinuja alebo sa priddva dusitan ajalebo dusi¢nan do zloZeného vyrobku, alebo sa
pred varenim do vyrobku injektuje konzervacny roztok.)
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