28.11.2013 Uradny vestnik Eurépskej Ginie L 3171
(Nelegislativne akty)
VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (Elj) ¢ 1207/2013
z 22. novembra 2013,
ktorym sa schvaluje nepodstatni zmena S$pecifikicie ndzvu zapisaného v Registri chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaceni [Fourme d’Ambert (CHOP)]
EUROPSKA KOMISIA, (3)  Komisia preskiimala uvedent zmenu a dospela k zdveru,

so zretefom na Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodérske vyrobky a potraviny ('), a najmi na jeho
¢lanok 53 ods. 2 druhy pododsek,

kedZe:

(1) Vstlade s ¢lankom 53 ods. 1 prvym pododsekom naria-
denia (EU) ¢ 1151/2012 Komisia preskiimala Ziadost
Franctizska o schvélenie zmeny 3pecifikicie chraneného
oznacenia povodu ,Fourme d’Ambert” zapisaného do
registra na  zdklade nariadenia  Komisie  (ES)
& 1263/96 ().

(2)  Cielom ziadosti je zmena $pecifikicie tak, Ze sa presnejsie
uvedie dokaz o povode, spdsob vyroby, oznacovanie,
vnutrostatne poziadavky a tdaje o struktirach zodpoved-
nych za kontrolu oznaceni.

ze je opodstatnend. Vzhladom na to, Ze ide o nepod-
statnti zmenu v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 tretiecho podod-

seku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012, Komisia ju moze
schvilit bez uplatnenia postupu stanoveného v ¢lankoch
50 az 52 uvedeného nariadenia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Specifikdcia chrdneného oznacenia povodu ,Fourme d’Ambert
sa meni v sulade s prilohou I k tomuto nariadeniu.
Cldnok 2
V prilohe 1I k tomuto nariadeniu sa nachddza konsolidovany
jednotny dokument, ktory obsahuje hlavné prvky $pecifikdcie.
Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych

tatoch.

V Bruseli 22. novembra 2013

() U.v. EU L 343, 14.12.2012, s. 1.
() U.v. ES

L 163, 2.7.1996, s. 19.

Za Komisiu
v mene predsedu

Dacian CIOLOS
clen Komisie
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PRILOHA 1

Schvaluja sa tieto zmeny 3pecifikicie chrineného oznacenia povodu ,Fourme d’Ambert*:

2.2

2.3.

3.1.

Polozka IV.2. Opis vyrobku

— Tymto organoleptickym opisom sa doplia opis vyrobku: ,Fourme d’Ambert ma poddajnii a jemnii texttiru. M4
jemnti a vonavi chuf po mlieku zdoraznenti kombindciou chuti vdaka posobeniu plesne Penicillium roqueforti,
chut ovocného typu. Prijatelnd je aj Stipka soli a mierne trpkastd prichut“ Tento opis je ndpomocny pri
organoleptickom preskiiman{ vyrobku v rdmci kontroly.

— Spresije sa, Ze ... rezanie Fourme d’Ambert je povolené len v pripade, Ze sa nim nenarus textdra“. Vzhladom
na neustdly vyvoj sposobov konzumdcie syra sa tymto ustanovenim spresiiuje rdmec na predchddzanie
odchylkam z hladiska typu rezu.

Polozka IV.4. Dokaz o povode

. Podpolozka IV.4.1. Prvky vyhldsenia

— Objasnwje sa, Ze ,... vyhldsenie o identifikdcii sa vykondva podla modelu schvdleného riaditelom Nérodného
indtitatu pre osved¢ovanie povodu a kvality (Institut national de I'origine et de la qualité)“. Uvddzaji sa podrob-
nosti o obsahu a spésoboch prevodu vyhldseni potrebnych na opravnenie a monitorovanie vyrobkov pre kazdu
kateg6riu prislusného hospodarskeho subjektu. Tieto zmeny sa viazu na reformu systému kontroly oznaceni

povodu zavedend vyhldskou ¢& 2006-1547 zo 7. decembra 2006 o zhodnocovani produktov
polnohospodarstva, lesného hospodarstva alebo potravin a morskych produktov.

Podpolozka 1V.4.2. Registre

— Doplna sa zoznam registracii, ktoré musia hospoddrske subjekty vykonat, aby sa zjednodusila kontrola vyrob-
nych podmienok vymedzenych v $pecifikcidch.

Podpolozka 1V.4.3. Kontroly vyrobku

— Spresiuje sa §tddium, v ktorom sa vykondva organoleptickd skdska vyrobku a sposob odoberania vzorky. Tieto
podmienky sa potom uplatnia aj pri plidne kontroly alebo prehliadky oznacenia pdvodu vypracovaného
kontrolnym organom.

Polozka IV.5. Spdsob vyroby
Podpolozka 1V.5.1. Vyroba mlieka

— Vymedzuje sa stddo dojnic. Ide o ,vSetky dojnice a jalovice uréené na obnovu stdda krdv nachddzajiceho sa
v polnohospodirskom podniku®, pricom ,dojnice st laktujice zvieratd a nelaktujiice zvieratd“ a ,jalovice st
zvieratd medzi odstavenim a prvym otelenim“. Cielom tohto vymedzenia je jasne urcit, na ktoré zvieratd sa
v $pecifikdcii prostrednictvom vyrazov ,stddo dojnic”, ,dojnice” a ,jalovice* odkazuje s cielom predist akejkolvek
zdmene.

— Navrhuje sa zaviest toto ustanovenie:

,Od 1. janudra 2015 zozaté krmivd pre jalovice pochddzaju takisto zo zemepisnej oblasti. Minimalne jeden
mesiac pred zacatim laktdcie sa jalovice privezd do polnohospodérskeho podniku, pricom ich strava musi vtedy
zodpovedat ustanoveniam uvedenym v tejto Specifikacii, ktoré sa vztahuji na vyzivu laktujicich dojnic.”

Ciefom tohto opatrenia je posilnit prepojenie s poédou, a to vyZivou stdda dojnic (zaclenenim jalovic do stdda)
a ulahcit kontrolu vyzivy zvierat (najmd predchddzanim presunu krmiv medzi dojnicami a jalovicami). Stanovuje sa
lehota na zavedenie tohto opatrenia. Dosiahnutie samostatnosti z hladiska krmiv si moze vyzadovat zavedenie
dlhodobych opatreni: zmenu postupov, tpravu rozparcelovania.
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— Zavddza sa takisto aj ustanovenie s cielom zakdzat pouZivanie kapustovitych rastlin: ,Spotreba a distribicia
kapustovitych rastlin vo forme zeleného krmiva je zakdzand, a to v pripade v3etkych zvierat nachddzajicich sa
v polnohospodédrskom podniku.“ Cielom je ulah¢it kontrolu a predchddzat akymkolvek nejasnostiam pri niek-
torych kapustovitych rastlinich, ktoré mozu byt zdroven krmivami a kimnymi doplnkami (napriklad repka).

— Potvrdzuje sa, upresiiuje sa a prostrednictvom tychto ustanoveni sa posiliiuje postavenie trdvy ako zdkladu
vyzivy: ,Spdsand trdva, suSend trdva, predsuSend trdva alebo trdvna sildZ predstavuje rocne priemerne aspon
50 % zakladnej dennej kimnej davky dojnic vo forme susiny. Spdsand trdva, suSend trdva, predsuSend trdva
alebo travna silaz predstavuji denne v priemere asponn 30 % zakladnej dennej kimnej davky dojnic vo forme
susiny.”

— Meni sa znenie ustanovenia o minimdlnom mnoZstve sena poddvanom dojniciam v obdobi mimo pasenia,
pricom sa dopliia o vetu ,Pod senom sa rozumie pokosend a usuSend triva s obsahom susiny vy$sim ako
80 %.“ V ramci kontroly sa totiz ukdzalo, Ze je nevyhnutné spresnif vymedzenie sena.

— Spresiuju sa aj podmienky skladovania krmiva: ,Od 1. janudra 2015 sa seno ur¢ené na vyzivu stida dojnic
skladuje v pevnom pristresku na suchom mieste izolovanom od podlahy. SildiZované krmivo sa skladuje na
beténovom alebo spevnenom povrchu“. Cielom tychto ustanoveni je zachovat kvalitu krmiv. OdloZené uvedenie
do platnosti prvého ustanovenia musi umoznit hospodarskym subjektom uskutocnit potrebné investicie.

dostupnosti travy hned, ako to klimatické podmienky dovolia, sa ustanovuje povinné pasenie laktujicich dojnic
za tychto podmienok: ,Dizka tohto pasenia nemoze byt menej ako 150 dni rocne. Plochy, ktoré majii laktujiice
dojnice k dispozicii na pasenie, maji rozlohu v priemere minimdlne 30 drov na kravu v obdobi pasenia. Zvieratd
maji k pastvindm pristup.” Cielom tychto podmienok je posilnit postavenie pasenia pri vyzive dojnic.

— Suroviny povolené v kimnych doplnkoch podévanych dojniciam a doplnkovych dévkach budd v budiicnosti
v zdujme viciej jasnosti predmetom dvoch odlisnych pozitivnych zoznamov.

Pozitivny zoznam surovin povolenych v kimnych doplnkoch podavanych dojniciam sa doplfia produktmi z obilni-
novych zfn, vlhkou kukuricou na zrno, produktmi z olejnatych semien a zo semien strukovin, vedlajsimi produktmi
semien strukovin, vedlajsimi produktmi vyroby aminokyselin fermentdciou a amoénnych soli. Terminy ,semend
bielkovinovych plodin®, ,vsetky pokrutiny bez pridania mocoviny*“ a ,sol, minerdlne ldtky* sa nahrddzaja prislusnymi
terminmi ,semend strukovin®, ,vedlajsie produkty olejnatych semien alebo plodov bez pridania mocoviny* a ,mine-
ralne zlozky*“. Takisto sa uvddza, Ze kukuri¢né klasy sa mozu uchovavat za sucha alebo za vlhka. Tieto suroviny
nemajt vplyv na kvalitu vyrobku.

Zakazuje sa pouzitie hydroxidu sodného pri spracovani obilnin a ich vedlajsich produktov, kedze nejde o tradi¢ny
postup.

Pozitivny zoznam doplnkovych ddvok sa nahrddza vetou: ,Zakdzané si vietky kfmne doplnkové davky, ktorych
tcelom je priamo zmenit zloZenie mlieka“. V tomto zozname st uvedené vietky podrobnosti o kategéridch a funké-
nych skupindch povolenych kfmnych doplnkovych ddvok a dodrziava sa v fiom terminolégia nariadenia. Cielom
tejto zmeny je predchddzat akymkolvek nejasnostiam alebo mylnému vykladu pri kontrole.

— Priddva sa ustanovenie, ktorym sa zakazuji GMO vo vyZzive zvierat a v polnohospoddrskych plodindch s cielom
zachovat tradi¢ny charakter vyzivy.
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3.2

3.3.

— Sposoby zacleiovania zvierat zakiipenych mimo polnohospodarskeho podniku do stdda dojnic sa spresiuji
takto: ,Minimdlne jeden mesiac pred laktdciou sa zakdpené jalovice a kravy, ktoré nie st v laktdcii, privezi do
polnohospodarskeho podniku, pricom ich strava musi vtedy zodpovedat ustanoveniam uvedenym v tejto $peci-
fikdcii, ktoré sa tykaji laktujicich dojnic.“ Zvieratd zakipené mimo polnohospodirskeho podniku tak maji
minimélne jeden mesiac na adaptdciu, kym sa ich mlieko vyuzije na vyrobu syra Fourme d’Ambert.

Zaclenovanie laktujicich dojnic do stdda je mozné za tychto podmienok: ,V stdde dojnic predstavuji dojnice
zaktipené v priebehu laktdcie u chovatelov, ktori nedodrziavaji vyrobné podmienky oznacenia povodu ,Fourme
d’Ambert”, maximdlne 10 % vSetkych laktujicich dojnic polnohospodérskeho podniku za dany rok, alebo maxi-
mélne 1 laktujiicu dojnicu za dany rok v pripade polnohospodérskych podnikov, ktoré maji v podniku menej ako
10 dojnic.”

— Spresiuje sa, Ze ,Prelievanie cisterien do staciondrnych nddrzi sa povinne uskuto¢fiuje v zemepisnej oblasti
oznacenia povodu®, aby sa posilnila vysledovatelnost mlieka a ulahéila kontrola.

Podpolozka 1V.5.5 ,Farmdrska vyroba“

— V pripade farmdrskej vyroby sa vypusta vyraz ,sa pouziva mlicko maximdlne z dvoch dojeni, pricom prvé mlieko
sa na Ucely uchovania schladi“. Tento vyraz je zbyto¢ny vzhladom na ustanovenie, v ktorom sa pre tento typ
vyroby ustanovuje, Ze ,Syrenie sa uskuto¢fiuje najneskor 16 hodin po najstarSom dojeni.”

Podpolozka 1V.5.3 ,Spracovanie®

— Uvddza sa, Ze prepichovanie sa uskuto¢iiuje od $tvrtého diia po zacati syrenia vritane, namiesto $tvrtého dia po
skonceni syrenia, aby sa predislo akymkolvek nejasnostiam pocas kontroly v stlade s osvedéenymi postupmi
v tomto odvetvi.

Polozka IV.8 ,,Oznacovanie*

Povinnost uvadzat na etikete pozndmku ,Chrdnené oznacenie povodu“ sa rusi a nahrddza povinnostou uvadzat
symbol CHOP Eurdpskej dnie vztahujici sa na chranené oznacenie povodu na tcel Citatelnosti a stcinnosti pri
oznamovani vyrobkov zaregistrovanych ako CHOP.

Polozka IV.9 ,Vniitrostitne poziadavky*

V stilade s uvedenou vniitrostitnou reformou systému kontroly oznaceni povodu sa pripdja tabulka s hlavnymi
bodmi, ktoré treba kontrolovat, a ich spdsob hodnotenia.
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PRILOHA II

KONSOLIDOVANY JEDNOTNY DOKUMENT

Nariadenie Rady (ES) ¢ 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

polnohospodarskych vyrobkov a potravin ()
,FOURME D’AMBERT*
ES ¢.: FR-PDO-0217-010150-6.7.2012
CHZO () CHOP (X)

Néazov

,Fourme d’Ambert*

Clensky 3tit alebo tretia krajina

Franctizsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Syr s chrdnenym oznacenim povodu,,Fourme d’Ambert” je syr vyrobeny zo syreného kravského mlicka v tvare valca
s vyskou od 17 do 21 cm, priemerom od 12,5 do 14 cm a hmotnostou od 1,9 do 2,5 kg, s modrou plesiou vniitri
hmoty, nelisovany, tepelne neupravovany, fermentovany a soleny.

Obsah tuku je po tiplnom vysuSeni{ minimélne 50 g na 100 g syra a celkovd hmotnost susiny nesmie byt nizsia ako
50 g na 100 g vyzretého syra.

Syr moze niest chrdnené oznacenie povodu ,Fourme d’Ambert* az od dvadsiateho 6smeho diia po ddtume syrenia.

,Fourme d’Ambert“ je syr, ktory md tenkd suchi koru s povrchovou flérou svetlosivej az sivej farby, moze mat biely,
zlty a Cerveny porast plesne a modrasty nddych. Hmota bielej az krémovej farby md otvory s rovnomerne
rozloZenou plesfiou modrej az zelenej farby.

Syr ,Fourme d’Ambert* md poddajni a jemna textdru. Md jemnd a vonavi chut po mlieku zdoraznent kombindciou
chuti vdaka posobeniu plesne Penicillium roqueforti, chut ovocného typu. Prijatelnd je aj tipka soli a mierne trpkastd
prichut.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Pocas celého roka sa zdkladnd dennd kfmna ddvka dojnic zabezpecuje vylu¢ne krmivom, ktoré pochddza zo
zemepisnej oblasti oznacenia povodu. Spotreba a distribdcia kapustovitych rastlin vo forme zeleného krmiva je
zakdzand, a to v pripade vetkych zvierat nachddzajiicich sa v polnohospoddrskom podniku.

Spdsand trdva, suSend trdva, predsuSend trdva alebo trdvna sildZ predstavuje ro¢ne priemerne asponn 50 % zdkladnej
dennej kimnej ddvky dojnic vo forme susiny. Spdsand trdva, suSend trdva, predsuSend trdva alebo trdvna sildz
predstavuji denne priemerne aspont 30 % zédkladnej dennej kfmnej ddvky dojnic vo forme susiny.

V obdobi mimo pasenia predstavuje seno prinajmensom 3 kg suSiny na kazdd dojnicu na def.

V obdobi dostupnosti travy je pasenie laktujticich dojnic povinné vidy, ked to klimatické podmienky dovolia. Dizka
tohto pasenia nemdze byt menej ako 150 dni rocne.

Podiel kimnych doplnkov a doplnkovych ddvok je v priemere limitovany na 1 800 kg susiny na jednu dojnicu ro¢ne
v celom stdde dojnic.

(1) Nahradené nariadenfim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

V kimnych doplnkoch a doplnkovych ddvkach urcenych pre dojnice sti povolené len suroviny a doplnkové davky
uvedené na pozitivnom zozname.

Vo vyzive zvierat sa povoluja len rastlinné krmivd, vedlajsie produkty a doplnkovd potrava, ktoré pochddzaji
z netransgénnych produktov.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Produkcia mlicka, vyroba, zrenie a uchovdvanie syrov do 28 dni po ddtume syrenia sa uskuto¢nujii v rdmci
zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Rezanie syra ,Fourme d’Ambert” je povolené len v pripade, Ze sa nim nenarudi textira.

Specifické pravidld oznacovania

Oznacovanie syra ,Fourme d’Ambert* obsahuje ndzov oznacenia napisany pismenami, ktorych velkost zodpovedd
najmenej dvom tretindm velkosti najvacsich pismen uvedenych na etikete, a symbol CHOP Eurépskej tinie.

Akykolvek privlastok priamo spojeny s ndzvom chrdneného oznacenia povodu je zakdzany, okrem osobitnych
vyrobnych alebo obchodnych znaciek.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast syra Fourme d’Ambert sa nachddza na tomto tzemi:

Departement Puy-de-Dome

Kantény Ambert, Ardes, Arlanc, Besse-et-Saint-Anastaise, Bourg-Lastic, Courpiére, Cunlhat, Herment, Manzat,
Montaigut, Olliergues, Pionsat, Pontaumur, Pontgibaud, Rochefort-Montagne, Saint-Amant-Roche-Savine, Saint-
Anthéme, Saint-Dier-d’Auvergne, Saint-Germain-I'Herm, Saint-Gervais-d’Auvergne, Saint-Rémy-sur-Durolle, Tauves,
Thiers, La Tour-d’Auvergne, Viverols: vietky obce.

Obce Aydat, Bansat, Blot-I'Eglise, Bongheat, Chaméane, Champagnat-le-Jeune, Chanat-la-Mouteyre, Chanonat, La
Chapelle-sur-Usson, Chateldon, Chatelguyon, Clémensat, Combronde, Courgoul, Cournols, Creste, Durtol, Eglise-
neuve-des-Liards, Enval, Esteil, Grandeyrolles, Isserteaux, Lachaux, Lisseuil, Ludesse, Manglieu, Mauzun, Menat,
Montaigut-le-Blanc, Montmorin, Néronde-sur-Dore, Neuf-Eglise, Olloix, Orcines, Orléat, Paslieres, Peschadoires, Pesli-
eres, Pignols, Pouzol, Puy-Guillaume, Ris, Romagnat, Saint-Etienne-sur-Usson, Saint-Floret, Saint-Gal-sur-Sioule,
Saint-Geneés-Champanelle, Saint-Genés-la-Tourette, Saint-Gervazy, Saint-Jean-en-Val, Saint-Jean-Saint-Gervais, Saint-
Martin-d’Olliéres, Saint-Nectaire, Saint-Pardoux, Saint-Quentin-sur-Sauxillanges, Saint-Rémy-de-Blot, Saint-Sandoux,
Saint-Saturnin, Saint-Vincent, Salledes, Saulzet-le-Froid, Saurier, Sauxillanges, Sayat, Servant, Sugeres, Teilhet, Tourzel-
Ronzieres, Valz-sous-Chateauneuf, Vernet-la-Varenne, Le Vernet-Sainte-Marguerite, Verriéres, Vodable, Volvic.

Departement Cantal

Kantény Allanche, Condat, Murat, Saint-Flour — Nord, Saint-Flour — Sud: v3etky obce.

Departement Loire

Obce Chalmazel, La Chamba, La Chambonie, Jeansagniére, Lérigneux, Roche, Saint-Bonnet-le-Courreau, Sauvain.

Stvislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti
Prirodné faktory

Zemepisnd oblast ,Fourme d’Ambert sa nachddza v horskej oblasti a zahfria:

— oblast, ktort tvorf Gizemie ,Hautes chaumes du Forez* vo vrcholovej ¢asti pohoria Monts du Forez na hraniciach
departementov Loire a Puy de Dome. Uzemie ,Hautes chaumes®, ktoré tvoria rozsiahle denudacné plochy
spocivajice na granitovom podlozi so svahmi zalesnenymi ihlicnatymi stromami, je zavlazované dazdami
(priemerné ro¢né zrdzky viac ako 1000 mm) a vystavené vplyvom kontinentdlneho a ocednskeho podnebia
(priemerné ro¢né teploty nizsie ako 10 °C).

— oblast tvorend najmd ndhornymi rovinami z krystalickych alebo sope¢nych hornin poprerusovanych hlboko
zarezanymi udoliami, ktord vdaka nadmorskej vyske alebo vyskytu prudkych svahov vykazuje aj horské vlast-
nosti v porovnani s nizinami Limagnes s miernou nadmorskou vyskou, nizkym reliéfom s prevazne pieso¢nato-
vépencovym substritom a such$im podnebim.
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5.2.

5.3.

Vdaka nadmorskej vyske a vlhkému podnebiu je tdto zemepisnd oblast priaznivym miestom pre rast trévy.

Ludské faktory

Vyroba syra ,Fourme d’Ambert“ celkom iste siaha az do raného stredoveku, ako o tom sved¢i zobrazenie vytesané
do skaly v jednej starobylej feuddlnej kaplnke nachddzajtcej sa uprostred pohoria Monts du Forez. Lokalita ,Hautes
chaumes” je tiez miestom vyskytu tzv. jasseries (staviskd na vysokohorskych pasienkoch, ktoré sa nachddzaji vo
vy$Sej nadmorskej vyske ako staviskd na stile byvanie, t. j. nad 1 200 m), ktoré svedcia o pastierskej ¢innosti spojenej
s vyrobou syra ,Fourme d’Ambert* zdedenou po predkoch. Az do polovice 20. storocia iSlo o velmi osobité
hospodarske a socidlne usporiadanie. Skromné stdda sa za pekného pocasia viedli na pasu do hor, aby tak uvolnili
vysusené liky v blizkosti dediny, ktoré predstavovali zdroj krmiva na zimu. O zvieratd, vyrobu syra a ochranu stdda
sa starali vylu¢ne Zeny, ktoré Zili cast roka na hordch, zatial ¢o muzi zostévali v dedine, aby susili seno a zbierali
obilie. Pri vyrobe sa syr ,fourme* po vybrati z formy umiestiioval na odkvapkanie do drevenych Zlabov z ihlicnatych
stromov (vyhlbené polguldce), ¢im syr dostal svoj tvar.

V sti¢asnosti chovatelia aj nadalej pouzivajii na vyZzivu dojnic v prevaznej miere trdvu. Techniky vyroby sa v dosledku
rozvoja vyroby zo zaciatku 20. storocia zmenili, ale zachovali sa spolo¢né postupy vietkych vyrobcov a osobitné
odborné znalosti. Aj v stcasnosti sa vyroba syra ,Fourme d’Ambert* riadi podla tychto osobitnych odbornych
znalosti. Syrenina sa rozdrobi na zrnkd velkosti kukuri¢nych zfn, ktoré sa ndsledne zmieSaji, aby sa obalili
velmi jemnym povlakom, ktory im zabrafuje, aby sa pocas formovania medzi sebou spojili. Pred vlozenim do
formy im prvé odkvapkanie na odkvapkdvacej podlozke umoznuje scasti oddelit syreninu od srvatky bez toho, aby
sa rozdrvili zrnkd syra. Po formovani sa odkvapkdvanie uskutociiuje bez lisovania prostrednictvom obracania, aby sa
umoznilo odstranit zvysky srvitky a zdroven sa zachovali otvory vytvorené v syre pri predchddzajicej faze. Solenie
prispieva k dokonéeniu fizy odkvapkania. Ked syr dosiahne dostatocne pevnt formu, ¢o je aspoi po 4 dnoch,
vykond sa prepichovanie, aby sa vytvorili otvory pre vzduch, ktoré umoznia kysliku preniknit do syra. Riadenie
teploty a vlhkosti pocas dozrievania umoziiuje vytvorit korku a kontrolovat rast plesne Penicillium roqueforti.

Specifickost vyrobku

Syr ,Fourme d’Ambert* je syr vyrobeny zo syreného kravského mlieka v pretiahnutom a vzpriamenom tvare valca
s vyskou od 17 do 21 cm a s priemerom od 12,5 do 14 cm.

Hmota md otvory s rovnomerne rozloZenou plesiiou vdaka posobeniu plesne Penicillium roqueforti.
Mé poddajnii a jemnd textdru.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Tvar syra ,Fourme d’Ambert je spojeny s hospodarskym a socidlnym usporiadanim, ktoré historicky vzniklo na
tomto zemepisnom tzemi, ktoré poskytovalo priaznivé prirodné prostredie pre rast trdvy a chov hovidzicho

dobytka.

Tento tvar sa prisposobil stidam mensej velkosti a praci Zien, ktoré syr vyrabali: bolo nan treba len mdlo mlieka
a umozioval jednoducht manipuldciu. Charakteristicky pretiahnuty a vzpriameny tvar syra ,Fourme d’Ambert“ bol
mimoriadne vhodny na odkvapkanie v drevenych Zlaboch z ihli¢natych stromov, ktoré sa v tom obdobi pouzivali.

Rovnomerne rozlozend plesent na hmote syra ,Fourme d’Ambert” je spojend s odbornymi znalostami pouZzivanymi
pri jeho vyrobe. Velkostou zrniek v syrenine sa v zdvislosti od premiesavania urcuje sidrznost hmoty a podporuje
otvéranie dutin potrebnych na rast Penicillium roqueforti. Tento rast posiliiuje aj prvé odkvapkanie na odkvapkévacej
podlozke, potom odkvapkanie bez lisovania a ndsledne obracanie a nakoniec pridanie kyslika prostrednictvom
prepichovania. To sa zabezpedi pri dozrievani.

Poddajnd a jemnd texttira syra ,Fourme d’Ambert* sa ziskava najmd vdaka tomu, Ze syr neprechddza drvenim
a vdaka prisposobenym fidzam odkvapkania, solenia a dozrievania.

Syr ,Fourme d’Ambert“ je vysledkom prostredia, spdsobu Zivota a osobitych syrdrskych technik, ako aj odrazom
spolocenstva ludi v prirodnom stredohorskom prostredi.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006 (1)]

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCFourmeD Ambert.pdf

(1) Nahradené nariadenfim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre

polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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