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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 872/2013

z 9. septembra 2013,

ktorym sa schvaluje nepodstatnd zmena S$pecifikicie ndzvu zapisaného do registra chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaleni [Salame Brianza (CHOP)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny (!), a najmd na jeho
lanok 53 ods. 2 druhy pododsek,

kedZe:

(1)  Komisia v stlade s ¢ldnkom 53 ods. 1 prvym podod-
sekom nariadenia (EU) ¢. 11512012 preskdmala Ziadost
Talianska o schvélenie zmeny 3pecifikicie chrdaneného
zemepisného oznalenia ,Salame Brianza“ zapisaného do
registra podla nariadenia Komisie (ES) ¢. 1107/96 (3).

(2)  Cielom ziadosti je zmenit Specifikdciu tak, Ze sa spresni
sposob vyroby, oznacovanie a tpravy platnych predpisov
najmd v stvislosti s kontrolami.

(3)  Komisia preskiimala uvedenti zmenu a dospela k zéveru,
7e je opodstatnend. Kedze zmena je v zmysle ¢lanku 53
ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012
nepodstatnd, Komisia ju moze schvilit bez pouzitia
postupu opisaného v ¢lankoch 50 az 52 uvedeného
nariadenia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Specifikdcia chréneného oznacenia povodu ,Salame Brianza“ sa
meni v sdlade s prilohou I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Konsolidovany jednotny dokument obsahujici hlavné prvky
$pecifikicie sa uvddza v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida Gc¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 9. septembra 2013

(" U.v.
® U v
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L 148, 21.6.1996, s. 1.

Za Komisiu
v mene predsedu

Dacian CIOLOS
clen Komisie
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PRILOHA 1

Schvaluje sa tito zmena $pecifikicie chrdneného oznacenia povodu ,Salame Brianza“

— Sposob vyroby

(
(

1

?)

V ¢lanku 4 o sposobe vyroby CHOP ,Salame Brianza“ sa zmenil odsek 2 tykajici sa mletia. Platnd $pecifikdcia
ustanovuje, Ze saldma s hmotnostou do 300 gramov sa melie v mlynceku na miso s mriezkou s velkostou otvorov
4 az 4,5 mm (jemné mletie) a saldma ,s hmotnostou nad 300 gramov* v mlynéeku na maso s mriezkou s velkostou
otvorov 7 az 8 mm (hrubé mletie), ¢im ddva do sdvisu priemer zfn vyrobku s CHOP ,Salame Brianza“ s jeho
hmotnostou.

V skutocnosti v§ak medzi hmotnostou salimy a priemerom zfn nie je Ziadny vztah. V upravenom zneni $pecifikdcie
sa preto povazovalo za vhodné odstrdnit toto prepojenie a ponechat iba rozmery otvorov v mlynceku na miso.

V ¢lanku 5 o ,zreni* sa aktualizovala tabulka s minimdlnymi dobami zrenia vyrobku s CHOP ,Salame Brianza“ na
zdklade troch kritérif.

Po prvé jednotka Casu zrenia, ktord sa v platnej $pecifikdcii uvddza v tyzdnoch, sa upravila takym sposobom, aby sa
v novej verzii uvddzala v dioch a tym poskytovala presnejsi a transparentnejsi idaj o predpisanom Case.

Po druhé so zretefom na podmienky predaja podla clinku 8 platnej $pecifikicie sa aj v pripade salim vékuovo
balenych, v ochrannej atmosfére alebo v mikroperforovanej plastovej folii povazovalo za vhodné uviest presné
minimélne doby zrenia, ktoré st iné ako v pripade nebalenej saldimy. V novej tabulke pre salimy malych rozmerov
(priemer do 55 mm) st totiZ doby zrenia baleného vyrobku o nieco dlhsie ako v pripade nebaleného vyrobku, pretoze
salima po zabaleni uz nemdze byt suend prirodzenym spdsobom.

Nakoniec sa povazovalo za uzitocné rozsirit $kdlu priemerov vyrobku ,Salame Brianza“, ktoré sa mozu uvaddzat na

a dIhsim dobdm zrenia.

Oznacovanie

Logo CHOP ,Salame Brianza“ sa vlozilo do ¢lanku 8 samotnej $pecifikicie, zatial ¢o v predchddzajiicej verzii bolo
stcastou prilohy. Logo nebolo nikdy opisané ani pouzité. Sticasné logo chraneného oznacenia sa teda aj so svojimi
kolorimetrickymi ddajmi stalo stcastou ¢lanku 8.

Kontroly - dpravy predpisov

Clanok 7 o ,kontroldch sa aktualizoval, kedZe skupine zodpovednej za ochranu CHOP prideloval prévomoci, ktoré
sa ukdzali ako nezdkonné so zretefom na ¢ldnky 10 a 11 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (!), podla ktorych sa

vykondvanie uvedenych kontrol musi zverit tretej strane.

Nakoniec sa v ¢ldnku 1 a ¢ldnku 8 ods. 1 a 3 skratka DOC pouzivand v Taliansku pred prijatim nariadenia Rady
(EHS) ¢. 2081/92 (?) nahradila skratkou DOP, ktord je v stlade s prdvnou tpravou EU.

) U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
U.v.ES L

208, 24.7.1992, s. 1.
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PRILOHA I

KONSOLIDOVANY ]EDNOTW DOKUMENT

Nariadenie Rady (ES) ¢ 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepisnych oznaCeni a oznaceni povodu

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

polnohospodarskych vyrobkov a potravin ()
,SALAME BRIANZA*“
ES ¢.: IT-PDO-0217-0326-21.02.2008
CHZO () CHOP (X))

Nézov

,Salame Brianza“

Clensky $tt alebo tretia krajina

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd.)

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Pri uvedeni na trh md salima s CHOP ,Salame Brianza“ valcovity tvar a celistvii, nepruznt konzistenciu.

Vzhlad rezu je celistvy a homogénny, s kiskami tuku bez zozltnutych casti, pricom samotny pltok neobsahuje
ziadne vidite[né $lachovité Casti a md jednotné rubinovocervené zafarbenie. Vona je jemnd a typickd, chut velmi
jemnd a lahodnd, nikdy kysld.

Pri uvedeni na trh md salima s CHOP ,Salame Brianza“ tieto chemické a fyzikdlno-chemické vlastnosti:
— celkovy obsah bielkovin: min. 23 %,

— pomer kolagénu a bielkovin: max. 0,10,

— pomer vody a bielkovin: max. 2,00,

— pomer tukov a bielkovin: max. 1,5,

— pH: 5,3 a viac.

Pokial ide o mikrobiologické vlastnosti, stupeni organického mikrobiologického znecistenia vyrobku je vacsi ako 1 x
10 jednotiek tvoriacich koléniu/gram s prevahou mlie¢nych a kokovitych baktérii.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

CHOP ,Salame Brianza“ sa vyrdba z bravfového misa: vhodnym postupom vykostené a sliach zbavené plece,
odrezky madsa a mletd Sunka, bocik afalebo lalok bez mikkych tuénych casti, ktoré sa dochucuji solou a drvenym/
mletym korenim.

Mozu sa pouzif aj tieto produkty: vino, cukor afalebo dextréza afalebo fruktdza afalebo laktéza, Startovacie kvasné
kulttiry, dusi¢nan sodny afalebo draselny (maximalna ddvka: 195 castic na milién), dusitan sodny afalebo draselny
(maximalna davka: 95 Castic na milidn), kyselina askorbovd a jej sodnd sol, cesnak v malych davkach.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Pri pouzivani kfmnej ddvky a pri jej zloZeni sa musia dodrziavat presné pravidld. Kfmenie osipanych prebicha
v dvoch etapach a je zaloZené najmi na obilnej produkcii pochddzajicej z makrooblasti vymedzenej v bode 4.
Vedlajsie produkty vyroby syrov (srvdtka, syrenina a cmar) poskytuji vyrobne syrov, ktoré sa nachddzaji vo
vymedzenej zemepisnej oblasti.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif v oznacenej zemepisnej oblasti

Vyroba salimy s CHOP ,Salame Brianza“ (Cistenie, mletie, mieSanie prisad, plnenie do Criev, susenie, zrenie) sa musi
uskutocniovat v tradicnej oblasti produkcie, ktord sa nachddza na tzemi provincie Brianza vymedzenej v bode 4.

(1) Nahradené nariadenfim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre

polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.6.

3.7.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Balenie a krdjanie salimy s CHOP ,Salame Brianza“ na pldtky alebo na kusy sa musi uskutocfiovat v oblasti
produkcie vymedzenej v bode 4 pod dohladom schvéleného kontrolného orgdnu, aby sa zarucila kvalita vyrobku.
,Salame Brianza“ je citlivd na vonkajsie vplyvy, najmé na svetlo a oxiddciu vplyvom vzduchu a tepla. Priprava salimy
s oznaCenim ,Salame Brianza“ na krdjanie vyZaduje povinné odstrdnenie ¢reva, tzn. priame vystavenie konzumova-
telnej Casti vyrobku vzduchu. Vystavenie vyrobku pdsobeniu vonkajsich vplyvov v nekontrolovanych podmienkach
moze mat za ndsledok zhorSenie organoleptickych vlastnosti vyrobku s CHOP ,Salame Brianza“. Na zachovanie
povodnych vlastnosti vyrobku je nevyhnutné, aby sa salima ,Salame Brianza“ krdjala a balila bezprostredne po zreni
a to na samotnom mieste vyroby.

Specifické pravidld oznacovania

Salima s CHOP ,Salame Brianza“ sa moze preddvat volne loZend, vikuovo balend v ochrannej atmosfére, celd,
nakrdjand na kusy alebo na pldtky.

Nézov chraneného oznacenia povodu ,Salame Brianza“ sa musi uvddzat na etikete zrozumitelnymi a nezmaza-
telnymi znakmi, ktoré musia byt zretelne oddelené od ostatnych informdcii a bezprostredne za nimi sa musi
uvddzat informdcia ,Denominazione di Origine Protetta“ (chrdnené oznacenie povodu).

Oba vyssie uvedené tidaje musia byt v talianskom jazyku.

Skratka ,CHOP* moze byt uvedend na inom mieste etikety, ale v rovnakom zornom poli. U vyrobkov urcenych na
medzindrodné trhy sa ddaj ,Denominazione di Origine Protetta“ moze prelozit do jazyka cielovej krajiny.

Tieto tdaje st neoddelitelne spojené s logom chrdneného zemepisného oznacenia.

Je zakdzané doplnat akékolvek dalsie oznacenie, ktoré nie je vyslovne stanovené.

Povolené je vsak pouzitie udajov odkazujicich na mend, ndzvy firiem, alebo stkromnych znaciek, ak nemajt
pochvalny vyznam a nehrozi, Ze ich pouzitim bude spotrebitel uvedeny do omylu, ako aj pripadny ndzov chovov
osipanych, ktoré sa pouzili na vyrobu saldmy ,Salame Brianza“, pokial surovina pochddza vylucne z nich.

Ak sa logo umiestfiuje priamo na etiketu vyrobnych prevddzok, mnozstvo etikiet, kontrolované schvilenym
kontrolnym orgdnom, musi zodpovedat mnozstvu suroviny urcenej na vyrobu salimy s CHOP ,Salame Brianza"“.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Chovy osipanych urcené na vyrobu ,Salame Brianza“ sa musia nachddzaf na dzemi tychto regiénov: Lombardia,
Emilia-Romagna a Piemonte [na toto CHOP sa vztahuje vynimka podla ¢lanku 2 ods. 3 nariadenia (ES)
¢ 510/2006].

Zemepisnd oblast CHOP ,Salame Brianza“ sa nachddza na Gzemi provincie Brianza. Na severe ju ohranicuja vybezky
vrchu Ghisallo, na juhu kandl Villoresi, na vychode hlboké koryto rieky Adda a na zdpade 3tdtna cesta Comasina,
vratane 2 km Sirokého pésu za cestou.
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5. Sdvislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Zemepisnd makrooblast, v ktorej sa nachddzaji chovy o$ipanych urcené na vyrobu CHOP ,Salame Brianza“, pred-
stavuje velmi jednotvarnu krajinu predovsetkym v celkovo rovinatej oblasti Padskej niZiny, ktord pretinaji veltoky,
ricky a kandle a ktord je bohatd na vegetdciu, najmd kukuricu a trdvne porasty. Podnebie sa vyznacuje relativne
drsnymi, velmi vlhkymi a hmlistymi jesefiami a zimami, miernymi a dazdivymi jarami, kym letd sa vyznacujti dost
vysokymi teplotami, Castymi kratkymi, ale asto prudkymi dazdami.

Vo vnitri uvedenej makrooblasti sa presne na tizem{ provincie Brianza rozkladd makrooblast vyroby CHOP ,Salame
Brianza“, v ktorej sa striedaji drodné niziny so slnecnymi pahorkami zo severu chrdnené horskym masivom
filtrujicim pradenie vzduchu a zrdzky, ¢im dochddza k vzniku roznych atmosférickych javov, ako je filtrdcia
vzduchu, teplé zostupujice vetry, studené vetry (ak vzduch pradi zo severu namiesto zo zdpadu) a hmly.

5.2. Specifickost vyrobku

Vlastnosti salimy ,Salame Brianza“ st jedinecné. Plitok je na reze homogénny, rubinovocervenej farby a mé celistvy
a konzistentny vzhlad. Vona je jemnd a typickd, chut velmi lahodnd a nikdy kysla.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Pozadované vlastnosti vyrobku CHOP ,Salame Brianza“ zdvisia od podmienok spojenych s prostredim a od prirod-
nych a ludskych faktorov.

Najmi vlastnosti suroviny st $pecifické pre zemepisni makrooblast vymedzent v bode 4 a vyroba salimy s CHOP
,Salame Brianza“ zhodnocuje podmienky tejto makrooblasti.

Vlastnosti a prirodné zdroje makrooblasti naozaj pomohli polnohospodarstvu a chovu k vyznamnému rozvoju a v
stcasnosti mozeme konstatovat pozitiva tohto vyvoja na hospoddrsku ¢innost v oblasti: rozsiahle oblasti pestovania
kukurice a mnozstvo podnikov na spracovanie obilnin na krmivo ur¢ené pre pocetné chovy osipanych a hovidzieho
dobytka.

Makrooblast bola vzdy idedlnym zdrojom surovin (kukurica, srvdtka) potrebnych na kfmenie osipanych a ich chov,
zemepisné usporiadanie a morfoldgia provincie Brianza viak predstavuji tieZ jeden z hlavnych faktorov, ktoré
umoznili rozvoj typickej vyroby ako ,Salame Brianza“.

Pésmo Alp ohraniCujice tizemie provincie Brianza na severozdpade Specificky klimaticky ovplyviiuje cely regién
Piemonte: pridenie vzduchu a zrdzky filtruji horské masivy, ¢im dochddza k vzniku roznych atmosférickych javov,
ako je filtrdcia vzduchu, teplé zostupujice vetry, studené vetry (ak vzduch pridi zo severu namiesto zo zdpadu)
a hmly. Vsetky uvedené podmienky st prirodzene idedlnymi faktormi pre dozrievanie vyrobku s CHOP ,Salame
Brianza“ za predpokladu, Ze za fermentdciou zacinajicou pocas zrenia stoji kompletnd mikrobidlna fléra pritomnd
v prostredi spracovania a dozrievania vyrobkov, pricom mikrobidlna fléra je sama o sebe zdvisld od vlastnosti
prostredia (teplota, vlhkost atd’) oblasti.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clanok 5 ods. 7 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006]

Spravne orgdny zacali vnutrostitne ndmietkové konanie uverejnenim Zziadosti o zmenu chraneného oznacenia povodu

,Salame Brianza“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 8 z 10. janudra 2008.
Uplné znenie 3pecifikdcie chraneného oznacenia povodu ,Salame Brianza® je dostupné:
— na webovej stranke:
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
alebo
— priamo na webovej strinke ministerstva pre polnohospodarske, potravindrske a lesnicke politiky (www.

politicheagricole.it) kliknutim na ,Qualita e sicurezza“ [Kvalita a bezpe¢nost] (v pravom hornom rohu obrazovky)
a potom na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell' UE".
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