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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 562/2013
zo 14. juna 2013,

ktorym sa schvaluje nepodstatnd zmena Specifikicie ndzvu zapisaného v Registri chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaleni [Queijo Serra da Estrela (CHOP)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdépskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospoddrske vyrobky a potraviny (!), a najmd na jeho
¢lanok 53 ods. 2 druhy pododsek,

kedZe:

(1) Nariadenie (EU) ¢ 1151/2012 nadobudlo déinnost
3. janudra 2013. Zrusilo a nahradilo sa nim nariadenie
Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane
zemepisnych ~ oznaeni a  oznaeni  povodu
polnohospodarskych vyrobkov a potravin (2).

(2)  V stlade s ¢lankom 9 ods. 1 prvym pododsekom naria-
denia (ES) ¢ 510/2006 Komisia preskiimala Zziadost
Portugalska o schvélenie zmeny $pecifikicie chraneného
zemepisného oznacenia ,Queijo Serra da Estrela“ zapisa-
ného do registra podla nariadenia Komisie (ES)
¢ 1107/96 (), zmeneného a doplneného nariadenim
Komisie (ES) ¢. 197/2008 (*).

(3)  Cielom ziadosti je zmena Specifikdcie. Ziada sa o povo-
lenie uvadzat na trh syr ,Queijo Serra da Estrela“ mensej

velkosti (0,5 kg). Minimdlny priemer syra sa teda zmen-
Suje z 11 na 9 cm. V zdujme zlepSenia vysledovatelnosti
vyrobku sa Ziada o povinné oznacovanie syra ¢islovanou
kazeinovou znackou.

(4)  Komisia preskiimala uvedenti zmenu a dospela k zéveru,
zZe je opodstatnend. Vzhladom na to, Ze ide o nepod-
statni zmenu, Komisia ju moéze schvdlit bez uplatnenia
postupu stanoveného v ¢lankoch 50 az 52 nariadenia
(EU) ¢. 1151/2012,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Specifikdcia chraneného oznacenia povodu ,Queijo Serra da
Estrela“ sa meni podla prilohy I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

V prilohe II k tomuto nariadeniu sa nachddza jednotny doku-
ment, ktory obsahuje hlavné prvky $pecifikicie.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobida tcinnost dvadsiatym driom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych

statoch.

V Bruseli 14. juna 2013

. Elj L 343, 14.12.2012, s. 1.
. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
. ES L 148, 21.6.1996, s. 1.

. EU L 59, 4.3.2008, s. 8.

< <<=
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Dacian CIOLOS
clen Komisie
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PRILOHA 1

Schvaluje sa tito zmena $pecifikicie chrdneného oznacenia povodu ,Queijo Serra da Estrela®

Opis vyrobku: Ziada sa o povolenie uvddzat na trh syr ,Queijo Serra da Estrela“ v mensej velkosti (0,5 kg). Ide
o minimalnu velkost, pri ktorej mozno uchovat jeho typické organoleptické vlastnosti. Minimdlny priemer syra sa
teda zmensuje z 11 na 9 cm.

Dokaz o povode: Ziada sa o povinné oznacovanie vyrobku o&islovanou kazefnovou znackou, aby sa zlepsila vysledo-
vatelnost vyrobku, preukdzala sa oblast povodu a aby bolo v pripade kazdej Sarze vyrobku mozné zistit, ktord doddvka
mlieka podla platnych poziadaviek 3pecifikdcie sa pouzila na jeho vyrobu.

Pouzivaja sa kazeinové znacky schvalené organizdciou vyrobcov, ktord dd znacky k dispozicii vietkym zainteresovanym
vyrobcom bez rozdielu a sposobom, ktory zamedz{ duplicitnému prideleniu ¢isel alebo série. Znacky st neprenosné a po
odstrdneni nepouzitelné.
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PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT

Nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni poévodu polnohospodérskych vyrobkov

3.1.

3.2.

a potravin ()
»QUEIJO SERRA DA ESTRELA*
(islo ES: PT-PDO-0217-0213 - 17.01.2011
CHZO () CHOP (X)

Nézov

,Queijo Serra da Estrela“

Clensky $tt alebo tretia krajina

Portugalsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Syr ziskany pomalym odkvapkanim syreniny po vyzrdzani istého surového ovcicho mlieka oviec plemena Borda-
leira Serra da Estrela afalebo Churra Mondegueira pomocou syridla z kvetu articoky bodliakovej (Cynara cardunculus,
L). Syr ,Queijo Serra da Estrela“ musi zriet minimdlne 30 dni. V pripade, Ze proces zrenia trvd minimalne 120 dni,
ku chrénenému oznaceniu povodu ,Queijo Serra da Estrela“ sa priddva privlastok ,Velho* (zrely).

Hlavné vlastnosti vyrobku:

Queijo Serra da Estrela

Queijo Serra da Estrela Velho (zrely)

Tvar a konzistencia nizky (plochy) pravidelny valec so | nizky (plochy) pravidelny valec s mini-
zaoblenymi  stranami a  mierne | mdlne zaoblenymi, resp. nezaoblenymi
zaoblenou hornou stranou, bez bada- | stranami, bez hrdn

telnych hrin

Kora hladkd a polomakkd hladkd a mierne zvrdsnend s tvrdou aZ
velmi tvrdou konzistenciou

Hmotnost 0,5 az 1,7 kg 0,7 az 1,2 kg

Priemer 9 az 20 cm 11 az 20 cm

Vyska 4 az 6.cm 3 az 6 cm

Strukttra kompaktnd, stredne makkd, pri krdjani | kompaktnd, resp. s malym mnozstvom

sa deformuje, dobre spojend, krémovd | 0k, hmota mierne drobivd, suchd
a poddajnd, bez ok (resp. s malym | a poddajnd
mnozstvom 0k)

Farba biela alebo svetlozltd tmavozltd az oranZové[jemne gaStano-
vohnedd, pricom sfarbenie postupuje od
okrajov ku stredu

Senzorické vlastnosti jemnd, Cistd, nakyslastd chut prijemnd a pretrvavajica, Cistd, prenikavd
az vyraznd, lahko pikantnd/sland chut

Bielkoviny 26 az 33 % 36 az 43 %

Tuky 45 az 60 % > 60 %

Podiel vody 61 az 69 % 49 az 56 %

Popol 5 a7 6,5% 7 az 8%

(1) Nahradené nariadenfim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre

polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Pouzivaju sa vyhradne tieto suroviny:

— disté mlieko oviec plemien ,Bordaleira Serra da Estrela“ ajalebo ,Churra Mondegueira“ ziskané vo vymedzenej
zemepisnej oblasti. Chov a vykrm zvierat sa riadi presne stanovenymi pravidlami,

— jedld sof,
— syridlo rastlinného povodu ziskané z articoky bodliakovej (Cynara cardunculus, L.).

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Povolené st len extenzivne alebo poloextenzivne sposoby chovu zvierat, najcastejSie vo volnom vybehu. Zvieratd sa
past v oblasti s vyskytom charakteristickej, volne rastiicej vegetacie, ku ktorej patria borovicové lesy, kroviny a licne
rastliny. Beznou praxou je transhumancia. Ide o presivanie stdd na iné plochy (resp. pasienky) v rdmci rovnakej
zemepisnej oblasti v zdvislosti od rocného obdobia a dostupnych krmovin. V oblasti je obvyklé pestovat dalsie
druhy krmovin, ktoré slizia ako doplnkové krmivo pre miestne ovce v obdobi, ked je krmiva menej. V Case vyskytu
extrémnych podnych a klimatickych podmienok (sneh alebo sucho) viak mozno na obohatenie vyZzivy pouZivat aj
jednoduché krmivé alebo kfmne zmesi, najma na zaciatku a na konci kotnosti oviec alebo v ¢ase vrcholiacej laktacie.
Pouzivanie takychto krmiv musi schvilit organizdcia vyrobcov a ich kvalitu a kvantitu kontroluje certifikacny orgdn.

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Vzhladom na to, Ze je potrebné preukdzat geneticky a zemepisny povod zvierat, Ze ich vykrm sa riadi prisnymi
pravidlami kvantity a kvality pasienkov, Ze dané prostredie je rozhodujice z hladiska ziskania mlicka a syra
s pozadovanymi vlastnostami, Ze vSetky kroky podliehaji povinnému dohladu z hladiska vysledovatelnosti aj
organoleptickych vlastnosti konecného vyrobku a Ze fizy vyroby a zrenia syru maji zdsadny vyznam z hladiska
vysledovatelnosti, autenticity, hygienickej kvality a senzorickych vlastnosti kone¢ného vyrobku, musia sa vietky
kroky vyroby syra ,Queijo Serra da Estrela“ bez ohladu na jeho obchodnii prezenticiu uskutociiovat v zemepisnej
oblasti vymedzenej v bode 4, a to od narodenia zvierat po balenie syra.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.
Syr ,Queijo Serra da Estrela“ je Zivy vyrobok, ktory sa vyvija aj po konzervovani, krdjani a baleni. Tieto kroky mozu

prebiehat len v oblasti povodu, pretoze je potrebné:

— zarucit autenticitu a fyzické, chemické a organoleptické vlastnosti urujiice osobitnd kvalitu tychto syrov. Ide
o vlastnosti, ktoré dokdzu rozpoznat len vyrobcovia, ktori Zijii v danej oblasti a tento syr pravidelne konzumuju,

— pred vykonanim uvedenych krokov individudlne postdit kvalitativne vlastnosti kazdého syra,

— postarat sa o to, aby sa syr aj po nakrdjani vyznacoval typickou krémovitostou. Z hladiska splnenia tejto
podmienky je rozhodujiice vyberat syry, ktoré v okamihu daného vyrobného kroku dosiahli zodpovedajici
stupeni zrelosti,

— postarat sa o to, aby v pripade ,queijo velho* mali platky Zeland konzistenciu a nedrobili sa. Z hladiska splnenia
tejto podmienky je rozhodujice, aby sa na krédjanie vyberali len syry, ktoré sa vo vhodnom okamihu pocas zrenia
vyznacuju zodpovedajicimi chufovymi vlastnostami a vhodnou konzistenciou,

— zabezpecit, aby sa zachovdvala a nezneuzivala stiroénd dobrd povest vyrobku a postarat sa o to, aby spotrebitelia
neboli uvddzani do omylu,

— zabezpecit, aby sa po cely ¢as a pocas roznych vyrobnych krokov dodrziavali hygienické a zdravotné poziadavky,
— zarudit, aby sa tieto vyrobné kroky kontrolovali riadne a podla predpisov,

— zarucit vysledovatelnost povodu kazdého syrového bochnika alebo porcie nakrdjaného syra az do vyrobnej
a polnohospodarskej prevadzky, ¢im sa zabezpeci zemepisny povod vyrobku.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Okrem tidajov pozadovanych na zdklade vSeobecnych pravnych predpisov je zdvdzné aj pouzivanie tychto prvkov:

— oznacenie ,QUEIJO SERRA DA ESTRELA - Denominagio de Origem Protegida“ alebo rovnaké oznacenie
doplnené privlastkom ,VELHO* v pripade syrov, ktoré zreju dlhsie ako 120 dni,
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— certifikacnd znacka, ktord obsahuje ndzov vyrobku, nizov kontrolného a certifikaéného orgdnu a sériové &islo,
ktoré umoznuje spitné vysledovanie vyrobku.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast vyroby je vymedzend tzemim obci Carregal do Sal, Celorico da Beira, Fornos de Algodres,
Gouveia, Mangualde, Manteigas, Nelas, Oliveira do Hospital, Penalva do Castelo a Seia a tzv. freguesias (farnosti)
Carapito, Corticada, Dornelas, Eirado, Forninhos, Penaverde a Valverde, obce Aguiar da Beira a freguesias Anceriz,
Barril do Alva, Cerdeira, Coja, Pomares a Vila Cova do Alva, obce Arganil a freguesias Aldeia de Carvalho, Cortes do
Meio, Erada, Paul, Sarzedo, Unhais da Serra a Verdelhos, obce Covilhd a freguesias Aldeia Vigosa, Cavadoude,
Corujeira, Fala, Famalicdo, Ferndo Joanes, Macainhas de Baixo, Mizarela, Pero Soares, Porto da Carne, Sdo Vicente,
Sé Seixo Amarelo, Trinta, Vale de Estrelas, Valhelhas, Videmonte, Vila Cortez do Mondego a Vila Soeiro, obce
Guarda a freguesias Middes, Pévoa de Middes a Vila Nova de Oliveirinha, obce Tdbua a freguesias Canas de Santa
Maria, Ferreirés do Do, Lobdo da Beira, Molelos, Mosteiro de Fraguas, Nandufe, Parada de Gonta, Sabugosa, Sio
Miguel do Outeiro, Tonda a Tondela, obce Tondela a freguesias Aldeia Nova, Carnicdes, Feital, Fides, Freches, Santa
Maria, Sdo Pedro, Tamanho, Torres, Vila Franca das Naves a Vilares, obce Trancoso a freguesias Fragosela, Loureiro de
Silgueiros, Povolide a Sdo Jodo de Lourosa a obce Viseu.

5. Spojenie so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Cely region sa nachddza na ndhornej planine v provincii Beira, v ktorej st pre polnohospodérske a klimatické
podmienky charakteristické chladné, dazdivé a dlhé zimy, obcas so snehom, a suché a teplé letd.

Okrem uZ uvedenych stromov rastd v tejto oblasti aj kroviny a trévy, ktoré st krmivom pre zvieratd na pasienkoch.
Patria k nim najmé kroviny [vresovce, ulex (Gtesovec), cytisus (pritnatec) a genista (krucindzky), napr. Genista purgans].
Prirodzené pasienky pozostdvajii z volne rasticich viacrotnych druhov trdv, kym na obhospodarovanych pasienkoch
prevldda datelina plazivd a datelina druhu Trifolium subterraneum. Spomedzi kvitntcich druhov patria k dominantnym
druhom najmi kyslomilné rastliny — predovsetkym trdvy a krmoviny odolné voci chladu, kyslosti a netirodnosti
pody. NajcastejSie pestovanymi krmovinami st: ovos, Zito, kukurica, kimny cirok, mociarna trdva alebo jednoro¢ny
mitonoh trvéci.

Na vyrobu tohto syra sa pouzivaju vyhradne dve plemend oviec, ktoré pochddzaji z tejto oblasti: ,Bordaleira Serra
da Estrela“ a ,Churra Mondegueira“. Tieto zvieratd dokdzu uZ celé stirocia optimalne vyuzivat chudobnd pastvu
v tejto oblasti.

5.2. Specifickost vyrobku

Vyrobcovia vychddzaji z osvedcenych poznatkov a syr ,Queijo Serra da Estrela“ vyrabaja vyhradne zo surového
ovéieho mlieka, pricom ako prirodné syridlo pouzivaji artioku bodliakovi.

Syr ,Queijo Serra da Estrela“ sa vd'aka opisanym podmienkam vyznacuje pomerne jedine¢nymi vlastnostami. Mé tvar
nizkeho plochého pravidelného valca, ktory méd na hornej strane mierne zaoblené okraje bez badatelnych hrén. Jeho
kora je hladk4 a stredne mikkd. Struktdra je kompaktnd, stredne makkd, pri krdjan{ sa deformuje, je dobre spojend,
krémové a poddajnd, pripadne s niekolkymi okami; md bielu az svetlozltd farbu. Chut mé jemnd, st a nakyslastd.
Tieto vlastnosti syra sa pocas procesu zrenia prirodzenym sposobom zvyraziuji. Vysledkom daného procesu je syr
,Queijo Serra da Estrela Velho“, ktory sa vyznaCuje tymito vlastnostami: kora je hladkd az mierne zvrdsnend.
Konzistencia je tvrdd az velmi tvrdd. Struktdra je kompaktn4, resp. s niekolkymi okami. Hmota je mierne drobiv4,
suchd a poddajnd. Farba je tmavozltd az oranzovd, pricom sfarbenie postupuje od okrajov ku stredu. Chut je
prijemnd a pretrvavajica, Cistd, prenikavd az stredne vyraznd a jemne pikantnd/sland.

5.3. Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Podne a klimatické podmienky oblasti Serra da Estrela praji v prvom rade polnohospodérskej a lesnickej ¢innosti.
K hlavnym ¢innostiam tu patri chov oviec miestnych plemien ,Bordaleira Serra da Estrela® a ,Churra Mondegueira®,
z ktorych mlieka sa vyrdbaja tunajsie vychyrené syry a krémové syry (tzv. requeijdo), ktoré sa vyznacuji charakte-
ristickou farbou, voniou, chutou a struktdrou.

Region a syry, ktoré sa tu vyrdbaji, sa spominaji uz v textoch rimskych autorov. Uvadzaji sa ako oblibend
potravina na karaveldch, na ktorych sa plavili velki objavitelia. Zmienky o nich mozno ndjst v divadelnych hrich
z0 16. storocia.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006]

http://www.dgadr.pt/images/docs/val/dop_igp_etg[Valor/CE_QueijoSE_Versao_Comissao.pdf.
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