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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 186/2013

z 5. marca 2013,

ktorym sa do Registra chrinenych oznaceni pdvodu a chrinenych zemepisnych oznaceni zapisuje
ndzov [Salame Felino (CHZO)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretefom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodérske vyrobky a potraviny (!), a najmd na jeho
¢lanok 52 ods. 3 pism. b),

kedZe:

(1) Ziadost Talianska o zdpis ndzvu ,Salame Felino* do
registra bola v stlade s ¢lankom 6 ods. 2 nariadenia
(ES) €. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepis-
nych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodarskych
vyrobkov a potravin () uverejnend v Uradnom vestniku
Eurdpskej tinie (3).

(2)  Belgicko, Holandsko a Nemecko predlozili Komisii
ndmietky v stlade s c¢lankom 7 nariadenia (ES)
¢. 510/2006 odovodnené v zmysle clanku 7 ods. 3
pism. a), ¢) a d) nariadenia (ES) ¢. 510/2006. Listom
z 27. septembra 2011 Komisia vyzvala zainteresované
strany, aby pristapili k prislusnym vzdjomnym konzulta-
cidm.

(3)  Po lehote ur¢enej na prislusné vzdjomné konzulticie
Belgicko a Holandsko dosiahli s Talianskom dohodu.
V tejto dohode sa vyZaduje zmena a doplnenie kvalita-
tivneho opisu suroviny, prostrednictvom ktorej sa uvedie
odkaz na klasifikdciu uvedent v stupnici klasifikdcie
jato¢nych tiel, ktord sa nachddza v prilohe V k nariadeniu
Rady (ES) ¢ 1234/2007 (*), vypustenie geografického
obmedzenia, pokial ide o krdjanie a balenie, ako aj
niekolko malych textovych tprav.

(4)  Pocas lehoty urcenej na prislusné vzdjomné konzulticie
sa nedosiahla Ziadna dohoda medzi Nemeckom a Talian-
skom.

(5)  Vzhladom na to, Ze nedoslo k Zziadnej dohode medzi

vSetkymi stranami v lehote Siestich mesiacov, Komisia
musi prijat rozhodnutie.

(6)  Namietka Nemecka sa tykala nedodrzania ¢lanku 5 ods.
2 nariadenia Komisie (ES) ¢ 1898/2006 () vo veci
povodu surovin. Treba podotknut, 7e Zziadost o zdpis
do registra neobsahuje Ziadne geografické obmedzenie

v. EU L 343, 14.12.2012, s. 1.
v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
v. EU C 19, 20.1.2011, s. 11.
v. EU L 299, 16.11.2007, s. 1.
v. EU L 369, 23.12.2006, s. 1.

(e aN ol o)

tykajice sa povodu surovin a Ze v zmene a doplneni,
ktoré navrhlo Taliansko na zdklade dohody s Belgickom
a Holandskom, sa to potvrdzuje.

(7) ~ Namietajica strana dalej uviedla, Ze sa nesplnila
podmienka, podla ktorej ,mozno pripisat uréitii vlast-
nost, povest alebo iné charakteristiky tomuto zemepis-
nému povodu®. Taliansko podlozilo svoju Ziadost o zdpis
zemepisného oznacenia do registra povestou, ktord si
vyrobok ,Salame Felino® ziskal, a aj dokumentdcia bola
odovodnend v tomto zmysle. Treba poznamenat, Ze
namietajiica strana nevzniesla ndmietky proti uvedenej
povesti ani neuviedla Zziadny argument, ktory by ju
spochybiioval. Podmienky stanovené v ¢lanku 2 naria-
denia (ES) ¢. 510/2006 sa teda dodrzali.

(8)  Tretim dovodom ndmietky Nemecka bol ndzov. Podla
Nemecka je ndzov navrhnuty na zdpis do registra iba
druhovym oznacenim. Tento argument vSak nebol
podlozeny ziadnym dokazovym materidlom, a teda
druhovy charakter nebol vobec dokdzany.

(9) 'V ramci svojej ndmietky a na zdver prislusnych vzdjom-
nych konzultdcif sa Belgicko odvolalo na ¢ldnok 7 ods. 3
pism. ¢) nariadenia (ES) & 510/2006. Podla uvedeného
¢lanku st pripustné tie ndmietky ,[...] [ktoré] preuka-
zuju, Ze zdpis navrhovaného ndzvu do registra by ohrozil
[...] existenciu vyrobkov, ktoré sa legdlne uvadzali na trh
asponn pat rokov pred ditumom uverejnenia ustano-
venym v cldnku 6 ods. 2. Ustanovenie prechodného
obdobia, ktorého dlzka je maximdlne pit rokov, sa
teda v pripade, ak bola ndmietka vyhldsend za pripustnd
z uvedeného dovodu, povoluje. V ndmietke Belgicka sa
uvadzaji podniky Reulen bvba a Salaison Salamone SA
s dokazmi o tom, Ze tieto dva podniky vyrdbaju
a uvddzaju saldmu typu Felino na trh.

(10)  Vzhladom na tieto skutocnosti sa tento nizov musi
zapisat do registra, zmeneny a doplneny jednotny doku-
ment sa musi uverejnit a musi sa stanovit pitrocné
prechodné obdobie v prospech uvedenych podnikov.

(11)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre chranené zemepisné
oznalenia a chrdnené oznacenia povodu,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Nézov uvedeny v prilohe I k tomuto nariadeniu sa zapisuje do
registra.

Cldnok 2

Stanovuje sa patrocné prechodné obdobie v prospech podnikov
Reulen bvba a Salaisons Salamone SA uvedenych v namietke
Belgicka.
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Cldnok 3
Zmeneny a doplneny jednotny dokument je uvedeny v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 4

Toto nariadenie nadobtda Gcinnost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 5. marca 2013

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO

PRILOHA I

Pol'nohospodarske vyrobky urcené na lIudskd spotrebu uvedené v prilohe I k zmluve:
Trieda 1.2: Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd'.)
TALIANSKO
Salame Felino (CHZO)
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PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006 (*)
»SALAME FELINO*
ES ¢. IT-PGI-0005-0597-11.04.2007
CHZO (X) CHOP ()
1. Nazov

,Salame Felino®.

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

Taliansko.

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.2: Midsové vyrobky (tepelne spracované, solené, tidené atd.).

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
Pri uvedeni na trh md ,Salame Felino“ CHZO valcovity tvar, pricom jeden koniec je $irsi nez druhy, vonkajsi povrch
je sivobielej farby a md mierne praskovity vzhlad, ktory je sposobeny povrchovou tvorbou malého mnozstva
autochtonnych plesni.
,Salame Felino CHZO sa musi vyznacovat tymito typickymi vlastnostami:
— hmotnost: 200 gramov az 4,5 kilogramu,

— velkost: nepravidelny valcovity tvar s dfzkou 15 az 130 centimetrov,

— organoleptické vlastnosti: pri krdjani je platok celistvej, nepruznej a homogénnej konzistencie, bez tuku, rubi-
novocervenej farby bez $kvin, lahodnej a jemnej chuti,

— chemické a chemicko-fyzikdlne vlastnosti:

celkovy obsah bielkovin min. 23 %
pomer kolagénu a bielkovin max. 0,10
pomer vody a bielkovin max. 2,00
pomer tukov a bielkovin max. 1,50
pH: > 53

celkovy obsah laktobacilov > 100 000

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

,Salame Felino“ CHZO sa vyrdba z bravéového madsa, pricom sa musia dodrziavat tieto podmienky:

— pripustné sa len Cistokrvné zvieratd zdkladnych tradi¢nych plemien Large White a Landrace alebo zvieratd
pochédzajiice z tychto plemien, vyslachtenych podla talianskej plemennej knihy,

— pripustné st tiez zvieratd pochddzajice z plemena Duroc vyslachteného podla talianskej plemennej knihy,

— okrem toho st pripustné aj zvieratd inych plemien, krizence aj hybridy, a to pod podmienkou, Ze ich jato¢né teld
patria do tried U, R, O stupnice Spolocenstva na klasifikdciu jato¢nych tiel osipanych uvedenej v prilohe V k
nariadeniu (ES) ¢. 1234/2007 v zneni zmien a doplnent,

— v stlade s tradiciou st v kazdom pripade vylacené zvieratd, ktoré st nositelmi protikladnych znakov, najmai
pokial ide o citlivost osipanych na stres (PSS), ktoré mozno v sti¢asnosti uz objektivne zistit na zvieratich ,post
mortem“ a na suSenych vyrobkoch,

(* Nahradené nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobky a potraviny.
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3.4.

3.5.

3.6.

— v kazdom pripade st vylacené Cistokrvné zvieratd plemien Landrace belge, Hampshire, Piétrain, Duroc a Spotted
Poland,

— pri vyuzivanych genetickych druhoch sa musi zabezpecit dosiahnutie vysokej hmotnosti a vysokej tzitkovosti a v
kazdom pripade priemernd hmotnost na kus (Zivd hmotnost) 160 kg = 10 %,

— zvieratd sa zabijaji po dosiahnuti minimalneho veku devit mesiacov,

— vyuZivanie misa kancov a prasnic je takisto zakdzané,

— o3ipané urc¢ené na zabitie musia byt vo vybornom zdravotnom stave a musia byt dokonale odkrvené,

— kusy mdsa pouzivané na vyrobu ,Salame Felino“ CHZO tvoria vybrané Casti svaloviny a tuku, ako napriklad testa

di pancetta (kus bocika) afalebo trito di banco (podpliecko). PouZzité midso nesmie prejst Ziadnym procesom
zmrazenia.

tkaniva.

Miso (kusy svaloviny a tuku) pouzivané na vyrobu ,Salame Felino* CHZO musi byt uloZené v chladiacom boxe pri
teplote, ktord nesmie byt nizsia ako — 1 °C, tak, aby sa zabezpecilo sprdvne suenie svaloviny.

Zmes sa musi pomliet mlyncekom na miso (s mriezkou s otvormi s priemerom 6 mm az 8 mm).

Do mdsa sa primieSa sol v pomere 2 % az 2,8 %, celé afalebo mleté Cierne korenie v pomere 0,03 % az 0,06 %
a roztlaceny cesnak.

Okrem toho sa modze pouzit:

— suché biele vino v pomere najviac 400 cl na 100 kg mdsa na zvyraznenie ardmy a vone,

— cukor afalebo dextréza afalebo fruktéza: 0 % — 0,3 %,

— Startovacie fermentacné kulttry: pouzivanie tychto Startovacich kultiir musi byt v stlade s osvedéenymi postupmi
s prihliadnutim na charakteristické vlastnosti Startovacich kulttr ,Salame Felino®. Tieto fermenty maji rozvinit
chut a arému vyrobku prostrednictvom lipolytickej a proteolytickej reakcie a zdroven stabilizovat farbu a regu-

lovat zvySovanie obsahu kyselin,

— dusicnan sodny ajalebo dusi¢nan draselny: max. 300 mgfkg; dusitan sodny afalebo dusitan draselny: max.
150 mg/kg; kyselina askorbovd a sol sodnd: max. 1 g/kg.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Preddvané krmivo musi byt v stilade s obchodnymi normami. Krmivo sa poddva prednostne v tekutej podobe (kasa
alebo pomyje) a podla tradicie je doplnené o srvitku. V krmive povolenom do 80 kg Zivej hmotnosti musi susina
v zrne predstavovat najmenej 45 % celkového objemu. V krmive povolenom pocas fazy vykrmu musi susina v zrne
predstavovat najmenej 55 % celkového objemu.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Konkrétne kroky pri vyrobe st:
— mletie pomocou mlynceka na miso,

— mieSanie mdsa so solou, Ciernym korenim a cesnakom, pouZivanie vina, cukrov, Startovacich fermenta¢nych
kultdr, dusicnanu sodného alebo draselného, dusitanu sodného alebo draselného, kyseliny askorbovej a soli
sodnej je tieZ povolené,

— plnenie do prirodnych bravcovych criev,
— viazanie Spagdtom (nie do sietok),
— susenie a dozrievanie.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.

Proces krdjania a balenia ,Salame Felino“ sa moze vykondvat len pod kontrolou opravneného orginu v stlade
s podmienkami stanovenymi v pldne kontroly.

Vzhladom na jemnost vyrobku a vzhladom na potencidlne $kodlivy vplyv fazy krdjania a balenia je nevyhnutné, aby
kontakt rezu so vzduchom bol ¢o mozno najkratsi, aby sa predislo stmavnutiu vyrobku.
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5.2.

5.3.

Osobitné pravidld pri oznacovani

,Salame Felino“ CHZO sa moze predavat veelku, oznacend len etiketou alebo pripadne pecatou, v kusoch balenych
vo vékuu alebo v ochrannej atmosfére, alebo v plitkoch balenych vo vékuu alebo v ochrannej atmosfére.

Nédzov ,Salame Felino“, za ktorym nasleduje oznacenie ,Indicazione Geografica Protetta“ (chrdnené zemepisné
oznacenie) alebo skratka ,CHZO® (prelozend do jazyka krajiny, v ktorej sa vyrobok preddva), musi byt uvedeny
na etikete alebo pripadne na pecati zretelnym a nezmazatelnym pismom, ktoré sa dd jednoznacne odlisit od
akéhokolvek iného ndpisu na etikete, za ktorym nasleduje graficky symbol Spolocenstva a znacka podniku.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyrobnou oblastou ,Salame Felino“ CHZO je sprdvne tizemie provincie Parma.

Spojenie so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Oblast vyroby ,Salame Felino“ CHZO, ktord zahffia celé tizemie provincie Parma, sa vyznacuje kopcovito-niZinatymi
regiénmi, ako aj vyskytom jazier a solnych bani.

K vymedzeniu zemepisnej oblasti doslo na zaklade podrobnej historickej rekonstrukcie vyrobnych postupov, ktorymi
sa dospelo k zrodu tohto typického vyrobku a ktoré sa spdjajii s tisicroénymi tradiciami zabfjania osipanych
a dozrievania bravéového misa. Tieto tradicie vznikli uz v staroveku vdaka pritomnosti solnych bani a $pecifickym
klimatickym podmienkam vyplyvajicim zo 3pecifickej trovne vlhkosti, z pdsobenia pridov morského vzduchu
a koncentrécie rozsiahlych zalesnenych oblasti.

Na kopcoch v oblasti Parmy bolo vzdy mozné ndjst spojenie technoldgie pouzivanej na niZine a soli zo Salsomag-
giore.

,Postupmi z niZin“ treba chdpat postupy spracovania a dozrievania bravéového misa, ktoré sa rozvinuli v dobe
etruskej a rimskej, a to aj z dovodu chovu osipanych uréenych najmd na zabezpecenie stravy pre rimske légie, ktoré
na kopcoch lemujtcich niziny tazili z jednoduchsieho vyuzivania soli zo solnych bani v Salsomaggiore, kopcovitej
obci, kde sa tradicne sustredili aktivity spracovania soli. Spracovanie soli, vzdcnej suroviny, prebiehalo v oblastiach
vzdialenejsich od pozemnych komunikécii, ¢im bola viac chrdnend pred pripadnymi krddezami.

Aj vdaka vyskytu tychto solnych bani vytstilo solenie a spracovanie bravcového misa uz od roku 1300 do vyroby
vyrobkov uzndvanych na ndrodnej i medzindrodnej drovni.

Specifickost vyrobku

,Salame Felino® CHZO sa od inych vyrobkov tej istej triedy akosti odliSuje pevnou a nepruznou konzistenciou,
homogénnostou a rubinovocervenym sfarbenim. Chut je lahodnd a jemna.

do umelych). ,Salame Felino“ neobsahuje lakt6zu ani praskové mlieko, ma nizke pH, ¢o zvyraziiuje organoleptické
vlastnosti vyrobku.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Povest ,Salame Felino“ CHZO je dolozend bohatou bibliografiou, ktord obsahuje odkazy na tento vyrobok, ako aj
citdcie o tomto vyrobku.

Prvé odkazy na vyrobok sa objavuji uz u niektorych latinskych autorov v 1. storo¢i nasho letopoctu (Apicius, De Re
cocquinaria).

,Salame Felino“ dobre poznali dvory, ktoré sa postupne vystriedali v hlavnom meste: od rodu Farnese po Bourbo-
novcov, cez vojvodkyru Mériu Lujzu.

Zda sa, ze najstar$im zobrazenim vyrobku je vyobrazenie vo vnitornej vyzdobe Baptistéria v Parme (1196 — 1307),
kde na tabuli venovanej zverokruhovému znameniu Vodndr moZno na ohnisku vidiet dve salimy prevesené cez
otdcajtici sa stojan kotlika. Z ich rozmerov a tvaru, ktoré sii rovnaké ako dnes, je zrejmé, Ze ide o ,Salame Felino*
CHZO.
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Scitanie osipanych v roku 1766 ukazuje, Ze marka obce Felino bola najrusnej$im miestom regiénu, pokial ide
0 obchod s osipanymi. Z toho istého obdobia pochddzajii aj tabulky tykajtice sa felinského tizemia (lokality Felino),
ktoré stanovuji ceny chudych a tuénych salim. Od zaciatku 19. storocia sa v kronikdch zvykov a v kuchdrskych
kronikdch za¢inaji objavovat zmienky o osobitnom sposobe spracovania bravéového miésa na saldimy na tzemi
lokality Felino.

V talianskom slovniku z roku 1905 je zaznamenany vyraz ,Salame Felino® a v roku 1912 sa o vyrobe salim v obci
Felino zmieniuje sprava ministerstva polnohospodarstva o hospoddrskom rozvoji v danom roku.

Od roku 1927 prislusné miestne verejné orgdny udelujii salime vyrdbanej v provincii Parma ndzov ,Salame Felino®.
Tento ndzov musel mat zjavne uZ v tom ¢ase mimoriadnu prestiz a povest, a teda musel byt uzndvany, ak drad
I'Ufficio e Consiglio Provinciale dell’Economia Nazionale povazoval pouzivanie tohto ndzvu na obchodné ucely za
sposob, ako podporit prosperitu provincie. ESte aj dnes mozno pevni spitost vyroby ,Salame Felino® s tzemim
provincie Parma sledovat prostrednictvom podrobnych vyskumov a $tidii o gastronomickej kultire parmského
regiénu. Existuje mnozstvo clankov, ktoré spdjaju ,Salame Felino“ s gastronémiou provincie a ktoré ju uvadzaja
ako jeden z najviac cenenych parmskych solenych plnenych vyrobkov, ktorych kvalita sa nerozlucne spdja so
stdrocnou tradiciou, ktord vznikla a zachovala sa len v ddoli provincie Parma. Miestne orgdny a instittcie provincie
Parma okrem toho nadalej organizuji mnozstvo podujati a udalosti na pocest ,Salame Felino“ v Taliansku, ako aj
v zahrani¢i a otvéraji stanky, kde mozno degustovat a ziskat informdcie o typickych vlastnostiach vyrobku a histo-
rickej vyrobe ,Salame Felino® v provincii Parma.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[¢ldnok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Sprévne orgdny zacali vndtrosttne ndmietkové konanie uverejnenim Zziadosti o uznanie chrdneného zemepisného
oznacenia ,Salame Felino“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky.

Uplné znenie 3pecifikdcie vyrobku je k dispozicii:

— na tejto webovej stranke:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
alebo

— priamo na webovej strdnke Ministerstva polnohospodarskej, potravindrskej a lesnej politiky (www.
politicheagricole.it): klikntt na ,Prodotti di Qualita“ (vIavo na obrazovke), potom na ,Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE (Reg CE 510/2006)


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it

	Vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 186/2013 z 5. marca 2013, ktorým sa do Registra chránených označení pôvodu a chránených zemepisných označení zapisuje názov [Salame Felino (CHZO)]

