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NARIADENIA

NARIADENIE KOMISIE (Elj) ¢ 101/2013
zo 4. februdra 2013

o pouzivani kyseliny mlie¢nej na zniZenie povrchovej mikrobidlnej kontamindcie jato¢nych tiel
hovidzieho dobytka

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuji osobitné
hygienické predpisy pre potraviny zivocisneho povodu (1),
a najmi na jeho ¢ldnok 3 ods. 2,

kedZe:

1)

(
(
(

1

[S]

3

Nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (%)
sa stanovujii vSeobecné pravidld pre prevddzkovatelov
potravindrskych podnikov tykajiice sa hygieny potravin,
pricom sa venuje osobitnd pozornost zdsade tykajiicej sa
vSeobecného  vykondvania postupov zaloZenych na
analyze nebezpecenstva a kritickych kontrolnych bodov
(dalej len ,HACCP*).

Nariadenim (ES) ¢ 853/2004 sa pre prevadzkovatelov
potravindrskych podnikov stanovujii osobitné predpisy
tykajtice sa hygieny potravin Zivo¢i§neho povodu. Stano-
vuje sa v fiom, Ze prevadzkovatelia potravindrskych
podnikov nesmt pouzif na odstranenie povrchovej
kontamindcie produktov ZivociSneho poévodu Ziadnu
latku okrem pitnej vody, pokial nebolo pouzitie danej
latky schvilené v sdlade s uvedenym nariadenim.

Okrem toho sa nariadenim Komisie (ES) ¢. 20732005
z 15. novembra 2005 o mikrobiologickych kritéridch pre
potraviny (}) stanovuji mikrobiologické kritérid pre urcité
mikroorganizmy a vykondvacie pravidld, ktoré maja
dodrziavat prevadzkovatelia potravindrskych podnikov
pri vykondvani vSeobecnych a osobitnych hygienickych
opatreni uvedenych v nariadeni (ES) ¢. 852/2004. Stano-
vuje sa v fom, Ze prevadzkovatelia potravindrskych
podnikov maji zabezpecit, aby boli potraviny v silade
s uvedenymi mikrobiologickymi kritériami.
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Dna 14. decembra 2010 Komisia dostala Ziadost o schva-
lenie pouzivania kyseliny mliecnej na zniZenie
povrchovej kontamindcie jatoénych tiel hovadzieho
dobytka a hovidzieho maisa.

Dna 26. jala 2011 Eurépsky tirad pre bezpecnost
potravin (dalej len ,EFSA®) prijal vedecké stanovisko tyka-
jlice sa hodnotenia bezpecnosti a w¢innosti kyseliny
mlie¢nej pri odstranovani povrchovej mikrobialnej konta-
mindcie jato¢nych tiel hovadzieho dobytka, porciovaného
misa a odrezkov (%).

EFSA dospel vo svojom stanovisku k zdveru, ze oSetro-
vanie, pri ktorom sa na dekontamindciu pouziva kyselina
mlieCna, nepredstavuje Ziadne bezpecnostné riziko, ak je
pouziti litka v silade so 3pecifikiciami Unie pre
pridavné latky v potravinich. Okrem toho EFSA dospel
k zdveru, Ze oSetrovanie kyselinou mlie¢nou predstavuje
v porovnani so Ziadnym oSetrenim alebo oSetrenim
pitnou vodou zna¢né znizenie mikrobidlnej kontaminacie
a Ze je nepravdepodobné, ze by takéto osetrenie prispelo
k rozvoju mikrobidlnej rezistencie.

EFSA odporica, aby prevadzkovatelia potravindrskych
podnikov potvrdili antimikrobidlnu G¢innost takychto
ofetreni v ramci svojich vlastnych podmienok spraco-
vania a overili koncentrdciu kyseliny mliecnej, teplotu
aplikdcie a dalsie faktory, ktoré ovplyviuji jej Gcinnost
ako dekontaminacného cinidla. V stanovisku EFSA sa
takisto dospelo k zdveru, ze takéto pouzitie kyseliny
mlieCnej nemd Ziadny negativny vplyv na Zivotné
prostredie.

Podla stanoviska EFSA nebude zvyskové mnozstvo, ktoré
sa absorbuje do hovddzieho misa na zdklade oSetrenia
kyselinou mlie¢nou, prevySovat 190 mg/kg. Takéto
mnozstvo sa v porovnani s aktivnym mnoZstvom
potrebnym na zniZenie povrchovej mikrobidlnej konta-
mindcie povazuje za zvy$kové. Okrem toho nemd Ziadny
technologicky u¢inok na koneény produkt. Zvyskové
mnozstvo  kyseliny mlie¢nej pouZitej na zniZenie
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povrchovej mikrobidlnej kontaminacie je navyse zaned-
batelné v porovnani s mnozstvom kyseliny mlie¢ne;j,
ktord je prirodzene pritomnd v hovddzom mise,
a nepredstavuje Ziadne bezpec¢nostné riziko. V ur¢itych
miésovych pripravkoch sa soli kyseliny mliecnej na téely
konzervécie povoluji ako pridavné litky v potravindch.
Na tento tcel sa bezne pouziva hodnota 20 000 mg/kg.
Pouzivanie kyseliny mlie¢nej na zniZenie povrchovej
mikrobidlnej kontamindcie sa preto jasne odlisuje od jej
pouzivania ako pridavnej litky do potravin.

Vzhladom na stanovisko EFSA a na skuto¢nost, Ze kyse-
lina mlie¢na vie vyznamne zniZit pripadnd mikrobidlnu
kontamindciu, povazuje sa za vhodné schvilit jej pouzi-
vanie na zniZenie povrchovej kontamindcie. Takéto
pouzitie by vsak malo podlichat ur¢itym podmienkam.
Malo by sa obmedzit na pouZivanie na jato¢nych teldch
alebo jato¢nych polovickdch alebo $tvrtindch na bitinku
a malo by sa zahrndf do sprévnej hygienickej praxe
a systémov zalozenych na HACCP.

Nariadenim Komisie (EU) & 231 [2012 z 9. marca 2012,
ktorym sa ustanovuji $pecifikicie pridavnych latok
uvedenych v prilohdch 1I a 1II k nariadeniu Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 (!) sa stanovuji
$pecifikdcie pre pridavné latky v potravinich, ktoré sa
tykaji najmid povodu, kritérii pre Cistotu a akychkolvek
ostatnych potrebnych informdcii.

V silade so stanoviskom EFSA by kyselina mliecna
pouzivand na zniZenie povrchovej kontamindcie jatoc-
nych tiel hovidzieho dobytka mala byt v sdlade so $peci-
fikdciami pre kyselinu mlie¢nu stanovenymi v pravnych
predpisoch Unie. V pripade, Ze sa kyselina mliecna
pouZiva na zniZenie povrchovej mikrobidlnej kontami-
ndcie podla tohto nariadenia, je ndsledne vhodné, aby
takdto kyselina mlie¢na bola v stilade so $pecifikdciami
stanovenymi v nariadeni (EU) & 231/2012.

(12)

Pouzivanie kyseliny mlie¢nej na zniZenie povrchovej
mikrobidlnej kontamindcie jatoénych tiel hovadzieho
dobytka alebo jato¢nych polovic alebo $tvrtin nesmie
mat vplyv na povinnost prevadzkovatela potravindrskeho
podniku dodrziavat poziadavky pravnych predpisov Unie
tykajtcich sa hygieny potravin, ako sa stanovuje v naria-
deniach (ES) & 852/2004, (ES) & 853/2004 a (ES)
¢. 2073/2005, a v ziadnom pripade by sa nemalo pova-
zovat za ndhradu spravnej hygienickej praxe na bitinku,
nahradu prevadzkovych postupov alebo za alternativu pri
dodrziavani poziadaviek uvedenych nariadeni.

Staly vybor pre potravinovy refazec a zdravie zvierat
nevydal stanovisko v lehote stanovenej svojim pred-
sedom. Komisia preto predlozila ndvrh tykajici sa
tohto opatrenia Rade a zdrovein ho postdpila Eurdp-
skemu parlamentu.

Vzhladom na skuto¢nost, ze v stanovenych lehotich
Rada nekonala a Eurépsky parlament voci tomuto opat-
reniu nevzniesol namietku, Komisia by mala opatrenie
prijat,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov mozZu pouZivat
kyselinu mlie¢nu na znizZenie povrchovej mikrobialnej kontami-
ndcie jato¢nych tiel hoviddzieho dobytka alebo jato¢nych polo-
vi¢iek alebo $tvrtin na drovni bittinku v stlade s podmienkami
stanovenymi v prilohe k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida Gcinnost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 4. februdra 2013

() U.v. EU L 83, 22.3.2012, s. 1.

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA

CAST 1
Podmienky pouZivania kyseliny mlie¢nej na zniZenie povrchovej mikrobidlnej kontamindcie jato¢nych tiel
hovidzieho dobytka alebo jato¢nych polovic alebo Stvrtin na bitinku

1. Roztoky kyseliny mliecnej sa musia pripravovat iba z kyseliny mliecnej, ktord je v stlade so $pecifikiciami stanove-
nymi v nariadeni (EU) ¢. 231/2012.

2. Roztoky kyseliny mlie¢nej musia:

a) byt aplikované iba na celé jatocné teld alebo jatocné polovicky alebo Stvrtiny domdceho hovidzieho dobytka
(vratane druhov Bubalus a Bison) na bitdnku;

b) byt aplikované iba rozprasovanim alebo rosenim za pouzitia 2 % az 5 % roztoku kyseliny mlie¢nej v pitnej vode
pri teplote nepresahujticej 55 °C;

¢) byt aplikované za kontrolovanych a overitelnych podmienok, ktoré sii zaclenené do systému riadenia zalozeného
na HACCP a ktoré splnaji minimdlne kritérid stanovené v Casti II.

3. Roztoky kyseliny mlie¢nej nemozno aplikovat na jatocné teld s viditelnou fekdlnou kontamindciou.
4. Aplikdcia roztokov kyseliny mliecnej nesmie viest k Ziadnej nezvratnej fyzickej zmene misa.
CAST 1l
Minimdlne kritérid HACCP a kontrolné parametre

1. Odber vzoriek z jatocnych tiel na tcely postdenia dodrziavania mikrobiologickych kritérii v zmysle nariadenia (ES)
¢. 2073/2005 sa musi vykonat pred aplikdciou roztokov kyseliny mliecnej na jatocné teld, jatocné polovicky alebo
Stvrtiny.

2. Koncentrdcia kyseliny mliecnej pocas oSetrovania musi byf, v rdmci planu HACCP, overovand prostrednictvom
pravidelného monitorovania, dokumentovand a zaznamendvand.

3. Teplota roztoku kyseliny mlie¢nej pocas oSetrovania musi byt, v rdmci plinu HACCP, priebeZne monitorovand
pristrojovymi meraniami, dokumentovand a zaznamendvand.

CAST 111
Informdcie o oSetrovani

Prevadzkovatelia potravindrskych podnikov, ktori prevadzkuji bitinky, v ktorych sa pouzivaji roztoky kyseliny mliecnej
na zniZenie povrchovej mikrobidlnej kontamindcie celych jatocnych tiel alebo jatocnych polovic alebo $tvrtin, musia
o takomto pouzivani informovat prevadzkovatela potravindrskeho podniku, ktory osetrené jatocné teld alebo jatocné
polovicky alebo stvrtiny odoberd. Takito informdcia by sa mala zaznamenat.
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