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NARIADENIE KOMISIE (EU) & 779/2010

z 2. septembra 2010,

ktorym sa schvaluji malé zmeny a doplnenia Specifikicie ndzvu zapisaného v Registri chrinenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaceni [Thiiringer Rotwurst (CHZO)]

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca
2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu
polnohospodarskych vyrobkov a potravin ('), a najmd na jeho
¢cldnok 9 ods. 2 druhd vetu,

kedze:

(1) V stlade s ¢lankom 9 ods. 1 prvym pododsekom naria-
denia (ES) ¢ 510/2006 Komisia preskiimala ziadost
Nemecka o schvilenie zmeny a doplnenia podrobnosti
$pecifikcie  chraneného  zemepisného  oznacenia
,Thiringer Rotwurst“ zapisaného do registra podla naria-
denia Komisie (ES) <& 2400/96 (3, zmeneného
a doplneného nariadenim (ES) ¢. 2206/2003 (3).

2)  Ucelom ziadosti je zmenit a doplnit $pecifikciu, pricom
sa roziria formy balenia, a to najmi umoznenim pouZi-
vania plastovych pohdrov, nie vSak umelych Criev.
Zodpovedd to vo vdcSej miere situdcii na trhu

a preferencidm zdkaznikov a umoziuje lepsie vyuzivanie
existujiiceho trhového potencidlu.

Komisia preskiimala uvedené zmeny a doplnenia
a dospela k zdveru, Ze si opodstatnené. KedZe zmeny
a doplnenia st malé, Komisia ich moze schvilit bez
pouzitia postupu ustanoveného v ¢lankoch 6 a 7 uvede-
ného nariadenia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Zmeny a doplnenia $pecifikdcie chraneného zemepisného ozna-
Cenia ,Thiiringer Rotwurst” sa schvaluji tak, ako sa uvadzaju
v prilohe L

Cldnok 2

Aktualizovany jednotny dokument sa nachadza v prilohe II.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vetkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 2. septembra 2010

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
() U.v. ES L 327, 18.12.1996, s. 11.
¢) U.v. EU L 330, 18.12.2003, s. 13.

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA 1
Schvaluja sa tieto zmeny a doplnenia $pecifikdcie chraneného zemepisného oznacenia ,Thiiringer Rotwurst®:

1. V bode 4.2. Opis sa treti pododsek nahradza takto:

,Thiiringer Rotwurst sa preddva Cerstvd v Creve alebo mechire alebo konzervovand v sklenenych pohdroch alebo
v inych nddobédch okrem umelych ¢riev.”

2. V bode 4.5. Sposob vyroby sa siedma veta nahrddza takto:
,Zmes sa potom nie prili§ natesno plni do ¢riev alebo mechdra o$ipanej a ohrieva sa vo vodnom kapeli 80 minut pri

85 °C alebo105 mindt pri 85 °C (v pripade mechira) alebo sa konzervuje v sklenenych pohdroch alebo v inych
nddobéch okrem umelych ¢riev.
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PRILOHA II

]EDNOTNY’v DOKUMENT
Nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodérskych vyrobkov
a potravin
~THURINGER ROTWURST*
ES ¢.: DE-PGI-0105-0224-18.02.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov

,Thiiringer Rotwurst*

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Nemecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Typ 1.2. Misové vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Ide o Specidlnu krvavi klobdsu vyrdband z vyberanych kvalitnych surovin, priom jej vysoku kvalitu dokazuje
pravidelny vzhlad v reze, jasne Cervené zafarbenie a korenistd aréma. Jej osobitnym charakteristickym znakom st
kisky chudého misa (aspont 35 %, pricom niektoré z nich mozno nahradit kiskami pecene, srdca alebo jazyka)
a lalokom dplne zbavenym koze (do 35 %). Okrem masy krvi a koZe klobdsa obsahuje priblizne 5 % pecene.
Thiringer Rotwurst sa preddva Cerstvd v Creve alebo mechre, alebo zakonzervovand v sklenych pohdroch alebo
v inych nddobach okrem umelych criev.

ZloZenie:

Na 100 kg klobdsy treba 55 kg predvareného bravéového misa bez Sliach s maximélnym obsahom viditelného tuku
5 %, 25 kg predvareného laloku bez koze, 5 kg surovej bravcovej pecene, 7,5 kg konzervovanej krvi osipanej, 7,5 kg
varenej koze; dusi¢nanovi konzervacnu sol, zmes korenia (konkrétne mletého &erneho korenia, durinskeho majo-
rénu a cibule).

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu)

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Uplny proces vyroby krvavej klobdsy sa uskutociuje v konkrétnej zemepisnej oblasti.

3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Spolkové krajina Durinsko
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5.1.

5.2.

5.3.

Spojenie so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Vyroba klobdsy ,Thiiringer Rotwurst* md v Durinsku uz niekolkostoroénii tradiciu. Pre obchod s misovymi vyrob-
kami je charakteristickd a od nepamiti sa vyrdba a konzumuje na obltibenych zabfjackovych sldvnostiach na
hospodarstvach v Durinsku. V stcasnosti sa vyrdba v celom regione Durinska, kde existuje niekolko vyznamnejsich
vyrobcov. Miesto povodu sa v ndzve zachovalo, pretoze v case byvalej NDR sa pouzivalo iba ako jedinecné
oznacenie zemepisného povodu.

Specifickost vyrobku

Durinske klobdsy vrdtane ,Thiiringer Rotwurst“ majii od nepamiti v Nemecku aj za jeho hranicami uz viac ako 200
rokov dobrt povest. Vd'aka vynikajicej chuti je klobdsa ,Thiiringer Rotwurst* zndma a Siroko-daleko vyhladdvand
a nazyva sa aj krdlovnou krvavych klobés®.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Povest klobdsy Thiiringer Rotwurst sa zakladd na zru¢nosti a skiisenosti durinskych misiarov a tradi¢nych recep-
toch.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006]

Markenblatt zv. 20 zo 16.5.2008, ¢ast 7a-bb, s. 33365
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