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NARIADENIE KOMISIE (EU) & 353/2010
z 23. aprila 2010,
ktorym sa schvalujd malé zmeny a doplnenia $pecifikicie ndzvu zapisaného do registra chranenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaceni [Mirabelles de Lorraine (CHZO)]
EUROPSKA KOMISIA, (3)  Komisia preskiimala uvedenti zmenu a doplnenie

so zretefom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca
2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu
polnohospodarskych vyrobkov a potravin ('), a najmd na jeho
¢lanok 9 ods. 2 druhd vetu,

kedZe:

(1) Komisia v stlade s ¢ldnkom 9 ods. 1 prvym pododsekom
nariadenia (ES) ¢. 510/2006 preskimala ziadost Fran-
ctizska o schvélenie zmien a doplneni $pecifikdcie chra-
neného zemepisného oznacenia ,Mirabelles de Lorraine*
zapisaného do registra podla nariadenia Komisie (ES) €.
1107/1996 (3).

(2)  Cielom ziadosti je zmenit a doplnit Specifikdciu pridanim
mrazenych mirabeliek. Pristipilo sa aj k niekolkym
dalsim zmendm a doplneniam, najmd pokial ide
o dokaz o povode a o Stitkovanie.

a dospela k zdveru, Ze si opodstatnené. KedZe zmena
a doplnenie je v zmysle ¢lanku 9 nariadenia Komisie (ES)
¢. 510/2006 mald, Komisia ju moze schvilit bez pouzitia
postupu opisaného v ¢ldnkoch 5, 6 a 7 uvedeného naria-
denia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Specifikdcia chrdneného zemepisného oznacenia ,Mirabelles de
Lorraine“ sa meni a doplila v stlade s prilohou I k tomuto
nariadeniu.

Cldnok 2

Jednotny dokument obsahujici hlavné prvky $pecifikicie sa
uvddza v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

statoch.

V Bruseli 23. aprila 2010

93, 31.3.2006, s. 12.
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v 148, 21.6.1996, s. 1.
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Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA 1

Schvaluja sa tieto zmeny a doplnenia $pecifikdcie chraneného zemepisného oznacenia ,Mirabelles de Lorraine®:

Opis

1)

Vkladd sa odsek: ,Plody Mirabelles de Lorraine’ sa mozu na trh uvddzat balené v Cerstvom alebo mrazenom stave.
Cerstvé mirabelky st uréené na priamu konzumadciu alebo na priemyselné spracovanie. Mrazené mirabelky st urcéené
na priemyselné spracovanie alebo na priamy predaj spotrebiteflom a mozu sa predavat v roznych forméch:

(a) celé s kostkou

(b) celé bez kostky

(c) polky bez kostky“

Uvedenim roznych pouziti a moznych prezenticii plodov sa spresnil opis produktu.

Vlozil sa tento odsek: ,Vlastnosti produktov kazdej kategérie musia zodpovedat platnym predpisom.”

Doplnila sa tabulka urcujiica fyzikdlno-chemické vlastnosti produktu:

Mirabelles de Lorraine

Plody s priemerom > 22 mm,

Plody kategérie I na priamu konzumadciu
Vastnosti Predpisy tykajice sa plodu urceného na priemyselné spracovanie
Farba > 4 (3kdla farieb AREFE v prilohe ¢. 5)

Priemerny obsah cukru > 16 ° Brix v pripade plodov na priamu konzumdciu a > 15°
Brix v pripade plodov uréenych na priemyselné spracovanie (metéda drvenia)

Dokaz o povode

ey

Veta ,Pri kazdej zdsielke clenské spolo¢nosti zaznamenaji do registra polnohospodérsky podnik povodu, odoslané
mnozstvo, typ balenia a miesto urCenia“ sa nahrddza vetou ,Pri kazdej zdsielke clenské spolo¢nosti umoznia
vysledovatelnost povodu smerom k pestovatelovi aj smerom k spotrebitelovi spresnenim povodu, odoslaného
mnozstva, typu balenia a miesta urcenia“

Tieto body sa vypustaji:

(a) ,prehldsenia tykajice sa potlace a pouZzivania aerexovych prepraviek, pdsok, stitkov alebo viniet s logom
(b) képia skladovej evidencie ¢lenskych podnikov tykajiicej sa $titkov, pdsok a identifikacnych viniet”
Vkladajii sa tieto odseky:

(a) ,Po etape balenia sa kazdé jednotlivé balenie na priamu konzumadciu alebo kazdd paleta s plodmi uréenymi na
priemyselné  spracovanie identifikuje prostrednictvom kédu, ktory umoZiiuje ziskat informdcie
z predchddzajicich etdp (tento kdd moéze zodpovedat ¢islu uvedenému na doklade o vyrobe alebo na doklade
na palete).

(b) Pri odosiclani sa doklady o vyrobe doplnia o ddtum odoslania a meno zdkaznika.”

Sposob vyroby

1

@

Spresnenia o typoch pddy po pridani ,45 % jemnych ciastociek mensich ako 20 mikrénov (I + jemné ndnosy)“.

Cast odseku 4.4.2 sa vyptsta: ,je pravdepodobné, Ze podnebie ovplyviiuje kvalitu produktu; toto prepojenie medzi
podou, podnebim a kvalitou je momentdlne predmetom Stidie zdruzenia AREFE (Association Régionale d’Expéri-
mentation Fruitiére de IEst): 6 rokov sa sleduje 20 ovocnych sadov a za tri roky sa uverejnia definitivne vysledky
tohto pokusu*.
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(10)

(11)

Odkazy na ustanovenia regiondlnej $pecifikdcie tykajice sa renovécie ovocnych sadov sa vypuastaji.
Vypusta sa analyza jesennych listov.

Vypusta sa hustota sadenia minimédlne 150 stromov/ha.

Upravuju sa kritérid analyzy stupiia zrelosti.

Prechddza sa z Hunterovej stupnice A na stupnicu AREFE.

Priddvaju sa vysvetlenia o sticte teplot: ,Stcet teplot v $tadiu F2 je minimdalne 1 750°C (priloha 6: protokol zrelosti):
Od $tddia, ked je otvorenych 50 % kvetov, sa spocitavaji kazdodenné priemerné teploty. Dokdzalo sa, Ze odroda
Mirabelle 1510 je zreld priblizne v $tddiu 1 850°C. Skoré odrody dozrievajii priblizne v $tadiu 1 750°C.“

Priddva sa odsek o rychlom zamrazovani: ,Technoldgia rychleho zamrazovania spociva v intenzivnej teplotnej
zmene, ktorou sa umozni velmi rychle zniZenie teploty na maximum -18 °C, ¢im sa tdto technika odlisuje od
klasického zamrazovania. Cfim rychlejsie sa uskutoéni tito zmena, tym budt organoleptické vlastnosti produktu
lepsie. Touto metddou konzervicie sa zachovava kvalita a organoleptické vlastnosti plodov Mirabelles de Lorraine.
Rychle zamrazovanie predstavuje urcité vyhody, ako napr.:

(a) Organoleptické vyhody (vzhlad, konzistencia, chut). Chlad je jedinym konzervatnym postupom, ktory umoziuje
obnovit vetky organoleptické vlastnosti produktov zachytené v ich pévodnom cerstvom stave.

(b) Nutri¢né vyhody. Samotné rychle zamrazovanie nijako neovplyviiuje nutri¢cnd hodnotu. Hlboky chlad stabilizuje
potravinu v urcitom stave.

() Mikrobiologické vyhody. Pri teplote pod -18 °C sa mikroorganizmy dalej nevyvijaji. Uplnd nepritomnost vody
(rychlo a tplne premenenej na lad) takisto bréni ich rozmnozovaniu.”

Veta ,tdto oblast zodpovedd etapim produkcie, skladovania pred balenim a balenia plodov* sa nahrddza vetou ,V
pripade Cerstvého ovocia sa vSetky kroky (produkcia, vyber, triedenie podla velkosti, balenie) uskuto¢iiujii v danej
zemepisnej oblasti. V pripade mrazeného ovocia sa v danej zemepisnej oblasti uskuto¢nuju tieto etapy: produkcia,
vyber, triedenie, odkostkovanie, rychle mrazenie.”

Oznacenie:

Oznacenie: zostladenie podla vyvoja pravnych predpisov

Dalsie

Nézov a zlozenie skupiny:

skupina AIAL sa premenovala na AMDL

Meno predsedu sa vypusta

Nézvy podnikov sa vypustaja

Doplna sa ciel a fungovanie zdruzenia

Spresnil sa $tatit zdruZenia o jeho fungovani a jeho dlohe ako skupiny pre kvalitu

Zaktualizovala sa trieda v porovnani s nariadenim (ES) ¢ 1898/2006
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3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

PRILOHA I

]EDNOTNY DOKUMENT
Nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 o chrdnenych zemepisnych oznaceniach a chranenych oznaceniach povodu
,MIRABELLES DE LORRAINE*
ES ¢.: FR-PGI-0117-0194-10.12.2007
CHZO (X) CHOP ( )

Néazov

,Mirabelles de Lorraine*

Clensky 3tit alebo tretia krajina

Franctizsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
Druh vyrobku

Trieda 1.6: Ovocie, zelenina

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Okrahly plod Zltej alebo zlatistej farby v stadiu zrelosti, s kostkou, ktord sa dd oddelit od duziny, malého rozmeru
(priemer > 22 mm), s priemernym obsahom cukru 16° Brix v pripade plodov na priamu konzumdciu a 15° Brix
v pripade plodov na priemyselné spracovanie, farby 4 stupnice farieb AREFE, ziskany z klonov odrod ,Mirabelles de
Nancy* a ,Mirabelles de Metz*, ktoré boli v roku 1961 zapisané do oficidlneho katalogu druhov pod ¢islami 91 291
a 91 290 (¢elad - ruzovité, druh — Prunus Insistitia).

,Mirabelles de Lorraine” sa uvadzaji na trh Cerstvé alebo mrazené (celé s kostkou, celé bez kostky alebo polky bez
kostky).

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Konkrétne kroky pri produkcii, ktoré je potrebné uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

V pripade Cerstvého ovocia sa vietky kroky produkcie, vyberu, triedenia podla velkosti a balenia uskuto¢iuji v danej
zemepisnej oblasti.

V pripade mrazeného ovocia sa v danej zemepisnej oblasti uskutociiuji iba etapy produkcie, vyberu, triedenia,
odkostkovania a rychleho mrazenia.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.

Vzhladom na krehkost plodu a riziko rozpucenia produktu pri preprave sa balenie ¢erstvého ovocia uskuto¢nuje
v danej zemepisne;j.

Balenim sa mysli jednotlivé balenie, ukladanie na palety a rychle mrazenie.

Specifické pravidld oznacovania

,Mirabelles de Lorraine*
Nézov a adresa certifikacného orgdnu
Udaj CHZO afalebo Logo Spolocenstva

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast plodu ,mirabelle de Lorraine” zahffia vietky obce departementov Meuse, Meurthe-et-Moselle,
Moselle a Vosges.

Chrénené zemepisné oznacenie ,Mirabelles de Lorraine® moze byt udelené iba plodom pochéddzajiicim z ovocnych
sadov, ktoré sa nachddzaji v tejto oblasti.
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5.1.

5.2.

5.3.

Sivislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Region Lotrinsko je idedlnym miestom na pestovanie mirabeliek. Tento region sa vyznacuje hlinito-vdpenatymi
(hor¢ikovo-draselnymi) podami. Lotrinské ovocné sady st vysadené na podach, ktoré obsahuju 45 % jemnych
ciastociek mensich ako 20 mikrénov (il + jemné ndnosy).

Specifickost vyrobku

,Mirabelles de Lorraine” sa ziskavaji z 2 miestnych odrod: odrody ,Mirabelles de Nancy“ a odrody ,Mirabelles de
Metz".

Specifickost ,Mirabelles de Lorraine” stvisi so sposobom ich pestovania: aby sa plody ¢o najlepsie vyvijali, nesmie
hustota ovocnych sadov presahovat 400 stromov/ha, plody sa zberaji pri optimdlnej zrelosti a iba pocas kratkeho
obdobia (priblizne 6 tyzdiov od zaciatku augusta do polovice septembra). Cielom je vypestovat zlty a sladky plod
na rozdiel od zelenych a kyslastych mirabeliek, ktoré mozno vypestovat v inych regiénoch.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou akostou,
povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO)

Spojenie so zemepisnym povodom vychddza z povesti produktu. Tato povest je zaloZend na dolezitom mieste, ktoré
mé ,Mirabelle de Lorraine” v miestnej gastronémii. ,Mirabelle de Lorraine” sa opisuje aj v literatdre, najmi vdaka
historickym zmienkam zo 16. storodia.

Okrem toho svedectvom, Ze spotrebitelia uzndvaji tieto plody, sii aj dodnes velmi populdrne tradicné slavnosti.
Navyse Lotrinsko zabezpecuje 70 az 80 % franctizskej produkcie ¢erstvych mirabeliek.

Tradi¢né sposoby spracovania: dzemy, cukrdrske vyrobky, sterilizované ovocie predstavuji velkd cast ¢innosti
spracovatelského odvetvia ,Mirabelle de Lorraine“. Mnohé lotrinské recepty s mirabelkami svedcia o ich tradicnom
vyuzivani v inom ako Cerstvom stave.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/CDC-IGP/CDC-mirabelle-de-Lorraine.pdf
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