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ODPORUCANIA

KOMISIA

ODPORUCANIE KOMISIE
z 3. mdja 2007
o monitorovani mnoZstva akrylamidu v potravinich
[ozndmené pod cislom K(2007) 1873]
(Text s vyznamom pre EHP)
(2007[331/ES)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEY,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eurépskeho spolocenstva,
a najmd na druhd zardzku jej clanku 211,

kedZe:

Vedeckd skupina pre kontaminanty v potravinovom
retazci Eurépskeho tiradu pre bezpetnost potravin
(EUBP) prijala 19. aprila 2005 vyhldsenie o akrylamide
v potravinich, v ktorom vyjadruje stihlasné stanovisko
k postdeniu rizika tykajiceho sa akrylamidu, ktoré
vypracoval Spolo¢ny vybor expertov FAO/WHO pre
pridavné latky v potravinich (JECFA) vo februdri 2005.
V tomto posudeni rizika dospel JECFA k zdveru, Ze
limitné hodnoty expozicie priemernych a nadmernych
konzumentov st v  pripade tejto  genotoxickej
a karcinogénnej zldceniny nizke, co moze viest k riziku
negativneho vplyvu na zdravie [udi. Z tohto dovodu by
sa malo nadalej pokracovat v usili o zniZenie koncen-
tricie akrylamidu v potravinach.

Potravinarsky priemysel a ¢lenské krajiny skiimali, akym
sposobom sa akrylamid tvori. Predstavitelia potravindr-
skeho priemyslu  vypracovali ndvrh  dobrovolnych
opatreni zaloZenych na vyuZivani tzv. ,stboru
nastrojov* (1), ktory poskytuje moznosti pre vyrobcov a

(") ,Subor ndstrojov“ obsahuje 13 roznych parametrov (,nastrojov)
zoskupenych do 4 hlavnych kategérii (,oblasti nastrojov®), ktoré
moZu vyrobcovia potravin selektivne pouzit podla svojich konkrét-
nych potrieb na zniZenie obsahu akrylamidu vo svojich vyrobkoch.
Tieto 4 oblasti sa vztahuji na agronomické faktory, konkrétny
recept, spracovanie a kone¢nd pripravu.

spracovatelov, ako hladat sposoby na zniZenie mnozstva
akrylamidu v produktoch, ktoré vyrdbaji. Uz od roku
2002 sa vynakladd velké dsilie na zniZenie mnoZstva
akrylamidu v tepelne spracovanych potravinach.

Je potrebné zhromazdit spolahlivé ddaje o mnoZstve
akrylamidu v potravinich, a to z celého Spolocenstva
najmenej po dobu troch rokov, aby sa ziskala jasnd pred-
stava o obsahu akrylamidu v tych potravinich, o ktorych
je zndme, Ze obsahuji vysoké mnozstvo akrylamidu
ajalebo vyznamnou mierou prispievaji k dennému
prijmu potravin obyvatelstva ako celku, ako aj $pecific-
kych zranitelnych skupin, ako si dojcatd a malé deti.

Tieto tdaje je potrebné raz za rok oznamit EUBP, ktory
zabezpedi ich zaznamenanie do databdzy.

Analytické vysledky sa vyhodnotia s cielom posadit Gi¢in-
nost dobrovolnych opatreni. Program monitorovania
ustanoveny v tomto odporticani mozno kedykolvek
upravit, ak je to vzhladom na ziskané skiisenosti vhodné,

TYMTO ODPORUCA:

1. aby clenské stity kazdorocne v rokoch 2007, 2008 a 2009

v stlade s ustanoveniami prilohy I vykonali monitorovanie
obsahu akrylamidu v potravindch podla tejto prilohy;
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2. Aby dlenské $tity do 1. jina kazdého roku poskytli EUBP 4. Aby clenské staty vykonali analyzu akrylamidu v sdlade

udaje z monitorovania z predchddzajiceho roku spolu s kritériami stanovenymi v bodoch 1 a 2 prilohy II
s prislusnymi informdciami podla formuldra uvedeného k nariadeniu  Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
v prilohe II s ciefom zaznamenat ich do spolo¢nej databdzy; ¢. 882/2004 z 29. aprila 2004 o tradnych kontrolach usku-

to¢novanych s cielom zabezpecit overenie dodrZiavania
pravnych predpisov tykajicich sa krmiv a potravin
a pravidiel o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvieratd (2).

3. Aby clenské staty uskutocnili na tcely programu monitoro-
vania odber vzoriek podla postupov stanovenych v Casti , ..
B prilohy k nariadeniu Komisie (ES) ¢ 333/2007 z V Bruseli 3. mdja 2007
28. marca 2007, ktorym sa stanovuji metdédy odberu
vzoriek a metédy analyzy na dradnd kontrolu hodndt

: . y p Za Komisiu
olova, kadmia, ortuti anorganického cinu, 3-MCPD
a benzo(a)pyrénu v potravindch ('), s cielom zabezpecit Markos KYPRIANOU
reprezentativnost vzoriek pre dani Sarzu; clen Komisie

J. v. EU , 30.4. . s. 1. Nariadenie zmenené a doplnené
) U EU L 165, 30.4.2004 1. N /d ) dopl
- nariadenim Rady (ES) ¢. 1791/2006 (U. v. EU L 363, 20.12.2006,
() U.v. EU L 88, 29.3.2007, s. 29. s. 1).
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PRILOHA 1

A. Miesta odberu vzoriek a postup

. Odber vzoriek vyrobkov by sa mal vykonat na trovni trhu (t. j. v supermarketoch, mensich obchodoch, pekértiach,

miestach predaja zemiakovych hranol¢ekov a restaurdcich) alebo v priestoroch vyroby. Vzorky vyrobkov s povodom
v jednom z clenskych Stitov by sa mali odoberat v ktorejkolvek krajine, kde je to mozné ().

. Odber vzoriek a analyza by sa mali vykonat pred ddtumom expirdcie vzorky.

B. Vyrobky, ¢isla vzoriek, frekvencia, analytické poZiadavky

. V tabulke 1 sa uvddza odporicany minimdlny pocet vzoriek na kazdoro¢nii analyzu pre kazdd kategériu vyrobkov.

Clenské $téty sa vyzyvajti, aby odobrali vicsi pocet vzoriek, ak je to mozné. Pocet vzoriek na jednotlivé ¢lenské staty je
rozdeleny podla poctu obyvatelov, pricom minimélny pocet odobratych vzoriek predstavuje 4 vzorky na jeden
vyrobok a clensky Stat.

. Pocet vzoriek vyjadruje minimédlny pocet vzoriek, ktoré sa kazdoro¢ne maji odobrat. V pripade 3pecifickych

podmienok (napr. odber dvakrdt do roka) platia pre kazda skupinu vyrobkov ustanovenia bodu C prilohy L.

. KedZze kazdé kategéria vyrobkov zahffia Siroky rad vyrobkov s roznymi $pecifikdciami, mali by sa poskytnit doda-

to¢né informdcie pre kazdy vyrobok, z ktorého sa odoberti vzorky (podla bodu C prilohy I). Na sledovanie casového
vyvoja je potrebné, pokial je to mozné, kazdy rok odobrat vzorky z vyrobkov s rovnakymi $pecifikdciami (napr. chlieb
rovnakého druhu, znacky atd.). V pripade zemiakovych hranol¢ekov preddvanych v malych obchodoch by sa mali na
ucely odberu vzoriek, pokial je to mozné, kazdy rok vybrat tie isté obchody.

. Ak st v pripade vyrobkov s rovnakou 3pecifikiciou vysledné hodnoty opakovane nizsie, ako je limit kvantifikdcie

(LOQ), vyrobok je mozné vymenit za iny vyrobok za predpokladu, Ze spadd do tej istej kategérie vyrobkov a Ze je
k dispozicii opis vyrobku.

. Na zabezpecenie porovnatelnosti analytickych vysledkov by sa mali vybrat také metody, pri ktorych je mozné

dosiahnut v pripade chleba a produktov detskej vyZivy hodnotu LOQ 30 pg/kg (najintenzivnejsi i6n/tranzitivny
i6n) a v pripade zemiakovych vyrobkov, inych ceredlnych vyrobkov, kdvy a dalsich vyrobkov 50 pg/kg. Vysledky
sa maji uvddzat upravené vzhladom na vytaznost.

(") Vo vynimocnych pripadoch je mozné, Ze sa na trhu nachddza len vyrobok dovezeny z tretej krajiny. V takych pripadoch je mozné

odobrat vzorky z dovezeného vyrobku.
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C. Minimdlne dodato¢né informicie, ktoré sa maji poskytniit o kaZdom vyrobku

Minimalne dodatoéné informécie, ktoré sa majd poskytnit o kazdom vyrobku, st vymedzené v bodoch 1 — 10. Clenské
Stity sa vyzyvaja, aby poskytli podrobnejsie informdcie.

. Zemiakové hranolceky preddvané ako hotové: odber vzoriek dvakrat za rok v marci a novembri ('), celkovy pocet vzoriek

sa uvadza v tabulke. Vzorky z hotovych vyrobkov by sa mali odoberat na miestach predaja malého rozsahu, na
miestach predaja rychleho obéerstvenia a v restaurdcidch. Pokial je to mozné, vzorky by sa mali kazdy rok odoberat
na rovnakych miestach predaja.

Specifické informécie, ktoré sa majti poskytndt: vstupnd surovina erstvé zemiaky alebo vopred spracované zemiaky,
iné pridané zlozky.

. Zemiakové lupienky: odber vzoriek dvakrat za rok v marci a novembri ('), celkovy pocet vzoriek sa uvddza v tabulke.

Specifické informicie, ktoré sa majti poskytnit: vstupnd surovina Cerstvé zemiaky alebo vopred spracované zemiaky,
iné pridané zlozky, prichute alebo pridavné latky.

. Predsmazené zemiakové hranolCeky/zemiakové vyrobky urcené na domdcu pripravu, vritane vyrobkov preddvanych v mrazenej

forme. Odber vzoriek dvakrt za rok v marci a novembri ('), celkovy pocet vzorick sa uvddza v tabulke. Analyza
kazdej vzorky by sa mala vykonat az po priprave vyrobku (t. j. smaZenie, peCenie atd.). Priprava by sa mala
uskuto¢nif v laboratériu podla pokynov na obale. Specifické informécie, ktoré sa maji poskytndf: vstupnd surovina
zemiaky alebo vopred spracované zemiaky, iné pridané zlozky, predaj vyrobku v Cerstvej alebo mrazenej forme,
podmienky pripravy podla pokynov na obale.

. Chlieb

Specifické informdcie, ktoré sa maji poskytnaf: Cerstvy chlieb alebo suchdre, obsah vlakniny, druh obilnin, kysnu-
ty/nekysnuty, typ kysnutia (napr. drozdie), iné zlozky. Vyber druhu chleba, z ktorého sa budt odoberat vzorky, by
mal odrézat stravovacie navyky danej krajiny.

. Rariajkové ceredlne vyrobky okrem ovsenych vlociek a kase z ovsenych vlociek

Specifické informdcie, ktoré sa majti poskytndf: druh obilnin, iné zlozky (napr. cukor, oriesky, med, ¢okoldda).

. Suienky (vrdtane detskyich piskdt)

Specifické informacie, ktoré sa maji poskytndt: & ide o mikké alebo tvrdé susienky, ¢ st urcené pre beznych
konzumentov alebo diabetikov, dplny zoznam zloZiek.

. Prazend kdva

Specifické informécie, ktoré sa majti poskytnit: stupen prazenia (napr. mierne uprazend kéva alebo kdva uprazend na
tmavd farbu), typ kdvovych zfn, ¢ sa preddva ako mletd kéva alebo ako zrnd.

. Konzervované prikrmy pre dojcatd

Zameraf by sa malo na zemiaky, korefiovii zeleninu alebo potraviny s obsahom ceredlii. Specifické informécie, ktoré
sa maji poskytnit: zloZenie konzervovaného vyrobku.

. Spracované ceredlne prikrmy pre dojcatd: analyza prebieha pocas predaja.

Specifické informdcie, ktoré sa majti poskytndt: typ obilnfn, iné zlozky.

(*) V pripade potravin vyrobenych zo zemiakovych vopred spracovanych vyrobkov nie je potrebné vykonat odber vzoriek dvakrét za rok.
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10. Iné vyrobky

Tato kategoria zahffia vyrobky zo zemiakov, ceredlii, kdvy, kakaa a prikrmy pre dojcatd okrem vyrobkov Specifiko-
vanych v jednej z uvedenych kategérii (napr. zemiakové placky, perniky, kdvové ndhrady). Potraviny, z ktorych sa
vzorky odoberti, by sa mali vybrat tak, aby odrdzali stravovacie ndvyky daného clenského $titu. Je mozné, ze analyzu
bude treba vykonat po ich priprave podla pokynov na obale. V takom pripade by sa mali $pecifikovat pouzité
podmienky.

Specifické informdcie, ktoré sa maji poskytnit: podrobny opis vyrobku (t. j. hlavné zlozky), podmienky pripravy
podla pokynov na obale.
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B. Vysvetlivky k formdtu predkladania ddajov
Oznamujiica krajina: Clensky stdt, v ktorom sa vykonalo monitorovanie.
Rok: rok, v ktorom sa odobrali vzorky.
Kéd vzorky: identifikacny kod vzorky v laboratériu.

Cislo triedy vyrobku: &islo triedy vyrobku podla tabulky 1 v prilohe I [doplnif hodnoty 1 — 10, napr. zemiakové hranoléeky
(1), zemiakové lupienky (2) atd].

Ndzov vyrobku: uvaddza sa ndzov vyrobku v anglictine a v pévodnom jazyku.

Opis vyrobku: mal by sa poskytniit kritky opis vyrobku s uvedenim minimélne tych informécii, ako sa uvddza v bode
C prilohy L

Vyjrobca: meno vyrobeu, ak je k dispozicii.

Krajina vyroby: ak je k dispozicii. Na oznacenie krajiny vyroby pouZite kédy ISO (kédy ISO st uvedené v prvom stlpci
tabulky 1 prilohy I). Vyrobok, z ktorého sa odoberd vzorka, by mal mat podla moznosti povod v jednom z ¢lenskych
Statov (pozri pozndmku pod Ciarou 4).

Ddtum expirdcie: tak, ako sa uvddza na obale. Ddtum sa uvddza vo formdte dd/mm/rr.
Ddtum vyroby: tak, ako sa uvddza na obale. Ddtum sa uvddza vo formdte dd/mm/rr.
Ddtum odberu vzorky: ddtum, kedy bola vzorka odobratd. Ddtum sa uvddza vo formdte dd/mm)/rr.

Miesto odberu vzorky: miesto, kde sa vzorka odobrala, napr. supermarket, malé predajne, pekdren, miesta predaja rychleho
obcerstvenia atd.

Velkost balenia: velkost balenia (g) vyrobku, z ktorého sa odobrali ¢iastkové vzorky (v pripade, Ze je to aktudlne).
Hmotnost vzorky: hmotnost stthrnnej vzorky (g).

Podmienky pripravy: Podmienky pripravy by sa mali $pecifikovat v pripade predsmazenych zemiakovych hranoléekov alebo
inych vyrobkov zo zemiakov uréenych na domécu pripravu (vyrobky triedy 3), z ktorych by sa mala odobrat vzorka
a ktoré by sa mali analyzovat po tepelnej Gprave. Pri tepelnej tiprave by sa malo postupovat podla ndvodu, ktory by sa
mal $pecifikovat v tomto okienku. To isté plati aj pre ,iné vyrobky“ (trieda vyrobkov 10).

Ddtum analyzy: Ak bola vzorka homogenizovand a uskladnend pred analyzou, mal by sa uviest ddtum skutoéného
zaCiatku procesu analyzy. V takomto pripade by sa mali uviest podrobnosti o podmienkach skladovania.

Akreditovand metéda: Uvedte, prosim, ,A“ (dno) alebo ,N“ (nie) v pripade, Ze analyticky vysledok sa dosiahol metédou
akreditovanou podla normy EN ISO 17025.

Analytickd metéda: Uvedte, prosim, ktord analytickd metéda bola pouzitd (GC-MS s derivatizdciou, GC-MS bez derivati-
zdcie, LC-MS-MS alebo ind), a poskytnite kratky opis pripravy vzorky (napr. postup purifikdcie atd.)

Podrobnosti o skiiske sposobilosti: Uvedte, prosim organizdtora testu spdsobilosti, ¢islo schémy, &islo cyklu, matricu a z-
score (), ktoré bolo dosiahnuté, a to v tomto kritkom formdte: organiztor/schéma/cyklus/matrica/z-score. (Priklad:
FAPAS/30/6/suchdre/1,6).

Obsah akrylamidu: v pgf/kg upravené vzhladom na vytaznost.
Limit detekcie (LOD): v ng/kg.
Limit kvantifikdcie (LOQ): v pg/kg.

Neistota merania: Uvedte, prosim, informdcie o neistote merania (rozsah sa uvddza v %).

(") Dovolujeme si vds upozornit, Ze z-score sa pouziva len na postdenie kvality ddajov. Tieto tidaje st doverné.



