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ROZHODNUTIE KOMISIE
z 24. oktébra 2006,

ktorym sa povoluje uviest na trh ,,repkovy olej s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu” ako
novi zlozku potravin v zmysle nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 258/97

[ozndmené pod cislom K(2006) 4975]

(Iba franciizsky text je autenticky)
(2006/722[ES)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretefom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 258/97 z 27. janudra 1997 o novych potravinich a novych
pridavnych latkach ('), a najmd na jeho ¢ldnok 7,

kedZe:

(1) Spolo¢nost Laboratoires Pharmascience (teraz Laborato-
ires Expanscience) poziadala 24. oktébra 2001 prislusné
franctzske trady o povolenie uviest na trh ,repkovy olej
s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu“ ako nova
zlozku potravin.

(2)  Prislusné franctzske orgdny postapili 8. janudra 2002
svoju Gvodnd hodnotiacu spravu Komisii. V zdvere
spravy sa uvddza, ze ,repkovy olej s vysokym obsahom
nezmydlitelného  podielu’, navrhnuty ako zlozka
potravin, by pri dennom prijme v rozsahu 1,5 g za
dett mohol doplnit prijem vitaminu E. V zavere sa takisto
uvddza, ze hladiny fytosterolu neboli dostatocné na
znizenie cholesterolémie.

(3)  Komisia postiipila tGto Gvodnd hodnotiacu sprivu
vietkym clenskym $titom 18. februdra 2002.

(4 V ramci 60-dnovej lehoty ustanovenej v ¢lanku 6 ods. 4
nariadenia (ES) ¢. 258/97 boli v silade s prislusnym
ustanovenim vznesené odovodnené namietky proti

uvedeniu vyrobku na trh.

(5)  Preto sa 30. janudra 2004 tito zdlezitost prerokovala
s Eur6pskym tradom pre bezpecnost potravin (EUBP).

(6)  Na ziadost Komisie prijal EUBP 6. decembra 2005
,Stanovisko Vedeckej pracovnej skupiny pre dietetické

" U. v. ES L 43, 14.2.1997, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢. 1882/2003 (U. v. EU L 284,
31.10.2003, s. 1).

vyrobky, vyzivu a alergie tykajice sa, repkového oleja
s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu’ ako
novej zlozky potravin®.

(7) 'V zdvere tohto stanoviska sa uvddza, Ze navrhované
pouzitie ,repkového oleja s vysokym obsahom nezmydli-
telného podielu“ v ddvke 1,5 g za den je bezpecné.

(8)  Zo stanoviska vyplyva, ze ak sa ,repkovy olej s vysokym
obsahom nezmydlitelného podielu* pouziva
v navrhovanom mnoZstve 1,5 g za def, ako je to navr-
hnuté, je bezpetnym zdrojom vitaminu E. Na oznaco-
vanie a prezentdciu sa uplatiiuje smernica Eur6pskeho
parlamentu a Rady 2002/46/ES z 10. juna 2002
o aproximdcii prdvnych predpisov ¢clenskych Stitov tyka-
jucich sa potravinovych doplnkov (3).

(99 Na zdklade vedeckého hodnotenia ,repkovy olej
s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu“ splia
kritérid ustanovené v ¢lanku 3 ods. 1 nariadenia (ES)
& 258/97.

(10)  Opatrenia ustanovené v tomto rozhodnuti st v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,

PRIJALA TOTO ROZHODNUTIE:

Clanok 1

,Repkovy olej s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu®,
ako sa uvadza v prilohe, sa moZe uviest na trh ako nova zlozka
potravin na tcely pouzitia v potravinovych doplnkoch.

Clanok 2

Maximdlne mnozstvo ,repkového oleja s vysokym obsahom
nezmydlitelného podielu“ pritomného v dévke odporacanej
vyrobcom na dennt spotrebu predstavuje 1,5 g.

? U. v. ES L 183, 12.7.2002, s. 51, Smernica zmenend a doplnend
smernicou Komisie 2006/37/ES (U. v. EU L 94, 1.4.2006, s. 32).
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Cldnok 3
Oznacenie tejto novej zlozky potravin je ,extrakt z repkového oleja“.
Cldnok 4

Toto rozhodnutie je uréené spolocnosti Laboratoires Expanscience, Siege Social, 10, Avenue de I'Arche,
F-92419 Courbevoie Cedex.

V Bruseli 24. oktébra 2006

Za Komisiu
Markos KYPRIANOU
clen Komisie
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PRILOHA
Specifikicie ,repkového oleja s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu”
OPIS

,Repkovy olej s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu“ sa vyrdba vikuovou destildciou a od rafinovaného repko-
vého oleja sa odlisuje koncentriciou nezmydlitelného podielu (1 g v rafinovanom repkovom oleji a 9 g v ,repkovom oleji
s vysokym obsahom nezmydlitelného podielu®). Obsah triglyceridov s obsahom mononenasytenych a polynenasytenych

mastnych kyselin je mierne zniZeny.

SPECIFIKACIE

nezmydlitelny podiel

tokoferoly

a-tokoferol (%)
y-tokoferol (%)
d-tokoferol (%)

steroly, triterpénové alkoholy, metylsteroly

mastné kyseliny v triglyceridoch

kyselina palmitové
kyselina stedrova
kyselina olejové
kyselina linolovad
kyselina linolénovd
kyselina erukova

cislo kyslosti

peroxidové cislo

Zelezo (Fe)

med (Cu)

polyaromatické uhlovodiky (PAU) benzo(a)pyrén

>7¢/100 g
>0,8 g/100 g
30-50 %
50-70 %
<6%

>5g/100 g

3-8 %

0,8-2,5%
50-70 %

15-28 %

6-14 %

<2%

< 6 mg KOH/g
<10 mEq O,/kg
<1000 pg/kg
<100 pgfkg

<2 pglkg

Osetrenie aktivnym uhlikom je nevyhnutné na zabezpecenie, aby pri produkcii ,repkového oleja s vysokym obsahom
nezmydlitelného podielu“ nedoslo k obohateniu polyaromatickymi uhlovodikmi (PAU).



