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Uradny vestnik Eur6pskej tinie L 119/3

NARIADENIE KOMISIE (ES) ¢.

& 708/2005

z 10. mdja 2005,

ktorym sa menia a dopliiaji ndleZitosti $pecifikicie oznacenia pdvodu uvedeného v prilohe

k nariadeniu (ES) ¢

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEY,
so zretefom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretelom na nariadenie Rady (EHS) ¢. 208192 zo 14. jila
1992 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu
polnohospoddrskych vyrobkov a potravin (!), a najmi na jeho
¢lanok 9 a ¢lanok 6 ods. 3 a 4 druht zardzku,

kedZe:

(1) Ziadost Portugalska o zmenu a doplnenie ndlezitosti
$pecifikdcie chrdneného oznacenia povodu ,Azeites do
Norte Alentejano®, zaregistrovaného nariadenim Komisie
(ES) ¢ 1107/96 (3, bola v stlade s ¢ldnkom 6 ods. 2
nariadenia (EHS) ¢. 2081/92 uverejnend v Uradnom
vestniku Eurdpskej tinie (3).

(2)  Komisii nebola oznidmend Ziadna ndmietka v zmysle
¢lanku 7 nariadenia (EHS) ¢ 2081/92, tieto zmeny

. 1107/96 (Azeites do Norte Alentejano) (CHOP)

musia byt zaregistrované a uverejnené v Uradnom vestniku
Eurdpskej tinie,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Specifikdcia chraneného oznacenia povodu ,Azeites do Norte
Alentejano* sa meni a dopliia v stlade s prilohou I k tomuto
nariadeniu.

Clanok 2

Konsolidovany zoznam hlavnych nélezitosti $pecifikicie je
uvedeny v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Clanok 3

Toto nariadenie nadobida G&innost dvad51atyrn diom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

tatoch.

V Bruseli 10. mdja 2005

() U. v. ES L 208, 24.7.1992, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené
a doplnené nariadenim (ES) & 806/2003 (U. v. EU L 122,
16.5.2003, s. 1).

() U. v. ES L 148, 21.6.1996, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené
a doplnené nariadenim (ES) & 1345/2004 (U. v. EU L 249,
23.7.2004, 5. 14).

¢) U.v. EU C 262, 31.10.2003, s. 17 (,Azeites do Norte Alentejano®).

Za Komisiu
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komisie
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PRILOHA I
PORTUGALSKO

»Azeites do Norte Alentejano”

Prind$ané zmeny a doplnenia:

— kapitola $pecifikdcie:

O Nézov
Opis
Zemepisnd oblast

Dokaz o povode
Sposob vyroby
Prepojenie

Oznacovanie etiketami

Oooooao

Vnutrostitne poziadavky

— Zmeny a doplnenia:

Opis — Olivovy olej zo severného Alentejo je mierne husty olivovy olej Zltozelenej farby s ovocnou arémou, ktory
vyhovuje minimélnemu kritériu 6,5 pre extrapanenské olivové oleje a 6,0 pre panenské olivové oleje.

V rémci realizdcie hibkovych stadii o charakteristikich tohto olivového oleja sa ukazalo ako nevyhnutné upravit
niektoré jeho parametre, konkrétne: delta K, triglyceridy LLL, OLLn, PLLn, OLL, POL, POO, OOO, PPO; mastné
kyseliny C16:0, C16:1, C17:0, C17:1, C18:0, C18:1, C18:2 a C18:3; transmastné kyseliny, cholesterol, kampestanol
a delta-7-stigmasterol.

Medzi povolené odrody sa priddvaji regiondlne odrody Carrasquenha, Redondil a Azeiteira (alebo Azeitoneira).

Zemepisnd oblast — Vyrobnd zemepisnd oblast sa rozsiruje na tizemie obci Alandroal, Nisa, Reguengos de Monsaraz,
Evora (freguesias de N® Sr.2 de Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede a S. Bento do Mato)
a Mourdo (freguesias de Luz et Mourdo), kedze:

— na Uzemi obci a freguesias st zhodné podno-klimatické podmienky,

— olivovy olej, ktory sa na tomto Gzemi vyrdba, méd rovnaké fyzikdlne, chemické a organoleptické charakteristiky ako
olej ziskany z danej zemepisnej oblasti,

— obyvatelia tychto obci st dediémi rovnakych vernych a praddvnych zvykov a zrucnosti ako obyvatelia ostatnych
Casti tejto oblasti.



11.5.2005 Uradny vestnik Eurépskej tinie L 119/5

PRILOHA 1II

NARIADENIE RADY (EHS) ¢ 2081/92
,AZEITES DO NORTE ALENTEJANO*
(€ ES: POJ0266/24.1.1994)
CHOP (X) CHZO ( )

Tento zoznam je informativnym zhrnutim. Uplné informdcie, najma pre vyrobcov produktov chrinenych predmetnymi
CHOP alebo CHZO, mozete ziskat prostrednictvom konzultdcie dplnej verzie $pecifikdcie vyrobku bud na ndrodnej
drovni, alebo prostrednictvom ttvarov Eur6pskej komisie (1).

1. Zodpovedny drad v ¢lenskom Stite

Ndzov: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adresa: Av. Afonso Costa, 3 — P-1949-002 Lisboa
Tel.: (351-21) 844 22 00

Fax: (351-21) 8442202

E-mail: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Ziadajice zdruzenie

2.1. Ndzov: ~ APAFNA — AGRUPAMENTOS DE PRODUTORES AGRICOLAS E FLORESTAIS DO NORTE
ALENTEJANO

2.2. Adresa: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901

Portalegre
Tel.: (351-245) 33 10 64
Fax: (351-245) 20 75 21

E-mail: aadpl@iol.pt
2.3. ZloZenie: vyrobcovia[spracovatelia (X) iné ()
3. Druh vyrobku
Trieda 1.5 — Oleje a tuky — olivovy olej
4.  Opis $pecifikicie
(zhrnutie podmienok ¢lanku 4 ods. 2)
4.1. Ndzov: ,Azeites do Norte Alentejano”

4.2. Opis: Oznacenim ,Azeite do Norte Alentejano” pomentivame olejnatd tekutinu mechanicky ziskand z ovocia po
odstrdneni zvyskovej vody z rastlin a tiez Casti Supky, duZiny a jadra odrod Galega, Carrasquenha, Redondil,
Azeiteira alebo Azeitoneira, Blanqueta alebo Branquita a Cobrancosa druhu Olea europea sativa, pochddzajice
z ovocia dopestovaného v olivovych hdjoch v opisanej zemepisnej oblasti, ktoré sa tiez spraciva a skladuje
v tejto oblasti.

Olivovy olej zo severného Alentejo je mierne husty olivovy olej Zltozelenej farby s ovocnou arémou, ktory vyhovuje
minimédlnemu kritériu 6,5 pre extrapanenské olivové oleje a 6,0 pre panenské olivové oleje.

(") Eurépska komisia — Generdlne riaditelstvo pre polnohospodarstvo — Unité politique de qualité des produits agricoles, B-1049 Brusel,
Belgicko.
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4.3.

4.4.

4.5.

Zemepisnd oblast: Oblast obmedzend na tizemie obci Alandroal, Borba, Estremoz, na freguesias N* Sr.? e Machede, S.
Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede a S. Bento do Mato obce Evora, na freguesias Luz et Mourdo
obce Mourio, na tizemie obci Redondo, Reguengos de Monsaraz a Vila Vigosa okresu Evora, na tizemie obci Alter
do Chio, Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide, Crato, Elvas, Fronteira, Marvdo, Monforte, Nisa, Portalegre
a Sousel okresu Portalegre.

Ddkaz o povode: Povod je potvrdeny zvykom, ktory dodrziava regiondlnu kuchdrsku tradiciu a zru¢nosti existujiice
odnepamati.

Na vyrobu tychto olivovych olejov mozu spracovatelia pouzivat vylucne olivy povolenych odrdd pochddzajiice od
registrovanych vyrobcov.

Pre kazdého prevddzkovatela schvileného zdruzenim spravujicim CHOP sa vedie aktualizovany opisny register,
ktory obsahuje informécie o povode pouzivanych oliv, o skutoénych podmienkach vyroby/doddvok a o platnych
technologickych podmienkach.

Tento denny register musi obsahovat ndzov dodévatela oliv, dodané mnozstvo od kazdého vyrobcu a vyrobené
mnozstvo olivového oleja.

Odrody musia zaregistrovat pestovatelia oliv alebo ich zdstupcovia (druzstvé).

Vyrobcovia musia vlastnit a aktualizovat register, v ktorom je uvedené mnozstvo oliv urcenych na vyrobu olivového
oleja s CHOP Norte Alentejano.

Sposob vyroby: Vyrobok sa ziskava zmieSanim objemov ziskanych z uvedenych odrod v nasledujiicich pomeroch:

Povinnd odroda Galega Minimum 65 %
Pripustné odrody Azeiteira; Blanqueta; Carrasquenha; Redondil Maximum 5 %
Cobrangosa Maximum 10 %

Vzhladom na 3pecifické podmienky, ktorymi sa vyznacuji tizemia obci Campo Maior a Elvas (osobitne vhodné na
pestovanie oliv uréenych na konzervéciu), si vo vynimocnych pripadoch povolené v malej oblasti zostdvajicich
olivovych hijov uréenych na olivovy olej uvedené odrody v nasledujtcich pomeroch:

Povinnd odroda Galega Minimum 50 %
Pripustné odrody Azeiteira; Carrasquenha; Redondil; Cobrancosa Maximum 10 %
Blanqueta Maximum 5 %

V kazdom pripade je zakdzand odroda Picual. Ostatné tradicné odrody, ak s povolené zdruzenim vyrobcov
spravujiicich CHOP, mézu sa pouzit v maximdlnom pomere 5 %.

Ovocie sa musi oberat v stave idedlnej zrelosti. Na vyrobu oleja nesticeho toto oznacenie pévodu sa nesmi pouzivat
olivy zberané zo zeme, dopravovat sa musia v prepravkdch, ktoré sa daji ukladat na seba, s ohladom na potrebu
vetrania.
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Odrody musia zaregistrovat pestovatelia oliv alebo ich zdstupcovia a lisy mozu v rdmci tejto vyroby prijat vylucne
olivy povolenych odrod od registrovanych vyrobcov, dodrziavajiic bezchybné hygienické a sanitdrne podmienky.

Teplota hmoty v drvicke alebo v odkalovaci rovnako ako teplota zmesi vodajolej v centrifiige nemoéze v Ziadnom
pripade presiahnut 35 °C.

KedZe olivovy olej je vyrobok, ktory sa déd mieSat, a pre zabrédnenie strate sledovatelnosti pri kontrole ho mézu balit
vyluéne nélezite schvileni prevddzkovatelia v oblasti povodu, aby tak bola zarucend kvalita a autentickost vyrobku
a spotrebitel nebol uvedeny do omylu. Balit sa moZe iba do obalov vyrobenych z nepriepustnych, neaktivnych
a neskodnych materidlov, ktoré splnajii vietky hygienické a sanitdrne normy.

4.6. Prepojenie: Povodom $pecifickych charakteristik tychto olivovych olejov st podno-klimatické podmienky tohto
regionu.

4.7. Kontrolny orgdn

Ndzov: AADP — Associagdo de Agricultores do Distrito de Portalegre

Adresa: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269, P-7300-901,
Portalegre

Tel.: (351-245) 20 12 96/33 10 64

Fax: (351-245) 20 75 21

E-mail: aadpl@iol.pt

4.8. Oznacovanie etiketami: Povinne musi byt uvedeny tdaj ,AZEITES DO NORTE ALENTEJANO — Denominagio de
Origem Protegida“ a logotyp schvileny zdruzenim spravujicim CHOP pre olivové oleje zo severného Alentejo
a logotyp Spolocenstva schvaleny pre CHOP.

4.9. Vnitrostdtne poZiadavky: —



