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ODPORUCANIE KOMISIE

z 1. marca 2005

tykajiice sa koordinovaného programu pre oficidlnu kontrolu potravin na rok 2005

(Text s vyznamom pre EHP)
(2005/175/ES)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,
so zretefom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretelom na smernicu Rady 89/397/EHS zo 14. jina 1989
o oficidlnej kontrole potravin ('), a najmd na jej clanok 14
ods. 3,

po porade so Stilym vyborom pre potravinovy retazec a zdravie
zvierat,

kedZe:

(1) Vzhladom na zabezpecenie riadneho fungovania vndtor-
ného trhu je potrebné zabezpecit koordinované
programy indpekcie potravin na drovni Spolocenstva,
ktoré maju za ciel zlepsit harmonizovanii implementéciu
oficidlnych kontrol potravin ¢lenskymi $tdtmi.

(2)  Takéto programy by mali klist doraz na sidlad
s pravnymi predpismi Spolocenstva, ktoré sa tykaju
potravin a st urcené najmd na ochranu verejného zdravia
a zdujmov spotrebitela a zabezpecenie poctivého obchod-
ného styku.

(3)  Smernica 89/397/EHS stanovuje zdkladné principy
oficidlnej kontroly potravin vritane inSpekcii, ktoré
maju  zrealizovat prislusné orgdny clenskych $titov.
TaktieZ ustanovuje, aby Komisia ro¢ne predkladala odpo-
rucanie tykajice sa koordinovaného programu inspekcif
na nasledujici rok.

(4)  Odportcanie Komisie z 19. decembra 2003, tykajice sa
koordinovaného programu oficidlnej kontroly potravin
na rok 2004 (3), stanovuje urcité odpordcania koordino-
vaného programu oficidlnych kontrol vritane hodnotenia
bakteriologickej bezpecnosti syrov vyrdbanych zo suro-
vého alebo termizovaného mlieka. Tento prieskum by sa

() U. v. ES L 186, 30.6.1989, s. 23.
() U.v. EU L 6, 10.1.2004, s. 29.

mal rozirit aj na daldie kategérie syrov vyrdbané
z pasterizovaného mlieka, aby sa dospelo k tcelnym
zdverom o bezpecnosti tychto produktov.

Smernica Rady 93/99/EHS =z 29. oktébra 1993
o dodatocnych opatreniach, ktoré sa tykaji oficidlnej
kontroly potravin (°), doplita pravidld stanovené smer-
nicou 89/397/EHS. Ustanovuje, Ze oficidlne laboratérid
v clenskych $titoch na zdklade clanku 7 smernice
89/397[EHS majt spliat kritérid stanovené eurdpskou
normou EN séria 4500, ktord sa teraz nahrddza EN
ISO 17025:2000.

Implementdcia koordinovanych programov je bez zauja-
tosti vo¢i dalsim oficidlnym kontroldm, ktoré clenské
§tity vykonali v rdmci svojich ndrodnych programov
kontroly.

Vysledky sticasne prebiehajicej implementécie narodnych
programov a programov koordindcie moéZu poskytnat
informédcie a skdsenosti, na ktorych sa méd zakladat
kontrola ¢innosti a pravnych predpisov v budicnosti,

TYMTO ODPORUCA:

1. V roku 2005 by clenské Stity mali vykonat inSpekcie
a kontroly vrdtane, v pripade potreby odberu vzoriek a ich
analyzy v laboratériich s cielom:

b

zhodnotit bakteriologickt bezpecnost syrov vyrobenych
z pasterizovaného mlieka (pokracovanie programu koor-
dindcie, ktory sa zacal v roku 2004 v dosledku odpori-
Cania z 19. decembra 2003, ktoré sa tyka programu
koordinécie oficidlnej kontroly potravin v roku 2004);

) zhodnotit bakteriologickt bezpecnost zmiesanych Saldtov

vzhladom na Listeria monocytogenes;

() U. v. ES L 290, 24.11.1993, s. 14. Smernica naposledy zmenend
a doplnend nariadenim Eurdépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 18822003 (U. v. EU L 284, 31.10.2003, s. 1).
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¢) zhodnotit bezpe¢nost, kvalitu a oznacovanie hydinového
misa v savislosti s pouzitim latok na zadrziavanie vody;

d) zhodnotif bezpecnost uritych potravin pre dojcatd
a malé deti, pokial ide o nitraty a patulin.

. Hoci vzorka afalebo miery in3pekcie nie si stanovené
v tomto odporucani, ¢lenské Stity by mali zabezpecit, aby
tito miera bola dostatond na to, aby sa ziskal prehlad
v danej problematike v kazdom ¢lenskom state.

. Clenské staty by mali poskytnit pozadované informécie, tak
aby kore$pondovali s pozadovanym formdtom sprav stano-
venych v prilohdch T az IV, a tym pomoct zlepsit porovna-
telnost vysledkov. Tieto informdcie by sa mali Komisii poslat
najneskor do 1. mdja 2006 spolu s vysvetlujicou spravou,
v ktorej sa uvedd pripomienky k vysledkom a prijatym vynu-
covacim opatreniam na implementéciu.

. Potraviny, ktoré sa maji analyzovat v rdmci koordinovaného
programu na rok 2005, sa na zdklade ¢ldnku 3 smernice
93/99/EHS odovzdajii do tradnych laboratérii. Pokial by
takéto laboratérid neexistovali pre ur¢ité analyzy uvedené
v tomto odportcani v clenskych Stitoch, mézu clenské
Staty ustanovit iné laboratérid, ktoré poskytujii kapacitu na
vykonanie tychto analyz.

. Bakteriologickd  bezpecnost syra, ktory sa  vyrdba
z pasterizovaného mlieka

5.1. Rozsah pouzitia koordinovanych programov v roku
2005

Ciefom tejto  Casti programu je  pokracovat
v mikrobiologickom vyskume, ktory sa zacal v roku
2004 na zdklade koordinovaného programu na rok
2004, ktory sa zameral len na syry zo surového
a termizovaného mlieka, aby sa tykal ostatnych syrov
vyrobenych z mlieka pri spracovani za vys$sej teploty
ako termizicia (t. j. pasterizdcia). Takéto rozirenie
koordinovaného programu sa odporica, aby sa mohli
vyvodif vyznamné dosledky pre bezpecnost syrov.
Vysledky ~ tohto  vyskumu sa budd analyzovat
a predlozia sa spolu s vysledkami prieskumu za rok
2004, aby bol v tomto sektore vSeobecny prehlad.

5.2. Odber vzoriek a sposob analyzy

Tento vyskum by sa mal tykat cerstvych, mikkych
a polotvrdych syrov vyrobenych z mlieka, ktoré presli
pasterizaénym procesom. Prislusné orgny c¢lenskych
§tatov by z tychto vyrobkov mali odobrat reprezenta-
tivne vzorky, na drovni vyroby aj maloobchodu,
vratane dovazanych vyrobkov, s cielom testovat ich
na pritomnost Salmonella a Listeria monocytogenes

a vycislenie Staphylococcus aureus a Escherichia coli. Pokial
sa objavi Listeria monocytogenes, mal by sa pocet tychto
baktérif vycislit. Pokial sa na drovni maloobchodu
odobert vzorky, testy sa mozu zGzif na pritomnost
Salmonella a vycislenie Listeria monocytogenes. Vzorky
minimdlnej hmotnosti sto gramov alebo z jedného
syra, ktory vdzi menej ako sto gramov, by mali byt
hygienicky osetrené, umiestnené do chladiacich nddob
a okamzite zaslané na analyzu do laboratéria.

Laboratérid by mali matf moZnost pouzival metddu
podla svojho vyberu, ak tGroven vykondvania zodpovedd
cielu, ktory sa md dosiahnut. Na zistenie pritomnosti
pri Salmonella sa v§ak odportca najnovsia verzia normy
ISO 6785 alebo EN/ISO 6579, najnovsie verzie noriem
EN/ISO 11290-1 a 2 sa odportcaji na zistenie pritom-
nosti pri Listeria monocytogenes, EN[ISO 6888-1 alebo 2
na vycislenie Staphylococcus aureus a na vycislenie Esche-
richia coli sa odpordca najnovsia verzia ISO 11866-2, 3
alebo ISO 16649-1, 2. Prislusné orgdny mozu takisto
povolit pouzitie rovnocennych metdd.

Celkova drovenn odoberania vzoriek by sa mala pone-
chat na postdenie prislusnym orgdnom clenskych
Statov.

Vysledky kontrol by sa mali zaznamenat na vzorovej
listine zdznamov tak, ako stanovuje priloha I

6. Bakteriologickd bezpecnost miesanych 3aldtov, pokial ide

o Listeria monocytogenes

6.1. Rozsah pouzitia koordinovanych programov v roku
2005

Za posledné roky doslo k ndrastu v spotrebe hotovych
jeddl, ako st mieSané 3aldty, ktoré obsahuji surovi
zeleninu a dalSie ingrediencie, ako je miso alebo
plody mora. Takyto druh vyrobku méze predstavovat
mozné riziko pre verejné zdravie vzhladom na pritom-
nost patogénnych baktérii, ako je Listeria monocytogenes.
Implementdcia prislusnych hygienickych opatreni, kam
patri minimalna trvanlivost a kontrola teploty, st
potrebné, aby sa zamedzilo rastu patogénnych baktérif,
ktoré sa mozu vyskytnit, a chranilo verejné zdravie.

Ciefom tohto programu je odhadndt mikrobiologicki
bezpecnost predmiesanych Saldtov, ktoré obsahuja
surovli zeleninu a dalSie prisady, ako si mdso alebo
plody mora, vzhladom na Listeria monocytogenes, aby
sa dosiahla vysokd drovenn ochrany spotrebitela
a zozbierali informdcie o pritomnosti tychto baktérif
v takychto produktoch.
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6.2. Odber vzoriek a sposob analyzy

Vyskumy by sa mali tykat predbalenych 3aldtov
z mieSanej surovej zeleniny, ktoré obsahuji miso
alebo plody mora, alebo dalsie prisady, ktoré:

a) nie st tepelne spracované v kone¢nom baleni;

b) musia sa skladovat v chlade;

¢) maji sa konzumovat tepelne spracované alebo bez
tepelnej dpravy pred konzumadciou.

Prislusné orgdny clenskych stitov by mali odoberat
vzorky z tychto vyrobkov na tdrovni maloobchodu,
najmi zo supermarketov, s ciefom testovat pritomnost
Listeria monocytogenes zéroven. Jedna vzorka sa skladd
z vyberového stboru (jedno zatvorené balenie). Vzorky,
ktoré sa mozu odobrat pred koncom ditumu spotreby,
by sa mali umiestnit do chladiacich nddob a okamzite
poslat na analyzu do laboratéria. Teplota skladovania
a minimdlna trvanlivost vyrobkov by sa mala zazna-
menat v Case odobratia vzorky a tdto informdcia
zahrnat do vysvetlujiicej spravy, ktord sa pripoji
k vysledkom kontroly.

So vzorkou by sa v laboratériu malo zaobchadzat tak,
aby sa dosiahlo, Ze sa vSetky zlozky potravin dokladne
zmiesaju.

Na zistenie pritomnosti Listeria monocytogenes sa odpo-
ri¢a najnovsia verzia normy EN/ISO 11290-1 a 2.
Laboratérid by vSak mali maf mozZnost pouZivat
metédu podla svojho vyberu, ak jeho tdroven zodpo-
vedd tcelu, ktory sa md dosiahnut.

Celkova troveti vzorky by sa mala ponechat na posu-
denie prislusnym orgdnom clenskych 3titov.

Vysledky tychto previerok/kontrol by sa mali zazna-
menat na vzorovej listine zdznamov, ako stanovuje
priloha IL

7.2.

si umiestnené na trhu, obsahuji nadbyto¢ndi vodu
a hydrolyzované proteiny v hydinovom mise
a pripravkoch z hydinového masa.

Na zdklade ¢ldnku 5 ods. 1 smernice Rady 71/118/EHS
z 15. februdra 1971 o zdravotnych problémoch, ktoré
ovplyvilujii vyjrobu a uvadzanie &erstvého hydinového
misa na trh ('), sa zakazuje uviest na trh Cerstvé hydi-
nové maso s pouzitim latok, ktoré podporuji zadrzia-
vanie vody.

Neddvny pracovny dokument zamestnancov Komisie
[SEC(2004) 1130] takisto upozornil ¢lenské 3tity na
to, Ze hoci pouZivanie ldtok na zadrziavanie vody je
pripustné v misovych polotovaroch a vyrobkoch, ich
pouzivanie musi byt v stlade s osvedéenou praxou
¢lenskych statov alebo spravnymi vyrobnymi postupmi
a v stlade s pravidlami, ktoré sa vztahujii na ochranu
spotrebitela, vrdtane pravnych predpisov oznacovania
potravin, ktoré ustanovuje smernica Eurépskeho parla-
mentu a Rady 2000/13/ES z 20. marca 2000
o aproximdcii pravnych predpisov ¢lenskych Statov
tykajicich sa oznacovania, prezenticie a reklamy
potravin clenskych Statov (?).

Cielom tohto prvku programu je overit spravnu imple-
mentdciu smernice 71/118/EHS tykajiicej sa pouZivania
litok na zadrziavanie vody v chladenom a mrazenom
hydinovom mise (kuracie prsia) a v polotovaroch
z chladeného a mrazeného hydinového misa (kuracie
prsia) s cielom  chrdnit zdravie spotrebitela
a kontrolovat riadne oznalovanie.

Odber vzoriek a spdsob analyzy

Pri odbere vzoriek, analyze a vypocte vysledkov by sa
prislusné orgdny clenskych $titov mali riadit proto-
kolom o analyze, ktory je opisany v prilohe V.

Odportica sa zamerat na odber vzorick mrazenych
kuracich pfs z velkoobchodu, ako aj chladenych
a mrazenych kuracich pfs z maloobchodu. Celkovd
troveri vzorky by sa mala ponechat na posidenie
prislusnym orgdnom clenskych Stétov.

Vysledky tychto kontrol by sa mali zaznamenat na

7. Bezpecnost, kvalita a oznacovanie hydinového misa, pokial

vzorovej listine zdznamov, ako stanovuje priloha IIL
ide o pouzivanie latok na zadrziavanie vody

... . , (* U. v. ES L 55, 83.1971, s. 23. Smernica naposledy zmenend

7.1. Rozsah pouzitia koordinovanych programov v roku ) a doplnend nariadenim (ES) ¢ 807/2003 ([j'p v E}{j L 122,
2005 16.5.2003, s. 36).

) L, . . L (® U. v. ES L 109, 6.5.2000, s. 29. Smernica naposledy zmenend

Neddvno uskutocneny odber vzoriek v niektorych clen- a doplnena smernicou 2003/89/ES (U. v. EU L 308, 25.11.2003,

skych $titoch ukdzal, Ze znacny pocet vyrobkov, ktoré s. 15).
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8. Bezpecnost urditych potravin pre dojéatd a malé deti, pokial

ide o mnozstvo dusikatych latok a patulinu

8.1.

8.2.

(") U. v. ES L 77, 16.3.2001, s.
a doplnené nariadenim (ES)

Rozsah pouzitia koordinovanych programov v roku
2005

Potraviny, ktoré obsahuji cudzorodé latky, ktoré
prekracuji toxicky vyhovujicu hladinu, mozu predsta-
vovat mozné riziko pre verejné zdravie, najmid pre
citlivi skupinu obyvatelstva, ako sii dojcatd a malé
deti. Pritomnost cudzorodych litok sa dd zredukovat
dobrym  spracovanim alebo  polnohospodarskymi
postupmi.

Kvoli ochrane verejného zdravia stanovilo nariadenie
Komisie (ES) ¢. 466/2001 z 8. marca 2001 maximdlne
hodnoty dusikatych latok a patulinu v potravinich pre
dojcatd a malé deti a maximdlne hodnoty obsahu
niektorych  cudzorodych litok v  potravinich (')
a nariadenie Komisie (ES) ¢. 655/2004 zo 7. aprila
2004, ktorym sa meni a doplia nariadenie (ES) ¢.
466/2001 v suvislosti s obsahom dusi¢nanov
v potravindch pre dojcatd a malé deti(?).

Ciefom tohto prvku programu je overit, aby potraviny
uréené pre dojcatd a malé deti, uvddzané na trh, nepre-
sahovali maximalne hodnoty dusi¢nanov a patulinu,
ktoré sii stanovené v pravnych predpisoch Spolocen-
stva, a tym dosiahnut vysokd troven ochrany spotrebi-
tela.

Odber vzoriek a sposob analyzy

Prislusné orgdny clenskych Stitov by mali vziat repre-
zentativne vzorky z potravin pre dojcatd a malé deti,
najmi z potravin, ktoré obsahujﬁ mrkvu, zemiaky,
listovir zeleninu a vyrobky z jablk, predovSetkym na
trovni maloobchodu, pricom by sa nemalo zabudat
na vyrobu a dovoz (ak je to relevantné), s cielom

1. Nariadenie naposledy zmenené
¢. 208/2005 (U. v. EU L 34,

8.2.2005, s. 3).
@) U.v. EU L 104, 8.4.2004, s. 48.

testovat dusi¢nany (potravin, ktoré obsahuji mrkvu,
zemiaky, listovii zeleninu) a patulin (potravin, ktoré
obsahujii vyrobky z jablk okrem potravin spracovanych
na baze obilnin).

Kvoli tradnej kontrole hladin dusi¢nanov a patulinu sa
odportica odber vzoriek a analyza vzoriek, ktoré su
stanovené v tychto pravnych predpisoch Spolocenstva:

— smernica Komisie 2002/63[/ES z 11. jala 2002,
ktorou sa ustanovuji metédy odberu vzoriek pri
oficidlnej  kontrole maximdlnych rezidudlnych
hodnét pesticidov v a na vyrobkoch rastlinného
povodu a Zivocisneho povodu a ktord rusi smernicu
79/700/EHS (?), pokial ide o dusi¢nany,

— smernica Komisie 2003/78[ES z 11. augusta 2003,
ktorou sa stanovujii postupy odberu vzoriek
a met6dy analyzy pre tradnt kontrolu hladin patu-
linu v potravinich (*).

Celkovd troven vzorky by sa mala ponechat na posi-
denie prislusnym organom clenskych stétov.

Vysledky tychto kontrol by sa mali zaznamenaf na
vzorovej listine zdznamov, ako stanovuje priloha IV.

V Bruseli 1. marca 2005

(
(

3
4

)
)

U.v. ES
U. v. EU

Za Komisiu
Markos KYPRIANOU
clen Komisie

L 187, 16.7.2002, s. 30.
L 203, 12.8.2003, s. 40.
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PRILOHA 1

BAKTERIOLOGICKA BEZPECNOST SYROV VYRABANYCH Z PASTERIZOVANEHO MLIEKA

Clensky stit:

Skupiny baktérii/
kritérid (!)

Stupent odberu
vzorky

Identifikdcia
vyrobku

Pocet
vzoriek

Vysledky analyzy (?)

P

Uskuto¢nené
opatrenia (pocet
a druh) (%)

Salmonella spp.
n=5 c=0
nepritomnd
v25g

Vyroba

nezrejici
makky
(Cerstvy) syr

zrejiici makky
Syt

polotvrdy syr

Maloobchod

nezrejlici
makky
(Cerstvy) syr

zrejici makky
syr

polotvrdy syr

Staphylococcus
aureus
n=5 c=2
m=100 cfu/g
m=1 000 cfu/g

Vyroba

nezrejuci
makky
(Cerstvy) syr

zrejici makky
syr

polotvrdy syr

Maloobchod

nezrejlici
mikky
(Cerstvy) syr

zrejuci makky
syr

polotvrdy syr

Escherichia coli
n=5 c=2
m=100 cfu/g
m=1 000 cfufg

Vyroba

nezrejici
makky
(Cerstvy) syr

zrejici makky
syr

polotvrdy syr

Maloobchod

nezrejuci
mikky
(Cerstvy) syr

zrejici makky
syr

polotvrdy syr
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] o i
Skupiny baktérii/ Stupent odberu Identifikdcia Pocet Vysledky analyzy () O;ilr(:;?acr(lsgget
o0 . .
kritérid (") vzorky vyrobku vzoriek U P N a druh) ()
< 100 > 100
NP cfufe fule
nezrejlici
makky

(Cerstvy) syr

Vyroba zrejici makky
Listeria monocyto- syr
genes polotvrdy syr
n=5 c¢=0 —
i ‘ nezrejuci
nepritomnost )
v25g makky
(Cerstvy) syr
Maloobchod

zrejici mikky
syr
polotvrdy syr

(") Pocet jednotiek vzorky (n) sa moze zredukovat, ked sa odber vzoriek robi na maloobchodnej trovni. Pokial sa odber vzoriek
zredukuje, md sa to uviest v sprave.

() U = uspokojivé, P = prijatelné, N = nevyhovujtice, v pripade Listeria
monocytogenes N — nepritomnd, P — pritomnd. Pokial ide o Staphylococcus aureus a Escherichia coli, vysledok je vyhovujici, ak st vietky
sledované hladiny < m, za prijatelny sa pokladd, ak st maximdlne ¢ hodnoty medzi m a M, a nevyhovujici, ak s jedna alebo viaceré
hladiny > M alebo viac nez ¢ hladiny medzi m a M.

(%) Pri spravach o vynucovacich opatreniach sa odportca pouzivat nasledujice kategérie: dstne varovanie, pisomné varovanie, pozado-
vanie zlep3enia kontroly prevadzky, stiahnutie vyrobku z obehu, pokutu spravnych orgdnov, sidnu Zalobu a iné.
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PRILOHA Il
MIKROBIOLOGICKA BEZPECNOST ZMIESANYCH SALATOV
(pokial ide o Listeria monocytogenes)
Clensky stit:
Vysledky rozboru o
Patogénne Identifikdcia vrobku ( Pocet . , Sislenic cf Uskutf)cnen?
baktérie entifikdcia vyrobku (1) vzorick Pritomnost v 25g Vy¢islenie cfufg opatrzmah (pzocet
nepritomnd | pritomnéa <10 10-99 100-999 | 1000 a druh) ()
Listeria
monocytogenes

(") Tento vyrobok by sa mal rozlisit podla jeho hlavnych zloziek.
(%) Pri sprévach o vynucovacich opatreniach sa odportica pouzivat nasledujice kategérie: dstne varovanie, pisomné varovanie, pozadovanie zlepsenia kontroly prevadzky,
stiahnutie vyrobku z obehu, pokutu spravnych orgénov, siidnu Zalobu a iné.
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PRILOHA IV

BEZPECNOST URCITYCH POTRAVIN PRE DOJCATA A MALE DETI V SUVISLOSTI S OBSAHOM
DUSICNANOV A PATULINU

Clensky stit:

1. DUSICNAN

Stuperi odberu Identifikacia . ek Vysledky rozboru (mgfkg) Uskutoéngne
K robkit Pocet vzoriel opatrenia
vzorky vyro <100 100-150 | 151-200 >200 (pocet a druh) (1)

Maloobchod

Vyroba

Dovoz
(pokial bol)

2. PATULIN

Stupeni odberu Identifikécia Poi ek Vysledky rozboru (ugfkg) Uskutoén?ne
I robku ocet vzoriel opatrenia
vzorky vyro <10 10-25 >25 (pocet a druh) (1)

Maloobchod

Vyroba

Dovoz

(pokial bol)

(") Pri vynucovacich opatreniach na poddvanie sprav sa odporii¢a pouzivat nasledujice kategérie: tstne varovanie, pisomné varovanie,
pozadovanie zlepSenia kontroly prevadzky, stiahnutie vyrobku z obehu, pokutu sprévnych orgdnov, sidnu Zalobu a iné.




L 59/36

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

5.3.2005

PRILOHA V

PROTOKOL O ANALYZE

Postup na stanovenie obsahu kurcata alebo dodatotnej vody a proteinov na bize kolagénu vo vyrobkoch

z kuracich pfs

CERSTVE KURACIE PRSIA (CHLADENE ALEBO MRAZENE)

Pokial kuracie prsia neobsahuji Ziadne pridané bielkoviny, stabilizitory alebo iné zlozky, potom metéda na vyrdtanie
mnozstva dodatocnej vody pouziva oficidlnu metédu ES na vodu vonkajsicho prostredia [nariadenie Komisie (EHS) ¢.
1538/91 (1)]. Minimdlna vzorka pre oficidlnu metédu je pat vykostenych kuracich pfs bez koze. Pridand voda sa moze
urcit podla vody z vonkajsiecho prostredia vo vykostenych kuracich prsiach bez koZze (obr. 1). Pomer vody a bielkovin vo
vykostenych kuracich prsiach bez koZe a bez pridanej vody je 3,28 a pre 2% pridanej vody (limit vykostenych kuracich
pfs bez koze) predstavuje 3,40.

POLOTOVARY Z MRAZENYCH KURACICH PRS

. Ziskavanie vzoriek a skladovanie

1.1.

1.2

1.3.

Vo velkoobchode sa kazdd vzorka vacSinou skladd z jednej 10kg Skatule vykostenych kuracich pfs bez koze.
V maloobchode by sa malo odobrat asponi 5 vykostenych kuracich pfs bez koze s rovnakym ddtumom
trvanlivosti alebo rovnakym oznacenim.

Pri prijme by sa vzorky mali skontrolovat, ¢i nie je poskodeny obal a ¢i je vzorka riadne zmrazend (ak ide
o mrazenti vzorku).

Pri prijme pred analyzou by sa vzorky mali skladovat zmrazené (-18°C +4°C).

. Zdmer a rozsah

. Princip

2.1

3.1.

Tato metdda stanovuje obsah (a rozdiel dodatocnej vody), ako aj proteiny na baze kolagénu pri vykostenych
vyrobkoch z kuracich pfs bez koZe. Tito metdda stanovuje nebielkovinovy dusik, vlhkost, popol, tuk
a hydroxyprolin.

Obsah (evidentne) netucného kurcata sa pri vykostenych kuracich prsiach bez koze rita pouzitim obsahu
nebielkovinového dusika a faktora dusika (oddiel 9). Pokial sa ku kuracim prsiam pridali bielkoviny na béze
kolagénu, pridanie tychto bielkovin je potrebné najprv odéitat od celkového nebielkovinového dusika. Celkovy
objem kurcata sa rita pridanim obsahu tuku k obsahu netu¢ného kurcata. Miera pridanej vody sa dd vyrétat tak,
7e sa od 100 odcitaju zlozky kurcata (objem kurcata, popol a uhlohydrity).

. Zdravie a bezpecnost

4.1.

Tito metdda pouziva mnohé zariadenia, ktoré predstavuji mozné nebezpecenstvo, napr. mlynéek na mdso
a homogenizdtor, a mali by sa podniknat prisluiné bezpecnostné opatrenia.

. PoZiadavky pred Skolenim

5.1. Pozaduje sa vycvik na pouzivanie misiarskeho zariadenia na priemyselné ciele.
. Pristroje
6.1. Vahy, ktoré dokdzu vazit s presnostou viac nez * 0,1g.
6.2. Vykonny mleci stroj afalebo mixér, ktory dokdze homogenizovat zmrazené kusy kuracich pfs.

s. 1).

Pozndmka: Neodporica sa Ziadna znacka mlynceka na mdso, avsak pouzit by sa mal mlyncek na mdaso s dostatocnou silou
pomliet mrazené alebo rjchlo mrazené kurca, aby sa dosiahla homogénna zmes, ktord zodpovedd tomu, ¢o sa
ziska z mlecieho stroja s kotiiom s otvormi s priemerom 4 mm.

U.v. ES L 143, 7.6.1991, 5. 11. Nariadenie naposledy zmenené a doplnené nariadenim (ES) ¢. 814/2004 (U. v. EU L 153, 30.4.2004,
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6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

. Postup

Pristroje $pecifikované v ISO 1442:1997 (BS 4401 — 3:1997) na stanovenie obsahu vody.

Pristroje, tak ako je uvedené v ISO 937:1978 (BS 4401 — 2:1980), na stanovenie obsahu bielkovin alebo
ekvivalent.

Pristroje, tak ako je uvedené v ISO 936:1998 (BS 4401 — 1:1998), na stanovenie celkového popola.

Pristroje, tak ako je uvedené v BS 4401 — 4:1970, na stanovenie celkového tuku.

Pristroje na stanovenie hydroxyprolinu, tak ako je uvedené v ISO 3496:1994 (BS 4401 — 11:1995).

Pozndmka: Tdto vzorka sa musi uchovdvat’ zmrazend, aZ kym sa nevykond analyza podla odsekov 7.1 az 7.10.

7.1.

7.2

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

7.10.

8.1.

Vybrat vzorku z obalu a umiestnit ju na velky vopred vycisteny plastovy podnos, prikryty féliou, aby sa
zamedzilo strate vlhkosti.

Pomliet alebo zhomogenizovat Casti vzorky a vrétit na plastovy podnos. Pokracovat v takomto postupe, kym sa
nezomelie/homogenizuje celd vzorka.

Pouzitim Cistej plastovej lyZice rozmiesat celdi rozomletd vzorku a vietko, ¢o odkvapkd, opat zaclenit.

Ak ide o vzorky z velkoobchodu, vziat 2 kg alikvotnej vzorky, a ak ide o vzorku z maloobchodu, vziat celd, ak
mé alikvotnd vzorka aspon 2 kg, a jemne homogenizovat v miesaci alebo pristroji.

Pozndmka: Zvysnych 8 kg vzorky z velkoobchodu sa zlikviduje.

Z 2kg vziat 50g alikvotnej vzorky (ak sa pozaduje kvoli DNA) a premiestnif do nddoby vhodnej velkosti.
Umiestnit zvySok do Cistej, oznacenej igelitovej tasky alebo rozdelif na 200 g Casti vzorky. Kazdd vzorka, ktord
sa okamzite nerozoberie, by sa mala uskladnit a zmrazit.

Odobrat vzorku homogenizovaného materidlu a stanovit obsah vlhkosti podla 1SO 1442.

Vziat vzorku homogenizovaného materidlu a urcit obsah dusi¢nanu podla ISO 937 (alebo ekvivalent).

Vziat vzorku homogenizovaného materidlu a urcit obsah popola podla ISO 936.

Vziat vzorku homogenizovaného materidlu a urcit obsah tuku podla BS 4401-4.

Vziat vzorku homogenizovaného materidlu a ur¢it obsah hydroxyprolinu podla ISO 3496.

. Kontrola kvality rozboru

Vsetky laboratérid by mali urobit rozbor v kazdej sérii vhodného referencného materidlu s pridelenou hodnotou
dusi¢nanu, vihkosti, tuku, popola a hydroxyprolinu dvojmo, ako aj kontrolu kvality. Prijatelné série musia mat
merania v silade s dvoma odchylkami od Standardu priradenej hodnoty. Rozbor duplikitu sa musi
zrealizovat v rdmci znakov opakovatelnosti postupu.

. Vyjpocet vysledkov

Vypocet vysledkov je prevzaty od Agentdry na prieskum informdcii o potravinich, harok 20/01 z decembra 2001,
ktory sa dd nédjst na tejto internetovej stranke agentdry:

http:/[www.food.gov.uk/science/surveillance/fsis-2001/20chick
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9.1. Obsah kurcata s pouzitim faktora dusika

Na zdklade Stubbsa a Mora (The Analyst 1919, 44, 125) rozbor zahffia vzorku nitrogénu, vlhkosti, tuku
a popola.

Udaje, ktoré vyplyvajii z rozboru, sa najskor pouZiji na vyrdtanie obsahu netuéného misa takto:

Evidentny obsah netu¢ného misa = celkovy nitrogén/NF x 100

NF = faktor dusika, ktory sa spdja s analyzovanym vyrobkom

3,85 pre netucné miso z kuracich pfs, tak odportica AMC (The Analyst, 2000, 125, 1359-1366). Tento faktor sa
aplikuje na kurcatd z tretich krajin.

Namerany obsah tuku sa potom pridd k tejto cifre, a tym sa vyrdta evidentny celkovy obsah kurcata.

Evidentny celkovy obsah kurcata = Evidentny obsah netu¢ného kurcata + tuk

9.2. Pridané proteiny na baze kolagénu

Hydrolyzované bielkoviny z kolagénu sa daju pokladat za pritomné vo vzorke, ak je stanoveny obsah hydroxy-
prolinu vys3i nez ten, ktory sa bezne nachddza v netu¢nom midse z kuracich pfs (idaje AMC 0,08 g/100g — The
Analyst, 2000, 125, 1359-1366).

Vypocet evidentného celkového obsahu kurcata vychddza z toho, Ze stanoveny dusik sa odvodzuje z kuracicho
svalu. Pokial je pritomny nadbytocny hydroxyprolin, je potrebnd tprava.

Podiel dusika, ktory sa zardta do vzorky hydroxyprolinu, je nasledujici:

KOLAGEN-DUSIK = NADBYTOCNY HYDROXYPROLIN x 1,28

Percento kolagén-dusika sa odrita z celkového percenta dusika a vyrita sa evidentny celkovy obsah kurcata.

9.3. Pridand voda

Mnozstvo pridanej vody sa dd odhadnit odritanim obsahu kurcata a vetkych pridanych zloziek od 100
s pouzitim nasledujiicej rovnice:

Pridand voda % = 100 - (evidentny celkovy obsah kurcata + popol + uhlovodiky + dalSie prisady)

Uhlovodiky = 100 — (bielkoviny + tuk + popol + vlhkost)

Pricom celkovy obsah bielkovin = celkovy dusik x faktor prevodu (6,25).

Pridand voda sa na tomto zéklade odhadne takto:

Pridand voda % = 100 - (evidentny celkovy obsah kurcata + popol + uhlovodiky).

9.4. Nepresnost merania

Priemernd nepresnost merania na stanovenie obsahu kurcafa sa stanovuje na zdklade menej ako 3% obsahu
kurcata pri 95 % hranici spolahlivosti. Vzorky sa preto povazujii za nesprévne opisané, ak stanoveny obsah misa
predstavuje o 5% menej, ako je ozndmené.
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