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ROZHODNUTIE KOMISIE
z 25. jdla 2005,

ktorym sa povoluje uvedenie izomaltulézy na trh ako novej potraviny alebo novej zlozky potravin
v silade s nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 258/97

[ozndmené pod dislom K(2005) 2776]

(Iba nemecky text je autenticky)

(2005/581/ES)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,
so zretefom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretefom na nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 258/97 z 27. janudra 1997 o novych potravinich a novych
pridavnych latkach ('), najmd na jeho ¢ldnok 7,

kedZe:

(1)  Spolo¢nost Siidzucker AG poziadala 4. marca 2004
prislusné orgdny Nemecka o uvedenie izomaltulézy na
trh ako novej potraviny alebo novej zlozky potravin.

(2)  Prislusny orgdn Nemecka pre posudzovanie potravin
vydal 1. oktébra 2004 svoju prvotnd hodnotiacu spravu.
V prislusnej sprave dospel k zdveru, Ze navrhované
pouzitia izomaltulézy st z hladiska ludskej spotreby
bezpecné.

(3)  Komisia postdpila prvotni hodnotiacu spravu  30.
novembra 2004 vsetkym clenskym $tatom.

(4 V rdmci 60-diiovej lehoty ustanovenej v ¢lanku 6 ods. 4
nariadenia (ES) ¢. 258/97 boli v stilade s prislusnym
ustanovenim vznesené odoévodnené namietky proti
uvedeniu vyrobku na trh. V stvislosti s prvou Ziadostou
o uvedenie izomaltuldzy na trh, ktort predlozil Cargill,
sa namietky/pripomienky prediskutovali s clenskymi

$tatmi 14. februdra 2005 na zasadnut{ Stdleho vyboru.

(5)  Pokial ide o udaje nutricnej hodnoty pri oznacovani
a propagdcii potravin s obsahom izomaltulézy, uplatiiuje
sa smernica Rady 90[/496/EHS z 24. septembra 1990
o nutricnom oznacovani potravin (2).

(6)  Na zdklade prvotnej hodnotiacej spravy sa zistilo, Ze
izomaltuléza spliia kritérid ustanovené v ¢lanku 3 ods.
1 nariadenia (ES) ¢. 258/97.

() U. v. ES L 43, 14.2.1997, s. 1. Nariadenie naposledy zmenené
a doplnené nariadenim (ES) ¢ 1882/2003 (U. v. EU L 284,
31.10.2003, s. 1).

(3 U. v. ES L 276, 6.10.1990, s. 40. Smernica naposledy/zmenené
a doplnend smernicou Komisie 2003/120/ES (U. v. EU L 333,
20.12.2003, s. 51).

(7) Opatrenia ustanovené v tomto rozhodnuti sii v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,

PRIJALA TOTO ROZHODNUTIE:

Clanok 1

[zomaltuléza sa tak, ako je uvedend v prilohe, mdze na pouzitie
v potravindch uviest na trh Spolocenstva ako novd potravina
alebo nova zlozka potravin.

Clanok 2

Nézov ,izomaltuléza“ sa uvedie na oznaleni samotného
vyrobku a pri potravinich, ktoré ju obsahuji, v zozname
zloziek potraviny.

Do viditelne umiestnenej pozndmky tykajiicej sa oznacenia
izomaltulézy sa prostrednictvom hviezdicky (*) uvedie text
Jizomaltul6za je zdrojom glukdzy a fruktézy“. Tato pozndmka
sa vytlai minimdlne rovnako velkym typom pisma ako
samotny zoznam zloZiek potraviny.

Cldnok 3

Toto rozhodnutie je uréené firme Siidzucker AG Mannheim/
Ochsenfurt, Maximilianstrafe 10, D-68165 Mannheim.

V Bruseli 25. jula 2005

Za Komisiu
Markos KYPRIANOU

clen Komisie



29.7.2005

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

L 199/91

PRILOHA

SPECIFIKACIE IZOMALTULOZY
Definicia

Redukujici disacharid zlozZeny z jednej glukdzovej a jednej fruktézovej jednotky, ktoré st spojené alpha-1,6-glykozidovou
vizbou. Ziskava sa enzymatickym procesom z cukrézy. Obchodnym produktom je monohydrit.

Chemicky ndzov

6-0-a-D-glukopyranozyl-D-fruktofuranéza monohydrat

Cislo CAS
13718-94-0

Chemicky vzorec

C12HZ2oll : HZO

Struktiirny vzorec

. Hzo

Molekulovd hmotnost

360,3 (monohydrat).

Obsah

Minimélne 98 % na susinu.

Opis

Biele alebo takmer biele krystaliky sladkej chuti takmer bez zdpachu.

Strata susenim

Maximaélne 6,5 % (60 °C, 5 h)

Olovo

Maximélne 0,1 mg/kg

Urcenie metédou atémovej absorpcie, ktord zodpovedd prislusnej drovni. Vyber velkosti vzoriek a metéda pripravy
vzoriek moze vychddzat zo zdsad metédy uvedenej v Casti ,Instrumentdlne metddy” (,Instrumental methods) dokumentu
ENP (1),

(") Food and Nutrition Paper 5 Rev. 2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test solutions and
other reference materials (JECFA) 1991, 322 strdn, po anglicky, ISBN 92-5-102991-1.



