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24.9.1991

SMERNICA RADY
z 22. jila 1991
stanovujiica zdravotné podmienky pre vyrobu a umiestiiovanie rybacich vyrobkov na trh

(91/493/EHS)

RADA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretefom na Zmluvu o zalozeni Eurdpskeho hospodarskeho
spoloCenstva a najmd na jej ¢lanok 43,

so zretelom na navrhy Komisie (1),
so zretelom na stanoviskd Eurépskeho parlamentu (2),

so zretelom na stanoviskd Hospoddrskeho a socidlneho vybo-
ru (%),

kedze s cielom dosiahnut vytvorenie vnatorného trhu a najmai
zabezpe(it hladky chod spolo¢nej organizacie trhu s rybacimi
vyrobkami, zriadeného nariadenim (EHS) ¢. 3796/81 (%), napo-
sledy zmenené nariadenim (EHS) ¢. 2886/89 (%), je podstatné, aby
obchod s rybami a rybacimi vyrobkami uz dalej netrpel v dosledku
nerovnosti existujtcich v clenskych stdtoch v oblasti zdravotnych
poziadaviek; kedZe toto umozni, aby boli vyroba a umiestiiova-
nie na trh lepsie harmonizované a bude mat za nésledok sttaz za
rovnakych podmienok, pricom bude zabezpecend kvalita vyrob-
kov pre spotrebitela;

kedze Eurdpsky parlament vo svojej legislativnej rezoliicii
zo 17. marca 1989 (6) poziadal Komisiu, aby predlozila kom-
plexné navrhy tykajtce sa hygienickej vyroby a umiestiiovania
na trh rybacich vyrobkov, vritane rieSeni problému hddatiek;

kedze cerstvo ulovené rybacie vyrobky nie st v zdsade kontami-
nované mikroorganizmami; kedze viak moze dojst ku kontami-
ndcii a ndslednému rozkladu pri nehygienickej manipuldcii a spra-
covavani;

kedZe z tohto dovodu sa musia stanovit zdkladné poziadavky
na spravnu hygienickd manipuldciu s ¢erstvymi a spracovanymi
rybacimi vyrobkami vo vietkych $tddidch vyrobného procesu,
ako aj pocas skladovania a prepravy;
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kedZe je vhodné analogicky uplatiovat urcité trhové normy, ktoré
st stanovené na zaklade ¢lanku 2 nariadenia (EHS) ¢. 3796/81,
s cielom stanovit zdravotni kvalitu tychto vyrobkov;

kedZe je prvotnou zodpovednostou rybarskeho priemyslu zabez-
pecit, aby rybacie vyrobky vyhovovali zdravotnym poziadavkdm
stanovenym v tejto smernici;

kedZze prislusné organy clenskych stitov musia formou kontrol
a prehliadok zabezpecit, aby producenti a vyrobcovia spliiali uve-
dené poziadavky;

kedZe sa musia zaviest kontrolné opatrenia na drovni spolocen-
stva, s cielom zarucit jednotné pouzivanie noriem stanovenych
v tejto smernici vo vietkych ¢lenskych $tatoch;

kedze s cielom zabezpedit hladky chod vnitorného trhu sa tieto
opatrenia musia uplatiovat identickym spdsobom na obchodo-
vanie v ramci ¢lenskych $tatov, ako aj na obchodovanie medzi
Clenskymi $tatmi;

kedze v kontexte obchodu vo vnitri spolo¢enstva pravidld stano-
vené v smernici Rady 89/662/EHS z 11. decembra 1989, tyka-
juce sa veterindrnych kontrol v rdmci obchodovania vo vnutri
spoloCenstva, s cielom dobudovat vniitorny trh (7), ako bolo zme-
nené smernicou 90/675/EHS (3), sa vztahuja na rybacie vyrobky;

kedze rybacie vyrobky z tretich krajin uréené na umiestnenie
na trh spolo¢enstva nesma spliat vyhodnejsie podmienky, ako st
tie, ktoré sa uplatiujii v spolocenstve; kedZe sa musia vykonat
opatrenia na drovni spolocenstva tykajiice sa postupu kontrol
v tretich krajindch zameranych na podmienky vyroby a umiest-
fiovania na trh, s cielom umozZnif uplatiovanie spolo¢ného
dovozného systému zalozeného na podmienkach rovnocennosti;

kedze uvedené vyrobky podlichaji pravidlim tykajicim sa kon-
trol a bezpe¢nostnym opatreniam obsiahnutym v smernici Rady
90/675/EHS z 10. decembra 1990 ustanovujticej zdsady, ktorymi
sa riadi organizdcia veterindrnych kontrol vyrobkov vstupujicich
do spolocenstva z tretich krajin;

kedZe, aby sa mohli zohladnif mimoriadne okolnosti, treba
poskytnat vynimky urcitym podnikom, ktoré st uz pred 1. janu-
drom 1993 v prevadzke tak, aby sa im dala moZnost prisposobit
sa vietkym poziadavkdm stanovenym v tejto smernici;

() U.v.ESL 395, 30.12.1989, 5. 13.
() U.v.ESL373,31.12.1990, s. 1.
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kedze Komisii sa musi zverit dloha schvilit urcité opatrenia
na uplatiovanie tejto smernice; kedZe s tymto cielom sa musia
stanovit postupy zavadzajtce tizku a efektivnu spolupracu medzi
Komisiou a ¢lenskymi $tdtmi v rdmci staleho veterindrneho vybo-

ru;

edZze zdsadné poziadavl novené v tej rnici si moézu
kedZze zdsadné poziadavky stanovené v tejto sme si moz
vyzadovat dalsiu $pecifikdciu,

SCHVALILA TUTO SMERNICU:

KAPITOLA 1

Vseobecné ustanovenia

Cldnok 1

Tdto smernica stanovuje zdravotné podmienky na vyrobu
a umiestiiovanie na trh rybacich vyrobkov urcenych pre ludski
spotrebu.

Cldnok 2

Na tcely tejto smernice sa budi pouzivat nasledovné definicie:

1.

Jtybacie vyrobky st vietky morské alebo sladkovodné zvieratd
alebo ich casti, vratane ich ikier a mlie¢ov, okrem vodnych
cicavcov, Ziab a vodnych Zivocichov, na ktoré sa vztahuji iné
akty spolocenstva;

,vyrobky vodného hospoddrstva“ st vetky rybacie vyrobky,
narodené alebo chované v kontrolovanych podmienkach
predtym, ako budt umiestnené na trh ako potraviny. Mor-
ské a sladkovodné ryby a korovce, ulovené v ich prirodnom
prostredi v §tddiu mladosti a uchovdvané az kym nedosiahnu
pozadovani obchodnd velkost pre ludskd spotrebu, sa tiez
povazuji za vyrobky vodného hospodarstva. Ryby a korovce
dosahujice obchodnt velkost a ulovené v ich prirodnom
prostredi a uchovdvané nazive s cielom neskorsieho predaja,
nie st povazované za vyrobky vodného hospodarstva, pokial
st iba udrziavané nazive bez toho, aby sa vyvinula akdkol-
vek snaha zamerand na zvacSenie ich velkosti alebo hmotno-
sti;

,chladenie* je proces ochladenia rybacich vyrobkov na teplotu
bliZiacu sa k teplote topenia ladu;

Lcerstvé vyrobky“ st akékolvek rybacie vyrobky ¢i uz veelku,
alebo pripravené vritane vyrobkov vo vdkuovom baleni
alebo vyrobkov v modifikovanej atmosfére, ktoré neboli pod-
robené ziadnemu inému spracovaniu ako je chladenie, s cie-
lom zabezpeit ich konzervaciu;

Lpripravené vyrobky“ st akékolvek rybacie vyrobky, ktoré boli
podrobené takej operdcii, ktord mala vplyv na ich anato-
micku celistvost, ako je zbavenie sa vnitornosti odstrdnenie
hlavy, naporciovanie, narezanie na filé, nasekanie a podobne;

Lspracované vyrobky“ sti akékolvek rybacie vyrobky, ktoré boli
podrobené chemickému alebo fyzikdlnemu procesu, ako je
zahriatie, idenie, nasolenie, dehydratdcia alebo marinovanie

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

a podobne, z chladenych alebo mrazenych vyrobkov, ¢i uz
sd, alebo nie sti spolu s inymi potravinami, alebo kombina-
cia tychto roznych procesov;

,konzervdcia“ znamend proces, v rdmci ktorého sa produkty
balia do hermeticky uzavretych obalov a podrobujt sa tepel-
nému spracovaniu do tej miery, aby sa vietky mikroorganiz-
my, ktoré by sa mohli rozmnozovat, znicili alebo deaktivo-
vali, bez ohladu na teplotu, pri ktorej sa produkt musi
skladovat;

Jmrazené vyrobky“ st akékolvek rybacie vyrobky, ktoré boli
podrobené procesu zmrazovania, s cielom dosiahnut teplotu
vo vniitri vyrobku — 180 C alebo niZsiu po stabilizicii tep-
loty;

,balenie“ je proces ochrany rybacich vyrobkov prostrednic-
tvom obalu, kontajneru alebo akéhokolvek iného vhodného
zariadenia;

LSarza“ je mnozstvo rybacich vyrobkov ziskanych podla prak-
ticky identickych okolnosti;

Lzdsielka“ je mnozstvo rybacich vyrobkov uréenych pre jed-
ného alebo viacerych spotrebitelov v krajine urenia a dopra-
vovanych vylu¢ne jednym dopravnym prostriedkom;

,Sposoby dopravy“ st tie, ktoré st vyhradené pre tovar v auto-
mobilovych dopravnych prostriedkoch, Zelezni¢nych vagé-
noch a lietadlach, v loznych priestoroch plavidiel a kontej-
nery ur¢ené na prepravu po susi, mori alebo letecky;

Lprislusny orgdn“ je Gstredny orgdn clenského $tdtu oprdvneny
vykondvat veterindrne kontroly alebo iny orgdn, ktorému
boli tieto kompetencie delegované;

,podnik* znamend akékolvek priestory, v ktorych sa rybie
produkty pripravujt, spracovévaji, prudko ochladzuji, mra-
zia, balia alebo skladuji. Aukcie a velkoobchodné trhy, kde
prebicha iba predvddzanie alebo velkoobchodny predaj, sa
nepovazuja za podniky;

Lumiestriovanie na trh* je drZanie alebo vystavovanie, s cielom
predaja, pontikanie na predaj, preddvanie, doddvanie alebo
akdkolvek ind forma umiestiovania na trh v spoloéenstve,
okrem maloobchodného predaja a priamych transferov
malych mnozstiev od rybdrov maloobchodnikom alebo
malospotrebitelom na miestnych trhoch, pri¢om tieto trans-
fery musia podliehat zdravotnym kontroldm stanovenym
vnutrodtatnymi predpismi na kontrolu maloobchodného
predaja;

,dovoz* je uvedenie rybacich vyrobkov z tretich krajin na tze-
mie spolocenstva;
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17. ,cistd morskd voda“ je morska alebo solend voda, ktord neob-
sahuje mikrobiologickd kontamindciu, skodlivé latky afalebo
toxicky morsky planktén v takych mnozstvich, ktoré by
mohli negativne ovplyvnit zdravotnd kvalitu rybacich pro-
duktov a ktoré sa pouzivajii v podmienkach stanovenych
v tejto smernici;

18. ,spracovatelské plavidlo“ je akékolvek plavidlo, na ktorom sa
rybacie produkty podrobujii jednej alebo viacerym z nasle-
dovnych operdcii, po ktorych nasleduje balenie: rezanie
na porcie, rezanie na filé, zbavenie koze, mletie, zmrazenie
alebo spracovanie.

Nasledujtce subjekty sa nepovazuju za ,spracovatelské pla-
vidld“:

— rybérske plavidla, na ktorych sa varia na palube iba kre-
vety a makkyse;

— rybérske plavidld, na palube ktorych sa vykondva iba

zmrazovanie.

Cldnok 3

1. Umiestilovanie rybacich produktov ulovenych v ich prirodze-
nom prostredi na trh podlicha nasledovnym podmienkam:

a) musia:

i) saulovita v pripade potreby odkrvit, odstrania sa im hlavy,
vnutornosti a plutvy, prudko sa schladia alebo zmrazia
na palubéch lodi v stilade s hygienickymi predpismi stano-
venymi Radou, ktord rozhoduje o ndvrhu Komisie kvalifi-
kovanou vicSinou. Komisia predloZi ndvrhy na tento téel
pred 1. oktébrom 1992;

ii) sa podla potreby spracovat na spracovatelskych plavidlach
schvilenych v sdlade s ¢lainkom 7 a v stlade s poZiadav-
kami kapitoly I prilohy.

Varenie kreviet a mikkySov na palube musi prebichat
v stllade s ustanoveniami kapitoly III, bodu I (5) a kapitoly
IV, bodu IV (7) prilohy. Takéto plavidld musia byt Specidlne
registrované prislusnymi orgdnmi;

b) pocas a po pristati plavidla sa s nimi musi manipulovat
v sulade s kapitolou II prilohy;

¢) musi sa s nimi manipulovat a v pripade potreby musia byt
balené, pripravované, spracovavané, zmrazované, rozmrazo-
vané alebo skladované hygienicky v podnikoch schvdlenych
v stlade s ¢lankom 7 a v sdlade s poziadavkami uvedenymi
v kapitoldch Il a IV prilohy.

Prislusny orgdn moze napriek kapitole II, oddielu 2 prilohy
povolit transfer rybacich vyrobkov franko-pristav do kontaj-
nerov uréenych na okamzitt doddvku do schvéleného pod-
niku alebo na registrovant aukciu alebo na velkoobchodny
trh, kde sa tieto produkty podrobia kontrole;

d) musia sa podrobit zdravotnej kontrole v stlade s kapitolou
V prilohy;

¢) musia byt primerane zabalené v stilade s kapitolou VI prilohy;

f) musia mat identifika¢nt znacku v stlade s kapitolou VII pri-
lohy;

g) musia byt skladované a prepravované pri dodrziavani uspo-
kojivych hygienickych podmienok v stlade s kapitolou VIII
prilohy.

2. Tam, kde je mozné z technického a obchodného hladiska
odstrdnit vniitornosti, musi sa tak vykonat ¢o najskor po uloveni
produktov alebo pristati plavidla.

3. Umiestnenie produktov vodného hospodérstva na trh bude
podliehat nasledovnym podmienkam:

a) musia byt porazené pri dodrzani primeranych hygienickych
opatreni. Nesmu byt znecistené zeminou, slizom a vykalmi.
Pokial sa nespracujii okamzite po pordzke, tak sa musia ucho-
véavat v schladenom stave;

b) musia navyse vyhovovat poziadavkdm stanovenym v bode 1¢)
az g).

4. a) Umiestiovanie Zivych dvojchlopiiovych makkysov na trh
bude podliehat poziadavkim stanovenym v smernici Rady
91/492/EHS z 15. jala 1991, ktorou sa ustanovuju zdra-
votné podmienky pre produkciu a umiestiiovanie Zivych
dvojchlopiiovych mikkysov na trhPozri stranu 1 tohto
uradného vestnika (1).

b) Pokial sa spracovavaja, tak dvojchlopiiové makkyse musia

okrem poziadaviek uvedenych v bode a) vyhovovat aj
poziadavkdm uvedenym v odseku 1c) az g).

Cldnok 4

Rybacie produkty urcené na umiestnenie na trh v Zivom stave
musia byt po celd dobu uchovdvané v ¢o najvhodnejsich
podmienkach, pokial ide o ich preZitie.

Cldnok 5

Umiestiiovanie nasledujicich produktov na trh je zakdzané:

— jedovaté ryby nasledovnych celadi: tetraodontidae, molidae, dio-
dontidae, canthigasteridae,

— rybacie produkty obsahujice biotoxiny, ako si toxiny cigua-
tera alebo toxiny paralyzujtice svalstvo.

Detailné poziadavky tykajice sa druhov, na ktoré sa vztahuje

tento ¢lanok a také, ktoré sa tykaja analytickych metdd, buda sta-
novené v silade s postupom predpisanym v ¢lanku 15.

(1) pozri stranu 1 tohto Uradénho vestnika
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Cldnok 6

1. Clenské stity zabezpecia, aby osoby zodpovedné za podnik
prijali vSetky nevyhnutné opatrenia tak, aby sa vo vietkych sta-
didch vyroby rybacich produktov dodrziavali $pecifikdcie tejto
smernice.

S tymto ciefom musia spominané zodpovedné osoby vykonavat
svoje vlastné kontroly zaloZené na nasledujucich zdsadach:

— identifikdcia kritickych bodov v ich podniku na zdklade pou-
zitych vyrobnych procesov;

— ustanovenie a uplatfiovanie metéd monitorovania a kontroly
takychto kritickych bodov;

— odoberanie vzoriek na analyzy v laboratériu schvdlenom pri-
slusnym orgdnom, s ciefom kontroly metdd ¢istenia a dezin-
fekcie a s cielom kontroly dodrziavania noriem uvedenych
v tejto smernici;

— vedenie pisomnych zdznamov alebo zdznamov registrova-
nych nezmazatelnym sposobom tykajtcich sa predchddzaji-
cich bodov, s cielom predkladat ich prislusnému orgdnu,
najmi vysledky roznych kontrol a testov sa budi uchovévat
po dobu najmenej 2 rokov.

2. Pokial vysledky vlastnych kontrol alebo akékolvek informacie,
ktoré st k dispozicii zodpovednym osobam uvedenym v odseku
1, odhalia riziko ohrozenia zdravia alebo naznacia, Ze takéto
riziko by mohlo existovat a bez ohladu na opatrenia stanovené
v §tvrtom pododesku ¢lanku 3(1) smernice 89/662/EHS sa pod
tradnym dozorom primi vhodné opatrenia.

3. Pravidld na uplatnovanie druhého pododseku odseku 1 budi
vypracované v stlade s postupom stanovenym v ¢lanku 15.

Clanok 7

1. Prislusné organy schvélia podniky, len ¢o preveria, ¢i tieto
podniky vyhovuji poziadavkdm tejto smernice so zretefom
na charakter ¢innosti v nich vykonavanych. Takéto schvélenie sa
musi obnovit vtedy, ak sa podnik rozhodne vykondvat iné akti-
vity, nez na aké sa mu poskytol sthlas.

Prislusné organy podnikni nevyhnutné opatrenia, ak dojde k situ-
acii, Ze poziadavky sa uz nebudi plnit. S tymto cielom budi brat
mimoriadny ohlad na zavery akejkolvek kontroly vykonanej
v stlade s ¢lankom 8.

Prislusny orgdn zaregistruje tie aukcie a velkoobchodné trhy,
ktoré nepodliehajii schvdleniu po tom, ¢o preveri, ¢i takéto zaria-
denia vyhovujii ustanoveniam tejto smernice.

2. Pokial sa vSak uplatiiuje vyslovnd podmienka, ze vyrobky
pochddzajice zo spracovatelskych plavidiel a podnikov, aukcif

a velkoobchodnych trhov splfiaji hygienické normy stanovené
touto smernicou, tak ¢lenské staty mozu, pokial ide o podmienky
tykajtce sa zariadenia a Struktdr stanovenych v kapitolach I az IV
prilohy, poskytnit spracovatelskym plavidlim a podnikom, auk-
cidm a velkoobchodnym trhom dalsie obdobie konciace 31.
decembrom 1995, pocas ktorého musia splnit podmienky na ude-
lenie schvalenia stanovené v kapitole IX. Takéto vynimky mozno
poskytntit iba spracovatelskym plavidlim a podnikom, aukcidm
a velkoobchodnym trhom, ktoré boli k 31. decembru 1991 uz
v prevadzke a ktoré pred 1. jilom 1992 predlozili riadne odévod-
nent ziadost o vynimku prislusnému narodnému organu. Této
ziadost musi byt doplnend o harmonogram prac a program ozna-
¢ujticim obdobie, v rdmci ktorého budua schopni splnit prislusné
poziadavky. Tam, kde sa pozaduje finan¢nd pomoc od spolocen-
stva, budii sa akceptovat iba Ziadosti tykajtice sa projektov, ktoré
spliajii poziadavky tejto smernice.

3. Prislusné orgdny vypracujii zoznam svojich schvdlenych pod-
nikov, pri¢om kazdy bude mat svoje Gradné ¢islo.

Kazdy clensky $tat ozndmi Komisii svoj zoznam schvalenych
podnikov, ako aj akékolvek nasledovné zmeny v tomto zozname.
Komisia posttipi tieto informdcie ostatnym ¢lenskym 3tdtom.

4. Prehliadky a monitorovanie podnikov sa budi vykonavat pra-
videlne v rdmci zodpovednosti prislusného organu, ktory bude
mat kedykolvek volny pristup do v3etkych Casti podnikov tak, aby
mohol zabezpecit plnenie poziadaviek tejto smernice.

Pokial takéto prehliadky a monitorovanie odhalia, Ze poziadavky
tejto smernice sa neplnia, tak prislusny organ vykond vhodné
opatrenie.

5. Odseky 1, 3 a 4 sa budd uplatiiovat aj s ohladom na spraco-
vatelské plavidld.

6. Odseky 3 a 4 sa budii uplatiiovat aj na velkopredajné a aukéné
trhy.

Cldnok 8

1. Znalci Komisie moéZu v spoluprdci s prislusnymi orgdnmi ¢len-
skych §tatov vykonavat kontroly na mieste do tej miery, v akej je
to nevyhnutné, s cielom zabezpecit jednotné uplatiovanie tejto
smernice. M6Zu najmé preverovat, ¢i podniky naozaj plnia pozia-
davky tejto smernice. Clensky $tdt, na ktorého tzemi sa kontrola
vykond, poskytne vSetku nevyhnutnii pomoc tymto znalcom pri
vykone ich povinnosti. Komisia bude informovat ¢lenské $taty
o vysledkoch kontrol.

2. Opatrenia na uplatiiovanie odseku 1 budi schvélené v stlade
s postupom stanovenym v ¢lanku 15.
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Cldnok 9

1. Pravidld uvedené v smernici 89/662/EHS, tykajtce sa rybacich
produktov uréenych na ludskd spotrebu, sa budi uplatiovat
najmd so zretelom na organizaciu opatreni, ktoré sa musia vyko-
nat po prehliadkach vykondvanych clenskymi $tditmi urcenia
a ochranné opatrenia, ktoré sa musia realizovat.

2. Smernica 89/662[EHS sa meni nasledovne:
a) V prilohe A sa pridd nasledovna zardzka:

,— smernica Rady 91/493/EHS z 22. jila 1991 ustanovujica
zdravotné podmienky na vyrobu a umiestiiovanie ryba-
cich vyrobkov na trh (U. v. ES L 268, 24.9.1991, 5. 15.);"

b) V prilohe B sa vymaze nasledovna zardzka:

,— rybacie vyrobky urcené na ludska spotrebu.”

KAPITOLA 1I

Dovozy z tretich krajin

Clanok 10

Opatrenia uplatiiované na dovozy rybacich vyrobkov z tretich
krajin musia byt minimdlne rovnocenné s ustanoveniami, ktorymi
sa riadi produkcia a umiestiiovanie na trh produktov
spolocenstva.

Rybacie produkty ulovené v ich prirodzenom prostredi rybarskou
lodou plaviacou sa pod vlajkou tretej krajiny sa musi podrobit
kontroldm stanovenym v ¢lanku 18 (3) smernice 90/675/EHS.

Cldnok 11

1. V pripade kazdej tretej krajiny alebo skupiny tretich krajin
musia rybacie vyrobky spliat $pecifické dovozné podmienky sta-
novené v stilade s postupom uvedenym v ¢lanku 15, v zévislosti
od zdravotnej situdcie v prislusnej tretej krajine.

2. S ciefom umoznit stanovenie dovoznych podmienok a s cie-
lom preverit podmienky vyroby, skladovania a expedovania ryba-
cich produktov v rdmci zdsielok ur¢enych do spolocenstva, pre-
hliadky mozu vykondvat znalci Komisie a ¢lenskych Statov
na mieste.

Znalci z ¢lenskych tatov, ktori sti povereni vykondvanim tychto
prehliadok, budd menovani Komisiou, ktord kond na ndvrh ¢len-
skych $tatov.

Tieto prehliadky sa budd vykondvat v mene spolocenstva, ktoré
bude zndsat vetky ndklady, ktoré vyvstand v savislosti s touto
¢innostou.

Pocetnost a postup tychto prehliadok budi stanovené v silade
s postupom stanovenym v ¢lanku 15.

3. Pri stanoveni dovoznych podmienok rybacich vyrobkov uve-
denych v odseku 1 sa musi brat osobitny zretel na:

a) legislativu tretej krajiny,

b) organiziciu prislusného orgdnu tretej krajiny a jej inspekénych
sluzieb, na pravomoci takychto sluzieb a na dozor, ktorému
podliehaju, ako aj na ich vybavenie nevyhnutné na efektivne
overovanie uplatiiovania platnej legislativy;

¢) skuto¢né zdravotné podmienky pocas produkcie, skladovania
a expedovania rybacich produktov urcenych do spolocenstva;

d) zdruky, ktoré moze tretia krajina poskytnuit, pokial ide o dodr-
Ziavanie noriem uvedenych v kapitole V prilohy.

4. Dovozné podmienky uvedené v odseku 1 zahffaj:

a) postup pri ziskan{ zdravotného osvedCenia, ktory musi byt
stcastou zdsielky smerujicej do spolocenstva;

b) umiestnenie znacky identifikujiicej rybacie produkty, na kto-
rej bude uvedené najmi &islo schvilenia podniku povodu,
s vynimkou zmrazenych rybacich produktov dopravenych
na breh okamzite, s cielom balenia do konzerv a pribalenie
osvedcenia, ktoré sa uvddza v bode a);

¢) vypracovanie zoznamu schvalenych podnikov a aukénych
alebo velkopredajnych trhov registrovanych a schvélenych
Komisiou v stlade s postupom uvedenym v ¢lanku 15.

S tymto cielom sa vypracuje pre Komisiu jeden alebo viac zozna-
mov takychto podnikov, na zdklade ozndmenia prislusnych orga-
nov tretej krajiny. Na zozname sa nesmie objavit Ziadny podnik,
pokial nie je Gradne schvéleny prislusnym orgdnom tretej krajiny
vyvazajicej do spolocenstva. Takéto schvalenie bude podlichat
dodrziavaniu nasledovnych poziadaviek:

— splnenie poziadaviek rovnocennych poziadavkdm stanove-
nych v tejto smernici,

— monitorovanie dradnou indpekénou sluzbou tretej krajiny.

5. Podmienky uvedené v odseku 4 a) a b) mo6zu byt upravené
v stlade s postupom stanovenym v ¢lanku 15.
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Zoznam uvedeny v odseku 4 ¢) moZe Komisia zmenit v sulade
s predpismi stanovenymi rozhodnutim Komisie 91/13/EHS (')

6. Kvoli rieSeniu Specifickych situdcii a v stlade s postupom sta-
novenym v ¢lanku 15, dovozy mozu byt povolené priamo z pod-
niku alebo zo spracovatelského plavidla tretej krajiny, pokial tdto
krajina nie je schopnd poskytnit zdruky uvedené v odseku 3, za
predpokladu, Ze prislusny podnik alebo spracovatelské plavidlo
ziskali $pecidlne povolenie po prehliadke vykonanej v sdlade
s odsekom (2). V rozhodnuti o povoleni budt stanovené Speci-
fické dovozné podmienky, ktoré sa musia dodrziavat v pripade
produktov pochddzajicich z takéhoto podniku alebo spracova-
telského plavidla.

7. Pokial nebudd stanovené dovozné podmienky uvddzané
v odseku 1, tak ¢lenské stdty zabezpecia, aby podmienky uplat-
fiované na dovozy rybacich produktov z tretich krajin boli pri-
najmen$om rovnocenné podmienkam, ktorymi sa riadi vyroba
a umiestiiovanie na trh produktov spolocenstva.

Cldnok 12

1. Pravidld a zdsady stanovené smernicou 90/675/EHS sa budu
uplatiiovat, najmi pokial ide o organizdciu a vysledky prehliadok
vykondvanych ¢lenskymi tatmi.

2. Bez toho, aby bolo dotknuté plnenie predpisov a zdsad uva-
dzanych v odseku 1 tohto ¢lanku a pokial sa neuplatnenia roz-
hodnutia uvedené v ¢lanku 8 (3) v ¢ldnku 30 smernice
90/675/EHS a v ¢lanku 11 tejto smernice, nadalej platia prislusné
vnutro§tatne pravidld na uplatiiovanie ¢ldnku 8 (1) a (2) uvedene;j
smernice.

KAPITOLA 1II

Zaverecné ustanovenia

Cldnok 13

Prilohy zmeni Rada, ktord rozhodne o ndvrhu Komisie kvalifiko-
vanou vac¢sinou.

Cldnok 14

Komisia po konzulticidch s ¢lenskymi $tatmi predlozi do
1. jala 1992 Rade spravu tykajicu sa minimdlnych $trukturalnych
poziadaviek a poziadaviek na zariadenie a vybavenie, ktoré musia
splnit malé podniky, ktoré vykonavajii distribiciu na miestny trh

() U.v.ESLS,11.1.1990,s. 70.

a ktoré su situované v regiénoch podliehajtcich zvldstnym dodé-
vatelskym obmedzeniam, spolu s akymikolvek navrhmi, o kto-
rych musi Rada, konajiica na zdklade hlasovacieho postupu sta-
noveného v ¢lanku 43 zmluvy, rozhodntt do 31. decembra 1992.

Cldnok 15

1. Tam, kde sa bude postupovat v zmysle tohto ¢lanku, predseda
predlozi zdlezitost Stdlemu veterindrnemu vyboru zriadenému
rozhodnutim 68/361/EHS (2), dalej len vybor, a to bud z vlastnej
iniciativy alebo na Ziadost ¢lenského $tatu.

2. Zastupca Komisie predlozi vyboru ndvrh opatreni, ktoré sa
maju prijat. Vybor zasle svoje stanovisko k tomuto ndvrhu v rdmci
lehoty, ktorti moze predseda stanovit podla naliehavosti danej
zdlezitosti. Toto stanovisko musi zaujat vac$ina uvedend v ¢lanku
148 (2) zmluvy v pripade rozhodnuti, ktorych schvalenie sa vyza-
duje zo strany Rady na navrh Komisie. Hlasom zastupcov ¢len-
skych $titov v rdmci vyboru sa bude prikladat viaha sposobom
uvedenym v tomto ¢lanku. Predseda nemd hlasovacie pravo.

3. a) Komisia prijme zamyslané opatrenia, pokial st v stilade so
stanoviskom vyboru.

b) Pokial zamyslané opatrenia nebudd v sdlade so stanovi-
skom vyboru, alebo ak nebude ozndmené Ziadne stanovi-
sko, tak Komisia bez meskania predlozi Rade ndvrh tyka-
jlci sa opatreni, ktoré sa musia prijat. Rada bude konat
na zéklade kvalifikovanej vacsiny.

Ak po uplynuti 3 mesiacov od datumu predloZenia Rade
nebude Rada v tejto veci konat, tak navrhované opatrenia
schvili Komisia okrem pripadov, ked Rada rozhodla proti
uvedenym opatreniam prostou vac¢sinou.

Cldnok 16

Ak sa md zobrat do tvahy mozny netspech pri prijimani
rozhodnutia o detailnych predpisoch na uplatiiovanie tejto
smernice do 1.janudra 1993, tak mozu byt schvdlené nevyhnutné
prechodné opatrenia v stilade s postupom uvedenym v ¢lanku 15
na obdobie 2 rokov.

Cldnok 17

Ustanovenia tejto smernice Rada znovu preskima pred 1.
janudrom 1998, pricom bude konat na navrh Komisie a na
zdklade ziskanych skasenosti.

@) U.v.ESL 255, 18.10.1968, s. 23.
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Cldnok 18 Cldnok 19

Clenské stity uvedtd do platnosti zdkony, nariadenia Tdto smernica je urCend clenskym Stdtom.
a administrativne ustanovenia nevyhnutné na dodrZiavanie tejto
smernice pred 1. janudrom 1993 a upovedomia o tom

V Bruseli 22. jala 1991
Komisiu. Ak ¢lenské 3taty schvilia tieto opatrenia, budi musiet
obsahovat odkaz na tito smernicu alebo budid musiet byt Za Radu
opatrené takymto odkazom pri prileZitosti ich dradného
uverejnenia. Metddy, akymi sa takyto odkaz realizuje, stanovia
Clenské staty. P. DANKERT

predseda
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PRILOHA

KAPITOLA I

PODMIENKY VZTAHU]IjCE SA NA SPRACOVATELSKE PLAVIDLA

Podmienky tykajiice sa konstrukcie a vybavenia

1.

Minimédlne poziadavky kladené na spracovatelské plavidla st nasledovné:

a)

prijimacia z6na je vyhradend na prijem rybérskych produktov na palubu a je konstruovand a usporiadand
do ohradenych ¢asti alebo nadrzi, ktoré sii dostato¢ne velké na to, aby bolo mozné kazdy nasledny tlovok
ulozit oddelene. Prijimacia zéna a jej pohyblivé Casti sa musia dat lahko ¢istit. Musi byt navrhnutd tak,
aby chrénila produkty pred slnkom, casticami a pred akymikolvek zdrojmi necistot alebo
kontaminaciami;

systém na prepravu rybacich produktov z prijimacej zény do pracovnej zény, ktory bude vyhovovat
hygienickym predpisom a pravidldm;

pracovné zény, ktoré st dostatocne velké na pripravu a spracovévanie rybacich produktov v primeranych
hygienickych podmienkach. Musia byt navrhnuté a usporiadané tak, aby sa zabrdnilo akejkolvek
kontamindcii produktov;

sladovacie zony pre hotové produkty, ktoré budd dostatocne velké a navrhnuté tak, aby sa lahko istili.
Pokial'na palube pracuje jednotka na spracovanie odpadov, tak potom musi byt na skladovanie vedlajsich
produktov urCeny samostatny tlozny priestor;

priestor na skladovanie obalovych materidlov, ktory je oddeleny od zén na pripravu a spracovanie
produktov;

Specidlne zariadenie na preCerpdvanie odpadov alebo rybacich produktov nevhodnych na Tudskd
konzumdciu bud priamo do mora, alebo — ak si to okolnosti vyzaduji — do vodotesnej nddrze
vyhradenej na tento ticel. Pokial sa na palube uskladriuje a spracovdva odpad s cielom Cistenia, tak na tieto
tGcely musia byt vyhradené oddelené priestory;

zariadenie zabezpecujiice zdsobovanie pitnou vodou v zmysle smernice Rady 80/778/EHS
z 15. jiila 1980 tykajticej sa kvality vody urcenej na ludskii konzumadciu (1) alebo tlakovej ¢istej morskej
vody. Privod morskej vody musi byt umiestneny v takej polohe, aby bola vylicend moznost, Ze
prividzand voda bude negativne ovplyvnend vypustanou odpadovou vodou do mora, odpadom
a vyvodmi chladiaceho média motora;

k dispozicii musi byt dostato¢ny pocet Satni, umyvadiel a toaliet, pricom toalety sa nesmt otvérat priamo
do z6n, kde sa pripravujt, spracovdvaji alebo skladuji rybacie produkty. Umyvadld musia byt vybavené
prislusenstvom na umyvanie a susenie rtk, ktoré spliiaji hygienické poziadavky; kohiitiky umyvadiel sa
nesm dat ovlddat manudlne.

Zbny pouzivané na pripravu a spracovanie alebo zmrazovanie/rychle zmrazovanie rybacich produktov
musia mat:

a)

nekizavii podlahu, ktord sa d4 Iahko Cistit a dezinfikovat a musi byt vybavend systémom na plynuly odtok
vody. Konstrukcie a prislusné upeviovacie pripravky musia mat loZny priestor s palubnymi zliabkami,
ktoré musia byt dostato¢ne velké na to, aby sa nezaniesli rybacim odpadom a aby umoznili volny odtok
vody;

steny a stropy, ktoré sa daji lahko ¢istit najma tam, kde sa nachddzaja potrubia, retaze alebo elektrické
vedenia;

hydraulické obvody, ktoré budt usporiadané alebo chrdnené takym sposobom, aby sa zabezpecilo
vylacenie akéhokolvek dniku oleja, ktory by mohol kontaminovat rybacie produkty;

primeranti ventildciu a v pripade potreby aj primerané odsdvanie pdr;
primerané osvetlenie;
prostriedky a pomocky na Cistenie a dezinfekciu ndstrojov, zariadenia a vybavenia;

prostriedky a pomocky na ¢istenie a dezinfikovanie riik vybavené kohutikmi, ktoré sa nedaji obsluhovat
manudlne a uterdkmi na jedno pouzitie.

U.v.ESL 229, 30.9.1980, 5. 11. Smernica bola naposledy zmenend a doplnena Aktom o pristtpeni z roku 1985 (U. v. ES L 302,
15.11.1985).
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3. Vybavenia a ndstroje ako stoly na rezanie, kontajnery, dopravniky, stroje na zbavovanie vnitornosti alebo
porciovanie a podobne musia byt odolné voci kordzii spdsobovanej morskou vodou; musia sa dat lahko €istit
a dezinfikovat a musia byt udrziavané v dobrom stave.

4. Spracovatelské plavidld, ktoré zmrazuja rybacie produkty, musia mat:

a) chladiace zariadenie dostato¢ne vykonné na to, aby dokdzalo rychlo zniZit teplotu, s ciefom dosiahnut
takd teplotu vo vnitri materidlu, ktord bude v stlade so $pecifikdciami tejto smernice;

b) chladiace zariadenie dostato¢ne vykonné na to, aby udrziavalo rybacie produkty v skladovacich tiloznych
priestoroch na takej teplote, ktord bude v silade so $pecifikdciami tejto smernice. Skladovacie Glozné
priestory musia byt vybavené systémom na zaznamendvanie teploty, ktoré musi byt umiestnené tak, aby
sa dalo bez problémov sledovat.

Hygienické podmienky tykajiice sa manipuldcie a skladovania rybacich produktov na palube

1. Na palube spracovatelského plavidla musi byt kvalifikovand osoba zodpovednd za vyuzivanie osvedcenych
praktik v oblasti vyroby rybacich produktov. Tito osoba bude mat pravomoc zabezpecit uplatiovanie
ustanoven{ tejto smernice a dd in§pektorom k dispozicii harmonogram prehliadok kontrol a kritickych bodov
pouzivanych na palube, zdznam obsahujici pripomienky tejto osoby a zdznamy teplot, ktoré sa vyzadujt.

2. Vseobecné hygienické podmienky, ktoré sa budd vztahovat na jednotlivé zony a zariadenia su tie, ktoré st
uvedené v kapitole III, bode 1I (A) tejto prilohy.

3. Vseobecné hygienické podmienky, ktoré sa buda vztahovat na posddku st tie, ktoré st uvedené v kapitole
111, bode 1I (B) tejto prilohy.

4. Odstraniovanie hldv, zbavovanie vnitornosti a rezanie na filé sa musi vykondvat pri dodrziavani hygienickych
podmienok uvedenych v kapitole IV, bode I (2), (3) a (4) tejto prilohy.

5. Spracovavanie rybacich produktov na palube sa musi vykondvat pri dodrziavani hygienickych podmienok
uvedenych v kapitole IV, bodoch III, IV a V tejto prilohy.

6. Rybacie produkty musia byt balené a karténované pri dodrziavani hygienickych podmienok uvedenych
v kapitole VI tejto prilohy.

7. Skladovanie rybacich produktov na palube sa musi vykondvat pri dodrziavani hygienickych podmienok
uvedenych v kapitole III, bodoch 1 a 2 tejto prilohy.

KAPITOLA II
POZIADAVKY, KTORE SA MUSIA SPLNIT POCAS PREPRAVY A PO PREPRAVE NA BREH

Vykladacie zariadenia a zariadenia urcené na prepravu na breh musia byt skonstruované z takého materidlu, ktory
sa d4 lahko cistit a dezinfikovat, musia sa udrziavat v dobrom stave a musia byt Cisté.

Pocas vykladania a prepravy na breh sa musi zabranit kontamindcii rybacich produktov. Musi sa zabezpecit najma
to, aby:

— proces vykladania a prepravy na breh sa uskuto¢nil rychlo;
— rybacie produkty boli bez zbyto¢ného zdrziavania umiestnené do chrdneného prostredia s teplotou
vyzadovanou na zdklade charakteru produktu a v pripade potreby pocas prepravy, skladovania v trhovych

zariadeniach alebo v podnikoch na lad;

— neboli povolené zariadenia a manipulacné praktiky, ktoré sposobujii zbytocné poskodenie jedlych casti
rybacich produktov.

. Casti aukénych alebo velkoobchodnych predajni, kde sa vystavuja rybacie produkty s cielom predaja musia:

a) byt zastreené a mat steny, ktoré sa dajui [ahko distit;

b) mat vodotesné podlahy, ktoré sa daji lahko umyvat a dezinfikovat a st polozené takym sposobom, ktory
ulah¢i odtekanie vody a musia byt vybavené hygienickym systémom na likviddciu odpadovych vod;
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¢) byt vybavené sanitdrnymi zariadeniami s prislusnym poc¢tom umyvadiel a zapustenych zachodov. Umyvadld
musia byt vybavené materidlmi na Cistenie rik a uterdkmi na jedno pouzitie;

d) byt dobre osvetlené, aby sa ulahcila prehliadka rybarskych produktov, o ktorej sa pojedndva v kapitole V tejto
prilohy;

e) ak sa pouZzivaji na vystavovanie alebo skladovanie rybacich produktov, tak sa nesmt pouzivat na iné Gcely;
vozidld emitujiice vyfukové plyny, ktoré by mohli zhorsit kvalitu rybacich produktov nesmt mat pristup do
tychto priestorov; taktieZ nesmt mat pristup neZiaduce zvieratd;

f) sa pravidelne po kazdom predaji Cistit; prepravky sa musia po kazdom predaji vycistit a preplachnut zvnitra
aj zvonku pitnou vodou alebo ¢istou morskou vodou; tam kde sa to vyZzaduje, musia sa dezinfikovat;

g) mat na velmi dobre viditelnom mieste znacky zakazujice fajcenie, pluvanie, konzumdciu a pitie;
h) byt uzatvdratelné a byt uzatvorené, ak to prislusny orgdn povazuje za nevyhnutné;

i) mat zariadenia, ktoré budi zabezpecovat primerany prisun vody vyhovujici podmienkam uvedenym
v kapitole III, oddiel I, bod 7 tejto prilohy;

j) mat 3pecidlne vodotesné nddoby vyrobené z materidlov odolnych voci korézii, ktoré budd vyhradené
na rybacie vyrobky nevhodné pre Tudskii konzuméciu;

k) ak budd chybat priestory na samotnom mieste alebo v bezprostrednej blizkosti, budii mat na zdklade
mnozstiev vystavovanych na predaj a na acely prislusného orgdnu primerane vybavenii uzamkynatelnt
miestnost a zariadenie nevyhnutné na vykondvanie prehliadok.

Po dopraveni na breh alebo pripadne po prvom predaji sa musia rybacie produkty prepravit okamzite bez
zdrziavania, pri dodrzani podmienok uvedenych v kapitole VIII tejto prilohy, na svoje miesto urcenia.

Ak sa vSak podmienky uvedené v bode 4 nesplnia, tak potom predajne, v ktorych sa rybacie produkty buda
skladovat skor, ako sa vystavia na predaj alebo po predani a kym nedojde k preprave na ich miesto urcenia, musia
mat dostato¢ne velké chladiace priestory, ktoré budd vyhovovat podmienkam uvedenym v kapitole I1I, oddiel ,
bod 3 tejto prilohy. V takychto pripadoch sa rybacie produkty musia skladovat pri teplote bliZiacej sa teplote
topenia ladu.

Vseobecné hygienické podmienky uvedené v kapitole 111, oddiel II, s vynimkou bodu B 1 a) tejto prilohy, sa buda
uplatiiovat s nevyhnutnymi zmenami v podrobnostiach na tie predajne, v ktorych sa rybacie produkty vystavuja
na predaj alebo sa skladuja.

Velkoobchodné predajne, v ktorych sa rybacie produkty vystavujii na predaj alebo sa skladujti, budd podliehat
takym istym podmienkam, ako su tie, ktoré boli uvedené v bodoch 3 a 5 tejto kapitoly a tie, ktoré boli stanovené
v bodoch 4, 10, 11 kapitoly III, oddiel I tejto prilohy.

Vseobecné hygienické podmienky uvedené v kapitole III, oddiel II tejto prilohy sa budd uplatnovat
na velkoobchodné predajne s nevyhnutnymi zmenami v podrobnostiach.

KAPITOLA III

VSEOBECNE PODMIENKY PRE PODNIKY NA PEVNINE

Vseobecné podmienky tykajiice sa priestorov a vybavenia

Podniky vytvoria minimélne nasledovné podmienky a poskytni nasledovné prostriedky:

1. pracovné zony dostatocne velké na to, aby bolo mozné v nich vykonédvat pracovnd ¢innost v primeranych
hygienickych podmienkach. Ich prevedenie a priestorové usporiadanie musi byt také, aby sa zamedzilo
kontamindcii produktu a aby bolo mozné vyrazne oddelit ¢isté a kontaminované ¢asti budovy;

2. v zénach, v ktorych sa s produktmi manipuluje a kde sa pripravuji a spracovavaji:

a) vodotesnd podlaha, ktord sa bude dat Tahko ¢istit a dezinfikovat a ktord bude polozend takym sposobom,
ktory ulahéf odtok vody alebo bude vybavend zariadenim na odstrafiovanie vody;
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b) steny, ktoré bud mat hladké povrchy, budi sa dat lahko ¢istit, budd trvdcne a nepriepustné;

) stropy alebo stropné obklady, ktoré sa dajti lahko cistit;

d) dvere z trvanlivych materidlov, ktoré sa dajti lahko cistit;

e) primerand ventildcia a v pripade potreby dobré pridenie a zariadenia na odsdvanie vodnych pdr;
f) adekvdtne prirodzené alebo umelé osvetlenie;

g) primerany pocet zariaden{ na Cistenie a dezinfikovanie rik. Vodovodné kohitiky v pracovnych
priestoroch a umyvarnach sa nesmd ovlddat manudlne. Tieto zariadenia musia byt vybavené
jednorazovymi uterakmi;

h) zariadenia na Cistenie prevadzkovych priestorov, zariadeni a pracovnych ndstrojov a pomocok;

v chladiarnach, v ktorych sa skladuja rybacie produkty:
— opatrenia uvedené v bode 2 a), b), ¢), d) a f);

— v pripade potreby dostatocne vykonné chladiace zariadenie, ktoré bude udrziavat produkty pri teplote
predpisanej v tejto smernici;

prislusné vybavenie na ochranu proti takym $kodcom ako je hmyz, hlodavce, vtdky a podobne;

ndstroje a pracovné zariadenia, ako sti rozrabkové stoly, kontajnery, dopravnikové pdsy a noze vyrobené
z materidlov odolnych voci kordzii, ktoré sa dajii fahko cistit a dezinfikovat;

$pecidlne vodotesné kontajnery odolné voci korézii na rybacie produkty, ktoré nie s urcené na ludskd
konzuméciu a priestory na uskladfiovanie takychto kontajnerov, pokial'sa tieto budt vyprazdriovat na konci
kazdého pracovného dnia;

zariadenia, ktoré zabezpecia primerant doddvku pitnej vody v zmysle smernice 80/778/EHS alebo
alternativne doddvku ¢istej morskej vody alebo morskej vody upravovanej vhodnym sposobom pod tlakom
a v dostatoénych mnozstvach. Vynimocne je pripustnd doddvka nepitnej vody na vyrobu pary,
na protipoziarne ticely a na chladenie chladiaceho zariadenia za predpokladu, Ze na tento tcel instalované
potrubia zamedzia pouZivaniu takejto vody na iné Gcely a nebuddi predstavovat Ziadne riziko z hladiska
kontamindcie produktov. Potrubia na nepitnti vodu musia byt jasne rozlisitelné od potrubi urcenych
na pitnd vodu alebo ¢istti morskii vodu;

systém na hygienickd likvidaciu odpadovych vod;

primerany pocet 3atni s hladkymi, vodotesnymi, umyvatelnymi stenami a podlahami, vybavenymi
umyvadlami a zapustenymi zdchodmi. Tieto sa nesmii otvérat priamo do pracovnych priestorov. Sticastou
umyvadiel musia byt prostriedky na Cistenie rik a jednorazové uterdky a vodovodné kohtitiky sa nesma dat
ovladat manualne;

pokial si objem spracovdvanych produktov vyzaduje pravidelni alebo trvald pritomnost, tak primerane
vybavent uzamkynatelnti miestnost urenti len pre inspekénii sluzbu;

primerané zariadenia na Cistenie a dezinfekciu dopravnych prostriedkov. Takéto zariadenia vSak nie st
povinné, pokial existuje poziadavka, aby sa tieto dopravné prostriedky Cistili a dezinfikovali v zariadeniach
tradne schvalenych prislusnym orgdnom;

podniky, v ktorych sa drzia zivé zvieratd, ako st korovce a ryby, musia mat primerané vybavenie, ktoré
zabezpedi najlepsie podmienky preZitia a musi v nich byt k dispozicii voda takej kvality, aby sa na zvierata
nemohli preniest Ziadne $kodlivé organizmy, ani $kodlivé latky.

Vseobecné hygienické podmienky

A. Vseobecné hygienické podmienky uplatiiované na priestory a zariadenia

1. Podlahy, steny a priehradky, stropy alebo stropné obloZenia, zariadenia a ndstroje na pracu s rybacimi
produktmi sa musia uchovévat v uspokojivom stave z hladiska ich ¢istoty a prevddzkyschopnosti tak, aby
nepredstavovali Ziadny zdroj moZznej kontamindcie produktov.

2. Hlodavce, hmyz a ostatni $kodcovia sa musia systematicky nicit tak v priestoroch, ako aj v zariadeniach;

prostriedky, ktoré hubia hlodavce, hmyz a dezinfekéné prostriedky a vietky dalsie potencidlne toxické

latky sa musia skladovat v priestoroch alebo skriniach, ktoré moZzno uzamknat; ich pouZitie nesmie
Yy p p

predstavovat Ziadne riziko kontaminécie produktov.
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3. Pracovné zény, ndstroje a pracovné zariadenia sa musia pouZivat len na pracu s rybacimi produktmi. Po
schvéleni prislusnym orgdnom sa v§ak mozu pouzivat sicasne, alebo aj inokedy, na pricu s inymi
potravinami.

4. Pitnd voda, v zmysle smernice 80/778/EHS, alebo ¢istd morskd voda sa musi pouzivat na vetky tcely.
Na zdklade vynimky je v§ak mozné pouzivat nepitni vodu na vyrobu pary, na protipoziarne tcely a na
chladenie chladiaceho zariadenia, za predpokladu, Ze potrubia instalované na tento téel zamedzia
pouzivanie takejto vody na iné ucely a nebudd predstavovat Ziadne riziko kontamindcie produktov.

5. Cistiace, dezinfekéné prostriedky a podobné ldtky musia byt schvdlené prislusnym orgdnom a musia sa
pouzivat tak, aby nemali neziaduce ti¢inky na strojné zariadenia, vybavenie a produkty.

V3eobecné hygienické podmienky tykajiice sa pracovnikov

1. Od pracovnikov sa vyZaduje najvy$si mozny Standard cistoty, konkrétne:

a) pracovnici musia pouzivat vhodny Cisty pracovny odev a taki pokryvku hlavy, ktord dplne zakryje
vlasy. Toto sa tyka najmi osob, ktoré manipuluja s vystavenymi produktmi;

b) od pracovnikov, ktorf st uréeni na manipuléciu a pripravu rybacich produktov, sa musi vyzadovat,
aby si umyli ruky prinajmensom pred opdtovnym zacatim prace; rany na rukdch musia byt zakryté
vodotesnou néplastou;

) pri praci a v skladovacich priestoroch rybacich produktov sa nesmie fajcit, pluvat, jest ani pit.

2. Zamestndvatel vykond vSetky pozadované opatrenia, aby sa zabrdnilo osobdm, ktoré mozu predstavovat
zdroj kontamindcie rybacich produktov, pracovat a manipulovat s tymito produktmi, pokial sa nedd
preukdzat, Ze tieto osoby mozu takito pracu vykondvat bez rizika.

Pri prijimani do zamestnania sa musi vyzadovat od kazdého jedinca, ktory bude pracovat alebo
manipulovat s rybacimi produktmi, aby dolozila lekdrskym vysvedcenim, Ze neexistuje Ziadna prekdzka,
ktord by branila vykondvat takito pracu. Lekdrsky dozor nad takouto osobou sa bude riadit ndrodnou
platnou legislativou v prislusnom clenskom $tdte, alebo v pripade tretich krajin $pecifickymi zdrukami,
ktoré budd stanovené postupom uvedenym v ¢lanku 15.

KAPITOLA IV

ZVLASTNE PODMIENKY TYKAJUCE SA MANIPULACIE S RYBACIMI PRODUKTMI NA POBREZI

Podmienky tykajdice sa Cerstvych produktov

Tam, kde chladené, nebalené produkty nie st expedované, pripravované alebo spracovdvané okamzite po ich
prichode do podniku, musia byt skladované alebo vystavované v lade v chladiarni daného podniku.
Dopliiovanie ladu sa musi vykonévat podla potreby; pouzivany lad, ¢i uz so solou alebo bez soli, sa musi
vyrdbat z pitnej vody alebo z &istej morskej vody a musi sa skladovat pri dodrziavani prislusnych
hygienickych podmienok v zdsobnikoch urcenych na tento tcel; takéto zdsobniky sa musia udrziavat cisté
a v dobrom technickom stave. Prebalené Cerstvé produkty sa musia schladit ladom alebo pomocou
mechanického chladiaceho zariadenia vytvdrajiiceho podobné teplotné podmienky.

Ak sa nevykondvaji na palube operdcie ako odstraniovanie hldv a zbavovanie vnutornosti, musia sa
vykondvat hygienicky. Produkty sa musia okamzite po ukonceni takychto operdcii dokladne umyt pitnou
vodou alebo ¢istou morskou vodou.

Operdcie, ako st rezanie na porcie a porciovanie, sa musia vykondvat takym sposobom, aby sa zabranilo
kontamindcii alebo znecisteniu filé alebo porcif a na inom mieste, ako je miesto pouZzivané na odstrafiovanie
hldv a odstrafiovanie vnitornosti. Filé a porcie nesmu zostat na pracovnych stoloch ani o chvilu dlhsie, ako
je nevyhnutné z hladiska ich pripravy. Filé a porcie, ktoré st urcené na predaj Cerstvé, sa musia po priprave
¢o najrychlejsie schladit.

Vypitvané vnutornosti a Casti, ktoré by mohli predstavovat zdravotné nebezpecenstvo, sa musia oddelit
a odstranit z blizkosti produktov urcenych na Iudskd konzumaciu.

Kontajnery pouzivané na expediciu alebo skladovanie Cerstvych rybacich produktov musia byt navrhnuté tak,
aby bola zabezpecend ich ochrana pred kontamindciou, ako aj ich konzervacia pri dodrziavani dostato¢nych
hygienickych podmienok a najmi sa musi zabezpecit primerany odtok vody, ktord vznikd topenim ladu.
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6. Pokial nie st k dispozicii $pecidlne zariadenia na likviddciu odpadov, tak sa tieto odpady musia umiestiovat

do utesnenych zakrytych kontajnerov, ktoré sa daju lahko cistit a dezinfikovat. Musi sa zabrdnit
zhromazdovaniu odpadov v pracovnych zénach. Odpady sa musia odstrafiovat priebezne, alebo akondhle
budi kontajnery plné a vidy na konci pracovného dna. Musia sa umiestiiovat do kontajnerov alebo
priestorov uvedenych v kapitole III, oddiel I, odsek 6 tejto prilohy. Kontajnery, nddoby, zasobniky a/alebo
priestory ur¢ené na odpad sa musia po pouziti vZdy dokladne vycistit a v pripade potreby aj dezinfikovat.
Odpady skladované v priestoroch nesm predstavovat zdroj kontamindcie pre podnik a ani zdroj znecistenia
pre jeho okolie.

Podmienky tykajice sa zmrazenych produktov

1.

Zavody musia mat:

a) dostatocne vykonné mraziace zariadenie na dosiahnutie rychleho zniZenia teploty tak, aby sa dala
dosiahnut teplota produktu stanovend v tejto smernici;

b) zmrazovacie zariadenie dostatocne vykonné na udrziavanie produktov v skladovacich priestoroch pri
teplote nepresahujtcej teplotu stanovent v tejto smernici, bez ohladu na okolitd teplotu.

Z technickych dovodov tykajiicich sa metddy zmrazovania a manipuldcie s takymito produktmi st viak
v pripade celych ryb zmrazenych v solnom roztoku, uréenych na plnenie do konzerv, pripustné aj vyssie
teploty, ako st uvedené v tejto smernici, nesmt v3ak prekrocit - 9 °C.

Cerstvé produkty uréené na zmrazenie alebo na rychle zmrazenie musia spliiat poziadavky uvedené v oddiele
[ tejto kapitoly.

Skladovacie priestory musia byt vybavené zariadenim na zaznamendvanie teplot, ktoré bude nainstalované
na takom miesto, kde sa buda dat lahko od¢itavat hodnoty. Snimac teploty tohto zaznamendvacicho
zariadenia musi byt umiestneny ¢o najdalej od zdroja chladu, teda tam, kde je teplota skladovacej miestnosti
najvyssia.

Zaznamy teplot musia byt k dispozicii pre indpekcie, ktoré vykondvaji dozorné orgdny minimélne pocas
obdobia, ked sa dané produkty skladuju.

Podmienky na rozmrazovanie produktov

Podniky, v ktorych sa vykondvaji rozmrazovacie postupy, musia vyhovovat nasledovnym poziadavkdm:

Rybacie produkty sa musia rozmrazovat pri dodrziavani hygienickych podmienok; musi sa zabranit
kontamindcii a musia byt vybavené prislusnym systémom na odvddzanie vody, ktord sa tvori pri rozptstani
sa fadu.

Pocas rozmrazovania nesmie dojst k prilisnému zvyseniu teploty produktov.

Po rozmrazeni sa musi s rybacimi produktmi manipulovat v sdlade s poziadavkami stanovenymi v tejto
smernici. Pokial sa pripravuju alebo spracovévajd, tak tieto operdcie sa musia vykondvat bez zbyto¢ného
zdrziavania. Pokial sa umiestiujii priamo na trh, tak informécie tykajice sa ryb v zmrazenom stave musia
byt jasne uvedené na obale v stlade s ¢ldnkom 5 (3) smernice Rady 79/112/EHS z 18. decembra 1978
o0 aproximécii zdkonov ¢lenskych $tdtov tykajiicich sa oznacovania, prezenticie a reklamy potravin (1).

Podmienky pre spracované produkty

Cerstvé, zmrazené a rozmrazené produkty pouzivané na spracovanie musia spliat poziadavky uvedené
v oddiele I alebo 1I tejto kapitoly.

Tam, kde sa bude vykondvat dprava spracovanim, s cielom zamedzit vyvoju patogénnych mikroorganizmov,
alebo ked to predstavuje vyznamny faktor pri konzervovani produktu, tak takdto dprava musi byt vedecky
uzndvand a uzdkonend formou platného zdkona, alebo v pripade tGpravy produktov uvedenych v kapitole I,
oddiel 1 b) a ¢) smernice 91/492/EHS, ktoré neboli prekladané a ani ¢istené, tak takdto tiprava musi byt
schvélend v sdlade s postupom uvedenym v ¢lanku 15 tejto smernice do 4 mesiacov po prijati Ziadosti
zo strany clenského §tatu.

Osoba, zodpovednd za prislusny podnik, musi viest zdznamy o vykondvanom spracovavani. V zdvislosti od
typu pouzitého procesu sa musia monitorovat a kontrolovat nasledovné parametre: doba ohrevu a teplota,
obsah soli, pH, obsah vody a podobne. Tieto zdznamy sa musia uchovadvat minimélne pocas skladovatelnosti
danych produktov a musia byt k dispozicii prislusnému orgdnu.

U. v.ES L 33, 8.2.1979, s. 1. Smernica bola naposledy zmenend a doplnend smernicou 91/72[EHS (U. v. ES L 42, 16.1.1991,
s. 22).
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3. V pripade produktov, ktoré sii konzervované na obmedzenti dobu takou tipravou, ako je solenie, tidenie,
susenie alebo marinovanie, prislusné skladovacie podmienky musia byt jasne vyznacené na obale v stlade
so smernicou 79/112/EHS.

Navyse musia sa splnit nasledovné podmienky.

4. Konzervovanie
V pripade rybacich produktov, ktoré sa sterilizovali v hermeticky utesnenych kontajneroch:
a) voda pouzivand na pripravu konzerv musi byt pitnd;

b) proces pouzivany na tepelné spracovanie musi byt primerany so zretelom na také hlavné kritérid, ako je
doba ohrevu, teplota, ndpln, velkost kontajnerov a podobne, o tychto parametroch sa musia viest
zdznamy; tepelné spracovanie musi byt schopné znicit alebo deaktivovat patogénne organizmy a spory
patogénnych mikroorganizmov. Ohrievacie zariadenie musi byt vybavené takymi zariadeniami, ktoré
umoznia overit, ¢i kontajnery skuto¢ne boli podrobené vhodnému tepelnému spracovaniu. Na chladenie
kontajnerov po tepelnom spracovani sa musi pouZivat pitnd voda bez ohladu na pritomnost akychkolvek
chemickych pridavnych litok pouzivanych v stlade s dobrou technologickou praxou a s cielom zabranit
korézii zariadeni a kontajnerov;

¢) vyrobca musi vykondvat dalsie ndhodné kontroly, aby bola istota, Ze spracované produkty sa podrobili
prislusnému tepelnému spracovaniu, a to:

— inkubacné skasky: inkubacia sa musi vykondvat pri teplote 37 °C po dobu 7 dni alebo pri teplote
35 °C po dobu 10 dnf alebo pri akejkolvek inej rovnocennej kombindcii;

— mikrobiologické kontroly obsahu a kontajnerov v podnikovych laboratéridch alebo v inom
schvdlenom laboratériu;

d) vzorky z vyroby sa musia odoberat kazdy deri vo vopred stanovenych intervaloch, aby bola zabezpecend
Gcinnost uzatvorenia. S tymto ciefom musi byt k dispozicii vhodné zariadenie na kontrolu prierezov
a $vov konzerv;

e) kontroly sa vykondvaji, aby sa predislo poskodeniu kontajnerov;

f) vSetkym kontajnerom, ktoré sa podrobili tepelnému spracovaniu za prakticky identickych podmienok,

sa musi pridelit identifikacnd zndmka 3arze v stilade so smernicou Rady 89/396/EHS zo 14. jina 1989
o oznaceniach alebo znackdch identifikujicich skupinu, do ktorej dand potravina patri (1).

5. Udenie
Udit sa mus{ v oddelenych priestoroch alebo na $pecidlnom mieste vybavenom podla potreby ventilacnym
systémom, ktory zabrdni tomu, aby dym a teplo tvoriace sa pri spalovani negativne posobili na ostatné

priestory alebo miesta, kde sa rybacie produkty pripravujt, spracovavaji alebo skladuja.

a) Materidly pouzivané na produkovanie dymu na tdenie ryb sa musia skladovat mimo miesta tidenia
a musia sa pouzivat tak, aby nekontaminovali produkty.

b) Je zakdzané pouzivat na vyrobu dymu také drevo, ktoré bolo natreté, nalakované, lepené alebo sa
podrobilo akémukolvek chemickému konzervaénému procesu.

¢) Po ukonceni tidenia sa produkty musia prudko ochladit na teplotu pozadovani na ich konzervéciu este
predtym, ako sa budd balit.

6. Solenie

a) Postup solenia musi prebiehat v priestoroch, ktoré budii dostato¢ne vzdialené od priestorov, v ktorych
sa vykondvaji iné operdcie.

b) Sol pouzivand na spracovanie rybacich produktov musi byt ¢istd a musi sa skladovat takym sposobom,
aby sa zamedzilo kontamindcii. Nesmie sa opakovane pouzivat.

¢) Kazdy kontajner pouzivany na solenie alebo nakladanie do solného nélevu musi byt skonstruovany
takym sposobom, aby sa zamedzilo kontamindcii pri procese solenia alebo nakladania do solného nélevu.

d) Kontajnery a zény, v ktorych sa vykondva solenie alebo nakladanie do solného ndlevu, musia byt pred
zacatim préc vycistené.

U.v.ES L 186, 30.6.1989, 5. 21.
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Produkty z varenych kdrovcov a ulitnikov
Korovce a mikkyse sa musia varit nasledovnym sposobom:

a) po kazdom vareni musi nasledovat rychle ochladenie. Voda pouzivand na tento ticel musi byt pitnd voda
alebo ¢istd morskd voda. Pokial sa nepouziva ziadna ind metdda konzervovania, tak v chladeni treba
pokracovat dovtedy, kym sa nedosiahne teplota bliZiaca sa k teplote topenia ladu;

b) vyberanie z lastar alebo vylipnutie sa musi vykondvat pri dodrziavani hygienickych podmienok tak, aby
sa zabranilo kontamindcii produktu. Tam, kde sa takéto operdcie robia manudlne, tak pracovnici musia
venovat mimoriadnu pozornost umyvaniu rik a vietky pracovné povrchy musia byt dokladne ocistené.
Pokial sa pouzivaju stroje, tak tieto sa musia Cistit v Castych intervaloch a dezinfikovat kazdy pracovny
den.

Po vybrati z lastdry alebo vylipnuti musia byt uvarené produkty okamzite zmrazené alebo uchovévané
v schladenom stave pri teplote, ktord zamedzi rastu patogénov a musia sa skladovat vo vhodnych

priestoroch;

¢) kazdy vyrobca musi vykonavat v pravidelnych intervaloch mikrobiolologické kontroly svojej produkcie,
ktoré budi spliiat normy stanovené v stilade s kapitolou V, oddiel 4 tejto prilohy.

Mechanicky odoberané rybacie maso

Mechanické odoberanie rybacieho misa sa musi vykondvat za nasledovnych podmienok:

a) mechanické odoberanie masa z vypitvanych ryb musi prebiehat bez zbytocného zdrziavania po ukonceni
rezania na pldtky, pricom sa musia pouZit suroviny zbavené vnitornosti. Tam, kde sa pouzivajui celé ryby,
tak tieto sa musia predtym vypitvat a vymyt;

b) strojné zariadenie sa musi Cistit v kratkych casovych intervaloch a najmenej kazdé dve hodiny;

¢) po odoberani musi byt mechanicky odoberané miso zmrazené ¢o mozno najrychlejsie, lebo sa musi
pridat do produktu uréeného na spracovanie zmrazenim alebo stabilizovanim.

V. Podmienky tykajice sa parazitov

Pocas produkcie a este skor ako sa uvolnia na ludskd konzumdciu, musia sa ryby a rybacie produkty podrobit
zrakovej kontrole s ciefom detekcie a odstrdnenia vSetkych viditelnych parazitov.

Ryby alebo casti ryb, ktoré sii evidentne zamorené parazitmi, ktoré boli odstrdnené, nesmu byt umiestnené
na trh na ludskd konzumdciu.

Podrobné pravidld na vykondvanie prehliadok sa schvélia v stlade s postupom uvedenym v ¢ldnku 15 tejto
smernice na navrh Komisie, ktory musi byt predlozeny pred 1. oktébrom 1992.

Ryby a rybacie produkty uvedené v bode 3, ktoré maju byt konzumované tak, ako sd, sa musia navyse
podrobit zmrazeniu na teplotu nie vy$siu ako je — 20 °C, ktord sa musi dosiahnut vo vSetkych castiach
produktu a tento proces musi prebiechat najmenej 24 hodin. Produkty podrobené tomuto procesu
zmrazovania musia byt bud surové, alebo hotové.

Ryby a rybacie produkty podlichajiice podmienkam uvedenym v bode 2:
a) ryby, ktoré sa budi konzumovat bud surové, alebo takmer surové, napr. ,maatje” zo surovych sledov;

b) nasledovné druhy, pokial st tidené zastudena a vniitornd teplota ryby je nizsia ako 60 °C:
— sled,
— makrela,
— Sproty,
— (divoky) atlanticky alebo pacificky losos;
¢) marinované afalebo nasolené slede tam, kde tento proces nepostacuje na znicenie lariev Cervov.

Tento zoznam moZe byt na zdklade vedeckych tdajov doplneny a pozmeneny v silade s postupom
uvedenym v ¢ldnku 15 tejto smernice. V stilade s tym istym postupom sa stanovia podmienky, ktoré musia
umoznit definovat procesy, ktoré sa povazujii za dostacujice alebo nedostacujice, pokial ide o znic¢enie
hédatiek.
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4.

Vyrobcovia musia zabezpecit, aby ryby a rybacie produkty uvedené v bode 3 alebo suroviny pouzivané pri
ich vyrobe boli podrobené spracovaniu popisanému v bode 2 este predtym, ako dojde k ich uvolneniu
na konzuméciu.

Rybacie produkty uvedené v bode 3 musia byt, ak sa umiestiujti na trh, sprevddzané dokumentom od
vyrobeu, na ktorom bude uvedeny proces, ktorému boli podrobené.

KAPITOLA V

PODMIENKY ZDRAVOTNEJ KONTROLY A MONITOROVANIA VYROBY

I. VSeobecné monitorovanie

Programy kontrol a monitorovania musia vypracovat prislusné orgdny tak, aby bolo mozné rozhodndt, & sa
plnia poziadavky uvedené v tejto smernici.

Medzi takéto opatrenia budd patrit najma:

1.

2.

kontrola rybarskych plavidiel sa moze vykondvat pocas kotvenia plavidla v pristave;
kontrola podmienok prepravy na breh a kontrola prvého predaja;

prehliadky podnikov, vykondvané v pravidelnych intervaloch, najma ci:

a) sa nadalej plnia podmienky, na zdklade ktorych sa udelil sthlas;

=5

) sa manipuluje s rybacimi produktmi spravne;

O

) Cistota priestorov, zariaden{ a ndstrojov a hygiena pracovnikov;

o

) st identifika¢né znacky umiestnené spravne;
prehliadka velkoobchodnych a aukénych predajni a trhov;

kontrola skladovacich a prepravnych podmienok.

II. Specidlne kontroly

1.

o Uw

Organoleptické kontroly

Bez toho, aby boli dotknuté vynimky priznané nariadenim Rady (EHS) ¢. 10376z 19. janudra 1976, ktoré
stanovuje spolo¢né obchodné normy pre urcité Cerstvé alebo schladené ryby (), kazdd Sarza rybacich
produktov musi byt predloZend na kontrolu prislusnému organu v Case prepravy na breh alebo pred prvym
predajom, s cielom kontroly, ¢i sti vhodné pre ludska konzumdciu. Sticastou tejto kontroly je organoleptickd
kontrola vykondvand vzorkovanim.

Rybacie produkty vyhovujice, pokial ide o kritérid cerstvosti, spolo¢nym obchodnym normdm uz
stanovenym na zdklade clanku 2 nariadenia (EHS) ¢. 3796/81 sa povaZujii za produkty, ktoré splhaja
organoleptické poziadavky nevyhnutné z hladiska dodrziavania ustanoveni tejto smernice.

Komisia moze v pripade potreby a v stlade s postupom uvedenym v ¢lanku 15 tejto smernice stanovit
$pecifické organoleptické poziadavky pre rybacie produkty, ktoré nie st harmonizované v rimci nariadenia
(EHS) & 3796/81.

Organoleptickd kontrola sa musi zopakovat po prvom predaji rybacich produktov, ak sa zistilo, Ze
poziadavky tejto smernice neboli splnené alebo ak sa to povazuje za nevyhnutné. Po prvom predaji musia
rybacie produkty splnat minimélne poziadavky na Cerstvost uvedené vo vyssie spominanom nariadeni.

Pokial organoleptickd kontrola odhali, Ze rybacie produkty nie st vhodné na ludskd konzumdciu, tak sa
musia prijat opatrenia zamerané na ich stiahnutie z trhu alebo na ich denaturdciu takym sposobom, aby sa

uz nemohli znovu pouzit na ludskd konzumdciu.

Pokial organoleptickd kontrola odhali akékolvek pochybnosti tykajtice sa Cerstvosti rybacich produktov, tak
potom mozno prikrocit k chemickym kontroldm alebo k mikrobiologickym analyzam.

Kontroly na vyskyt parazitov

Skor ako sa ryby a rybacie produkty uvolnia na Tudskd konzumadciu, tak sa musia podrobit vizudlnej
prehliadke formou vzorkovania, s cieclom skontrolovat vyskyt akychkolvek viditelnych parazitov.

ESL 20, 28.1.1976,s. 29. Nariadenie bolo naposledy zmenend a doplnené nariadenfm (EHS) ¢. 33/89 (U.v.ESL 5, 7.1.1989,

s. 18).
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Ryby alebo casti ryb, ktoré boli evidentne zamorené parazitmi, ktoré sa ndsledne odstranili, nesmua byt

umiestnené na trh pre ludskd konzumdciu.

Podrobné pravidld na prehliadku sa stanovia v stlade s postupom uvedenym v ¢lanku 15.

3. Kontroly chemikdlii

A. Vzorky sabudi odoberat a podrobovat laboratdrnej analyze s cielom kontroly nasledovnych parametrov:

a) TVB-N (celkovy tekuty zdsadity dusik) a TMA-N (trimetylamin-nitrogén)

Urovne tychto parametrov sa musia $pecifikovat pre kazdi druhovi kategériu v stilade s postupom
uvedenym v ¢ldnku 15 tejto smernice.

b) Histamin

Z kazdej ddvky sa musi odobrat devit vzoriek. Tieto vzorky musia vyhovovat nasledovnym
poziadavkdm:
— strednd hodnota nesmie prekro¢it 100 ppm;

— dve vzorky mo6zu mat hodnotu vyssiu ako 100 ppm, aviak nizsiu ako 200 ppm;

— Ziadna vzorka nesmie mat hodnotu vyssiu ako 200 ppm.

Tieto limity sa vzfahujd iba na druhy ryb nasledovnych Celadi: Scombridae (makrely) a Clupeidae.
Ryby patriace do tychto ¢eladi, ktoré sa podrobili procesu enzymatického dozrievania v solnom
roztoku, mozu mat vyssie drovne histaminu, nie viak vyssie ako je dvojndsobok vyssieuvedenych
hodnot. Skusky sa musia vykondvat v silade so spolahlivymi, vedecky uzndvanymi metédami, ako
je vysokovykonnd kvapalinovd chromatografia (HPLC).

B. Kontaminanty pritomné vo vodnom prostredi

Bez toho, aby boli dotknuté pravidld spolocenstva tykajtice sa ochrany a riadenia vod, najmi tie, ktoré
sa tykaji znecistovania vodného prostredia, rybacie produkty nesmt obsahovat vo svojich jedlych
Castiach kontaminanty pritomné vo vodnom prostredi, ako sii tazké kovy a organické chlérované latky
na takej Grovni, aby vypocitany dieteticky prijem prekrocil pripustny denny alebo tyzdenny prijem
na ¢loveka.

Clenské $taty musia zriadif systém monitorovania, zamerany na kontrolu tirovne kontaminacie rybacich
produktov.

.V silade s postupom uvedenym v ¢ldnku 15 tejto smernice sa musi najneskor do 31. decembra 1992

rozhodntit o nasledovnom:

a) analytické met6dy, ktoré sa musia pouzivat na kontrolu chemickych parametrov, ako aj
harmonogramy odberu vzoriek;

b) pripustné Grovne pre dané chemické parametre.

4. Mikrobiologické analyzy

V stlade s postupom uvedenym v ¢ldnku 15 tejto smernice mozu byt stanovené mikrobiologické kritérid,
vritane harmonogramov odberu vzoriek a analytickych metdd, pokial existuje potreba chranit zdravie
obyvatelstva. Komisia s tymto cielom predloz{ prislusné ndvrhy opatreni do 1. oktébra 1992.

KAPITOLA VI

BALENIE

. Balenie sa musi vykondvat pri dodrziavani uspokojivych hygienickych podmienok tak, aby sa zamedzilo

kontamindcii rybacich produktov.

Obalové materidly a produkty, pri ktorych existuje moznost, Ze by prisli do kontaktu s rybacimi produktmi, musia

vyhovovat vietkym hygienickym predpisom, a to najma:

— nesmu byt takého charakteru, aby zhorSovali organoleptické charakteristiky rybacich produktov;

— nesmu prendsat na rybacie produkty také latky, ktoré st skodlivé pre ludské zdravie;

— musia byt dostato¢ne pevné, aby primeranym sposobom chrénili rybacie produkty.
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3. S vynimkou ur¢itych kontajnerov vyrobenych z nepriepustnych, hladkych a voci korézii odolnych materidlov,
ktoré sa daju lahko ¢istit a dezinfikovat a po vy¢isteni a dezinfikovani sa daji opakovane pouzit, obalové materidly
sa nesmi opakovane pouzivat. Obalové materidly pouzivané na cerstvé produkty, uchovdvané na lade musia
zabezpedit primerany odtok vody vznikajicej z topiaceho sa fadu.

4. Nepouzité obalové materidly sa musia skladovat v priestoroch nachddzajticich sa mimo vyrobnej zény a musia
byt chrdnené pred prachom a kontaminéciou.

KAPITOLA VII

IDENTIFIKACNE ZNACKY

Bez toho, aby boli dotknuté poziadavky uvedené v smernici 79/112/EHS, musi existovat moznost vystopovat's ciefom
kontroly podnik, ktory odoslal zdsielky rybacich produktov, a to bud na zdklade §titkovania alebo sprievodnych
dokumentov. S tymto cielom musia byt na obale alebo v sprievodnych dokumentoch uvedené nasledovné informécie:

— krajina expedicie;

— oznacenie podniku jeho oficidlne schvilenym ¢&islom alebo v pripade samostatnej registracie aukénych alebo
velkoobchodnych predajni, ako je to uvedené v ¢lanku 7 (1), treti pododsek tejto smernice, registraénym ¢islom
aukénej alebo velkoobchodnej predajne.

KAPITOLA VIII

SKLADOVANIE A PREPRAVA

1. Rybacie produkty sa musia pocas skladovania a prepravy uchovévat pri teplotich uvedenych v tejto smernici
a najma:

— Cerstvé a rozmrazené rybacie vyrobky a uvarené a schladené produkty z korovcov a morskych ulitnikov sa
musia uchovévat pri teplote topiaceho sa lady;

— zmrazené rybacie produkty — s vynimkou zmrazenych ryb v solnom roztoku uréenych na vyrobu potravin
plnenych do plechoviek — sa musia uchovavat pri rovnomernej teplote - 18 © C alebo nizsej v celom objeme
produktu, s moznostou kratkodobych vykyvov teploty pocas prepravy smerom nahor, nie viak o viac
ako o 3 © C pocas prepravy;

— spracované produkty sa musia uchovavat pri teplotich $pecifikovanych vyrobcom, pokial si to okolnosti
vyzadujd, tak pri teplotch predpisanych v stilade s postupom uvedenym v ¢lanku 15 tejto smernice.

2. Pokial sa zmrazené rybac1e produkty prepravuji z chladiarenského skladu do schvéleného podniku, kde budt po
prichode rozmrazené s ciefom pripravy afalebo spracovania a pokial ideo krdtku vzdialenost nepresahujiicu
50 km alebo jednu hodinu jazdy, tak prislusny organ moze poskytndt vynimku z podmienok uvedenych v bode
1, druhd zardzka.

3. Produkty sa nesmi skladovat ani prepravovat spolu s inymi produktmi, ktoré by ich mohli kontaminovat alebo
negativnym spoésobom ovplyvnit ich hygienu, pokial nie sii zabalené takym sposobom, ktory zabezpecuje
uspokojivi ochranu.

4. Vozidld pouzivané na prepravu rybacich produktov musia byt konstruované a vybavené takym sposobom, aby
sa teploty uvedené v tejto smernici dali zachovat pocas celej doby prepravy. Pokial sa na chladenie produktov
pouziva lad, tak vozidld musia byt vybavené primeranym odtokovym systémom, s cielom zabranit tomu, aby voda
tvoriaca sa z topiaceho ladu zostévala v kontakte s produktmi. Vniitorné povrchy dopravnych prostriedkov musia
byt povrchovo upravené takym sposobom, aby nemali negativne t¢inky na rybacie produkty. Musia byt hladké
a musia sa dat lahko ¢istit a dezinfikovat.

5. Dopravné prostriedky pouZzivané na prepravu rybacich produktov sa nesmii pouZivat na prepravu inych
produktov, pri ktorych existuje pravdepodobnost, Ze by mohli zhorsit kvalitu alebo kontaminovat rybacie
produkty, s vynimkou takych pripadov, kde je mozné vylu¢it kontamindciu rybacich produktov v dosledku
dokladného vycistenia a dezinfekcie takéhoto dopravného prostriedku.
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. Rybacie produkty sa nesmu prepravovat vo vozidle ani v kontajneroch, ktoré nie st ¢isté, alebo ktoré mali byt

dezinfikované.

Prepravné podmienky rybacich produktov urcenych na umiestnenie na trh v Zivom stave nesmi negativne
ovplyvnit tieto produkty.

KAPITOLA IX

BODY PRILOHY I, KTORE MOZU PODLIEHAT VYNIMKAM A PODMIENKY UPLATNOVANE V PRIPADE

VYNIMIEK

V kapitole I &asti 1 tejto prilohy

1.

Bod 1 a)

za predpokladu, Ze produkty st chrinené pred slnkom a pred poveternostnymi vplyvmi a pred akymkolvek
zdrojom necistot alebo kontamindcie.

. Bod1¢)

za predpokladu, Ze sa zabrdni akejkolvek kontamindcii produktov.

. Bod 1 d), prvd veta

za predpokladu, Ze hotové produkty budi skladované na palube pri pozadovanej teplote.
Bod 1 g), poslednd veta

za predpokladu, Ze produkty nemézu byt kontaminované odpadovou vodou, odpadom a ani motorovym
chladiacim médiom.

Bod 1 h),

za predpokladu, Ze pracovnici manipulujici s rybacimi produktmi maji moznost umyt si po pouziti toalety ruky.

. Bod 2 a)

za predpokladu, Ze podlahy budd riadne Cistené a dezinfikované.
Bod 2 b), c)ad)

Bod 2 g) tykajiici sa vodovodnych kohiitikov a uterdkov.

Bod 3

za predpokladu, Ze zariadenie a ndstroje st riadne udrziavané.

V kapitole II prilohy

10.

11.

12.

13.

14.

Bod 3 a)

za predpokladu, Ze steny sa udrziavajd v ¢istom stave.

Bod 3 b)

za predpokladu, Ze podlaha sa udrziava v Cistom stave po kazdom predaji.

Bod 3 ¢), prvd veta.

Bod 3 e): vozidld emitujiice vyfukové plyny

za predpokladu, Ze produkty kontaminované vyfukovymi plynmi budd stiahnuté z trhu.
Bod 3 j)

za predpokladu, Ze produkty, ktoré nie si vhodné na ludskd konzumdciu, nemdzu ani rybacie produkty
kontaminovat a ani nemoze dojst k ich zmiesaniu s nimi.



36

Uradny vestnik Eurépskej tinie

03/zv. 12

15.

16.

Bod 3 k)
Bod 7

do tej miery, do akej sa tyka bodu 3 tej istej kapitoly a bodu 10 kapitoly III, oddiel L

V kapitole III, ast prilohy I

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Bod 1

za predpokladu, Ze hotové produkty nemozu byt kontaminované ani surovinami a ani odpadom.
Bod 2 a)

za predpokladu, Ze podlaha bude dokladne vy¢istend a dezinfikovand.

Bod 2 b)

za predpokladu, Ze steny st udrziavané v Cistom stave.

Bod 2 ¢)

za predpokladu, Ze strop nie je zdrojom kontamindcie.

Bod 2 d)

Bod 2 e)

za predpokladu, Ze produkty sa nemoZzu ani pokazit a ani kontaminovat parou.
)Bod 2 g

za predpokladu, Ze pracovnici maji k dispozicii zariadenia, kde si mozu umyt ruky.
Bod 3

Bod 5

do tej miery, do akej sa to tyka materidlov odolnych voci korézii za predpokladu Ze, pracovné ndstroje
a zariadenia st udrziavané v Cistom stave.

Bod 6
za predpokladu, Ze produkty nemozu byt kontaminované ani odpadom a ani jeho tnikmi.

Bod 10

V kapitole IV prilohy

28.

29.

30.

31.

Cast'I, bod 1

vzhladom na poziadavku, aby boli produkty prebrané a umiestnené do chladiarni podniku za predpokladu, ze
k produktom sa pridéva Cerstvy lad tak Casto, ako je to potrebné pocas doby nepresahujiicej 12 hodin alebo za
predpokladu, Ze je mozné pouzit nedalekii chladiacu komoru, ktord nepatri podniku.

Cast' I, bod 6

vzhladom na poziadavku, aby bol odpad umiestneny do nepriepustnych zakrytych kontajnerov za predpokladu,
zZe produkty nemozu byt kontaminované odpadom a ani jeho dnikom.

Cast IV, bod 5, prvy odsek

za predpokladu, Ze budu prijaté vietky mozné bezpecnostné opatrenia, aby sa zabranilo ovplyvneniu rybacich
produktov, ktoré st pripravované alebo skladované, dymom.

Cast' IV, bod 6 a)

za predpokladu, Ze rybacie produkty, ktoré sa pripravuju alebo skladuji nebuda ovplyvnené operéciou solenia.



