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Smernica Rady
z 20. jina 1989

o hygienickych a zdravotnych otdzkach, ktoré ovplyviiujii vyrobu vaje¢nych vyrobkov a ich
umiestiiovania na trh

(89/437[EHS)

RADA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zalozeni Eur6pskeho hospodarskeho
spolocenstva, najma na jej ¢lanok 43,

so zretelom na ndvrh Komisie ('),

so zretelom na stanovisko Eurdpskeho parlamentu (),

so zretelom na stanovisko Hospodirskeho a socidlneho
vyboru (%),

kedze pre zabezpelenie plynulého chodu spolocného trhu
a najmd organizicie spolo¢ného trhu na tseku vajec ustanove-
ného nariadenim (EHS) ¢. 2771/75 (¥), naposledy zmenenym
a doplnenym nariadenim (EHS) ¢ 3907/87 (), a rezimu
spolo¢ného obehu ovalbuminu a laktalbuminu, ktory bol usta-
noveny nariadenim (EHS) 2783/75 (°), naposledy zmenenym
a doplnenym nariadenim (EHS) ¢. 4001/87 (), je nutné, aby
obchodovanie s vaje¢nymi vyrobkami nebolo nadalej obme-
dzované rozdielmi, ktoré existuji medzi clenskymi $tdtmi
v hygienickych poziadavkich v tejto oblasti; kedZe toto dovoli
zaviest harmonicky postup vyroby a dosiahnut rovnaké
podmienky konkurencie, a tym kvalitné vyrobky pre spotrebi-
telov;

kedze obchodovanie s niektorymi vaje¢nymi vyrobkami, ktoré
nie st zahrnuté v prilohe II Zmluvy, je priamo spojené
s obchodovanim s vaje¢nymi vyrobkami, ktoré sti zahrnuté do
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organizacie spolo¢ného trhu; kedZe je nutné vyhniit sa defor-
maécii  konkurenénych vztahov v celej oblasti vaje¢nych
vyrobkov;

kedze je vhodné vylacit z platnosti tejto smernice vajecné
vyrobky ziskané v Zivnostenskych malovyrobdch, v obcho-
doch alebo reStaurdcidch pouzivanych pri vyrobe potravin
urcenych na priamy predaj kone¢nému spotrebitelovi alebo ku
spotrebe na mieste;

ked7e by sa mali stanovit hygienické poziadavky pre vyrobu,
skladovanie a prepravu vajenych vyrobkov; kedze je najmai
nutné stanovit pravidld upravujice schvalovanie zadvodov;

kedze je tiez nutné stanovit hygienické poziadavky, ktorym
majt vyhovovat vajecné vyrobky;

kedZe tieto predpisy sa musia vztahovat nielen na obeh vo
vattri spolocenstva, ale aj vo vndtri ¢lenskych statov;

kedze zodpovednostou vyrobcu je predovsetkym presvedcit sa,
¢i vaje¢né vyrobky zodpovedaji hygienickym poziadavkdm
tejto smernice; kedZe je dlohou prislusnych dradov ¢lenskych
Statov sledovat kontrolami a in$pekciami, ¢i vyrobcovia respek-
tuji tieto poziadavky; kedze pravidld pre tieto kontroly a ins-
pekcie musia zohladtiovat poziadavky vntitorného trhu;

kedZe sa musi vykondvat nédhodnd kontrola pritomnosti ldtok,
ktoré by mohli ohrozit Tudské zdravie;
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kedze by sa mali stanovit kontrolné opatrenia spoloCenstva pre
zaistenie jednotného uplatiiovania noriem ustanovenych touto
smernicou vo vietkych ¢lenskych $tatoch;

kedze v kontexte vnitorného obchodu v spolocenstve, v pri-
pade sporu s opravnenymi orginmi Clenskych $titov miesta
urlenia, musi sa umoznit odosielatelovi, prijemcovi alebo ich
zdstupcom, aby si vyziadali stanovisko znalca;

kedZe vaje¢né vyrobky vyrobené v tretej krajine a urené na
umiestnenie na trh na tzemi spolocenstva, nesmt byt zvyhod-
nené miernej$imi podmienkami, ako st podmienky ustanovené
touto smernicou; kedZe by sa malo zaviest ustanovenie pre
jednotny postup spolocenstva pri in$pekciach zdvodov v tre-
tich statoch;

kedZe Komisia by mala byt poverend dlohou prijat urdité
opatrenia na uplatfiovanie tejto smernice; kedze pre dosiah-
nutie tohto ciela by mali byt stanovené postupy, ktoré zava-
dzajii priamu a G¢innd spoluprdcu medzi Komisiou a ¢len-
skymi $tatmi v rdmci Stéleho veterindrneho vyboru,

PRIJALA TUTO SMERNICU:

Cldnok 1

Tdto smernica ustanovuje hygienické a zdravotné poziadavky
tykajtce sa vyroby a umiestiiovania na trh vaje¢nych vyrobkov
uréenych na priamy ludskd spotrebu alebo na vyrobu pozi-
vatin.

Této smernica sa nevztahuje na:

— hotové pozivatiny vyrobené z vajecnych vyrobkov defino-
vanych v ¢lanku 2 a tie, ktoré spliaji ustanovenia ¢lanku
3,

— na vajeCné vyrobky, ktoré boli ziskané v malych vyrob-
niach a neboli oetrené Ziadnym sposobom a pouzivaja sa
na vyrobu pozivatin urCenych na priamy predaj spotrebi-
tefovi, bez medziclinku, alebo sa spotrebuji priamo na
mieste po ich priprave.

Cldnok 2

Pre tcely tejto smernice plati definicia uvedend v ¢lanku 1 (2)
nariadenia (EHS) ¢. 2772/75 ("). Nasledovné definicie platia
tiez:

1. vajecné vyrobky: vyrobky ziskané z vajec, z ich roznych
zloZiek alebo zo zmesi tychto zloziek po odstraneni skru-
piny a podskrupinovych bldn, uréené na ludski spotrebu;
mozu byt Ciastone doplnené inymi pozivatinami a pri-
davnymi litkami; mozu byt tekuté, zahustené, suSené,
krystalizované, mrazené, hlboko zmrazené alebo koagulo-
vané;

() U.v. ES L 282,1.11.1975, 5. 56.

2. produkénd farma: bez dopadu na nariadenie (EHS)
¢. 2782[75 (), farma na produkciu vajec uréenych na
[udskd spotrebu;

3. zdvod: prevadzka schvidlend na vyrobu alebo oSetrenie
vaje¢nych vyrobkov;

4. prasknuté vajcia: vajcia s poskodenou ale nerozbitou skru-
pinou a neporusenymi podskrupinovymi blanami;

5. davka: mnozstvo vaje¢nych vyrobkov pripravenych za
rovnakych podmienok a najma oSetrenych tou istou konti-
nudlnou operaciou;

6. zasiclka: mnozstvo vaje¢nych vyrobkov dodavanych
sicasne na rovnaké miesto urlenia na dalsie spracovanie
potravindrskym priemyslom alebo uréenych na priamu
ludskti spotrebu;

7. odosielajiica krajina: clensky 3tdt alebo tretia krajina,
z ktorej sa vajecné vyrobky odosielajii do iného ¢lenského
Statu;

8. krajina urcenia: clensky 3tdt, do ktorého sa odosielaji
vaje¢né vyrobky z iného ¢lenského Stitu alebo z tretej
krajiny;

9. balenie: uloZenie vaje¢nych vyrobkov do akéhokolvek
druhu obalu;

10. oprdvneny orgdn: veterindrny ustav alebo iny rovnocenny
ustav povereny Clenskym §titom dozorom nad dodrzia-
vanim tejto smernice;

11. umiestiiovanie na trh: pondkanie vaje¢nych vyrobkov
sposobom definovanym v bode 5 ¢ldnku 1 nariadenia
(EHS) ¢. 2772[75.

Cldnok 3

Clenské 3tity zabezpecia, aby sa ako pozivatiny vyrdbali a na
vyrobu poZivatin pouzivali iba také vajecné vyrobky, ktoré
spliajii nasledujiice vieobecné poziadavky:

a) musia byt ziskané z vajec sliepok, kacic, husi, moriek, perli-
Ciek alebo prepelic, ale nie zo zmesi vajec roznych druhov;

b) v pripade, Ze sii vajecné vyrobky dopliiované inymi poziva-
tinami, musia byt oznalené wdajom o percentudlnom
podiele vajec, ak sa ciastoéne doplnené inymi poZivatinami
alebo za predpokladu, ze spliaja poziadavky clanku 12
v pripade pridavnych latok;

¢) musia byt oSetrené alebo pripravené v zdvode schvidlenom
podla clanku 6, ktory zodpovedd podmienkam kapitoly
[ a I prilohy a musia splnat poziadavky tejto smernice;

d) musia byt pripravené za hygienickych podmienok zodpove-
dajacich kapitole I a V prilohy z vajec, ktoré spliaji
poziadavky kapitoly IV prilohy;

() U. v. ES L 282,1.11.1975, 5. 100.
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) musia byt odetrené postupom schvélenym procedirou usta-
novenou v ¢lanku 14, ktord zabezpeli inter alia splnenie
analytickych $pecifikacii kapitoly VI prilohy.

Pokial v3ak je to pre vyrobu nicktorych pozivatin z vajec-
nych vyrobkov z technologickych dévodov nevyhnutné,
opravneny orgdn moze rozhodndt na zdklade kritérii urce-
nych procediirou podla ¢lanku 14, Ze pre niektoré vaje¢né
vyrobky nie je potrebné vykonat toto oSetrenie; v tomto
pripade sa vaje¢né vyrobky musia pouzit bezodkladne
v zdvode, kam boli ur¢ené na vyrobu inych pozivatin;

f) musia splhat analytické Specifikicie uvedené v kapitole VI
prilohy;

g) musia sa podrobit zdravotnej kontrole podla kapitoly VII
prilohy;

h) musia byt zabalené podla kapitoly VIII prilohy;

i) musia byt skladované a prepravované podla kapitoly IX
a X prilohy;

j) musia mat znacku zdravotnej neskodnosti podla kapitoly XI
prilohy a ked st urcené na priamu ludskd spotrebu, musia
splnat poziadavky smernice 79/112/EHS z 18. decembra
1978 o zostladeni zdkonov ¢lenskych Statov tykajucich sa
oznacovania pozivatin urlenych na predaj kone¢nému
spotrebitelovi, sposobu ich prezenticie a sposobu ich
reklamy ("), naposledy zmenenej a doplnenej smernicou
86/197EHS ().

Cldnok 4

Oprévnené orgdny zabezpecia, aby vyrobcovia vajecnych
vyrobkov prijali vSetky opatrenia potrebné na splnenie tejto
smernice a najmd, Ze:

— vzorky na laboratérne vySetrenia st odoberané, aby sa
preverilo, & st dodrzané analytické hodnoty stanovené
v kapitole VI prilohy;

— vaje¢né vyrobky, ktoré nie je dovolené uchovavat pri
beznych teplotich, st prepravované alebo skladované pri
teplotdch podla kapitoly IX a X prilohy;

— je ustanovend doba, pocas ktorej sa zabezpe¢i konzervicia
vajecnej vyrobky;

— vysledky roéznych kontrol a vySetreni st zaznamendvané
a uchovévané 2 roky na preukdzanie oprdvnenému orgdnu;

— kazdd davka je oznacend takym sposobom, Ze je mozné
ur¢it datum jej oSetrenia; takéto oznacenie davky sa musi
nachddzat v dokumentdcii o oSetreni a na znacke zdra-
votnej neskodnosti podla kapitoly XI.

) U. v. ES
U. v. ES

( L 33,8.2.1979,s. 1.
V) L1

44, 29.5.1986, s. 38.

Cldnok 5

1.  Clenské stity zabezpecia, aby sa vykondvali kontroly s
cielom zistenia reziduf litok s farmakologickym alebo hormo-
ndlnym G¢inkom a zistenia rezidui antibiotik, pesticidov, deter-
gentov a inych Skodlivych latok alebo latok, ktoré by mohli
zmenit organoleptické vlastnosti vaje¢nych vyrobkov, alebo ich
spotreba by mohla byt nebezpec¢na alebo zdraviu skodliva.

2. Ak vySetrované vajecné vyrobky vykdzu stopy rezidui,
ktoré prevysuji dovolené odchylky stanovené podla odseku 4,
nesmie byt dovolené ich pouzitie v potravine urlenej na
[udskd spotrebu a ich umiestfiovanie na trh, bud pre vyrobu
poZivatin, alebo ur¢enych na priamu Iudskd spotrebu.

3. VySetrenia na rezidud sa vykondvaji overenymi
a vedecky uznanymi metédami, najmid metédami, ktoré st
uvedené v smerniciach spolocenstva alebo v inych medziné-
rodnych normdch.

Musi byt mozné vyhodnocovat vySetrenia na rezidud referen¢-
nymi metédami ustanovenymi procedirou podla ¢linku 14 po
vyjadreni Vedeckého veterindrneho vyboru.

Podla toho istého postupu musi byt v kazdom clenskom stdte
urcené najmenej jedno referencné laboratérium na vykonanie
vySetrenia na rezidud v pripade uplatnenia ¢linku 7 a 8.

Komisia uverejni referenéné metédy a zoznam referen¢nych
laboratérii v Uradnom vestniku Eurdpskych spolocenstiev.

4. Na ndvrh Komisie Rada prijme kvalifikovanou va¢sinou:
— podrobnt Gpravu pre monitorovanie,
— dovolené odchylky pre latky uvedené v odseku 2,

— frekvenciu odberu vzoriek.

Cldnok 6

1. Clenské 3tity zostavia zoznam schvélenych zdvodov,
kazdy zdvod ma registracné dislo. Clenské Stity zasla tento
zoznam ostatnym Clenskym $tdtom a Komisii.

Ziadny clensky stt neschvdli zdvod, pokial nie je zaistené
splnenie tejto smernice. Clensky 3tit odoberie schvélenie, ak
podmienky pre udelenie prestali byt spliané. Ostatné ¢lenské
Staty a Komisia st informované o odobrati schvélenia.
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2. Zéavody a baliarne sa preveruji a monitoruji pravidelne
na zodpovednost oprdvneného orgdnu, ktory md kedykolvek
volny pristup do vSetkych Casti zdvodov na preverenie, ¢i sa
tdto smernica plni.

Ak previerka ukaze, Ze sa neplnia vietky poziadavky tejto
smernice, oprdvneny orgin prijme vhodné opatrenia na
napravu situdcie.

Cldnok 7

1. Experti Komisie v spoluprdci s opravnenymi orgdnmi
moézu, ak je to nevyhnutné, pre jednotné uplatiiovanie tejto
smernice vykondvat kontroly na mieste samom; mozu najmi
preverovat, ¢i zdvody a baliarne, schvdlené podla ¢lanku 5 (3)
nariadenia (EHS) ¢. 277275, skuto¢ne vyhovuji tejto smer-
nici.

Clenské §tity na uzemi, na ktorom sa vykondva kontrola,
poskytnt expertom vSetku potrebni pomoc pri plneni ich
povinnosti. Komisia obozndmi c¢lensky $tit s vysledkami
kontrol.

Clenské 3taty, ktorych sa to tyka, vykonajii vietky opatrenia,
ktoré vyplyvaju z vysledkov kontroly. Ak tak neurobia,
Komisia moze postupom podla ¢lanku 13 rozhodndt, ze dany
Clensky $tit musi zastavif umiestiiovanie vaje¢nych vyrobkov
na trth pochddzajicich zo zdvodu, ktory nesplnil poziadavky
tejto smernice.

2. Pred vykonanim kontrol uvedenych v odseku 1
postupom podla ¢ldnku 14 sa urcia vieobecné ustanovenia pre
uplatnenie tohto ¢ldnku a ustanovia sa doporucenia Komisie
o pravidlach, ktoré maju byt dodrzané, s cielom kontrol stano-
venych v odseku 1.

Cldnok 8

1. Bez dopadu na clanky 6 a 7, ak st vdzne dovody pre
podozrenie z podvodu, krajina urcenia moze vykonat nediskri-
minujlce vysetrenia vajecnych vyrobkov, aby sa skontrolovalo,
¢i zdsielka spliia poziadavky tejto smernice.

2. VysSetrenia uvedené v odseku 1 sa vykonaji na mieste
urenia tovaru alebo na inom vhodnom mieste za predpokladu,
ze v tomto pripade sa volba mesta prekryva s pohybom
tovaru ¢o najmenej, ako je to mozné.

Tieto vySetrenia musia byt vykonané o najskor tak, aby
zbyto¢ne nezdrziavali umiestiiovanie vaje¢nych vyrobkov na
trh, alebo nezapri¢inili zdrzanie, ktoré by mohlo zhorsit ich
akost.

3. Ak sa pocas vySetrovania vykonaného podla odseku 1
a 2 zisti, Ze vaje¢né vyrobky nevyhovuji tejto smernici, oprav-
neny orgdn moze umoznit odosielatelovi, prijemcovi alebo ich
zdstupcovi stiahnutie zdsielky z trhu, aby sa mohla podrobit
dalsiemu oSetreniu alebo pouzit na iné ticely, ak je to dovolené
zo zdravotnych dévodov. Ak nie, druhou navrhnutou
moznostou musi byt zneskodnenie vaje¢nych vyrobkov. Za
kazdych okolnosti oprdvneny orgin vykond preventivne
opatrenia, aby zabranil nespravnemu pouzitiu takychto vaje¢-
nych vyrobkov.

4. a) Rozhodnutia a dovody pre ich vykonanie musia byt
ozndmené odosielatelovi, prijemcovi alebo ich zdstup-
covi. Ak by tdto osoba o to poziadala, musia jej byt
poskytnuté dovody pre takéto rozhodnutia a musia jej
byt ozndmené ihned pisomne spolu s podrobnostami
o ndpravnych opatreniach podla zdkona, ich forméch
a Casovych limitoch, v rdmci ktorych musi byt tito
ndprava vykonand.

Tito smernica nemd vplyv na ndpravné opatrenia
pristupné pre odosielatela, prijemcu alebo ich zdstupcu.

b) Ak tieto rozhodnutia vyplyvaji z existencie zvlast
vazneho ohrozenia ludského zdravia, bezodkladne sa
ozndmia opravnenému organu odosielajiceho ¢lenského
§tatu a Komisii.

¢) Dodrzanim tohto ozndmenia sa mozZu vykonat prime-
rané opatrenia v stilade s procediirou podla ¢lanku 13,
zvldst pre 1ucel koordinovania opatreni vykonanych
v ostatnych ¢clenskych statoch vzhladom na vajecné
vyrobky, ktorych sa to tyka.

5. Clenské stity poskytnd odosielatelovi, ktorého vajecné
vyrobky nesmd byt umiestiované na trh na zaklade vysledku
vysetrenia stanoveného v odseku 1, pravo ziskat ndzor experta.

Tento expert musi byt ob¢an iného ¢lenského §titu, ako je
krajina odoslania alebo krajina uréenia.

Komisia, rozhodnic na zdklade ndvrhu c¢lenskych stitov,
zostavi zoznam expertov, ktori mozu byt instruovani o pri-
prave tohto stanoviska. Podrobné pravidld pre uplatiiovanie
tohto odseku sa prijmi postupom podla ¢lanku 14.

Cldnok 9

Ak sa clensky §tit domnieva, po vykonani vySetrenia podla
¢lanku 8, Ze opatrenia tejto smernice nie st dodrziavané dlhsiu
dobu v zédvode v inom c¢lenskom Stite, informuje opravneny
orgin tohto 3titu. Tento orgdn vykond vsetky potrebné
opatrenia a ozndmit oprdvnenému organu prvého ¢lenského
Statu vykonané rozhodnutia a dovody pre takéto rozhodnutia.
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Ak sa prvy clensky stit obava, Ze tieto opatrenia neboli vyko-
nané alebo s neprimerané, tieto dva clenské Stity spolu
hladajii sposob a prostriedky ndpravy situdcie, ak je to nutné,
aj pomocou previerky zavodu.

Clenské 3tity informuji Komisiu o prejedndvanej zalezitosti
a o dosiahnutych rieseniach.

Ak sa ¢lenské $taty nedohodnd, jeden z nich zdlezitost v pri-
meranej dobe predlozi Komisii, ktord poveri jedného alebo
viacerych expertov vypracovanim stanoviska.

Az do vypracovania tohto stanoviska, odosielajici ¢lensky stat
zvy$i kontroly vaje¢nych vyrobkov pochddzajicich z daného
zdvodu a na poziadanie ¢lenského $tatu uréenia, Komisia ihned
poveri experta, aby odisiel do zdvodu odosielatela a navrhol
primerané prechodné ochranné opatrenia.

Z pohladu stanoviska uvedeného v $tvrtom pododseku alebo
vysledku kontroly vykonanej podla clinku 7 (1), ¢lenskym
Stditom moze byt dovolené procedirou podla ¢lanku 13
docasne odmietnut pristup vaje¢nych vyrobkov pochddzajiicich
z tohto zdvodu na ich dzemie.

Toto povolenie moze byt odobraté postupom podla ¢lanku 13
na zdklade dalsieho posudku vyjadreného jednym alebo viace-
rymi expertmi.

Experti sti ob¢anmi iného $tatu ako $tatu, ktory je predmetom
sporu.

Podrobné pravidld pre uplatiovanie tohto ¢ldnku sa prijmi
v stlade s postupom podla ¢lanku 14.

Cldnok 10

Priloha tejto smernice sa meni a dopliia Radou, ktord rozhodne
kvalifikovanou vacsinou na zdklade ndvrhu Komisie.

Cldnok 11

1. Do uplatiiovania opatreni tejto smernice platia nadalej
narodné ustanovenia, ktorymi sa riadi dovoz vaje¢nych
vyrobkov z tretich krajin a nesmud byt uprednostnené pred
ustanoveniami, ktorymi sa riadi vnitorny obchod v spolocen-
stve.

2. Kontroly na mieste vykondvaji experti ¢lenskych statov
a Komisie. Experti ¢lenskych Stitov pouceni o vykonavani
tychto vysetreni st vymenovani Komisiou na navrh ¢lenskych
Statov. VySetrenia sa vykonaji v mene spoloenstva, ktoré
nesie ndklady tykajice sa tejto zdlezitosti.

3. Zoznam zdvodov, ktoré splhajii poziadavky stanovené
v prilohe, sa zostavi v sdlade s postupom podla ¢ldnku 14.

4. Osved¢enie o zdravotnej bezchybnosti sprevddzajice
vyrobky pri dovoze a forma a charakter znacky zdravotnej
neskodnosti aplikovanej na vyrobky sa zhoduje so vzorom
uréenym procedtrou podla ¢lanku 14.

Cldnok 12

Rada na zdklade ndvrhu Komisie kvalifikovanou vicsinou
rozhodne o tom, ktoré pridavné litky obsiahnuté v zozname
pridavnych latok schvélenych na pouzitie v pozivatindch plat-
nymi pravidlami spolocenstva o pridavnych ldtkach, mozu byt
pouzité vo vaje¢nych vyrobkoch definovanych v ¢linku 3 a)
a podrobné pravidld pre takéto pouzitie.

Kym Rada nerozhodne, takéto pouzitie sa riadi platnymi nérod-
nymi pravidlami.

Cldnok 13

1. Tam, kde sa uplatiiuje procedira ustanovend tymto
¢lankom, zdleZitost sa bezodkladne ozndmi Stdlemu veterinar-
nemu vyboru ustanovenému rozhodnutim Rady z 15. oktdbra
1968 (dalej nazyvaného ako ,vybor) jeho predsedom na
zdklade jeho vlastnej iniciativy alebo na Ziadost ¢lenského Statu.

2. Predstavitel Komisie predlozi vyboru ndvrh opatreni,
ktoré sa majti prijat. Vybor vyslovi svoj ndzor na tento ndvrh
v limite ustanovenom predsedom podla naliehavosti zéleZitosti.
Nézor je vysloveny vicSinou ustanovenou clankom 148 (2)
Zmluvy v pripade rozhodnuti, ktoré md Rada prijat na ndvrh
Komisie. Hlasy predstavitelov ¢lenskych $titov vo vybore st
zvdzené spdsobom stanovenym v tomto ¢ldnku. Predseda
nehlasuje.

3. Komisia prijme navrhované opatrenia, ak st v silade
s nazorom vyboru.

4. Ak predpokladané opatrenia nie si v stlade s ndzorom
vyboru, alebo nie je vysloveny Ziadny ndzor, Komisia bez
zdrzania predlozi Rade navrh tykajici sa opatreni, ktoré sa
maju prijat. Rada rozhodne kvalifikovanou vacsinou.
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Ak do 15 dni od ddtumu ozndmenia Rade Rada nerozhodne,
navrhované opatrenia prijme Komisia okrem pripadu, ked Rada
rozhodla proti tymto opatreniam jednoduchou vicsinou.

Cldnok 14

1. Ak sa uplatiluje postup ustanoveny tymto ¢lankom, pred-
seda predlozi zélezitost bez zdrzania vyboru na zdklade vlastnej
iniciativy alebo na Ziadost ¢lenského statu.

2. Zastupca Komisie predlozi vyboru navrh opatreni, ktoré
sa maju vykonat. Vybor vyslovi svoj ndzor na navrh v ¢asovom
rozmedzi, ktoré predseda stanovi podla naliehavosti zalezitosti.
Nézor sa vyslovi vdcsinou ustanovenou c¢lankom 148 (2)
Zmluvy v pripade rozhodnuti, ktoré ma Rada prijat na névrh
Komisie. Hlasy predstavitelov clenského §titu vo vybore sa
zvézia sposobom stanovenym v tomto ¢lanku. Predseda nehla-
suje.

3. Ak st navrhované opatrenia v stlade s ndzorom vyboru,
Komisia ich musi prijat.

4. Ak predpokladané opatrenia nie st v sulade so stanovis-
kom vyboru, alebo nie je vyslovené ziadne stanovisko, Komisia
bez zdrzania predlozi Rade ndvrh tykajtici sa opatreni, ktoré sa
maja vykonat. Rada rozhodne kvalifikovanou vicsinou.

Ak do troch mesiacov od predloZenia Rade Rada nerozhodne,
navrhované opatrenia sa prijmti Komisiou, okrem pripadu, ked
Rada rozhodla proti uvedenym opatreniam jednoduchou
vacsinou.

Cldnok 15

Clenské $taty uvedd do Gcinnosti zdkony, iné prévne predpisy
a sprdvne opatrenia potrebné na splnenie tejto smernice do 31.
decembra 1991. Bezodkladne o tom informuji Komisiu.

Komisia za$le najneskor 31. decembra 1994 sprivu o tejto
zdlezitosti Rade a ked je to vhodné, zasle aj ndvrhy na tdpravy
prilohy tejto smernice, ktoré vychddzaji z technologického
a vedeckého vyvoja.

Cldnok 16

Této smernica je urCend ¢lenskym Statom.

V Luxemburgu 20. jina 1989

Za Radu

predseda
C. ROMERO HERRERA
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PRILOHA

KAPITOLA 1

VSEOBECNE PODMIENKY SCHVALOVANIA A VYROBY

Zavody musia mat prinajmensom:

1. v priestoroch, kde sa skladuja vajcia alebo kde sa vyrabaji a skladuji vaje¢né vyrobky:

a) podlahy z nepriepustnych, lahko cistitelnych a dezinfikovatelnych materidlov, odolnych proti hnilobe, vyspado-
vané tak, aby voda odtekala; voda sa musi odvadzat do kanalizacnych otvorov, ktoré st vybavené sifénom proti
zdpachu;

b) steny hladké, pevné a nepriepustné, so svetlym umyvatelnym povrchom do vysky najmenej 2 metre, v skladoch,
chladiarfiach alebo mraziarnach najmenej do vysky uskladnovaného tovaru. Spoje medzi dldzkou a stenami musia
byt zaoblené alebo podobne upravené, aby umoznovali lahké Cistenie;

¢) dvere z odolného materidlu, ak st drevené, musia mat hladky nepriepustny povrch z oboch stran;

d) stropy lahko Cistitelné, rieSené a upravené tak, aby sa zabrdnilo usadzovaniu necistot, tvorbe plesni, odlupovaniu
nateru a kondenzicii vodnej pary;

e) primerant ventildciu a ked je to nevyhnutné, dobry odtah pdr;
f) primerané prirodzené alebo umelé osvetlenie;
g) ¢o najblizsie k pracoviskdm:
— primerané vybavenie na Cistenie a dezinfekciu rik a na Cistenie zariadenia hortcou vodou. Kohdtiky nesmu
byt ovlddatelné rukou alebo pazou. Zariadenia na umyvanie rdk musia byt vybavené pritokom teplej a stu-
denej vody alebo vody zmieSanej na vhodnt teplotu, Cistiacimi a dezinfekénymi prostriedkami a uterdkmi na

jednorazové pouzitie,

— zariadenia na dezinfekciu ndstrojov;

. primerany pocet prezliekdrni s hladkymi, nepriepustnymi a umyvatelnymi stenami a dldzkou, s umyvadlami a spla-

chovacimi zdchodmi. Tieto nesmt byt priamo spojené s vyrobnymi priestormi. Umyvadld musia mat pritok teplej
a studenej vody alebo vody zmiesanej na vhodnt teplotu, vybavené prostriedkami na Cistenie a dezinfekciu rik
a jednorazovymi uterdkmi. Vodovodné kohdtiky nesmi byt ru¢ne ovlddané. V blizkosti zdchodov musi byt dosta-
to¢ny pocet umyvadiel;

. oddeleny priestor vhodne zariadeny na Cistenie a dezinfekciu nemobilnych i prenosnych nadob a cisterien. Tento

priestor nie je pozadovany, ak sa Cistenie a dezinfekcia nddob a cisterien vykondva v inom stredisku;

. zariadenia, ktoré doddvajui vyhradne pitnd vodu v zmysle smernice Rady 80/778/EHS z 15. jila 1980 o kvalite

vody urcenej na ludskd spotrebu ().

Rozvod uzitkovej vody je povoleny len pre tcely vyroby pary, poziarnej ochrany a chladenia mraziacich zariadeni
za podmienok, Ze instaldcia vodovodu pre tento tcel vylucuje moznost pouZitia tejto vody na iné Gcely a nepredsta-
vuje riziko kontamindcie vajecnych vyrobkov. Uzitkovd voda a z nej ziskand para nesmit prist do kontaktu s vajec-
nymi vyrobkami alebo byt pouZité na Cistenie a dezinfekciu nddob, zdvodu alebo zariadeni, ktoré prichddzaju do
kontaktu s vaje¢nymi vyrobkami. Rary, v ktorych sa nachddza tzitkovd voda musia byt vyrazne odliSené od rtr
s pitnou vodou;

. vhodné zariadenia na ochranu proti skodcom, ako st hmyz a hlodavce;

. zariadenia, potrubia a ndradie alebo ich povrch, ktoré prichddzaja do styku s vajecnymi vyrobkami, musia byt vyro-

bené z hladkého, lahko umyvatelného, ¢istitelného a dezinfikovatelného materidlu, odolného proti kordzii, z kto-
rého sa do vaje¢nych vyrobkov neprendsaja litky v takych mnozstvach, aby znamenali ohrozenie ludského zdravia,
aby menili zloZenie vajecnych vyrobkov alebo zhorSovali ich organoleptické vlastnosti.

() U. v. ES L 229, 30.8.1980, . 11.



124

Uradn}’r vestnik Eurépskej tnie

03/zv. 9

KAPITOLA 1I

SPECIFICKE PODMIENKY NA SCHVALOVANIE ZAVODOV

Okrem vseobecnych podmienok ustanovenych v kapitole I, musia zdvody mat prinajmensom:

1.

10.

11.

12.

vhodné, dostatocne priestranné miestnosti na oddelené skladovanie vajec a hotovych vajecnych vyrobkov, kde je to
nevyhnutné, vybavené aj chladiacim zariadenim, ktoré umozni skladovat vaje¢né vyrobky pri pozadovanych teplo-
tach; chladiarenské sklady musia byt vybavené teplomerom alebo registracnym teplomerom;

. tam, kde sa pouZzivaji znecistené vajcia, zariadenia na Cistenie a dezinfekciu vajec; zoznam vyrobkov povolenych

na dezinfekciu sa zostavi postupom podla ¢ldnku 14;

. a) a) Specidlny priestor vhodne vybaveny na vytlkanie vajec, ststredovanie vajecného obsahu a oddelovanie skrupin

a podskrupinovych blan;

b) oddeleny priestor pre operécie iné ako operdcie uvedené v bode a).
Tam, kde sa pasterizujii vajecné vyrobky, sa pasterizdcia moZe vykondvat v priestoroch uvedenych v bode a) iba
v pripade, Ze pasterizacny systém je uzavrety, v inych pripadoch sa pasterizacia musi vykondvat v priestoroch
podla bodu b). V tomto pripade sa musi kazdy krok vykonat tak, aby po pasterizicii nedoslo ku kontamindcii
vajecnych vyrobkov;

. vhodné zariadenia na vniitrozdvodni prepravu vaje¢ného obsahu;

. v pripadoch stanovenych touto smernicou, zariadenia na oSetrenie vaje¢nych vyrobkov schvélené oprévnenym

orgdnom musia byt vybavené prinajmensom:

a) pre pasterizaciu:

— automatickou kontrolou teploty,

— registraénym teplomerom,

— automatickym bezpecnostnym systémom, ktory vyla¢i nedostatoéné zohriatie;
b) v pripade kontinudlneho pasterizacného systému musia byt zariadenia vybavené:

— primeranym bezpecnostnym systémom, ktory zabrdni zmieSaniu pasterizovanych a nedostatocne spasterizo-
vanych vajecnych vyrobkov a

— bezpecnostnym zariadenim na automatickd registraciu, ktoré zabezpedi, Ze k takémuto zmieSaniu nedojde;

. miestnost na skladovanie inych pozivatin a pridavnych latok;

. ak sa vyrobky balia do obalov na jednorazové pouzitie, primerany, a ked je to nevyhnutné, oddeleny priestor na

uloZenie tychto obalov alebo surovin uréenych na ich vyrobu;

. zariadenia na okamzité odstrdnenie a oddelené skladovanie vyprazdnenych Skrupin a vajec a vajecnych vyrobkov

nevhodnych na ludski spotrebu;

. vhodné zariadenia na hygienické balenie vajecnych vyrobkov;

zévod musi mat vhodné laboratérium na vykonanie rozborov a vysetrovanie surovin a vajecnych vyrobkov podla
poziadaviek tejto smernice. Ak to tak nie je, musi zabezpecit sluzby laboratdria, ktoré splna tieto poziadavky.
V tomto pripade musi o tom informovat opravnené organy;

tam, kde je to Ziaddce, vhodné zariadenie na rozmrazovanie mrazenych vajecnych vyrobkov, ktoré sa na schvi-
lenom zdvode musia podrobit o3etreniu a dalsiemu spracovaniu;

samostatnd miestnost na uloZenie Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov.

KAPITOLA III

HYGIENICKE POZIADAVKY NA PREVADZKU, ZARIADENIA A PRACOVNIKOV ZAVODU

Vyzaduje sa najvy$sia moznd Cistota pracovnikov, prevddzok a zariadent:

1.

osoby, ktoré pracuji pri Gprave alebo manipuldcii s vajciami alebo s vaje¢nymi vyrobkami, musia najmi nosit ¢isty
pracovny odev a pokryvku hlavy. Musia si niekolkokrat za smenu a pri kazdom preruseni prace umyt a dezinfikovat
ruky.

Musi byt zakdzané fajcit, jest, pluvat a zut v priestoroch, kde sa manipuluje s vajciami alebo vaje¢nymi vyrobkami,
alebo kde sa tieto skladuji;
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. do zdvodu nesmt prenikndt Ziadne Zivocichy. Systematicky sa musi hubit akykolvek hmyz, hlodavce a ini $kod-

covia;

. prevadzky, zariadenia a ndstroje pouZzivané pri prici s vaje¢nymi vyrobkami, musia byt udrziavané ¢isté a v do-

brom stave. Zariadenia a ndstroje sa musia starostlivo Cistit a dezinfikovat, ak je to nevyhnutné, aj niekolkokrat
pocas pracovnej smeny, na konci pracovnej smeny a pred novym pouzitim, ak boli zneCistené. Uzavreté potrubné
systémy na dopravu vajec¢nych vyrobkov musia byt vybavené vhodnym Cistiacim systémom, ktory umoziuje Cistenie
a dezinfekciu vetkych ich Casti. Po vycisteni a dezinfekcii sa musi potrubie vypldchnut pitnou vodou;

. prevadzky, zariadenia a ndstroje sa nesmi pouZivat na iné tcely ako na vyrobu vajecnych vyrobkov s vynimkou

spracovania inych poZivatin sicasne alebo ¢asovo oddelene, po schvéleni oprévnenym orgdnom, za podmienky, Ze
sa dodrzia vietky primerané opatrenia na prevenciu kontamindcie alebo nepriaznivych zmien vyrobkov spadajicich
pod tiito smernicu;

. pre vSetky tcely sa musi pouzivat pitnd voda; uzitkovd voda sa vynimocne moZze pouZif na vyrobu pary za

podmienky, Ze rozvod tzitkovej vody neumoziuje jej pouzitie na iné Ucely a nie je riziko kontamindcie vajec
a vajecnych vyrobkov. Okrem toho, vo vynimocnych pripadoch je dovolené pouzivat GZzitkovi vodu na chladenie
chladiacich zariadeni. Rozvody pitnej a tzitkovej vody musia byt vyrazne odliSené;

. detergenty, dezinfekéné a podobné litky musia byt pouzivané a skladované tak, aby neznecistovali ndstroje, zaria-

denia a vajec¢né vyrobky. Po ich pouziti musi vZdy nasledovat dokladné oplachnutie ndstrojov a zariadeni pitnou
vodou;

. pri praci alebo manipuldcii s vajcami a vajecnymi vyrobkami nesmd byt zamestnané osoby, ktoré by mohli byt

zdrojom kontamindcie;

. vetky osoby, ktoré pracuji alebo manipulujii s vajcami a vajenymi vyrobkami, musia mat zdravotné osvedcenie,

ktoré je dokladom o tom, Ze Ziadne priciny nebrdnia tomu, aby doty¢nd osoba nesmela vykondvat takdto ¢innost.
Zdravotné osved¢enie musi byt kazdy rok obnovené s vynimkou situdcie, kedy procedirou podla ¢linku 14 je schvi-
leny iny systém zdravotnej kontroly pracovnikov, ktory poskytuje rovnaké zaruky.

KAPITOLA IV

POZIADAVKY TYKAJUCE SA VAJEC URCENYCH NA VYROBU VAJECNYCH VYROBKOV

. Vajcia pouzivané na vyrobu vajecnych vyrobkov musia byt balené podla poziadaviek nariadenia Komisie (EHS)

¢. 95/69 zo 17. janudra 1969, ktorym sa realizuje nariadenie (EHS) ¢. 1619/68 o obchodnych normdach na vajcia ('),
naposledy zmenené a doplnené nariadenim (EHS) ¢. 3906/86 (3.

. a) a) Na vyrobu vajecnych vyrobkov je dovolené pouzivat len vajcia vhodné na ludskd spotrebu, ktoré maja dplne

vyvinutt $krupinu a nemajii praskliny, nie ndsadové vajcia;

b) spésobom vynimky z bodu a) moézu byt pouzité na vyrobu vaje¢nych vyrobkov vajcia s prasknutou skrupinou,
ak st dopravené priamo z triediarne alebo produkénej farmy do schvdleného zdvodu, v ktorom musia byt ¢o
mozno najrychlejsie vytléené.

. Vajcia a vajecné vyrobky, ktoré sii nepozivatelné, sa musia odstrafiovat alebo denaturovat takym sposobom, aby

nemohli byt pouzité na ludskd spotrebu. Musia byt okamzite umiestnené do vyhradenych priestorov podla kapitoly
1 (8).

KAPITOLA V

SPECIALNE HYGIENICKE POZIADAVKY NA VYROBU VAJECNYCH VYROBKOV

Vsetky operdcie musia byt vykondvané takym sposobom, aby pri vyrobe, manipuldcii a skladovani vaje¢nych vyrobkov
nedoslo ku kontamindcii a najma:

()
)

U. v. ES L 13,18.1.1969, 5. 13.
U. v. ES L 364, 23.12.1986, s. 20.
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10.

11.

12.

. vajcia a vajecné vyrobky pripravené na dalsie o3etrenie v schvdlenom zdvode, musia byt hned po dodani az do

okamihu spracovania skladované v priestoroch podla kapitoly II (1). Teplota v tychto priestoroch musi zarucovat,
ze nedojde ku kontamindcii. Prepravné obaly skrupinovych vajec nesmu byt uloZené priamo na podlahe;

. vajcia sa musia vybalif a ked je to nevyhnutné, umyt a dezinfikovat v priestoroch, ktoré sii oddelené od priestorov

na vytlkanie; obalovy materidl sa nesmie dostat do priestoru vytlkania;

. vajcia sa musia vytfkat v priestoroch vybavenych podfa kapitoly II (3) a); prasknuté vajcia, ako to uvidza kapitola

IV (2) b), musia byt spracované bez meskania;

. znecistené vajcia sa musia pred vytlkanim ocistit; Cistenie sa musi vykondvat v miestnosti oddelenej od miestnosti

vytlkania a od ostatnych priestorov, kde sa manipuluje s nezakrytym vaje¢nym obsahom. Cistiaci proces zabranit
kontamindcii a znehodnoteniu vaje¢ného obsahu. Vaje¢né skrupiny musia byt v case vytlkania dostato¢ne suché,
aby sa zabranilo znehodnoteniu vaje¢ného obsahu vodou pouzitou na €istenie;

. manipuldcia a spracovdvanie inych ako slepacich vajec, alebo vajec moriek a perliciek, musia byt oddelené. Pred

opdtovnou manipuldciou alebo spracovanim slepacich vajec a vajec moriek a perliciek, musia byt vietky zariadenia
vycistené a dezinfikované;

. vietky sposoby vytlkania musia byt vykondvané takym sposobom, aby sa ¢o najucinnejsie brénilo kontamindcii

vaje¢ného obsahu. Za tymto Gcelom sa vajecné obsahy nesmu ziskavat odstredovanim alebo drvenim vajec,
odstredovanie sa nesmie pouzit ani na ziskanie zvyskov bielka z vyprdzdnenych Skrupin. Zvysky skrupin a pods-
krupinovych bldn vo vaje¢nej hmote sa musia obmedzit na minimum a ich obsah nesmie prekrocit mnozstvo
stanovené v kapitole VI (2) ¢);

. kazdé zlozka vajecnej vyroby musi byt hned po vytlceni ¢o najrychlejsie osetrend; tepelnd tprava pozostdva z oSe-

trenia vajecnej vyrobky vhodnou teplotou za prislusny Cas tak, aby sa vylt¢ila pritomnost patogénnych mikroorga-
nizmov. V priebehu tepelnej tipravy sa musi nepretrzite zapisovat teplota. Zaznamy z kazdej vyrobnej dévky, ktord
bola osetrend, sa uchovdvaju 2 roky a musia byt k dispozicii oprdvnenému orgdnu. Ddvka, ktord bola nedostato¢ne
tepelne oSetrend, sa musi ihned podrobit dal§iemu oSetreniu v tom istom zdvode, aby sa zabezpecila vhodnost
vajecnej vyroby na ludskd spotrebu; ak sa preukdze, Ze dévka je nepozivatelnd, musi sa denaturovat podla kapitoly
vV (3)

. ak sa oetrenie nevykond bezprostredne po vytl¢eni, vaje¢ny obsah sa musi skladovat pri vyhovujicich hygienickych

podmienkach, a to bud zmrazeny, alebo pri teplote nizsej ako 4 °C. Doba skladovania pri teplote 4 °C nesmie
prekrocit 48 hodin, s vynimkou zloZiek, ktoré budi odcukrené;

. tam, kde je Ziaduca ur¢itd vyrobnd prax, Komisia stanovi podla ¢linku 14 a do 31. decembra 1991 3pecidlne

pripady a uzdkoni 3pecifické podmienky, kedy vaje¢né vyrobky pochddzajice zo schvileného zdvodu moézu byt
oSetrené v inom schvdlenom zdvode, za podmienky, Ze sa dodrzia nasledovné vieobecné podmienky:

a) hned po ziskani vaje¢nych vyrobkov sa tieto musia bud zmrazit, alebo vychladit na teplotu nizsiu ako 4 °C, chla-
dené vajecné vyrobky sa musia oSetrit na mieste urCenia do 48 hodin odo dna vytlCenia vajec, s vynimkou
zloziek, ktoré buda odcukrené;

b) musia byt zabalené, prekontrolované, prepravované a musi byt s nimi manipulované podla poziadaviek tejto
smernice;

¢) musia byt oznacené v stilade s poziadavkami kapitoly IX. Povaha tovaru musi byt vyznacend nasledovne: ,nepa-
sterizované vajecné vyrobky — ur¢ené na oetrenie v mieste ur¢enia — ddtum a Cas vytl¢enia®;

dalsie sposoby spracovania po oSetreni musia zabezpecit, Ze neddjde k rekontamindcii vaje¢nych vyrobkov; tekuté
alebo zahustené vyrobky, ktoré nie sa stabilizované tak, aby mohli byt uchovdvané pri teplote okolia sa musia bud
vysusit alebo ochladit na teplotu nizsiu ako 4 °C ihned, alebo po fermentdcii; vyrobky uréené na zmrazenie sa
zmrazia ihned po osetrent;

vajecné vyrobky sa musia az do pouzitia na vyrobu inych pozivatin skladovat podla poziadaviek tejto smernice;

v schvélenych zdvodoch je zakdzané vyrdbat vajecné vyrobky zo surovin, ktoré nie st vhodné na vyrobu pozivatin,
a to ani pre nepotravindrske tcely.
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KAPITOLA VI

ANALYTICKE SPECIFIKACIE

1. Mikrobiologické kritérid

Vsetky vyrobné divky sa po osetreni musia podrobit mikrobiologickej kontrole odberom vzoriek vo vyrobnom
zdvode s cielom preverenia toho, ¢i vyhovuji nasledovnym mikrobiologickym kritéridm:

a) salmonely: nesmu byt pritomné v 25 g alebo ml vaje¢ného vyrobku;
b) dalsie kritérid:

— mezofilné aerébne baktérie: M = 10°v 1 galebov 1 ml,

— enterobakteriaceae: M = 102v 1 galebov 1 ml,

— staphylococci: nesmi byt pritomné v 1 g vaje¢ného vyrobku.

M = maximdlna pripustnd hodnota poctu baktérif; vysledok sa posudzuje ako nevyhovujiici, ked jedna alebo
viac vzoriek obsahuje pocet baktérii rovny alebo vyssi ako M.

. Dalsie kritérid

Zo vsetkych vyrobnych ddvok vaje¢nych vyrobkov sa musia odobrat vzorky vo vyrobnom zdvode, aby sa preverilo,
¢i vyhovujii nasledovnym kritéridm:

a) koncentrdcia kyseliny 3-hydroximaslovej nesmie prekrocit 10 mg/kg v susine neupraveného vajecného vyrobku;

b) na overenie hygienického zaobchddzania s vajciami a vaje¢nymi hmotami pred oSetrenim sldzia nasledovné para-
metre:

— obsah kyseliny mliecnej nesmie byt vyssi ako 1000 mg/kg v susine vajecného vyrobku (plati len pre neose-
trené vyrobky);

— obsah kyseliny jantdrovej nesmie byt vy$si ako 25 mg/kg v susine vaje¢nych vyrobkov.
Pre fermentované vyrobky platia tieto hodnoty pre vyrobky pred fermentdciou.

¢) mnozstvo zvyskov vajecnych skrupin a podskrupinovych bldn a vietkych ostatnych casti vo vajecnych vyrobkoch
nesmie byt vyssie ako 100 mg/kg vaje¢ného vyrobku;

d) obsah rezidui litok uvedenych v ¢ldnku 5 (1) nesmie prekrocit odchylky uvedené v ¢clanku 5 (4);

. postupom podla ¢linku 14 Komisia stanovi do 31. decembra 1991

— met6dy rozborov a testov,
— plén odberu vzoriek,
— pocet odobratych vzoriek,

— analytické odchylky.

Az do tychto rozhodnuti budd clenské Stity uzndvat ako referenéné metddy medzindrodne uzndvané metddy
rozborov a testov.

KAPITOLA VII

KONTROLA HYGIENY A DOZOR NAD VYROBOU

. Zévody budi podliehat dozoru oprévnenymi orgdnmi.

Dozor opravnenymi orgdnmi tvoria vietky dozorné opatrenia, ktoré st nutné na to, aby sa zistilo, & vyrobca vajec-
nych vyrobkov splia poziadavky tejto smernice. St to najmi

— kontroly povodu vajec a miesta urcenia vajecnych vyrobkov a evidencie podla ¢lanku 4 stvrtd zardzka;
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— kontroly vajec ur¢enych na vyrobu vaje¢nych vyrobkov;
— kontroly vaje¢nych vyrobkov pri expedicii zo zdvodu;
— preverovania Cistoty prevadzok, zariadeni a néstrojov a hygieny pracovnikov;

— odbery vzoriek na laboratérne skisky s cielom preverit, ¢i vajcia a vajecné vyrobky vyhovuji poziadavkdm tejto
smernice; vysledky tychto skiisok sa protokolujii a daji sa na vedomie vyrobcovi vajecnych vyrobkov.

. Ak prislusny orgdn vyzaduje, Ze je to potrebné pre zvySenie hygieny vyroby vajecnych vyrobkov, musi vyrobca zvysit

frekvenciu laboratérnych skiisok podla ¢linku 4 prvé zardzka.

KAPITOLA VIII

BALENIE VAJECNYCH VYROBKOV

. Vaje¢né vyrobky sa musia balit za vyhovujtcich hygienickych podmienok tak, aby sa zabezpecilo, Ze nebudt konta-

minované.

Nédoby musia spliiat vietky hygienické poziadavky, vritane nasledovnych poziadaviek:
— nesmu menit organoleptické vlastnosti vajecnych vyrobkov,
— nesmu prendsat do vaje¢nych vyrobkov zdraviu skodlivé latky,

— musia byt dostato¢ne pevné, aby G¢inne chrénili vaje¢né vyrobky.

. V sklade obalov nesmie byt prach a $kodcovia; materidl na vyrobu jednorazovych obalov nesmie byt uloZeny priamo

na podlahe.

. Nddoby pouzivané na vaje¢né vyrobky sa musia pred naplnenim vycistit; vratné obaly sa musia pred plnenim vy¢istit,

vydezinfikovat a vyplachnut.

. Nédoby sa musia do vyrobného priestoru dopravit hygienickym sposobom a pouzit bez vicsieho zdrzania.

. Thned po zabalen{ sa musia obaly uzatvorit a presuntt do skladovacich priestorov uvedenych v kapitole II (1).

. Nddoby urcené pre vaje¢né vyrobky sa mozu pouzit aj pre iné potravindrske vyrobky, ak je to potrebné, podmienkou

je, Ze budd vycistené a dezinfikované tak, aby nedoslo ku kontamindcii vaje¢nych vyrobkov.

. Nddoby pouZivané na prepravu vajecnych vyrobkov vo velkych objemoch musia splfiat vsetky hygienické pozia-

davky, najma:

— ich vnatorny povrch a vietky Casti, ktoré mozu prist do kontaktu s vajecnym vyrobkom, musia byt z hladkého,
lahko umyvatelného, distitelného a dezinfikovatelného materidlu, odolného voci kordzii a z materidlu, z kto-
rého sa neprendsaju do vajecnych vyrobkov latky v mnozstvach, ktoré by mohli ohrozit ludské zdravie, menit
zloZenie vajecnych vyrobkov alebo zhorsit ich organleptické vlastnosti;

— musia byt rieSené tak, aby sa mohli celkom vyprazdnit od vaje¢ného vyrobku; ak st vybavené vypustnymi kohu-
tikmi, tieto sa musia dat fahko demontovat, rozobrat, umyvat, istit a dezinfikovat;

— nddoby sa musia po kazdom pouziti ihned umyt, vycistit, dezinfikovat a opldchnut, to isté, sa musi urobit pred
kazdym dal$im pouzitim, ak je to nevyhnutné;

— po naplneni sa musia riadne uzatvorit a zostat zatvorené pocas prepravy, az kym nie si pouzité;

— musia byt vyhradené len pre prepravu vaje¢nych vyrobkov.
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Avsak bez dopadu na ustanovenia tejto kapitoly, po prvykrdt a v tomto pripade 31. decembra 1990, a ak to nebude

mat $kodlivy G¢inok na vajecné vyrobky alebo na iné pozivatiny, Komisia do 31. decembra 1990, postupom podla

¢lanku 14 ur¢i $pecifické podmienky, za ktorych sa nddoby moZu pouzit aj na prepravu inych potravindrskych

vyrobkov, najmi podmienky tykajtice sa:

— umyvania, Cistenia a dezinfekcie pred kazdym dalsim pouzitim,

— prepravy,

— doby pouzitia.

Do nadobudnutia d¢innosti rozhodnuti uvedenych v druhom pododseku, nie viak po 31. decembri 1991:

— zostdvajii v platnosti ndrodné pravidld a bilaterdlne dohody medzi ¢lenskymi Stitmi o pouZivani nidob na
prepravu inych pozivatin ako vajecnych vyrobkov na ndrodnom dzemi, pokial spliaji vSeobecné ustanoveni

Zmluvy,

— clenské staty, v ktorych platia takéto zdkony, nesmt obmedzit alebo zakdzat vstup na ich Gzemie zdsielkam
z inych ¢lenskych $tatov, ktoré vydali rovnaké zdkony,

— clenské staty, ktoré na svojom tzemi zakazuji prepravovat iné potravindrske vyrobky v nddobdch ur¢enych na
prepravu vajecnych vyrobkov, musia tito poziadavku uplatiiovat aj voci zdsielkam vajecnych vyrobkov z inych
¢lenskych statov.

KAPITOLA IX

SKLADOVANIE

. Vaje¢né vyrobky sa musia skladovat v skladovacich priestoroch podla kapitoly II (1).

. Vaje¢né vyrobky, pri ktorych sa pozaduje urcitd skladovacia teplota, musia byt uchovdvané pri tejto teplote. Teplota

skladovania sa musi nepretrzite zaznamendvat, rychlost vychladenia musi byt takd, aby vyrobky dosiahli pozadovant
teplotu ¢o mozno najskor a nadoby musia byt uloZené tak, aby okolo nich mohol prudit vzduch.

. Teplota skladovania nesmie prekrocit nasledujice hodnoty:

— hlboko zmrazené vyrobky: - 18°C,
— zmrazené vyrobky: - 12°C,
— chladené vyrobky: + 4 °C,
— sudené vyrobky (okrem vajecného bielku): + 15 °C.
KAPITOLA X
PREPRAVA

. Vozidld a nddoby urcené na prepravu vaje¢nych vyrobkov musia byt rieSené a vybavené tak, aby teploty pozadované

touto smernicou boli dodrzané pocas celej prepravy.

2. Vajecné vyrobky musia byt expedované tak, aby boli pocas prepravy chranené proti akémukolvek poskodeniu.

3. Pocas prepravy musia byt dodrzané teploty predpisané v bode 3 kapitoly IX.
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KAPITOLA XI
OZNACOVANIE VAJECNYCH VYROBKOV

1. Bez dopadu na ustanovenia smernice 79/112/EHS kazda zdsielka vaje¢nych vyrobkov, ktord opusta zavod, musi byt
oznacena etiketou s nasledujiicimi tidajmi:

i) bud:
— v hornej ¢asti, velkym pismenom napisané zaciatoéné pismeno alebo pismend odosielajicej krajiny, napr. Bf
D/DK/EL/ESP[F[IRL/I/L/NL/P/UK, za tym registra¢né ¢islo zdvodu,

— v dolnej ¢asti jedno z nasledujticich oznaceni: CEE — EEC — EEG - EOK — EWG - EQF;

i) alebo:
— v hornej Casti, velkym pismom, nédzov odosielajticej krajiny,
— v strede ¢islo registracie zédvodu,
— v dolnej Casti jedno z nasledujticich oznaceni: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EQF.

iii) Teplota, pri ktorej musia byt vaje¢né vyrobky skladované a cas, dokedy moze byt zarucend ich trvanlivost.
Udaje na etikete musia byt itatelné, nezmazatelné a Tahko rozlstitelné.

2. Prepravné doklady musia obsahovat najmi:

a) druh vyrobku s uréenim druhového povodu vajec;

b) &islo vyrobnej dévky;

¢) miesto urcenia, ndzov a adresu prvého prijemcu.

3. Tieto informdcie a tdaje na oznaceni o zdravotnej neskodnosti musia byt uvedené v dradnom jazyku alebo jazy-
koch krajiny urcenia.



