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NARIADENIE KOMISIE (EHS) ¢&. 2580/88
zo 17. augusta 1988,

ktorym sa ustanovujd pravidld pre zmenu a doplnenie zoznamu niektorych odrod ryZe stanovenych
v prilohe B k nariadeniu (EHS) & 3878/87

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,

so zretelom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho hospodérskeho
spolocenstva,

so zretefom na nariadenie Rady (EHS) ¢. 3878/87 z 18. decem-
bra 1987 o pestovatelskej pomoci pre ur¢ité odrody ryze, (1)
naposledy zmenené a doplnené nariadenim (EHS) ¢. 1424/88, (2)
a najmd na jeho ¢ldnok 2 ods. 3,

kedze ¢lanok 2 ods. 1 nariadenia (EHS) ¢. 3878/87 ustanovuje
morfologické charakteristiky, ktorym by mali jednotlivé odrody
ryze zodpovedat, aby boli opravnené na pestovatelski pomoc;
kedZe odsek 2 toho istého ¢lanku stanovuje, Ze od hospodérskeho
roku 1988/89 nebudd mat Ziadne odrody ndrok na podporu,
kym nebudu taktiez zodpovedat urcitym akostnym charakteristi-
kdm tykajiicim sa lepivosti, konzistencie a obsahu amyldzy;

kedze tieto akostné charakteristiky by sa mali zhodovat s charak-
teristikami zistenymi u odrod dovazanych z tradi¢nych produke-
nych oblasti ryZe odrod Indica;

kedZze by sa mali stanovit met6dy analyzy, ktoré sa maji pouzi-
vat pri ur¢ovani morfologickych a akostnych charakteristik;

kedze postup pre zmenu a doplnenie zoznamu odrdd stanove-
nych v prilohe B nariadenia (EHS) ¢. 3878/87 by mal zahffiat kaz-
doro¢né kontroly vratane vzorkovania, ktoré umoziuje uskutoc-
nenie potrebnych analyz;

kedZe opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stilade so sta-
noviskom Riadiaceho vyboru pre obilniny,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
1. Od zaciatku hospodarskeho roka 1988/89 je mozné zahrnut
do prilohy B nariadenia (EHS) ¢. 3878/87 len tie odrody ryze,
ktoré zodpovedajii morfologickym charakteristikdim stanovenym
v ¢lanku 2 odseku 1 vyssie uvedeného nariadenia a tymto akost-
nym charakteristikdm:
— lepivost najviac 2,50 gem,

— konzistencia najmenej 0,85 kg/cm?,

— obsah amyldzy najmenej 21 %.

() U.v.ESL 365, 24.12.1987, . 3.
) U.v.ESL131,27.5.1988,s. 2.

2. Metddy analyzy pre testovanie morfologickych a akostnych
charakteristik odrod ryze st stanovené v prilohe 1.

Cldnok 2

1. Clenské staty, ktoré maji zéujem o to, aby mali odrody ryze
opravnené na podporu uvedené v prilohe B k nariadeniu (EHS)
¢. 3878/87, predlozia najneskor 31. jila kazdého roku Komisii
zZiadost, v ktorej uvedt ndzov odrody a odkaz na zdpis v ndrod-
nom katalégu odrdd polnohospodarskych rastlin.

2. Clenské taty, ktoré podali Ziadost v stilade s ustanoveniami
odseku 1, zasli jedinému z laboratérii uvedenych v prilohe 1I
vzorku nelipaného zrna ryze certifikovaného osiva kazdej
odrody, pre ktort bola ziadost podand. Oddelenie Komisie ur¢i
najneskor do 31. decembra kazdého roka, ktoré laboratérium ma
dostat vzorku.

Tato vzorka s hmotnostou najmenej 5 kg musi byt vyrobend
v danom roku v niektorej z oblasti uvedenych v prilohe A k naria-
deniu (EHS) ¢. 3878/87.

Cldnok 3

1. Laboratérium zodpovedné za testovanie ryze zasle po vyko-
nani skasky klicenia vzorky a spracovani ryze vzorky oznacené
kédom vietkym laborat6ridm uvedenym v prilohe II a oddeleniu
Komisie zasle zapecateny zoznam kdédov s tidajmi, ktorym vzorky
zodpovedajt.

2. Kazda vzorka poslana do laboratérii na analyzu sa skladd naj-
menej zo 100 gramov ldpanej ryze a najmenej 750 gramov obru-
sovanej ryze. Vzorky obsahuju len celé zrnd ryze a celé, ale krie-
dové (drobivé) zrnd sa zo vzoriek obrusovanej ryze odstrania.

Cldnok 4
1. Oddelenie Komisie stanovi charakteristiky odrod, vratane pou-
zitia aritmetického priemeru vysledkov vykonanych analyz, pri-
¢om sa vylii¢ia maximalne a minimalne hodnoty.
2. Pokial sa na tii isti odrodu vztahuje viac ako jedna Ziadost, sta-
novia sa jej charakteristiky podla priemernej hodnoty vysledkov,
ako je stanovené v odseku 1.
3. Oddelenie Komisie ozndmi ¢lenskym $tatom vysledky analyz
do 31. marca kazdého roka.

Cldnok 5

Toto nariadenie nadobtida G¢innost treti defi od jeho uverejnenia
v Uradnom vestniku Eurdpskych spolocenstiev.
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Toto nariadenie je zdvdzné vo svojej celistvosti a je priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 17. augusta 1988

Za Komisiu
Frans ANDRIESSEN
podpredseda
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PRILOHA [

METODY ANALYZY

A. MORFOLOGICKE CHARAKTERISTIKY

Na meranie zfn ryZe a zistenie nepritomnosti perlovej formy alebo ryhovania sa pouzije tito metdda:

1.
2.
3.

zo vzorky sa odoberie urcité mnozstvo celych zfn;
priemer sa ur¢i dvoma meraniami na vzorke zloZenej zo 100 zfn (kazdd);

vysledok sa vyjadri zaokrahlene na jedno desatinné miesto.

B. AKOSTNE CHARAKTERISTIKY

a) Standardny postup na urcenie lepivosti varenej ryZe pomocou meraca ,Instron Food Tester

1.

Utel

Této metdda sa moze pouzit na stanovenie lepivosti varenej ryze pomocou meraca ,Instron Food Tester*.
Rozsah pouzitia

Obrusovand varend ryza.

Definicia

Na tcely tohto postupu sa uplatiiuji tieto definicie:

3.1. Lepivost: tendencia varenej ryze zlepovat sa.

3.2. Obrusovand ryza: ako je definovand v odseku 1 pism. d) prilohy A k nariadeniu (EHS) ¢. 1418/76.
Zdsada

Meranie sily, ktord je potrebnd na prekonanie odporu pre oddelenie dvoch hladkych ocelovych ploch,
medzi ktorymi bolo predtym urcitou silou a po ur€ity ¢as stlacenych niekolko zfn varenej ryze.

Zariadenie

5.1. ,Instron Food Tester pracujici tahom a tlakom pri konstantnej rychlosti 0,5 cm za mindtu so
zdtazovou bunkou s rozsahom merania 0 az 5 kg.

5.2.  Piest, ktory je mozno upravit pre zdtazovi bunku meraca ,Instron Food Tester* (5.1), so $tvorcovym
podstavcom z hladkej ocele.

5.3. Ocelova dosticka s hladkym povrchom, umiestnend v osi piestu (5.2) a pripevnend na podstavec
meraca ,Instron Food Tester*.

5.4. Kadicky s objemom 25 ml.

5.5.  Elektricky vodny kiipel vybaveny vekom, ktory nie je vzduchotesny, a dostickou s otvormi, na ktord
sa umiestnia kadicky (5.4). Hladina vody v nddobe je tak vysoko, aby pocas varenia nedosahovala
na dosticku s otvormi.

5.6. Vdha s presnostou na 0,1 gramu.
5.7.  Sklenend tycinka.

5.8. Hodinové sklicka s priemerom 6 cm.
5.9. Stopky.

5.10. Stierka.

5.11. Plastové vreckd alebo iné nddobky, do ktorych sa zmestia 2 gramy varenej ryZe a zabrdni sa
dehydratacii.

6.1. Ohrievanie kiipela
Teplotu kipela (5.5) nastavte tak, aby voda bola udrziavand v prudkom vare.
6.2. Priprava na varenie

Pre kazdé stanovenie odvézte do dvoch kadiciek (5.4) po 8 gramov zo vzorky obrusovanej ryze (len
celé zrnd) s presnostou na 0,1 gramu a zalejte 12 ml destilovanej vody. Sklenenou tycinkou (5.7)
lahko premiesajte a kadicky prikryte hodinovym sklickom (5.8).
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6.3. Varenie

Zlozte veko varnej nddoby, kadicky postavte na dosticku s otvormi a hned znova prikryte. Zapnite
stopky (5.9). Po 20 minditach vypnite zdroj tepla a v3etko nechajte 10 mindt stt. Potom zoberte
kadicky z varnej nddoby a obriétte na hodinové sklicka. Nechajte aspon jednu hodinu chladndt.

6.4. Nastavenie meraca ,Instron Food Tester*

JInstron Food Tester* (5.1) nastavte podla indtrukcif vyrobcu a overte, ¢i reakcia zdtazovej bunky
zodpovedd hodnotdim medzi 0 a 640 g a rychlosti 0,5 cm/min.

6.5. Meranie s pristrojom ,Instron Food Tester*

Vyberte varenti ryZu z kadiciek a pomocou stierky (5.10) odstrante vrchné a spodné vrstvy. Z ryze
pripravte 8 vzoriek po 2 gramy, 4 z kazdej kadicky, odvézte s presnostouna 0,1 gramu do plastovych
vreciek (5.11) a v nich ich odmerajte. Jednu vzorku naneste na ocelovt dosticku (5.3) v osi piestu
(5.2) a pri ¢o najmensom stlaceni vytvorte kopku. Piest spustajte konstantnou rychlostou 0,5
cm/min, pokial tlakovd sila posobiaca na ryzu nedosiahne hodnotu 640 gramov. Pohyb piestu
zastavte na 10 sekind, a potom rovnakou rychlostou zdvihajte.

Vypocitajte velkost plochy vymedzenej krivkou, ktord vyjadruje zdvislost pohybu piestu (v cm)
vynesent na osi y od taznej sily vynesenej na osi x v priebehu fazy, pocas ktorej boli zaznamenané
kladné hodnoty taznej sily. Vypocitand plocha zodpovedd vynaloZenej praci v gramoch x cm.

7. Opakovatelnost’

Rozdiel medzi vysledkami dvoch stanoveni (dve série po osem merani) nesmie byt o viac ako 15 %
priemernej hodnoty.
b) Standardny postup na urenie konzistencie varenej ryZe pomocou meraéa ,Instron Food Tester*
1. Uzl

Tdto metdda sa moze pouzif na stanovenie konzistencie varenej ryZe pomocou meraca ,Instron Food
Tester".

2. Rozsah pouZitia

Obrusovand varend ryZa.
3. Definicia
Na tcely tejto metddy sa pouzijii tieto definicie:
3.1. Konzistencia: odpor, ktory varend ryza kladie pri hneteni.
3.2, Obrusovand ryza: ako je definovand v odseku 1 pism. d) prilohy A k nariadeniu (EHS) ¢. 1418/76.

4. Zdsada

Meranie sily, ktord je potrebnd k pretlaceniu obrusovanej ryze cez dosticku s otvormi.
5. Zariadenie
5.1. ,Instron Food Tester, pracujici pri konstantnej rychlosti stlicania 10 cm/min.

5.2. Bunka systému merania vizby ,Otawa Texture Measuring System Cell*, model s 50 cm?, podla
potreby pripadne upraveny na 15 % povodnej plochy, s vlozenou dostickou s otvormi.

5.3.  Piest, ktory je mozné upravit pre zdtazovi bunku meraca ,Instron Food Tester” (5.1).

5.4. Vysoké kadicky s objemom 100 ml.

5.5.  Elektricky vodny kipel vybaveny vekom, ktoré nie je vzduchotesné, a dostickou s otvormi, na ktort
sa umiestnia kadicky (5.4). Hladina vody v kipeli je tak vysoko, aby pocas varenia nedosahovala
na dosticku s otvormi.

5.6. Vahy s presnostou na 0,1 gramu.

5.7.  Sklenené ty¢inky.

5.8. Hodinové sklicka s priemerom 6 cm.

5.9. Stopky.

5.10. Stierka.

5.11. Plastové vreckd alebo nddobky, do ktorych sa zmesti 17 gramov varenej ryZe a zabrdni sa
dehydratacii.
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6. Postup
6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

Ohrievanie vody v kipeli
Teplotu kipela (5.5) nastavte tak, aby voda bola udrziavand v prudkom vare.
Priprava na varenie

Pre kazdé stanovenie odvazte do dvoch kadiciek (5.4) po 20 gramov vzorky obrusovanej ryze (len
celé zrnd) s presnostou na 0,1 gramu a zalejte 38 ml destilovanej vody. Sklenenou tyc¢inkou (5.7)
lahko premiesajte a kadicky prikryte hodinovym sklickom (5.8).

Varenie

Zlozte veko varnej nadoby, kadicky postavte na dosticku s otvormi a hned znova prikryte. Zapnite
stopky (5.9). Po 20 mindtach vypnite zdroj tepla a vietko nechajte 10 mintit stdf. Potom zoberte
kadicky z varnej nddoby a obratte na hodinové sklicka. Nechajte vychladndt pri izbovej teplote.

Nastavenie meraca ,Instron Food Tester”

JInstron Food Tester” (5.1) nastavte podla instrukcii vyrobcu a zabezpecte, aby citlivost zdtazovej
bunky zodpovedala hodnotdm medzi 5 a 10 kg a rychlosti 10 cm/min.

Meranie s pristrojom ,Instron Food Tester*

Vyberte varent ryzu a pripravte 6 vzoriek po 17 gramov (3 z kazdej z dvoch kadiciek), odvdzte
s presnostou na 0,1 gramu dajte do plastovych vreciek (5.11) a v nich ich merajte. Jednu vzorku
vlozte do bunky ,Ottawa“ (5.2), piest (5.3) sptstajte konstantnou rychlostou 10 cm/min a pritom
nepretrzite merajte silu, ktord je potrebnd k pretlaceniu vzorky varenej ryze.

Konzistencia vzorky sa rovnd sile (na kg) vyjadrenej priemernou hodnotou platé pretlacovacej

krivky.

7. Opakovatelnost

Rozdiel medzi vysledkami dvoch stanoveni (kazdé po Sest merani) nesmie byt o viac ako 10 % vy3si ako
ich priemernd hodnota.

¢) Obsah amylazy

Stanovi sa podla normy ISO &. 6647.
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PRILOHA I

ZOZNAM LABORATORI{

1. INSTITUUT VOOR GRAAN, MEEL EN BROOD TNO

Lawickse Allee 15
6701 AN WAGENINGEN (Nederland)

2. IRAT-INRA DE TECHNOLOGIE DES CEREALES
ENSAM

9, place Viala
MONTPELLIER (France)

3. INSTITUTO DE AGROQUfMICA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
C[Jaime Roig 11
VALENCIA (Espana)

4. ENTE NAZIONALE RISI — CENTRO DI RICERCHE SUL RISO
MORTARA (Italia)

5. INSTITUTO DE QUALIDADE ALIMENTAR (IQA)

Rua Castilho N° 36 — R/C
LISBOA (Portugal)

6. FLOUR MILLING AND BAKING RESEARCH ASSOCIATION

Chorleywood
Rickmansworth
HERTFORDSHIRE (United Kingdom)



