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(Oznamy)

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) €& 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2015/C 317/03)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) €. 11512012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNEJ ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s €linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
»HUILE D’OLIVE DE NIMES“
EU &: FR-PDO-0105-01283 — 21.11.2014
CHOP (X) CHZO ( )
1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Syndicat des AOP Olive et Huile d’Olive de Nimes
Mas de 'Agriculture — 1120 Route de Saint Gilles
30 900 Nimes

FRANCE

Tel.: +33 466045034
Fax: +33 466045031
E-mail: olive.nimes@orange.fr

Syndicat des AOP Olive et Huile d'Olive de Nimes pozostdva z producentov oliv a spracovatelov ,Huile d’olive de
Nimes“ a md oprdvneny zdujem podat Ziadost o zmenu.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Franctdzsko

3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Ndzov vyrobku

— [X Opis vyrobku
— X Zemepisnd oblast
— X Dékaz o povode

— X Spdsob vyroby

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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— [0 Savislost
— Oznacovanie

— [né: kontrola

4.  Typ zmeny (zmien)

— [X Zmena Specifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorG nemoZno povazovat za nepod-
statntl v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

— [J Zmena Specifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorG nemoZzno povazovat za nepod-
statnti v zmysle ¢ldnku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej
nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

5. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku

Opis bol spresneny s cielom:

— na jednej strane, doplnit organoleptické vlastnosti olejov. V $pecifikacii vyrobku predloZenej pri Ziadosti o regis-
trciu ako CHOP sa uvddza len to, Ze ,Huile d'olive de Nimes“ sa vyznacuje tymito vlastnostami: ,Je citit po
artiCokdch a zelenine. V ustach sa tieto arémy rozvind do arém stredozemskej stepi a Cerveného ovocia.“ Na
zdklade kontrol vykonanych od uznania tohto oznacenia je mozné spresnit, Ze arémy zeleniny vnimané nosom
st ,rastlinné vone [...] s odtienmi Cerstvej travy, pokoseného sena, surovej artiCoky a rastlin rajciaka“ a Ze pre
ovocné arémy vnimané Gstami st typické najma: ,trava, seno, anands, zltd slivka a surovd arti¢oka, pripadne
doplnené o ar6my Cervenej slivky a jablka“,

— a na druhej strane, zaradit analytické vlastnosti olivového oleja vo fize pociato¢ného uvedenia na trh: obsah
kyseliny olejovej do 0,8 g/100 g a peroxidové ¢islo do 16 meq peroxidovo viazaného kyslika na jeden kg olivo-
vého oleja.

V tejto savislosti boli zavedené tirovne horkosti (v rozsahu od 1,5 do 4,5 z 10 na organoleptickej stupnici Medzi-
ndrodnej rady pre olivovy olej) a pikantnosti (v rozsahu od 1,5 do 4,5 z 10 na organoleptickej stupnici Medzind-
rodnej rady pre olivovy olej).

Tieto zmeny majui za ciel lepsie charakterizovat a identifikovat vyrobok.

Zemepisnd oblast

Sposoby identifikdcie parciel stanovené v pdvodnej vyhlaske o uznani chrdneného oznacenia st sticastou $pecifikdcie.

Dokaz o povode

Pokial ide o zmeny vndtrosttnych pravnych a inych predpisov, doslo ku konsoliddcii polozky ,Dokaz o tom, Ze
vyrobok pochddza z vymedzenej zemepisnej oblasti“, ktord obsahuje najmid povinnost nahlasovania a vedenia
registrov tykajicich sa vysledovatelnosti vyrobku a monitorovania vyrobnych podmienok.

Okrem toho sa do tejto polozky dalej pridali a doplnili viaceré ustanovenia tykajiice sa registrov a nahlasovacich
dokumentov, ktoré umoziiuji zabezpedit vysledovatelnost a kontrolu siiladu vyrobkov s poziadavkami $pecifikicii.

Sposob vyroby

— Odrody: bez zmeny povodne stanoveného relativneho podielu jednotlivych odrdd sa text upravil s cielom viac
zdoraznit vacsinovy podiel odrody Picholine, a to v stilade so spojenim vyrobku s jeho pévodom. V tejto stvi-
slosti sa odrody Picholine, Négrette a Noirette rozdelili na ,hlavné“ a ,doplnkové“ odrody. Okrem toho sa vyza-
duje dalsia zmena: zruSenie maximalneho mnozstva oliv pochddzajiicich z opelujicich odrod povolenych pri
vyrobe oleja, ktory bol povodne stanoveny na 5% (rovnaky podiel ako pocet stromov tychto odrdd v sadoch).
Mnozstvo oliv obratych zo stromov opelujicich odrod na vyrobu olivového oleja sa vo vSeobecnosti zahrnie
do celkového mnozstva oliv, ktoré sa odnesie do mlyna, aby sa z neho vyrobil olej s chranenym oznacenim,
a ostdva minimélne.
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— Hustota vysadby: ustanovenia tykajiice sa merania minimdlnej hustoty vysadby 24 m? na strom (,tdto plocha sa
ziska vyndsobenim obidvoch medzier medzi radmi a rozstupu medzi stromami) sa vlozZili s ciefom objasnit
a kontrolovat toto ustanovenie. Zapracovalo sa spresnenie tykajiice sa stromov, ktoré boli zasiahnuté mrazom
z roku 1956, so zretelom na samovysev alebo zmladzovaci rez po tomto mraze, ktoré viedli k vyskytu viac-
kmeriovych stromov. V tomto pripade méze byt vzdialenost medzi stromami mensia ako 4 metre.

— Rez: ustanovenie tykajice sa odstraiovania odrezkov bolo stiahnuté, lebo v zdvislosti od pouzitého sposobu
odstrafiovania sa odrezky moZu drvif na mieste a nemusia sa odstrafiovat z parcely.

— Zavlazovanie: ditum posledného zavlaZovania sa stanovil na 30. septembra, aby sa ulah¢ila kontrola.

— Udrzba sadov: spresnili sa postupy tdrzby sadov. Vymedzil sa pojem ,kultivicia“ a moze ist o odstranovanie
buriny alebo o orbu. Toto objasnenie umoziuje zostladit $pecifikiciu so Specifikdciou oliv s oznacenim ,Olive
de Nimes“.

— Vynos: zmenila sa forma znenia a vypustilo sa ustanovenie o podmienkach prekrodenia a zniZenia vynosov.
Tdto vynimka je totiz neprimeranym opatrenim.

— Zber: zmenilo sa znenie tykajiice sa veku, v ktorom stromy za¢inaji produkovat, aby sa objasnilo toto ustano-
venie na ucely kontroly: stromy musia byt vysadené na parcele najmenej pit rokov.

— Vymedzili sa techniky zberu (,zber priamo zo stromu, ru¢ne alebo mechanickymi spésobmi*), pricom navrho-
vané ustanovenia st podobné s postupmi vymedzenymi v predchddzajicej $pecifikdcii. Spresnilo sa maximdlne
percento poskodenych oliv v zdvislosti od jednotlivych druhov mozného poskodenia (menej ako 5% oliv
poskodenych $kodcami, menej ako 10 % obitych oliv, Ziadne omrznuté olivy alebo olivy napadnuté plesnami)
s cielom zarucit zdravotnd kvalitu spracvanych oliv. Okrem toho, na Géely administrativneho zjednodusenia
sa ddtum zacatia zberu urcuje na zdklade rozhodnutia riaditela INAO a nie viac na zdklade nariadenia prefekta
a zdroven sa zrusila moznost vynimky. Minimdlny stupen zrelosti sa zniZil na aspoit 10 % oliv s prechodom
z (isto zeleného odtiena na Zlty odtien (namiesto 25 %): tito zmena je odévodnend Specifickostou odrody
Picholine, ktord Cernie velmi neskoro a moze ostat zelend aj po dosiahnuti fyziologickej zrelosti. Cas medzi
zberom a doddvkou do mlyna sa meni podla druhu pouzitych nddob, pricom maximélna lehota na dodanie tri
dni sa skracuje na 24 hodin v pripade zberu do prepraviek, aby sa predislo znehodnoteniu oliv.

— Podmienky spracovania: Specifikdcia sa doplnila o maximdlnu lehotu uchovania oliv v mlyne (najviac $tyri dni)
a o0 ustanovenia tykajice sa podmienok skladovania oliv v mlyne pred lisovanim, aby sa predislo akémukolvek
znehodnoteniu oliv. Maximélna lehota medzi zberom a lisovanim sa skratila na Sest dni (oproti sicasnym
osmim diiom) s cielom lepsie kontrolovat kvalitu oliv. Podiel odrody Picholine v oleji sa zvysil zo 60 na 70 %
hmotnosti oliv spracovanych pri vyrobe oleja, aby sa zohladnil vy$$i vynos olivovnikov odrody Picholine
v porovnani s ostatnymi odrodami zastipenymi v oleji. Spresnili sa povolené spracovatelské postupy (doplne-
nie odstrafiovania listov, drvenia a miesenia) s cielom vyhniit sa akémukolvek nesprévnemu vykladu ustanoven{
Specifikdcie.

Oznacovanie

Oznacovanie $pecifické pre toto oznalenie povodu sa zostladilo s ustanoveniami nariadenia (EU) ¢. 1151/2012:
doplnenie povinnosti uvddzat symbol CHOP Eurdpskej tnie a spojenia ,chrdnené oznacenie pdvodu“ alebo
,CHOP“ namiesto vnutro§titnych symbolov a oznaceni.

Iné: kontrola

V polozke ,Vnutrostitne poziadavky“ sa so zretelom na vyvoj vnitrostitnych zdkonov a pravnych predpisov uva-
dzaji formou tabulky hlavné body, ktoré maji byt predmetom kontroly, ich referen¢né hodnoty a metdda ich
hodnotenia.

Aktualizovali sa kontaktné tdaje kontrolnych $truktir.



C317/6 [jradn}? vestnik Eur6pskej tinie 25.9.2015

]EDNOTNY DOKUMENT
,»HUILE D’OLIVE DE NIMES“
EU &: FR-PDO-0105-01283 - 21.11.2014
CHOP (X) CHZO ( )
1. Nézov (ndzvy)

,Huile d’olive de Nimes*.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Francuzsko.

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd’.).

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Vlastnosti oleja ,Huile d’olive de Nimes“ st spojené predovsetkym s vicinovym podielom odrody Picholine v oleji:

— rastlinné vone vnimané nosom sa vyznaCuji odtienmi Cerstvej trdvy, pokoseného sena, surovej artiCoky
a rastlin raj¢iakov,

— pre ovocnt prichut v tstach st typické najma trévy, seno, anands, Zltd slivka a surovd artioka, pripadne dopl-
nené o arémy Cervenej slivky a jablka.

Horkost sa pohybuje od 1,5 do 4,5 z 10 na organoleptickej stupnici Medzindrodnej rady pre olivovy olej (I0C).
Pikantnost sa pohybuje od 1,5 do 4,5 z 10 na organoleptickej stupnici Medzindrodnej rady pre olivovy olej (I0C).
Olej md zelend farbu s pripadnym Zltym odleskom.

Obsah volnych kyselin vyjadreny obsahom kyseliny olejovej ziskaného oleja je najviac 0,8 gramu na 100 gramov.

Peroxidové ¢&islo musi byt najviac 16 miliekvivalentov peroxidovo viazaného kyslika na 1 kg olivového oleja vo
faze pociato¢ného uvedenia na trh.

3.3. Krmivo (len v pripade vyrobkov Zivocisneho pévodu) a suroviny (len v pripade spracovanych vyrobkov)

Olivy odrody Picholine predstavujii najmenej 70 % hmotnosti spracovanych oliv.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Vsetky operdcie stvisiace s produkciou suroviny a spracovanim sa musia uskuto¢iiovat vo vymedzenej zemepisnej
oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem povinnych tdajov stanovenych predpismi o oznaCovani a obchodnej tprave potravin musi etiketa olejov,
na ktoré sa vztahuje chranené oznacenie povodu ,Huile d’olive de Nimes*, obsahovat tieto tidaje:

— ndzov oznacenia: ,Huile d'olive de Nimes“ a tidaj ,chrdnené oznacenie povodu®. Tieto tidaje musia byt uvedené
v tom istom vizudlnom poli a na tej istej etikete,

— symbol CHOP Eurépskej tnie.
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4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast produkcie ,Huile dolive de Nimes“ pokryva oblast pestovania oliv departementu Gard
a vychodnt ¢ast departementu Hérault, s vynimkou Causses, pohoria Cévenole a oblasti Camargue.

Prirodnou hranicou na vychode je rieka Rhone a na juhu regién Camargue. Severnd hranica je klimatickd a zodpo-
vedd hranici pestovania odrody Picholine. Severovychodnd hranica kopiruje hranicu departementu Gard (masivy
stredomorskej lesostepi s nadmorskou vyskou nad 300 metrov). Zdpadnd hranica presahuje dolinu Vidourle
a nachddza sa na linii Ganges, Pic St Loup, le Lez, ktord zodpoveda linii zalesnenych hreberiov.

Oblast produkcie zahffia 223 obci, z toho 183 v departemente Gard a 40 v departemente Hérault.
Olivy sa zbierajti a spractivajii v zemepisnej oblasti, ktord sa rozprestiera na tizemi tychto kanténov a obci:

Departement Gard:

Vsetky obce v kanténoch: Aramon, Lédignan, Marguerittes, Nimes, Quissac, Saint-Chaptes, Saint-Mamert-du-Gard,
Sommieres, La Vistrenque.

Obce v kanténoch: Anduze (s vynimkou obci: Générargues, Saint-Sébastien-d’Aigrefeuille), Remoulins (s vynimkou
obci: Pouzilhac, Valliguieres), Rhony-Vidourle (s vynimkou obci: Aimargues, le Cailar), Sauve (s vynimkou obce
Fressac), Uzés (s vynimkou obce La Capelle-et-Masmoleéne), Vézénobres (s vynimkou obce Brouzet-les-Ales).

Obce: Ales, Allegre-les-Fumades Ciasto¢ne, Aubord, Beaucaire ¢iastocne, Bellegarde ¢iasto¢ne, Belvezet, Bernis, Bou-
quet, Conqueyrac, Fons-sur-Lussan, Fontareéches, Générac, Goudargues Ciastocne, Jonquiéres-Saint-Vincent, La Bru-
guiere, La Cadiére-et-Cambo, Lussan, Méjannes-les-Alés, Mons, Rochefort-du-Gard, Saint-Christol-Les-Ales, Saint-
Gilles ciasto¢ne, Saint-Hilaire-de-Brethmas, Saint-Hippolyte-du-Fort, Saint-Laurent-la-Vernéde, Saint-Privat-des-
Vieux, Saze, Vallérargues, Vauvert Ciastocne, Verfeuil ¢iasto¢ne.

Departement Hérault:

Obce v kanténoch: Castries (s vynimkou obce Jacou), Claret (s vynimkou obce Ferriéres-les-Verrerie), Lunel
(s vynimkou obci Marsillargues, Saint-Just, Saint-Nazaire-de-Pézan).

Obce: Les Matelles, Moules-et-Baucels, Saint-Bauzille-de-Montmel, Sainte-Croix-de-Quintillargues, Saint-Jean-de-
Cuculles, Saint-Mathieu-de-Tréviers, Saint-Vincent-de-Barbeyrargues.

Pokial ide o Ciasto¢ne zahrnuté obce, kartografickd dokumentécia vymedzujtca hranice zemepisnej oblasti je ulo-
Zend na obecnych dradoch. V stlade s poziadavkami smernice INSPIRE st v pripade tychto obci na webovom sidle
prislusného vnitrosttneho orgdnu k dispozicii tzemné mapy.

5. Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Vlastnosti oblasti pestovania tradi¢nych olivovych sadov st vysledkom vzdjomného pdsobenia medzi know-how,
pritomnymi odrodami a okolitym ekosystémom.

Olivovniky zo zemepisnej oblasti podliehaji zrdzkovému rezimu s ro¢nym thrnom zrizok v rozpiati 700 -
1000 mm, predovietkym vo forme prudkych jarnych a jesennych dazdov. Okrem niekolkych sadov na okraji
pohoria Cévenole a novsich sadov v oblasti Costiére sa olivovniky pestujii na prevazne vdpenatych podach umoz-
fujicich odvodiiovanie nevyhnutné na prezitie stromov, pricom ide o pody bez velkej polnohospodarskej hod-
noty, kedZe takéto pody st vyhradené pre lukrativnejsie plodiny.

Zemepisnd oblast je pod vplyvom ¢astych a niekedy silnych vetrov a moZe byt vystavend drsnej zime. Za tychto

.....

zrelé. Okrem toho treba poznamenat, Ze olivovniky odrody Picholine alebo miestnych odrdéd st tvarované
pomerne nizko, aby neboli oslabované prudkymi narazmi vetra.

Sady sa nachddzajii na svahoch s prevazne juznou orientdciou a v malo namfzajtcich oblastiach (uzatvorené doliny
a planiny so stagnujicimi hmlami sa vylicené).
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Napokon, pestovanie olivovnikov podlieha stanovenej maximdlnej nadmorskej vyske, osobitne v pripade odrody
Picholine, ktorej neskoré dozrievanie plodov zvysuje riziko zamrznutia a tym ohrozuje vyrobu oleja. Olivovniky
odrody Picholine sa preto spravidla pestuji do nadmorskej vysky 350 metrov a zber je skory.

Know-how pestovatelov oliv je vyjadrené vyberom najpriaznivejsich oblasti na produkciu kvalitného oleja (expozi-
cia, nadmorskd vyska), tradi¢ne nizkym tvarovanim sadov a skorym zaciatkom zberu oliv, hned ako st zrelé (naj-
menej 10 % dozrievajiicich oliv meniacich farbu).

5.2. Specifickost vyrobku

Olivy sa doddvaji a spractivaji rychlo, minimdlne so 70 % zastipenim oliv odrody Picholine, ¢o doddva tomuto
chranenému oznaceniu jeho 3pecifickost: ,Huile d’olive de Nimes“ sa vyznaluje pomerne vyraznou horkostou
a pikantnosfou a vyrazne zastdpenymi rastlinnymi arémami pritomnymi vo voni i chuti.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Olej sa vyrdba prevazne z odrody Picholine uprednostiiovanej pre jej odolnost, vdaka ktorej sa dokonale prispdso-
bila pédnym a klimatickym podmienkam. Tito odroda sa vyznacuje urcitou odolnostou proti nizkym teplotdim
v zimnom obdobi a jej plody odoldvajii prudkym jesennym vetrom.

Ak sa chufové vlastnosti plodu a botanické vlastnosti stromu pricinili o celosvetové rozsirenie odrody Picholine,
treba pripomentt, Ze tito odroda méd povod v tejto oblasti a je vysledkom $lachtenia z odrody Plant de Collias,
ktord je v tejto zemepisnej oblasti beznd. Tym sa vysvetluje, preco je tito odroda obzvldst prisposobend vlastno-

Jedine¢ny, origindlny a z obchodného hladiska dobre zhodnoteny vyrobok ,Huile d’olive de Nimes* je vysledkom
kombindcie prirodného prostredia a pracovnych postupov (najmi zrelost spracovanych oliv a minimalny podiel
odrody Picholine v oleji).

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-bb09848f-1fb0-455e-955d-bc5985e35¢cc5/
telechargement


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-bb09848f-1fb0-455e-955d-bc5985e35cc5/telechargement
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-bb09848f-1fb0-455e-955d-bc5985e35cc5/telechargement

	Uverejnenie žiadosti o zmenu podľa článku 50 ods. 2 písm. a) nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1151/2012 o systémoch kvality pre poľnohospodárske výrobky a potraviny (2015/C 317/03)

