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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.10997 - NB | ARDIAN | MEDIOLANUM | NEOPHARMED)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 123/01)

Dna 27. februdra 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest nimietku voci uvedenej ozndmenej koncentracii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vnttornym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospoddrskej stifazi venovanej fazidm (http://ec.curopa.eu/competition/mergers/
cases|). Tato webovd strdnka poskytuje rdzne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fizidch podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32023M10997. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurépskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk

C 123)2 Uradny vestnik Eurépskej tnie 5.4.2023

Stiahnutie ozndmenia o koncentrécii
(Vec M.11085 — FRASERS | GO SPORT)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2023/C 123/02)
Eur6pskej komisii bolo 21. marca 2023 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie (%)
o zamy3lanej koncentrcii (,nariadenie o faziach®).

Oznamujica strana 30. marca 2023 informovala Komisiu, Ze stiahla svoje ozndmenie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.
® U.v.EUC 14,29.3.2023,s. 8.
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Nevznesenie ndmietky voci oznimenej koncentricii

(Vec M.11028 - THE HANWHA GROUP | DAEWOO SHIPBUILDING MARINE ENGINEERING)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 123/03)

Diia 31. marca 2023 sa Komisia rozhodla nevzniest nimietku vodi uvedenej ozndmenej koncentracii a vyhldsit ju za
zlu¢itelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstraneni
akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sttazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers|
cases/). Tato webovd stranka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fazidch podla
ndzvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32023M11028. EUR-Lex predstavuje online pristup k pravu Eurdpskej tnie.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk

C 123/4 Uradny vestnik Eurépskej tnie 5.4.2023
(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE
EUROPSKA KOMISIA
Vymenny kurz eura (')
4. aprila 2023
(2023/C 123/04)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky doldr 1,0901 CAD  Kanadsky dolar 1,4641
JPY Japonsky jen 144,94 HKD  Hongkongsky doldr 8,5569
DKK Diénska koruna 7,4513 NZD  Novozélandsky doldr 1,7336
GBP Britska libra 0,87333 | SGD  Singapursky doldr 1,4467
SEK Svédska koruna 11,2525 KRW  Juhokérejsky won 1434,69
CHF Svajciarsky frank 0,9954 ZAR  Juhoafricky rand 19,4414
ISK Islandskd koruna 149,30 CNY  Cinsky juan 7,5034
NOK Nérska koruna 11,2345 IDR Indonézska rupia 16 251,48
BGN Bulharsky lev 1,9558 MYR  Malajzijsky ringgit 4,8030
CZK Ceské koruna 23,418 PHP Filipinske peso 59,436
HUF Madarsky forint 376,83 RUB  Rusky rubel
PLN Pol'sky zloty 4,6718 THB  Thajsky baht 37,314
RON Rumunsky lei 4,9330 BRL  Brazilsky real 5,5121
TRY Tureckd lira 20,9609 MXN  Mexické peso 19,6561
AUD Austrélsky dolar 1,6154 INR Indicka rupia 89,5900

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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Novid nirodnd strana obehovych eurominci

(2023/C 123/05)

Ndrodnd strana novej obehovej pamitnej mince v hodnote 2 EUR vydanej Luxemburskom

Obehové euromince maji v celej eurozdéne postavenie zdkonného platidla. Komisia zverejiiuje opis vzorov vetkych
novych eurominci s ciefom informovat kazdého, kto prichddza s mincami do kontaktu, ako aj Sirokd verejnost (!).
V siilade so zdvermi Rady z 10. februdra 2009 (*) mozu clenské $taty eurozony a krajiny, ktoré s Eurépskou Gniou uzavreli
menovi dohodu ustanovujicu vyddvanie obehovych eurominci, vydat do obehu pamitné euromince za urcitych
podmienok, predovietkym musia mat len nominalnu hodnotu 2 EUR. Tieto mince majui rovnaké technické parametre ako
ostatné mince v hodnote 2 EUR, na ndrodnej strane je viak vyobrazeny pamitny motiv, ktory md velkd symbolickd
hodnotu z ndrodného alebo eurdpskeho hladiska.

Vydavajiica krajina: Luxembursko
Motiv: 175. vyrocie vzniku luxemburskej Poslaneckej snemovne (parlamentu)

Vecny opis vzoru: Vlavo je vyobrazend podobizen velkovojvodu Henricha a vpravo budova Poslaneckej snemovne.
Vpravo hore je uvedeny rok ,1848“ a ndpis ,Chambre des députés“ (Poslaneckd snemovna), ktory sa tiahne po pravej
strane budovy. V strede dole sa nachddza ndzov vydavajicej krajiny ,LUXEMBOURG* (Luxembursko) a rok vydania ,2023".

Vo vonkajSom prstenci mince je vyobrazenych dvandst hviezd vlajky Eur6pskej tinie.
Odhadovany ndklad: 500 000 minc{
Détum vydania: februdr 2023

() Pozri U.v.ES C 373, 28.12.2001, 5. 1 o ndrodnych stranach vetkych minci, ktoré boli vydané v roku 2002.
() Pozri zdvery Rady pre hospodirske a financné zdlezitosti z 10. februdra 2009 a odporticanie Komisie z 19. decembra 2008
o spolo¢nych usmerneniach pre nirodné strany a vyddvanie eurominci uréenych do obehu (U. v. EUL 9, 14.1.2009, 5. 52).
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Novid nirodnd strana obehovych eurominci

(2023/C 123/06)

Ndrodnd strana novej obehovej pamitnej mince v hodnote 2 EUR vydanej Nemeckom

Obehové euromince maji v celej eurozdéne postavenie zdkonného platidla. Komisia zverejiiuje opis vzorov vietkych
novych eurominci s cielom informovat kazdého, kto prichddza s mincami do kontaktu, ako aj Sirokii verejnost ().
V stlade so zdvermi Rady z 10. februdra 2009 (*) mozu clenské $tity eurozény a krajiny, ktoré s Eurépskou tGniou uzavreli
menovi dohodu ustanovujicu vyddvanie obehovych eurominci, vydat do obehu pamitné euromince za urcitych
podmienok, predovietkym musia mat len nominalnu hodnotu 2 EUR. Tieto mince maji rovnaké technické parametre ako
ostatné mince v hodnote 2 EUR, na ndrodnej strane je viak vyobrazeny pamitny motiv, ktory md velka symbolick
hodnotu z ndrodného alebo eurdpskeho hladiska.

Vydavajiica krajina: Nemecko
Motiv: Séria spolkovych krajin — Hamburg

Vecny opis vzoru: Na vzore je zndzornend koncertnd budova Elbphilharmonie — najnovsi symbol mesta Hamburg.
Posobivé a podrobné zobrazenie koncertnej budovy na pozadi primorskej mestskej krajiny mimoriadne vystiznym
spdsobom zndzorfuje spolkovi krajinu Hamburg. Na lavej polovici vntitornej ¢asti mince je uvedeny kdd Nemecka ako
vydavajicej krajiny ,D“, rok ,2023“ a znacka prislusnej mincovne (,A“, D ,F, ,G“ alebo ,J*). Na pravej polovici st
uvedené inicidly umelca a dolnd ¢ast obsahuje ndpis ,HAMBURG".

Vo vonkajSom prstenci mince je vyobrazenych dvandst hviezd vlajky Eur6pskej tinie.
Odhadovany ndklad: 30 000 000
Ddtum vydania: janudr 2023

() Pozri U.v.ES C 373, 28.12.2001, 5. 1 o ndrodnych stranach vetkych minci, ktoré boli vydané v roku 2002.
() Pozri zdvery Rady pre hospodirske a financné zdlezitosti z 10. februdra 2009 a odporticanie Komisie z 19. decembra 2008
o spolo¢nych usmerneniach pre ndrodné strany a vydavanie eurominci uréenych do obehu (U. v. EU L 9, 14.1.2009, 5. 52).
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Novid nirodnd strana obehovych eurominci

(2023/C 123/07)

Ndrodnd strana novej obehovej pamdtnej mince v hodnote 2 EUR vydanej Nemeckom

Obehové euromince maji v celej eurozdéne postavenie zdkonného platidla. Komisia zverejiiuje opis vzorov vietkych
novych eurominci s ciefom informovat kazdého, kto prichddza s mincami do kontaktu, ako aj Sirokd verejnost ().
V stilade so zdvermi Rady z 10. februdra 2009 (%) mozu ¢lenské $taty eurozoény a krajiny, ktoré s Eurépskou tniou uzavreli
menovli dohodu ustanovujicu vyddvanie obehovych eurominci, vydat do obehu pamitné euromince za urditych
podmienok, predovietkym musia mat len nominalnu hodnotu 2 EUR. Tieto mince maji rovnaké technické parametre ako
ostatné mince v hodnote 2 EUR, na ndrodnej strane je viak vyobrazeny pamitny motiv, ktory md velkd symbolickd
hodnotu z ndrodného alebo eurdpskeho hladiska.

Vydavajiica krajina: Nemecko
Motiv: 1275. vyrocie narodenia Karola Velkého (748 — 814), krala Frankov a rimskeho cisdra

Vecny opis vzoru: Vzor kombinuje dva st¢asné prvky: osobny monogram Karola Velkého a oktogén katedrdly v Aachene.
Obidva motivy st obratne spojené do jedného umeleckého celku. Sila motivu spociva v jeho dynamickej a trojdimen-
zionalnej povahe. Celkovo ide o inovativne vzdanie pocty vyznamnej osobnosti eurdpskych dejin. Na vndtornom prstenci
mince sa v hornej Casti nachddza ndpis ,KARL DER GRORE“ (Karol Velky) a v dolnej polovici je uvedeny rok vydania
,2023% ddtumy ,748 — 814, kéd Nemecka ako vydavajtcej krajiny ,D“ znacka prislusnej mincovne (,A“, ,D, ,F*, ,G
alebo ,J) a inicidly umelca (,TW*).

Vo vonkaj$om prstenci mince je vyobrazenych dvanast hviezd vlajky Eurdpskej tnie.
Odhadovany ndklad: 20 000 000
Détum vydania: marec 2023

() Pozri U.v.ES C 373, 28.12.2001, 5. 1 o ndrodnych stranach vetkych minci, ktoré boli vydané v roku 2002.
() Pozri zdvery Rady pre hospodirske a financné zdlezitosti z 10. februdra 2009 a odporticanie Komisie z 19. decembra 2008
o spolo¢nych usmerneniach pre ndrodné strany a vydavanie eurominci uréenych do obehu (U. v. EU L 9, 14.1.2009, 5. 52).
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EUROPSKY URAD PRE BEZPECNOST POTRAVIN

Nadvizovanie kontaktov s organizdciami pdsobiacimi v oblastiach v rdmci poslania Eurépskeho
aradu pre bezpecnost potravin (EFSA)

(2023/C 123/08)

V nariadeni (ES) ¢. 178/2002 (') v ¢lanku 36 ods. 2 sa uvadza v savislosti s Eur6pskym tiradom pre bezpecnost potravin, Ze
,Spravna rada na ndvrh vykonného riaditela vypracuje zoznam prislusnych organizdcii urcenych clenskymi stdtmi, ktoré moZu pomdhat
tiradu, bud’ individudlne, alebo spolupracovat v jeho poslani.”

Zoznam prvykrat vypracovala spravna rada dradu EFSA 19. decembra 2006 a odvtedy sa:

i. pravidelne aktuahzu]e na zaklade ndvrhov Vykonneho riaditela tiradu EFSA, pricom sa zohladiiujii kontroly a nové
navrhy ¢lenskych $tatov na uréenie organizdcii (v stlade s nariadenim Komisie (ES) ¢. 2230/2204, ¢ldnok 2 ods. 4 (}) a

ii. zverejiiuje na webovej lokalite Eurépskeho tradu pre bezpecnost potravin (EFSA), kde je uverejneny najnovsi
aktualizovany zoznam prislu§nych organizacii.

Tieto prisluné informdcie st k dispozicii na webovej lokalite tradu EFSA na tychto odkazoch:
i. poslednd zmena zoznamu prislunych organizacii, ktort uskutocnila spravna rada tiradu EFSA 23 marca 2023 -
[https:/[www.efsa.europa.eu/en/events/94th-management-board-web-meeting] a

ii. aktualizovany zoznam prislu§nych organizacii — http:/[www.efsa.europa.eu/en/partnersnetworks/scorg.
Urad EFSA toto oznamenie aktualizuje konkrétne v stivislosti s uvedenymi odkazmi na webové stranky.

V pripade zdujmu o dalsie informdcie kontaktujte: Cooperation.Article3 6@efsa.curopa.eu.

(') Nariadenie (ES) ¢. 178/2002 Eur6pskeho parlamentu a Rady z 28. janudra 2002, ktorym sa ustanovujti vSeobecné zdsady a poziadavky
potravinového prava, zriaduje Eurépsky trad pre bezpecnost potravin a stanovuji postupy v zdleZitostiach bezpecnosti potravin (U. v.
ESL 31, 1.2.2002,s. 1).

() Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2230/2004 z 23. decembra 2004, ktorym sa ustanovuji sposoby uplatiiovania nariadenia Eurépskemu
parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 o sieti organizacii posobiacich v oblastiach podliehajicich Eurépskemu tiradu pre bezpecnost
potravin (U.vEUL 379, 24.12.2004, s. 64), v znen{ najnovsich zmien.


https://www.efsa.europa.eu/en/events/94th-management-board-web-meeting
http://www.efsa.europa.eu/en/partnersnetworks/scorg
mailto:Cooperation.Article36@efsa.europa.eu
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EUROPSKY DOZORNY URADNIK PRE OCHRANU
UDAJOV

Zhrnutie stanoviska eurépskeho dozorného tiradnika pre ochranu ddajov k ndvrhu nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady o eurépskej Statistike obyvatelov, domov a bytov

(2023/C 123/09)

(Uplné znenie stanoviska je k dispozicii v anglickom, franciizskom a nemeckom jazyku na webovom sidle eurdpskeho
dozorného iiradnika pre ochranu tidajov https://edps.europa.eu)

Eurépska komisia 20. janudra 2023 vydala navrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady o eurdpskej $tatistike
obyvatelov, domov a bytov, ktorym sa meni nariadenie (ES) ¢. 862/2007 a ktorym sa zrusuji nariadenia (ES) ¢. 763/2008
a (EU) €. 1260/2013 ().

Névrh obsahuje ustanovenia zamerané na ulahcenie pristupu k zdrojom tdajov, ktoré st k dispozicii, a zlepsenie procesov
tvorby a celkovej kvality socidlnej Statistiky. V tejto stvislosti sa eurdpsky dozorny tradnik pre ochranu tidajov domnieva,
ze v odévodneniach ndvrhu by sa mal osobitne uviest odkaz na dodrziavanie zdruk tykajtcich sa spracovania na $tatistické
ucely podla ¢lanku 89 v3eobecného nariadenia o ochrane tdajov (?) a ¢ldnku 13 nariadenia o ochrane fyzickych osob
pri spractvani osobnych tidajov () intitticiami, organmi, dradmi a agentdrami Unie a o volnom pohybe takychto tidajov.
Okrem toho by sa v ndvrhu malo objasnif, Ze na Statistické dcely sa budi v zdsade pouzivat a vymienat len
anonymizované alebo pseudonymizované tdaje.

Vysokokvalitnd §tatistika je potrebnd na ticely navrhovania, vykonvania a hodnotenia politik Unie vratane politik v oblasti
zdkladnych prav. Eur6psky dozorny tradnik pre ochranu ddajov tiez uznéva, Ze nové inovacné pristupy mozu byt slubné
pre $tatistiku a vyskum. Eurdpsky dozorny tradnik pre ochranu tdajov ma v3ak vazne obavy, pokial ide o uvedenie toho,
ze informdcie tykajiice sa danych osob je mozné ziskat z akéhokolvek zdroja vrdtane digitdlnych stop, ktoré sa tykaja
danych osob. Eurépsky dozorny tradnik pre ochranu tidajov sa preto domnieva, ze poslednd veta ¢lanku 2 ods. 3 ndvrhu,
ktora sa tyka pouzitia akéhokol'vek vhodného zdroja alebo ich kombindcie vratane digitdlnych stop, ktoré sa tykaji danej
osoby, by sa mala vypustit.

Eurépsky dozorny tradnik pre ochranu tdajov sa okrem toho domnieva, Ze je potrebné dalsie objasnenie, pokial ide
o zdroje a kategérie tidajov, ku ktorym budt mat ¢lenské $taty a Komisia (Eurostat) pristup a ktoré buda pouzZivat, najmi
pokial ide o administrativne zdroje tdajov a tidaje v sikromnej drzbe. Udaje v sikromnej drzbe mozu byt roznorodé,
kedze sa chdpu tak, Ze zahffiaji obrovské mnozstvo tdajov v drzbe podnikov vrdtane ddajov zhromazdenych
prostrednictvom zdznamov o mobilnych telefénoch, lokalizacnych tdajov, tdajov zo socidlnych médii, ale aj
prostrednictvom internetu veci a poskytovania digitdlnych sluzieb. Eurépsky dozorny tradnik pre ochranu tdajov sa
domnieva, Ze ziskavanie osobnych tdajov z takychto zdrojov nemusi byt primerané vzhladom na sledované ciele, so
zretelom na mozné rizikd pre prdva a slobody dotknutych osob. Vzhladom na to, Ze cielom ndvrhu je poskytniit pravny
zdklad pre spracivanie osobnych tidajov ¢lenskymi $tdtmi alebo Komisiou, je potrebné poskytniif jasny a uceleny prehlad
kategérii osobnych udajov, ktoré sa mozu spracivat podla ndvrhu, pricom sa zohladnia poziadavky nutnosti
a primeranosti. Okrem toho by sa v samotnom navrhu mali jasne stanovit zdroje, z ktorych mozno tieto kategérie
osobnych tdajov ziskat.

Pokial ide o ziskavanie $tatistickych tdajov z rozsiahlych informacnych systémov v priestore slobody, bezpe¢nosti
a spravodlivosti, EDPS uviedol, Ze by sa mal zmenit ¢ldnok 10 ndvrhu. V ndvrhu by sa malo objasnif najmi to, Ze Statistiky
tykajice sa rozsiahlych informacnych systémov sa zhromazduji (vylucne) z centrdlneho tloZiska na tcely poddvania sprav
a Statistiky (CRRS). V pripade, Ze by Komisia do obdobia, kym CRRS nebude plne funkéné, cheela prijat prechodné
opatrenia, mali by sa zaviest osobitné prechodné opatrenia.

() COM(2023) 31 final.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych osob pri spractvani osobnych
tdajov a o volnom pohybe takychto tdajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES (vSeobecné nariadenie o ochrane tdajov)
(U.v.EUL 119, 4.5.2016, 5. 1).

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2018 1725 7. 23. oktébra 2018 o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych
Gdajov institdciami, orgdnmi, tiradmi a agentdrami Unie a o volnom pohybe takychto tidajov, ktorym sa zruSuje nariadenie (ES)
¢ 45/2001 a rozhodnutie ¢. 1247/2002/ES (U. v. EU L 295, 21.11.2018, 5. 39).


https://edps.europa.eu
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Eurépsky dozorny tradnik pre ochranu udajov vita skuto¢nost, Ze v ndvrhu sa predpokladd testovanie a pouZivanie
technoldgie na zvySovanie sikromia, ktorymi sa vykondva minimalizdcia Gdajov uZ v $tddiu ndvrhu. Eurépsky dozorny
tradnik pre ochranu ddajov si uvedomuje potencial technoldgii na zvySovanie sikromia ako ndstrojov umoziiujiacich
vymenu udajov, ktord zohladiuje stikromie, je socidlne prospesnd, a v tomto kontexte v plnej miere podporuje pouZzivanie
technoldgii na zvySovanie stikromia. Eurépsky dozorny dradnik pre ochranu tidajov zdroveni pripomina, Ze akékolvek
zdielanie osobnych ddajov musi byt v kazdom pripade v sdlade so V§etk)'lmi prl’sluén}’rmi ustanoveniami v§eobecného
nariadenia o ochrane tidajov a nariadenia o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych tdajov institticiami, orgdnmi,
tiradmi a agenttirami Unie a 0 volnom pohybe takychto tidajov vritane ¢linku 89 ods. 1 vieobecného nariadenia o ochrane
Gidajov a ¢ldnku 13 nariadenia o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych tdajov institdciami, orgdnmi, Gradmi
a agentdrami Unie a o volnom pohybe takychto tidajov.

Napokon, pokial ide o zriadenie bezpe¢nej infrastruktiiry na ulahcenie takéhoto spolo¢ného vyuzivania tidajov, eur6psky
dozorny tradnik pre ochranu tdajov poznamenéva, Ze v ndvrhu sa neSpecifikuji dlohy a povinnosti Komisie (Eurostatu)
a prislusnych vnitrostitnych orgdnov v zmysle pravnych predpisov o ochrane osobnych tidajov. Hoci podrobné opatrenia
na zabezpecenie suladu s poziadavkami na ochranu tdajov mozZno stanovit prostrednictvom vykondvacieho aktu,
eur6psky dozorny tiradnik na ochranu tidajov sa domnieva, Ze v normativnych ustanoveniach ndvrhu by mali byt jasne
vymedzené tlohy roznych zdcastnenych subjektov, ako st prevddzkovatel, spolocni prevddzkovatelia alebo sprostred-
kovatelia.

1. UvOD

1. Eurépska komisia (dalej len ,Komisia“) 20. janudra 2023 vydala ndvrh nariadenia o eurdpskej Statistike o eurdpskej
Statistike obyvatelov, domov a bytov, ktorym sa meni nariadenie (ES) ¢. 862/2007 (¥) a ktorym sa zru$uji nariadenia
(ES) ¢. 763/2008 () a (EU) & 1260/2013 () (dalej len ,navrh®).

2. Cielom névrhu je ulah¢it pristup k zdrojom tddajov, ktoré st k dispozicii a zlepsit procesy tvorby a celkovil kvalitu
socidlnej statlstlky Obsahuje aj ustanovenia na posilnenie prepojeni a veobecného siladu vetkych socidlnych statistik
EU zalozenych na osobach a domacnostiach, ako aj ustanovenia zamerané na vypracovanie harmonizovanej definicie
obyvatelstva zaloZenej na spolahlivych Statistickych pojmoch pre vetky vystupy. Ndvrh obsahuje aj ustanovenia na
lepsie zostiladenie Statistiky obyvatelstva a Statistiky o medzindrodnej migrdcii so Statistikou o administrativnych
a sudnych udalostiach stivisiacich s azylom a legdlnou a nelegdlnou migraciou podla ¢linkov 4, 5, 6 a 7 nariadenia (ES)
& 862/2007 ()..

3. Eurdpsky dozorn}'f tradnik pre ochranu tidajov vyddva toto stanovisko v reakcii na konzultdcie s Eurépskou komisiou
z 20. janudra 2023 podla ¢ldnku 42 ods. 1 nariadenia o ochrane fyzickych osob pri spracivani osobnych ddajov
institaciami, 0rganm1 tiradmi a agentdrami Unie a o volnom pohybe takychto tdajov. Eurépsky dozorny tradnik
pre ochranu tidajov vita odkaz na tieto konzulticie v odévodneni 40 navrhu.

5. ZAVERY
V kontexte uvedeného eur6psky dozorny tiradnik pre ochranu tidajov uvddza tieto odporticania:

(1) zahrnat do oddvodnenia navrhu odkaz na dodrziavanie zdruk tykajicich sa spracovania na Statistické tcely podl’a
¢lanku 89 vseobecného nariadenia o ochrane tdajov a ¢ldnku 13 nariadenia o ochrane fyzickych osob pri spractvani
osobnych tidajov institciami, organmi, dradmi a agentirami Unie a o volnom pohybe takychto tdajov,

(2) objasnif v ndvrhu, Ze na Statistické acely sa v zdsade budd pouzivat a vymiefiat len anonymizované alebo
pseudonymizované tdaje,

(3) vypustit poslednt vetu ¢lanku 2 ods. 3 ndvrhu, v ktorej sa odkazuje na pouzivanie akéhokol'vek vhodného zdroja alebo
ich kombindcie vratane digitalnych stop, ktoré sa tykaji danej osoby,

(4) v rozsahu, v akom je cielom ndvrhu poskytniit pravny zdklad pre spractvanie osobnych tdajov, poskytnit jasny
a uceleny prehlad kategérii osobnych tdajov, ktoré sa mozu spractivat, ako aj zdroje, z ktorych mozno tieto kategérie
osobnych tdajov ziskat,

() Nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 862/ 2007 z 11. jila 2007 o Statistike Spolocenstva o migracii a medzindrodnej
ochrane, ktorym sa zruiuje nariadenie Rady (EHS) ¢. 311/76 o zostavovani §tatistik zahrani¢nych pracovnikov (U. v. EU L 199,
31.7.2007, s. 23).

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 763/2008 z 9. jila 2008 o s¢itani obyvatelov, domov a bytov (U. v. EU L 218,
13.8.2008, s. 14).

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1260/2013 z 20. novembra 2013 o eurdpskej demografickej tatistike
(U v.EUL 330, 10.12.2013, 5. 39).

() COM(2022) 31 final, s. 3.
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(5) zmenit ¢lanok 10 ndvrhu a objasnit, Ze Statistické Gdaje tykajice sa Statistickych tdajov z rozsiahlych informaénych
systémov sa zhromazduju vylu¢ne z centrdlneho dloziska na tcely poddvania sprév a Statistiky (CRRS) zriadeného
prislusnymi ndstrojmi. V pripade, Ze by Komisia do obdobia, kym CRRS nebude plne funkéné, chcela prijat prechodné
opatrenia, mali by sa zaviest osobitné prechodné opatrenia.

(6) $pecifikovat tllohy Komisie a ¢lenskych $tatov v zmysle pravnych predpisov o ochrane osobnych tidajov v stvislosti
s bezpe¢nou infrastrukttirou, ktord sa ma vytvorit v stlade s ¢lankom 13 ods. 2 ndvrhu.

V Bruseli 16. marca 2023

Wojciech Rafal WIEWIOROWSKI
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INFORMACIE TYKAJUCE SA EUROPSKEHO HOSPODARSKEHO PRIESTORU

DOZORNY VYBOR EZVO

Stdtna pomoc - rozhodnutie o nevzneseni ndmietok

(2023/C 123/10)

Dozorny trad EZVO nemd ndmietky proti tomuto opatreniu $tdtnej pomoci:

Détum prijatia rozhodnutia

7. decembra 2022

Vec ¢. 89612
Rozhodnutie &. 224/22/COL
Stat EZVO Norsko

Nézov (afalebo meno prijemcu)

docasny krizovy rimec — zmena grantovej schémy v stivislosti
s mimoriadne prudkym zvy3enim cien energii

Pravny zaklad

rozhodnutie parlamentu, ktorym sa schvaluje dané opatrenie a jeho
rozpocet, ako sa uvddza v Innst. 34 S (2022 — 2023), a nariadenie o jeho
sprave, ktoré ma prijat ministerstvo pre klimu a Zivotné prostredie

Typ opatrenia

schéma

Ucel

podporovat podniky pri prispdsobovani sa vy$sim ndkladom na energiu
a podnecovat ich k tomu, aby investovali do tspor energie a vyroby
energie

Forma pomoci granty

Rozpocet 2,8 mld. NOK

Intenzita max. 50 %

Trvanie 1. oktdber 2022 — 31. december 2023

Odvetvia hospodarstva

vietky odvetvia okrem odvetvia tazby ropy, energeticky naro¢nych
odvetvi a podnikov vykondvajticich ¢innosti patriace pod kddy 35.1
a 35.3 klasifikdcie SN z roku 2007

Nézov a adresa organu poskytujiceho pomoc

Enova SF

Postovd adresa:

Postboks 5700 Torgarden
7437 Trondheim
NORWAY

Autentické znenie rozhodnutia, ktoré neobsahuje doverné informécie, mozno ndjst na webovom sidle Dozorného tradu
EZVO: http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/

5.4.2023
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Stitna pomoc - rozhodnutie o nevzneseni nimietok

(2023/C 123/11)

Dozorny trad EZVO nemd ndmietky proti tomuto opatreniu $tdtnej pomoci:

Diétum prijatia rozhodnutia 7. decembra 2022

Vec ¢. 89590

Rozhodnutie ¢. 219/22/COL

Stét EZVO Nérsko

Nézov (afalebo meno prijemcu) predizenie a zmeny nérskej schémy pre inovacie a rozvoj spravodajskych
a informacnych médii

Pravny zaklad zmenené nariadenie o pomoci urCenej na inovécie a rozvoj spravodajskych
a informacnych médii

Typ opatrenia schéma

Ucel podpora tvorby redakéného obsahu a rozvoja alebo zavadzania novych

rieSeni na tvorbu, uverejiiovanie alebo $irenie redakéného obsahu vratane
projektov s cielom zvysit sledovanost takéhoto obsahu u sirokej verejnosti
alebo v konkrétnych skupindch obyvatel'stva

Forma pomoci grant

Rozpocet 30 mil. NOK

Intenzita 40 % (75 % pre malé miestne spravodajské a informacné médid)
Trvanie 1. janudr 2023 — 31. december 2028

Odvetvia hospodarstva trovne skupin podla klasifikicie NACE:

J58.1 — Vydavanie knih, periodik a iné nakladatel'ské ¢innosti
J58.1.3 — Vydévanie novin

J60.1 — Rozhlasové vysielanie

J60.2 — Vysielanie televizie a predplatené programy televizie

J63.9.9 —Ostatné informacné sluzby 1. n.

Nézov a adresa organu poskytujiiceho pomoc | The Norwegian Media Authority, Nygata 4,
NO-1607 Fredrikstad
NORWAY

Autentické znenie rozhodnutia, ktoré neobsahuje doverné informécie, mozno ndjst na webovom sidle Dozorného tradu
EZVO:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions|
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C 123/14 Uradny vestnik Eurépskej tnie 5.4.2023

Stitna pomoc - rozhodnutie o nevzneseni nimietok

(2023/C 123/12)

Dozorny trad EZVO nemd ndmietky proti tomuto opatreniu $tdtnej pomoci:

Diétum prijatia rozhodnutia 7. decembra 2022

Vec ¢. 89585

Rozhodnutie ¢. 220/22/COL

Stét EZVO Noérsko

Nézov (afalebo meno prijemcu) grantova schéma na produkciu spravodajskych

a informacnych médif na roky 2023 — 2029

Pravny zaklad zdkon €. 153 z 18. decembra 2020 o finan¢nej podpore pre
médid a novom nariadeni o grante na produkciu
spravodajskych a informa¢nych médii

Typ opatrenia schéma
Ucel rozmanitost a pluralita médif
Forma pomoci grant
Rozpocet 400 mil. NOK ro¢ne
Trvanie 1. janudra 2023 — 31. decembra 2028
Odvetvia hospodarstva tiroven skupiny podla klasifikdcie NACE:
]58.1.3 — Vydédvanie novin
Nézov a adresa orgdnu poskytujiiceho pomoc Norwegian Media Authority
Nygata 4
NO-1607 Fredrikstad
NORWAY

Autentické znenie rozhodnutia, ktoré neobsahuje doverné informécie, mozno ndjst na webovom sidle Dozorného tradu
EZVO:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions|
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec M.11027 - HSBC / AXA / INTU MILTON KEYNES)

Vec, ktord moze byt posidend v rimci zjednoduseného postupu

(Text s vyznamom pre EHP)

(2023/C 123/13)

1.  Komisii bolo 28. marca 2023 podla ¢ldnku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie o zamy3[anej
koncentracii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:

— HSBC Bank plc (,HSBC*, Spojené kralovstvo),

— AXAS.A. (,AXA", Franctizsko),

— intu Milton Keynes Limited (,intu MK®, Spojené kralovstvo), pod kontrolou podniku intu Shopping Centres plc

(v konkurze, ,ISCY).

Podniky AXA a HSBC ziskaji v zmysle ¢ldnku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fazidch spolo¢nii kontrolu nad celym
podnikom intu MK.

Koncentracia sa uskuto¢iiuje prostrednictvom kapy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:
— HSBC, sticast celosvetovo aktivnej skupiny HSBC group, poskytuje bankovnicke a finan¢éné sluzby,

— AXA je globdlna poistnd skupina, ktord posobi v sektore zZivotného, zdravotného a iného poistenia, ako aj v oblasti
spravy investicii,
— intu MK vlastni a spravuje ndkupné centrum Midsummer Place v Milton Keynes v Spojenom krélovstve. Podnik intu

MK bude pésobit len v Spojenom kralovstve a nebude vykondvat Ziadne ¢innosti v EHP.

3. Na zéklade predbezného postidenia sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu
posobnosti nariadenia o fazidch. Tym v3ak nie je dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci.

V stlade s ozndmenim Komisie o zjednodu$enom postupe pri rieSeni niektorych koncentrécii podla nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) treba uviest, Ze tito vec je mozné posudzovat v stilade s postupom stanovenym v uvedenom ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentricii.

() U.v.EUL 24,29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch").
® U.v.EUC 366, 14.12.2013, s. 5.
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Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dna uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
tiito referen¢nti znacku:

M.11027 —HSBC | AXA | INTU MILTON KEYNES

Pripomienky mozno Komisii zaslat e-mailom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné Gdaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postovd adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie schvélenej Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku so zemepisnym oznacenim
v sektore lichovin v zmysle ¢ldnku 8 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2021/1235

(2023/C 123[14)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v stlade s cldinkom 8 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2021/1235 ().

~Eau-de-vie de Cognac|Eau-de-vie des Charentes/Cognac*
EU ¢&.: PGI-FR-02043-AM01
Odoslané 10. 1. 2023.
1. Zmena

1.1. Vysvetlenie, preco zmena (zmeny) zodpovedd (zodpovedajii) definicii Standardnej zmeny stanovenej v cldnku 31 nariadenia
(EU) 2019/787

Vykonané zmeny nezahffiaji zmenu ndzvu, nemeni sa nimi zdkonny ndzov ani kategéria liechoviny, nepredstavuji
riziko zhorSenia kvality, dobrej povesti alebo inych vlastnosti lichoviny a nevedd k novym obmedzeniam pri
uvadzani vyrobku na trh.

1.2.  Opis a dévody zmeny

1. Odkaz na nariadenie
Opis
Odkaz na nariadenie (ES) & 110/2008 sa zmenil na odkaz na nariadenie (EU) 2019/787.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny
Doslo k zmene nariadenia.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu

2. Zemepisnd oblast
Opis

Zemepisna oblast sa upravila ta, Ze sa na jej opis pouZivaji kantény a nie obce (pri ktorych je vyssia
pravdepodobnost, Ze sa ¢asom moZu zmenit). Tato aktualizicia je Cisto formdlna a nijako sa flou nemenia hranice
oblasti vyroby.

Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny

Zmena bola vykonand preto, Ze novozvolend met6da opisu oblasti je stabilnejsia v Case pri opise zemepisnej oblasti
podla kanténov je menej pravdepodobné, Ze sa casom zmeni.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu

3. Agroenvironmentalne opatrenia
Opis
Dopfﬁajﬁ sa tieto agroenvironmentélne opatrenia:

Pouzivanie neselektivnych herbicidov na pozemkoch je zakdzané.

() U.v.EUL270,29.7.2021,s. 1.



C 123/18 Uradny vestnik Eurépskej tnie 5.4.2023

Sponténne rastica alebo zasiata vegetdcia medzi radmi sa udrZiava mechanicky alebo manudlne.
Chemické ni¢enie buriny na tvratiach je zakdzané.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny

Snaha obmedzit pouzivanie chemickych herbicidov s cielom zlepsit biodiverzitu na pozemkoch viedla organizdciu
vyrobcov k zavedeniu tychto agroenvironmentdlnych opatreni, ktoré zodpovedaji ocakdvaniam spolo¢nosti na

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu

4. Prechodné opatrenia
Opis
Vypustaja sa prechodné opatrenia, ktorych platnost uplynula.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny
Névrh zmeny

T4to zmena sa netyka jednotného dokumentu

5. Odkaz na vnutrostatne pravne predpisy
Opis
Vypustaj sa tieto neplatné pravne predpisy:
— zdkon z 20. februdra 1928, ktory upravuje slovo ,fine“ v obchode s liehovinami,
— zdkon zo 4. jula 1934, ktorym sa zabezpecuje ochrana oznaceni pévodu ,Cognac” a ,Armagnac*.
Pridéva sa odkaz na dekrét zo 16. decembra 2016 o oznacovani liehovin, ich zloZeni a podmienkach ich vyroby.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny
Aktualizdcia pravnych predpisov

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu

6. Vyzrievanie
Opis

Priddva sa vekovd kategéria: ,XXO* (,Extra Old“), ktord zodpovedd vinnym destilitom, ktoré vyzrievali aspon
14 rokov.

Této zmena ma za dosledok zmenu pravidiel oznacovania.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny

Pridanie kategérie ,XXO“ pri vinnych destilatoch vyzrievajicich dlhsie nez 14 rokov zodpovedd prirodzenej
segmentécii trhu s vinnymi destildtmi ,Cognac*, ako sa stdle viac rozvija ich najvyssia trieda.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu

7. Klimatickd rezerva
Opis

Specifikicia sa meni na Gcely vymedzenia pojmu ,individudlna klimatick4 rezerva®, jej riadenia a vykonédvania jej
monitorovania.

T4to zmena zahffia aj zmenu poziadaviek na poddvanie sprav.
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2.1.

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

Této rezerva sa odchyluje od zdsady, Ze vyzrievanie alkoholu za¢ina najviac jeden mesiac od konca destilacnej
sezony.

Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny

yJIndividudlna klimaticka rezerva“ je rezerva za cely hospodarsky sektor, ktord v pripade klimatickych rizik, ktoré sti
v poslednych rokoch ¢oraz ¢astejsie, umoziuje vytvarat a pouzivat zasoby alkoholu.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu

Obsah alkoholu

Opis

Maximadlny obsah alkoholu sa pri vinnych destildtoch po destildcii bol upraveny zo 72,4 obj. % na 73,7 obj. %.
Zhrnutie dévodov pozadovanej zmeny

Tato zmena bola vykonand v kontexte zvy3ujiicich sa teplot sposobenych zmenou klimy, ktoré pri vinach vedd
k zvySovaniu obsahu alkoholu.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu

Hlavné body kontroly

Opis

Hlavné body kontroly sa zostladili v nadviznosti na zmenu tykajicu sa klimatickej rezervy.
Zhrnutie dovodov pozadovanej zmeny

Névrh zmeny

T4to zmena sa netyka jednotného dokumentu

Jednotny dokument

Ndzov (ndzvy)

,Eau-de-vie de Cognac [ Eau-de-vie des Charentes | Cognac*

Kategdria alebo kategdrie liehoviny

Vinny destilat

Krajina, ktord predloZila Ziadost

Franctzsko

Jazyk Ziadosti:

franctizstina

Opis liehoviny

Fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti, ako aj $pecifické vlastnosti vyrobku, ktorymi sa odlisuje od inych
liehovin rovnakej kategérie
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1. Fyzikalne a chemické vlastnosti:

Vinne destildty maji pri uvedeni na spotrebitelsky trh minimélny obsah alkoholu 40 obj. %, minimdlny obsah
prchavych latok 200 g/hl ¢istého alkoholu a maximdlny obsah metanolu mensi ako 100 g/hl ¢istého alkoholu.

Ich farba zodpovedd pri 420 nm minimalnej absorbancii 0,1 pre optickii drdhu 10 mm.

2. Organoleptické vlastnosti:

Vinne destildty ,Cognac* sa vyznacuji jedinecnou vyvaZenostou a typickou aromatickostou. Ich komplexny a jemny
senzoricky profil sa vyvija vyzrievanim.

Najmladsie vinne destility sa vyznacuji kvetinovymi a ovocnymi ténmi, ako sii kvety vinic¢a ¢i agéatu, hrozno,
hrusky alebo niektoré druhy exotického ovocia. Pri kontakte s dubovym drevom ziskavaji charakteristické tony,
medzi ktoré patri vanilka, kokos alebo tony prazenia.

Vyzrievanim sa ich aromaticky profil stdva bohatsim a komplexnejsim, a nadobtda tény kandizovaného ovocia,
korenia, dreva, tabaku a suseného ovocia. Tieto tony vytvaraji komplexny a Specificky aromaticky profil, ktory sa
v literattire opisuje ako rancio Charentais (Flanzy, 1998).

Tento aromaticky vyvoj je spreviddzany vyvojom chuti. To sa prejavuje zjemnenim vnemu v Gstach, rozvojom
charakteristickej gulatosti a objemu, ako aj vyrazne dlhsou dochutou.

Medzi jednotlivymi oblastami vyroby (crus) existuji ur¢ité nuansy, ktoré poslazili ako zéklad vymedzenia oblasti,
ktoré na konci 19. storocia zaviedol Coquand:

— ,Grande Champagne® produkuje velmi jemné vinne destildty, ktoré sa vyznacujii Sirokou $kdlou vyraznych
znakov a dlhou dochufou s prevazne kvetinovym buketom. Tieto vinne destildty vyzrievaji pomaly a na

dosiahnutie Gplnej zrelosti potrebujii dlhé vyzrievanie v dubovych sudoch.

— Vinne destildty ,Petite Champagne® majii v podstate rovnaké vlastnosti ako ,Grande Champagne®, ale optimalnu
kvalitu dosahuja po kratSom zreni.

— ,Cognac” preddvany s dopliujicim zemepisnym oznacenim ,Fine Champagne“ ma organoleptické vlastnosti,
ktoré st vysledkom zmieSavania vinnych destildtov ,Grande Champagne* (najmenej 50 %) s ,Petite Champagne*.

— Vinohrady v oblasti cru ,Borderies“ produkuji plné, aromatické a sladké vinne destilaty s nddychom fialkovych
kvetov. St zndme tym, Ze optimalnu kvalitu dosahuji po kratsej dobe zrenia ako vinne destilaty ,Champagne*.

— ,Fins Bois“ je najvi¢Sou oblastou cru, ktord produkuje plné, jemné vinne destilaty, ktoré vyzrievaji pomerne
rychlo a maji ovocny buket, ktory pripomina lisované hrozno.

— V oblasti ,Bois“ (,Bons Bois“, ,Bois ordinaires“ a ,Bois a terroirs“) sa produkuji vinne destildty s ovocnymi
vonami, ktoré vyzrievaji rychlo.

S dlzkou vyzrievania sa vyvija aj farba vinnych destilitov. Od bledozltej postupne prechidza do zlatozltych
odtieniov, a v pripade najstar$ich vinnych destildtoch nadobtda jantirové a mahagénové odtiene.

Fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti, ako aj $pecifické vlastnosti vyrobku, ktorymi sa odlisuje od inych
lichovin rovnakej kategérie

Obsah alkoholu ,Esprit de Cognac” sa pohybuje od 80 obj. % az 85 obj. %.

2.6.  Strucné vymedzenie zemepisnej oblasti

Na ziskanie chraneného oznacenia povodu ,Cognac®, ,Eau-de-vie de Cognac* alebo ,Eau-de-vie des Charentes” sa
vetky fdzy vyroby musia uskutocfiovat na izemi zemepisnej oblasti, ktord bola povodne vymedzend v novele
dekrétu z 1. mdja 1909 a podla tiradného zemepisného kddexu z 1. janudra 2020 zahffia Gizemie tychto obcf:
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departement Charente, obce:

Agris, Aigre, Ambérac, Ambleville, Anais, Angeac-Champagne, Angeac-Charente, Angeduc, Angouléme, Ars,
Asniéres-sur-Nouére, Aubeterre-sur-Dronne, Aunac-sur-Charente, Aussac-Vadalle, Baignes-Sainte-Radegonde,
Balzac, Barbezieres, Barbezieux-Saint-Hilaire, Bardenac, Barret, Bassac, Bazac, Bécheresse, Bellevigne, Bellon,
Berneuil, Bessac, Bessé, Birac, Blanzaguet-Saint-Cybard, Boisbreteau, Boisné-La Tude, Bonnes, Bonneuil, Bors
(Canton of Tude-et-Lavalette), Bors (Canton of Charente-Sud), Bouéx, Bourg-Charente, Bouteville, Boutiers-Saint-
Trojan, Brettes, Bréville, Brie, Brie-sous-Barbezieux, Brie-sous-Chalais, Brossac, Bunzac, Cellettes, Chadurie, Chalais,
Challignac, Champagne-Vigny, Champmillon, Champniers, Chantillac, La Chapelle, Charmé, Charras, Chassors,
Chateaubernard, Chateauneuf-sur-Charente, Chatignac, Chazelles, Chenon, Cherves-Richemont, Chillac, Claix,
Cognac, Combiers, Condéon, Coteaux-du-Blanzacais, Coulgens, Coulonges, Courbillac, Courcome, Courgeac,
Courlac, La Couronne, Criteuil-la-Magdeleine, Curac, Deviat, Dignac, Dirac, Douzat, Ebréon, Echallat, Edon, Les
Essards, Etriac, Feuillade, Fléac, Fleurac, Fontclaireau, Fontenille, Fouquebrune, Fouqueure, Foussignac, Garat,
Gardes-le-Pontaroux, Genac-Bignac, Gensac-la-Pallue, Genté, Gimeux, Gond-Pontouvre, Les Gours, Grassac,
Graves-Saint-Amant, Guimps, Guizengeard, Gurat, Hiersac, Houlette, Llsle-d’Espagnac, Jarnac, Jauldes, Javrezac,
Juignac, Juillac-le-Coq, Juillé, Julienne, Lachaise, Ladiville, Lagarde-sur-le-N¢é, Laprade, Licheres, Ligné, Ligniéres-
Sonneville, Linars, Longré, Lonnes, Louzac-Saint-André, Lupsault, Luxé, Magnac-Lavalette-Villars, Magnac-sur-
Touvre, Maine-de-Boixe, Mainxe-Gondeville, Mainzac, Mansle, Marcillac-Lanville, Mareuil, Marsac, Marthon,
Médillac, Mérignac, Merpins, Mesnac, Les Métairies, Mons, Montboyer, Montignac-Charente, Montignac-le-Coq,
Montmérac, Montmoreau, Mornac, Mosnac, Moulidars, Mouthiers-sur-Boéme, Mouton, Moutonneau, Nabinaud,
Nanclars, Nercillac, Nersac, Nonac, Oradour, Oriolles, Orival, Palluaud, Passirac, Pérignac, Pillac, Plassac-Rouftiac,
Poullignac, Poursac, Pranzac, Puymoyen, Puyréaux, Raix, Ranville-Breuillaud, Reignac, Réparsac, Rioux-Martin,
Riviéres, La Rochefoucauld-en-Angoumois, La Rochette, Ronsenac, Rouffiac, Rougnac, Rouillac, Roullet-Saint-
Estephe, Ruelle-sur-Touvre, Saint-Amant-de-Boixe, Saint-Amant-de-Nouére, Saint-Aulais-la-Chapelle, Saint-Avit,
Saint-Bonnet, Saint-Brice, Saint-Ciers-sur-Bonnieure, Saint-Cybardeaux, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-le-Né, Saint-
Fraigne, Saint-Front, Saint-Genis-d’'Hiersac, Saint-Germain-de-Montbron, Saint-Groux, Saint-Laurent-de-Cognac,
Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Martial, Saint-Médard, Saint-Méme-les-Carriéres, Saint-Michel, Saint-Palais-du-N§,
Saint-Preuil, Saint-Quentin-de-Chalais, Saint-Romain, Saint-Saturnin, Sainte-Sévére, Saint-Séverin, Saint-Simeux,
Saint-Simon, Sainte-Souline, Saint-Sulpice-de-Cognac, Saint-Vallier, Saint-Yrieix-sur-Charente, Salles-d’Angles,
Salles-de-Barbezieux, Salles-de-Villefagnan, Salles-Lavalette, Sauvignac, Segonzac, Sers, Sigogne, Sireuil, Souffrignac,
Souvigné, Soyaux, Le Tatre, Torsac, Tourriers, Touvérac, Touvre, Triac-Lautrait, Trois-Palis, Tusson, Val-d’Auge, Val-
de-Bonnieure, Val des Vignes, Valence, Vars, Vaux-Lavalette, Vaux-Rouillac, Verdille, Verrieres, Verteuil-sur-
Charente, Vervant, Vibrac, Vignolles, Moulins-sur-Tardoire, Villebois-Lavalette, Villefagnan, Villejoubert, Villognon,
Vindelle, Veeuil-et-Giget, Vouharte, Voulgézac, Vouzan, Xambes, Yviers,

departement Charente-Maritime, obce:

Agudelle, Aigrefeuille-d’Aunis, Ile d’Aix, Allas-Bocage, Allas-Champagne, Anais, Angliers, Angoulins, Annepont,
Annezay, Antezant-la-Chapelle, Arces, Archiac, Archingeay, Ardillieres, Ars-en-Ré, Arthenac, Arvert, Asniéres-la-
Giraud, Aujac, Aulnay, Aumagne, Authon-Ebéon, Avy, Aytré, Bagnizeau, Balanzac, Ballans, Ballon, La Barde,
Barzan, Bazauges, Beaugeay, Beauvais-sur-Matha, Bedenac, Belluire, Benon, Bercloux, Bernay-Saint-Martin, Berneuil,
Beurlay, Bignay, Biron, Blanzac-lés-Matha, Blanzay-sur-Boutonne, Bois, Le Bois-Plage-en-Ré, Boisredon, Bords,
Boresse-et-Martron, Boscamnant, Bougneau, Bouhet, Bourcefranc-le-Chapus, Bourgneuf, Boutenac-Touvent, Bran,
La Brée-les-Bains, Bresdon, Breuil-la-Réorte, Breuillet, Breuil-Magné, Brie-sous-Archiac, Brie-sous-Matha, Brie-sous-
Mortagne, Brives-sur-Charente, Brizambourg, La Brousse, Burie, Bussac-sur-Charente, Bussac-Forét, Cabariot,
Celles, Cercoux, Chadenac, Chaillevette, Chambon, Chamouillac, Champagnac, Champagne, Champagnolles,
Champdolent, Chaniers, Chantemerle-sur-la-Soie, La Chapelle-des-Pots, Chartuzac, Le Chateau-d’Oléron,
Chatelaillon-Plage, Chatenet, Chaunac, Le Chay, Chenac-Saint-Seurin-d’'Uzet, Chepniers, Chérac, Cherbonniéres,
Chermignac, Chevanceaux, Chives, Cierzac, Ciré-d’Aunis, Clam, Clavette, Clérac, Clion, La Clisse, La Clotte, Coivert,
Colombiers, Consac, Contré, Corignac, Corme-Ecluse, Corme-Royal, La Couarde-sur-Mer, Coulonges, Courant,
Courcelles, Courcerac, Courgon, Courcoury, Courpignac, Coux, Cozes, Cramchaban, Cravans, Crazannes, Cressé,
Croix-Chapeau, La Croix-Comtesse, Dampierre-sur-Boutonne, La Devise, Deeuil-sur-le-Mignon, Dolus-d’Oléron,
Dompierre-sur-Charente, Dompierre-sur-Mer, Le Douhet, Echebrune, Echillais, Ecoyeux, Ecurat, Les Eduts, Les
Eglises-d’Argenteuil, LEguille, Epargnes, Esnandes, Les Essards, Etaules, Expiremont, Fenioux, Ferriéres, Fléac-sur-
Seugne, Floirac, La Flotte, Fontaine-Chalendray, Fontaines-d’Ozillac, Fontcouverte, Fontenet, Forges, Le Fouilloux,
Fouras, Geay, Gémozac, La Genétouze, Genouillé, Germignac, Gibourne, Le Gicq, Givrezac, Les Gonds,
Gourvillette, Le Grand-Village-Plage, Grandjean, La Gréve-sur-Mignon, Grézac, La Gripperie-Saint-Symphorien, Le
Gua, Le Gué-d’Alleré, Guitinieres, Haimps, U'Houmeau, La Jard, Jarnac-Champagne, La Jarne, La Jarrie, La Jarrie-
Audouin, Jazennes, Jonzac, Juicq, Jussas, Lagord, La Laigne, Landes, Landrais, Léoville, Loire-les-Marais, Loiré-sur-
Nie, Loix, Longeves, Lonzac, Lorignac, Loulay, Louzignac, Lozay, Luchat, Lussac, Lussant, Macqueville, Marennes-
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Hiers-Brouage, Marignac, Marsais, Marsilly, Massac, Matha, Les Mathes, Mazeray, Mazerolles, Médis, Mérignac,
Meschers-sur-Gironde, Messac, Meursac, Meux, Migré, Migron, Mirambeau, Moéze, Mons, Montendre, Montguyon,
Montils, Montlieu-la-Garde, Montpellier-de-Médillan, Montroy, Moragne, Mornac-sur-Seudre, Mortagne-sur-
Gironde, Mortiers, Mosnac, Le Mung, Muron, Nachamps, Nancras, Nantillé, Néré, Neuillac, Neulles, Neuvicq,
Neuvicg-le-Chateau, Nieul-les-Saintes, Nieul-le-Virouil, Nieul-sur-Mer, Nieulle-sur-Seudre, Les Nouillers, Nuaillé-
d’Aunis, Nuaillé-sur-Boutonne, Orignolles, Ozillac, Paillé, Pérignac, Périgny, Pessines, Le Pin, Essouvert, Pisany,
Plassac, Plassay, Polignac, Pommiers-Moulons, Pons, Pont-I'Abbé-d’Arnoult, Port-d’Envaux, Port-des-Barques, Les
Portes-en-Ré, Pouillac, Poursay-Garnaud, Préguillac, Prignac, Puilboreau, Puy-du-Lac, Puyravault, Puyrolland, Réaux
sur Trefle, Rétaud, Rivedoux-Plage, Rioux, Rochefort, La Rochelle, Romazieres, Romegoux, Rouffiac, Rouffignac,
Royan, Sablonceaux, Saint-Agnant, Saint-Aigulin, Saint-André-de-Lidon, Saint-Augustin, Saint-Bonnet-sur-Gironde,
Saint-Bris-des-Bois, Saint-Césaire, Saint-Christophe, Saint-Ciers-Champagne, Saint-Ciers-du-Taillon, Saint-Clément-
des-Baleines, Sainte-Colombe, Saint-Coutant-le-Grand, Saint-Crépin, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Denis-d’Oléron,
Saint-Dizant-du-Bois, Saint-Dizant-du-Gua, Saint-Eugéne, Saint-Félix, Saint-Fort-sur-Gironde, Saint-Froult, Sainte-
Gemme, Saint-Genis-de-Saintonge,  Saint-Georges-Antignac, — Saint-Georges-de-Didonne,  Saint-Georges-de-
Longuepierre, Saint-Georges-des-Agots, Saint-Georges-des-Coteaux, Saint-Georges-d’Oléron, Saint-Georges-du-
Bois, Saint-Germain-de-Lusignan, Saint-Germain-de-Vibrac, Saint-Germain-du-Seudre, Saint-Grégoire-d’Ardennes,
Saint-Hilaire-de-Villefranche, Saint-Hilaire-du-Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-d’Angély, Saint-Jean-d’Angle, Saint-
Jean-de-Liversay, Saint-Julien-de-I'Escap, Saint-Just-Luzac, Saint-Laurent-de-la-Prée, Saint-Léger, Sainte-Lheurine,
Saint-Loup, Saint-Maigrin, Saint-Mandé-sur-Brédoire, Saint-Mard, Sainte-Marie-de-Ré, Saint-Martial, Saint-Martial-
de-Mirambeau, Saint-Martial-de-Vitaterne, Saint-Martial-sur-N¢é, Saint-Martin-d’Ary, Saint-Martin-de-Coux, Saint-
Martin-de-Juillers, Saint-Martin-de-Ré, Saint-Médard, Saint-Médard-d’Aunis, Sainte-Méme, Saint-Nazaire-sur-
Charente, Saint-Ouen-d’Aunis, Saint-Ouen-la-Théne, Saint-Palais-de-Négrignac, Saint-Palais-de-Phiolin, Saint-Palais-
sur-Mer, Saint-Pardoult, Saint-Pierre-La-Noue, Saint-Pierre-d’Amilly, Saint-Pierre-de-Juillers, Saint-Pierre-de-I'Isle,
Saint-Pierre-d’Oléron, Saint-Pierre-du-Palais, Saint-Porchaire, Saint-Quantin-de-Ranganne, Sainte-Radegonde,
Sainte-Ramée, Saint-Rogatien, Saint-Romain-de-Benet, Saint-Saturnin-du-Bois, Saint-Sauvant, Saint-Sauveur-
d’Aunis, Saint-Savinien, Saint-Seurin-de-Palenne, Saint-Sever-de-Saintonge, Saint-Séverin-sur-Boutonne, Saint-
Sigismond-de-Clermont, Saint-Simon-de-Bordes, Saint-Simon-de-Pellouaille, Saint-Sorlin-de-Conac, Saint-Sornin,
Sainte-Soulle, Saint-Sulpice-d’Arnoult, Saint-Sulpice-de-Royan, Saint-Thomas-de-Conac, Saint-Trojan-les-Bains,
Saint-Vaize, Saint-Vivien, Saint-Xandre, Saintes, Saleignes, Salignac-de-Mirambeau, Salignac-sur-Charente, Salles-
sur-Mer, Saujon, Seigné, Semillac, Semoussac, Semussac, Le Seure, Siecq, Sonnac, Soubise, Soubran, Soulignonne,
Souméras, Sousmoulins, Surgeéres, Taillant, Taillebourg, Talmont-sur-Gironde, Tanzac, Ternant, Tesson, Thaims,
Thairé, Thénac, Thézac, Thors, Le Thou, Tonnay-Boutonne, Tonnay-Charente, Torxé, Les Touches-de-Périgny, La
Tremblade, Trizay, Tugéras-Saint-Maurice, La Vallée, Vanzac, Varaize, Varzay, Vaux-sur-Mer, Vénéfrand, Vergeroux,
Vergné, La Vergne, Vérines, Vervant, Vibrac, Villars-en-Pons, Villars-les-Bois, La Villedieu, Villedoux, Villemorin,
Villeneuve-la-Comtesse, Villexavier, Villiers-Couture, Vinax, Virollet, Virson, Voissay, Vouhé, Yves,

departement Dordogne, obce:
Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais, Saint Aulaye-Puymangou,
departement Deux-Sévres, obce:

Beauvoir-sur-Niort, Le Bourdet, La Foye-Monjault, Granzay-Gript, Mauzé-sur-le-Mignon, Plaine-d’Argenson, Prin-
Deyrangon, La Rochénard, Val-du-Mignon, Le Vert.

Kartografickd dokumentdcia zndzorfiujiica zemepisnii oblast je k dispozicii na webovom sidle Ndrodného instititu
pre osved¢ovanie povodu a kvality (INAO, Institut national de I'origine et de la qualité).

2.7.  Oblast NUTS
1. FR531 — Charente
2. FR532 - Charente-Maritime
3. FR53 - Poitou-Charentes
4. FR533 — Deux-Sevres
5. FR6 — SUD-OUEST
6. FR5 - OUEST
7. FR611 — Dordogne

8. FR —FRANCE
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2.8.  Spdsob vyroby liehoviny
Vina ur¢ené na vyrobu vinnych destildtov sa ziskavajt z tychto odrdd vinica:
— Colombard B, Folle Blanche B, Montils B, Sémillon B, Ugni Blanc B;
— Folignan B, ktory predstavuje maximalne 10 % odrodovej skladby.
a) Hustota vysadby
Minimélna hustota vysadby je 2 200 krov na hektar.
b) Vzdialenost medzi radmi
Maximalna vzdialenost medzi radmi je 3,5 m.
9] Rez
Rez sa musi vykondvat kazdy rok. Povolené st vSetky metddy rezu.
d) Pocet ociek na hektdr
Pocet ociek je obmedzeny na 80 000 na hektar.
e) Prva Groda mladych vinohradov
Chranené oznacenie pévodu ,Cognac” mozno udelit len destildtom, na ktorych vyrobu boli pouZité vina z mladych
vinohradov od druhého roku nasledujiiceho po roku vysadby, ktord sa musi{ uskuto¢nit pred 31. jilom.
f) Vyhynuté alebo chybajtce kry
— V pripade vinohradov s hustotou pociato¢nej vysadby alebo hustotou po ukonceni premeny pozemku najviac
2500 krov na hektdr je percentudlny podiel vyhynutych alebo chybajicich krov podla ¢lanku D.645-4
zdkonnika polnohospodérstva a morského rybolovu stanoveny na 20 %.
— V pripade vinohradov s hustotou pociato¢nej vysadby alebo hustotou po ukonéeni premeny pozemku viac nez
2 500 krov na hektdr, ale menej ako 2 900 krov na hektar je percentudlny podiel vyhynutych alebo chybajicich
krov uvedeny v ¢lanku D.645-4 zdkonnika polnohospodérstva a morského rybolovu stanoveny na 25 %.
— V pripade vinohradov s hustotou pociato¢nej vysadby alebo hustotou po ukonceni premeny pozemku viac ako
2900 krov na hektdr je percentudlny podiel vyhynutych alebo chybajicich krov uvedeny v ¢lanku D.645-4
zdkonnika polnohospodarstva a morského rybolovu stanoveny na 35 %.
2) Agroenvironmentalne opatrenia

Pouzivanie neselektivnych herbicidov na pozemkoch je zakdzané.
Spontdnne rasttca alebo zasiata vegetdcia medzi radmi sa udrZiava mechanicky alebo manualne.

Maximalny povoleny ro¢ny vynos zodpovedd maximalnemu mnozZstvu hrozna alebo ekvivalentnému objemu vina
alebo mustu zozberaného na hektdr, vyjadrenému v hektolitroch vina na hektdr pri referenénom obsahu alkoholu
10 obj. %. Nesmie prekrocit maximélny povoleny vynos 160 hektolitrov vina na hektdr pri referen¢nom obsahu
alkoholu 10 obj. %.

Na prepravu hrozna sa nesmii pouzivat odstredivé Cerpadld.
Pouzivanie kontinudlneho skrutkového lisu je zakdzané.
Zakézané su vietky metody obohacovania.

Pouzivanie oxidu siri¢itého pocas fermentacie je zakdzané.

Pri destildcii musia mat vina minimdlny obsah alkoholu 7 obj. % a maximalny obsah alkoholu 12 obj. %. Obsah
prchavych kyselin nesmie prekrocit 12,25 miliekvivalentov na liter.
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a) Obdobie destilacie

Chrdnené oznacenie povodu ,Cognac® mozu ziskat len vinne destility ziskané destiliciou vin z aktudlneho
vinarskeho roka.

Destildcia musi byt ukonéend do 31. marca roka nasledujiiceho po roku zberu.

b) Princip destildcie

Na destildciu sa pouziva met6da jednoduchej diskontinudlnej destilicie zndmej ako repasse alebo dvojitd destildcia.
Pri tejto metdde pozostdva destildcia z dvoch po sebe nasledujicich féz, ktoré sa nazyvaji chauffe.

— pocas prvej destilécie (premiere chauffe) prebieha destildcia vina, pri ktorej sa ziskava tzv. brouillis (surovy destildt).

— pocas druhej destilécie (d repasse alebo bonne chauffe) prebieha destildcia brouillis, a po vyradeni frakcii zo zaciatku
a konca destildcie (predkvap a dokvap) sa iou ziskava destilat ,Cognac®.

— pocas prvej a druhej destilacie sa k vinu alebo brouillis mdze pridavat predkvap a dokvap z predchddzajicich
destildcii, ktoré neboli ponechané na vinny destildt ,Cognac*..

0) Opis destila¢ného zariadenia

Destilacny pristroj — tzv. alambic charentais (charentsky alambik) — sa skladd z kotla ohrievaného na otvorenom
plameni, $apitd, labutieho krku s predhrieva¢om alebo bez neho a chladiacej $pirdly.

Kotol, $apit6, labuti krk, chladiaca $pirdla a drziak otvoreného lichomeru musia byt vyrobené z medi.

Celkovy objem kotla nesmie prekrocit 30 hektolitrov (s toleranciou 5 %) a objem divky je obmedzeny na
25 hektolitrov (s toleranciou 5 %) na jednu destildciu.

Mozu sa pouzivat aj kotly s vysSou kapacitou, pokial sa pouzijii len na prvi destildciu na ziskanie surového destildtu

brouillis a pokial celkovd kapacita kotla nie je vyssia ako 140 hektolitrov (s toleranciou 5 %) a objem destilovaného
vina je obmedzeny na 120 hektolitrov (s toleranciou 5 %) na jednu destildciu.

d) Obsah alkoholu vo vinnom destildte

Po dvojitej destildcii nesmie obsah alkoholu vo vinnom destildte prekrocit 73,7 obj. % pri 20 °C v nddobe, v ktorej sa
uchovava vinny destildt vyrobeny v dany den.

e) Vyroba ,Esprit de Cognac*

Tento produkt sa vyrdba po dodatoc¢nej destilcii produktu druhej destilcie v destilacnom pristroji opisanom vyssie
v texte. Obsah alkoholu sa musi pohybovat od 80 obj. % do 85 obj. %.

f) Metdda destildcie pri zmene oblasti cru

Pojmom cru (oblast cru) sa oznacuje dopliiujiice zemepisné oznacenie. Zemepisnd oblast, na ktort sa vztahuje, je
vymedzend v bode o dopliujicich zemepisnych oznaceniach.

Ked sa pri destildcii pouZzivaji vina pochddzajiice z roznych oblasti cru, predkvap a dokvap z druhej destildcie
mozno pridat do surového destilatu brouillis alebo do vin z inej oblasti cru len za tychto podmienok:

— pred zmenou sa poslednd druhd destildcia destilovanej odrody musi vykonat s pouzitim maximalne 33 %
kapacity palenice, ak md tato palenica k dispozicii aspon tri alambiky,

— predkvap a dokvap druhej zahrnutej destildcie nesma prekrocit 8 % objemu davky pouzitého alambiku.
Zmiesavanie vinnych destilitov rézneho veku a profilu je neodmyslitelnou praxou pri vyrobe vinnych destilatov

,Cognac‘. UmozZnuje konzistentnym spdsobom ziskavat vyrobok s pozadovanymi presnymi harmonickymi
organoleptickymi vlastnostami.
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Povolené st len tieto metddy:
— dofarbenie karamelom E150a (jednoduchy karamel),

— sladenie vyrobkami vymedzenymi v bode 3 pism. a) prilohy 1 k nariadeniu (ES) ¢. 110/2008 na tcely
dotvorenia kone¢nej chute,

— pridanie vyluhu z dubovych &ipsov vyldhovanych v teplej vode.

Pouzitim tychto metdd sa obsah alkoholu vo vinnom destildte nesmie zvysit o viac ako 4 obj. %. ZvySeny obsah
alkoholu vyjadreny v obj. % sa vypocitava ako rozdiel medzi skutoénym obsahom alkoholu a surovym obsahom
alkoholu v obj. %.

Priddvanie vyluhu z dubovych ¢ipsov predstavuje tradi¢nt metédu. Druh pouzitého dreva musi zodpovedat druhu
materidlu nddoby uvedeného v $pecifikicii. V pripade potreby sa vyluh stabilizuje pridanim vinneho destilatu, ktory
zodpovedd cielovému vinnemu destilatu.

Vinne destilaty ,Cognac vyzrievaju kontinudlne vyhradne v nddobach z dubového dreva.

Aby sa tieto vinne destilaty mohli uviest na trh na Gcely priamej udskej spotreby, musia vyzrievat najmenej dva
roky. Prvé dva roky musi vyzrievanie prebiehat vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

2.9.  Osobitné pravidld oznacovania

2.9.1. Vseobecné pravidld

Nézov ,Cognac” sa moze pouzivat bez slov appellation contrdlée (chranené oznacenie), pokial nie je spojeny so
ziadnym dopliujicim zemepisnym oznacenim.

2.9.2. Uvddzanie veku
Minimélny vek expedovanych vinnych destilatov ,Cognac” musi zodpovedat:
— stupiiu 2 v pripade oznaceni , 3 Etoiles®, ,Sélection, ,VS*, ,De Luxe, ,Very Special” a ,Millésime*,
— stupiiu 3 v pripade oznaleni ,supérieur®, ,Cuvée Supérieure®, ,Qualité Supérieure®,
— stupiiu 4 v pripade oznaceni ,V.S.O.P.%, ,Réserve®, ,Vieux“, ,Rare” a ,Royal*,
— stupfiu 5 v pripade oznaleni ,Vieille Réserve®, ,Réserve Rare” a ,Réserve Royale®,

— stuptiu 6 v pripade oznaceni ,Napoléon, ,Trés Vieille Réserve®, , Tres Vieux*, ,Héritage®, , Trés Rare, ,Excellence*
a ,Supréme®,

— stupiiu 10 v pripade oznaceni ,XO*, ,Hors d’age®, ,Extra“, ,Ancestral®, ,Ancétre*, ,Or*, ,Gold" a ,Impérial“ ,Extra
Old“, ,XXO¢, ,Extra Extra Old“.

— Ogznacenia ,XXO“ a ,Extra Extra Old“ st $pecifické pojmy oznacujiice vinne destilaty, ktoré vyzrievali aspon
14 rokov.

S vynimkou uvedenych zloZenych oznaceni veku, ktoré zodpovedaji konkrétnemu vekovému stupiiu (compte),
nemeni pouZitie viacerych oznaceni veku patriacich k rovnakému vekovém stupiiu na jednej etikete konecny
vekovy stuperi.

Ak sa na tej istej etikete pouziji viaceré oznacenia veku, méd prednost najvyssi pocet rokov.

Pouzitie tidajov o vyzrievani na etiketdch a spdsob ich prezenticie nesmie kupujticeho ani spotrebitela uvddzat do
omylu, pokial ide o vek a podstatné vlastnosti vinneho destilatu ,Cognac*.

2.10. Opis stvislosti medzi lichovinou a jej zemepisnym pévodom a v relevantnych pripadoch aj Specifické iidaje tykajiice sa opisu
vyrobku alebo spdsobu vyroby, ktoré sivislost odovodriugii

Vinne destilaty ,Cognac” sa vyznacuju jedine¢nou vyvédzenostou a aromatickym charakterom, ktoré st prejavom
stladu so vSetkymi ¢astami $pecifikdcie oznacenia z hladiska zemepisného povodu, odréd vinica, vinohradnickych
postupov, vindrskych vyrobnych technik, destilicie a vyzrievania.
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1. Opis prirodnych a fudskych faktorov rozhodujicich pre stvislost s oblastou

a) Podnebie

Vymedzend oblast ,Cognac®, ktord pokryva takmer celé tizemie departementu Charente-Maritime, vi¢sinu izemia
departementu Charente a niekolko obci na tGzemi departementov Dordogne a Deux-Sévres, lezi severne od
Akvitanskej panvy a pri pobrezi Atlantického ocednu. Na zdpade ju ohraniCuje estudr Gironde a ostrovy Ré
a Oléron. Na vychod smerom k Angouléme je ohrani¢end prvymi tpitiami Centrdlneho masivu. Oblastou pretekd
rieka Charente s malymi pritokmi vratane riek Né, Antenne a Seugne.

Mierne ocednske podnebie je pomerne homogénne. Vynimku predstavuji pobrezné oblasti, ktoré st slnecnejsie
a maji mensie teplotné vykyvy. Vzhladom na blizkost ocednu sa mozu zrazky vyskytnat kedykolvek pocas roka,
hoci najéastejsie sii v zime. Suchd st tu teda zriedkavé, a vdaka tomu md vini¢ zabezpeceny pravidelny prisun vody.
Priemernd ro¢nd teplota je priblizne 13 °C s pomerne miernymi zimami. Teploty sl dostato¢né na to, aby sa zaistilo
optimdlne dozrievanie hrozna, ale nie prili§ vysoké, takze nedojde k jeho spaleniu.

b) Vinohrady

Geoldgiu oblasti $tudoval v polovici 19. storocia profesor geologie Henri Coquand (1811 — 1881) a v spolupréci
s degustdtorom vytvoril klasifikdciu jednotlivych podoblasti na zdklade kvality vinnych destildtov, ktoré sa v nich
vyrébaja.

Priblizne v roku 1860 ich praca vytstila do vymedzenia jednotlivych oblasti cru a posliizila ako zdklad pre dekrét
z 13. janudra 1938 o ich vymedzeni. Dopliiujiice zemepisné oznacenia pouZivané pre oznacenie ,Cognac” sa stale
pouzivaji pod svojimi historickymi ndzvami: ,Grande Champagne®, ,Petite Champagne®, ,Fine Champagne®,
,Borderies*, ,Fins bois“ a ,Bons Bois*, ako aj ,Bois ordinaires” a ,Bois a terroir*.

Treba uviest, Ze dopliujiice zemepisné oznacenie ,Fine Champagne“ ako také nezodpovedd ziadnemu tizemiu.

Jeho pouzitie sa vyhradené pre zmes vinnych destilatov pochddzajicich vylu¢ne z dvoch dopliujicich zemepisnych
oznacen{ ,Grande Champagne“ a ,Petite Champagne®, ktord obsahuje minimdlne 50 % vinneho destildtu
z oblasti ,Grande Champagne*.

Podla $tadif uskutoénenych v tom ¢ase mozno prevlddajici podny typ, ktory charakterizuje tieto oznacenia, zhrnat
takto:

— ,Grande Champagne“ a ,Petite Champagne“: pomerne plytké {lovito-vapencové pédy na mikkom kriedovom
vapenci z obdobia kriedy,

— ,Borderies*: kremicito-ilovité pody s primesou kremena, ktory vznikol dekarbonizéciou védpenca,

— ,Fins Bois*: zvicSa pozostdvajice z groies (plytké, cervené, velmi kamenisté flovito-vdpencové pody); zvysok
tvoria tvrdé jurské vapence a velmi ilovité pody,

— ,Bois“ (,Bons Bois“, ,Bois ordinaires“ a ,Bois a terroirs“): pies¢ité pody v pobreznych oblastiach, v niektorych
tidoliach a v celej juznej Casti vinohradnickej oblasti. Ido piesky nanesené eréziou z Centrdlneho masivu.

Vinohrady vyhradené na vyrobu vinnych destilitov ,Cognac” dnes zaberajii priblizne 75 000 hektdrov, ¢o je 95 %
plochy vinohradov v oblasti (a priblizne 9 % polnohospodarskej plochy vymedzenej oblasti). NajrozsirenejSou
odrodou vini¢a je Ugni Blanc, ktory tvor{ 98 % odrod pestovanych v oblasti Cognac.

0) Ekonomika regiénu Cognac

Ekonomika regionu je historicky spojend s prosperitou, ktord priniesol obchod s vyrobkami ,Cognac®, okolo
ktorého sa rozvinuli mnohé stvisiace profesie a odvetvia, ¢im vytvorili profesijind komunitu zaoberajiicu sa
vyhradne vyrobou a predajom vinnych destildtov ,,Cognac*.

Spolo¢nosti zapojené do vyroby vinnych destilatov ,Cognac® (priblizne 5 500 vinohradnikov, 110 profesiondlnych
destilatorov a 300 obchodnikov) tvoria obrovskil profesijnti komunitu zahfnajice priblizne 12 000 Tudi vritane
bedndrov, kotldrov, sklarni, tlaciarni, kartonaziek a vyrobcov zitok, prepravnych firiem, enologickych laboratérii
a vyrobcov polnohospodarskej techniky.
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2. Historické faktory tykajtice sa stvislosti s oblastou

Archeologicky vyskum v oblasti Charentes priniesol dokazy o tom, Ze prvé vinohrady tu boli vysadené uz koncom
1. storocia ndsho letopoctu. Vykopdvky navyse preukdzali, Ze v regiéne sa nachdzalo vela hospoddrskych budov
uréenych najmi na vyrobu vina, ¢o potvrdzuje, Ze sa vino v regiéne vyrabalo uZ vo vrcholnom obdobi rimskej rise.

Vdaka pritomnosti rieky Charente tu v obdobi stredoveku nastal priklon k medzindrodnému obchodu. Mesto
Cognac bolo uz vtedy spdjané s obchodom s vinom. Okrem toho tu fungoval aj sklad soli, ktory bol zndmy uz od
11. storodia. Vina z vinohradov v Poitou, ktoré odvazali holandské lode prichddzajice po sol z pobrezia Atlantiku,
si ziskali popularitu v krajindch leZiacich pri Severnom mori.

V 15. storodi sa Holandania rozhodli vina z tohto regiénu destilovat, aby lepsie vydrzali. V ¢asoch renesancie uz
obchod prekvital. Holandské plavidld prichddzali do Cognac a pristavov na rieke Charente po preslavené vina
z oblasti cru ,,Champagne“ a ,Borderies”.

Tymto vinam s nizkym obsahom alkoholu v3ak nesvedcali dlhé plavby po mori. Holandania ovlddali umenie
destildcie, takZe si vino destilovali doma, aby vydrzalo dlhsie. Nazyvali ho brandwijn (doslova ,pdlené vino“), z ¢oho
vznikol ndzov ,brandy*, vinny destildt.

Zaciatkom 15. storocia sa zacala pouzivat dvojitd destilicia, vdaka ktorej sa vyrobok prepravoval v podobe
stabilného destildtu, ktory bol ovela koncentrovanejsi ako vino. Prvé alambiky, ktoré do regiénu Charente priviezli
Holandania, sa postupne upravovali, a miestni obyvatelia si osvojili a zdokonalili techniku dvojitej destildcie.

V polovici 19. storocia bolo zalozenych niekolko obchodnych spoloc¢nosti, ktoré zacali prepravovat vinny destilat
vo flasiach, a nie v sudoch.

Tato nové forma obchodu nésledne viedla k vzniku pridruzenych priemyselnych odvetvi: skldrstva (ktoré stoji za
zrodom mechanizdcie vyroby flia$ v tejto oblasti), vyrobe obalov a zdtok a tla¢iarenského odvetvia.

Okolo roku 1875 sa v oblasti Charente objavila fyloxéra vinicové (Phylloxera vastatrix), hmyz radu polokridlovce,
ktory napdda vinic¢ a vysdva miazgu z koreniov. V roku 1893 zostalo len 40 600 hektarov vinohradov, v porovnani
s 280 000 hektdrmi pred epidémiou fyloxéry. Epidémia znicila vacSinu vinohradov, ktoré sa z tejto pohromy uz
nikdy nespamitali. Rovnako ako inde v Eurépe boli vinohrady v regiéne Charente obnovené prestepenim na
americké podpniky. Tato udalost viedla v roku 1888 k vytvoreniu vindrskeho vyboru, ktory sa v roku 1892 stal
vindrskou stanicou, medziodborovou §truktdrou na vyskum kvality destildtov ,Cognac.

Organizdcia investovala vela usilia do vyskumu odrod. Vdaka jej praci sa odroda Ugni Blanc stala v polovici
20. storocia najrozsirenej$ou odrodou. Ugni Blanc sa ukdzala byt odolnejSou ako tradi¢né odrody pouzivané pred
epidémiou fyloxéry (Colombard, Folle Blanche atd'), ktoré boli oslabené $tepenim.

Bola obltibend aj pre svoju produktivitu (vynosy v objeme 120 az 130 hektolitrov na hektdr), mieru kyslosti a nizky
obsah cukru, ktorych vysledkom je vino s nizkym obsahom alkoholu. Ide o0 odrodu pochddzajiicu z Talianska (kde je
znama ako Trebbiano Toscano). Regién Cognac je vobec najsevernej$ou oblastou, kde sa pestuje.

3. Historické faktory suvisiace s dobrou povestou vyrobku

Od konca 17. storocia, a predovietkym od nasledujiceho storocia, doslo k organizicii trhu, ked na tcely
uspokojenia dopytu vznikali obchodné spolo¢nosti. V najvicsich mestdch regionu vznikali filidlky (comptoirs),
niektoré anglosaského povodu: Martell v roku 1715, Rémy Martin v roku 1724, Delamain v roku 1759, Hennessy
vroku 1765, Godet v roku 1782, Hine v roku 1791 a Otard v roku 1795.

Na podnet Napoleona III. bola 23. janudra 1860 podpisand obchodnd dohoda medzi Franciizskom a Anglickom,
ktord viedla k vyraznému ndrastu predaja vinnych destilatov ,Cognac, ktory dosiahol vrchol v roku 1879. V tom
Case boli zaloZené okrem iného tieto obchodné spolo¢nosti: Bisquit (v roku 1819), Courvoisier (v roku 1843),
Royer (v roku 1853), Meukow (v roku 1862) a Camus and Hardy (v roku 1863).
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V prvej polovici 20. storocia boli prijaté zdkony tykajice sa vinnych destilatov ,Cognac”, ktorymi sa zakotvili
miestne poctivé a stdle postupy:

— 1909: vymedzenie zemepisnej oblasti vyroby,
— 1936: uznanie ndzvu ,Cognac” ako chraneného oznacenia pévodu,
— 1938: vymedzenie regiondlnych oznaceni (oblasti cru alebo zemepisnych oznaceni).

Pocas 2. svetovej vojny bol zriadeny orgdn Bureau de répartition des vins et eaux-de-vie (irad pre distribiciu vina
a vinnych destilatov), ktory zabezpecoval ochranu zasob destilatov ,Cognac”. Po oslobodeni Franctizska ho v roku
1946 nahradil orgdn Bureau National Interprofessionnel du Cognac (BNIC — Ndrodny medziodborovy tirad pre konak),
ku ktorému bola v roku 1948 pripojend aj vinohradnicka stanica. Vinohradnici a obchodnici s destildtmi ,Cognac®
sa dohodli na vymedzeni vSeobecného poslania BNIC, ktorym je rozvoj destildtu ,Cognac” a zastupovanie a hdjenie
spolo¢nych zdjmov vyrobcov. BNIC sa okrem iného venuje publikovaniu, ochrane a propagicii oznacenia pévodu
,Cognac“, ako aj podpore vztahov medzi obchodnikmi a vinohradnikmi. Okrem toho je povereny vykonom
verejnej sluzby, a z titulu tejto funkcie zabezpecuje monitorovanie vyzrievania, kontrolu veku a kontrolu kvality
destildtov ,Cognac* a vyddva vyvozné certifikdty.

Viac ako 95 % vinnych destildtov ,Cognac®, ktoré boli historicky vyvoznym artiklom, sa spotrebuje mimo
Franctzska v takmer 160 krajinach. Od Dalekého vychodu cez Eurépu po americky kontinent je ,,Cognac” medzi
znalcami synonymom velmi kvalitného vinneho destildtu a symbolom franctizskeho sposobu Zivota.

4. Pri¢innd stivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku

Odrody vini¢a v tejto oblasti, predovSetkym Ugni Blanc, sa vyznacuji vysokou produktivitou a neskorym
dozrievanim, ¢o md viacero vyhod z hladiska vyroby destilovanych vin, ktoré majii nizky obsah alkoholu a vysokii
mieru kyslosti. Tieto dve vlastnosti st rozhodujuce pre kone¢nt kvalitu destilatov ,Cognac*.

Vina, ktoré sa pouZivaji na vyrobu vinnych destilatov ,Cognac®, st vyrazne $pecifické, ¢o je uz viac ako sto rokov
opakovane opisované vo vedeckej a technickej literatdre.

Jedine¢nou a nemennou vlastnostou vyroby vinnych destildtov ,Cognac” je snaha o vyrobu kyslych vin s nizkym
obsahom alkoholu [Ravaz (1900), Lafon et al (1964), Lurton et al (2011)].

Kyslost totiz umoziiuje prirodzent konzerviciu vina pocas zimnych mesiacov az do destildcie a nizky obsah
alkoholu umoznuje dosiahnut pozadovant koncentrciu arém.

Vinohrady s nizkymi vynosmi zvycajne produkuji vina s vy$sim obsahom alkoholu, niZ$ou kyslostou a nizsim

obsahom dusika v hrozne. Vyssie vynosy mévaji zvicsa opalny efekt, t. j. nizsi obsah alkoholu a vyssiu kyslost.

Na druhej strane nadmerné vynosy vedt k zhorSeniu inych parametrov, ako st podiel kyseliny jabl¢nej, menej
rozvinuté arémy a ich oslabenie, a vini¢ ¢astejsie napada plesen sivd (Botrytis), o znizuje kvalitu vinnych destildtov.

Tento stibor parametrov preto viedol k vymedzeniu rozsahu optimdlneho vynosu, ktory sa kazdy rok meni
v zévislosti od vlastnosti drody.

Stanovenie maximalneho hektdrového vynosu zalozené na vyvoji tychto parametrov preto umoziiuje zabezpecit, Ze
produkcia zostdva v optimdlnom rozsahu vynosov na vyrobu vin s najlepSou rovnovahou medzi jednotlivymi
akostnymi parametrami, ktoré s potrebné na vyrobu vinnych destilitov ,Cognac®. Tento ro¢ny vynos sa teda
pohybuje v optimalnom rozsahu, do ktorého patri aj klimatickd rezerva.

Riziko zhorSenia kvality vyrdbanych vin v pripade nadmerného zvysSenia vynosov viedlo k zavedeniu dalsich
opatreni tykajticich sa produktivity vinohradov vratane stanovenia maximalneho povoleného vynosu.

Aromatickd kvalita vinnych destildtov zavisi do velkej miery od vlastnosti pouzitych vin.

Vyber odrod vinica a dodrziavanie Specifickych pravidiel vyroby vina, ktoré sii stanovené v $pecifikdcii vyrobku
oznalenia ,Cognac’, umoziuji vyrdbat vina s jemnymi a lahodnymi arémami, ktoré si nevyhnutnym
predpokladom vyroby vinnych destilatov vysokej kvality. Tieto vina sa nesmil vyznacovat neZelanymi ténmi, ako
rastlinné vlastnosti, nadmerné mnozstvo acetaldehydu (oxidovany charakter), vyssich alkoholov (tazkost) alebo
niektorych zldcenin spdsobujtcich zmenu vina pocas jeho uchovavania. Popri $pecifikicii existuje aj viacero
odportcani, ktoré obsahuji rady tykajtce sa zberu a lisovania, priebehu fermentdcie a uchovavania vin ¢akajicich
na destildciu. Tieto odporticania sa pravidelne aktualizuja a $iria sa vo velkom rozsahu vindrom v oblasti vyroby.
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Skusenosti a znalosti tykajice sa rezu a vyroby vina:

Kyslost a nizky obsah alkoholu podporuje sposob rezu, ktory si vinohradnik zvoli na zaklade viacerych faktorov:
— vzdialenost medzi radmi,

— vyska kmienika a listovej steny,

— samotny systém vedenia vinica: tradi¢ny dlhy rez na tazen alebo kordénovy rez (vratane vysokych alebo nizkych
kord6nov).

Hrozno sa lisuje okam?Zite po zbere v tradi¢nych mechanickych horizontalnych lisoch alebo pneumatickych lisoch.
Pouzivanie kontinudlneho skrutkového lisu je zakdzané. Ziskand $tava sa okamzite fermentuje. Chaptalizicia je
zakdzand.

Lisovanie a fermentdcia sa dokladne monitorujd, pretoze maji rozhodujici vplyv na kone¢nii kvalitu vinneho
destildtu. Na tcely zachovania kvality buddcich vinnych destildtov je pocas fermentécie zakdzané pridévat do vin
urenych na destildciu oxid siricity.

Z tohto dovodu je kone¢nym ddtumom na destilaciu bielych vin pouzitych na vyrobu vinneho destildtu ,Cognac*
31. marec roka nasledujiceho po roku zberu, aby nedoslo k ohrozeniu uchovévania vin.

Destildcia:

Na destildciu v oblasti Cognac sa typicky pouziva jednoduchd diskontinudlna destildcia (dvojitd destildcia, repasse)
a destilacny pristroj zndmy ako alambic charentaise (charentsky alambik), ktorého tvar, konstrukény materidl, objem
a met6da ohrevu boli definované uz od roku 1936 a st rozhodujtice pre kvalitu vinnych destildtov.

Konkrétne:
— tvar destila¢ného pristroja pomaha vyberat prchavé latky,

— ohrevom nad otvorenym ohnom dochddza k syntéze doplnkovych arém, ked vino prichddza do kontaktu
s dnom kotla (efekt varenia),

— Casti alambiku, ktoré prichddzaji do kontaktu s vinom, parami alebo destildtmi, sti vyrobené vyhradne z medi
vzhladom na jej fyzikdlne vlastnosti (tvirnost, dobrd tepelnd vodivost) a jej chemickej reaktivite na urcité
zlozky vina.

Nasledne dochddza k roznym fyzikdlno-chemickym javom: ,rezanie®, ktoré pozostiva z rozdelenia destildtu na
zéklade jeho obsahu alkoholu a podielu prchavych latok, t. j. na oddelenie srdca destilitu od Casti uréenych na
dalsie pouzitie pri ndslednych destilicidch. Z tohto dovodu, ako aj kvoli obmedzeniu objemu pocas druhej
destilacie, zostdva destildcia v oblasit Cognac tradi¢nym dkonom, ktory riadi destilitor na zdklade svojich
skiisenosti. Na zdklade kvality vin (obsah kalov, obsah alkoholu, kyslost atd.) a svojich kvalitativnych cielov
destildtori posudzuji spravny Cas na rezanie a sposoby dalsieho pouzitia pri ndslednych destildcidch.

Vlastnosti vinnych destilitov podla zemepisného oznacenia:

Vinne destildty sa pri vystupe z destila¢ného pristroja vyznacuji velkou analytickou a organoleptickou
rozmanitostou, ktord je dand najmd ich povodom. Tdto rozmanitost vyzaduje odlisné techniky vyzrievania
s roznou dlzkou trvania.

,Grande Champagne*:

Vinne destilaty z ,Grande Champagne“ st mimoriadne jemné a vyznacujii sa mnohymi vyraznymi znakmi a dlhou
dochufou s prevazne kvetinovym buketom. Tieto vinne destildty vyzrievaja pomaly a na dosiahnutie dplnej zrelosti
potrebuji dlhé vyzrievanie v dubovych sudoch.

,Petite Champagne*:

Tieto vinne destilaty maja v podstate rovnaké vlastnosti ako ,Grande Champagne; chyba im v$ak ich mimoriadna
jemnost.

,Fine Champagne®:

Vinny destilt ,,Cognac® preddvany pod ndzvom ,Fine Champagne* ma organoleptické vlastnosti vyplyvajiice zo
zmie$ania ,Grande Champagne* (najmenej 50 %) s ,Petite Champagne*.
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LBorderies:

V tejto oblasti cru sa produkujii plné, aromatické a sladké vinne destildty s nddychom fialkovych kvetov. S zndme
tym, Ze optimalnu kvalitu dosahujt po kratSej dobe zrenia ako vinne destilaty ,Champagne®.

,Fins Bois*“:

,Fins Bois“ je najvicsou oblastou cru, ktord produkuje plné, jemné vinne destilaty, ktoré vyzrievaji pomerne rychlo
a majt ovocny buket, ktory pripomina lisované hrozno.

,Bois“ (,Bons Bois*, ,Bois ordinaires* a ,Bois a terroirs):
V tejto oblasti cru sa produkujt vinne destildty s ovocnymi vénami, ktoré vyzrievaji rychlo.
Vyzrievanie:

Vinne destildty, ktoré vychddzaji z destila¢ného pristroja, st z velkej Casti odrazom kvality vin, z ktorych boli
vyrobené.

Vyzrievanie je proces, ktory umoziuje vinnym destilitom dosiahnut zrelost; inymi slovami, fizu ich vyvoja, pri
ktorej sti ich organoleptické charakteristické vlastnosti najharmonickejsie.

Prebieha vyhradne v nddobéch z dubového dreva, ktoré ako jediné umoziuji vyzrievanie tychto produktov.

Dizka vyzrievania zévisi od vlastnosti vyzrievajiiceho vinneho destilatu, pozadovanej kvalite hotového vyrobku
a type a veku dubovych nadob pouzitych na vyzrievanie.

Sem patri aj aj extrakcia zliiCenin z dreva, ako aj oxiddcia a dalsie fyzikdlno-chemické javy, ktoré s nevyhnutné na
ziskanie konkrétnych senzorickych vlastnosti vyzretych vinnych destildtov vritane zafarbenia.

Vyzrievanie vinnych destildtov ,,Cognac” je proces, ktory vyuziva nielen $pecifické klimatické podmienky regionu,
ale aj know-how, ktoré sa v regiéne v priebehu histérie vyvinulo. Thned po vystupe z destilacného pristroja sa novy
vinny destilat nechdva vyzrievat niekolko rokov (niekedy dokonca desatro¢i) v dubovej nddobe. Nésledne dochddza
k roznym fyzikdlno-chemickym javom: vyparovaniu vody a alkoholu, koncentracii roznych latok, extrakcii zlticenin
z dreva, oxiddcii atd. Priebeh tychto javov je dany prvotnymi vlastnostami vinneho destilitu (obsah alkoholu
a kyslost), typom nddoby, v ktorej sa uchovava, a fyzikdlnymi vlastnostami pivnice, v ktorej je nddoba umiestnend
(teplota, vlhkost vzduchu a vetranie).

Pre proces vyzrievania v miernom ocednskom podnebi zemepisnej oblasti ,Cognac” je typické to, Ze destilaty st
vystavené stredne vlhkym podmienkam a striedaniu ro¢nych obdobi, ktoré nevykazuji Ziadne extrémy.
Umiestnenie a konstrukcia pivnic si prisposobené tak, aby poskytovali vyvazené podmienky na zjemnenie
a harmonické vyzrievanie vinneho destilatu.

V zdvislosti od pouzitia bol vybrany dub s jemnozrnnym drevom (dubovy héj Trongais) alebo dub s hrubozrnnym
drevom (kraj Limousin) — Quercus petraea (dub zimny) alebo Quercus robur (dub letny) — a to vzhladom na jeho
schopnost umoznit vzdjomné dlhodobé posobenie vinneho destildtu, vonkajsieho prostredia a dubu. MnoZstvu
debnérskych firiem, ktoré vznikli v zemepisnej oblasti, sa podarilo v tizkej spoluprici s pivni¢nymi majstrami
regiénu ,Cognac” ziskat know-how v oblasti vyroby najvhodnejsich nddob na vyzrievanie vinnych destilatov
,Cognac“. Je tlohou pivni¢ného majstra vybrat tie najvhodnejsie nddoby v zavislosti od prvotnych vlastnosti
novych destildtov, fizy vyzrievania a Zelanych kvalitativnych cielov.

Pocas obdobia, ked je vinny destildt ,Cognac* v kontakte s dubovym drevom a vzduchom, postupne strica
odparovanim ¢ast obsahu vody a alkoholu. Tieto alkoholové vypary (poeticky nazyvané ,anjelskd dan“) predstavuji
ekvivalent niekolkych miliénov flia§ ro¢ne a v blizkosti pivnic slizia ako potrava pre mikroskopicki hubu Torula
compniacensis, ktord pokryva kamene v oblasti a spdsobuje ich ¢ierne sfarbenie.

Vyzrievanie vinnych destildtov ,Cognac” je neoddelitelne spojené s umenim zmiesavania. Ide o najdolezitejsiu Cast
profesie pivni¢nych majstrov vyrabajicich vinny destilat ,Cognac®. Tak ako maliar pracuje s farebnou paletou, tak
aj pivni¢ny majster vyberd rozne Sarze vinnych destildtov ,Cognac z viacerych zdrojov: rézne oblasti cru, rézne
stupne zrenia, ,Cognac” vyzrievajici v novych sudoch, starsich sudoch (v ktorych uz ,Cognac” vyzrieval) a sudoch
rozneho pévodu a umiestnenych v réznych druhoch pivnic (vihkych alebo suchych).
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Kazdy vinny destildt mé svoje vlastné organoleptické vlastnosti, ktoré zodpovedaji jeho procesu vyzrievania. Tieto
vlastnosti sa zvyraziiuja vlastnostami inych vinnych destildtov, s ktorymi sa zmiesava.

ZmieSavanie predstavuje zlozitG operdciu, ktord sa nedd dosiahnut iba pouzitim technickych receptir. Pivni¢ny
majster sa opiera o svoje empirické znalosti (znalost rozmanitosti surovin a typickych vlastnosti oznalenia,
skidsenosti so vzdjomnym posobenim medzi surovinami a faktormi vyzrievania, ovlddanie pozadovanych technik),
pri ktorych je nutnd stdla kontrola formou ochutnavok a ktord si vyzaduje vynikajiicu senzorickii pamit vinnych
destilatov v roznych fazach vyroby.

Toto know-how, ktoré si vyzaduje dlhoro¢nt prax u najskiisenejsich majstrov odboru, sa podarilo diferencovat
a odovzddvat dalej vdaka hustej sieti podnikov v oblasti a spoluprci, ktord prebieha v rdmci profesijnej komunity
v oblasti oznaCenia medzi pivni¢nymi majstrami, vinohradnikmi, obchodnikmi a sprostredkovatelmi.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-74d0b925-ab4b-432e-8c31-de7ab38499e9.
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Uverejnenie Ziadosti o zapis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky
a potraviny

(2023/C 123/15)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (*) do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Bbirapcko kuceno mnsako/Bulgarsko kiselo mlyako*
EU &: PDO-BG-02657 - 4. 2. 2021
CHOP (X) CHZO ()

1. Néazov [CHOP alebo CHZO]

,bbirapcko kucerno mitsiko/Bulgarsko kiselo mlyako*

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Bulharska republika

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.4. Iné vyrobky Zivo¢isneho povodu (vajcia, med, rdzne mlie¢ne vyrobky okrem masla atd".)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,boirapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako“ je bulharsky kyslomlie¢ny vyrobok vyrobeny v Bulharsku zo
surového ovcieho, kravského, byvolieho alebo kozieho mlieka alebo z ich zmesi a zo symbiotickej Startovacej kultiry
z baktérii Lactobacillicus delbrueckii ssp.bulgaricus a Streptococcus thermophilus, ktoré neboli geneticky modifikované.
Vyznacuje sa 3pecifickou sviezou, kyslomlie¢nou chutou a vodnou, a to vdaka 34 druhom aromatickych ldtok
(acetaldehyd, acetdn, etanol, diacetyl, acetoin atd.), ktoré vznikajii pri fermentdcii mlieka spolo¢nym posobenim
oboch baktérif. Tie premiefiajii laktézu na kyselinu mlie¢nu a malé mnozstvo acetaldehydu a diacetylu, ktoré patria
medzi hlavné chutové a aromatické zlozky vyrobku. Vedci sa domnievaji, Ze chut a vona si sposobené tvorbou
prchavych kyselin a neprchavych kyselin a karbonylovych zltcenin pocas fermentécie. Vyvazena kombindcia tychto
ldtok doddva vyrobku jeho typickd chut a vonu.

,bbrrapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako® je kyslejsie ako iné podobné vyrobky a md homogénnu a krémovii
konzistenciu.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Hotovy vyrobok obsahuje Zivé baktérie mlie¢neho kvasenia:

— Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus — 1,0x107 JTK/g (tolerancia — 1,0x106 JTK/g);

— Streptococcus thermophilus — 1,0x108 JTK/g (tolerancia — 1,0x107 JTK/g).

Hodnoty predstavuji minimdlny povinny obsah tychto dvoch baktérii do konca trvanlivosti vyrobku. Vysoky obsah
zivych mlie¢nych baktérii ho odlisuje od inych podobnych vyrobkov.

Organoleptické a fyzikdlno-chemické ukazovatele

Ukazovatele

Charakteristika a poziadavky

,Bbirapcko xkuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako®

Kravské
mlieko

Ovcie
mlieko

Kozie
mlieko

Byvolie
mlieko

Zmes
kravského
a byvolieho
mlieka

Zmes
kravského
a ovcieho

mlieka

Organoleptické vlastnosti:

Povrch Hladky, leskly s mierne viditelnou vrstvou mlie¢neho tuku alebo bez nej

Farba Biela s ndznakmi krémovych odtienov v zdvislosti od typu mlieka

Typ tvarohu Telnaty a hladky; v zavislosti od druhu mlieka a obsahu tuku je pri nakloneni
obalu povolené bocné trhanie

Textdra Hladky povrch s vyraznou zrnitou $truktdrou alebo bez nej v pripade ov¢icho,

byvolieho alebo zmiesaného mlieka, s miernou separaciou mlie¢neho séra alebo

bez nej

Konzistencia po rozpade tvarohu

Homogénna, smotanovd, s mierne zrnitou truktirou pri ovéom, byvolom alebo
zmieSanom mlieku

Chut a ar6ma

Vyrazné, Cerstvé kyslomlie¢ne vlastnosti pouzitého druhu mlieka a aromatické
vlastnosti §tartovacich kultar

Fyzikédlno-chemické vlastnosti:

Susina (%)
Najmenej 11,8 16,5 16,0 11,0 13,75 14,25
— v pripade plnotu¢ného mlieka 10,3 - - - - -
— v pripade polotu¢ného mlieka

o e
Obsah mhecnej bielkoviny (%) 32 5.2 42 3.0 36 410
najmene;:
Obsah tuku (%)
najmene;j: 4,5
— v pripade vysokotu¢ného mlieka 3,6 6;5 7;() 3;() 5,0 5,0
— v pripade plnotu¢ného mlieka 2,0
— v pripade polotu¢ného mlieka

Kyslost v Thornerovych stupiioch (°T)

90,0 az 150,0
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3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
Rocne sa musi 80 % krmiva pre dojnice vyrobit v Bulharskej republike. Krmivo z krajin mimo zemepisnej oblasti
predstavuje najviac 20 % rocne. Pri nepriaznivych klimatickych podmienkach v zemepisnej oblasti je potrebné
doplnkové krmivo. Zvieratdm sa poddva len malé mnozstvo krmiva pochddzajiiceho z Gzemi mimo zemepisnej
oblasti, ¢o nema vplyv na vlastnosti vyrobku, ktoré sii spésobené zemepisnym prostredim.
Okrem krmiva sa zvieratd kimia aj na pastve. Pasienky st rozmiestnené po celej krajine. Obdobie pastvy trvd od
marca do novembra. Prirodné a klimatické podmienky v Bulharsku st priaznivé pre chov hospodarskych zvierat
a celoroéné kimenie zvierat zmesou trav, ktoré sa pouzivaju Cerstvé, ako aj vo forme sena a silaZze. Dlhsie obdobie
pastvy je dovodom rozmanitosti mineralnych ldtok a vitaminov v zloZeni surového mlieka. Mé Specificky vyvazeny
obsah hlavnych zloziek, akymi st draslik, hor¢ik, fosfor a vapnik, bielkoviny a vitaminy (A, B, E, D a kyselina listova).
Obsah kyseliny listovej v hotovom vyrobku sa v porovnani s mnoZstvom v surovom mlieku zvySuje. Baktérie
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus s symbiotické, ¢o ulah¢uje mlie¢nu fermentdciu
a zvySuje obsah kyseliny listovej.
Surové mlieko pouZzivané na vyrobu vyrobku ,Bwmrapcko kumceno misko/Bulgarsko kiselo mlyako“ pochddza
z Bulharskej republiky. Charakteristickym znakom surového mlieka je vysoky obsah baktéril Lactobacillus delbrueckii
subsp. bulgaricus.
Symbiotické $tartovacie kulttry nepodliehajii genetickej modifikacii a musia byt vyrobené v Bulharskej republike.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v identifikovanej zemepisnej oblasti
Vsetky fazy vyroby vyrobku ,Buirapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako“ sa uskuto¢nujii na tizemi Bulharskej
republiky.
1. fdza — Prijatie, klasifikdcia, ¢istenie a skladovanie surového mlieka
2. féza — Standardizécia mlieka
3. fiza — Homogenizicia
4. fidza — Pasterizdcia
5. faza — Chladenie
6. faza — Acidifikdcia
7. fdza — Spracovanie a balenie — vyrobok musi byt zabaleny v zemepisnej oblasti, pretoZe fermentdcia prebieha
v samotnom obale. Balenie je sucastou vyrobného procesu a musi sa uskuto¢nit v mliekarenskom zdvode
v Bulharskej republike, kde sa vyrobok vyrdba. V opa¢nom pripade existuje riziko zmeny fyzikdlno-chemickych,
mikrobiologickych a chutovych vlastnosti vyrobku.
8. fiza — Fermentdcia
9. fiza — Chladenie

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok sa bali, ako sa opisuje pri 7. fdze, do nddob vyrobenych z materidlov urcenych na styk s potravinami
z hlladiska $pecifickej a celkovej migrécie:

— do plastovych nadob s kapacitou nepresahujtcou 2 kg,
— do sklenenych nadob s kapacitou nepresahujicou 1 kg,

— do keramickych nddob s kapacitou nepresahujicou 1 kg.
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3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov zapisany do registra

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisna oblast, v ktorej sa ,Bnrapcko xuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako“vyraba, je Bulharska republika.

5. Sdvislost so zemepisnou oblastou

,birapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako” je vyrobok zndmy pod tymto ndzvom v Bulharsku a vo svete.
Venuje sa mu mnoho vedeckych ¢asopisov, podujati a publikdcii. Jogurt sa vyrdba v celej krajine tradi¢nou
bulharskou technikou, v domdcnostiach aj v priemyselnych podmienkach. Priaznivé prirodné a klimatické
podmienky v Bulharsku prispievaji k rozvoju mlie¢nej baktérie Lactobacillicus delbrueckii subsp. bulgaricus, ktord sa
pouziva pri jeho vyrobe. V roku 1905 objavil Dr. Stamen Grigorov zo Zenevskej univerzity v jogurte z Bulharska
ty¢inkovitd baktériu. V roku 1907 bol mikroorganizmus, ktory objavil Dr. Grigorov, pomenovany po flom ako
Bacillus bulgaricus (Grigoroff) a podla Bergeyho klasifikdcie je zndmy ako Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
(ndzov zdoraziiuje stvislost s izemimy). Prof. Ilja Mecnikov, lauredt Nobelovej ceny, potvrdil objav Dr. Grigorova
a vypracoval svoju teériu zrenia spojent s tymto vyrobkom. Odvtedy si vyrobok ziskal medzindrodné uznanie.
V roku 2005 sa v Sofii konalo medzindrodné sympézium o origindlnom bulharskom jogurte.

5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Pre Bulharsko, zemepisnt oblast, v ktorej sa vyrdba ,Boirapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako®, je typické
pomerne mierne podnebie s miernym mnoZstvom tepla a vlhkosti. Priemernd ro¢nd teplota v Bulharsku sa pohybuje
medzi 10 °C a 14 °C, <o je typické pre mierne zemepisné $irky. Prirodné a klimatické podmienky podporuji vyskyt
pasienkov v nizindch aj v horskych oblastiach, ¢o nasledne podporuje produkciu mlieka. Na pasienkoch a liikach
rastd travy, strukoviny, obilniny a viac ako 2 000 druhov bylin, ako napriklad komonica, palina polnd, pastierska
kapsicka a iné. Poskytujt zvieratdm vyvaZent a pestrdi stravu a ovplyviuji kvalitu, voiiu a zloZenie surového mlieka.
Pasenie zvierat a ich doplnkové kfmenie krmivom zo zemepisnej oblasti zvy3ujii obsah minerdlnych latok a vitaminov
v surovine.

Klimatické podmienky prispievaji k rozvoju baktérii mlie¢neho kvasenia ako Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus,
ktord bola izolovand v roznych Castiach Bulharska. Dr. Todor Minkov vysvetluje na strandch 9 — 10 svojej knihy
Benzapcromo ruceno magro no ceema [Bulharsky jogurt vo svete] (Sofia, 2002) $pecifikd tejto oblasti: ,Mikrofléra sa
pocas tisicro¢i svojej existencie v nasich koncinach vyrazne nezmenila a do zna¢nej miery si zachovala svoje
genetické vlastnosti vdaka klimatickym podmienkam [...]. Tieto vlastnosti st predpokladom pre trodnt podu
v regione a tieZ pre najaktivnejsie formy mlie¢nych mikroorganizmov, v tomto pripade Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus.“ Baktéria je prirodzene dostupnd v Bulharsku, kde sa vyskytuje vo velkom mnozstve, v jeho flére a faune
a v rose travy na likach a v pramenitych vodach. V odbornom vedeckom ¢asopise Scripta Scientifica Pharmaceutica
(zv. 1, 2014, s. 25) sa uvddza, Ze ,Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus sa rozmnoZuje len na tizem{ si¢asného
Bulharska [...]. V inych Castiach sveta mutuje a prestdva sa rozmnoZzovat po 1 — 2 fermentidcidch“. Tato baktéria
ovplyviiuje Specifické vlastnosti vyrobku.

5.2. Ludské faktory
Vyroba ,Bearapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako® mé v Bulharsku stdro¢nd histériu a tradiciu.

Postupom ¢asu sa polnohospodari zdokonalovali vo vyrobe jogurtu zohrievanim réznych druhov surového mlieka
a priddvanim $tartovacej kultdry. Etnologicka Maria Markova opisuje zvyky a tradiné technoldgie stivisiace
s jogurtom v roznych castiach Bulharska vo svojom ¢lanku Tradyuonna mexnonozus na 6snzapcromo Ruceao mAaRo
[Tradi¢nd technoldgia bulharského jogurtu] (Musanoro [Minulost], 2006, zv. 2, s. 48 — 56). Niektori pouzivali ako
Startovaciu kultdru ,kyslé tfne“ (vetvicky uchovdvané v mravenisku), ini pouZivali rosu zozbierand v den svitého
Juraja, ked bola koncentrdcia bulharskej baktérie najvyssia, alebo aj kéru roznych stromov a rozlicné byliny.
Najbeznejsim spdsobom fermenticie, ktory sa stdle praktizuje, je pouzitie malého mnoZstva jogurtu vyrobeného
v predchddzajicich dnioch, ktory sa pridd do prevareného mlieka. Zru¢nost vybrat vhodnt Startovaciu kultiru
a vytvorit podmienky na kvasenie sa dedi z generdcie na generdciu. Podla publikicie Bsazapcro ruceno maaro
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[Bulharsky jogurt] (od vedicej vyskumnej inzinierky Marie Kondratenkovej a kol., Sofia, Zemizdat, 1985, s. 28 — 29):
,V nasej krajine pastieri, domdcnosti a mali vyrobcovia bulharského jogurtu po stirodia pouzivali prirodzené
kombindcie $tartovacej kultiry, ktoré predstavuji dokonalost vyplyvajacu z dlhodobého prirodného vyberu.
Najlepsie startovacie kultdry, ktoré sa urcovali najmi podla chuti a vone, sa odovzdavali z pastiera na pastiera,
z domdcnosti do domdcnosti a z vyrobcu na vyrobcu.“ Znalosti a zruénosti stivisiace so $tarovacimi kulttirami st
kli¢om k dosiahnutiu chuti, vone a konzistencie vyrobku.

V druhej polovici dvadsiateho storocia sa v rdmci prechodu na priemyselnti vyrobu zavedenou technikou vytvorili
povodné bulharské Startovacie kultiry. Vedecké oddelenie pod vedenim vedicej vyskumnej inzinierky Marie
Kondratenkovej vykonalo $tidie na stanovenie typickej chuti vyrobku a vybralo mikroorganizmy, ktoré sa pouziji
pri vyrobe ,Brarapcko xuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako®. Po¢as dvoch rokov zozbieral tim vzorky z domacich
jogurtov, ako aj z prirodnych zdrojov. Najlepsie kmene Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus
thermophilus boli izolované, $tudované a vybrané v laboratérnych podmienkach. To bol zaciatok priemyselnej vyroby
symbiotickych Startovacich kultdr pre tento vyrobok.

5.3. Charakteristické viastnosti vyrobku

Charakteristickd svieza, kyslomlie¢na chut a voia vyrobku st spésobené metabolickymi latkami vritane 34 druhov
voni. Uvoltiuja sa pocas mliecnej fermentdcie v dosledku symbiotickej aktivity baktérii Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus a Streptococcus thermophilus. Chut a vonu vyrobku urcuje zloZenie $tartovacej kulttry. Této Startovacia
kultira je zodpovednd za rozdiel v chuti a vo voni vyrobku ,bbrrapcko xuceno misko/Bulgarsko kiselo mlyako®
v porovnani s jogurtom vyrobenym so $tartovacimi kultirami izolovanymi a vyrobenymi mimo Bulharska.

Vedica vyskumnd inzinierka M. Kondratenkovd a prof. Dr. Eng. J. Simov na strane 61 svojej knihy Beaeapcro rucesno
magro [Bulharsky jogurt] (Zvdz vyrobcov mlieka v Bulharsku, Sofia, 2003) uvddzajii, Ze bulharské symbiotické
kvasinky ,prispievaji k typickosti a individualite origindlneho bulharského jogurtu. Thermophyllous streptococcus
a bulharskd ty¢inkovitd baktéria (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus) vdaka svojmu vztahu menia zloZenie
mlieka, zvy3uju jeho vyzivovi a biologicki hodnotu, buduji jeho chut a voriu a doddvajii mu charakteristicky profil.
Oba mikroorganizmy uvolfiuji aromatické latky, ktorych kvantitativne kombinacie vytvaraji vynimoént arému
origindlneho bulharského jogurtu®.

Vyrobok md vyssiu kyslost a homogénnu a krémovi konzistenciu.

Vyrobok vdadi za svoje $pecifické vlastnosti aj surovému mlieku, ako je opisané v bode 3.3. Charakteristickou ¢rtou
vyrobku ,benrapcko kuceno misko/Bulgarsko kiselo mlyako“ v porovnani s inymi podobnymi vyrobkami je velky
pocet zivych baktérii Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus v kone¢nom vyrobku, ¢o
z neho robi prirodné probiotikum.

5.4. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou kvalitou,
dobrym menom alebo inymi viastnostami vyrobku (pre CHZO)

Prirodné a klimatické podmienky zemepisnej oblasti, ktoré sa vyznacuji miernym teplom a vlhkostou, podporujii
rozvoj mlie¢nych baktérii typickych pre regiondlnu mikrofléru, ako sii baktérie Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus. Zdrojmi pouZzivanymi na izoldciu baktérii sii flora, fauna, trdvna rosa a pramenité vody.

Pocas mlie¢nej fermentdcie dosahujii dve symbiotické baktérie v bulharskych Startovacich kultdrach, Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus, $pecifickd sviezu, mliecnokysld chut a vénu vyrobku
,brrapcko kuceno misko/Bulgarsko kiselo mlyako®. Za svoje $pecifické vlastnosti vyrobok vda¢i aj surovému mlieku,
ktoré musi pochddzat z danej zemepisnej oblasti. Pasenie dojnic ovplyviiuje vonu a chut surového mlieka a vysoky
obsah baktérii Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus. Dlhsie obdobie pastvy je dévodom rozmanitosti mineralnych
latok a vitaminov v zloZeni surového mlieka. Surové mlieko ma $pecificky vyvdzeny obsah hlavnych zloziek, akymi
s draslik, horcik, fosfor a vipnik, bielkoviny a vitaminy (A, B, E, D a kyselina listovd). Postupom casu sa
v domécnostiach vyvinula a udrziavala tradicia kvasenia mlieka. Dr. K. Popdimitrov vo svojej knihe Baazapcromo
ruceno magro [Bulharsky jogurt] (1938) uvadza, ze ,[...] prednosti mikrofléry v bulharskom jogurte s spdsobené
hromadnou selekciou, ktord sa uskutoctiuje pocas kazdodennej fermentacie mlieka. Startovacia kulttira sa zvycajne
odoberie z najlepsie fermentovaného jogurtu, ¢im sa vytvdra prirodzeny vyber mikrofléry”. Tato zrucnost sa
odovzdava z generécie na generaciu.
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,birapcko kuceno misiko/Bulgarsko kiselo mlyako* sa vyrdba osved¢enou a $tandardizovanou technikou pomocou
symbiotickych bulharskych Startovacich kultar. Z toho vyplyva aj dalsia vlastnost vyrobku, a to velké mnozstvo
zivych baktérii Lactobacillicus delbrueckii subsp. bulgaricus a Streptococcus thermophilus a ich probioticky t¢inok.

Toto vSetko odovodriuje tvrdenie, Ze ,Bvirapcko kuceno msiko/Bwirapeko kiselo mlyako“ ,je vysledkom nasich
klimatickych podmienok a tradicii naSich starych rodicov* (Bsazapcro ruceno magro [Bulharsky jogurt], vediica
vyskumnd inZinierka Maria Kondratenkovd a kol,, s. 9).

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

https://www.mzh.government.bg/bg/politiki-i-programi/politiki-i-strategii/politiki-po-agrohranitelnata-veriga/zashiteni-
naimenovaniya/blgarsko-kiselo-mlyako/.



https://www.mzh.government.bg/bg/politiki-i-programi/politiki-i-strategii/politiki-po-agrohranitelnata-veriga/zashiteni-naimenovaniya/blgarsko-kiselo-mlyako/
https://www.mzh.government.bg/bg/politiki-i-programi/politiki-i-strategii/politiki-po-agrohranitelnata-veriga/zashiteni-naimenovaniya/blgarsko-kiselo-mlyako/
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