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Publicarea unei cereri de modificare in conformitate cu articolul 26 alineatul (2) din Regulamentul
(UE) 2019/787 al Parlamentului European si al Consiliului privind definirea, descrierea, prezentarea
si etichetarea bauturilor spirtoase, utilizarea denumirilor bauturilor spirtoase in prezentarea si
etichetarea altor produse alimentare, protectia indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase,
utilizarea alcoolului etilic si a distilatelor de origine agricold in bauturile alcoolice, si de abrogare a
Regulamentului (CE) nr. 110/2008

(C[2024/4419)
In termen de 3 luni de la data prezentei publicdri, autorititile unui stat membru sau ale unei tari terte sau o persoan fizici

sau juridicd avand un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot, in conformitate cu articolul 17 din
Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului (), sd depund la Comisie o procedurd de

opozitie.
CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI LA NIVELUL UNIUNII
,,Hierbas Ibicencas”
Nr. UE: PGI-ES-01973-AMO01
Data cererii: 21.11.2023
1.  Solicitantul si interesul legitim

Grupul producitorilor de Hierbas Ibicencas (Agrupacion de elaboradores de Hierbas Ibicencas)

2. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
O Denumirea produsului
O Categoria sau denumirea legald a bauturii spirtoase
O Legatura

Restrictie privind comercializarea

3. Descrierea si motivele modificarii

3.1.  Explicatia faptului cd modificarea (modificdrile) se incadreazd in definitia modificdrii la nivelul Uniunii, astfel cum este previzutd
la articolul 31 din Regulamentul (UE) 2019/787

Cererea introduce o restrictie asupra comercializdrii bauturii cu indicatia geograficd ,Hierbas Ibicencas”, impunand
ca produsul transportat in vrac sd fie insotit de un document validat in prealabil de autoritatea de control si ca pe
etichetd sa fie inclus un cod de control alfanumeric.

3.2, Descrierea si motivele modificdrii (modificarilor) aprobate

Restrictii privind comercializarea
Descriere

Cerinta ca produsul ,Hierbas Ibicencas” transportat in vrac si fie insotit de un document validat in prealabil de
autoritatea de control.

Includerea unui cod de control alfanumeric pe eticheta produsului protejat.

Modificarea vizeazd punctele 9.a (introducerea unei noi litere f) si 10 din caietul de sarcini si punctul 9 din
documentul unic.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare
a Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.curopa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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Motive
Produsul ,Hierbas Ibicencas” poate fi imbuteliat in alte locuri decat cel de productie.

In ultimii ani, produsul ,Hierbas Ibicencas” a inceput si fie transportat in vrac in afara insulei Ibiza. Pentru a se
garanta originea produsului protejat, a se mentine increderea consumatorilor in calitatea produsului si a se evita
concurenta neloiald intre operatori, se considerd necesar ca autoritatea de control sd monitorizeze mai indeaproape
trasabilitatea diferitelor loturi produse prin cerinta ca acestea si fie insotite de un document validat de autoritatea
respectivd inainte de transport si prin atribuirea unui cod alfanumeric pentru fiecare sticld. Experienta legatd de alte
IGP care utilizeazd unitdti numerotate a ardtat cd, dacd fiecare sticld primeste un cod unic, controalele pot fi mai
eficace.

DOCUMENT UNIC

Denumirea (denumirile) indicatiei geografice

,Hierbas Ibicencas”

Statul membru ciruia i apartine aria geografici

Spania

Tipul indicatiei geografice

Indicatie geograficd

Categoria sau categoriile de bauturi spirtoase

25. Bauturd spirtoasd cu aromd de anason

Descrierea caracteristicilor bauturii spirtoase

Biuturd spirtoasd cu aromd de anason, cu un continut de alcool cuprins intre 24 % si 38 % in volume, aromatizatd
cu plante si indulcitd cu zaharoza.

Caracteristici chimice

— Tdrie alcoolicd dobanditd: minimum: 24 % vol.; maximum: 38 % vol.
— Continut de zahdr: < 250 g/l.

— Continutul maxim de metanol: 20 g/hl de alcool la 100 % vol.

— Densitatea la 20 °C: < 1,18 g/ml.

Caracteristici organoleptice

Aspect limpede. De la galben-pal la galben-chihlimbariu. Aromd intensd si complexd de anason, determinati de
plantele aromatice folosite in procesul de productie. Gust dulce. Texturd bogatd, densi si lipicioasd. Gust rezidual
intens de plante aromatice.

Delimitarea ariei geografice
Aria in care se produce bdutura cu indicatia geografici ,Hierbas Ibicencas” se limiteazd la insulele Ibiza si

Formentera, din Comunitatea autonomd a Insulelor Baleare, Spania.

Metoda de obtinere a bauturii spirtoase

Ingrediente

1. Alcool etilic de origine agricold, care prezintd caracteristicile prevdzute la articolul 5 din Regulamentul
(UE) 2019/787.

2. Api potabild distilatd, deionizatd si/sau demineralizatd.

3. Zaharoza.
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4. Anason stelat sau seminte de anason stelat (Illicium verum) sifsau anason verde sau seminte de anason verde
(Pimpinella anisum).

5. Plante aromatice produse in aria de productie: fenicul (Foeniculum vulgare), cimbru (Thymus capitatus), rozmarin
(Rosmarinus officinalis), 1dmaie verbind (Lippia triphylla), lavandd (Lavandula dentata), rutd (Ruta chalepensis),
eucalipt (Eucalyptus camalduensis), musetel (Matricaria chamomilla), bace de ienupdar (Juniperus oxycedrus), oregano
(Origanum vulgare), izmd bund (Mentha piperita), mentd verde (Mentha spicata), frunze si coajd de limaie (Citrus

limonum), frunze si coajd de portocald (Citrus sinensis) si salvie (Salvia officinalis). Numdarul si combinatia de
plante trebuie si fie stabilite de producitor.

Metodd de obtinere

Biutura ,Hierbas Ibicencas” se obtine prin extragerea aromelor din plantele aromatice enumerate in sectiunea
anterioard prin macerare, distilare i infuzare, utilizindu-se urmdtoarele proceduri:

— macerare: intr-o solutie alcoolicd cu tdrie de 70 °, din alcool etilic de origine agricold si apd, timp de 15 zile;
— distilare: la foc mic, in alambicuri de cupru;

— infuzare: in api fiartd, lisdndu-se apoi si se rdceascd.
Producitorul stabileste dupd bunul plac metodele folosite, si anume ce procedurd s aplice in cazul unei anumite
plante. In produsul rezultat, se adaugd zaharozd, alcool etilic de origine agricold si apd, pentru a se obtine

caracteristicile descrise la punctul 3.

Produsul obtinut prin oricare dintre procese poate fi filtrat.

Norme specifice privind ambalarea

Norme specifice privind etichetarea

Mentiuni obligatorii

Pe eticheta produsului care beneficiazd de indicatia geograficd trebuie s fie incluse:
O denumirea ,Hierbas Ibicencas”, cu litere de cel putin 2 mm.

O un numir de control alfanumeric.

Descrierea legiturii dintre biutura spirtoasi si originea geograficd

Indicatia geograficd ,Hierbas Ibicencas” se bazeazd pe istoria, reputatia si calitatea certificatd ale bauturii.

Locuitorii Insulelor Pitusice (numele dat insulelor Ibiza si Formentera) obisnuiau si producd, in mod traditional,
biuturi spirtoase din plantele aromatice locale. La acea vreme, majoritatea locuitorilor insulei Formentera
desfisurau activititi de pescuit, agricole si de crestere a animalelor. In anii 1850, un localnic de pe insula
Formentera pe nume Joan Mar{ Mayans, care avea aspiratii mai mdrete, a inceput sd cildtoreascd la Barcelona pe
barcuta sa pentru a aproviziona insula cu produse si bunuri care ii lipseau. In acest context, el a descoperit
alambicurile si a aflat cum putea fi utilizatd distilarea pentru a produce bauturile spirtoase ale insulei.

Spiritul lui intreprinzdtor 1-a determinat s infiinteze o micd distilerie in Formentera, pe care a mutat-o in Ibiza in
1880. Vanzdrile au crescut exploziv, in asa masurd incat, la inceputul anilor 1930, el isi exporta deja in mod regulat
produsul in Filipine si Cuba. In aceastd perioadd, au inceput sd apard si alti producitori de ,Hierbas Ibicencas” in
Ibiza.

Unele dintre aceste unitdti, care isi continud activitatea si in zilele noastre, sunt conduse de membri ai familiei de a
treia generatie, care incd folosesc aceleasi metode la scard micd pe care le foloseau si stramosii lor. Acest fapt
demonstreazi cd produsul ,Hierbas Ibicencas” este consacrat pe insulele Ibiza si Formentera.
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Calitatea certificatd a produsului ,Hierbas Ibicencas”, in special complexitatea aromaticd a acestuia, este rezultatul
influentei pe care o are factorul uman asupra selectiei plantelor aromatice si asupra procesului de productie.

Amestecul de plante aromatice folosit nu a fost intamplator, ci este rezultatul experimentrii realizate de producitori,
care au selectat plantele cele mai adecvate, in proportiile corespunzitoare, pentru a-i conferi bduturii gustul
caracteristic pldcut. Conditiile agricole si climatice ale insulelor Ibiza si Formentera incurajeazd cresterea anumitor
plante aromatice silbatice, cum ar fi cimbrul, cu diferite calititi (continut ridicat de ulei esential) care ii conferd
bauturii ,Hierbas Ibicencas” o personalitate unica.

Din momentul in care biutura ,Hierbas Ibicencas” a fost produsa pentru prima datd, reputatia acesteia s-a consolidat
tot mai mult. Multe persoane care au vizitat insulele de-a lungul secolului al XX-lea au liudat calititile acestei bduturi
inedite. Printre vizitatorii mai celebri s-a numdrat scriitorul Vicente Blasco Ibéfiez, care, in cartea sa ,Los Muertos
Mandan” (1909), scria despre obiceiul strivechi de pe insula Ibiza de a consuma o biuturd spirtoasd aromaticd
produsi din plantele insulei.

Calitatea si reputatia produsului ,Hierbas Ibicencas” au fost confirmate prin recunoasterea denumirii geografice
,Hierbas Ibicencas” la 12 decembrie 1996. A fost una dintre primele indicatii geografice acordate unei bauturi
spirtoase in Spania.

In editia din 2006 a premiilor Ramén Llull (distinctii acordate de guvernul Insulelor Baleare unor persoane sau
entitdti care exceleazd in orice domeniu), premiul a fost acordat unui producitor de ,Hierbas Ibicencas” pentru
mentinerea cu succes a traditiel unui produs atdt de emblematic pentru Insulele Pitusice, precum si pentru
promovarea acestuia in strdindtate.

Incepand din secolul al XIX-lea, locuitorii insulelor Ibiza si Formentera se bucurd de bautura traditionald ,Hierbas
Ibicencas” cu ocazia tuturor sirbdtorilor, reuniunilor de familie si evenimentelor sociale. ,Hierbas Ibicencas” este o
bauturd asociatd in mod incontestabil cu ocaziile festive, fiind prezentd pe meniurile de bauturi ale restaurantelor,
ale cafenelelor, ale barurilor si ale renumitelor cluburi din Ibiza.

Studiile recente dovedesc popularitatea produsului. Potrivit publicatiei ,Diagnosis de la produccién y
comercializacion de los productos con denominacion de calidad 2012” (Raport privind productia si comercializarea
produselor cu denumiri de calitate, 2012), elaboratd de Institutul pentru calitatea produselor agroalimentare din
Insulele Baleare, vanzarile au crescut cu 38 % din anul 2002, ajungand la un volum total de vanzari de 312 461 litri
in 2012. In plus, vanzirile in strdindtate reprezintd aproximativ 20 %, remarcandu-se o tendind de crestere din
2002, avand in vedere cd prezenta produsului in afara pietei locale practic s-a dublat, ceea ce confirma aprecierea de
care se bucuri in randul consumatorilor striini. in anul 2012, biutura ,Hierbas Ibicencas” se vindea in Germania,
Elvetia, Italia, Tarile de Jos si Regatul Unit.

Biutura ,Hierbas Ibicencas” se consumd in mod traditional cu sau fird gheatd, inainte sau dupd masi sau aldturi de
un desert. De exemplu, una dintre cele mai comune combinatii este un pahar de ,Hierbas Ibicencas” alturi de flad
(un desert local din Ibiza). De asemenea, produsul are numeroase utilizari culinare din vremuri strdvechi, cum ar fi
in reteta traditionald ,Langosta ibicenca guisada con calamares y Hierbas Ibicencas” (homar de Ibiza fiert cu calamar
si ,Hierbas Ibicencas”). Pe langa formele traditionale de consum, produsul a cunoscut recent si alte utilizri, in retete
noi precum: ,Cazén con cebolla y Hierbas Ibicencas” (ciine de mare cu ceapd si ,Hierbas Ibicencas”) sau ,Flad con
gominolas de Hierbas Ibicencas” (flag cu bomboane moi cu aromd de ,Hierbas Ibicencas”).

O altd dovadi a reputatiei bauturii ,Hierbas Ibicencas” este recentul debut al acesteia in lumea cocktailurilor. Scoala
de catering de pe Insulele Baleare a creat cocktailuri foarte speciale precum ,A sa fresca eivissenca”, preparat din
,Hierbas Ibicencas”, suc de 1imaie si mentd, sau ,Textures eivissenques”, pe bazi de ,Hierbas Ibicencas”, lamai
proaspete, zahdr alb, cdpsuni proaspete si spumi caldi de limaie.

Reputatia produsului ,Hierbas Ibicencas” a fost confirmatd de prestigioasele competitii in cadrul cirora biutura a
concurat direct cu bauturi spirtoase din intreaga lume: premiul International Gold Star for Quality in 2000
(Madrid), medalia de argint la International Wine and Spirits Competition in 2000 si 2001 (Londra), medalia de aur
la International Wine and Spirits Competition in 2002 (Londra) si medalia de bronz la Hong Kong International
Wine & Spirit Competition in 2011.
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De asemenea, reputatia produsului este confirmatd de trimiteri din diverse publicatii: ,Llibre de vins, licors i per

necessari” (Ripoll, L1, 1974), ,Herbes i Remeis Casolans” (Ripoll, Ll. 1985), ,Les Herbes Eivissenques” (Inaebnit E.,

2001), ,Llibre de la Ratafia” (Fibrega, J. 2001) si ,El libro de los licores de Espafia” (Zurdo, D. et al, 2004).
Trimitere la publicarea caietului de sarcini

https:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/herbes_eivissenques-46246/
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