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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE §I
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

COMUNICARE A COMISIEI

Orientdri privind adoptarea de derogiri la nivelul intregii Uniuni pentru dispozitive medicale in
conformitate cu articolul 59 din Regulamentul (UE) 2017/745

(2020/C 171/01)

1. Context

Regulamentul (UE) 2017/745 al Parlamentului European si al Consiliului privind dispozitivele medicale a fost adoptat la
5 aprilie 2017 (!). Acest nou cadru de reglementare stabileste standarde inalte de calitate §i de sigurantd pentru
dispozitivele medicale si urmdreste si asigure buna functionare a pietei interne.

Ca rdspuns la pandemia de COVID-19 si avind sdndtatea si siguranta pacientilor ca principiu director, in urma
propunerii Comisiei, Parlamentul European si Consiliul au adoptat, la 23 aprilie 2020, Regulamentul (UE)
2020/561 (3, care amand cu un an data aplicirii Regulamentului (UE) 2017/745, si anume pani la 26 mai 2021. In
acelasi timp, Regulamentul (UE) 2020/561 amand, de asemenea, aplicarea dispozitiei de abrogare a Directivei
90/385/CEE a Consiliului privind dispozitivele medicale active implantabile (*) si a Directivei 93/42/CEE a Consiliului
privind dispozitivele medicale (%).

Atat Directiva 90/385/CEE, cat si Directiva 93/42/CEE si Regulamentul (UE) 2017/745, imputernicesc autorititile
nationale competente, pe baza unei cereri justificate in mod corespunzitor, sd autorizeze introducerea pe piatd a
dispozitivelor medicale pentru care nu au fost aplicate procedurile relevante de evaluare a conformitdtii, dar a ciror
utilizare este in interesul sandtatii publice sau al sigurantei sau sindtatii pacientilor (,derogare nationald”).

Regulamentul (UE) 2017/745 permite de asemenea Comisiei sd extindd, in cazuri exceptionale, valabilitatea unei
derogdri nationale, pentru o perioadd de timp limitatd, la teritoriul Uniunii (,derogare la nivelul intregii Uniuni”).
Aceste derogdri la nivelul intregii Uniuni trebuie si fie considerate o masurd de ultimi instantd, care poate fi luatd in
considerare doar in cazuri exceptionale, pentru a asigura sdndtatea sau siguranta pacientilor sau pentru a proteja
sdndtatea publicd. Masura respectivd permite Comisiei si statelor membre si abordeze in mod eficace eventualele
deficite, la nivelul intregii Uniuni, in materie de dispozitive medicale de importanta vitald.

Prezentele orientdri oferd informatii cu privire la adoptarea respectivelor derogiri la nivelul intregii Uniuni, in special
criteriile pe care Comisia le va lua in considerare pentru a stabili dacd extinderea la teritoriul Uniunii a unei derogari
nationale este necesard si justificatd in cazul unui dispozitiv medical. Acest document oferd, de asemenea, prin
intermediul unor acte de punere in aplicare, informatii privind procesul de adoptare si conditiile generale pe care
Comisia trebuie s le stabileasc pentru derogirile la nivelul intregii Uniuni.

() JOL117,5.5.2017,p. 1.

() JOL130,24.4.2020, p. 18.

() JOL189,20.7.1990, p. 17.

() JOL169,12.7.1993,p. 1.
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2. Temei juridic

Articolul 59 din Regulamentul (UE) 2017/745 prevede cd autoritdtile nationale competente pot autoriza, pe baza unei
cereri justificate in mod corespunzdtor, introducerea pe piatd si punerea in functiune pe teritoriul statului membru in
cauzd a unui dispozitiv specific pentru care procedurile de evaluare a conformititii mentionate la articolul 52 din
Regulamentul (UE) 2017/745 sau, pentru perioada 24 aprilie 2020-25 mai 2021, la articolul 9 alineatele (1) si (2) din
Directiva 90/385/CEE sau la articolul 11 alineatele (1)-(6) din Directiva 93/42/CEE, nu au fost efectuate, dar a ciror
utilizare este in interesul sandtitii publice sau al sigurantei sau sdndtatii pacientilor ).

In temeiul articolului 59 alineatul (2) din Regulamentul (UE) 2017/745, statele membre informeaza Comisia i alte state
membre cu privire la orice derogare nationald acordatd pentru un dispozitiv medical. Pentru a facilita acest proces si
pentru a consolida coordonarea dintre statele membre, Comisia va infiinta si va administra un registru central () care
sd permitd autorititilor nationale competente si facd schimb de informatii cu Comisia, precum si intre ele, cu privire la
derogdrile pe care le-au acordat.

Nu existd nicio obligatie legald de a informa Comisia si alte state membre cu privire la derogirile nationale adoptate
inainte de 24 aprilie 2020. Cu toate acestea, articolul 59 alineatul (2) al doilea paragraf prevede cd statele membre pot
transmite o notificare Comisiei pentru a se asigura cd derogdrile nationale respective pot fi luate in considerare in
vederea adoptarii de derogiri la nivelul intregii Uniuni. In acest caz, notificirile nationale trebuie transmise registrului
central mentionat mai sus.

In conformitate cu articolul 59 alineatul (3) din Regulamentul (UE) 2017/745, in cazuri exceptionale legate de o
amenintare la adresa sdndtitii publice sau la adresa sigurantei sau a sdndtdtii pacientilor, Comisia poate, prin
intermediul unui act de punere in aplicare, sd extindi la teritoriul Uniunii pentru o perioadd limitatd valabilitatea unei
derogiri nationale acordate de un stat membru in conformitate cu dispozitiile de mai sus, precum si si stabileascd
conditiile in care dispozitivul poate fi introdus pe piatd sau pus in functiune. Comisia poate adopta derogiri la nivelul
intregii Uniuni doar ca rdspuns la derogirile nationale notificate Comisiei de cdtre un stat membru.

3. Cerinte generale

In vederea adoptrii unei derogiri la nivelul intregii Uniuni, intr-o primi etapd, Comisia se va consulta cu statele
membre, prin intermediul grupului de coordonare privind dispozitivele medicale (MDCG), instituit in temeiul
Regulamentului (UE) 2017/745, pentru a stabili dacd o derogare nationald notificatd pentru un anumit dispozitiv
medical ar putea fi relevantd pentru Uniune.

In cazul in care s-a stabilit ci ar putea fi relevant pentru Uniune, intr-o a doua etap3, Comisia va evalua daci cerintele
procedurale mentionate la subsectiunea A au fost indeplinite. In a treia etapd, Comisia, pe baza cerintelor mentionate
in subsectiunea B, va stabili dacd, in cazul respectiv, adoptarea unei derogiri la nivelul intregii Uniuni ar fi justificatd in
mod corespunzator.

A. Ceringe procedurale
1. Cel putin o derogare nationald a fost acordata si notificatd Comisiei pentru dispozitivul medical in cauza.

2. Pentru fiecare derogare nationald notificatd, setul complet de justificdri care au fost luate in considerare la acordarea
derogdrii nationale notificate a fost pus la dispozitia Comisiei si a tuturor celorlalte state membre.

3. Continutul fiecdrei derogdri nationale notificate in ceea ce priveste perioada de valabilitate, conditiile sau cerinele
specifice, precum si rezultatul tuturor activitdtilor de supraveghere sau monitorizare, au fost puse la dispozitia
Comisiei si a tuturor celorlalte state membre.

4. Fiecare derogare nationald notificatd identifici in mod clar dispozitivul medical pentru care este acordat, inclusiv o
descriere a dispozitivului, scopul preconizat si informatiile furnizate de producitor.

5. Comisia si toate celelalte state membre au pus la dispozitia Comisiei §i a tuturor celorlalte state membre
documentatia (tehnicd) depusd de producitor(i) in legiturd cu dispozitivul medical care beneficiaza de derogarea/de-
rogdrile nationald/nationale notificatd/notificate, precum si rezultatul evaludrii de cdtre autoritatea nationald
competenta.

() Articolul 1 punctul 8 subpunctul (iv) din Regulamentul (UE) 2020/561 prevede ci articolul 59 din Regulamentul (UE) 2017/745 se
aplicd de la 24 aprilie 2020.

(®) Serviciul privind registrul central se va baza pe Centrul de resurse de comunicare si informare pentru administratii, intreprinderi si
cetdteni (CIRCABC).
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B. Justificare corespunzdtoare

1. Documentatia mentionatd la subsectiunea A demonstreazd cd producitorul a ficut ceea ce se poate astepta in mod
rezonabil pentru a finaliza fird intdrziere evaluarea conformitdtii sau, dupd caz, cd existd suficiente dovezi cd
producidtorul a fost impiedicat sd incheie sau si initieze evaluarea conformitdtii de circumstante exceptionale si
imprevizibile.

2. Dispozitivul/dispozitivele medical(e) (') in cauzd arefau o importantd vitald in ceea ce priveste sindtatea publicd sau
siguranta sau sdndtatea pacientilor.

3. Nu existd substituenti adecvati disponibili.

4. Daci este cazul, nu existd indicii in dosarul tehnic sau care si reiasd din activitatile de vigilenta sau de supraveghere a
pietei referitoare la existenta unor dispozitive din generatiile anterioare sau a unor dispozitive cu caracteristici
similare, conform cdrora dispozitivul ar putea fi ddundtor sandtdtii sau sigurantei pacientilor sau sandtdtii publice.

5. Fiecare derogare nationald notificatd este de naturd temporard, iar perioada de valabilitate a acesteia este limitatd la
ceea ce se poate astepta in mod rezonabil ¢ este necesar pentru a finaliza procedura aplicabild de evaluare a
conformitdtii sau, in mod alternativ, pentru a asigura siguranta sau sindtatea pacientilor sau protectia sandtdtii
publice.

6. Existd o relevantd clard a Uniunii pentru extinderea la teritoriul Uniunii a valabilitdtii derogdrii/derogdrilor nationale
notificate.

Informatiile mentionate la punctele 1-5 din subsectiunea B sunt necesare pentru a permite Comisiei sd evalueze dacd
adoptarea unei derogdri la nivelul intregii Uniuni ar fi justificatd in mod corespunzitor. Aceastd documentatie
suplimentard va veni in completarea informatiilor comunicate initial Comisiei in cadrul derogirii/derogirilor nationale
in cauzi. In special, documentatia respectivi trebuie si cuprindi urmitoarele informatii:

(a) o explicatie a motivului pentru care evaluarea conformititii nu a fost initiatd sau finalizatd inainte de introducerea
pe piatd; o explicatie a importantei vitale a utilizdrii dispozitivului medical; un plan detaliat cu privire la modul de
asigurare a conformitdtii sau a retragerii de pe piatd a dispozitivului dupd expirarea derogrii temporare;

(b) explicatia importantei vitale a utilizarii dispozitivului medical in statul membru respectiv trebuie si fie insotitd de o
declaratie/declaratii din partea institutiei/institutiilor sanitare, inclusiv motivele pentru care dispozitivul nu poate fi
inlocuit.

In sensul punctului 6 din subsectiunea B, Comisia intentioneaza si consulte statele membre prin intermediul MDCG.
Comisia va stabili daci este in interesul Uniunii sd extinda derogarea nationald tinind seama de feedbackul primit de la
MDCG.

4. Procesul de adoptare

Comisia va trage concluzii cu privire la necesitatea adoptdrii unei derogdri la nivelul intregii Uniuni pe baza
informatiilor mentionate in sectiunea 3 subsectiunile A si B. Acest lucru este necesar pentru a asigura siguranta sau
sdndtatea pacientilor sau protectia sinititii publice, protejand, in acelasi timp, buna functionare a pietei interne.

In temeiul articolului 59 alineatul (3) primul paragraf din Regulamentul (UE) 2017/745, Comisia adopti derogri la
nivelul intregii Uniuni prin intermediul unor acte de punere in aplicare. Actele de punere in aplicare respective sunt
adoptate in conformitate cu procedura de examinare stabilitd in temeiul Regulamentului (UE) nr. 182/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului (%).

Din motive imperioase de urgentd justificate in mod corespunzitor cu privire la sdnitatea §i siguranta umand,
articolul 59 alineatul (3) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) 2017/745 prevede adoptarea de citre Comisie a
unor acte de punere in aplicare cu aplicabilitate imediatd fard prezentarea lor prealabild in cadrul comitetului de
comitologie relevant, astfel cum se prevede la articolul 8 coroborat cu articolul 5 din Regulamentul (UE) nr. 182/2011.
In aceste cazuri, in termen de cel mult 14 zile de la adoptare, Comisia va transmite actul de punere in aplicare
comitetului relevant in vederea obtinerii avizului acestuia, ludnd in considerare informatiile mentionate in sectiunea 3.
In cazul in care comitetul emite un aviz nefavorabil, Comisia va abroga imediat actul de punere in aplicare.

() Dispozitivele medicale sunt indicate, de exemplu, prin trimitere la un numir de certificat emis de un organism notificat sisau la orice
categorie specificd de dispozitive sau grupuri de dispozitive vizate de certificatul respectiv.
() JOL 55,28.2.2011, p. 13.
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5. Conditii generale

Articolul 59 alineatul (3) din Regulamentul (UE) 2017/745 prevede stabilirea de citre Comisie a conditiilor unei
derogdri la nivelul intregii Uniuni, adoptate prin intermediul unui act de punere in aplicare. La stabilirea acestor
conditii, Comisia isi va fundamenta decizia in special pe informatiile transmise in conformitate cu subsectiunea A din
sectiunea 3. Comisia poate lua in considerare, de asemenea, orice alte observatii care ii sunt prezentate, de exemplu, de
citre statele membre in cadrul MDCG.

Derogdrile la nivelul intregii Uniuni pot prevedea conditii mai stricte pentru introducerea temporard pe piatd a unui
dispozitiv medical decat cele instituite prin derogiri nationale deja existente pentru un dispozitiv. In schimb, prin
intermediul unor masuri nationale, statele membre trebuie sd poatd introduce conditii mai stricte decat cele previzute
in derogdrile la nivelul intregii Uniuni. In aceste cazuri, trebuie si prevaleze conditiile mai stricte.

Cu exceptia cazului in care se stabileste altfel, derogarile la nivelul intregii Uniuni trebuie sd rdimand in vigoare pentru o
perioadd de maximum sase luni. Orice modificare substantiald a circumstantelor sau a informatiilor mentionate in
sectiunea 3 sau a informatiilor aflate la dispozitia Comisiei sau a statelor membre, in special prin supravegherea pietei,
trebuie s justifice o reevaluare a derogirii la nivelul intregii Uniuni si a conditiilor acesteia. In astfel de cazuri, Comisia
poate propune modificarea sau, dupd caz, abrogarea actului de punere in aplicare prin care a stabilit derogarea la nivelul
intregii Uniuni. Acest proces va face obiectul consultarii cu statele membre in cadrul MDCG.
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I\Y
(Informari)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
18 mai 2020
(2020/C 171/02)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
UsD dolar american 1,0832 CAD  dolar canadian 1,5202
JPY yen japonez 116,31 HKD  dolar Hong Kong 8,3964
DKK coroana danezi 7 4548 NZD  dolar neozeelandez 1,8096
GBP lirasterlind 0,89153 | SGD  dolar Singapore 1,5426
SEK coroana suedezi 10,6103 KRW  won sud-coreean 133242
) ZAR  rand sud-african 19,8913

CHF franc elvetian 1,0521

CNY  yuan renminbi chinezesc 7,7068
ISK coroana islandeza 157,10

HRK  kuna croatd 7,5580
NOK coroana norvegiana 10,9663

IDR rupia indoneziana 16 077,45
BGN leva bulgireascd 1,9558

MYR  ringgit Malaiezia 4,7320
CZK coroana cehd 27,610 .

PHP  peso Filipine 55,102
HUF forint maghiar 353,39 RUB rubla ruseasci 78,9080
PLN zlot polonez 45596 | THR  baht thailandez 34,684
RON leu romanesc nou 4,8388 BRL real brazilian 6.2701
TRY lira turceascd 7,4276 MXN  peso mexican 25,6337
AUD dolar australian 1,6736 INR rupie indiand 82,1435

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.



2020/1 junie 2020
[Publicatd in conformitate cu articolul 10 din Regulamentul (CE) nr. 794/2004 al Comisiei din 21 aprilie 2004 (JO L 140, 30.4.2004, p. 1)]

(2020/C 171/03)

Comunicarea Comisiei privind nivelul actual al ratelor dobanzii aplicabile recuperirii ajutoarelor de stat si al ratelor de referinti/scont aplicabile de la 1 mai

Ratele de bazi calculate in conformitate cu Comunicarea Comisiei privind revizuirea metodei de stabilire a ratelor de referinta si de scont (JO C 14, 19.1.2008, p. 6). In functie de utilizarea
ratei de referintd, marjele corespunzitoare trebuie adiugate conform comunicirii. Aceasta inseamnd cd pentru rata de scont trebuie sd se adauge marja de 100 puncte de bazi.
Regulamentul (CE) nr. 271/2008 al Comisiei de modificare a Regulamentului (CE) nr. 794/2004 prevede ci, sub rezerva unei decizii specifice, rata de recuperare se va calcula, de asemenea,
prin adiugarea a 100 de puncte de bazi la rata de baza.

Ratele modificate sunt evidentiate cu caractere aldine.

Tabelul anterior a fost publicat in JO C 83, 13.3.2020, p. 5.

De la La AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI | FR | HR | HU | IE IT | LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE SI | SK | UK
1.6.2020 -0,221-0,22| 0,00 (-0,22| 1,77 |-0,22| 0,05 |-0,22|-0,22|-0,22 (-0,22|-0,22| 0,26 | 0,78 |-0,22(-0,22(-0,22|-0,22|-0,22|-0,22|-0,22 | 1,35 {-0,22| 3,21 | 0,32 |-0,22|-0,22| 0,94
1.5.2020 | 31.5.2020 |-0,31(-0,31| 0,00 |-0,31] 2,25 |-0,31|-0,05(-0,31(-0,31|-0,31|-0,31|-0,31]| 0,26 | 0,52 {-0,31|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31(-0,31| 1,84 |-0,31]| 3,21 | 0,26 |-0,31(-0,31| 0,94
1.4.2020 | 30.4.2020 |-0,31|-0,31{ 0,00 |-0,31| 2,25 -0,31-0,05|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31(-0,31]| 0,26 | 0,40 |-0,31(-0,31|-0,31(-0,31|-0,31-0,31|-0,31| 1,84 |-0,31]| 3,21 | 0,26 |-0,31{-0,31| 0,94
1.3.2020 | 31.3.2020 |-0,31|-0,31| 0,00 |-0,31| 2,25 |-0,31-0,05|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31| 0,26 | 0,30 |-0,31(-0,31|-0,31(-0,31|-0,31|-0,31|-0,31| 1,84 |-0,31]| 3,21 | 0,26 |-0,31{-0,31| 0,94
1.2.2020 | 29.2.2020 |-0,31|-0,31{ 0,00 |-0,31| 2,25 |-0,31-0,07|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31]| 0,26 | 0,30 |-0,31(-0,31|-0,31(-0,31|-0,31-0,31|-0,31| 1,84 |-0,31]| 3,21 | 0,18 |-0,31{-0,31| 0,94
1.1.2020 | 31.1.2020 |-0,31|-0,31{ 0,00 |-0,31| 2,25 |-0,31-0,12|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31|-0,31]| 0,26 | 0,30 |-0,31(-0,31|-0,31(-0,31|-0,31(-0,31|-0,31| 1,84 |-0,31| 3,21 | 0,11 |-0,31(-0,31| 0,94

9/1/1 D
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IV.1.

Iv.2.

IV.3.

INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE

Informatii de prezentat in temeiul articolului 5 alineatul (2)
infiinfarea unei grupiri europene de cooperare teritoriali (GECT)

Regulamentul (CE) nr. 1082/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 5 iulie 2006 (JO L 210,
31.7.2006, p. 19)

(2020/C 171/04)

Denumire, adresi si persoand de contact

Denumirea oficiald: EVTZ Eurodistrict Region Freiburg — Centre et Sud Alsace
Sediu social: Tle du Rhin, 68600 Vogelgrun, Franta

Persoand de contact: Silke Tebel-Haas

Adresa de internet a grupdrii: www.eurodistrict-freiburg-alsace.eu

Durata gruparii:

Durata grupdrii: nelimitatd
Data inregistrdrii: 14.4.2020
Data publicirii: 6.5.2020

OBIECTIVE

Gruparea Eurodistrict Region Freiburg — Centre et Sud Alsace isi propune s consolideze cooperarea transfrontalierd
pentru a crea i dezvolta o regiune transfrontalierd cu o identitate spatiald. GECT actioneaz in special in urmatoarele
domenii atunci cand obiectivele vizate au o dimensiune transfrontalierd: mobilitate, piata fortei de munci, intalniri ale
elevilor si ale cetdtenilor, sport si culturd, sdndtate, energie si turism.

DETALII SUPLIMENTARE PRIVIND DENUMIREA GRUPARII
Denumirea in limba engleza: EGTC Eurodistrict Region Freiburg — Centre et Sud Alsace

Denumirea in limba francezd: GECT Eurodistrict Region Freiburg — Centre et Sud Alsace

MEMBRI

Numirul total de membri ai grupirii: 10
Nationalititile membrilor grupirii: franceza si germana

Informatii privind membrii ()

Denumire oficiald: Landkreis Emmendingen

Adresa postald: Bahnhofstrafle 2-4, 79312 Emmendingen, Germania
Adresa de internet: www.landkreis-emmendingen.de

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: Landkreis Breisgau-Hochschwarzwald
Adresa postald: StadtstrafSe 2, 79104, Freiburg, Germania
Adresa de internet: www.breisgau-hochschwarzwald.de
Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: Stadt Freiburg

Adresa postald: Rathausplatz 2-4, 79098, Freiburg, Germania
Adresa de internet: www.freiburg.de

Tip de membru: autoritate locald

(") A se completa pentru fiecare membru.
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Denumire oficiald: Région Grand Est
Adresa pogtald: Maison de la Région, 1, place Adrien Zeller, 67000 Strasbourg, Franta
Adresa de internet: www.grandest.fr
Tip de membru: autoritate regionald

Denumire oficiald: Département du Bas-Rhin

Adresa pogstald: Hotel du Département, Place du Quartier Blanc, 67000 Strasbourg, Franta
Adresa de internet: www.bas-rhin.fr

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: Département du Haut-Rhin

Adresa postald: 100, Avenue d’Alsace, 67006 Colmar, Franta
Adresa de internet: www.haut-rhin.fr

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: PETR Sélestat-Alsace Centrale

Adresa postald: BP 20195, 1, Rue Louis Lang, 67604 Sélestat, Franta
Adresa de internet: www.selestat-alsace-centrale.fr

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: PETR du Pays Rhin-Vignoble-Grand Ballon

Adresa postald: 170, Rue de la République, 68500 Guberwiller, Franta
Adresa de internet: www.rhin-vignoble-grandballon.fr

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: Mulhouse Alsace Agglomération

Adresa postald: 2, Rue Pierre et Marie Curie, 68948 Mulhouse, Franta
Adresa de internet: www.mulhouse-alsace.fr

Tip de membru: autoritate locald

Denumire oficiald: Colmar Agglomération

Adresa postald: 32, Cours Sainte Anne, BP 80197, 68004 Colmar, Franta
Adresa de internet: www.agglo-colmar.fr

Tip de membru: autoritate locald
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v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabili a unei concentrari
(Cazul M.9844 — Société Générale/Mitsubishi/JV)

Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2020/C 171/05)

1. Ladatade 11 mai 2020, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului (), o notificare a unei concentriri propuse.

Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— ALD S.A. (,ALD”, Franta), controlatd de Société Générale (Franta);
— Mitsubishi UFJ Lease & Finance Company Limited (,Mitsubishi”, Japonia).

ALD si Mitsubishi dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) si al articolului 3 alineatul (4) din Regulamentul
privind concentririle economice, controlul in comun asupra JV.

Concentrarea se realizeaza prin achizitionare de actiuni intr-o societate nou-creatd, care constituie o intreprindere comund.

2. Activitatile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii ALD: oferd servicii complete de leasing de autovehicule si de gestionare a parcului auto pentru
mari corporatii, intreprinderi mici si mijlocii si persoane fizice din 43 de tdri. ALD este controlatd de Société Générale,
un grup de servicii financiare care isi desfisoard activitatea in Franta si la nivel mondial;

— 1in cazul intreprinderii Mitsubishi: isi desfasoard activitatea in Japonia si la nivel mondial, oferind o varietate de servicii
financiare, inclusiv leasing financiar, leasing operational axat pe valori ale activelor, leasing auto, leasing imobiliar etc.
De asemenea, intreprinderea isi desfdsoard activitatea in domeniul serviciilor de inchiriere, al comercializirii de
echipamente uzate, al operatiunilor de asigurare i al serviciilor pentru clienti;

— 1in cazul intreprinderii comune (JV): va furniza servicii complete de leasing operational multi-marci si de gestionare a
parcului auto, aldturi de produse de mobilitate conexe in Malaysia.

3. In urma unei examinari prealabile, Comisia Europeand constat3 cd tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentrérile economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta.

In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedura simplificatd de analizd a anumitor concentriri in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (3, trebuie precizat ci acest caz poate fi tratat conform procedurii
prevdzute in comunicare.

(") JOL 24,29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentririle economice”).
() JOC366,14.12.2013, p. 5.
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4. Comisia Europeand invitd pdrtile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusd.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
mentionatd intotdeauna urmitoarea referinta:

M.9844 — Société Générale/Mitsubishi[JV

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin postd. Vi rugdm si utilizati datele de contact de mai jos:
Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Adresi postala:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Notificare prealabili a unei concentrari

(Cazul M.9839 — VGRD/Auto Wichert Assets)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2020/C 171/06)

1. Ladatade 11 mai 2020, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului (), o notificare a unei concentriri propuse.

Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:

— VGRD GmbH (,VGRD”, Germania), o filiald detinutd integral a intreprinderii Volkswagen AG (,VW AG"), care apartine
grupului VW;

— anumite active ale intreprinderii Auto Wichert GmbH (,activele-tintd”, Germania) detinute de Auto Wichert GmbH
(-Wichert”, Germania).

VGRD dobéndeste (in mod indirect), in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul privind concentririle
economice, controlul unic asupra activelor-tinta.

Concentrarea se realizeazd prin achizitionare de active.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt:

— 1in cazul intreprinderii VGRD: exploatarea mai multor puncte de vanzare cu amanuntul in Germania. In ceea ce priveste
grupul VW, acesta desfdsoard activititi legate de dezvoltarea, fabricarea, comercializarea si vanzarea de autoturisme,
vehicule utilitare usoare, camioane, autobuze, autocare, sasiuri de autobuze si motoare diesel, motociclete, inclusiv
piese de schimb si accesorii pentru fiecare dintre acestea;

— 1in cazul activelor-tintd: patru dealeri VW din zona metropolitand a orasului Hamburg, Germania, care isi desfdsoard
activitatea in domeniul distributiei cu aminuntul de autoturisme si de vehicule utilitare usoare, noi si de ocazie,
apartinind marcilor din grupul VW, de piese de schimb originale ale mircilor VW, de piese de schimb neoriginale si de
servicii conexe.

3. In urma unei examindri prealabile, Comisia Europeand constatd ci tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privintd.

4. Comisia Europeand invitd partile terte interesate si 1i prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusa.

Observatiile trebuie sd parvind Comisiei Europene in termen de cel mult 10 zile de la data publicirii prezentei. Trebuie
mentionatd intotdeauna urmitoarea referinta:

M.9839 — VGRD/Auto Wichert Assets

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail, prin fax sau prin posta. Vi rugdm si utilizati datele de contact de mai jos:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Adresi postala:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') JOL24,29.1.2004, p. 1 (,Regulamentul privind concentririle economice”).
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2020/C 171/07)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICARE PRIVIND APROBAREA UNEI MODIFICARI STANDARD
,Duna/Dunai”
Numiir de referinti: PDO-HU-A1345-AM02
Data comunicirii: 9.2.2020
DESCRIEREA SI JUSTIFICAREA MODIFICARII APROBATE

1. Includerea localititilor Kompoc, Petéfiszillds, Pilmonostora, Ujszilvis si Bicsszentgyorgy in arealul delimitat
(a) Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare: IV. Arealul delimitat
(b) Rubrica din documentul unic afectati de modificare: Arealul geografic delimitat
(c) Justificare:

— Consiliul comunititii vitivinicole din regiunea Kunsdg (Kunsigi Borvidék Hegykozségi Tandcsa) a modificat
caietul de sarcini pentru DOP ,Kunsdg/Kunsagi”. Arealele localititilor Kompoc, Petéfiszdllds, Palmonostora si
Ujszilvas clasificate in clasele I si Il in conformitate cu cadastrul viticol al regiunilor vitivinicole au fost
addugate in arealul delimitat. Modificarea afecteazd arealul delimitat din caietul de sarcini al DOP ,Duna/
Dunai” i a fost inclusd in prezenta cerere. Caracteristicile arealelor incluse in cadastrul viticol corespund
arealului delimitat al DOP ,Duna/Dunai”. Cultivarea vitei-de-vie este una dintre activititile economice
traditionale ale locuitorilor. Clasificarea regiunii vitivinicole si posibilitatea de a produce vinuri cu DOP ,Duna/
Dunai” genereazd un numdr important de locuri de munci si venituri semnificative in aceste localititi si
contribuie in mare mdsurd la dezvoltarea sectorului turistic local.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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— Consiliul comunitdtii vitivinicole din regiunea Hajos-Baja (Hajos-Bajai Borvidék Hegykozségi Tandcsa) a
modificat caietul de sarcini pentru DOP ,Haj6s-Baja”. Arealele localitdtii Bacsszentgyorgy clasificate in clasele I
si Il in conformitate cu cadastrul viticol al regiunilor vitivinicole au fost addugate in arealul delimitat. Zonele
de frontierd ale localititii Bicsszentgyorgy corespund localitdtilor vitivinicole Csdtalia si Dévod. In
Bacsszentgyorgy, este inscrisd in cadastrul viticol o suprafatd de 6,8109 ha si opereaza doud antrepozite fiscale
care utilizeazd o procedurd simplificatd. Modificarea arealului delimitat nu afecteazd legitura dintre arealul de
productie si produs, deoarece caracteristicile arealului inclus in cadastrul viticol corespund arealului delimitat
al DOP ,Hajés Baja” si al DOP ,Duna/Dunai”. Cultivarea vitei-de-vie este una dintre activititile economice
traditionale ale locuitorilor. Clasificarea regiunii vitivinicole si posibilitatea de a produce vinuri cu DOP ,Duna/
Dunai” genereazd un numdr important de locuri de munci si venituri semnificative in aceste localitati si
contribuie in mare mdsurd la dezvoltarea sectorului turistic local.

2. Eliminarea sectiunii privind incircitura de ochi din rubrica ,,Practici oenologice specifice”
(a) Rubrica din caietul de sarcini afectatd de modificare: III. Practici oenologice specifice
(b) Rubrica din documentul unic afectatd de modificare: Practici oenologice — practici oenologice specifice

(c) Justificare: Modificarea este de naturi tehnicd. Modificarea reglementdrii (eliminarea sectiunii privind incdrcitura de
ochi) clarificd metoda utilizatd pentru restrictionarea productiei.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului
Duna

Dunai

2. Tipul de indicatie geografici

DOP - Denumire de origine protejatd
3. Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)

Vinuri albe

Vioaie §i proaspete, cu o persistentd a gustului de intensitate medie, vinurile cu denumire de soi au arome si gusturi
fructate si florale, tipice soiului utilizat; aceste vinuri sunt seci, demiseci, demidulci sau dulci, in functie de continutul de
zahdr.

*  Tiria alcoolicd totald maximad si continutul total maxim de dioxid de sulf corespund valorilor-limitd previzute in
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Taria alcoolicd dobanditd minimd (% in volume) 9
Aciditatea totald minima 3,5 g/l exprimatd ca acid tartric
Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru) 16,67

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri roze

Sunt vinuri usoare, proaspete, cu aciditate intensd, produse din struguri rosii, cu arome si gusturi vioaie si proaspete de
fructe (zmeurd, piersicd, visine, coacdze negre, cdpsuni etc.) si, cateodatd, cu arome florale; aceste vinuri sunt seci,
demiseci, demidulci sau dulci, in functie de continutul de zahdr.
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*

Taria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf corespund valorilor-limitd previzute in

legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (% in volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimatd ca acid tartric

Aciditatea volatild maximd (in miliechivalenti per litru)

13,33

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinurile Siller

Vinurile cu denumire de soi au arome si gusturi tipice soiului utilizat §i o aciditate potrivitd; vinurile cupajate au un
caracter care reflectd proportiile soiurilor utilizate; aceste vinuri sunt corpolente si prezinti taninuri moderate; ele pot
fi seci, demiseci, demidulci sau dulci, in functie de continutul de zahir.

*

Tria alcoolica totald maxima si continutul total maxim de dioxid de sulf corespund valorilor-limitd previzute in

legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Tdria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 g/l exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti per litru)

20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinuri rogii

Vinurile rosii cu denumire de soi au arome si gusturi tipice soiului utilizat si o aciditate potrivitd; vinurile cupajate au un
continut de tanin care reflectd proportiile soiurilor utilizate, un gust catifelat si sunt corpolente; aceste vinuri au arome
de fructe (visine, zmeurd, nuci, coacdze negre etc.), de condimente (scortigoard, vanilie), de ciocolatd si de tutun; ele pot
fi seci, demiseci, demidulci sau dulci, in functie de continutul de zahar.

*

Tiria alcoolicd totald maximd i continutul total maxim de dioxid de sulf corespund valorilor-limitd previzute in

legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolici totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

9

Aciditatea totald minima

3,5 miliechivalenti per litru

Aciditatea volatild maximi (in miliechivalenti per litru)

20

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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5. Practicile oenologice
(a) Practici oenologice esentiale

Metoda de cultivare si densitatea de plantare
Practica de cultivare

In cazul plantatiilor viticole infiintate dupd 3 februarie 2006, se utilizeazi urmitoarele metode de conducere: in
coroand, in umbreld, Moser, Moser imbunititit, in perdea simpla si Sylvoz.

Distanta dintre rinduri si vite: rAnduri duble sifsau aranjamente de plantare a vitei-de-vie si rAnduri si vite la distante
egale. Distanta dintre randuri trebuie si fie de cel putin 1,00 m si de cel mult 3,60 m, in timp ce distanta dintre vite
trebuie si fie de cel putin 0,60 m si de cel mult 1,20 m. in cazul vitelor jumelate, factorul determinant este distanta
medie dintre vite.

In cazul plantatiilor viticole existente, plantate inainte de 3 februarie 2006, vinurile cu DOP ,Duna/Dunai” pot fi
produse din struguri proveniti de pe aceste plantatii atat timp cat plantatiile rdiméan operationale, indiferent de metoda
de conducere utilizata.

Pentru a produce vinurile cu DOP ,Duna/Dunai” se pot utiliza doar strugurii proveniti de pe plantatiile viticole cu un
procent de butuci care lipsesc egal sau mai mic de 10 %.

Data si metoda de recoltare; calitatea strugurilor
Practica de cultivare

Data la care se incepe recoltarea este fixatd in fiecare an de consiliul comunitatii vitivinicole competent si este stabilitd pe
baza unor recoltdri de probd efectuate siptdménal incepand cu data de 1 august a fiecdrui an.

Produsele obtinute din struguri recoltati inainte de data de incepere a recoltarii stabilitd de comunitatea vitivinicold nu
pot primi certificatul de origine pentru vinul cu eticheta DOP ,Duna/Dunai” si nu pot fi comercializate cu eticheta DOP
,Duna/Dunai”. Data recoltdrii este publicatd sub forma unui anunt al comunitatilor vitivinicole.

Cerintele privind calitatea strugurilor
Practica de cultivare

Pentru toate tipurile de vin, continutul minim de zahdr al strugurilor, exprimat in grade ale sistemului maghiar de
mdsurd pentru must, este de 14,82° si tiria alcoolicd potentiald minimd a strugurilor este de 9 % in volume.

(b) Randamente maxime
Vin

100 hl/ha

Struguri

14 300 kg de struguri la hectar
6. Arealul geografic delimitat

1. Regiunea vitivinicold Csongrdd: arealele urmatoarelor localititi clasificate in clasele I si I in conformitate cu
cadastrul viticol: Asotthalom, Baldstya, Bordany, Csengele, Csongrad Domaszék, Forrdskit, Hédmezgvasarhely,
Kistelek, M6rahalom, Ottémés, Pusztamérges, Pusztaszer, Ruzsa, Szatymaz, Szeged, Ullés, Zakdnyszék, Zsombo.

2. Regiunea vitivinicold Hajés-Baja: arealele urmatoarelor localititi clasificate in clasele I si II in conformitate cu
cadastrul viticol: Baja, Bacsszentgyorgy, Batmonostor, Borota, Csaszértoltés, Csatalja, Csavoly, Davod, Dusnok,
Ersekcsandd, Ersekhalma, Hajos, Nagybaracska, Nemesnddudvar, Rém, Siikosd, Vaskiit.

3. Regiunea vitivinicold Kunsdg: arealele urmatoarelor localitati clasificate in clasele I si Il in conformitate cu cadastrul
viticol: Abony, Akaszt6, Albertirsa, Apostag, Agasegyhiza, Ballészog, Balotaszalls, Bacsalmds, Bacssz616s, Bénye,
Bdcsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhdza, Csemd, Cseng6d, Cserkesz616, Csépa, Csikéria, Csdlyospalos, Dény,
Dunapataj, Dunavecse, Domsod, Fels6lajos, Filophdza, Filopjakab, Fulopszallds, Harta, Gomba, Harkakotony,
Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsdk, Jakabszdllds, Janoshalma, Jaszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszlo,
Kakucs, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza,
Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszallds, Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehérts, Kunszéllds,
Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Monor, Monorierds, Méricgdt, Nagykata, Nagykdros,
Nagyrév, Nyarlérinc, Nyarsapét, Ocsa, Orgovany, Orkény, Pahi, Pilmonostora, Petéfiszallds, Pilis, Pirt6, Rackeve,
Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszéllds, Szank, Szelevény, Szentkirdly, Szigetcsép, Szigetszentmarton,
Szigetdjfalu, Tabdi, Tdpiészentmdrton, Tdpi6szele, Tdzldr, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszafoldvdr, Tiszainoka,
Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvas, Zsana.
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7.

Soiurile principale de struguri
tramini — traminer

kirdlyleanyka — feteascd regald
kadarka — jenei fekete

hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
kékoportd — portugizer
sauvignon — sovinjon

kovidinka — a dinka crvena
pinot noir — kék rulandi

pinot noir — savagnin noir

pinot noir — pinot cernii

lednyka — lednysz616

olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer

nektdr

tramini — savagnin rose

pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
pinot noir — pignula
csabagyongye — perle di csaba
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina

leanyka — dievcenske hrozno
sziirkebardt — auvergans gris
irsai olivér — zolotis

kékfrankos — blaufrinkisch
kirdlylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
sziirkebarat — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
csabagyongye — peatl of csaba
sauvignon — sauvignon blanc
ezerjo — korponai

rizlingszilvani — rizvanac
kadarka — negru moale

pinot noir — pinot tinto

irsai olivér — muskat olivér
kékoportd — portugais bleu
kadarka — kadarka negra
kadarka — gamza

tramini — gewiirtztraminer

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder

z61d veltelini — zoldveltelini
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arany sarfehér — huszér sz616
sziirkebardt — pinot grigio

z6ld veltelini — griiner muskateller
kovidinka — steinschiller

tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
pinot noir — pino csernijj
csabagyongye — zsemcsug szaba
rizlingszilvani — rivaner

tramini — tramin cervené
kékfrankos — moravka
csabagyongye — perla di csaba
kékfrankos — blauer lemberger

irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
ezerjé — tausendachtgute
kiralyleanyka — erdei sirga
kékoporté — portugalske modré
kadarka — kadar

ezerjo — szadocsina

rajnai rizling — rheinriesling
kirdlyleanyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran

rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

merlot

kirdlylednyka — konigstochter
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
olasz rizling — welschrieslig

ottonel muskotdly — muskat ottonel
csabagyongye — vengerskii muskatnii rannijj
kadarka — t6roksz8lé

lednyka — feteascd albd

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa

pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot beluj
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olasz rizling - risling vlassky
hamburgi muskotédly — miszket hamburgszki
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebarat — grauburgunder
sziirkebardt — rulander

cserszegi fliszeres

ottonel muskotdly — muscat ottonel
kékoportd — blauer portugieser
rizlingszilvdni — miiller thurgau
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger
csabagyongye — perla czabanska
kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
ezerjo — trummertraube
lednyka — madchentraube
hamburgi muskotdly — moscato d’Amburgo
kovidinka — a dinka mala

kardt

ezerjé — tausendgute

pinot noir — pinot nero

ottonel muskotdly — miszket otonel
kirdlyleanyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi

pinot blanc — pinot bianco
ezerjo — kolmreifler

blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
csabagyongye — perle von csaba
pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch

irsai olivér — zolotisztiij ranniij
zefir

kékoport6 — modry portugal
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8. Descrierea legiturii (legiturilor)

Vin — Descrierea arealului delimitat (1)
(a) Factori naturali si culturali

Arealul acoperit de DOP ,Duna/Dunai” este situat in partea centrald a Ungariei. Cea mai mare parte a arealului se
afld in acea zond a Campiei Maghiare care este delimitatd de fluviul Dundrea si de raul Tisa, cunoscutd sub numele
de interfluviul Dundre-Tisa (regiunile Kiskunsag, Eszak-Bicska, Jdszsdg si Tapiosg), precum si in pirti ale regiunii
Tiszazug si ale judetului Csongrad, situate in zona numitd ,Tiszdntdl”. Arealul este legat la nord-vest de cateva
arealuri de productie situate pe insula Csepel si la nord de cele aflate pe Dealurile Godolls.

Caracteristicile de mediu ale arealului de productie sunt determinate in principal de localizarea sa intr-o zond de
campie, la altitudini mai mici de 200 m deasupra nivelului marii; cea mai mare parte a arealului este situati la
altitudini mai mici de 150 m deasupra nivelului marii. Terenul este plat, cu diferente de altitudine de cel mult 10-
20 m.

Solurile arealului de productie acoperit de DOP ,Duna/Dunai” variazd foarte putin, cea mai mare parte a acestuia
fiind situatd pe soluri calcaroase nisipoase si, intr-o masurd mai mic3, pe soluri brune forestiere, cernoziomuri,
soluri de pajiste si soluri aluviale. Formarea acestor soluri nisipoase se datoreaza in principal fluviului Dundrea,
care, timp de mii de ani, a depus sedimente nisipoase in interfluviul Dundre-Tisa ca urmare a deplasirii sale
dinspre est spre vest. Solurile nisipoase se caracterizeazd prin faptul ci se incilzesc rapid si, datoritd culorii lor
deschise, reflectd mai bine radiatia solard, contribuind astfel la coacerea strugurilor. Datoritd continutului de cuarg
al acestor soluri, vitele sunt imune la filoxerd. Pe de altd parte, capacitatea acestor soluri de a furniza elemente
nutritive si de a retine api este scizutd, iar continutul de minerale este relativ redus.

Conditiile climatice ale arealului de productie sunt determinate in principal de clima continentald predominanta in
Ungaria, caracterizatd in special prin veri fierbinti si ierni reci. Conditiile climatice, situarea intr-o zona de cAmpie si
altitudinea relativ mica fatd de nivelul mdrii sunt factori care, impreund, conduc la probabilitatea de aparitie a
ingheturilor primivara §i toamna. Temperatura medie este de aproximativ 10-11 °C. Numirul mediu de ore cu
soare depdseste 2 000 de ore pe an. Precipitatiile medii anuale sunt de 450-500 mm, ceea ce corespunde in mare
masurd necesitdtilor vitei-de-vie, desi distributia anuald nu este uniforma.

Vin — Descrierea arealului delimitat (2)
(b) Factori umani

Datoritd dimensiunii sale geografice mari, arealul de productie are o traditie bogatd in ceea ce priveste viticultura si
vinificatia.

Prima mentiune scrisd referitoare la viticultura deja prosperd practicatd in arealul de productie este carta de
infiintare a mandstirii Sfantul Benedict din 1075, dupd cum o demonstreazd si consemndrile ulterioare incepand
cu secolul al XIII-lea (de exemplu, din insula Csepel). In Evul Mediu, in regiunea centrald a Ungariei era stabilitd o
populatie numeroasa care cultiva viti-de-vie si producea vin, in principal, pentru consumul propriu si cel local.
Vinul era utilizat, in principal, pentru a inlocui apa potabild de o calitate relativ slaba. In aceastd perioadd s-a
dezvoltat o productie pe doud niveluri (productia de struguri si de fructe in acelasi areal), o traditie care s-a pdstrat
pand in anii ‘60, cand a fost introdusd productia industriald exclusiva de struguri si de fructe.

Traditia viticold din Evul Mediu a fost afectatd de ocupatia turci din secolele al XVI-lea si al XVII-lea, care a dus la
scdderea abruptd a populatiei si la reducerea productiei, in pofida eforturilor depuse de autorititile turce de a
stimula productia prin sciderea taxelor. Suprafetele cultivate cu vitd-de-vie erau limitate initial la marginile
asezdrilor rimase (de exemplu, orasele-targ), cu toate cd, deseori, proprietarii au continuat productia, intorcandu-
se de mai multe ori pe an la asezarea abandonata. Productia de struguri si de vin a cunoscut o revigorare dupd ce
ocupatia turcd a luat sfarsit. Din acel moment, activititile de stabilizare §i de exploatare economicd a zonelor
nisipoase abandonate anterior au implicat, in principal, infiintarea de podgorii si livezi, concentrate, din nou, in
jurul oragelor-targ ale regiunii. Vinul a devenit tot mai mult un produs comercial.

Intrucat solurile nisipoase s-au dovedit a fi imune la filoxer3, epidemia (care a izbucnit in 1875) nu numai ci a lisat
activitatea vitivinicold practic neafectatd, dar i-a si sporit considerabil rolul. Centrul de cercetare infiintat in 1883 la
Mikléstelep, in afara orasului Kecskemét, a condus lupta impotriva filoxerei si, aldturi de un sistem de invitdmant
profesional conceput la inceputul secolului XX, a avut un rol esential in dezvoltarea sectorului vitivinicol din
regiune. In aceastd perioadd s-a inregistrat o crestere semnificativi a comercializdrii si a reputatiei vinurilor din
aceastd regiune, pe masurd ce suprafata viticold s-a extins de mai multe ori. Aceastd crestere a fost facilitatd de
dezvoltarea retelei feroviare si rutiere. Au intrat in productie plantatii viticole cu suprafete cuprinse intre 40
si 60 de hectare si unitdti de vinificatie cu o capacitate de 2 000-3 000 de hectolitri.
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Dupd cel de Al Doilea Rizboi Mondial, unitdtile de vinificatie mai mari au fost nationalizate, insd structura
plantatiilor viticole a rimas neschimbatd pand in anii '60, cind au inceput productia industriald la scard largd si
plantarea soiurilor traditionale (de exemplu, Ezerjo, Kadarka, Kovidinka) si a soiurilor originare din alte regiuni
vitivinicole (precum Kékfrankos, Lednyka, Muscat ottonel sau Olasz rizling). Au inceput sd predomine anumite
forme ale tehnicilor de cultivare, care presupuneau distante mai mari intre rdnduri, precum si conducerea inaltd si
semi-inaltd a vitei-de-vie. Pe langd noile schimbiri in materie de soiuri (plantarea soiurilor renumite la nivel
mondial, precum Chardonnay sau Cabernet Sauvignon), cresterea suprafetei cultivate si modificarea metodei de
cultivare, perioada de la sfarsitul anilor 70 a cunoscut si o dezvoltare a unitdtilor de vinificatie modernizate, de
mare capacitate.

La inceputul anilor '90, dupd schimbdrile politice si economice care au avut loc in Ungaria, restructurarea a
continuat cu infiintarea unui numdr mare de plantatii viticole si unititi de vinificatie mai mici i mai mari, capabile
sd ridspunda mai eficient cererilor in schimbare ale pietei, precum si cu fragmentarea considerabild a suprafetelor
cultivate cu viti-de-vie.

Aderarea Ungariei la Uniunea Europeand in 2004 a marcat inceputul unor schimbdri suplimentare in materie de
soiuri §i metode de cultivare (finantate partial prin fonduri UE pentru restructurare), precum si o reducere a
suprafetelor cultivate prin eliminarea plantatiilor viticole invechite, desi aceastd perioadd a insemnat, de asemenea,
modernizarea si concentrarea plantatiilor viticole si a unitdtilor de vinificatie rimase. In prezent, in contextul
restructurdrii care continud, soiurile obtinute in Ungaria (precum Cserszegi fliszeres), care sunt adaptate la
conditiile ecologice, beneficiazd de tehnici de cultivare favorabile si raspund cererilor pietei, ocupd o parte din ce
in ce mai mare din suprafata cultivatd.

Vin — Descrierea arealului delimitat (3)

2. Descrierea vinurilor

Vinurile se caracterizeazd in general prin aspectul lor elegant, caracterul vioi si proaspit, compozitia acidi find si o
persistentd a gustului de intensitate medie, in timp ce vinurile cu denumire de soi au arome si gusturi fructate si
florale, tipice soiului utilizat.

3. Legdtura dintre arealul de productie, factorii umani si produs

Conditiile ecologice specifice arealului delimitat pot fi recunoscute in mod clar in vinurile din regiune. Vinurile
produse in acest areal se matureazd in general mai repede, au un caracter mai bland si o tirie alcoolicd scizutd.
Datoritd solului nisipos, aceste vinuri au un continut de minerale relativ scizut si sunt mai usoare.

Reprezentind aproape jumdtate din productia totald de struguri a tdrii, regiunea vitivinicold ,Duna/Dunai” joacd un
rol esential in sectorul vitivinicol al agriculturii maghiare.

In plus fatd de importanta sa economicd, productia viticold are si un rol social semnificativ, contribuind la
mentinerea populatiei locale.

Datoritd conditiilor ecologice (de exemplu, solurile nisipoase, lipsa precipitatiilor), viticultura este una dintre
activitdtile agricole cele mai eficiente din punctul de vedere al costurilor din aceastd regiune. Plantatiile viticole au
fost eficace in prevenirea extinderii nisipurilor miscitoare, iar vita-de-vie tinde si reziste mai bine decat alte plante
in solurile cu o capacitate redusd de retentie a apei.

Proportia soiurilor de struguri maghiare autohtone si nou obtinute plantate in podgoriile regiunii vitivinicole ,Duna/
Dunai” depiseste 60 %.

In mod traditional, soiurile de struguri aromatice au fost utilizate pentru a produce vinurile mustkotaly (Muscat).

9. Conditii suplimentare esentiale (ambalare, etichetare, alte cerinte)
Norme privind indicatiile
Cadrul juridic:
In legislatia nationala
Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:
Nu pot fi afisate denumirile unititilor geografice mai mici.
Utilizarea mentiunilor traditionale si a altor mentiuni cu utilizare limitatd
Cadrul juridic:

In legislatia nationala
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Tipul conditiei suplimentare:
Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Mentiunile traditionale, alte mentiuni cu utilizare limitata si mentiunile care se referd la culoarea vinului nu se indici pe
etichetd cu caractere mai mari decit cele utilizate pentru denumirea de origine.

Utilizarea mentiunilor traditionale si a altor mentiuni cu utilizare limitata
Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Mentiunile traditionale, alte mentiuni cu utilizare limitatd si mentiunile care se referd la culoarea vinului nu se indici pe
etichetd cu caractere mai mari decat cele utilizate pentru denumirea de origine.

Utilizarea denumirilor soiurilor

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

(a) Denumirile soiurilor pot fi afisate pe etichetd, cu conditia ca acestea si figureze cu caractere care nu sunt mai mari
decit cele utilizate pentru denumirea de origine.

(b) Denumirea soiului ,Arany sarfehér” nu poate fi utilizatd pentru a indica un vin cu DOP ,Duna/Dunai”.

(c) In cazul vinurilor cupajate, pot fi utilizate cuvintele ,kiivé”, ,cuvée” sau ,hazasitas”.
Link citre caietul de sarcini

https:/[boraszat.kormany.hu/download/b/5¢/82000/Duna_OEM%20termekleiras_v3_2_boraszat_kormany hu_170801.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/b/5c/82000/Duna_OEM%20termekleiras_v3_2_boraszat_kormany_hu_170801.pdf
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Publicarea documentului unic modificat ca urmare a aprobirii unei modificiri minore in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al doilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

(2020/C 171/08)

Comisia Europeand a aprobat aceastd modificare minord in temeiul articolului 6 alineatul (2) al treilea paragraf din
Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei (%).

Cererea de aprobare a acestei modificiri minore poate fi consultatd in baza de date eAmbrosia a Comisiei.

DOCUMENT UNIC
,PATATA DEL FUCINO”
Nr. UE: PGI-IT-01217-AMO1 - 10.1.2020
DOP ()IGP (X)

1. Denumire/denumiri

,Patata del Fucino”

2. Statul membru sau tara tertd

[talia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tip de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Denumirea ,Patata del Fucino” desemneazd tuberculii maturi ai speciei Solanum tuberosum, din familia Solanacee,
obtinuti cu ajutorul unor tuberculi de sdmanta din soiuri de cartofi inscrise in catalogul comun al soiurilor de plante
agricole.

Tuberculii au dimensiuni (calibru) de minimum 35 mm, dar nu mai mari de 80 mm, iar forma lor variazd intre
rotundd, rotundd-ovald, ovald §i ovald alungitd. Coaja nu se desprinde de pulpd, care este tare, nu cedeazd sub
presiune si prezintd culoarea tipicd soiului: de la alb la diverse nuante de galben. Partea comestibili este de minimum
95 %.

Caracteristicile chimice (per 100 de grame de parte comestibild) prezintd urmétoarele valori:
reziduu uscat > 14;

amidon > 8 g;

potasiu = 300 mg;

fosfor > 35 mg.

Cartofii ,Patata del Fucino” sunt recoltati la incheierea procesului de maturare fiziologicd, incepand cu ultima parte a
lunii julie, sunt ambalati in spatii adecvate si pot fi conservati pand in luna mai a anului urmitor celui al recoltarii,
deoarece isi pastreazd nealterate caracteristicile.

Tolerante de calitate

() JOL179,19.6.2014,p. 17.
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La momentul comercializdrii, cartofii ambalati si selectionati care pot purta indicatia protejatd trebuie si prezinte
urmdtoarele caracteristici:

() tuberculii au un calibru omogen: dimensiunile tuberculilor nu pot fi mai mici de 35 mm si mai mari de 80 mm,
diferenta admisa pentru fiecare ambalaj fiind de maximum 30 mm;

(b) tuberculii trebuie si fie intregi, tari, curati, neincoltiti si fard deteriordri de naturd biotici sau abiotica.

3.3. Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald) si materii prime (numai pentru produsele prelucrate)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sdi se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Cartoful ,Patata del Fucino” trebuie si fie plantat, cultivat si recoltat in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. care vizeazd produsul la care face referire denumirea

Cartofii trebuie conservati in recipiente (l3zi) la o temperaturd de 4-10 °C si la o umiditate relativi cuprinsi intre 88
si 95 %. Tuberculii pot fi pastrati in camere frigorifice chiar si perioade indelungate, dar nu mai mult de 9 luni.
Tuberculii conservati pot fi tratati impotriva germindrii, in conformitate cu dispozitiile legislative in vigoare in acest
domeniu.

In vederea comercializarii pentru consum a cartofilor cu IGP ,Patata del Fucino” trebuie utilizate urmitoarele tipuri de
ambalaje:

— saci din plasi de: 2 kg-20 kg;

— plase de: 0,500 kg-2,5 kg;

— ambalaje: vertbag, quickbag, girsac si pungi de 0,500 kg-5 kg;
— carton sau ladd intre 3 kg si maximum 20 kg;

— caserole de uz alimentar de 0,500 kg-5 kg;

— cosuri de 0,500 kg-5 kg.

Toate tipurile de ambalaje trebuie sd contind produse curate (periate sifsau spélate) si trebuie sd fie sigilate in asa fel
incat tuberculii s3 nu poat fi scosi fird ruperea ambalajului, cu exceptia cartonului sau a lazii.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care face referire denumirea

Pe langd simbolul Uniunii si informatiile previzute de legislatie, etichetele de aplicat pe ambalaje trebuie sd contind
urmdtoarele indicatii suplimentare:

— denumirea ,Patata del Fucino”, urmati de acronimul IGP sau de mentiunea ,indicatie geograficd protejatd”;

— numele sau denumirea comerciald §i adresa sau sediul producitorului individual sifsau asociat sifsau ale
ambalatorului;

— greutatea netd initial3;
— soiul;

— urmidtorul logo al produsului:

Se interzice addugarea oricirei descrieri care nu este prevdzutd in mod expres.
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4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria de cultivare este delimitatd de strada provinciald Circonfucense si include portiuni de teritoriu, subimpartite de
strizi aflate intre exploatatiile agricole si de parcele de teren numerotate, apartinind urmdtoarelor comune din
provincia LAquila: Avezzano, Celano, Cerchio, Aielli, Pescina, S. Benedetto dei Marsi, Ortucchio, Trasacco, Luco dei
Marsi.

5. Legitura cu aria geograficd

Cartoful ,Patata del Fucino” este cultivat pe fundul lacului omonim, Fucino, drenat si asanat in 1875, aflat la 700 m
deasupra nivelului marii.

Principalele elemente morfologice ale zonei formeaza trei zone distincte, constituite din depresiunea fostului lac, din
terase aflate intre altitudinile de 670 si 720 de metri si, respectiv, dintr-o zond complexd din punct de vedere
morfologic aflatd deasupra acestor altitudini. Prezenta fostului bazin lacustru a determinat prevalenta unor fenomene
de acumulare de sedimente, in detrimentul fenomenelor de eroziune. Solul este ndmolos-argilos, cu un continut bogat
de calcar total si activ, datorat sedimentelor pedogenetice de tip carbonatic. Reactia (pH) oscileazd intre subalcalind si
alcaling, valori ridicate inregistrindu-se pentru materia organicd, azotul total, fosforul asimilabil §i potasiul
schimbabil. Continutul bogat de materie organicd se mentine si gratie cantititilor mari de gunoi de grajd pe care le
aplicd periodic fermierii. Compozitia terenului permite o drenare bunid si dezvoltarea normald a unor tuberculi
uniformi si regulati. Date fiind caracteristicile deosebite ale teritorjului, delimitat de lanturi muntoase, nu se simte
deloc influenta mdrii aflate la mai putin de 80 km spre est. Prin urmare, clima acestui teritoriu prezinta caracteristici
tipic continentale, cu ierni deosebit de aspre si ploioase si cu veri calde si adesea zipusitoare. in perioada de
productie, diferenta de temperaturd dintre zi (T=30 °C)] si noapte (10-15 °C) creeazd conditii favorabile dezvoltarii
vegetative. La buna capacitate a solurilor de a retine apa si la apele subterane care urcd prin structura capilard a
panzelor freatice se adaugd fenomenul frecvent al formdrii de roud dimineata si astfel se asigurd disponibilitatea
acestei resurse pentru cultura de cartofi. Ploile, ninsorile si roua tipica, ce dobandeste adesea caracter de precipitatie la
nivel micro, completeazd cadrul climatic al zonei. Teritoriul este bine amplasat din punct de vedere hidrologic, datd
fiind prezenta torentilor si a raurilor naturale care coboard din muntii ce inconjoard campia si datoritd prezentei unei
retele geometrice de canalizare construite anume deja din vremea realizdrii lucrarilor de drenaj hidraulic de citre ,Ente
Fucino” in anii reformei agrare (1950), cu dublu scop: de a drena terenurile de apa si, in acelasi timp, de a permite
accesul la apd pentru irigarea culturilor, producitorii putind optimiza astfel conditiile de cultivare.

Cartoful ,Patata del Fucino” se distinge de cei cultivati in alte zone gratie caracteristicilor calitative specifice ale pulpei,
care il recomanda atat pentru consumul domestic, cat si pentru utilizarea industriald. ,Patata del Fucino” are o pulpd
tare, care nu cedeazd la presiune, §i 0 coaji care nu se desprinde de pulpd. Cand este fiartd in aburi, pulpa prezinti o
granulatie find si nu se innegreste (,after cooking blackening”). In plus, o caracteristici deosebit de apreciatd este
faptul cd pulpa nu devine cu usurintd maro dupi prijire. In cadrul unui test efectuat de o comisie de testare alcituita
din degustdtori-jurati, produsul ,Patata del Fucino” a demonstrat caracteristici gustative identificate ca ,bunitate a
gustului” sau ,gust de cartof” foarte pronuntate, gusturile reziduale negative (de metal, de iarbi etc.) fiind aproape
absente. Aceste caracteristici organoleptice se mentin si dupd mai multe luni de conservare.

In aria geograficd de cultivare, ciclul de productie al cartofului ,Patata del Fucino” cuprinde toate anotimpurile: de la
semdnarea in primdvard la crestere si productie vara si la recoltare, numai dupi incheierea etapei de maturare
fiziologicd, la sfarsitul veriijtoamna, produsul beneficiind astfel de influenta efectelor climatice ale diferitelor
anotimpuri. Calitatea cartofului ,Patata del Fucino” este legatd de conditiile de cultivare oferite de fostul fund de lac.
Specificitatea terenului permite cultivarea cartofilor in conditii atit de naturale incat produsul dobandeste
caracteristici organoleptice tipice. Terenul, usor si proaspit, de naturd prevalent ndmoloasd, cu soluri foarte fertile,
care contin in mod natural macro si micronutrienti, bogate in materii organice si deci humus, rezultat al sedimentarii
substantelor organice de-a lungul secolelor, face ca tuberculii sd nu sufere daune si/sau crapdturi la suprafatd in timpul
cresterii i al recoltdrii, dezvoltdnd o formd regulatd si o coaji care aderd bine la pulpd. Conditiile pedoclimatice
descrise (compozitia terenului, urcarea capilard a apei freatice, temperaturile, apa pentru irigatii) fac ca aria denumitd
Fucino si fie deosebit de propice pentru cultivarea cartofului. Gratie experientei consolidate a producitorilor locali in
ceea ce priveste aceastd culturd si atentiei pentru imbundtitirea continud a tehnicilor agronomice, cu prioritate pentru
cele sustenabile din punct de vedere ecologic, si pentru protejarea mediului in care se cultivd, in aceastd zond se obtin
productii de calitate superioard apreciate si cunoscute dintotdeauna pe piata nationald.

Din 2002, multi producitori asociati din Fucino produc cartofi potrivit schemei de certificare a ,productiei integrate”,
adoptind un caiet de sarcini care se referd la produsul indicat explicit ca ,Patata del Fucino”, aceasta fiind o dovadi a
utilizarii denumirii si in limbajul sectoarelor productiei si comertului.
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Diverse articole au fost publicate in reviste sectoriale precum Linformatore Agrario, in care este mentionatd denumirea
,Patata del Fucino”, Fucino ca zond foarte propice pentru productia de cartofi si Fucino ca localitate in care se
realizeazd experimente cu soiuri de cartofi:

— ,Le varieta di patata coltivate in Italia e la loro destinazione d’uso” (,Soiurile de cartofi cultivate in Italia si utilizarea
cdreia 1i sunt destinate”) (nr. 2/2002, p. 61);

— ,Ecco percheé in Italia non si produce patata da seme” (,lati de ce in Italia nu se produc cartofi de simantd”) (nr. 46/
2008, p. 34-36);

— ,Produzione di patata da seme: contributo per la valorizzazione dell'agricoltura montana” (,Productia de cartofi de
sdmantd: contributie pentru punerea in valoare a agriculturii montane”) (nr. 18/97, p. 27-29);

— ,Sperimentazione varietale 1998 su patata comune nel centro e nel nord” (,Experimentdri cu soiuri de cartof
comun in 1998 in centru si in nord”) (nr. 48/98, p. 39-46).

De-a lungul anilor, operatorii locali au desfisurat numeroase activitdti care au vizat promovarea si punerea in
valoare a cartofului ,Patata del Fucino”, dintre care se mentioneaza:

— din 1971, sdrbatoarea ,Sagra della Patata”, organizati in zona Fucino, mai exact in localitatea Avezzano;

— 1n 2008, anul international al cartofului, promovat de FAO, in cadrul proiectului de cooperare ,Progetto Albania”,
cultivatorii cartofului ,Patata del Fucino” au furnizat sprijin tehnic si unelte agricole regiunii Zadrima din Albania;

— 1in 2001, un episod al emisiunii TV ,Il Gusto”, transmisd de postul Canale 5, a fost dedicat cartofului ,Patata del
Fucino”;

— in 1993, intr-un episod al emisiunii ,Linea Verde”, transmisi de RAI a fost adusd in atentia intregii natiuni
reputatia cartofului ,Patata del Fucino”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

Textul consolidat al caietului de sarcini este disponibil la adresa: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335”

sau
accesand direct pagina principald a site-ului Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere (www.

politicheagricole.it), ficand clic pe ,Qualita” (in partea superioard dreaptd a ecranului), apoi pe ,Prodotti DOP IGP STG” (pe
laterala stdngd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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Publicarea unei cereri de inregistrare a unei denumiri in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele
din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(2020/C 171/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 11512012 al Parlamentului European si al Consiliului (') in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
,SZILVASVARADI PISZTRANG”
Nr. UE: PGI-HU-02472 - 4.6.2018

DOP () IGP (X)

1. Denumirea (denumirile)

,Szilvdsvdradi pisztring”

2. Statul membru sau tara tertd

Ungaria

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.7: Pesti, moluste, crustacee proaspete si produse derivate

3.2. Descrierea produsului ciruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Szilvasvéradi pisztrang” face parte din specia Salmo trutta morpha fario (pdstrdv comun), familia Salmonidae. Vizut de
sus, spinarea este de culoare gri-verzuie, iar partile laterale sunt de culoare galben-aurie cu pete caracteristice de
culoare rogu-aprins inconjurate de halouri.

,Szilvasvéradi pisztrang” este introdus pe piatd proaspdt cand atinge lungimea de 40-45 cm si greutatea de 400-500 g
dupi ce a fost curitat (eviscerat). Carnea sa este fermd si deschisd la culoare, cu o nuantd de roz, fird urme de gust de
mal

Textura este fermd la palpare, fard depozite de grasime, si este consistentd pe toatd sectiunea transversald a pestelui (de
la spinare la abdomen). Are fibre musculare mai fine si mai plicute decat pastrdvul comun de crescdtorie din alte zone.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Hrana utilizatd pentru cresterea ,Szilvasvaradi pisztrang” constd in principal din fdind de peste fird hormoni, produse
chimice i antibiotice, din ulei de peste si vitaminele si oligoelementele necesare, precum si din hrand pentru animale
ecologicd, fird produse chimice sau OMG-uri. Un aspect important al metodei de crestere este faptul cd la marginea
bazinelor de crestere situate in aria geograficd definitd la punctul 4 sunt ldsate sa creascd plante, care oferd pestilor un
supliment alimentar natural (in principal insecte).

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie s se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Toate etapele procesului de productie, si anume inmultirea, propagarea, cresterea puietului, cresterea pestelui care
urmeaza si fie introdus pe piatd si recoltarea trebuie sd aibi loc in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Regiunea administrativd Szilvasvarad.

5. Legitura cu aria geograficd
Legdtura dintre ,Szilvdsvaradi pisztraing” si aria geograficd se bazeazd pe calitatea produsului.

Aroma ,Szilvasvéradi pisztrdng” diferd de cea a altor soiuri de peste similare, avind o texturd caracteristici. Carnea sa
roz prezintd o aromd discretd fird note de mal, precum si o texturd mai fermd si fibre musculare mai fine in
comparatie cu pastravul de crescitorie din alte zone, fard depozite de grasime.

Valea Szalajka, zona de crestere a ,Szilvdsvaradi pisztrang”, este o ravend din muntii Biikk, situatd la o altitudine de
350-400 m deasupra nivelului mdrii, care cuprinde izvoarele carstice Szalajka si Szikla. Bazinele de crestere a
pastravului sunt umplute cu apd din raul Szalajka, care curge prin aceasti vale, iar alimentarea cu apd a bazinelor se
face cu apd din acest rau. Apa izvoarelor coboari de la o altitudine de 800 m in platoul Biikk printr-un sistem carstic,
unde suferd filtrdri naturale repetate inainte de a iesi la suprafatd, rezultind o apd extrem de curatd de calitate
exceptionald, care alimenteaza bazinele de crescitorie. Temperatura apei izvoarelor este de 11-12 °C tot timpul anului.

Bazinele de crescitorie sunt localizate chiar 1anga izvoarele care le alimenteazi. Distanta dintre izvoare si bazinele de
crescitorie, inclusiv cele pentru puiet, este de 200 de metri, nu existd surse de poluare, zone locuite sau terenuri
agricole intre izvoare si bazine, iar apa ajunge la bazinele de crescitorie pe la suprafatd, ceea ce reprezinti o situatie
nemaiintalnitd in Ungaria. Intreaga zond este inclusd in Parcul National Biikk.

Aria geograficd prezintd urmitoarele caracteristici unice:

— temperatura apei izvoarelor care alimenteazd bazinele rimane constantd atit vara, cit si iarna, variatiile de
temperaturd fiind foarte mici in bazinele pentru puiet si cele pentru crestere. Prin urmare, pestele poate fi crescut
intr-un mediu stabil. Apa rece de izvor prezentd tot timpul anului si distanta scurtd pand la sistemul de bazine
creeazd conditii pentru ca temperatura apei din bazine si nu depdseascd niciodatd 15 °C, chiar si in etapa din vard
a sezonului de crestere. Apa rece reduce apetitul pestilor si, prin urmare, acestia cresc mai incet, avand o carne mai
fermd, mai densd si mai macrd in comparatie cu alti pesti similari. Aprovizionarea constantd cu apd proaspatd de
izvor previne dezvoltarea gustului de mal;

— curentul de apd constant si rapid asigurd o bund oxigenare, care nu este doar esentiald pentru pesti, ci asigurd si
cresterea metabolismului, imbundtitind cresterea si calitatea cdrnii, care este mai fermad si cu fibre musculare mai
fine;

— apa de izvor este in mod continuu o api de biut de o calitate excelentd, fiind testatd la intervale regulate de un
laborator acreditat, si conferd cirnii pestelui o aromd discretd, fard urme de gust de mal;

— sunt evitate orice prezentd umand inutild in jurul bazinelor de crestere, precum si aerarea artificiald, ceea ce
creeazd un mediu lipsit de stres.

Toti acesti factori contribuie la cresterea uniforma a ,Szilvdsvaradi pisztrang” si la textura §i culoarea cdrnii sale,
conferindu-i caracterul ferm si culoarea roz si lipsa depozitelor de grisime.

Stocul de reproducere al pastrdvului comun aflat in prezent la crescitoria din Szilvdsvdrad a fost constant de-a lungul
timpului si este pur din punct de vedere genetic. In pdstravdrie si in raul Szalajka nu au fost niciodatd introdusi sau
crescuti pesti vii din familia Salmonidae proveniti de la alte ferme sau din alte cursuri de apa.

Extractia icrelor la momentul potrivit, metodele de propagare utilizate si indepirtarea icrelor subdezvoltate sunt
rezultatul experientei acumulate de-a lungul generatiilor. Conform experientei locale, hrinirea pestelui mic cu hrand
pentru animale trebuie sd inceapd la 32-35 de zile dupd ecloziune, deoarece in acest stadiu pestele este pregatit si
accepte hrana. Pestele mic va respinge hrana daci hrinirea incepe mai tarziu. Aceastd metodologie are ca rezultat o
mortalitate redusd a pestelui si astfel bazinele de crescitorie rdiman curate, deoarece hrana introdusi in bazine este
consumati in totalitate de pesti, fdrd a exista resturi care si contamineze bazinele.

Aceastd experientd asigurd cresterea ,Szilvasvdradi pisztrding” cu metode care nu utilizeazd produse chimice,
farmaceutice si care nu creeazi stres, de la depunerea icrelor pani la stadiul de peste adult.
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Caracteristicile unice ale ,Szilvasvdradi pisztrdng” descrise mai sus sunt conferite atit de apa carsticd de izvor de
calitate exceptionald, cét si de experienta acumulati de crestere a pastravului.

Datoritd stocului genetic original pdstrat intact si a aprecierii deosebite de care se bucurd in cercurile culinare,
,Szilvdsvéradi pisztrang” a fost recunoscut in 2013 ca ,Produs caracteristic al Parcului National Biikk”.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din regulament]

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok


https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri care nu este minord a caietului de sarcini al unui
produs, in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole
si alimentare

(2020/C 171/10)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare, in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului ('), in termen de trei luni de la data prezentei publicari.

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI DE ORIGINE
PROTEJATE[INDICATII GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificiri in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

»Casatella Trevigiana”
Nr. UE: PDO-IT-0348-AM02 - 22.11.2019
DOP (X) IGP ()

1. Grupul solicitant si interesul legitim
Consorzio per la Tutela del formaggio Casatella Trevigiana
Viale Sante Biasuzzi, 20
31038 Paese (TV)
ITALIA
Telefon si fax +039 0422951480
E-mail: info@casatella.it

Consortiul sus-mentionat indeplineste cerintele previzute la articolul 13 alineatul (1) din Decretul ministerial
nr. 12511 din 14 octombrie 2013.

2. Statul membru sau tara tertd

Italia

3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificarilor)

|

Denumirea produsului

X

Descrierea produsului

Aria geograficd

o O

Dovada originii

X

Metoda de productie
Legdtura
Etichetarea

Altele

o oo

4. Tipul modificirii (modificirilor)

Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie consideratd minora in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

O Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.
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5. Modificari
Descrierea produsului
Articolul 2 din caietul de sarcini in vigoare si punctul 3.2 din documentul unic
Caracteristici chimice:
Formularea:
,grasime: 18-25 %, in produsul ca atare”
a fost inlocuitd cu formularea:
Lgrasime: 18-27 %, in produsul ca atare”.
Scopul modificarii este reducerea riscului de nerespectare a continutului de grisime al branzei ,Casatella Trevigiana”
DOP din cauza variabilititii continutului de grasime al laptelui, generatd mai ales de factori exogeni, precum: hrana
bovinelor, clima, sistemul de crestere si intervalele de mulgere.
Acest risc este cu mult mai mare in cazul unitdtilor de productie de dimensiuni mici si medii, atat din cauza numdrului
mic de exploatatii care le livreazd lapte, cat si din cauzd cd nu poate fi modificat continutul de grisime al amestecului
de lapte in vrac, avand in vedere cd branza ,Casatella Trevigiana” DOP se obtine prin prelucrarea laptelui integral.
Metoda de productie
Articolul 5 din caietul de sarcini in vigoare si punctul 3.4 din documentul unic
,Ratia de hrand trebuie s fie constituitd in proportie de cel putin 90 % din hrand pentru animale provenitd din aria
delimitatd la articolul 3.”
,Ratia de hrand trebuie s fie constituitd in proportie de cel putin 60 % din hrand pentru animale provenitd din aria
delimitatd la articolul 3.”
Punctul 3.4 din documentul unic
Dupi a treia liniutd, a fost addugat paragraful:
»Aprovizionarea partiald cu hrand pentru animale din afara ariei delimitate la punctul 4 este justificatd de reducerea
ireversibild a suprafetelor agricole din provincia Treviso destinate productiei de nutreturi pentru uz zootehnic.”
Modificarea este justificatd de reducerea semnificativa a terenurilor agricole destinate productiei de nutreturi pentru uz
zootehnic inregistratd in ultimii zece ani in provincia Treviso, aria de productie a branzei ,Casatella Trevigiana” DOP.
Cauzele tin mai ales de urmadtorii factori:
(a) solul este utilizat in mod direct pentru lucrdri importante care tin de urbanizare si circulatie;
(b) terenurile agricole sunt trecute de la culturile furajere la cultura vitei-de-vie.
Pentru a se intelege amploarea fenomenului, sunt prezentate urmdtoarele date referitoare la provincia Treviso:
— reducerea cu 50 % a suprafetelor cu culturi furajere permanente in 2018 fatd de 2010;
— reducerea cu 26 % a suprafetelor cu culturi furajere temporare in 2018 fatd de 2010;
— majorarea cu 30 % a suprafetelor cu plantatii de vitd-de-vie in 2018 fatd de 2010.
DOCUMENT UNIC
,,Casatella Trevigiana”
Nr. UE: PDO-IT-0348-AM02 - 22.11.2019
DOP (X) IGP ()
1. Denumirea (denumirile)
,Casatella Trevigiana”
2. Statul membru sau tara tertd

Italia
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3.  Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

3.2. Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Branzd moale obtinuti prin covisirea laptelui integral de origine pur bovind si provenind de la rasele Frisona, Pezzata
Rossa, Bruna si Burlina si incrucisdrile lor. La momentul comercializarii, produsul prezintd urmitoarele caracteristici
organoleptice: pastd moale, lucioasd, usor omogenizatd, care se topeste in gurd, cu o culoare intre alb-liptos si alb-
crem; este admisd prezenta ocazionald a unor gdurele de mici dimensiuni. Consistenta pastei face ca branza ,Casatella
Trevigiana” DOP sd nu se poatd clasa printre branzeturile ,tartinabile” sau foarte cremoase.

Coaja este absentd sau abia perceptibild, iar forma este, in mod traditional, cilindrici. Are o aroma usoard, proaspitd,
de lapte.

Gust dulce, caracteristic, de lapte, usor acrisor.
Caracteristici chimice:

umiditate: 53-60 %;

grasime: 18-27 %, in produsul ca atare;
proteine: > 12 %, in produsul ca atare.
Caracteristici fizice:

forma: cilindricd

greutate:

format mare: 1,8-2,2 kg

format mic: 0,2-0,7 kg

diametru:

format mare: 18-22 cm;

format mic: 5-12 cm;

inaltimea marginii exterioare:

format mare: 5-8 cm;

format mic: 4-6 cm.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Hrana vacilor al ciror lapte urmeazd a fi folosit pentru fabricarea branzei ,Casatella Trevigiana” DOP trebuie sd
respecte urmdtoarele dispozitii:

— ratia de hrand trebuie si fie constituitd in proportie de cel putin 60 % din hrand pentru animale provenitd din aria
delimitatd la punctul 4;

— 1n ratiile de hrana ale vacilor aflate in lactatie, cel putin 60 % din aportul zilnic de substantd uscatd trebuie si
provind din nutreturi;

— este interzisd utilizarea urmdtoarelor furaje care nu sunt tipice pentru aria de productie: sfecld furajerd, fructe si
reziduuri din procesul de prelucrare a citricelor si a maslinelor, sparcetd si sparcetd spaniold, legume integrale sau
reziduuri din procesul de prelucrare a plantelor de anghinare, conopidd, nap si tomate.

Aprovizionarea partiald cu hrand pentru animale din afara ariei delimitate la punctul 4 este justificatd de reducerea
ireversibild a suprafetelor agricole din provincia Treviso destinate productiei de nutreturi pentru uz zootehnic.

Laptele utilizat pentru obtinerea branzei ,Casatella Trevigiana” DOP trebuie sd fie produs in ferme aflate in interiorul
ariei geografice, care corespunde provinciei Treviso.

La momentul prelucrdrii, laptele trebuie sd contind peste 3,2 % grasime. Laptele nu trebuie sd contind conservanti si nu
este permisd utilizarea colostrului sau a laptelui provenit de la vaci care suferd de patologii declarate. Conservarea
laptelui la ferma se face prin refrigerare. Covisirea laptelui trebuie sd inceapd, in orice caz, la cel mult 48 de ore dupi
mulgere.
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3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie s se desfasoare in aria geograficd delimitatd

Intregul proces de productie (cresterea animalelor si productia de lapte, coagularea, tratamentele aplicate coagulului,
punerea in formd, curdtarea, sdrarea si maturarea) trebuie sd se desfasoare in aria delimitati la punctul 4.

Etapele prelucrarii laptelui sunt urmdtoarele: cresterea bovinelor, productia de lapte, prelucrarea, maturarea.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

,Casatella Trevigiana” DOP trebuie si fie ambalatd inainte de a fi comercializatd. Avand in vedere caracterul extrem de
perisabil si delicatetea branzei ,cu pastd moale” ,Casatella Trevigiana” DOP, transportul de lungd duratd al produsului
inainte de ambalare poate afecta caracteristicile organoleptice, chimice si fizice ale acestuia, in special prin
modificarea duratei si a tipului de maturare.

Prin urmare, pentru a se garanta conservarea caracteristicilor calitative tipice ale produsului, este necesard limitarea
intervalului de timp dintre productie si ambalare. Asadar, produsul trebuie ambalat in aria de productie, nu doar
pentru a se asigura pastrarea caracteristicilor chimice, fizice si organoleptice ale branzei ,Casatella Trevigiana” DOP, ci
si pentru a se garanta caracterul tipic, trasabilitatea si controlul produsului.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Branza ,Casatella Trevigiana” DOP se identificd prin logoul prezentat mai jos.

CASATELLA

Denaminazions
e

@ [ REVIGIANA

Indicatia ,Denominazione d’Origine Protetta” poate fi inlocuitd cu acronimul ,DOP”.

Proportiile dintre partea superioard si cea inferioard a logoului sunt invariabile si sunt prezentate in desenul de mai
sus. Marca trebuie aplicatd pe invelisul extern protector al branzei.

Ambalajul extern nu trebuie sd cuprindd nicio indicatie laudativa sau susceptibild de a induce in eroare consumatorii.

Dimensiunea mdrcii trebuie si fie proportionald cu dimensiunile ambalajului, respectand urmatoarea reguld: latimea
cuvantului ,Casatella” nu trebuie sa fie mai micd de 80 % din diametrul ambalajului.

Avand in vedere tipul de branzd, nu sunt admise indicatii de niciun tip ficute direct pe suprafata branzei.

Este obligatorie utilizarea ambalajului, care trebuie sd cuprinda logoul si mentiunile prezentate.

4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Intregul teritoriu cuprins intre granitele provinciei Treviso.

5. Legdtura cu aria geograficd

Proprietdtile si caracteristicile calitative ale branzei ,Casatella Trevigiana” DOP sunt strans legate de originea locald,
familiald si rurald a produsului, precum si de evolutia artizanald a tehnicii de covisire si de tulpinile bacteriene
autohtone selectionate in locul de productie. Mai exact, calitatea si specificitatea branzei ,Casatella Trevigiana” DOP
deriva direct si imediat din caracteristicile florei microbiene locale continute in lapte si se datoreaza temperaturilor si
duratei etapelor de prelucrare care selectioneaza speciile, tulpinile si concentratia.

Branza ,Casatella Trevigiana” are o pastd moale, lucioasd, usor omogenizatd, care se topeste in gurd, cu o culoare intre
alb-laptos si alb-crem; este admisd prezenta ocazionald a unor gaurele de mici dimensiuni.
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Coaja este absentd sau abia perceptibild, iar forma este, in mod traditional, cilindricd. Aroma este ugoard, proaspitd, de
lapte, iar gustul este dulce, caracteristic, de lapte, usor acrisor.

Studii recente au atestat ci flora microbiand, selectionati de-a lungul anilor in cadrul ariei de productie tipice, contine
diverse tulpini de streptococi termofili ale cdror proprietiti si activititi metabolice sunt fundamentale nu numai
pentru acidificare, ci si datoritd contributiei lor la proprietitile senzoriale ale produsului, precum savoarea
caracteristicd ugor acrigoard a pastei ajunse la maturare.

De asemenea, prezenta, desi mai redusd, a lactobacililor termofili cu o intens activitate proteoliticd asigurd degradarea
cazeinelor, obtinandu-se astfel molecule sau precursori ai acestora care influenteaza decisiv consistenta, maturarea si
gustul branzei, acestea fiind conditii specifice si irepetabile in alte medii de productie din afara ariei geografice
delimitate.

Tehnica de prelucrare caracteristicd utilizatd de producitori, care implicd o temperaturd de coagulare scizutd, s-a
dezvoltat in mod traditional din dorinta de valorificare si sporire a prezentei streptococilor si lactobacililor termofili.

Aceastd tehnicd determind accentuarea si perfectionarea principalelor caracteristici senzoriale si organoleptice ale
brénzei ,Casatella Trevigiana” DOP.

Vechea traditie a artei branzei de casd este cea care determind originea si prezenta acestui tip de branza din provincia
Treviso. Tehnica de productie s-a transmis pe cale orald si se bazeazd pe metode de covisire foarte simple. Adevirata
origine std in traditiile producdtorilor din provincia Treviso, care deja in 1962 erau considerate ,vechi”.

Existd numeroase mdrturii scrise care atestd faptul cd branza ,Casatella” este originard din provincia Treviso.
Trimitere la publicarea caietului de sarcini
[articolul 6 alineatul (1) al doilea paragraf din prezentul regulament]

Textul consolidat al caietului de sarcini este disponibil la adresa: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335

sau
accesand direct pagina principald a site-ului Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere (www.

politicheagricole.it), ficind clic pe ,Qualita” (in partea superioard dreaptd a ecranului), apoi pe ,Prodotti DOP, IGP e STG”
(pe laterala stangd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE”.
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