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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI
ORGANISMELE UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Non-opozitie la o concentrare notificati
(Cazul COMP/M.5599 - AMCOR/ALCAN)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 35/01)

La data de 14 decembrie 2009, Comisia a decis sd nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)

din

Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi ficut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trarilor (http://ec.europa.cu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data

si indexurile sectoriale,

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) cu numadrul de

document 32009M5599. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.

Non-opozitie la o concentrare notificatd
(Cazul COMP/M.5584 — Belgacom/BICS/MTN)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 35/02)

La data de 26 octombrie 2009, Comisia a decis sd nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si
sd o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b)
din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
englezd si va fi ficut public dupd ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi

disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trdrilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data

si indexurile sectoriale,

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/en/index.htm) cu numairul de

document 32009M5584. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeani.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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Non-opozitie la o concentrare notificatd
(Cazul COMP/M.5764 — BNP Paribas/Dexia Epargne Pension)
(Text cu relevantd pentru SEE)

(2010/C 35/03)

La data de 8 februarie 2010, Comisia a decis si nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus i sa
o declare compatibild cu piata comund. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din
Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al Consiliului. Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba
francezd si va fi ficut public dupa ce vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va

fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, la sectiunea consacratd concen-
trarilor (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilitdti care
permit identificarea deciziilor de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numarul cazului, data
si indexurile sectoriale,

— in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) cu numdirul de
document 32010M5764. EUR-Lex permite accesul on-line la legislatia europeand.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE

IV

(Informari)

UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro (')

11 februarie 2010

(2010/C 35/04)

1 euro =

Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
usD dolar american 1,3718 AUD dolar australian 1,5446
JPY yen japonez 123,03 CAD  dolar canadian 1,4502
DKK coroana danezd 7,4452 HKD  dolar Hong Kong 10,6590
GBP lira sterlind 0,87750 | NZD  dolar neozeelandez 1,9633
SEK coroana suedezi 9,9598 SGD dolar Singapore 1,9377
CHF franc elvetian 1,4663 KRW  won sud-coreean 1585,77
ISK coroana islandezd ZAR rand sud-african 10,5509
NOK coroana norvegiand 8,0975 CNY yuan renminbi chinezesc 9,3757
BGN leva bulgdreascd 1,9558 HRK kuna croatd 7,3163
CZK coroana cehi 26,008 IDR rupia indoneziand 12 850,95
EEK coroana estoniand 15,6466 MYR ringgit Malaiezia 4,7018
HUF forint maghiar 270,50 PHP peso Filipine 63,404
LTL litas lituanian 3,4528 RUB rubla ruseasca 41,3730
LVL lats leton 0,7094 THB baht thailandez 45,496
PLN zlot polonez 4,0285 BRL real brazilian 2,5342
RON leu romanesc nou 4,1045 MXN peso mexican 17,9363
TRY lira turceasca 2,0758 INR rupie indiand 63,7900

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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CURTEA DE CONTURI

AVIZUL NR. 1/2010
,imbunititirea gestiunii financiare a bugetului Uniunii Europene: riscuri si provocari”

(2010/C 35/05)

Curtea de Conturi Europeani vi informeazd ci s-a publicat Avizul nr. 1/2010 ,Imbunititirea gestiunii
financiare a bugetului Uniunii Europene: riscuri si provocari” pe site-ul sdu web: http://www.eca.europa.eu



http://www.eca.europa.eu
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INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE

Actualizare a listei permiselor de sedere mentionate la articolul 2 alineatul (15) din Regulamentul
(CE) nr. 562/2006 al Parlamentului European si al Consiliului de instituire a unui Cod comunitar
privind regimul de trecere a frontierelor de citre persoane (Codul frontierelor Schengen)
(JO C 247, 13.10.2006, p. 1; JO C 153, 6.7.2007, p. 5; JO C 192, 18.8.2007, p. 11; JO C 271,
14.11.2007, p. 14; JO C 57, 1.3.2008, p. 31; JO C 134, 31.5.2008, p. 14; JO C 207, 14.8.2008,
p. 12; JO C 331, 31.12.2008, p. 13; JO C 3, 8.1.2009, p. 5; JO C 64, 19.3.2009, p. 15; JO C 198,
22.8.2009, p. 9; JO C 239, 6.10.2009, p. 2; JO C 298, 8.12.2009, p. 15; JO C 308, 18.12.2009, p. 20)

(2010/C 35/06)

Publicarea listei permiselor de sedere mentionate la articolul 2 alineatul (15) din Regulamentul (CE) nr.
562/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2006 de instituire a unui Cod
comunitar privind regimul de trecere a frontierelor de citre persoane (Codul frontierelor Schengen) are la
bazd informatiile comunicate Comisiei de cdtre statele membre in conformitate cu articolul 34 din Codul
frontierelor Schengen.

In afard de publicarea in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, o actualizare lunard este disponibild pe site-ul
internet al Directiei Generale Justitie, Libertate si Securitate.

REPUBLICA CEHA
Inlocuirea listei publicate in JO C 57, 1.3.2008

Permise de sedere:
In conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1030/2002 al Consiliului:
— Povoleni k pobytu

[Permis de sedere, autocolant uniform aplicat pe documentul de cildtorie — eliberat incepand cu 1 mai
2004 resortisantilor tarilor terte pentru sederile permanente sau pe termen lung (pe autocolant se
mentioneazd scopul sederii)]

Altele:
— Prikaz o pobytu rodinného piislusnika ob¢ana Evropské unie

[Carte de sedere a unui membru de familie al unui cetdtean al Uniunii Europene — eliberatd pentru sederi
temporare resortisantilor trilor terte care sunt membri de familie ai resortisantilor UE — carnet albastru,
eliberat incepand cu 27 aprilie 2006)]

— Prikaz o povoleni k trvalému pobytu

[Carte de sedere permanentd, carnet verde — eliberat incepand cu 27 aprilie 2006 resortisantilor tarilor
terte care sunt membri de familie ai resortisantilor UE, precum si resortisantilor SEE/Elvetiei (pand la
21 decembrie 2007)]

— Potvrzeni o pfechodném pobytu na tzemi

(Certificat de sedere temporard, document pliant — eliberat incepand cu 27 aprilie 2006 resortisantilor
UE/SEEElvetiei)

— Povoleni k pobytu

(Permis de sedere, autocolant aplicat pe documentul de cilitorie — eliberat intre 15 martie 2003 si
30 aprilie 2004 resortisantilor tarilor terte cu drept de rezidentd permanent)
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— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince
(Permis de sedere, carnet verde — eliberat din 1996 panid la 1 mai 2004 resortisantilor tdrilor terte cu
drept de sedere permanentd in Republica Ceha si intre 1 mai 2004 si 27 aprilie 2006 membrilor de
familie ai resortisantilor UE si resortisantilor SEE/Elvetiei si membrilor de familie ai acestora, pentru
sedere permanentd sau temporard)

— Pritkaz o povoleni k pobytu pro cizince

(Permis de sedere, carnet verde — eliberat resortisantilor SEE/Elvetiei si membrilor de familie ai acestora,
de la data aderdrii Republicii Cehe la Spatiul Schengen)

Poznamka: V piipadé drziteld povoleni k pobytu ve formé knizky je relevantni kategorie pobytu
indikovdna v cestovnim dokumentu formou otisku razitka:

(Notd: In cazul posesorilor de permise de sedere sub forma unui carnet verde, pe documentele de
cdlitorie se aplicd o stampild care indicd tipul de sedere relevant)

— Prechodny pobyt od ... do.../Sedere temporard valabild incepand cu ... pani la ...,

— Trvaly pobyt v CR od ...[Sedere permanenti valabild de la ...,

— Rodinny piislusnik ob¢ana Evropské unie/Membru de familie al unui cetitean UE
— Prikaz povoleni k pobytu azylanta

(Permis de sedere pentru persoanele cirora li s-a acordat azil, carnet gri — eliberat persoanelor carora li
s-a acordat azil)

— Prikaz opréavnéni k pobytu osoby pozivajici doplitkové ochrany

(Permis de sedere pentru persoanele cdrora li s-a acordat protectie subsidiard, carnet galben — eliberat
persoanelor cirora li s-a acordat protectie subsidiard)

Alte documente:
— Cestovni doklad Umluva z 28. cervence 1951

[Document de cdlitorie Conventia din 28 iulie 1951 — eliberat incepind cu 1 ianuarie 1995 (de la data
de 1 septembrie 2006 este eliberat sub forma de pasaport electronic)]

— Cizinecky pas

[Pasaport pentru strdini — in cazul in care este eliberat unui apatrid (acest lucru fiind inscris in filele
pasaportului prin stampili oficiali cu textul ,Umluva z 28. zii{ 1954/Convention of 28 September
1954” — eliberat incepind cu 17 octombrie 2004) (de la data de 1 septembrie 2006 este eliberat sub
formd de pasaport electronic)]

— Seznam cestujicich na skolni vylet v rdmci Evropské unie

(Listd a participantilor la o excursie scolard pe teritoriul Uniunii Europene, document pe suport de hartie,
eliberat incepand cu 1 aprilie 2006)

ELVETIA
Modificarea listei publicate in JO C 331, 31.12.2008

Prima liniutd de la Sectiunea I litera (a) se inlocuieste cu urmdtorul text:

— Vizd nationald de tip B, care poartd mentiunea ,Vaut comme titre de séjour” (valabild drept permis de
sedere)
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Actualizare a sumelor de referintd pentru trecerea frontierelor externe, mentionate la articolul 5
alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 562/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din
15 martie 2006 de instituire a unui Cod comunitar privind regimul de trecere a frontierelor de citre
persoane (Codul frontierelor Schengen) (JO C 247, 13.10.2006, p. 19; JO C 153, 6.7.2007, p. 22; JO
C 182, 4.8.2007, p. 18; JO C 57, 1.3.2008, p. 38; JO C 134, 31.5.2008, p. 19; JO C 37, 14.2.2009, p. 8)

(2010/C 35/07)

Publicarea sumelor de referintd pentru trecerea frontierelor externe, mentionate la articolul 5 alineatul (3)
din Regulamentul (CE) nr. 562/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2006 de
instituire a unui Cod comunitar privind regimul de trecere a frontierelor de citre persoane (Codul fron-
tierelor Schengen), are la bazd informatiile comunicate Comisiei de citre statele membre in conformitate cu
articolul 34 din Codul frontierelor Schengen.

In afard de publicarea listei in Jurnalul Oficial, pe site-ul internet al Directiei Generale Justitie, Libertate si
Securitate este disponibild o actualizare lunard a acesteia.

SPANIA
Inlocuirea informatiilor publicate in JO C 37, 14.2.2009

Ordinul Cabinetului Presedintiei (PRE/1282/2007) din 10 mai 2007 privind mijloacele financiare de care strdinii
trebuie s dispund pentru a intra pe teritoriul Spaniei specificd suma pe care strdinii trebuie sd demonstreze ci o
detin, pentru a putea intra pe teritoriul Spaniei.

(@) Pentru cheltuielile de sedere in Spania, suma de care acestia dispun trebuie sd reprezinte, in euro, 10 %
din salariul minim brut pe economie (63,30 euro pentru 2010) sau suma echivalentd in monedi strdind
inmultit cu numdrul de zile pe care intentioneazd sd le petreacd in Spania si cu numdrul de persoane
aflate in intretinerea lor si care ii insotesc. Suma minimd de care dispun trebuie sd reprezinte 90 % din
salariul minim brut pe economie (570,00 euro pentru 2010) sau suma echivalentd in moneda strdind de
persoand, indiferent de perioada planificati de sedere.

(b) Pentru a se intoarce in statul de provenientd sau pentru a tranzita state terte, stridinii trebuie s3 prezinte
un bilet sau bilete cu dati fixd, netransferabil(e) si nominal(e) pentru mijloacele de transport planificate.

Resortisantii strdini trebuie si facd dovada cd detin mijloacele de subzistentd descrise mai sus fie prin
prezentarea acestora, dacd sunt in numerar, fie prin prezentarea de cecuri atestate, cecuri de cdldtorie,
chitante sau cdrti de credit, care trebuie si fie insotite de un extras de cont recent (nu se acceptd scrisori
bancare sau extrase de cont pe internet), sau de altd dovadd care s precizeze in mod clar creditul disponibil
pe card sau in contul bancar.




C 35/8

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

12.2.2010

\%

(Anunturi)

PROCEDURI ADMINISTRATIVE

COMISIA EUROPEANA

Apel pentru propuneri in cadrul programului de lucru al Programului european de cercetare
metrologici (EMRP)

(2010/C 35/08)

Se lanseazd un apel pentru propuneri privind teme de cercetare, urmat de un apel pentru propuneri de
proiecte i granturi asociate pentru cercetitori pe temele respective in cadrul programului de lucru al
Programului european de cercetare metrologica.

Candidatii sunt invitati si prezinte propuneri pentru urmdtorul apel pentru propuneri: Apelul EMRP 2010
pentru urmdtoarele teme de cercetare:

— Metrologie industriald;
— Metrologie in domeniul mediului.
Bugetul estimativ al apelului per domeniu de cercetare este de 41,28 milioane euro.

Datele limitd sunt 28 martie 2010 pentru propunerile de potentiale teme de cercetare si 11 octombrie 2010
pentru propuneri de proiecte si granturi asociate pentru cercetitori.

Mai multe informatii si documentatia referitoare la apel se gisesc pe website-ul:

http:/[www.emrponline.eu
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor
agricole si alimentare

(2010/C 35/09)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare, in temeiul articolului 7 din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului. Declaratiile de opozitie trebuie si parvind Comisiei in
termen de sase luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
~HALBERSTADTER WURSTCHEN”
NR. CE: DE-PGI-0005-0615-02.07.2007
IGP ( X ) DOP ()
1. Denumire:

,Halberstidter Wiirstchen”

2. Statul membru sau tara terti:

Germania

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar:
3.1. Tip de produs:

Clasa 1.2. Produse din carne (fierte, sirate, afumate etc.)
3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

,Halberstadter Wiirstchen” este un cirnat gen crenvurst, lung si subtire, intr-o membrand find naturald
(de oaie), vandut doar ca produs conservat.

Caracteristicile sale sunt culoarea inchisd, de afumdturd, precum si inimitabilul gust intens de afumaturd
si aroma de lemn de fag. Acestea se obtin prin afumarea in mai multe etape a carnatilor, intr-o
afumdtoare cu vatrd (cuptor cu ardere lentd aflat sub podea), modificind umiditatea aerului si densitatea
fumului prin scurte perioade cu varfuri de temperaturd de pani la 110 °C. Controlarea temperaturilor
fumului rezultat in urma arderii lente produce culori si arome care sunt esentiale pentru gustul si
culoarea inchisd a ,Halberstidter Wiirstchen”.

— Calibru (grosime): 20-24 mm
— Lungime: 12-18 cm
— Greutate: 50-90 g

— Ingredientele cirnatului:
— Carne de porc: cca. 45 %
— Carne de vita: cca. 15%

— Slinina: cca. 15%
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Membrand naturald (membrand de oaie): cca. 1,5%
— Apd potabild: cca. 18 %
— Sare cu nitrati pentru saramura: cca. 2%

— Condimente (in special piper alb si nucsoard): cca. 1,5%
— Aditivi: cca. 2%

— Continutul de grisime: 20 % (£ 5 %)

— Albumind din carne, fird proteine de tesut conjunctiv: cel putin 7,5 %.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg):

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd:

Toate etapele de productie, inclusiv prepararea, uscarea, afumarea, fierberea, maturarea si conservarea
au loc in aria geograficd delimitata.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Delimitare concisd a ariei geografice:

Zona localitdtii Halberstadt.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Productia ,Halberstadter Wiirstchen” se desfisoard in aria geograficd restransd a localitatii Halberstadt.
Produsul are o traditie de 100 de ani si o bund reputatie creatd de compania Friedrich Heine si de
succesorii acesteia, care isi desfisurau activitatea de productie doar in zona localititii Halberstadt.

Pentru a obtine caracteristicile carnatilor ,Halberstidter Wiirstchen”, care sunt produsi dupd metoda
traditionald de mai bine de 100 de ani, este obligatoriu un proces special de afumare intr-o afumdtoare
cu vatrd (cuptor cu ardere lentd aflat sub podea), cum este cel folosit in zona delimitata.

Afumdtoarea cu vatrd este ficutd din cirimida refractard, ceea ce este foarte important pentru crearea
conditiilor termice necesare in afumdtoare. De asemenea, cirdmida prezintd proprietatea importantd de
absorbire a componentelor negative ale fumului prin peretele interior al afumdtoarei, prevenind astfel
contaminarea carnatului cu aceste componente si permitand doar substantelor care determind gustul
caracteristic sd se dezvolte in interiorul si in exteriorul cirnatului.

Afumarea la cald dureazd 40-50 de minute, la o temperaturdi medie de afumare de 60-75 °C.
Alimentarea directd a cuptorului permite reglarea temperaturii din camera de afumare a afumdtoarei
astfel incat sd se producd scurte varfuri de temperaturd de peste 110 °C si o reducere continud a
umidittii aerului odati cu modificirile de temperaturd. Producerea si transmiterea fumului au loc in
acelasi spatiu, unde se desfdsoard un proces de carbonizare.

Pentru producerea fumului se utilizeazd un amestec de rumegus si buciti de lemn de fag, in proportie
de 70 %, respectiv 30 % (din greutate), cu un procent de umiditate de 52 %. Acesta este un element
esential pentru a se atinge temperatura necesard in cursul procesului de afumare astfel incat si se
obtind cantitatea suficientd de substante esentiale de afumare dorite si si se favorizeze depunerea
acestora pe suprafata membranei. Controlarea temperaturilor fumului produs de arderea lentd
produce culori si arome care sunt esentiale pentru gustul si culoarea inchisi a ,Halberstddter
Wiirstchen”.
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5.2.

5.3.

Procesul de afumare propriu-zis se desfisoard in mai multe etape, caracterizate de perioade diferite de
afumare si de temperaturi diferite, plajele si varfurile de temperaturd variind de la 75 la 80 °C, de la 85
la 90 °C, de la 95 la 100 °C si peste 110 °C.

Competenta specialistului in afumare joacd un rol determinant in obtinerea variatiilor de temperaturd
in timpul procesului de afumare si in mentinerea acestor plaje de temperaturd pe anumite perioade.
Aceste temperaturi si plaje diferite de temperaturd se obtin prin formarea de cuiburi de jar in vatra
afumdtoarei. Aici intervine talentul specialistului in afumare, deoarece el este cel care ghideazd procesul
de ardere si, prin urmare, temperaturile de afumare, formand sau impristiind aceste cuiburi de jar
pentru a atinge temperatura doritd. Aceste manipuldri duc la un proces de ardere lentd care constituie o
conditie esentiald pentru reusita procesului de afumare necesar acestui produs. Acest proces de afumare
este, de asemenea, rezultatul controlului manual al temperaturilor in timpul afumadrii, cu variatii si de
reduceri continue ale umiditdtii aerului si ale densititii fumului, esentiale pentru calitatea produsului.

Specificitatea produsului:

,Halberstadter Wiirstchen” se caracterizeazd in special prin inimitabilul gust intens de afumdturd si prin
culoarea inchis3, care il diferentiazd de produsele similare de altd origine.

Legdtura cauzald dintre aria geografici si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Particularitdtile produsului descris la punctul 5.2 sunt rezultatul procesului de afumare traditional
special realizat intr-o afumdtoare ca cea descrisd la punctul 5.1.

Acest fum de vatrd este unic in felul sdu si se distinge de cele produse de instalatiile moderne de
afumare la cald.

Reducerea umidititii relative a aerului la <25 %, combinatd cu stabilitatea umpluturii de carne a
produsului, explicd de ce carnatii pot fi expusi la aceste temperaturi foarte mari fird a fi afectati.

In timp ce interactiunile intre diversele substante componente ale fumului si cu membrana naturald si
umplutura se produc in timpul fazelor uscate, absorbtia particulelor de fum are loc in principal in
timpul fazelor umede.

Condimentarea traditionald tipicd si tratamentul special la care sunt supuse aceste produse se afld la
originea gustului si aspectului lor particular, usor de recunoscut. Gustul inimitabil al ,Halberstadter
Wiirstchen” se datoreazd retetelor si amestecurilor de condimente traditionale si procesului traditional
de afumare, stiinta specialistului in afumare de a controla temperaturile jucdnd un rol esential in
obtinerea gustului tipic §i a coloratiei exterioare specifice a membranei carnatilor.

Aspectul special al ,Halberstiadter Wiirstchen” se bazeazi pe o traditie de peste 100 de ani de producere
a carnatilor in Halberstadt.

,Halberstiadter Wiirstchen” a fost produs pentru prima datd la 23 noiembrie 1883 de maistrul mezelar
Friedrich Heine, originar din Halberstadt. Un an mai tarziu, acesta deschidea o fabrici in Halberstadt. In
1896, Friedrich Heine a obtinut recunoastere publicd pentru produsele sale in cadrul unui concurs de
artd culinard si, in acelasi an, le prezenta in premierd mondiald in cutii de conserve, in cadrul targului
gastronomic de la Wiesbaden. In 1913, Friedrich Heine a infiintat in Halberstadt o noud companie,
care la ora aceea era cea mai mare si mai modernd fabricd de carnati din Europa.

La inceputul secolului trecut, aproape toate restaurantele din giri aveau ,Halberstadter Wiirstchen” in
meniu. La fel si vagoanele-restaurant ale Mitropa care ficeau parte din compunerea trenurilor societatii

Reichsbahn si care ofereau si ,Halberstidter Wiirstchen” in conserva. in ziua de azi, fabricile traditionale
din Halberstadt continud si producd ,Halberstidter Wiirstchen”, in cantititi de cateva tone pe zi.
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Trimitere la publicarea caietului de sarcini:

[articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]

Caietul de sarcini al produsului si decizia de aprobare a Oficiului pentru Inventii si Mirci din Germania au
fost publicate in Markenblatt, vol. 25 din 22 august 2007, partea 7b.
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 6 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al
Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor

agricole si alimentare

(2010/C 35/10)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare in temeiul articolului 7 din
Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului. Declaratiile de opozitie trebuie sd parvind Comisiei in
termen de sase luni de la data prezentei publicari.

3.2.

3.3.

DOCUMENT UNIC
REGULAMENTUL (CE) NR. 510/2006 AL CONSILIULUI
~SUSKA SECHLONSKA”
NR. CE: PL-PGI-005-600-23.04.2007
IGP ( X ) DOP ()
Denumire:

,Suska sechlofiska”

Statul membru sau tara tertd:

Polonia

Descrierea produsului agricol sau alimentar:

. Tipul produsului:

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale proaspete sau prelucrate

Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1:

Denumirea ,suska sechlofiska” provine din dialectul local. ,Suska” inseamnd fruct uscat, adicd o pruni
uscatd si afumatd. Adjectivul ,sechlonska” vine de la numele localitdtii Sechna din comuna Laskowa,
unde isi are originea traditia uscirii prunelor.

,Suska sechlonska” este o prund cu sau fird sdmbure care a fost prelucratd prin uscare si afumare.

Dimensiunea acesteia depinde de dimensiunea varietdtii de prune utilizate §i este cuprinsi intre 1,5 si
4,5 cm, cu un numdr de 44 pand la 99 de prune uscate per kilogram. Forma depinde de varietatea de
fructe selectatd pentru uscare si poate fi de la turtitd la alungiti. ,Suska sechlofiska” se caracterizeazi
printr-o pulpd cirnoasa, elasticd si o coajd incretitd si lipicioasd, de culoare de la bleumarin la negru.
Este dulce la gust si lasd in gurd o savoare si un iz de fum. Continutul de apd al produsului finit la
momentul comercializdrii variazd intre 24 % si 4 %.

Materii prime (numai pentru produsele prelucrate):

,Suska sechloniska” se produce numai din fructele prunului (Prunus domestica L. ssp. Domestica) si ale
soiurilor acestuia: Promis, Tolar, Nektawit, Valjevka si Stanley. Fructele acestor soiuri contin mult zahar
si relativ putind apd — caracteristici potrivite pentru uscare si afumare.

Fructele utilizate trebuie s fie sdnitoase, si nu fie stricate, lovite ori afectate vizibil de insecte, acarieni
sau alti ddundtori i sd nu poarte urme de alte vitdmdri, impuritdti ori alte organisme nespecificate care
le-ar face improprii pentru consum.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animald):

Etape specifice ale productiei care trebuie si se desfasoare in aria geografici delimitatd:

Cuptoarele folosite pentru uscare trebuie sd fie situate in aria geograficd delimitatd. De asemenea,
procesul de uscare si afumare trebuie sd aibd loc in intregime in aceeasi arie. Lemnul si materiile
prime intrebuintate in productie pot proveni din afara ariei delimitate. Utilizarea lemnului de rdsinoase
este interzisid. Tot procesul de uscare si afumare se desfisoard in cuptoare speciale pentru fructe,
specifice ariei respective.

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc.:

Norme specifice privind etichetarea:

Delimitarea concisi a ariei geografice:

,Suska sechlofiska” se produce intr-o arie geograficd de 239,55 km? situatd in perimetrul administrativ
al comunelor Laskowa, Iwkowa, Lososina Dolna si Zegocina din voievodatul Matopolskie. Numele de
,sechlonska” provine de la satul Sechna din comuna Laskowa si se foloseste in mod traditional in toatd
aria geograficd in care se produce ,suska sechlonska”.

Legitura cu aria geografica:

. Specificitatea ariei geografice:

Aria delimitatd la punctul 4 este situatd la o altitudine de mai bine de 300 m peste nivelul marii si
prezintd o topografie foarte variatd, majoritatea pantelor avand inclinatii de 5° pand la 25°.

Cuptoarele pentru fructe specifice, concepute si construite de localnici intr-un stil adaptat terenului, fac
parte integrantd din peisajul zonei. Pe teritoriul celor patru comune mentionate se numdrd nu mai
putin de 677 de asemenea cuptoare, dovada clard a legdturii foarte strdnse a produsului cu aria
geograficd respectivd, care se deosebeste de zonele invecinate, printre altele, si prin numdrul mare
de cuptoare.

Cuptoarele sunt alcituite dintr-o vatrd imprejmuitd de o fundatie de cirimida si o camerd acoperitd,
previzutd cu un gritar de lemn. Suprafata medie a camerei este de aproximativ 2 m x 3,5 m. In mijloc
se afld o barierd de lemn care desparte camera in doud. Gritarul, care formeaza podeaua camerei, este
alctuit din lamele de lemn fard noduri, de 4 cm ldtime, 3 cm grosime si circa 1 metru lungime, asezate
una langd alta. Lamelele sunt asezate pe o suprafatd pland si sunt dispuse in asa fel incat si asigure
circulatia fumului si a aerului cald la o indltime de circa 180 cm deasupra vetrei. Camera se inchide cu
o usd de lemn, prin care se umple cu prune cuptorul si care asigurd mentinerea cildurii in interior si
protectia impotriva conditiilor meteorologice nefavorabile. Sub fiecare camerd se afli o vatrd.
Constructia este protejatd de un acoperis in pantd. Un cuptor de fructe are, de reguld, 2-3 camere,
dar existd §i cuptoare cu o singurd camerd sau cu nu mai putin de cinci camere.

Cand se produce ,suska sechlofiska”, temperatura in cuptor este de 45-65 °C.

Prunele se asazd la uscat si afumat intr-un strat de 30-50 cm grosime. Producitorii le intorc o datd pe
zi cu o lopatd speciald. Procesul dureazd intre 4 si 6 zile, in functie de grosimea stratului de prune.
Aceastd metodd de uscare si afumare a prunelor a fost pusd la punct gratie priceperii producitorilor
locali si se foloseste in aria geograficd delimitatd numai pentru productia de ,suska sechlonska”.
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5.2.

5.3.

Specificitatea produsului:

,Suska sechloriska” nu doar se usuci, ci se si afumi. Spre deosebire de prunele uscate traditionale, care
se usucd cu aer cald, la ,suska sechlofiska”, uscarea si afumarea in uscdtoare se realizeazd cu fum incins.
In cursul procesului de afumare, pruna pierde o parte din continutul de apd din tesuturile sale si
absoarbe in schimb fum, care are §i proprietdti antiseptice. Reducerea continutului de apd din tesuturi
in timpul afumdrii si efectul antiseptic al fumului previn aparitia bacteriilor care provoacd putrefactia,
prelungind astfel viata produsului. Fumul di fructelor o culoare, o aroma si o savoare fird pereche.

Pe mdsurd ce fructele se usucd, asezate intr-un strat de 30-50 cm si intoarse o datd pe zi, sucul care se
scurge din ele infisoard prunele uscate si le dd dulceatd. ,Suska sechloniska” produsd in acest mod se
caracterizeazd printr-o dulceatd aparte, prin savoarea si izul pronuntat de fum si prin coaja lipicioasa de
culoare de la bleumarin la negru.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate
anume, reputatia sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP):

Legitura dintre ,suska sechlonska” si cele patru comune se intemeiaza pe reputatia produsului creatd de
indelungata traditie locald de preparare si de priceperea fird egal a producitorilor din partea locului.

Calitatea inaltd a prunelor ,suska sechlonska” se datoreazd abilititii unice a producitorilor locali si
metodelor de productie traditionale pe care acestia le utilizeazd. Modul in care sunt concepute
cuptoarele, ca si metoda de uscare, reflectd competenta producitorilor locali si diferd mult de
metodele de productie folosite in alte parti ale Poloniei sau in regiunile invecinate. Constructia
cuptoarelor de uscare permite circulagia simultand a aerului cald si a fumului, asigurand astfel
uscarea si afumarea prunelor.

Legdtura dintre ,suska sechlonska” si aria geograficd este ilustratd, de fapt, chiar de numele satului
,Sechna”, derivat din ,sechnie”, un vechi cuvant polonez care inseamnd ,a usca”. Acest fapt dovedeste
unicitatea produsului si rdddcinile adanci ale metodei de productie in aria geograficd definitd la
punctul 4.

Legenda spune cd totul a inceput de la un preot local, care a rispandit obiceiul afumirii prunelor
printre enoriasii lui. Dovezi ale traditiei indelungate a prepardrii acestor prune se regdsesc si in lucrarea
Ujanowice — wie$ powiatu limanowskiego de Jan Ligeza, publicatd in 1905 (Studiul nr. 9 al Comisiei de
etnografie a Academiei Poloneze de Arte si Stiinte). Obiceiul s-a pistrat si in epoca modernd, iar
metoda de productie a rimas practic neschimbatd. Cea mai veche instalatie de uscare, care nu se
mai afld in functiune, are peste o sutd de ani. Uscdtoarele concepute de producitorii locali, care se
utilizeazd i in ziua de azi, dovedesc cd vechea metodd a supravieuit. Aceste cuptoare de uscare se
potrivesc perfect in peisajul zonei.

Uscarea si afumarea prunelor sunt indeletniciri atat de familiare, incat sunt pomenite si in cintece si
poezii. Un vechi cantec, de exemplu, spune:

o[-..] Oj Sechna, Sechna ty skopciata wiosko, gdyby nie suszarnie bylabys stolicg [...]"

(+O Sechna, Sechna de fum innegritd, dacd n-ar fi cuptoarele tale de fructe, tu ai fi capitala tarii [...]").

Reputatia prunelor ,suska sechloniska” este reflectatd si de premiile si mentiunile acordate produsului la
diferite competitii: mentiune la concursul ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” in 2000; premiu pentru cel
mai bun produs alimentar regional din Polonia la concursul ,Perla 2004”; premiul intdi la sondajul
,Malopolski Smak” din 2006.
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Festivalul Prunelor Uscate (Swigto Suszonej Sliwki), care se tine la Dobrociesz din 2001 si la care se
prezintd prune uscate sub toate formele, este incd o mdrturie a reputatiei produsului, a legaturii sale cu
aceastd zond si a traditiei uscdrii prunelor. Reputatia de care se bucurd ,suska sechlofiska” este
confirmatd si de ,traseul prunelor uscate”, un itinerar realizat de autoritdtile locale pe care figureazd
livezile de pruni si instalatiile de uscare din zona.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini:
[Articolul 5 alineatul (7) din Regulamentul (CE) nr. 510/2006]
http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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