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REGULAMENTE

REGULAMENTUL (CE) NR. 606/2009 AL COMISIEI

din 10 iulie 2009

de stabilire a anumitor norme de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 479/2008 al Consiliului in privinta
categoriilor de produse viticole, a practicilor oenologice si a restrictiilor care se aplicd acestora

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 479/2008 al Consiliului
din 29 aprilie 2008 privind organizarea comund a pietei vitivini-
cole, de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999, a Regu-

lamentului (CE) nr.

1782/2003, a Regulamentului (CE)

nr. 1290/2005 si a Regulamentului (CE) nr. 3/2008 si de abro-
gare a Regulamentului (CEE) nr. 2392/86 si a Regulamentului(CE)
nr. 1493/1999 (%), in special articolul 25 alineatele (3) si (32),

intrucat:

Definitia vinului prevdzuti la punctul 1 al doilea paragraf
litera (c) prima liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, in care sunt enumerate categoriile de pro-
duse viticole, prevede o tdrie alcoolici totald de maximum
15 % vol. Aceastd limitd se ridicd cu toate acestea la 20 %
vol. pentru vinurile obtinute fird imbogdtire, produse in
anumite zone viticole ce trebuie delimitate.

Titlul III capitolul IT din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
precum si anexele V si VI la regulamentul respectiv stabi-
lesc norme generale privind tratamentele si practicile
oenologice si in rest fac trimitere la normele de aplicare
care urmeazd si fie adoptate de citre Comisie. Sunt nece-
sare definirea clard si precisi a practicilor oenologice per-
mise, inclusiv a modalitdtilor de indulcire a vinurilor, si
stabilirea limitelor de utilizare a anumitor substante, pre-
cum si a conditiilor de intrebuintare a unora dintre acestea.

() JO L 148, 6.6.2008, p. 1.

6)

Anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 al Consiliu-
lui din 17 mai 1999 privind organizarea comund a pietei
vitivinicole (2) enumerd practicile oenologice autorizate.
Este necesar ca aceste practici oenologice autorizate si fie
prevazute in continuare si completate pentru a tine cont de
progresul tehnic intr-o descriere mai simpld si mai coe-
rentd intr-o anexd unicd.

Anexa V partea A din la Regulamentul (CE) nr. 1493/1999
stabileste, pentru vinurile produse in Comunitate, limite
maxime de sulfiti superioare celor fixate de Organizatia
Internationald pentru Vie si Vin (OIV). Sunt necesare
alinierea la limitele stabilite de OIV recunoscute la nivel
mondial, dar si mentinerea, in cazul anumitor vinuri dulci
speciale produse in cantitdti mici, a unor derogiri necesare
avand in vedere continutul mai ridicat de zahar al acestora
si pentru asigurarea conservirii lor corespunzitoare. in
lumina rezultatelor studiilor stiintifice in desfasurare pri-
vind reducerea si inlocuirea sulfitilor din vin si aportul de
sulfiti din vin in alimentatia umand, valorile limit3 trebuie
sd poatd fi reanalizate ulterior in vederea reducerii lor.

Este necesard definirea modalitatilor de autorizare de cdtre
statele membre a utilizdrii, pe perioadd determinatd si in
scopuri experimentale, a anumitor practici sau tratamente
oenologice care nu sunt previazute de reglementarile
comunitare.

Obtinerea vinurilor spumante, a vinurilor spumante de
calitate si a vinurilor spumante de calitate de tip aromat
necesitd, in afara practicilor oenologice admise, un ansam-
blu de practici specifice. Pentru claritate, aceste practici tre-
buie prevdzute intr-o anexd separata.

() JOL 179, 14.7.1999, p. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:RO:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:RO:PDF
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(12)

Obtinerea vinurilor licoroase necesitd, in afara practicilor
oenologice admise, un ansamblu de practici specifice, pre-
cum i anumite particularitdti pentru unele vinuri licoroase
cu denumirea de origine protejatd. Pentru claritate, aceste
practici si restrictii trebuie previzute intr-o anexd separata.

Cupajul reprezintd o practicd oenologica folositd in mod
curent i, avand in vedere efectele pe care le poate avea asu-
pra calitatii vinurilor, este necesard definirea clara si regle-
mentarea utilizarii sale in vederea evitdrii abuzurilor si a
asigurdrii unui nivel ridicat al calitdtii vinurilor, compatibil
cu o mai mare competitivitate a sectorului. Din aceleasi
motive, in ceea ce priveste fabricarea vinului roze, aceastd
utilizare trebuie reglementatd in mod mai specific pentru
anumite vinuri care nu se supun prevederilor unui caiet de
sarcini.

In reglementdrile comunitare privind produsele alimentare,
precum si in Codexul oenologic international al OIV, sunt
stabilite deja specificatiile referitoare la puritate i identi-
tate pentru un numdr important de substante utilizate in
practicile oenologice. Din motive de armonizare si de cla-
ritate, aceste specificatii trebuie luate in considerare in
primul rand, urmand ca ele si fie completate prin norme
specifice situatiei comunitare.

Produsele vitivinicole neconforme cu dispozitiile din titlu-
lui III capitolul IT din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau
cu cele care trebuie prevazute in prezentul regulament nu
pot fi introduse pe piatd. Cu toate acestea, utilizarea indus-
triald a unora dintre aceste produse este posibild si trebuie
precizate normele acestei utilizdri pentru a asigura un con-
trol adecvat al destinatiei finale a produselor in cauzd. In
plus, pentru a evita pierderile economice ale operatorilor
care dispun de stocuri de anumite produse obtinute inain-
tea datei intrdrii in vigoare a prezentului regulament, tre-
buie sd se prevadd posibilitatea livrdrii spre consum a
produselor obtinute in conformitate cu normele existente
inaintea acestei date.

Partea D punctul 4 din anexa V la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 prevede ci fiecare operatiune de imbogitire,
acidificare si dezacidificare trebuie si fie declaratd autori-
tatilor competente. Acelasi lucru este valabil pentru canti-
tatile de zahdr sau de must de struguri concentrat sau de
must de struguri concentrat rectificat detinute de per-
soanele fizice sau juridice care desfisoard acest gen de
operatiuni. Scopul acestor declaratii este de a face posibil
controlul operatiunilor in cauzd. Prin urmare, declaratiile
trebuie sd fie adresate autorititii competente a statului
membru pe al cdrui teritoriu are loc operatiunea, si fie cat
mai precise si sd fie primite de citre autoritatea competentd
in termenul cel mai adecvat pentru ca aceasta sd poatd des-
fdsura un control eficient, atunci cand este vorba despre o
crestere a tdriei alcoolice.

In ceea ce priveste acidificarea si dezacidificarea, este sufi-
cient un control a posteriori. Din acest motiv, precum si in
scopul simplificdrii administrative, cu exceptia primei
declaratii de la inceputul anului vinicol, declaratiile trebuie

(13)

(14)

(15)

(16)

facute prin actualizarea registrelor verificate periodic de
citre autoritatea competentd. In anumite state membre,
autorititile competente procedeazi la verificarea analitici
sistematicd a tuturor loturilor de produse care fac obiectul
Vinificagiei. In misura in care aceste condi;ii se pdstreazd,
declaratia de intentie privind imbogitirea nu este
indispensabila.

Prin derogare de la norma generali stabilitd in partea D din
anexa VI la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, turnarea de
vin sau de must de struguri peste drojdie, tescovind de stru-
guri sau pulpd de struguri ,aszd” sau ,vyber” presata repre-
zintd o caracteristicd esentiald in producerea unor vinuri
unguresti si slovace. Conditiile speciale ale acestei practici
trebuie stabilite in conformitate cu legislatia nationald in
vigoare in statele membre respective la 1 mai 2004.

Articolul 31 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 prevede
cd metodele de analizd care permit stabilirea compozitiei
produselor la care face referire acest regulament si normele
care permit stabilirea faptului cd aceste produse au facut
obiectul unor tratamente care nu respectd practicile oeno-
logice autorizate sunt cele recomandate si publicate de OIV
in Culegerea OIV de metode internationale de analizd a
vinurilor si musturilor. In cazul in care sunt necesare
metode de analizd specifice unor produse vitivinicole
comunitare, care nu au fost stabilite de OIV, aceste metode
comunitare trebuie descrise.

Pentru a asigura o mai bund transparentd, trebuie si se
publice la nivel comunitar lista si descrierea metodelor de
analizd respective.

In consecint3, Regulamentul (CEE) nr. 2676/90 al Comisiei
din 17 septembrie 1990 de stabilire a metodelor comuni-
tare de analizd in sectorul vinurilor (?) si Regulamentul (CE)
nr. 423/2008 al Comisiei din 8 mai 2008 de stabilire a
anumitor norme de aplicare a Regulamentului (CE)
nr. 1493/1999 al Consiliului si de stabilire a unui cod
comunitar al practicilor si tratamentelor oenologice (2) tre-
buie abrogate.

Misurile prevazute de prezentul regulament sunt conforme
cu avizul comitetului de reglementare prevazut la artico-
lul 113 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1
Obiect

Prezentul regulament stabileste anumite norme de aplicare a titlu-

lui 11T capitolele 1 si I din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(1) JOL 272, 3.10.1990, p. 1.

() JOL127,15.5.2008, p. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:RO:PDF
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Articolul 2

Zonele viticole ale ciror vinuri pot avea o tirie alcoolicd
maxima totald de 20 % vol.

Zonele viticole mentionate la punctul 1 al doilea paragraf litera (c)
prima liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008
sunt cele din zonele C I, C I si C III, specificate in anexa IX la regu-
lamentul respectiv, precum si suprafetele din zona B unde pot fi
produse vinurile albe cu urmatoarele indicatii geografice prote-
jate: ,Vin de pays de Franche-Comté” si ,Vin de pays du Val de
Loire”.

Articolul 3

Practici oenologice autorizate si restrictii

(1)  Practicile oenologice autorizate si restrictiile aplicabile in
obtinerea si conservarea produselor vizate de Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, mentionate la articolul 29 alineatul (1) din regu-
lamentul respectiv, sunt stabilite in anexa I la prezentul
regulament.

(2)  Practicile oenologice autorizate, conditiile si limitele de uti-
lizare a acestora sunt previzute in anexa [ A.

(3)  Limitele continutului de anhidridd sulfuroasd din vinuri
sunt indicate in anexa I B.

(4)  Limitele continutului de acid volatil din vinuri sunt speci-
ficate in anexa I C.

(5)  Conditiile referitoare la practica indulcirii sunt specificate in
anexa [ D.

Articolul 4

Utilizarea experimentald a unor noi practici oenologice

(1) In scopul experimentelor previzute la articolul 29 alinea-
tul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, fiecare stat membru
poate autoriza utilizarea anumitor practici sau tratamente oeno-
logice care nu sunt prevazute de Regulamentul (CE) nr. 479/2008
sau de prezentul regulament, pentru o perioadd maxima de trei
ani, cu urmdatoarele conditii:

(a) practicile sau tratamentele respective indeplinesc conditiile
stabilite la articolul 27 alineatul (2), precum si criteriile men-
tionate la articolul 30 literele (b)-(¢) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008;

(b) cantitatile care fac obiectul acestor practici sau tratamente nu
depdsesc volumul maxim de 50 000 de hectolitri pe an si pe
experiment;

(c) la inceperea experimentului, statul membru in cauzd infor-
meazd Comisia si celelalte state membre cu privire la conditi-
ile fiecirei autorizari;

(d) tratamentul este precizat in documentul de insotire specifi-
cat in articolul 112 alineatul (1) si in registrul previzut la arti-
colul 112 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

Un experiment constd in operatiunea sau operatiunile realizate in
cadrul unui proiect de cercetare bine definit avand un singur pro-
tocol experimental.

(2)  Produsele obtinute prin utilizarea experimentald a anumi-
tor practici sau tratamente pot fi introduse pe piata unui alt stat
membru decat statul membru in cauzd dacd autorititile compe-
tente ale statului membru destinatar sunt informate in prealabil cu
privire la conditiile autorizarii si la cantitatile aferente de citre
statul membru care autorizeazd experimentul.

(3)  In termen de trei luni de la expirarea perioadei mentionate
la alineatul (1), statul membru in cauzi sesizeazd Comisia printr-o
comunicare referitoare la experimentul autorizat si la rezultatele
acestuia. Comisia informeazi celelalte state membre cu privire la
rezultatul acestui experiment.

(4)  Statul membru in cauzi poate, dacd este cazul si in functie
de rezultatul obtinut, sd adreseze Comisiei o cerere de autorizare
a continudrii experimentului sus-mentionat, eventual pentru un
volum mai mare decat cel din primul experiment, pentru o noud
perioadd maximi de trei ani. in sprijinul acestei cereri, statul
membru in cauzd depune un dosar corespunzdtor. Comisia, con-
form procedurii prevdzute la articolul 113 alineatul (2) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008, ia o decizie in legdturd cu aceastd
cerere de continuare a experimentului.

Articolul 5

Practici oenologice aplicabile categoriilor de vinuri
spumante

Practicile oenologice autorizate si restrictiile, inclusiv in ceea ce
priveste imbogatirea, acidificarea si dezacidificarea, referitoare la
vinurile spumante, vinurile spumante de calitate si vinurile spu-
mante de calitate de tip aromat mentionate la articolul 32 al doi-
lea paragraf litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sunt
prevazute in anexa II la prezentul regulament, fird a duce atin-
gere practicilor oenologice si restrictiilor cu aplicabilitate generald
prevazute de Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau de anexa I la
prezentul regulament.

Articolul 6

Practici oenologice aplicabile vinurilor licoroase

Practicile oenologice autorizate si restrictiile referitoare la vinurile
licoroase mentionate la articolul 32 al doilea paragraf litera (c) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sunt prevazute in anexa III la
prezentul regulament, fird a duce atingere practicilor oenologice
si restrictiilor cu aplicabilitate generald prevazute de Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008 sau de anexa I la prezentul regulament.

Articolul 7

Definitia cupajului

(1)  In sensul articolului 32 al doilea paragraf litera (d) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, se intelege prin ,cupaj” ames-
tecul vinurilor sau al musturilor de provenienta diferitd, din soiuri
diferite de vitd-de-vie, din diferiti ani de recoltd sau din categorii
diferite de vin sau de must.



L 193/4

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

24.7.2009

(2)  Se considerd categorii diferite de vin sau de must
urmadtoarele:

(a) vinul rosu, vinul alb, precum si musturile sau vinurile din
care se poate obtine una dintre aceste categorii de vin;

(b) vinul fird denumire de origine/indicatie geografica protejat,
vinul care beneficiazd de o denumire de origine protejatd
(DOP) si vinul care beneficiaza de o indicatie geografici pro-
tejatd (IGP), precum si musturile sau vinurile din care se poate
obtine una dintre aceste categorii de vin.

In sensul aplicarii prezentului alineat, vinul roze este considerat
vin rosu.

(3)  Nu se considerd cupaj urmitoarele:

(a) 1mbogdtirea prin addugare de must de struguri concentrat sau
de must de struguri concentrat rectificat;

(b) indulcirea.

Atrticolul 8

Norme generale privind amestecul si cupajul

(1)~ Un vin nu poate fi obtinut prin amestec sau prin cupaj
decat atunci cand componentele amestecului sau cupajului reu-
nesc caracteristicile previzute pentru a permite obtinerea unui vin
si sunt conforme cu dispozitiile Regulamentului (CE)
nr. 479/2008 si ale prezentului regulament.

Cupajul unui vin alb fird DOP/IGP cu un vin rosu fard DOP/IGP
nu poate produce un vin roze.

Cu toate acestea, dispozitia previzutd la paragraful al doilea nu
exclude un cupaj de genul celui mentionat la paragraful respectiv
in cazul in care produsul final este destinat pregatirii unei produc-
tii de vin, astfel cum este definita in anexa I la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, sau fabricarii vinurilor petiante.

(2)  Cupajul unui must de struguri sau al unui vin care a facut
obiectul practicii oenologice mentionate in anexa I A punctul 14
din prezentul regulament cu un must de struguri sau un vin care
nu a ficut obiectul acestei practici oenologice este interzis.

Articolul 9

Specificatii privind puritatea si identitatea substantelor
utilizate in practicile oenologice

(1) In cazul in care nu sunt stabilite prin Directiva 2008/84/CE
a Comisiei (1), specificatiile privind puritatea si identitatea sub-
stantelor utilizate pentru practicile oenologice vizate la artico-
lul 32al doilea paragraf litera (¢) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 sunt cele stabilite si publicate in Codexul oenologic
international al Organizatiei Internationale pentru Vie si Vin.

Daci este cazul, aceste criterii privind puritatea se completeaza cu
cerintele specifice prevazute in anexa I A la prezentul regulament.

() JO L 253,20.9.2008, p. 1.

(2)  Enzimele si preparatele enzimatice utilizate in practicile si
tratamentele oenologice autorizate a cdror listd figureazd in
anexa I A indeplinesc conditiile prevazute de Regulamentul (CE)
nr. 1332/2008 al Parlamentului European si al Consiliului din
16 decembrie 2008 privind enzimele alimentare (2).

Articolul 10

Conditii privind detinerea, circulatia si utilizarea
produselor neconforme cu dispozitiile titlului III
capitolul II din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau ale
prezentului regulament

(1)  Produsele neconforme cu dispozitiile titlului III capitolul IT
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau cu dispozitiile prezen-
tului regulament se distrug. Cu toate acestea, statele membre pot
permite ca anumite produse avand anumite caracteristici stabilite
la nivel national si fie utilizate in distilerii, fabrici de otet sau pen-
tru uz industrial.

(2)  Aceste produse nu pot fi detinute de citre producdtori sau
comercianti in absenta unei justificari legale si nu pot circula decat
cdtre distilerii, fabrici de otet sau intreprinderi care le utilizeaza in
scopuri sau pentru produse industriale ori citre o instalatie de
eliminare.

(3)  Statele membre pot dispune addugarea de agenti de dena-
turare sau de indicatori in vinurile mentionate la alineatul (1), pen-
tru o mai bund identificare. De asemenea, statele membre pot
interzice, din motive justificate, utilizrile previzute la alinea-
tul (1) si pot dispune eliminarea produselor.

(4)  Vinurile produse inainte de 1 august 2009 pot fi oferite sau
livrate pentru consumul uman direct, cu conditia sd satisfacd
normele comunitare sau nationale in vigoare inaintea acestei date.

Articolul 11

Conditii generale privind operatiunile de imbogitire si
operatiunile de acidificare si dezacidificare a altor produse
decit vinul

Operatiunile mentionate in partea D punctul 1 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 trebuie si fie efectuate intr-o sin-
gurd etapd. Cu toate acestea, statele membre pot dispune realiza-
rea unora dintre aceste operatiuni in mai multe etape in cazul in
care aceastd practicd asigurd o vinificare mai bund a produselor in
cauzd. In acest caz, limitele specificate in anexa V la Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008 se aplicd ansamblului operatiunii respective.

(2) JO L 354, 31.12.2008, p. 7.
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Articolul 12

Norme administrative privind imbogitirea

(1)  Declaratia previzutd in partea D punctul 4 din anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 referitoare la operatiunile de
crestere a tdriei alcoolice este depusd de persoanele fizice sau juri-
dice care efectueazd operatiunile in cauzd in termenele si conditi-
ile de control corespunzitoare stabilite de cdtre autorititile
competente ale statului membru pe al cdrui teritoriu se desfasoard
operatiunea respectiva.

(2)  Declaratia mentionati la alineatul (1) se depune in scris si
contine urmatoarele informatii:

(@) numele si adresa declarantului;

(b) locul in care se va realiza operatiunea;

(c) data si ora la care va incepe operatiunea;

(d) denumirea produsului care va face obiectul operatiunii;

(e) procedeul utilizat in operatiune, cu precizarea naturii produ-
sului care va fi utilizat.

(3)  Statele membre pot accepta depunerea la autoritatea com-
petentd a unei declaratii prealabile, valabild pentru mai multe
operatiuni sau pentru o perioadd determinatd. O asemenea decla-
ratie nu se acceptd decdt dacd declarantul tine un registru in care
este inscrisd fiecare operatiune de imbogitire in conformitate cu
alineatul (6), precum si informatiile previzute la alineatul (2).

(4)  Statele membre stabilesc conditiile in care declarantul, in
cazul in care este impiedicat sd initieze in timp util, din motive de
fortd majord, operatiunea indicatd in declaratie, depune la autori-
tatea competentd o noud declaratie care sd permitd efectuarea
controalelor necesare.

(5)  Declaratia prevazutd la alineatul (1) nu este necesard in
statele membre in care autoritdtile de control competente efectu-
eazd un control analitic sistematic al tuturor loturilor de produse
care fac obiectul unei vinificatii.

(6)  Inscrierea informatiilor privind derularea operatiunilor de
crestere a tdriei alcoolice in registrele previzute la articolul 112
alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 se efectueazd
imediat dupd incheierea operatiunii in cauza.

In situatia in care declaratia prealabili care se referd la mai multe
operatiuni nu include data si ora inceputului operatiunilor, inscri-
erea in registrele respective se face si inainte de inceperea fiecarei
operatiuni.

Articolul 13

Norme administrative privind acidificarea si
dezacidificarea

(1)  Declaratia previzutd in anexa V partea D punctul 4 din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, in ceea ce priveste acidificarea
si dezacidificarea, este depusd de citre operatori cel tirziu in a
doua zi dupd desfisurarea primei operatiuni efectuate in cursul
unui an vinicol. Aceastd declaratie este valabild pentru ansamblul
operatiunilor din anul vinicol respectiv.

(2)  Declaratia previzutd la alineatul (1) se depune in scris si
include urmadtoarele informatii:

(@) numele si adresa declarantului;
(b) natura operatiunii;
(¢) locul in care se desfisoard operatiunea.

(3)  Informatiile privind derularea fiecireia dintre operatiunile
de acidificare sau de dezacidificare trebuie si fie inscrise in regis-
trele prevazute la articolul 112 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008.

Articolul 14

Turnarea vinului sau a mustului de struguri peste drojdie,
tescovind de struguri sau pulpi de struguri ,,aszi”[, vyber”
presatd

Turnarea vinului sau mustului de struguri peste drojdie, tescovind
de struguri sau pulpd de struguri ,,asza”/,vyber” presatd previzutd
in partea D punctul 2 din anexa VI la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 se realizeazd dupd cum urmeazd, in conformitate
cu legislatia nationald in vigoare la 1 mai 2004:

(@) ,Tokaji forditds” sau ,Tokajsky forditds” se prepard turnand
must sau vin pe pulpd de struguri ,asza”/,vyber” presatd;

) o2l

(b) ,Tokaji mdaslds” sau ,Tokajsky maslas” se prepard turnind
must sau vin pe drojdia de ,szamorodni”,samorodné” sau
,asza”|[,vyber”.

Produsele in cauzd trebuie si provini din acelasi an de recoltd.

Articolul 15

Metode comunitare de analizi aplicabile

(1)  Metodele de analizd mentionate la articolul 31 al doilea
paragraf din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 aplicabile contro-
lului anumitor produse vitivinicole sau al anumitor limite stabi-
lite la nivel comunitar sunt prezentate in anexa IV.

(2)  Comisia publicd in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
seria C lista si descrierea metodelor de analizi mentionate la arti-
colul 31 primul paragraf din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si
descrise in Culegerea OIV de metode internationale de analizd a
vinurilor si musturilor, care se aplicd la verificarea limitelor si
cerintelor stabilite in legislatia comunitard pentru fabricarea pro-
duselor vitivinicole.
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Articolul 16
Abrogare

Regulamentul (CEE) nr. 2676/90 si Regulamentul (CE)
nr. 423/2008 se abrogd.

Trimiterile la regulamentele abrogate si la Regulamentul (CE)
nr. 1493/1999 se considerd trimiteri la prezentul regulament si se
citesc conform tabelului de corespondentd prezentat in anexa V.

Articolul 17

Prezentul regulament intrd in vigoare in a saptea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Se aplicd de la 1 august 2009.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 10 iulie 2009.

Pentru Comisie
Mariann FISCHER BOEL
Membru al Comisiei



ANEXATA

PRACTICI SI TRATAMENTE OENOLOGICE AUTORIZATE

1

2

3

Practica oenologicd

Conditii de utilizare (1)

Limite de utilizare

Aerarea sau oxigenarea cu oxigen gazos

Tratamentele termice

Centrifugarea si filtrarea cu sau fird agent de filtrare inert

In eventualitatea utilizarii unui agent, acesta nu trebuie si
lase reziduuri nedorite in produsul tratat

Folosirea anhidridei carbonice, denumitd si dioxid de carbon, a argonului sau
azotului fie individual, fie in combinatie cu scopul de a crea o atmosfera inertd
si de a manipula produsul in lipsa aerului

Utilizarea de levuri de vinificare uscate sau in suspensie alcoolicd

Numai pentru strugurii proaspeti, must de struguri, must de
struguri partial fermentat, must de struguri partial fermentat
extras din struguri stafiditi, must de struguri concentrat, vin nou
aflat incd in fermentatie, precum si pentru a doua fermentatie
alcoolicd a tuturor categoriilor de vinuri spumante

Utilizarea, pentru favorizarea dezvoltdrii levurilor, a uneia sau mai multora
dintre urmdtoarele substante, eventual completate cu un mediu inert de celuloza
microcristalini:

— adaosul de fosfat diamonic sau de sulfat de amoniu

Numai pentru strugurii proaspeti, must de struguri, must de stru-
guri partial fermentat, must de struguri partial fermentat extras
din struguri stafiditi, must de struguri concentrat, vin nou aflat
incd in fermentatie, precum si pentru a doua fermentatie alcoo-
licd a tuturor categoriilor de vinuri spumante

In limita respectivd de utilizare de 1 g/l (exprimati in
sdruri) (2) sau de 0,3 g/l pentru a doua fermentatie a vinu-
rilor spumante

— adaosul de bisulfit de amoniu

Numai pentru strugurii proaspeti, mustul de struguri, mustul de
struguri partial fermentat, mustul de struguri partial fermentat
extras din struguri stafiditi, mustul de struguri concentrat, vinul
nou aflat incd in fermentatie

fn limita respectivi de utilizare de 0,2 g/l (exprimati in
sdruri) (2) si in limitele prevazute la punctul 7

— adaosul de diclorhidrat de tiamind

Numai pentru strugurii proaspeti, mustul de struguri, mustul de
struguri partial fermentat, mustul de struguri partial fermentat
extras din struguri stafiditi, mustul de struguri concentrat, vinul
nou aflat incd in fermentatie, precum si pentru a doua fermenta-
tie alcoolicd a tuturor categoriilor de vinuri spumante

in limita de utilizare de 0,6 mg/l (exprimatd in tiamin)
pentru fiecare tratament.

Utilizarea anhidridei sulfuroase, denumita si dioxid de sulf, a bisulfitului de pota-
siu sau metabisulfitului de potasiu, denumit si disulfit de potasiu sau pirosulfit
de potasiu

Limitele (cantitatea maxima continutd in produsul intro-
dus pe piatd) previzute in anexa I B

Eliminarea anhidridei sulfuroase prin procedee fizice

Numai pentru strugurii proaspeti, mustul de struguri, mustul de
struguri partial fermentat, mustul de struguri partial fermentat
extras din struguri stafiditi, mustul de struguri concentrat, mustul
de struguri concentrat rectificat si vinul nou aflat inci in fermen-
tatie
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1

2

3

Practica oenologicd

Conditii de utilizare (*)

Limite de utilizare

9 | Tratamentul cu cirbune de uz oenologic Numai pentru musturile si vinurile noi aflate inci in fermentatie, | In limita de utilizare de 100 g de produs uscat per hl
mustul de struguri concentrat rectificat si pentru vinurile albe
10 | Limpezirea cu ajutorul uneia sau mai multe dintre urmatoarele substante de uz
oenologic:
— gelatind alimentard,
— proteine de origine vegetald extrase din grau sau mazdre,
— clei de peste,
— cazeind si cazeinati de potasiu,
—  ovalbumini, Conditiile de utilizare valabile pentru beta-glucanaza, prevazute in
apendicele 1
—  bentonita,
— dioxid de siliciu sub formd de gel sau solutie coloidala,
— caolin,
— tanin,
— enzime pectolitice,
— preparat enzimatic de beta-glucanazi
11 | Utilizarea acidului sorbic sub forma sorbat de potasiu Cantitatea maxima de acid sorbic in produsul tratat intro-
dus pe piatd: 200 mg/l
12 | Utilizarea acidului L(+) tartric, acidului L-malic, acidului DL malic sau a acidului | Conditii si limite prevdzute la partile C si D din anexa V la Regu-
lactic pentru acidificare lamentul (CE) nr. 479/2008 si la articolele 11 si 13 din prezentul
regulament.
Specificatiile privind acidul L(+) tartric, prevdzute in apendicele 2
punctul 2.
13 | Utilizarea, pentru dezacidificare, a uneia sau mai multora dintre urmitoarele | Conditiile si limitele previzute la punctele C si D din anexa V la
substante: Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si la articolele 11 si 13 din
. prezentul regulament.
— tartratul neutru de potasiu,
i ) Pentru acidul L(+) tartric, in conditiile prevazute in apendicele 2
—  Dbicarbonat de potasiu,
— carbonat de calciu, eventual cu cantitdti mici de sare dubli de calciu din aci-
dul L(+) tartric si acidul L(-) malic,
— tartratul de calciu
— acid L(+) tartric,
—  preparat omogen de acid tartric §i carbonat de calciu in proportii echiva-
lente, pulverizat fin
14 | Adaosul de rasind de pin de Alep In conditiile previzute in apendicele 3
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1

2

3

Practica oenologicd

Conditii de utilizare (1)

Limite de utilizare

15 | Utilizarea preparatelor de membrane celulare de levuri In limita de utilizare de 40 g/hl
16 | Utilizarea de polivinilpolipirolidon In limita de utilizare de 80 g/hl
17 | Utilizarea bacteriilor lactice
18 | Adaosul de lizozima fn limita de utilizare de 500 mg/l (cand adiugarea se face
in must si in vin, cantitatea cumulatd nu poate depdsi
500 mg/l)
19 | Adaosul de acid L-ascorbic Cantitate maxima continutd in vinul tratat introdus pe
piata: 250 mg/l (%)
20 | Utilizarea de rdsini schimbitoare de ioni Numai pentru mustul de struguri destinat producerii de must
de struguri concentrat rectificat, in conditiile previzute in
apendicele 4
21 | Utilizarea in vinurile seci a drojdiilor de vin proaspete, in stare bund si nediluate, | Pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5,6, 7,851 9, 15si 16 | Cantitdtile nu depasesc 5 % din volumul produsului tratat
care contin levuri provenite din vinificarea recentd a vinurilor seci din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008
22 | Barbotarea cu argon sau azot
23 | Adaosul de anhidridd carbonicd Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul | Pentru vinurile linistite, cantitatea maxima de anhidrida
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 7 si 9 din | carbonicd in vinul tratat introdus pe piatd este de 3 g/l, far
anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 suprapresiunea creatd de anhidrida carbonica trebuie si fie
< 1 bar, la temperatura de 20 °C
24 | Adaosul de acid citric in vederea stabilizrii vinului Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul | Cantitatea maxima in vinul tratat introdus pe piata: 1 g/l
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008
25 | Adaosul de taninuri Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7, 8,9, 15 si 16 din anexa IV la Regulamentul nr. 479/2008
26 | Tratarea: Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul | Pentru fitatul de calciu, in limita de utilizare de 8 g/hl
o . . . ) uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
— vinurilor albe si roze cu ferocianurd de potasiu, 7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
—  vinurilor rosii cu ferocianurd de potasiu sau cu fitat de calciu in conditiile previzute in apendicele 5
27 | Adaosul de acid metatartric Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul | In limita de utilizare de 100 mg/l

uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,155si 16 din anexa IV la Regulamentul nr. 479/2008
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1

2

3

Practica oenologicd

Conditii de utilizare (*)

Limite de utilizare

28

Utilizarea gumei arabice

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008

29

Utilizarea acidului D-L tartric, denumit i acid racemic, sau a sirii acestuia neutre
de potasiu, pentru precipitarea surplusului de calciu

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
in conditiile previzute in apendicele 5

30

Utilizarea, pentru favorizarea precipitarii sdrurilor tartrice, de:
—  Dbitartrat de potasiu sau hidrogen tartrat de potasiu,

— tartrat de calciu

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008

Pentru tartratul de calciu, in limita de utilizare de 200 g/hl

31

Utilizarea sulfatului de cupru sau citratului de cupru pentru eliminarea defec-
telor de gust sau de miros ale vinului

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008

in limita de utilizare de 1 g/hl si cu conditia ca produsul
tratat si nu contind mai mult de 1 mg/l de cupru

32

Adaosul de caramel in sensul Directivei 94/36/CE a Parlamentului European si
a Consiliului din 30 iunie 1994 privind colorantii autorizati pentru utilizarea in
produsele alimentare (%), pentru intensificarea culorii

Numai pentru vinurile licoroase

33

Utilizarea discurilor de parafind purd impregnate cu izotiocianat de alil, pentru
crearea unei atmosfere sterile

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct §i pentru vin.

Admisd numai in Italia, cu conditia si nu fie interzisd prin legis-
latia nationald §i numai in recipiente cu continut mai mare de 20
de litri

In vin nu trebuie si fie prezenti nicio urma de izotioci-
anat de alil

34

Adaosul de dicarbonat de dimetil (DMDC) in vinuri pentru asigurarea stabili-
zdrii microbiologice a acestora

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008
si in conditiile previzute in apendicele 6

In limita de utilizare de 200 mg]l, fard reziduuri detec-
tabile in vinul introdus pe piatd

35

Adaosul de manoproteine de drojdie pentru asigurarea stabilizdrii tartrice si pro-
teice a vinurilor

Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008
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1

2

3

Practica oenologicd

Conditii de utilizare (1)

Limite de utilizare

36 | Tratarea prin electrodializd pentru a asigura stabilizarea tarticd a vinului Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare pentru consumul
uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
in conditiile prevdzute in apendicele 7
37 | Utilizarea ureazei pentru reducerea nivelului de uree din vinuri Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare la consumul uman
direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, in
conditiile prevazute in apendicele 8
38 | Utilizarea de buciti de lemn de stejar la producerea si maturarea vinurilor, | In conditiile previzute in apendicele 9
inclusiv la fermentarea strugurilor proaspeti si a musturilor de struguri
39 | Utilizarea: Numai pentru producerea tuturor categoriilor de vinuri spumante
loinatului de calci si petiante obtinute prin fermentarea in sticld si la care drojdiile
—  aiginatului de calciu sau a s-au separat prin evacuare.
— alginatului de potasiu
40 | Dezalcoolizarea partiald a vinurilor Numai pentru vin si in conditiile prevazute in apendicele 10
41 | Utilizarea de copolimeri polivinilimidazol - polivinilpirolidon (PVI/PVP) pentru | In conditiile previzute in apendicele 11 in limita de utilizare de 500 mg/l (cand se utilizeazi in
reducerea continutului in cupru, fier si metale grele must i in vin, doza cumulatd nu poate depasi 500 mg/l)
42 | Adaosul de carboximetilcelulozd (gume de celulozd) pentru a asigura stabiliza- | Numai pentru vin si toate categoriile de vinuri spumante si | In limita de utilizare de 100 mg/l
rea tartrica petiante
43 | Tratamentul cu schimbadtori de cationi pentru asigurarea stabilizdrii tartrice a | Pentru mustul partial fermentat utilizat ca atare la consumul

vinului

uman direct si pentru produsele definite la punctele 1, 3, 4, 5, 6,
7,8,9,15 si 16 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
in conditiile stabilite in apendicele 12

struguri stafiditi §i vinurile din struguri copti in exces.

)

(%) Limita de utilizare este de 250 mg/l pentru fiecare tratament.
(*) JOL 237,10.9.1994, p. 13.

Aceste sdruri de amoniu pot fi, de asemenea, utilizate impreund, in limita globald de 1 g/l, fird a aduce atingere limitelor specifice de 0,3 g/l sau 0,2 g/l mentionate anterior.

In lipsa unei preciziri explicite, practica sau tratamentul descris poate fi utilizat pentru strugurii proaspeti, mustul de struguri, mustul de struguri partial fermentat, mustul de struguri partial fermentat extras din struguri stafiditi, mustul de
struguri concentrat, vinul nou aflat incd in fermentatie, mustul de struguri partial fermentat utilizat pentru consum uman direct ca atare, vinul, toate categoriile de vinuri spumante, vinul petiant, vinul perlant, vinurile licoroase, vinurile din
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Apendicele 1
Cerinte privind beta-glucanaza
1. Codul international pentru beta-glucanaze: E.C. 3-2-1-58
2. Hidrolaza beta-glucan (responsabild pentru descompunerea glucanului in Botrytis cinerea)
3. Origine: Trichoderma harzianum

4. Domeniu de aplicare: descompunerea beta-glucanului prezent in vin, in special in vinurile obtinute din struguri cu
mucegai nobil

5. Doza maximd: 3 g de preparat enzimatic continand 25 % materie organicd in suspensie (TOS) pe hectolitru

6.  Specificatii privind puritatea chimica si microbiologica:

Pierderi dupa uscare Sub 10 %

Metale grele Sub 30 ppm

Pb Sub 10 ppm

As Sub 3 ppm

Numdr total de bacterii coliforme: Absente

Escherichia coli Absent in esantioanele de 25 g
Salmonella spp. Absent in esantioanele de 25 g
Numdr total de bacterii aerobe Sub 5 x 10* celule/g
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Apendicele 2
Acidul L(+) tartric
1. Utilizarea acidului tartric pentru dezacidificare, prevdzutd in anexa I A punctul 13, este admisd doar pentru urmatoarele:
produse care provin din soiurile de vitd-de-vie din soiurile Elbling si Riesling; si
produse care sunt obtinute din struguri recoltati din urmitoarele regiuni viticole din partea de nord a zonei viticole A:
—  Ahr,
— Rheingau,
—  Mittelrhein,
—  Mosel,
— Nabhe,
— Rheinhessen,
—  Pfalz,
—  Moselle luxembourgeoise.

2. Acidul tartric, denumit si acid L(+) tartric, a cdrui intrebuintare este prevazutd la punctele 12 si 13 din prezenta anexd,
trebuie sd aibd origine agricold si sa fie extras mai ales din produse vitivinicole. De asemenea, acidul L(+) tartric trebuie
sd respecte criteriile de puritate stabilite prin Directiva 2008/84/CE.
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Apendicele 3
Risina de pin de Alep

Utilizarea rasinii de pin de Alep, previzutd in anexa I A punctul 14, este admisd doar pentru obtinerea vinului de tip
Jretsina”. Aceastd practicd oenologica poate fi aplicatd doar:

(a) pe teritoriul geografic al Greciei;

(b) utilizdnd must de struguri din soiuri de struguri, regiuni de productie si regiuni vitivinicole specificate in dispozitiile
in vigoare in Grecia la 31 decembrie 1980;

(¢) prin adiugarea unei cantitdti maxime de rasind de 1 000 de grame pe hectolitru de produs introdus pe piatd, ina-
inte de fermentare sau, daci tdria alcoolici dobandita in volume nu depiseste o treime din tdria alcoolici totald in
volume, pe durata fermentdrii.

In cazul in care Grecia intentioneaza si modifice dispozitiile mentionate la punctul 1 litera (b), aceasta informeaz3 in
prealabil Comisia in acest sens. In cazul in care Comisia nu dd un rdspuns acestei notificiri in termen de doud luni,
Grecia poate pune in aplicare modificarile respective.
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Apendicele 4

Risini schimbitoare de ioni

Risinile schimbdtoare de ioni care se pot utiliza in conformitate cu dispozitiile punctului 20 din anexa I A sunt copolimeri
de stiren sau divinilbenzen care contin grupe de acid sulfonic sau amoniu. Aceste rasini trebuie si corespunda cerintelor sta-
bilite de Regulamentul (CE) nr. 1935/2004 al Parlamentului European si al Consiliului (*) si de dispozitiile comunitare si
nationale adoptate in vederea punerii in aplicare a regulamentului respectiv. In plus, la testarea cu metoda de analizd pre-
zentatd la punctul 2, risinile schimbdtoare de ioni trebuie si piardd, in oricare dintre solventii enumerati, maximum 1 mg/l
de materie organicd. Résinile trebuie regenerate prin utilizarea de substante permise la fabricarea produselor alimentare.

Risinile se utilizeazd numai sub supravegherea unui oenolog sau tehnician si doar in instalatii aprobate de autorititile sta-
tului membru pe teritoriul ciruia sunt utilizate. Autoritdtile respective stabilesc obligatiile si responsabilititile care revin
oenologilor si tehnicienilor autorizati.

Metoda de analizd pentru determinarea pierderilor de materie organici ale rasinilor schimbatoare de ioni:

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

OBIECTUL SI DOMENIUL DE APLICARE

Determinarea pierderilor de materie organicd a rasinilor schimbdtoare de ioni

DEFINITIE

Pierderi de materie organica prezentd in rdsinile schimbatoare de ioni. Pierderile de materie organica sunt determinate
cu ajutorul metodei indicate.

PRINCIPIU

Solventii de extractie sunt trecuti prin rdsini preparate §i greutatea materiei organice extrase este determinatd prin
gravimetrie.

REACTIVI

Toti reactivii trebuie s aiba o calitate analitica.

Solventi de extractie.

Apd distilatd sau apa deionizatd sau cu o puritate echivalenta.

Etanol 15 % v/v. Se prepard prin amestecarea a 15 parti etanol absolut cu 85 parti de apa (punctul 4.1).

Acid acetic 5 % m/m. Se prepard prin amestecarea a 5 parti de acid acetic glacial cu 95 de parti de apd (punctul 4.1).

APARATURA

Coloane de cromatografie cu transfer de ioni.

Cilindri gradati cu capacitatea de 2 1.

Capsule plate de evaporare rezistente la o temperaturd de 850 °C intr-un cuptor inchis.
Cuptor pentru uscare, controlat cu termostat, reglat la o temperaturd de 105 * 2 °C.
Cuptor inchis, controlat cu termostat, reglat la o temperaturd de 850 + 25 °C.

Balantid de analizd cu precizia de 0,1 miligrame.

Evaporator, placi fierbinte sau evaporator cu infrarosu.

(1) JOL338,13.11.2004, p. 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

METODA DE LUCRU

La fiecare dintre cele trei coloane (punctul 5.1) de cromatografie cu transfer de ioni se adaugd 50 ml de rasina schim-
bitoare de ioni care urmeaza si fie testatd, spalata si tratatd in conformitate cu instructiunile producitorului pentru
prepararea rasinilor in vederea folosirii lor in sectorul alimentar.

fn cazul risinilor anionice, cei trei solventi de extractie (punctele 4.1, 4.2 si 4.3) se trec separat prin coloanele preparate
(punctul 6.1) cu un debit de 350-450 ml/h. De fiecare dati primul litru de eluat se aruncd, iar restul de doi litri se colec-
teazd in cilindri gradati (punctul 5.2). In cazul risinilor cationice, prin coloanele pregitite in acest scop se trec numai
cei doi solventi indicati la punctele 4.1 si 4.2.

Cele trei eluate se evapord pe o placi fierbinte sau cu ajutorul unui evaporator cu infrarosu (punctul 5.7) in capsule
plate de evaporare (punctul 5.3) care au fost curdtate si cantdrite in prealabil (m0). Capsulele respective se pun intr-un
cuptor (punctul 5.4) si se usucd la o greutate constantd (m1).

Dupd inregistrarea greutdtii constante (punctul 6.3) a capsulelor astfel uscate, capsulele plate de evaporare se plaseaza
intr-un cuptor inchis (punctul 5.5) si se transforma in cenusa la o greutate constantd (m?2).

Se calculeazd materia organicd extrasa (punctul 7.1). Dacd rezultatul este mai mare de 1 mg/l se impune efectuarea unui
test martor asupra reactivilor si se recalculeazd greutatea materiei organice extrase.

Testul martor se realizeaza prin repetarea operatiunilor mentionate la punctele 6.3 si 6.4, utilizdndu-se doi litri de sol-
vent de extractie pentru a obtine greutatea m3 si greutatea m#4 corespunzatoare punctelor 6.3, respectiv 6.4.

EXPRIMAREA REZULTATELOR

Formula si calcularea rezultatelor

Cantitatea de materie organica extrasd din rdsinile schimbatoare de ioni, in mg/l, se obtine cu ajutorul formulei:
500 (m1 — m2)

unde m1 $i m2 sunt exprimate in grame.

Greutatea corectatd a materiei organice extrase din risinile schimbdtoare de ioni, in mg/l, se calculeazi cu ajutorul
formulei:

500 (m1 - m2 —m3 + m4)
unde m1, m2, m3 si m4 sunt exprimate in grame.

Diferenta dintre rezultatele celor doud analize paralele efectuate pe acelasi esantion nu trebuie si fie mai mare de 0,2
miligrame per litru.
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Apendicele 5
Ferocianura de potasiu
Fitatul de calciu
Acidul D-L tartric

Utilizarea ferocianurei de potasiu, a fitatului de calciu, previzute la punctul 26 din anexa [ A, sau a acidului D-L tartric, pre-
vizutd la punctul 29 din anexa I A, este permisd doar sub supravegherea unui oenolog sau a unui tehnician autorizat de
autoritatile statului membru pe teritoriul ciruia are loc procesul de tratare a vinurilor, iar responsabilitatile care le revin aces-
tora sunt stabilite, daci este cazul, de citre statul membru in cauzi.

Dupd tratarea cu ferocianurd de potasiu sau cu fitat de calciu, vinul trebuie sd contini urme de fier.

Dispozitiile privind controlul utilizdrii produselor mentionate la primul paragraf sunt cele adoptate de statele membre.
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Apendicele 6

Cerinte privind dicarbonatul de dimetil

DOMENIU DE APLICARE

Dicarbonatul de dimetil poate fi addugat in vin cu urmdtorul scop: asigurarea stabilizarii microbiologice a vinului imbuteliat
cu continut de zahir fermentescibil.

CERINTE

adaosul trebuie efectuat numai cu putin timp inainte de imbuteliere, care este definiti ca fiind ambalarea produsului in
cauzd in vederea comercializarii in recipiente avand capacitatea maxima de 60 de litri,

tratamentul se poate aplica numai vinurilor cu un continut minim de zaharuri de 5 g/l,
produsul utilizat trebuie sa respecte criteriile de puritate stabilite de Directiva 2008/84/CE,

acest tratament trebuie si facd obiectul unei inscrieri in registrul mentionat la articolul 112 alineatul (2) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008.
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Apendicele 7

Cerinte privind tratamentul prin electrodializd

Acest tratament are ca scop obtinerea stabilitatii tartrice a vinului in ceea ce priveste bitartratul de potasiu si tartratul de cal-
ciu (si alte saruri de calciu), prin extragerea ionilor suprasaturati din vin sub actiunea unui cdmp electric si folosind mem-
brane permeabile fie pentru anioni, fie pentru cationi.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

CERINTE PRIVIND MEMBRANELE

Membranele sunt dispuse alternativ, intr-un sistem de tip ,filtru-presd” sau in orice alt sistem adecvat care sd poatd
delimita compartimentele de tratament (vin) si de concentratie (apa uzat).

Membranele permeabile pentru cationi trebuie si fie proiectate numai pentru extragerea cationilor, in special K*, Ca™".

Membranele permeabile pentru anioni trebuie sd fie proiectate numai pentru extragerea anionilor, in special pentru
anionii tartrati.

Membranele nu trebuie s modifice foarte mult compozitia fizico-chimica si caracteristicile senzoriale ale vinului. Ele
trebuie sd indeplineascd urmdtoarele conditii:

— trebuie si fie fabricate in conformitate cu practicile de fabricatie permise, din substante aprobate pentru fabri-
carea de materiale plastice destinate folosirii in sectorul alimentar, dupd cum sunt enumerate in anexa II la Direc-
tiva 2002/72/CE a Comisiei (?),

— utilizatorul echipamentului de electrodializa trebuie s demonstreze ¢ membranele folosite indeplinesc cerintele
mentionate anterior si ¢ inlocuirea echipamentului a fost efectuatd de citre persoane calificate,

— membranele nu trebuie si elibereze nicio substantd in cantitdti care pot fi ddundtoare sandtdtii omului sau care
pot afecta gustul sau mirosul produselor alimentare si trebuie sd respecte criteriile previzute de Directiva
2002/72/CE,

— utilizarea membranelor nu trebuie si determine interactiuni intre componentele lor si cele ale vinului, care fac
posibild formarea unor noi componente in produsul tratat, componente care pot fi toxice.

Stabilitatea membranelor noi folosite in electrodializd se determind cu ajutorul unui simulator care reproduce com-
pozitia fizico-chimica a vinului, in vederea identificarii unei posibile migratii a unor substante din membrane.

Se recomandd urmdtoarea metoda experimentala:

Simulatorul este o solutie hidro-alcoolicd tamponatd, avand pH-ul si conductivitatea vinului. Compozitia solutiei este
urmadtoarea:

— etanol absolut 11 1,

— Dbitartratul de potasiu: 380 g,

— clorurd de potasiu: 60 g,

— acid sulfuric concentrat: 5 ml,

— apd distilatd: completare pand la 100 1.

Solutia respectivi este utilizatd pentru teste de migrare in circuit inchis pe un strat de electrodializd sub tensiune
(1 volt/celuls), folosindu-se membrane anionice si cationice de 50 1/m?, pani la o demineralizare de 50 %. Circuitul
efluent este initiat de o solutie de clorurd de potasiu de 5 g/l. Substantele migratoare sunt testate att in simulator, cat
si in efluent.

(1) JOL220,15.8.2002, p. 18.
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Se vor determina moleculele organice care intrd in compozitia membranei si care au tendinta de a migra in solutia
tratatd. Intr-un laborator agreat se va efectua o determinare specificd pentru fiecare dintre componentele respective.
Continutul total de compusi determinati in simulator trebuie si fie mai mic de 50 g/l.

Regulile generale privind controalele materialelor care vin in contact de alimentele trebuie sa se aplice si membranelor
respective.

CERINTE PRIVIND UTILIZAREA MEMBRANELOR

Perechea de membrane utilizate in tratamentele de stabilizare tartricd a vinului prin electrodializd se realizeaza astfel
incat si fie indeplinite urmatoarele conditii:

— reducerea pH-ului vinului nu poate depdsi valoarea de 0,3 unitati de pH,
— diminuarea acidititii volatile trebuie sd fie mai micd de 0,12 g/l (2 miliechivalenti exprimati ca acid acetic),
— tratamentul prin electrodializd nu afecteazd compusii non-ionici ai vinului, in special polifenolii si polizaharidele,

— difuzia de molecule mici, cum ar fi etanolul, este redusd si nu determind o reducere a tiriei alcoolice a vinului mai
mare de 0,1 % vol.,

— membranele trebuie si fie pastrate §i curdtate utilizindu-se metode agreate si substante autorizate pentru prepa-
rarea produselor alimentare,

— membranele sunt marcate astfel incat s se poatd verifica alternarea lor in stratul de electrodializi,

— echipamentul folosit trebuie si fie previzut cu un mecanism de comanda si control care tine cont de instabili-
tatea fiecdrui vin in parte, astfel incat sd poatd elimina numai bitartratul de potasiu si sdrurile de calciu aflate in
suprasaturatie,

— tratamentul se efectueazd sub responsabilitatea unui oenolog sau a unui tehnician calificat.

Acest tratament trebuie inscris in registrul mentionat la articolul 112 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.
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Apendicele 8
Cerinte privind ureaza
Codul international pentru ureazi: EC 3-5-1-5, nr. CAS: 9002-13-5.

Activitate: ureaza (activd in mediu acid), descompunerea ureei in amoniac si dioxid de carbon. Activitatea declarati este
de minimum 5 unitdti/mg, 1 unitate fiind definitd drept cantitatea de enzima care produce un pmol de amoniac pe
minut la temperatura de 37 °C din uree 5 g/l la un pH de 4.

Origine: Lactobacillus fermentum.

Domeniu de aplicare: descompunerea ureei prezente in vinurile destinate unei maturari prelungite, in cazul in care con-
centratia initiald de uree a vinului respectiv este mai mare de 1 mg/l.

Doza de utilizare maximd: 75 mg de preparat enzimatic pe litru de vin tratat, fird a depdsi 375 unitati de ureazd pe
litru de vin. Dupad efectuarea tratamentului, intreaga activitate a enzimelor reziduale trebuie eliminatd prin filtrarea vinu-
lui (dimensiunea porilor este mai micd de 1 pm).

Specificatii privind puritatea chimica si microbiologica:

Pierderi dupd uscare Sub 10 %

Metale grele Sub 30 ppm

Pb Sub 10 ppm

As Sub 2 ppm

Numidr total de bacterii coliforme Absente

Salmonella spp. Absent in esantioanele de 25 g
Numdr total de bacterii aerobice <5 x 10* celule/g

Ureaza folositd la tratarea vinului trebuie si fie preparatd in conditii identice cu cele pentru ureaza care a primit avizul
Comitetului stiintific pentru alimentatia umand din 10 decembrie 1998.
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Apendicele 9

Cerinte privind bucitile de lemn de stejar

OBIECT, ORIGINE SI DOMENIU DE APLICARE

Bucitile de lemn de stejar se utilizeazi la fabricarea si maturarea vinurilor, inclusiv la fermentarea strugurilor proaspeti si a
musturilor de struguri, precum si pentru a transmite vinului anumiti constituenti proveniti din lemnul de stejar.

Bucitile de lemn trebuie sd provind exclusiv din speciile de Quercus.

Acestea sunt fie ldsate in stare naturald, fie incilzite la o temperaturd calificatd ca scizutd, medie sau inaltd, insd nu trebuie
sd fi fost supuse unei combustii, inclusiv la suprafatd, nu trebuie si fie carbonizate sau friabile la atingere. Nu trebuie si fi
fost supuse unor tratamente chimice, enzimatice sau fizice altele decat incdlzirea. Nu trebuie si li se adauge niciun produs cu
scopul de a le intensifica aroma naturald sau compusii fenolici extractibili.

ETICHETAREA PRODUSULUI UTILIZAT

Eticheta trebuie si indice originea speciei sau speciilor botanice de stejar si intensitatea unei eventuale incdlziri, conditiile de
conservare si masurile de sigurantd.

DIMENSIUNI

Dimensiunile particulelor de lemn trebuie sd fie de asa naturd incat cel putin 95 % din greutate si fie retinute de o sitd cu
ochiuri de 2 mm (sau 9 ochiuri).

PURITATE

Bucitile de lemn de stejar nu trebuie sd degaje substante in concentratii care ar putea prezenta eventuale riscuri pentru
sdndtate.

Acest tratament trebuie si facd obiectul unei inscrieri in registrul mentionat la articolul 112 alineatul (2) din Regulamentul
(CE) nr. 479/2008.
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Apendicele 10
Cerinte privind tratamentul de dezalcoolizare partiali a vinului
Acest tratament are ca scop obtinerea unui vin partial dezalcoolizat, prin eliminarea unei parti de alcool (etanol) din vin cu
ajutorul tehnicilor de separare fizicd.
Cerinte
— Vinurile tratate nu trebuie sd prezinte defecte organoleptice si trebuie si fie apte pentru consumul uman direct.

— Eliminarea alcoolului din vin nu se poate efectua dacd una dintre operatiunile de imbogitire previzute in anexa V la
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 a fost efectuatd la unul dintre produsele vitivinicole utilizate la fabricarea vinului in
cauzd.

— Reducerea tiriei alcoolice dobandite in volume nu poate fi mai mare de 2 %vol., iar tdria alcoolicd dobanditi in volume
a produsului final trebuie sd corespundd definitiei de la punctul 1 al doilea paragraf litera (a) din anexa IV la Regula-
mentul (CE) nr. 479/2008.

—  Aplicarea tratamentului se efectueaza sub responsabilitatea unui oenolog sau a unui tehnician calificat.

— Acest tratament trebuie sd facd obiectul unei inscrieri in registrul mentionat la articolul 112 alineatul (2) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008.

—  Statele membre pot prevedea ca acest tratament sd facd obiectul unei declaratii prezentate autoritdtilor competente.
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Apendicele 11
Cerinte privind tratamentul cu copolimeri PVI/PVP

Acest tratament are ca scop reducerea concentratiilor excesiv de ridicate de metale si prevenirea defectelor provocate de aces-
tea, precum casarea fericd, prin addugarea de copolimeri care absorb aceste metale.

Cerinte

—  Copolimerii addugati in vin trebuie si fie eliminati prin filtrare in cel mult doud zile de la efectuarea acestei operatiuni,
tinand cont de principiul de precautie.

—  In cazul mustului, copolimerii trebuie s fie addugati cel mai devreme cu doud zile inaintea filtrarii.
— Aplicarea tratamentului se va efectua sub responsabilitatea unui oenolog sau a unui tehnician calificat.

—  Copolimerii absorbanti utilizati trebuie si indeplineasca cerintele previzute de Codexul oenologic internagional publi-
cat de OIV, in special in ceea ce priveste limitele maxime previzute pentru continutul in monomeri (*).

(") Tratamentul cu copolimeri PVI/PVP nu poate fi utilizat decat dupd stabilirea si publicarea in Codexul oenologic international al OIV a
specificatiilor privind puritatea si identitatea copolimerilor autorizati.
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Apendicele 12
Cerinte privind tratamentul cu schimbitori de cationi pentru asigurarea stabilizirii tartrice a vinului

Acest tratament vizeazd obtinerea stabilitdtii tartrice a vinului in ceea ce priveste bitartratul de potasiu si tartratul de calciu
(precum si alte sdruri de calciu).
Cerinte
1. Tratamentul trebuie sd se limiteze la eliminarea cationilor in exces.

—  Vinul se trateazd in prealabil prin ricire.

— Numai fractiunea minima din vin necesard pentru obtinerea stabilitatii va fi tratatd cu schimbatori de cationi.
2. Tratamentul se va efectua pe risini schimbatoare de cationi regenerate in ciclu acid.

3. Toate operatiunile se vor efectua sub responsabilitatea unui oenolog sau a unui tehnician calificat. Tratamentul trebuie
sd facd obiectul unei inscrieri in registrul mentionat la articolul 112 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

4. Rdsinile cationice trebuie sd corespunda conditiilor previzute de Regulamentul (CE) nr. 1935/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului (") si dispozitiilor comunitare si nationale adoptate pentru aplicarea acestuia si trebuie sd
corespundd cerintelor de ordin analitic care figureazd in apendicele 4 din prezentul regulament. Utilizarea lor nu tre-
buie sd producd modificiri excesive ale compozitiei fizico-chimice si ale caracteristicilor senzoriale ale vinului si tre-
buie sd respecte limitele stabilite la punctul 3 din monografia ,Rasini schimbatoare de cationi” din Codexul oenologic
international publicat de OIV.

(1) JOL338,13.11.2004, p. 4.
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ANEXA I B

LIMITELE CONTINUTULUI DE ANHIDRIDA SULFUROASA iIN VINURI

A. CONTINUTUL DE ANHIDRIDA SULFUROASA IN VINURI

Continutul total de anhidridi sulfuroasd al vinurilor, in afara vinurilor spumante si licoroase, nu poate depdsi, in
momentul consumului uman direct:

(@) 150 mg/l pentru vinurile rosii;

(b) 200 mg/l pentru vinurile albe si roze.

Prin derogare de la punctul 1 literele (a) si (b), limita maxima a continutului de anhidridd sulfuroasd, pentru vinurile al
cdror continut de zaharuri exprimat prin suma glucoza + fructozi este egal cu sau mai mare de 5 gfl, se ridici la:

(a) 200 mg/l pentru vinurile rosii si

(b) 250 mg/l pentru vinurile albe si roze;

(¢) 300 mg/l pentru:

vinurile care au dreptul la mentiunea ,Spitlese”, conform dispozitiilor comunitare;

vinurile albe care au dreptul la urmdtoarele denumiri de origine protejatd: Bordeaux supérieur, Graves de
Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut Montravel,
Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette si Savenniéres;

vinurile albe care au dreptul la denumirile de origine protejatd Allela, Navarra, Penedes, Tarragona si Valencia,
precum si vinurile care au dreptul la o denumire de origine protejatd originare din Comunidad Auténoma
del Pais Vasco si denumite ,vendimia tardia”;

vinurile dulci care au dreptul la denumirea de origine protejatd ,Binissalem-Mallorca”;

vinurile originare din Regatul Unit produse in conformitate cu legislatia britanicd, in cazul in care continutul
de zaharuri este mai mare de 45g/l;

vinurile care provin din Ungaria, cu denumirea de origine protejatd , Tokaji” si care poartd, conform regle-
mentarilor maghiare, denumirea ,Tokaji édes szamorodni” sau ,Tokaji szaraz szamorodni”;

vinurile care au dreptul la denumirile de origine protejatd: Loazzolo, Alto Adige si Trentino descrise prin men-
tiunile sau una din mentiunile: ,passito” sau ,vendemmia tardiva”;

vinurile care au dreptul la denumirea de origine protejatd: ,Colli orientali del Friuli” insotitd de indicatia
JPicolit”;

vinurile care au dreptul la denumirea de origine protejatd Moscato di Pantelleria naturale si Moscato di
Pantelleria;

vinurile care provin din Republica Ceha si care au dreptul la mentiunea ,pozdni sbér”;

vinurile care provin din Slovacia, care au dreptul la o denumire de origine protejatd si sunt descrise prin men-
tiunea ,neskory zber” si vinurile slovace Tokaj care au dreptul la denumirea de origine protejati , Tokajské
samorodné suché” sau , Tokajské samorodné sladké”;

vinurile care provin din Slovenia, care au dreptul la o denumire de origine protejatd si sunt descrise prin ter-
menul ,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev”;

urmdtoarele vinuri albe cu indicatie geograficd protejatd, avand o tirie alcoolicd totald in volume mai mare
de 15 % vol. si un continut in zaharuri mai mare de 45 g/l:

—  Vin de pays de Franche-Comté,
—  Vin de pays des coteaux de I'’Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,
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Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
Vin de pays des collines rhodaniennes,
Vin de pays du comté Tolosan,

Vin de pays des cotes de Gascogne,
Vin de pays du Gers,

Vin de pays du Lot,

Vin de pays des cotes du Tarn,

Vin de pays de la Corréze,

Vin de pays de I'Tle de Beauté,

Vin de pays d'Oc,

Vin de pays des cotes de Thau,

Vin de pays des coteaux de Murviel,
Vin de pays du Val de Loire,

Vin de pays de Méditerranée,

Vin de pays des comtés rhodaniens,
Vin de pays des cotes de Thongue,

Vin de pays de la Cote Vermeille;

vinurile dulci originare din Grecia, a ciror tdrie alcoolici totald in volume este mai mare sau egald cu 15 %
vol. si al cdror continut in zaharuri este mai mare sau egal cu 45 g/l si care au dreptul la una dintre urma-
toarele indicatii geografice protejate:

Tomkog Otvog Tupvafou (Regional wine of Tyrnavos)
Ayxaikog Tomkog Ovog (Regional wine of Ahaia)
Aakwvikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia)
Tomkdg Otvog PAwpwvag (Regional wine of Florina)
Tomikog Otvog Kukhadwv (Regional wine of Cyclades)
Tomkdg Oivog Apyohidag (Regional wine of Argolida)

Tomikog Otvog IMiepiag (Regional wine of Pieria)

Ayiopeitikog Tomikog Oivog (Regional wine of Mount Athos- Regional wine of Holy Mountain);

vinurile dulci originare din Cipru, a caror trie alcoolicd dobanditd in volume este mai micd sau egald cu 15 %
vol. si al cdror continut in zaharuri este mai mare sau egal cu 45 g/l si care au dreptul la denumirea de origine
protejatd Koupavdapia (Commandaria);

vinurile dulci originare din Cipru, obtinute din struguri copti in exces sau din struguri stafiditi, a cror tirie
alcoolicd in volume totald este mai mare sau egald cu 15 % vol. si al cdror continut in zaharuri este mai mare
sau egal cu 45 g/l si care au dreptul la una dintre urmdtoarele indicatii geografice protejate:

Tomkdg Otvog Agpecos (Regional wine of Lemesos)

Tomkodg Otvog TMagog (Regional wine of Pafos)
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—  Tomog Otvog Adpvaka(Regional wine of Larnaka)

—  Tomikog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia);

(d) 350 mg/l pentru:

vinurile care au dreptul la mentiunea ,Auslese”, in conformitate cu dispozitiile comunitare;

vinurile albe romanesti care au dreptul la una dintre urmdtoarele denumiri de origine protejatd: Murfatlar,
Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Cdlugdreascd;

vinurile care provin din Republica Cehi si care au dreptul la mentiunea ,vybér z hroznd”;

vinurile care provin din Slovacia si care au dreptul la o denumire de origine protejatd si sunt descrise prin
mentiunea ,vyber z hrozna” si vinurile slovace Tokaj care au dreptul la denumirea de origine protejatd , Toka-

Zxn

jsky mdslds” ou ,Tokajsky forditds”;

vinurile care provin din Slovenia si care au dreptul la o denumire de origine protejata si sunt descrise prin
mentiunea ,vrhunsko vino ZGP — izbor”.

(e) 400 mg/l pentru:

vinurile care au dreptul la mentiunile ,Beerenauslese”, ,Ausbruch”, ,Ausbruchwein”, ,Trockenbeerenauslese”,
,Strohwein”, ,Schilfwein” si ,Eiswein”, in conformitate cu dispozitiile comunitare;

vinurile albe care au dreptul la urmdtoarele denumiri de origine protejatd: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux
de 'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurangon, exceptind cazul in care este
urmatd de mentiunea ,sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon urmatd de numele comunei de
origine, Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh exceptand cazul in care este urmatd de menti-
unea ,sec”, Alsace si Alsace grand cru, urmatd de mentiunea ,vendanges tardives” sau ,sélection de grains
nobles”;

vinurile dulci din struguri copti in exces si vinuri dulci din struguri stafiditi originare din Grecia, al cdror con-
tinut in zaharuri reziduale exprimat in zaharuri este egal sau mai mare de 45 g/l si care au dreptul la una
dintre urmatoarele denumiri de origine protejata: Zapog (Samos), Podog (Rhodes), atpa (Patras), Pio [atpov
(Rio Patron), Kepahovia (Céphalonie), Afpvog (Limnos), Snteia (Sitia), Savropivy (Santorin), Nepea (Néméa),
Aagvég (Daphnes), vinuri dulci din struguri copti in exces si vinurile dulci din struguri stafiditi care au dreptul
la una dintre urmdtoarele indicatii geografice protejate: Zidtiotag (Siatista), Kaotopiag (Kastoria), Kukhadwv
(Cyclades), Moveppaoiog (Monemvasia), Aytopeitikog (Mount Athos — Holy Mountain);

vinurile care provin din Republica Cehd si care au dreptul la mentiunile ,vybér z bobuli”, ,vybér z cibéb”,
Jedové vino” sau ,sldmové vino”;

vinurile care provin din Slovacia care au dreptul la o denumire de origine protejata si sunt descrise prin men-
tiunile , bobulovy vyber”, hrozienkovy vyber”, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino” sau ,slamové vino” si vinurile
slovace Tokaj care au dreptul la denumirile de origine protejatd , Tokajsky vyber”, ,Tokajskd esencia”, ,Toka-
jskd vyberova esencia”;

vinurile care provin din Ungaria care au dreptul la o denumire de origine protejata si care, conform regle-
mentdrilor maghiare, poartd denumirea ,Tokaji mdslds”, ,Tokaji forditds”, ,Tokaji aszdeszencia”, ,Tokaji

79

eszencia”, ,Tokaji aszi” sau , Toppedt sz6l6bdl késziilt bor”;

vinurile care au dreptul la denumirea de origine protejatd ,Albana di Romagna” si sunt descrise prin menti-
unea ,passito”;

vinurile luxemburgheze care au dreptul la o denumire de origine protejatd si sunt descrise prin mentiunile
,vendanges tardives”, ,vin de glace” sau ,vin de paille”;

vinurile albe care au dreptul la denumirea de origine protejatd ,Douro”, urmatd de mentiunea ,colheita tardia”;

vinurile care provin din Slovenia, care au dreptul la o denumire de origine protejata si sunt descrise prin men-
tiunile: ,vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor”, sau ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino” sau ,vrhunsko vino
ZGP — suhi jagodni izbor”;

vinurile albe originare din Canada, care au dreptul la mentiunea ,Icewine”.
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Listele de vinuri care beneficiazd de o denumire de origine protejatd sau de o indicatie geograficd protejatd, prezentate
la punctul 2 literele (c), (d) si (e), pot fi modificate in cazul in care conditiile de fabricare a vinurilor respective se modi-
ficd sau indicatia lor geograficd sau denumirea de origine se schimba. Statele membre furnizeaza in prealabil toate infor-
matiile tehnice necesare cu privire la vinurile in cauzd, inclusiv caietele de sarcini si cantititile produse pe an.

Atunci cand conditiile climatice o impun, Comisia poate decide, conform procedurii prevazute la articolul 113 aline-
atul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, ca, in anumite zone viticole ale Comunititii, statele membre respective si
poatd autoriza, pentru vinurile produse pe teritoriul lor, cresterea continuturilor maxime totale de anhidrida sulfuroasa
mai mici de 300 mg/l mentionate la prezentul punct cu maximum 50 mg/l. Cazurile in care statele membre pot per-
mite o asemenea crestere sunt prezentate in lista din apendicele 1.

Statele membre pot aplica dispozitii mai restrictive pentru vinurile produse pe teritoriul lor.

B. CONTINUTUL DE ANHIDRIDA SULFUROASA IN VINURILE LICOROASE
Continutul total de anhidrida sulfuroasi al vinurilor licoroase nu poate depdsi, in momentul consumului uman direct:
150 mg/l, cand continutul in zaharuri este mai mic de 5 gfl;

200 mg/l, cand continutul in zaharuri este mai mare sau egal cu 5 g/l.

C.  CONTINUTUL DE ANHIDRIDA SULFUROASA IN VINURILE SPUMANTE

Continutul total de anhidridd sulfuroasa al vinurilor spumante nu poate depdsi, in momentul consumului uman direct:
(@) 185 mg/l, pentru toate categoriile de vinuri spumante de calitate si

(b) 235 mg/l, pentru celelalte vinuri spumante.

Atunci cand conditiile climatice o impun, in anumite zone viticole ale Comunitdtii, statele membre respective pot auto-
riza, pentru vinurile spumante mentionate la punctul 1 literele (a) si (b) produse pe teritoriul lor, cresterea cu cel mult
40 mg/l a continutului maxim total de anhidrida sulfuroasa, cu conditia ca vinurile care beneficiaza de aceastd autori-
zatie sd nu fie expediate in afara statului membru in cauzd.
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Apendicele 1

Cresterea continutului maxim total de anhidridi sulfuroasd atunci cind conditiile climatice impun acest lucru

(Anexa I B la prezentul regulament)

Anul Statul membru Zoni (zone) viticold (viticole) Vinurile in cauzd

1. 2000 Germania Toate zonele viticole de pe Toate vinurile obtinute din strugurii
teritoriul Germaniei recoltati in anul 2000

2. 2006 Germania Zonele viticole ale regiunilor Toate vinurile obtinute din strugurii
Bade-Wurtemberg, Bavaria, Hesse recoltati in anul 2006
si Renania-Palatinat

3. 2006 Franta Zonele viticole ale departamentelor | Toate vinurile obtinute din strugurii
Bas-Rhin si Haut-Rhin recoltati in anul 2006
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1.

ANEXAIC

LIMITELE CONTINUTULUI DE ACIDITATE VOLATILA IN VINURI
Continutul de aciditate volatild nu poate depdsi:
(@) 18 miliechivalenti pe litru pentru musturile de struguri partial fermentate;
(b) 18 miliechivalenti pe litru pentru vinurile albe si roze; sau
(0 20 de miliechivalenti pe litru pentru vinurile rosii.
Continuturile mentionate la punctul 1 se aplicd pentru:
(@) produsele obtinute din struguri recoltati in Comunitate in etapa de productie si in toate etapele de comercializare,

(b) musturile de struguri partial fermentate si vinurile originare din tdri terte, in toate etapele, din momentul intrarii
lor pe teritoriul geografic al Comunittii.

Se pot prevedea derogdri de la punctul 1 in ceea ce priveste:

(@) anumite vinuri care au beneficiazd de o denumire de origine protejatd (DOP) si anumite vinuri care beneficiaza de
o indicatie geograficd protejatd (IGP):

— dacd au fost supuse unei perioade de maturare de cel putin doi ani sau
— dacid au fost produse in conformitate cu unele metode speciale;
(b) vinurile care au o tdrie alcoolici totald in volume egald sau mai mare de 13 % vol.

Statele membre comunicd aceste derogdri Comisiei, care informeaza celelalte state membre.
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ANEXA 1D
LIMITE SI CONDITII PRIVIND INDULCIREA VINURILOR
Indulcirea vinului este permisd numai daci se efectueazi cu ajutorul unuia sau mai multora dintre produsele urmatoare:
(a) must de struguri,
(b) must de struguri concentrat,
(¢) must de struguri concentrat rectificat.
Taria alcoolicd totald in volume a vinului in cauzd nu poate fi crescutd cu mai mult de 4 % vol.

Indulcirea vinurilor importate destinate consumului uman direct si avand o indicatie geograficd este interzisd pe teri-
toriul Comunitdtii. Indulcirea altor vinuri importate se supune acelorasi conditii ca cele aplicabile in cazul vinurilor pro-
duse in Comunitate.

Indulcirea unui vin cu denumire de origine protejatd poate fi autorizatd de un stat membru doar daci se realizeaza:
(a) cu respectarea conditiilor si limitelor stabilite in prezenta anexa;
(b) in interiorul regiunii in care este obtinut vinul in cauzd sau intr-o zond situatd in imediata vecintate.

Mustul de struguri i mustul de struguri concentrat mentionate la punctul 1 trebuie si fie originare din aceeasi regiune
ca si vinul pentru indulcirea cdruia sunt folosite.

Indulcirea vinurilor este permisd numai in stadiul productiei si al comercializarii angro.
Indulcirea vinurilor trebuie efectuatd in conformitate cu urmitoarele norme administrative specifice:

(a) Persoanele fizice sau juridice care efectueazd operatiuni de indulcire depun o declaratie la autoritatea competentd
a statului membru pe teritoriul cdruia se vor desfdsura operatiunile respective.

(b) Declaratiile se depun in scris si trebuie sd fie primite de autoritatea competentd cu cel putin 48 de ore inainte de
ziua desfisurdrii operatiunii.

(c) Cu toate acestea, statele membre pot accepta, in cazul operatiunilor de indulcire practicate in mod curent sau con-
tinuu de citre o societate, si fie depusd la autoritatea competentd o declaratie valabild pentru mai multe opera-
tiuni sau pentru o perioadd determinatd. Aceastd declaratie nu este admisd decat in cazul in care societatea tine un
registru in care se inscrie fiecare operatiune de indulcire, precum §i mentiunile de la litera (d).

(d) Declaratiile trebuie s contind urmitoarele informatii:
—  volumul si tiria alcoolici totald si dobandit a vinului care va fi supus operatiunii de indulcire;

— volumul §i tdria alcoolici totald si dobanditd a mustului de struguri sau volumul si indicarea densitatii mus-
tului de struguri concentrat sau a mustului de struguri concentrat rectificat care se adaugd, dupd caz;

— tdria alcoolici totald si dobanditd a vinului, dupd ce a fost supus operatiunii de indulcire.

Persoanele mentionate la litera (a) trebuie s {ind registre de intrare si iesire in care si fie indicate cantitatile de must de
struguri, de must de struguri concentrat sau de must de struguri concentrat rectificat pe care le detin pentru a efectua
operatiunile de indulcire.
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ANEXA II

PRACTICILE OENOLOGICE AUTORIZATE S$I RESTRICTIILE APLICABILE VINURILOR SPUMANTE,
VINURILOR SPUMANTE DE CALITATE SI VINURILOR SPUMANTE DE CALITATE DE TIP AROMAT
A. Vin spumant
fn sensul prezentului parti, precum si in sensul partilor B si C din prezenta anexd, se intelege prin:
(@) licoare de tiraj”

produsul care se adaugd productiei de vin pentru a se obtine fermentatia secundar3;
(b) ,licoare de expeditie™:

produsul care se adaugd vinurilor spumante pentru a le conferi caracteristici gustative specifice.
Licoarea de expeditie poate sd contind numai:
— zaharozi,
— must de struguri,
— must de struguri partial fermentat,
— must de struguri concentrat,
— must de struguri concentrat rectificat,
— vin sau
— un amestec al produselor mentionate anterior,
cu posibilitatea addugdrii de distilat de vin.

In afara imbogtirii autorizate a componentelor productiei de vin in temeiul Regulamentului (CE) nr. 479/2008, orice
altd imbogdtire este interzisa.

Cu toate acestea, In ceea ce priveste regiunile si soiurile de viti-de-vie pentru care o astfel de mdsurd este justificatd din
punct de vedere tehnic, fiecare stat membru poate autoriza imbogdtirea productiei de vin la locul de fabricare a vinu-
rilor spumante, cu urmdtoarele conditii:

(a) niciuna dintre componentele productiei de vin nu trebuie sa fi facut deja obiectul unei imbogatiri;
(b) aceste componente trebuie si fie obtinute exclusiv din struguri recoltati de pe teritoriul statului membru respectiv;
(c) operatiunea de imbogitire trebuie si fie efectuatd intr-o singurd etapd;
(d) trebuie respectate urmitoarele limite:
(i) 3 % vol. pentru productia de vin constituitd din componente care provin din zona viticold A;
(i) 2 % vol. pentru productia de vin constituitd din componente care provin din zona viticold B;
(ili) 1,5 % vol. pentru productia de vin constituitd din componente care provin din zona viticold C;

(¢) metoda utilizatd trebuie si fie adaosul de zaharozd, addugarea de must de struguri concentrat sau addugarea de
must de struguri concentrat rectificat.

Adaosul de licoare de tiraj i adaosul de licoare de expeditie nu sunt considerate imbogitire sau indulcire. Adaosul de
licoare de tiraj nu poate duce la o crestere a tariei alcoolice totale in volume mai mare de 1,5 % vol. a productiei de vin.
Aceastd crestere se masoard prin calcularea diferentei dintre tdria alcoolica totald in volume a productiei de vin si tiria
alcoolicd totald in volume a vinului spumant inainte de eventualul adaos de licoare de expeditie.
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10.

11.

Adaosul de licoare de expeditie se efectueazd astfel incat si nu duci la cresterea tariei alcoolice dobandite in volume a
vinului spumos cu mai mult de 0,5 % vol.

Indulcirea productiei de vin si a componentelor acesteia este interzisa.

In afara eventualelor acidificiri sau dezacidificiri ale componentelor sale realizate in conformitate cu dispozitiile Regu-
lamentului (CE) nr. 479/2008, productia de vin poate fi supusa acidificdrii sau dezacidificarii. Acidificarea si dezacidi-
ficarea productiei de vin se exclud reciproc. Acidificarea nu se poate efectua decat in limita cantitatii de 1,50 g/l
exprimatd in acid tartric, adicd 20 de miliechivalenti pe litru.

In anii in care conditiile meteorologice sunt exceptionale, limita maxima de 1,50 g/l, respectiv 20 de miliechivalenti pe
litru, poate fi ridicatd la 2,50 g/l, adicd 34 de miliechivalenti pe litru, cu conditia ca aciditatea naturald a produselor sd
nu fie mai mica de 3 gfl, exprimatd in acid tartric, adicd 40 de miliechivalenti pe litru.

Anhidrida carbonicd din vinurile spumante poate proveni numai din fermentarea alcoolic a productiei de vin din care
se obtine vinul respectiv.

Aceastd fermentare, in cazul in care nu este o fermentare pentru transformarea strugurilor, a mustului de struguri sau
a mustului de struguri partial fermentat direct in vin spumant poate s rezulte numai prin adaosul de licoare de tiraj.
Fermentarea poate avea loc numai in sticle sau tocitoare inchise.

Utilizarea anhidridei carbonice in cazul operatiunii de transvazare prin contrapresiune este autorizati sub suprave-
ghere si numai daci presiunea anhidridei carbonice din vinurile spumante nu se mareste.

In ceea ce priveste vinurile spumante, cu exceptia vinurilor spumante cu denumire de origine protejata:
(a) licoarea de tiraj destinatd producerii acestora poate fi compusd numai din:
— must de struguri,
— must de struguri partial fermentat,
— must de struguri concentrat,
— must de struguri concentrat rectificat sau
— zaharozd si vin;
(b) tdria alcoolicd dobanditd in volume, inclusiv alcoolul continut in eventuala licoare de expeditie eventual addugata,
este de minimum 9,5 % vol.
B.  Vinuri spumante de calitate

Licoarea de tiraj destinatd producerii unui vin spumant de calitate poate fi compusd numai din:

—
)

) zaharozi,

(b) must de struguri concentrat,

(c) must de struguri concentrat rectificat,

(d) must de struguri sau must de struguri partial fermentat sau
(e) vin.

Statele membre producitoare pot defini toate caracteristicile sau conditiile de productie si de circulatie complementare
sau mai stricte pentru vinurile spumante de calitate mentionate in prezentul titlu si produse pe teritoriul lor.

in plus, la obtinerea vinurilor spumante de calitate se aplici si normele mentionate la:
— partea A punctele 1-10;

— partea C punctele 3 pentru tiria alcoolicd dobanditd in volume, partea C punctul 5 pentru suprapresiunea minima
si partea C punctele 6 si 7 pentru durata minimd a procesului de fabricare, fird a se aduce atingere prezentei
parti B punctul 4 litera (d).
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In ceea ce priveste vinurile spumante de calitate de tip aromat:

(a) 1n absenta unor derogiri, aceste vinuri pot fi obtinute numai dacd la constituirea productiei de vin se utilizeazd
exclusiv musturi de struguri sau musturi de struguri partial fermentate obtinute din soiuri de vitd-de-vie incluse in
lista prevazutd in apendicele 1. Cu toate acestea, vinurile spumante de calitate de tip aromat pot fi produse in mod
traditional, utilizdndu-se drept componente ale productiei de vin vinurile obtinute din struguri din soiul ,,Prosecco”
recoltati in regiunile Trentino-Alto Adige, Veneto si Friuli-Venezia Giulia;

(b) in vederea obtinerii unei productii de vin spumant, controlul procesului de fermentare inainte si dupd constituirea
productiei de vin nu poate fi realizat decat prin refrigerare sau alte procedee fizice;

(0) adaosul de licoare de expeditie este interzis;

(d) durata procesului de fabricare a vinurilor spumante de calitate de tip aromat nu poate fi mai micd de o luna.

C.  Vinuri spumante si vinuri spumante de calitate cu denumire de origine protejatd

Taria alcoolicd totald in volume a productiilor de vin destinate producerii vinurilor spumante de calitate cu denumire
de origine protejatd este de cel putin:

— 9,5 % vol. in zonele viticole C III,
— 9% vol. in celelalte zone viticole.

Cu toate acestea, productiile de vin destinate fabricdrii vinurilor spumante de calitate cu denumirea de origine protejatd
,Prosecco di Conegliano Valdobbiadene” si ,Montello e Colli Asolani” si care sunt obtinute dintr-un singur soi de vita-
de-vie pot avea o tdrie alcoolica totald in volume de minimum 8,5 % vol.

Tiria alcoolicd dobanditd in volume a vinurilor spumante de calitate cu denumire de origine protejatd, inclusiv alcoolul
continut in eventuala licoare de expeditie addugatd, este de minimum 10 % vol.

Licoarea de tiraj pentru vinurile spumante si vinurile spumante de calitate cu denumire de origine protejatd poate fi
compusd numai din:

(@) zaharoza,

(b) must de struguri concentrat,

() must de struguri concentrat rectificat
si din:

(@) must de struguri,

(b) must de struguri partial fermentat,
(c) vin,

capabile sd produci acelasi vin spumant sau acelasi vin spumant de calitate cu denumire de origine protejati ca si vinul
in care se addug licoarea de tiraj.

Prin derogare de la punctul 5 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, vinurile spumante de calitate
cu denumire de origine protejatd conservate in recipiente inchise cu capacitate mai mica de 25 de centilitri, la tempera-
tura de 20 °C, pot prezenta o suprapresiune minimd de 3 bari.

Durata procesului de fabricare a vinurilor spumante de calitate cu denumire de origine protejatd, incluzand procesul de
maturare in exploatatia producitoare, calculatd incepand cu fermentarea care le conferd calitatea de vinuri spumante,
nu poate sd fie mai mica de:

(a) sase luni, daci fermentarea care le conferd calitatea de vinuri spumante are loc in recipiente inchise;

(b) noud luni, dacd fermentarea care le conferd calitatea de vinuri spumante are loc in sticle.
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7. Durata procesului de fermentare care conferd productiei de vin calitatea de vinuri spumante si durata prezentei pro-
ductiei de vin pe drojdie nu pot fi mai mici de:

— 90 de zile,
— 30 de zile dacd fermentarea are loc in recipiente previzute cu dispozitive de agitare.

8. Normele enuntate in partea A punctele 1-10 si partea B punctul 2 se aplicd si vinurilor spumante si vinurilor spumante
de calitate cu denumire de origine protejatd.

9. In ceea ce priveste vinurile spumante de calitate cu denumire de origine protejatd, de tip aromat:

(a) acestea pot fi obtinute exclusiv prin utilizarea, la constituirea productiei de vin, a mustului de struguri sau a mus-
tului de struguri partial fermentat provenit din soiuri de viti-de-vie incluse pe lista prezentatd in apendicele 1, cu
conditia ca aceste soiuri si fie recunoscute drept potrivite pentru obtinerea de vinuri spumante de calitate cu denu-
mire de origine protejatd in regiunea al cdrei nume il poartd. Prin derogare, un vin spumant de calitate cu denu-
mire de origine protejatd de tip aromat poate fi obtinut prin utilizarea, la constituirea productiei de vin, a vinurilor
obtinute din struguri din soiul ,Prosecco”, recoltati in regiunile denumirii de origine ,Conegliano-Valdobbiadene”
si ,Montello e Colli Asolani”;

(b) in vederea obtinerii unei productii de vin spumant, controlul procesului de fermentare inainte i dupa constituirea
productiei de vin nu poate fi realizat decét prin refrigerare sau alte procedee fizice;

(c) adaosul de licoare de expeditie este interzis;

(d) tdria alcoolicd dobanditd in volume a vinurilor spumante de calitate cu denumire de origine protejata de tip aro-
mat nu poate fi mai micd de 6 % vol.;

(e) tdria alcoolicd totald in volume a vinurilor spumante de calitate cu denumire de origine protejatd de tip aromat nu
poate fi mai mici de 10 % vol.;

(f)  vinurile spumante de calitate cu denumire de origine protejatd de tip aromat, dacd sunt conservate la temperatura
de 20 °C in recipiente inchise, prezintd o suprapresiune minimd de 3 bari;

(g) prin derogare de la partea C punctul 6, durata procesului de producere a vinurilor spumante de calitate de tip aro-
mat cu denumire de origine protejati nu poate fi mai mici de o lund.
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Apendicele 1

Lista soiurilor de viti-de-vie ai ciror struguri se pot utiliza pentru constituirea productiei de vinuri spumante
de calitate de tip aromat si de vinuri spumante de calitate de tip aromat cu denumire de origine protejatd

Airén Toate tipurile de Malvoisie

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Mauzac blanc si rosé

Monica N

Mooyogilepo (Moschofilero)

Miiller-Thurgau B
Toate tipurile de Muscat
Manzoni moscato
Nektdr

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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ANEXA 111

PRACTICI OENOLOGICE AUTORIZATE SI RESTRICTII APLICABILE VINURILOR LICOROASE $§I

VINURILOR LICOROASE CU DENUMIRE DE ORIGINE PBOTE}ATA SAU CU INDICATIE GEOGRAFICA

PROTEJATA

A. Vinuri licoroase

Produsele mentionate la punctul 3 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, utilizate la fabricarea vinu-
rilor licoroase si a vinurilor licoroase cu denumire de origine sau cu indicatie geograficd protejatd nu trebuie si fi fost
supuse, eventual, decat practicilor si tratamentelor oenologice previzute de Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau de
prezentul regulament.

Cu toate acestea:

(a) cresterea tdriei alcoolice naturale in volume poate rezulta numai in urma utilizdrii produselor mentionate la
punctul 3 literele (e) si (f) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si

(b) prin derogare, Spania este autorizatd si permitd utilizarea sulfatului de calciu pentru vinurile spaniole desemnate
prin mentiunea traditionald ,vino generoso” sau ,vino generoso de licor”, dacd aceastd practici este traditionald,
far cantitatea de sulfat continutd in produsul astfel tratat nu depaseste limita de 2,5 g/, exprimata in sulfat de pota-
siu. Vinurile obtinute in acest mod pot fi supuse acidificirii suplimentare, in limita maxima de 1,5 g/l.

Fird a aduce atingere dispozitiilor mai restrictive pe care statele membre le pot adopta in ceea ce priveste vinurile lico-
roase si vinurile licoroase cu denumire de origine sau cu indicatie geograficd protejatd obtinute pe teritoriul propriu,
pentru aceste vinuri sunt autorizate practicile oenologice previzute de Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau de prezen-
tul regulament.

In plus, sunt permise:

(a) 1indulcirea, cu conditia de a depune o declaratie si a tine un registru, in cazul in care produsele in cauzi nu au fost
supuse imbogatirii cu must de struguri concentrat, cu ajutorul:

— mustului de struguri concentrat sau al mustului de struguri concentrat rectificat, cu conditia ca tiria alcoo-
licd in volume totald a vinului in cauzd si nu fie mdritd cu mai mult de 3 % vol.,

— mustului de struguri concentrat, al mustului de struguri concentrat rectificat sau al mustului de struguri par-
tial fermentat obtinut din struguri stafiditi, pentru vinul spaniol desemnat prin mentiunea traditionald ,vino
generoso de licor”, cu conditia ca tdria alcoolica totald in volume a vinului in cauzd sd nu fie maritd cu mai
mult de 8 % vol.,

— mustului de struguri concentrat sau mustului de struguri concentrat rectificat, pentru vinurile licoroase cu
denumirea de origine protejatd ,Madeira”, cu conditia ca tdria alcoolicd totald in volume a vinului in cauzd sd
nu fie maritd cu mai mult de 8 % vol.;

(b) addugarea de alcool, de distilat sau de rachiu prevdzute la punctul 3 literele (e) si (f) din anexa IV la Regulamentul
(CE) nr. 479/2008, pentru a compensa pierderile prin evaporare pe durata maturdrii;

(c) maturarea in recipiente pastrate la o temperaturd de maximum 50 °C, pentru vinurile licoroase cu denumirea de
origine protejatd ,Madeira”.

Soiurile de vitd-de-vie din care se obtin produsele mentionate la punctul 3 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, folosite la producerea vinurilor licoroase si a vinurilor licoroase cu denumire de origine sau cu indicatie
geograficd protejatd sunt selectate dintre cele mentionate la articolul 24 alineatul (1) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008.

Tiria alcoolicd naturald in volume a produselor mentionate la punctul 3 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, folosite la producerea unui vin licoros, in afara vinurilor licoroase cu denumire de origine sau cu indi-
catie geograficd protejatd, nu poate fi mai micd de 12 % vol.

B.  Vinul licoros cu denumire de origine protejati (alte dispozitii decit cele previzute la partea A din pre-
zenta anexa si care privesc in special vinurile licoroase cu denumire de origine protejati)

Lista de vinuri licoroase cu denumire de origine protejatd a cdror fabricare presupune utilizarea mustului de struguri
sau a amestecului de must de struguri si vin, mentionate la punctul 3 litera (c) a patra liniutd din anexa IV la Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008, este prezentatd in partea A a apendicelui 1 la prezenta anexa.
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Lista de vinuri licoroase cu denumire de origine protejatd la care se pot adiuga produsele mentionate la punctul 3
litera (f) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 este prezentatd in partea B a apendicelui 1 la prezenta anexa.

Produsele mentionate la punctul 3 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, precum si mustul de stru-
guri concentrat si mustul de struguri partial fermentat obtinut din struguri stafiditi, mentionate la punctul 3 litera (f)
punctul (iii) din anexa IV, folosite la producerea unui vin licoros cu denumire de origine protejatd, trebuie sd provind
din regiunea al cirei nume il poartd vinul respectiv.

Cu toate acestea, in ceea ce priveste vinurile licoroase cu denumirea de origine protejatd ,Mélaga” si ,Jerez-Xéres-Sherry”,
mustul de struguri, mustul de struguri concentrat si, in conformitate cu dispozitiile partii B punctul 4 din anexa VI la
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, mustul de struguri partial fermentat obtinut din struguri stafiditi, mentionate la
punctul 3 litera (f) punctul (iii) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, obtinute din soiul de viti-de-vie Pedro
Ximénez, pot sd provind din regiunea ,Montilla-Moriles”.

Operatiunile vizate in partea A punctele 1 si 4 din prezenta anexd, destinate producerii unui vin licoros cu denumire de
origine protejatd, se pot efectua numai in interiorul regiunii mentionate la punctul 3.

Cu toate acestea, in ceea ce priveste vinul licoros cu denumire de origine protejatd pentru care denumirea ,Porto” este
rezervatd produsului preparat din struguri obtinuti din regiunea ,Douro”, prelucrarea suplimentard si procesul de matu-
rare pot avea loc fie in regiunea mentionatd anterior, fie in regiunea Vila Nova de Gaia — Porto.

Fard a aduce atingere dispozitiilor mai restrictive pe care statele membre le pot adopta in ceea ce priveste vinurile lico-
roase cu denumire de origine protejatd produse pe teritoriul propriu:

(a) tdria alcoolicd naturald in volume a produselor utilizate la producerea unui vin licoros cu denumire de origine pro-
tejatd mentionate la punctul 3 litera (c) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, nu poate fi mai micd de
12 % vol. Cu toate acestea, anumite vinuri licoroase cu denumire de origine protejatd mentionate in una dintre
listele prezentate in partea A apendicele 2 din prezenta anexd, pot fi obtinute:

(i) fie din must de struguri a cirui tdrie alcoolicd naturald in volume este de cel putin 10 % vol. in cazul vinu-
rilor licoroase cu denumire de origine protejatd obtinute prin addugarea de rachiu din vin sau din tescovind
de struguri cu denumire de origine si provenind, eventual, din aceeasi exploatatie;

(i) fie din must de struguri partial fermentat — fie, in ceea ce priveste a doua liniutd de mai jos, din vin — avand
o tdrie alcoolicd naturald in volume initiald de cel putin:

— 11 % vol,, in cazul vinurilor licoroase cu denumire de origine protejatd obtinute prin addugarea de alcool
neutru, de distilat de vin cu tiria alcoolicd dobandita in volume de cel putin 70 % vol. sau de rachiu de
origine viticold,

— 10,5 % vol. in cazul vinurilor obtinute din must de struguri albi, mentionate in lista 3 din partea A apen-
dicele 2,

— 9% vol. in cazul vinului licoros portughez cu denumirea de origine protejatd ,Madeira”, obtinut prin
metode traditionale §i uzuale conform legislatiei nationale care cuprinde prevederi exprese pentru acest

tip;

(b) lista de vinuri licoroase cu denumire de origine protejata care, prin derogare de la punctul 3 litera (b) din anexa IV
la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, au o tirie alcoolicd totald in volume mai micd de 17,5 % vol., dar de cel putin
15 % vol., dupd cum prevedea in mod expres legislatia nationald aplicabild inainte de 1 ianuarie 1985, este pre-
vidzutd in partea B a apendicelui 2.

Denumirile specifice traditionale ,,0ivoc yAukug @uoikdg”, ,vino dulce natural”, ,vino dolce naturale”, ,vinho doce natu-
ral” sunt rezervate vinurilor licoroase cu denumire de origine protejata:

— obtinute din recolte care provin in proportie de cel putin 85 % din soiurile de viti-de-vie indicate in lista preva-
zutd in apendice 3,

— provenite din musturi care prezintd un continut initial natural de zaharuri de cel putin 212 g/l

— obtinute, fird nicio altd imbogdtire, prin addugare de alcool, de distilat sau de rachiu, previzute la punctul 3 lite-
rele (¢) si (f) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008.
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Pentru a fi in conformitate cu practicile traditionale de productie, statele membre pot, in ceea ce priveste vinurile lico-
roase cu denumire de origine protejatd, produse pe teritoriul propriu, si prevadd ci mentiunea traditionald specificd
,vin doux naturel” este rezervatd vinurilor licoroase cu denumire de origine protejatd care sunt:

— vinificate direct de citre producitorii care au recoltat strugurii, cu conditia ca strugurii sd provind exclusiv din
recoltele proprii de Muscat, Grenache, Maccabéo sau Malvoisie; cu toate acestea, sunt admise recoltele obtinute de
pe parcele de vie plantate cu soiuri de vitd-de-vie diferite de cele patru mentionate anterior, in limita a 10 % din
numdrul total de butasi,

— obtinute in limita unui randament la hectar de 40 de hectolitri de must de struguri, previzut la punctul 3 litera (c)
din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008, prima si a patra liniutd, orice depdsire a acestei valori a randa-
mentului determinand pierderea beneficiului denumirii de ,vin doux naturel” pentru intreaga recoltd,

— obtinute din mustul de struguri mentionat anterior, avand un continut initial natural de zaharuri de cel putin
252¢fl,

— obtinute, fird nicio altd imbogatire, prin addugarea de alcool de origine viticold, care corespunde, in alcool pur,
unui minim de 5 % din volumul mustului de struguri mentionat anterior utilizat si unui maxim egal cu valoarea
cea mai slabd dintre urmitoarele doud:

— 10 % din volumul de must de struguri mentionat anterior si utilizat,

— 40 % din tdria alcoolici totald in volume a produsului final reprezentat de suma dintre taria alcoolici doban-
ditd in volume si echivalentul tdriei alcoolice potentiale in volume, calculatd pe baza a 1 % vol. alcool pur
pentru 17,5 g/l zaharuri reziduale.

Denumirea traditionald specificd ,vino generoso” este rezervata vinului licoros sec cu denumire de origine protejatd pro-
dus, in totalitate sau partial, sub peliculd de drojdii si:

— obtinut din struguri albi proveniti din soiurile de vitd-de-vie Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez,
Verdejo, Zalema si Garrido Fino,

— eliberate pentru consum dupd doi ani, in medie, de maturare in butoaie de stejar.

Producerea sub peliculd de drojdii, mentionatd la primul paragraf, este procesul biologic care, intervenind pe parcursul
dezvoltarii in mod spontan a unei pelicule de drojdii tipice la suprafata liberd a vinului dupa fermentarea alcoolica totald
a mustului, conferd produsului caracteristicile analitice si organoleptice specifice.

Denumirea traditionald specificd ,vinho generoso” este rezervata vinurilor licoroase cu denumirea de origine protejatd
,Porto”, ,Madeira”, ,Moscatel de Settibal” si ,Carcavelos” in asociere cu denumirea de origine respectiva.

Denumirea traditionald specificd ,vino generoso de licor” este rezervata vinului licoros cu denumire de origine protejati:

— obtinut din ,vino generoso” mentionat la punctul 8 sau din vinul fermentat sub peliculd de drojdii, potrivit pentru
obtinerea unui astfel de ,vino generoso”, la care s-a addugat fie must de struguri partial fermentat obtinut din stru-
guri stafiditi, fie must de struguri concentrat,

— pus la dispozitia consumatorilor dupi doi ani, in medie, de maturare in butoaie de stejar.
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Apendicele 1

Lista vinurilor licoroase cu denumire de origine protejatd a ciror productie presupune norme speciale

A. LISTA VINURILOR LICOROASE CU DENUMIRE DE ORIGINE PROTEJATA A CAROR PRODUCTIE PRESUPUNE UTI-
LIZAREA MUSTULUI DE STRUGURI SAU A UNUI AMESTEC AL ACESTUI PRODUS CU VIN

(Partea B punctul 1 din prezenta anexa)

GRECIA

Zapog (Samos), Mooyatog TMatpov (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpov (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
Kepal\nviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooydtog Anpvou (Muscat de Lemnos), Znteia
(Sitia), Nepéa (Nemée), Savtopivny (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Maupodagvny Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Mauvpodaevn Matpov (Mavrodafne de Patras)

SPANIA
Vinuri licoroase cu denumire de origine protejat Descrierea produsului lstal.)ilitzji prin' norme comunitare sau prin
egislatia nationald
Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce
Carifiena Vino dulce
Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITALIA

Cannonau di Sardegna, Gir di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepé Pavese Moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. LISTA VINURILOR LICOROASE CU DENUMIRE DE ORIGINE PROTEJATA A CAROR PRODUCTIE PRESUPUNE
ADAUGAREA PRODUSELOR MENTIONATE IN ANEXA IV PUNCTUL 3 LITERA (f) DIN REGULAMENTUL (CE)
NR. 479/2008

(Partea B punctul 2 din prezenta anexd)

1. Lista vinurilor licoroase cu denumire de origine protejati (v.l.d.o.p.) a ciror productie presupune adiugarea de
alcool de vin sau de struguri stafiditi, cu o tirie alcoolici de cel putin 95 % vol. si de cel mult 96 % vol.

[Punctul 3 litera (f) punctul (ii) prima liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

GRECIA

Sapog (Samos), Mooyatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou Iatpav (Muscat Rion de Patras), Mooyatog
KepaMnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afjpvou (Muscat de Lemnos), Zrjtela
(Sitia), Savtopivn (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvr KepaNAnviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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SPANIA

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

CIPRU

KoupavSapia (Commandaria).

Lista v.l.d.o.p a ciror productie presupune adiugarea de rachiu din vin sau din tescovind de struguri, cu o tirie
alcoolicd de cel putin 52 % vol. si de cel mult 86 % vol.

[Punctul 3 litera (f) punctul (i) a doua liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

GRECIA

Maupodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvy Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie), Snteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemée).

FRANTA

Pineau des Charentes sau Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

CIPRU

Koupavdapia (Commandaria).

Lista v.L.d.o.p a ciror productie presupune adidugarea de rachiu din struguri stafiditi, cu o tirie alcoolici de cel
putin 52 % vol. si de cel mult 94,5 % vol.

[Punctul 3 litera (f) punctul (ii) a treia liniud din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

GRECIA

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagv KepaMnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

Lista v.l.d.o.p a ciror productie presupune un adaos de must de struguri partial fermentat obtinut din struguri
stafiditi

[Punctul 3 litera (f) punctul (iii) prima liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

SPANIA

Descrierea produsului stabilitd prin norme comunitare sau prin

Vinuri licoroase cu denumire de origine protejatd  {ags L
legislatia nationald

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIA

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

CIPRU

KoupavSapia (Commandaria).
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Lista v.l.d.o.p a ciror productie presupune adiugarea de must de struguri concentrat obtinut prin actiunea focu-
lui direct, care corespunde, cu exceptia acestei operatii, definitiei de must de struguri concentrat

[Punctul 3 litera (f) punctul (iii) a doua liniutd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

SPANIA

Vinuri licoroase cu denumire de origine protejatd

Descrierea produsului stabilitd prin norme comunitare sau prin
legislatia nationald

Alicante

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Milaga
Montilla-Moriles

Navarra

Vino generoso de licor
Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

Moscatel

ITALIA

Marsala.

Lista v.1.d.o.p a cdror productie presupune adiugarea de must de struguri concentrat

[Punctul 3 Titera (f) punctul (iii) a treia liniugd din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

SPANIA

Vinuri licoroase cu denumire de origine protejata

Descrierea produsului stabilitd prin norme comunitare sau prin
legislatia nationald

Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Apendicele 2

A. Listele mentionate in anexa III B punctul 5 litera (a)

Lista v.l.d.o.p obtinute din must de struguri cu tiria alcoolici naturald in volume de cel putin 10 % vol., obti-
nute prin addugarea de rachiu din vin sau din tescovini de struguri cu denumire de origine si provenind even-
tual din aceeasi exploatatie.

FRANTA

Pineau des Charentes sau Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Lista v.L.d.o.p. obtinute din must de struguri in curs de fermentare, cu tiria alcoolicd in volume naturald initiald
de cel putin 11 % vol,, obtinute prin adiugarea de alcool neutru sau de distilat de vin cu tiria alcoolicd doban-
ditd in volume de cel putin 70 % vol. sau de rachiu de origine viticola.

PORTUGALIA
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro
ITALIA

Moscato di Noto

Trentino

Lista v.1.d.o.p. obtinute din vin cu tiria alcoolicd in volume naturali initiald de cel putin 10,5 % vol.

SPANIA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Lista v.Ld.o.p. obtinute din must de struguri in curs de fermentare, cu tiria alcoolicd in volume naturald initiali
de cel putin 9 % vol.

PORTUGALIA

Madeira
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B. Lista mentionatd in anexa III B punctul 5 litera (b)

Lista v.l.d.o.p. avind tiria alcoolicd totald in volume sub 17,5 % vol., dar de cel putin 15 % vol., dupd cum
prevedea in mod expres legislatia nationali aplicabild inainte de 1 ianuarie 1985.

[Punctul 3 litera (b) din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008]

SPANIA

v.ld.o.p.

Descrierea produsului stabilitd prin norme
comunitare sau prin legislatia nationald

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIA
Trentino
PORTUGALIA

v.ld.o.p.

Descrierea produsului stabilitd prin norme
comunitare sau prin legislatia nationald

Porto — Port

Branco leve seco
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Apendicele 3

Lista soiurilor de struguri care pot fi folositi la producerea v.l.d.o.p. care utilizeazd mentiunile specifice
traditionale ,,vino dulce natural”, ,vino dolce naturale”, ,,vinho doce natural” si ,,0tvo¢ yAvkug @uoikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

ANEXA IV

METODE DE ANALIZA COMUNITARE SPECIFICE

A. TZOTIOCIANATUL DE ALIL
Principiul metodei
Orice izotiocianat de alil prezent in vin este colectat prin distilare si identificat prin cromatografie gazoasa.
Reactivi
Etanol absolut.
Solutie standard: solutie de izotiocianat de alil in alcool absolut, continand 15 mg de izotiocianat de alil pe litru.
Amestec de inghetare, constand din etanol i gheatd carbonica (temperatura — 60 °C).
Aparatura
Aparat de distilare, aga cum se aratd in figura de mai jos. Prin acesta trece un flux continuu de azot.
Manta de incilzire, controlatd termostatic.
Debitmetru.

Cromatograf cu gaz cu detector spectrofotometric cu flacird, echipat cu un filtru selector pentru compusi sulfurosi
(lungimea de undd = 394 nm) sau orice detector potrivit.

Coloand cromatograficd din otel inoxidabil cu diametrul interior de 3 mm si lungimea de 3 m, umplutd cu Carbowax
20 M 10 % pe cromosorb WHP, 80-100 mesh.

Microseringd de 10 pl.
Metoda de lucru

Se pun doi litri de vin in balonul de distilare, se introduc cativa milimetri de etanol (punctul 2.1) in cele doud tuburi
colectoare, astfel incat partile poroase ale inelelor dispersoare de gaz si fie complet scufundate. Se ricesc cele doud
tuburi din exterior, utilizind amestecul de inghetare. Se conecteaza balonul la tuburile colectoare si se incepe alimen-
tarea aparatului cu azot, la un debit de aproximativ 3 1 pe ord. Se incilzeste vinul la 80 °C prin reglarea temperaturii
mantalei de incilzire in mod corespunzitor, se distileazd si se colecteazd 45-50 ml de distilat.

Stabilizarea cromatografului. Se recomanda urmdtoarele conditii de operare:
— temperatura injectorului: 200 °C,

— temperatura coloanei: 130 °C,

— debitul gazului purtitor heliu: 20 ml pe minut.

Se introduce, cu microseringa, un volum de solutie standard suficient pentru identificare usoard pe cromatograma a
picului corespunzitor izotiocianatului de alil.

fn acelasi mod se introduce in cromatograf o parte alicota din distilat. Se verificd daci timpul de retentie al picului obti-
nut corespunde cu acela al picului izotiocianatului de alil.

In conditiile descrise anterior, compusii prezenti in vin in mod natural nu vor produce picuri care s3 interfereze pe
cromatograma solutiei proba.
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3.2.
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Aparat de distilare cu flux de azot

Admisia M.

40 mi

Manta de incalzing
Tub pantru disparsia gaoului

B. METODE DE ANALIZA SPECIALE PENTRU MUSTUL DE STRUGURI CONCENTRAT RECTIFICAT

(a) Cationi totali
Principiul metodei

Proba este tratatd cu un schimbdtor de cationi puternic acid. Cationii sunt schimbati cu H". Cationii totali sunt expri-
mati prin diferenta dintre aciditatea totald a efluentului i aceea a probei.

Aparatura

Coloani de sticld avand diametrul interior 10-11 mm si lungimea de aproximativ 300 mm, cu robinet de golire.
pH-metru, cu scala gradatd cel putin in unitdti 0,1 pH.

Electrozi:

— electrod de sticld, tinut in apa distilata,

— electrod de referintd calomel/clorurd de potasiu saturatd, tinut in solutie saturatd de clorurd de potasiu,

—  sau electrod combinat, tinut in apa distilata.

Reactivi

Résind de schimb cationic puternic acidd, in formd H*, umflatd prin scufundarea in apd pe durata unei nopti.

Solutie de hidroxid de sodiu 0,1 M.

Hartie indicatoare de pH.
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4. Metoda de lucru
4.1.  Pregdtirea probei

Se utilizeazd solutia obtinutd prin diluarea mustului concentrat rectificat la 40 % (m/v): introduceti 200 g de must con-
centrat rectificat, cantdrit cu precizie, intr-un balon gradat de 500 ml, completati cu apd pand la semn si amestecati.

4.2.  Pregdtirea coloanei de schimb ionic

Se introduc in coloand aproximativ 10 ml de schimbator de ioni in forma prehidratatd H". Se cliteste coloana cu apa
distilatd pana cand aciditatea a fost inlituratd, utilizand hartia indicator pentru a controla acest lucru.

4.3, Schimbul de ioni

Treceti prin coloand 100 ml de solutie de must concentrat rectificat, pregitit in conformitate cu punctul 4.1, cu un
flux de 1 picaturd pe secunda. Se colecteazd efluentul intr-un recipient cilindric. Se cliteste coloana cu 50 ml de apd
distilatd. Se titreazd aciditatea din efluent (incluzand apa de clatire) cu solutie de hidroxid de sodiu 0,1 M, pand cand
pH-ul este 7 la 20 °C. Solutia alcalina trebuie addugatd incet, iar preparatul agitat incontinuu. Se noteazi cu n ml volu-
mul utilizat de solutie de hidroxid de sodiu 0,1 M.

5. Exprimarea rezultatelor
Cationii totali sunt exprimati in miliechivalenti pe kilogram de zahir total, cu o cifrd zecimala.
5.1.  Calculare
— Aciditatea efluentului, exprimatd in miliechivalenti pe kilogram de must concentrat rectificat:
E=25n.
— Aciditatea totald a mustului concentrat rectificat in miliechivalenti per kilogram: a.
—  Cationii totali in miliechivalenti per kilogram de zaharuri totale:
[(2,5 n-a)/(P)] x 100, unde

P = concentratia procentuald de zaharuri totale.

(b)  Conductivitatea
1. Principiul metodei

Conductivitatea electricd a coloanei de lichid, delimitatd la capete de doi electrozi paraleli din platind, este masuratd
prin incorporarea intr-unul dintre bratele unei punti Wheatstone.

Conductivitatea variazd cu temperatura si este deci exprimata la 20 °C.
2. Aparatura
2.1.  Conductimetru pentru determinarea conductivitatii intr-un interval de 1-1 000 micro-siemens per cm (uScm™).
2.2. Baie de apd pentru termostatarea probelor de analizat la aproximativ 20 °C (20 = 2 °C).
3. Reactivi
3.1.  Apd demineralizatd, cu o conductivitate specificd sub 2 pSem™, la 20 °C.
3.2, Solutie de referintd de clorurd de potasiu.

Se dizolva 0,581 g de clorurd de potasiu (KCI), uscatd in prealabil pani la o masd constantd la o temperaturd de
105 °C, in apd demineralizatd (punctul 3.1). Se completeazd pand la 1 litru cu apd demineralizatd (punctul 3.1).
Aceastd solutie are o conductivitate de 1 000 puScm™?, la 20 °C. Nu trebuie pstratd mai mult de trei luni.
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4.2.
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1.1.

1.2

Metoda de lucru

Pregdtirea probei de analizat

Se utilizeazd solutia cu o concentratie totald a zaharului de 25 % (m/m) (25°Brix): cantariti 2 500/P si completati cu
apd pand la 100 de grame (punctul 3.1), unde P = concentratia procentuald de zaharuri totale a mustului concentrat
rectificat.

Determinarea conductivitdtii

Aduceti proba analizatd la temperatura de 20 °C, prin scufundare in baia de apd. Mentineti temperatura in
intervalul + 0,1 °C.

Se clteste de doud ori celula conductivi cu solutia care trebuie analizatd.
Se mésoard conductivitatea, exprimand rezultatul in puS cm™.
Exprimarea rezultatelor

Rezultatul pentru solutia de must concentrat rectificat 25 % (m/m) (25°Brix) este exprimat in micro-siemens per cen-
timetru (uScm™") la 20 °C, rotunjit la cel mai apropiat numir intreg.

Calculare
Daci aparatul nu este prevazut cu mijloace pentru controlul temperaturii, corectati conductivitatea masuratd utili-

zand tabelul I. Dacd temperatura este sub 20 °C, corectia se adund; daca temperatura este peste 20 °C, corectia se scade.

TABELUL 1

Corectiile aduse conductivititii pentru temperaturi diferite de 20 °C (uScm™)

Temperatura

Conductivitatea | = 5q 5 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19.8 19,6 19,4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 0 0 1 1 1 1 1 2

100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(1) Corectia se scade.
(?) Corectia se aduna.

(o)  Hidroximetilfurfural
Principiul metodelor
Metoda colorimetricd

Aldehidele derivate din furan, componenta principali fiind hidroximetilfurfuralul, reactioneazi cu acidul barbituric si
paratoluidina §i dau un compus rosu care se determind prin colorimetrie, la 550 nm.

Cromatografia lichidd de inaltd performantd

Separarea intr-o coloand prin cromatografia de fazd invers si determinarea la 280 nm.
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2. Metoda colorimetricd

2.1. Aparatura

2.1.1. Spectrofotometru care permite efectuarea de masurdtori intre 300 si 700 nm.
2.1.2. Cuve din sticld, cu drum optic de 1 cm.

2.2, Reactivi

2.2.1. Solutie de acid barbituric 0,5 % (m/v)

Se dizolvd 500 mg de acid barbituric (C,05N,H,) in apd distilati si se incdlzeste usor deasupra unei bii de api la
100 °C. Se completeaza pand la 100 ml cu apd distilatd. Solutia se pastreazd aproximativ o sdptimana.

2.2.2. Solutie de paratoluidind 10 % (m/v)
Se pun 10 ¢ de paratoluidini, C4H,(CH;)NH,, intr-un balon gradat de 100 ml; se adaugd 50 ml izopropanol,
CH;CH(OH)CHj si 10 ml de acid acetic glacial, CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml). Se completeazd pani la 100 ml cu izo-
propanol. Aceastd solutie trebuie reinnoitd zilnic.

2.2.3. Solutie apoasd de etanal (acetaldehidi), (CH;CHO), 1 % (m/v)
Se prepard imediat inainte de utilizare.

2.2.4. Solutie apoasd de hidroximetilfurfural, C;O;H,, 1 g/l

Se prepara dilutii succesive, continand 5, 10, 20, 30 si 40 mg/l. Solutia de g/l si solutiile diluate trebuie si fie proaspat
preparate.

2.3. Metoda de lucru

2.3.1. Pregidtirea probei
Se utilizeaza solutia obtinutd prin diluarea mustului concentrat rectificat la 40 % (m/v): se introduc 200 g de must
concentrat rectificat cantdrit cu precizie intr-un balon gradat de 500 ml, se completeazd cu apa pand la semn si se
amestecd pentru omogenizare. Se executd determinarea pe 2 ml din aceastd solutie.

2.3.2. Determinarea colorimetrici
Se pun in doud baloane gradate (a si b) de 25 ml fiecare, previzute cu dopuri din sticld slefuitd, 2 ml de proba pre-
paratd in conformitate cu punctul 2.3.1 Se pun in fiecare balon 5 ml de solutie de paratoluidind (punctul 2.2.2); se
amestecd. Se adaugd 1 ml de apd distilatd in balonul b (control) si 1 ml de solutie de acid barbituric (punctul 2.2.1) in
balonul a (mdsurd). Se agitd pentru omogenizare. Se transferd continutul baloanelor in cuvele spectrofotometrului cu
drumuri optice de 1 cm. Se regleaza scala absorbtiei la zero, utilizand continutul balonului b, la lungimea de unda de
550 nm. Se urmdreste variatia puterii de absorbtie a continutului balonului g; se inregistreazi valoarea maximai A,
care este atinsd dupd 2-5 minute.
Probele cu continut de hidroximetilfurfural de peste 30 mg/l trebuie diluate inainte de analiza.

2.3.3. Obtinerea curbei de calibrare

Se pun cate 2 ml din fiecare solutie de hidroximetilfurfural de 5, 10, 20, 30 si 40 mg/l (punctul 2.2.4) in doud seturi
de baloane de 25 ml, a si b, si se trateazd conform descrierii de la punctul 2.3.2

Graficul reprezentand variatia absorbtiei in functie de concentratia hidroximetilfurfuralului cu concentratia in mg/l
este o linie dreaptd trecand prin origine.

2.4.  Exprimarea rezultatelor

Concentratia hidroximetilfurfuralului in mustul concentrat rectificat este exprimata in miligrame per kilogram de
zaharuri totale.

2.41. Metoda de calcul

Concentratia de hidroximetilfurfural C in mg/l in proba analizatd este concentratia de pe curba de calibrare cores-
punzitoare absorbtiei A, misuratd pe proba.

Concentratia de hidroximetilfurfural in miligrame per kilogram de zaharuri totale este datd de formula:
250 x [(O)/(P)], unde

P = concentratia procentuald (m/m) de zaharuri totale in mustul concentrat rectificat.
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Cromatografia lichidd de inaltd performanta

Aparatura

. Cromatograf lichid de inaltd performantd, echipat cu:

— bucli de injectie de 5 sau 10 pl,

— detector spectrofotometru pentru efectuarea masuratorilor la 280 nm,

— coloand de silice cu octodecil legat (cum ar fi Bondapak C, 4 — Corasil, Waters Ass.),
— un inregistrator, eventual un integrator.

Debitul fazei mobile: 1,5 ml/minut.

. Aparat cu membrani filtrantd, diametrul porilor 0,45 pm.

Reactivi

Apd bidistilata.

Metanol distilat (CH;OH) sau de calitate CLIP.
Acid acetic CH;COOH (p,, = 1,05 g/ml).

Faza mobild: apa-metanol (punctul 3.2.2)-acid acetic (punctul 3.2.3), filtrat in prealabil printr-o membrana filtrantd
(0,45 pm), (40: 9:1 v/v).

Aceastd fazd mobild trebuie preparatd zilnic si degazatd inainte de utilizare.
Solutie de referintd de hidroximetilfurfural 25 mg/l (m/v).

Intr-un balon gradat de 100 ml se pun 25 mg de hidroximetilfurfural (C4H;05) cantirit cu precizie si se completeazi
pand la semn cu metanol (punctul 3.2.2). Se dilueaza aceastd solutie 1:10 cu metanol (punctul 3.2.2) si se filtreazd
printr-o membrand filtrantd (0,45 pm).

Daci este pastratd intr-o sticld maro in frigider, aceastd solutie poate fi utilizatd doud-trei luni.

Metoda de lucru

. Pregdtirea probei

Se utilizeaza solutia obtinutd prin diluarea mustului concentrat rectificat la 40 % (m/v) (se introduc 200 g de must
concentrat rectificat cantdrit cu precizie intr-un balon gradat de 500 ml, se completeaza pana la semn cu api si se
amestecd pentru omogenizare) si se filtreaza printr-o membrand filtrantd (0,45 pm).

.Determinarea cromatografica

Injectati in cromatograf 5 (sau 10) pl din proba preparatd in conformitate cu punctul 3.3.1 i 5 (sau 10) pl din solutia
de referintd de hidroximetilfurfural (punctul 3.2.5). Se inregistreazd cromatograma.

Timpul de retentie al hidroximetilfurfuralului este de aproximativ 6-7 minute.
Exprimarea rezultatelor

Concentratia de hidroximetilfurfural in mustul concentrat rectificat este exprimata in miligrame per kilogram de zaha-
ruri totale.

Metoda de calcul

Se noteazd cu C mg/fl concentratia de hidroximetilfurfural in solutie de 40 % (m/v) din mustul concentrat rectificat.
Concentratia de hidroximetilfurfural, in miligrame per kilogram de zaharuri totale, este datd de formula:

250 x [(O)/(P)], unde

P = concentratia procentuald (m/m) de zaharuri totale in mustul concentrat rectificat.
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(d) Metale grele
1. Principiul metodelor
L. Metoda rapidd de evaluare a metalelor grele

Metalele grele sunt identificate, in mustul concentrat rectificat diluat corespunzitor, de coloratia produsi de
formarea de sulfuri. Acestea sunt evaluate prin compararea cu o solutie standard de plumb, corespunzand con-
centratiei maxime admisibile.

L. Determinarea concentratiei de plumb prin spectrofotometria de absorbtie atomicd

Chelatul format de plumb in combinatie cu pirolidinditiocarbamat de amoniueste extras cu metilizobutilc-
etond si absorbtia este masuratd la 283,3 nm. Continutul de plumb este determinat utilizand volume cunos-
cute de plumb intr-un set de solutii de referinta.

2. Metoda rapidi de evaluare a metalelor grele
2.1.  Reactivi
2.1.1. Acid clorhidric diluat 70 % (m/v)

Se iau 70 g de acid (HCl), (p,o = 1,16-1,19 g/ml) si se completeazd pand la 100 ml cu apa.
2.1.2. Acid clorhidric diluat 20 % (m/v)

Se iau 20 g de acid clorhidric (HCI), (p5 = 1,16-1,19 g/ml) si se completeazd pand la 100 ml cu apa.
2.1.3. Amoniac diluat

Se iau 14 g de amoniac (NH,), (p,o = 0,931-0,934 g/ml) si se completeaza pand la 100 ml cu apd.
2.1.4. Solutie tampon pH 3,5

Se dizolva 25 g de acetat de amoniu (CH;COONH,) in 25 ml de apd si se adaugd 38 ml de acid clorhidric diluat
(punctul 2.1.1). Ajustati pH, dacd este necesar, cu acid clorhidric diluat (punctul 2.1.2) sau cu amoniac diluat
(punctul 2.1.3) si se completeazd pand la 100 ml cu apa.

2.1.5. Solutie de tioacetamida 4 %, (C,HsNS) (m/v)

2.1.6. Solutie de glicerind 85 % (C3HgO5) (m/v)
(n p2°7°C = 1,449-1,455).

2.1.7. Reactiv de tioacetamidd
Se adaugd la 0,2 ml de solutie de tioacetamidd (punctul 2.1.5) 1 ml de amestec de 5 ml de apd, 15 ml de solutie de
hidroxid de sodiu 1 M si 20 ml de glicerind (punctul 2.1.6). Incélziti 20 de secunde intr-o baie de apd la 100 °C. Se
prepard imediat inainte de utilizare.

2.1.8. Solutie contindnd 0,002 g/l plumb
Se prepard o solutie de plumb de 1 g/l dizolvand 0,400 g de nitrat de plumb (Pb (NO),) in apd si completand volu-
mul pand la 250 ml tot cu apd. In momentul utilizdrii se dilueazd aceastd solutie cu apd la doud parti la 1 000 (v/v)
in scopul obtinerii unei solutii de 0,002 g/l.

2.2.  Metoda de lucru
Se dizolvd o proba de testare de 10 g de must concentrat rectificat in 10 ml de ap. Se adaugd 2 ml de solutie tampon
pH 3,5 (punctul 2.1.4); se amestecd. Se adaugd 1,2 ml de reactiv de tioacetamidd (punctul 2.1.7). Se amestecd din nou.

Se prepard martorul in aceleasi conditii, utilizdnd 10 ml de solutie de plumb 0,002 g/l (punctul 2.1.8).

Dupi 2 minute, coloratia maro eventuald a solutiei de must concentrat rectificat nu trebuie si fie mai intensa decat
aceea a martorului.

2.3.  Calculare

in aceleasi conditii ca si ale procedurii prezentate anterior, proba martor corespunde unei concentratii maxime admi-
sibile de metale grele, exprimatd ca plumb 2 mg/kg in mustul concentrat rectificat.
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3.2.

3.2.1.

3.2.2

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Determinarea concentratiei de plumb prin spectrofotometria de absorbtie atomici

Aparatura

. Spectrofotometru de absorbtie atomici, echipat cu arzdtor cu aer-acetilena.

. Lampd catodicd pentru plumb.

Reactivi

Acid acetic diluat.

Se iau 12 g de acid acetic glacial (p,, = 1,05 g/ml) si se completeazd pand la 100 ml cu apa.
Solutie de pirolidinditiocarbamat de amoniu CsH;,N,S,, 1 % (m/v).

Metilizobutilcetond (CH;),CHCH,COCH;.

Solutie continand plumb 0,010 g/l.

Se dilueaza solutia de plumb de 1 g/l (punctul 2.1.8) la 1 % (v/v).

Metoda de lucru

.Pregdtirea solutiei de analiza

Se dilueazd 10 g de must concentrat rectificat intr-un amestec de volume egale de acid acetic diluat (punctul 3.2.1) si
apd si se completeazd pand la 100 ml cu acest amestec.

Se adaugd 2 ml de solutie de pirolidinditiocarbamat de amoniu (punctul 3.2.2) si 10 ml de metilizobutilcetond
(punctul 3.2.3). Se agitd 30 de secunde, timp in care se va proteja de lumina puternic. Se lasi cele doud straturi sd se
separe. Se utilizeazd stratul de metilizobutilcetona.

.Pregdtirea solutiilor de referintd

Se prepard trei solutii de referinta care contin, pe 1angd cele 10 g de must concentrat rectificat, respectiv 1, 2 si 3 ml
de solutie continind 0,010 g/l plumb (punctul 3.2.4). Se trateazd identic cu solutia analizata.

. Martorul

Se prepard o probd martor procedand in aceleasi conditii ca si la punctul 3.3.1, dar fird addugarea mustului concen-
trat rectificat.

.Determinarea

Se regleazd lungimea de undi la 283,3 nm.
Se atomizeazd metilizobutilcetona din proba martor la flacira si se aduce scala absorbtiei la zero.

Se determind puterea de absorbtie a solutiei analizate si a solutiilor referintd, utilizand cu extractele in solvent cores-
punzdtoare fiecdrei solutii.

Exprimarea rezultatelor
Continutul de plumb se exprimd in miligrame per kilogram de must concentrat rectificat, cu o cifrd zecimala.
Calculare

Se traseazd curba reprezentand variatia absorbtiei in functie de concentratia de plumb addugat in solutiile de refe-
rintd, concentratia zero corespunzand solutiei analizate.

Se extrapoleazd linia dreaptd care uneste punctele pand cand aceasta intersecteazd partea negativd a axei concentra-
tiei. Distanta dintre punctul de intersectie si origine reprezintd concentratia de plumb a solutiei analizate.
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(e) Dozarea chimici a etanolului

Aceastd metodd de dozare este utilizatd pentru determinarea tariei alcoolice a lichidelor slab alcoolizate, cum
ar fi musturile, musturile concentrate si musturile concentrate rectificate.

1. Principiul metodei

Distilarea simpld a lichidului. Oxidarea etanolului din distilat cu dicromat de potasiu. Titrarea excesului de dicromat
cu o solutie de fier (II).

2. Aparatura

2.1. Aparatura de distilare utilizatd pentru masurarea tiriei alcoolice
3. Reactivi

3.1.  Solufie de dicromat de potasiu

Se dizolvd 33,600 g de dicromat de potasiu (K,Cr,0,) intr-o cantitate suficientd de apd pentru prepararea a 1 litru de
solutie la 20 °C.

Un mililitru de solutie oxideazd 7,8924 mg de alcool.

3.2, Solutie de sulfat de fier (II) si amoniu
Se dizolva 135 g de sulfat de fier Il si amoniu, Fe SO,, (NH,),SO,, 6 H,O intr-o cantitate suficientd de apa pentru a
obtine 1 litru de solutie si se adaugd 20 ml de acid sulfuric concentrat H,SO,, (p5o = 1,84 g/ml). Imediat dupa pre-
parare, aceastd solutie corespunde mai mult sau mai putin cu jumdtate din volumul solutiei de dicromat de potasiu.
Ulterior se oxideaza lent.

3.3.  Solutie de permanganat de potasiu

Se dizolvad 1,088 g de permanganat de potasiu KMnO,, intr-o cantitate suficientd de apd pentru a prepara 1 litru de
solutie.

3.4, Acid sulfuric diluat 1:2 (v/v)
La 500 ml de apd se adaugd, putin cate putin si agitdnd incontinuu, 500 ml de acid sulfuric (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml).
3.5.  Reactiv de ortofenantrolind feroasd
Se dizolvd 0,695 g de sulfat feros FeSO,, 7 H,0 in 100 ml de api si se adaugd 1,485 g de monohidrat de ortofenant-
rolind C,,HgN,, H,0. Se incilzeste pentru a favoriza dizolvarea. Aceastd solutie de culoare rosu aprins se pastreazd
foarte bine.
4. Metoda de lucru

4.1. Distilarea

Se pun 100 g de must concentrat rectificat si 100 ml de apa in balonul de distilare. Se colecteaza distilatul intr-un
balon gradat de 100 ml i se completeazd cu apd pand la semn.

4.2.  Oxidarea

Se ia un balon de 300 ml, cu dop din sticld slefuitd si cu gt larg, care permite cldtirea gatului fard pierderi. Se pun in
balon 20 ml de solutie de titrare de dicromat de potasiu (punctul 3.1) si 20 ml acid sulfuric diluat 1:2 (v/v) (punctul 3.4)
si se agitd. Se adaugd 20 ml de distilat. Se astupd balonul si se asteaptd cel putin 30 de minute, agitind din cdnd in
cand (acesta este balonul pentru ,misurat”).

Se realizeazd titrarea solutiei de sulfat de fier (II) si amoniu (punctul 3.2) tinind cont de solutia de dicromat de pota-
siu, prin punerea intr-un balon identic a acelorasi cantitdti de reactivi, dar inlocuind cei 20 ml de distilat cu 20 ml de
api distilata (acesta este balonul ,martor”).

4.3.  Titrarea
Se adaugd 4 picdturi de reactiv de ortofenantrolind (punctul 3.5) in continutul balonului pentru ,masurat”. Se titreazd
excesul de dicromat prin addugarea de solutie de sulfat de fier (I) si amoniu (punctul 3.2). Opriti addugarea de solutie
feroasd cand amestecul isi schimba culoarea din gri-albastrui in maro.
Pentru a avea o precizie mai mare asupra punctului final, se schimba culoarea din maro in gri-albastrui cu solutia de
permanganat de potasiu (punctul 3.3). O zecime din volumul solutiei utilizate se scade din volumul solutiei de sulfat

de fier (Il) addugate. Se noteaza diferenta cu n.

Se procedeazd in acelagi mod cu balonul ,martor”. Se noteaza diferenta cu n’.



L 193/56

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

24.7.2009

5.1.

2.1

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

Exprimarea rezultatelor

Etanolul se exprimd in grame per kilogram de zaharuri totale, cu o zecimala.
Metoda de calcul

n’ ml de solutie fericd reduc 20 ml de solutie de dicromat care oxideazd 157,85 mg de etanol pur.
Un mililitru de solutie fericd (Il) are aceeasi putere de reducere ca si:
[(157,85)/(n)] mg etanol

n’ —n ml de solutie fericd (I) au aceeasi putere de reducere ca si:

157,85 x [(n" — n)/(n")] mg etanol.

Concentratia de etanol in g/kg de must concentrat rectificat este datd de formula:
7,892 x [(n' — n)/(n")]

Concentratia de etanol in g/kg de zaharuri totale este datd de formula:

789,2 x [(n' = n)/(n" x P)], unde

P = concentratia procentuald (m/m) in zaharuri totale a mustului concentrat rectificat.

()  Mezoinozitolul, scilo-inozitolul si zaharoza
Principiul metodei

Cromatografia gazoasd a derivatilor silanizati.

Reactivi

Etalon: xilitol (solutie apoasd de aproximativ 10 g1, la care se adduga un varf de spatuld de azida)
Bi(trimetilsilil)trifluoroacetamidd — BSTFA — (CgH, 4F;NOSi,)
Trimetilclorosilan (C;H,CISi)

Piridind p.A. (CsH;5N)

Mezoinozitol (CH;,05)

Aparatura

Cromatograf cu gaz, echipat cu:

Coloani capilard (de exemplu din silice topitd, invelitd cu OV 1, grosimea filmului de 0,15 p, lungimea de 25 m si
diametrul intern de 0,3 mm).

Conditii de lucru: gaz purtdtor: hidrogen sau heliu
—  debitul gazului purtitor: aproximativ 2 ml/minut,
—  temperatura injectorului si detectorului: 300 °C,

—  programarea temperaturii: 1 minut la 160 °C, 4 °C per minut pand la 260 °C, temperaturd constantd de 260 °C
timp de 15 minute,

— raportul de divizare: aproximativ 1:20.
Integrator.

Microseringd de 10 pl.
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3.5.  Micropipete de 50, 100 si 200 pl.

3.6. Baloane de 2 ml cu dop din teflon.

3.7. Etuvd

4. Metoda de lucru
Intr-un balon de 50 ml se pun aproximativ 5 g de must concentrat rectificat, cantirite cu precizie. Se adaugd 1 ml de
solutie standard de xilitol (punctul 2.1) si se completeaza pand la capacitate cu apd. Dupd omogenizarea probei se iau
100 pl de solutie si se pun in balon (punctul 3.6), unde se usucd sub un curent ugor de aer. Pentru facilitarea evapo-
rdrii se pot adduga, daci este cazul, 100 pl de alcool etilic pur.
Se dizolva cu griji reziduul in 100 pl de piridind (punctul 2.4), se adaugd 100 pl de bi(trimetilsilil)trifluoroacetamidd
(punctul 2.2) si 10 pl de trimetilclorosilan (punctul 2.3). Se inchide balonul cu dopul din teflon si se incilzeste in etuvd,

timp de o ord, la 60 °C.

Se extrag 0,5 pl de lichid limpede si se injecteazd, utilizdnd un ,ac incalzit”, in conformitate cu raportul de divizare
specificat anterior.

5. Calcularea rezultatelor
5.1.  Se prepard o solutie continind:
60 g/l de glucoza, 60 g/l de fructozd, 1 g/l de mezoinozitol si 1 g/l de zaharoza.

Se cantdresc 5 g de solutie si se urmeaza procedura de la punctul 4. Rezultatele pentru mezoinozitol si zaharozd,
tinand cont de xilitol, sunt calculate din cromatograma.

In cazul scilo-inozitolului, care nu se gaseste in comert si are un timp de retentie cuprins intre ultimul pic al formei
anomerice a glucozei si varful mezoinozitolului (a se vedea diagrama de mai jos), se ia in considerare acelasi rezultat
ca si pentru mezoinozitol.

6.  Exprimarea rezultatelor

6.1. Mezoinozitolul si scilo-inozitolul sunt exprimate in miligrame per kilogram de zaharuri totale.

Zaharoza se exprimd in grame per kilogram de must.
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ANEXA 'V

TABELUL DE CORESPONDENTA MENTIONAT LA ARTICOLUL 16 ALINEATUL (2)

Regulamentul (CE) nr. 1493/1999

Regulamentul (CEE)
nr. 2676/90

Regulamentul (CE)
nr. 423/2008

Prezentul regulament

Articolul 43 alineatul (1
Articolul 43 alineatul (2
(2
(

Articolul 43 alineatul (2) prima liniutd

prima liniutd
Articolul 43 alineatul (2) prima liniutd

Articolul 43 alineatul (2) a doua liniutd
Articolul 43 alineatul (2) a treia liniutd
Articolul 42 alineatul (6)

Anexa IV

Anexa V partea A
Anexa V partea B
Anexa V partea F
Anexa V partea H
Anexa V partea |
Anexa VI partea K
Anexa V partea |

Anexa VI partea L

Articolul 1
alineatul (1)

Anexd, punctul 39

Anexd, punctul 42

Articolul 1

Articolul 5

Articolul 23

Articolul 24
Articolele 34, 35 si 36
Articolul 44

Articolul 38
Articolul 39
Articolul 6

Articolul 46

Articolul 45

Articolul 32
Articolul 29
Articolul 30
Articolul 21
Articolul 47

Articolul 48
Articolele 7 si 12
Articolul 10
Articolul 8
Articolul 9
Articolul 13
Articolele 14, 15 i 16
Articolul 17
Articolul 18
Articolul 19
Articolul 22

Articolul 28
Articolul 4
Articolele 25 si 37
Articolul 43
Articolele 40 si 41

Articolul 1
Articolul 2
Articolul 3 alineatul (1
Articolul 3 alineatul (2
3
(

Articolul 3 alineatul (4

)
)
Articolul 3 alineatul (3)
)
Articolul 4
Articolul 5
Articolul 6
Articolul 7
Articolul 8
Articolul 9

Articolul 10
alineatul (1)

Articolul 10
alineatul (2)

Articolul 11
Articolul 12
Articolul 13
Articolul 14
Articolul 15

Articolul 16

Anexa [-A

Anexa [ A, apendicele 1
Anexa I A, apendicele 2
Anexa I A, apendicele 3
Anexa [ A, apendicele 4
Anexa I A, apendicele 5
Anexa I A, apendicele 6
Anexa [ A, apendicele 7
Anexa I A, apendicele 8
Anexa I A, apendicele 9
Anexa I B

Anexa [ C

Anexa [ D

Anexa I A

Anexa Il B

Anexa II C

Anexa [II A

Anexa Il A

Anexa Il B

Anexa [V A

Anexa [V B
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REGULAMENTUL (CE) NR. 607/2009 AL COMISIEI
din 14 iulie 2009

de stabilire a unor norme de punere in aplicare a Regulamentului (CE) nr. 479/2008 al Consiliului in
ceea ce priveste denumirile de origine protejate si indicatiile geografice protejate, mentiunile
traditionale, etichetarea si prezentarea anumitor produse vitivinicole

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 479/2008 al Consiliului
din 29 aprilie 2008 privind organizarea comund a pietei vitivini-
cole, de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999, a Regu-

lamentului

(CE) nr. 1782/2003, a Regulamentului (CE)

nr. 1290/2005 si a Regulamentului (CE) nr. 3/2008 si de abro-
gare a Regulamentului (CEE) nr. 2392/86 si a Regulamentului
(CE) nr. 14931999 (1), in special articolele 52, 56, 63 si 126

4

Trebuie stabilite norme specifice in ceea ce priveste inre-
gistrarea denumirilor de origine si a indicatiilor geografice.

Limitarea ambalarii unui produs vitivinicol cu denumire de
origine sau indicatie geograficd sau a operatiunilor legate
de prezentarea produsului la o arie geografica definitd con-
stituie o limitare a liberei circulatii a marfurilor si a liber-
tatii de a presta servicii. Conform jurisprudentei Curtii de
Justitie, aceste limitdri pot fi impuse numai in cazul in care
sunt necesare, proportionale si adecvate protejirii pres-
tigiului denumirii de origine sau al indicatiei geografice.
Orice limitare trebuie justificatd corespunzdtor din per-
spectiva liberei circulatii a marfurilor si a libertatii de a

litera (a), presta servicii.
(6)  Trebuie adoptate dispozitii referitoare la conditia privind
intrucat: productia in aria delimitatd. Intr-adevdr, la nivel comuni-

Titlul III capitolul IV din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
stabileste normele generale pentru protejarea denumirilor
de origine si a indicatiilor geografice ale anumitor produse
vitivinicole.

Pentru a asigura conformitatea denumirilor de origine si a
indicatiilor geografice inregistrate in Comunitate cu con-
ditiile stabilite de Regulamentul (CE) nr. 479/2008, cerer-
ile trebuie analizate de cdtre autorititile nationale ale
statului membru in cauzd, in contextul unei proceduri
nationale preliminare de opozitie. Trebuie desfasurate veri-
ficari ulterioare pentru asigurarea faptului cd cererile inde-
plinesc conditiile stabilite de prezentul regulament, cd
abordarea este uniforma in toate statele membre si cd inre-
gistririle denumirilor de origine si ale indicatiilor geogra-
fice nu afecteazd parti terte. Prin urmare, trebuie stabilite
norme de punere in aplicare a procedurilor de cerere, anali-
zare, opozitie si anulare pentru denumirile de origine si
indicatiile geografice ale anumitor produse vitivinicole.

Trebuie definite conditiile in care o persoand fizicad sau juri-
dicd poate solicita inregistrarea. Trebuie acordatd o atentie
deosebitd determindrii ariei in cauzd, luand in considerare
zona de productie si caracteristicile produsului. Orice pro-
ducdtor stabilit in aria geograficd delimitatd trebuie si

tar existd un numdr limitat de derogari.

Detaliile care confirmd legdtura cu caracteristicile ariei geo-
grafice si influenta acestora asupra produsului final trebuie,
de asemenea, definite.

Inscrierea denumirilor de origine si a indicatiilor geogra-
fice intr-un registru comunitar trebuie, de asemenea, sa fur-
nizeze informatii entitdtilor implicate in comert si
consumatorilor. Pentru a asigura accesibilitatea acestora,
registrul trebuie si fie pus la dispozitia publicului pe cale
electronica.

Pentru a pastra caracterul specific al vinurilor cu denumiri
de origine protejate si indicatii geografice protejate si pen-
tru a armoniza legislatia statelor membre in vederea garan-
tdrii unor conditii egale de concurentd in cadrul
Comunitdtii, trebuie stabilit un cadru juridic comunitar
care sd guverneze verificirile efectuate asupra acestor
vinuri si cu care trebuie si fie conforme dispozitiile speci-
fice adoptate de statele membre. Aceste verificari trebuie sd
permitd imbundtitirea trasabilitdtii produselor in cauzi si
specificarea aspectelor pe care trebuie si le acopere verifi-
cdrile. Pentru a preveni denaturarea concurentei, verifici-
rile trebuie desfdsurate permanent de citre organisme
independente.

poata utiliza denumirea inregistratd sub rezerva indeplini- (10)  Pentru a garanta implementgrefl unifo.rmé a Regulamentq—
rii conditiilor stabilite in caietul de sarcini al produsului. lui (CE) nr. 479/ %O.O& treb}n.e intocmite modele de cereri,
Delimitarea ariei trebuie sd fie detaliatd, precisd si neechi- opozitii, modificari si anulari.

vocd astfel incit producdtorii, autorititile competente si

organismele de control sd poatd verifica dacd operatiile se ) ) )

desfasoard in interiorul ariei geografice delimitate. (11)  Titlul III capitolul V din Regulamentul (CE) nr. 479/2008

() JO L 148, 6.6.2008, p. 1.

stabileste normele generale in ceea ce priveste utilizarea
mentiunilor traditionale protejate in legdturd cu anumite
produse vitivinicole.
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(12)  Utilizarea, reglementarea i protejarea anumitor mentiuni norme pe cat posibil in favoarea producitorului. Cu toate

(14)

(16)

17)

(
(
(
(

2
3

)
)
)
)

(altele decat denumirile de origine si indicatiile geografice)
pentru a descrie produsele vitivinicole reprezintd o prac-
ticd de mult stabilitd in cadrul Comunititii. Aceste menti-
uni traditionale evocd in mintea consumatorilor o metoda
de productie sau de maturare, o calitate, o culoare, un anu-
mit loc sau un eveniment deosebit legat de istoria vinului
respectiv. Pentru a asigura o competitie loiald si pentru a
evita inducerea in eroare a consumatorilor, trebuie stabilit
un cadru comun 1in ceea ce priveste definirea,
recunoasterea, protejarea si utilizarea acestor mentiuni
traditionale.

Utilizarea mentiunilor traditionale pentru produse din tari
terte este permisd sub rezerva indeplinirii acelorasi conditii
sau a unor conditii echivalente celor impuse statelor mem-
bre pentru a garanta ¢ nu sunt indusi in eroare consuma-
torii. De asemenea, avand in vedere ci anumite dri terte nu
detin reglementdri centralizate la nivelul sistemului juridic
comunitar, trebuie previzute anumite cerinte pentru ,orga-
nizatiile profesionale reprezentative” din tdrile terte pentru
a asigura aceleasi garantii ca si cele prevdzute de normele
comunitare.

Titlul III capitolul VI din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
stabileste normele generale pentru etichetarea si prezen-
tarea anumitor produse vitivinicole.

Anumite norme privind etichetarea produselor alimentare
sunt stabilite de Prima directivd 89/104/CEE a Consiliu-
lui (*) de Directiva 89/396/CEE a Consiliului din 14 iunie
1989 privind indicarea sau marcarea care permite identi-
ficarea lotului din care face parte un produs alimentar (2),
de Directiva 2000/13/CE a Parlamentului European si a
Consiliului () si de Directiva 2007/45/CE a Parlamentului
European si a Consiliului din 5 septembrie 2007 de stabi-
lire a normelor privind cantitdtile nominale ale produselor
preambalate (*). Aceste norme se aplicd si produselor viti-
vinicole, cu exceptia cazului in care directivele in cauzi le
exclud in mod explicit.

Regulamentul (CE) nr. 479/2008 armonizeazd etichetarea
pentru toate produsele vitivinicole si permite utilizarea de
mentiuni altele decat cele acoperite in mod explicit de
legislatia comunitard, cu conditia si fie exacte.

Regulamentul (CE) nr. 479/2008 prevede stabilirea unor
conditii de utilizare a anumitor mentiuni referitoare, prin-
tre altele, la provenientd, imbuteliator, producitor, impor-
tator etc. Pentru unele dintre aceste mentiuni, sunt necesare
norme comunitare pentru buna functionare a pietei
interne. Aceste norme trebuie sd se bazeze, in general, pe
dispozitiile existente. Pentru alte mentiuni, statele membre
trebuie sd stabileascd normele privind vinul produs pe teri-
toriul lor — care trebuie sd fie in conformitate cu legislatia
comunitard —, astfel incat sd permitd adoptarea acestor

1) JOL 40,11.2.1989, p. 1.
JO L 186, 30.6.1989, p. 21.
JO L 109, 6.5.2000, p. 29.
4 JOL247,21.9.2007, p. 17.

(20)

(21)

(22)

(23)

(24)

(25)

acestea, trebuie sd se asigure transparenta acestor norme.

Pentru a veni in ajutorul consumatorilor, anumite infor-
matii obligatorii trebuie grupate intr-un singur camp vizual
pe container, trebuie stabilite limite de tolerantd pentru
indicarea tdriei alcoolice dobandite si trebuie luat in consi-
derare caracterul specific al produselor in cauza.

Normele existente cu privire la utilizarea indicatiilor sau a
mdrcilor pe eticheta de identificare a lotului din care face
parte un produs alimentar s-au dovedit a fi utile si, prin
urmare, trebuie pastrate.

Mentiunile referitoare la productia ecologicd de struguri
sunt reglementate exclusiv de Regulamentul (CE)
nr. 834/2007 al Consiliului din 28 iunie 2007 privind pro-
ductia ecologici si etichetarea produselor ecologice (%) si se
aplicd tuturor produselor vitivinicole.

Utilizarea capsulelor pe bazi de plumb pentru acoperirea
dispozitivelor de inchidere ale recipientelor care contin
produse aflate in sfera de aplicare a Regulamentului (CE)
nr. 479/2008 trebuie interzisd in continuare pentru a se
evita, in primul rand, orice risc de contaminare, in special
prin contactul accidental cu aceste capsule si, in al doilea
rand, orice risc de poluare a mediului cu deseuri care con-
tin plumb provenind de la aceste capsule.

In scopul trasabilititii si transparentei produsului, trebuie
introduse noi reguli privind ,indicarea provenientei”.

Utilizarea indicatiilor referitoare la soiurile de struguri de
vinificatie si la anul de recoltd pentru vinurile fird denu-
mire de origine si indicatii geografice presupune norme
specifice de punere in aplicare.

Utilizarea anumitor tipuri de sticle pentru anumite produse
constituie o practicd de mult stabilitd in cadrul Comuniti-
tii si al tdrilor terte. Aceste sticle pot evoca in mintea con-
sumatorilor anumite caracteristici sau 0 anumitd origine a
produselor datorita utilizarii lor indelungate. Prin urmare,
aceste tipuri de sticle trebuie rezervate vinurilor in cauzi.

Normele de etichetare a produselor vitivinicole originare
din tari terte, care circuld pe piata comunitard, trebuie sd
fie, de asemenea, armonizate in limita posibilitdtilor con-
form aborddrii stabilite pentru produsele vitivinicole
comunitare astfel incit si se evite inducerea in eroare a
consumatorilor si concurenta neloiald la nivelul produci-
torilor. Cu toate acestea, este necesar s se tind seama de
diferentele in ceea ce priveste conditiile de productie, tra-
ditiile legate de vinificatie i legislatia tarilor terte.

() JO L 189, 20.7.2007, p. 1.
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(26)

(27)

(28)

(29)

Avand in vedere diferentele dintre produsele vizate de
prezentul regulament si pietele lor, precum si asteptarile
consumatorilor, normele trebuie diferentiate in functie de
produsele in cauzd, in special in ceea ce priveste anumite
indicatii optionale utilizate pentru vinurile fird denumire
de origine protejatd si indicatie geograficd protejati care, cu
toate acestea, poartd denumirile soiurilor de struguri de
vinificatie si anii de recoltd in cazul in care corespund unei
certificri (asa-numitele ,vinuri cu denumire de soiuri”).
Prin urmare, pentru a face diferenta, in cadrul categoriei de
vinuri fird DOP/IGP, intre cele care intrd in subcategoria
wvinuri cu denumire de soiuri” si cele care nu beneficiazd de
aceastd deschidere, trebuie stabilite norme specifice cu pri-
vire la utilizarea indicatiilor optionale, pe de o parte, pen-
tru vinurile cu denumiri de origine protejate si indicatii
geografice protejate si, pe de altd parte, pentru vinurile fird
denumire de origine protejatd si indicatie geograficd pro-
tejatd, tindnd cont cd aceastd categorie include, de aseme-
nea, ,vinurile cu denumire de soiuri”.

Trebuie adoptate masuri de facilitare a tranzitiei de la leg-
islatia vitivinicold precedentd la prezentul regulament [in
special Regulamentul (CE) nr. 1493/1999 al Consiliului
din 17 mai 1999 privind organizarea comund a pietei viti-
vinicole (1)], astfel incat si se evite sarcinile inutile pentru
operatori. Pentru a permite operatorilor economici stabi-
liti in Comunitate si in tdrile terte sd indeplineascd cerin-
tele privind etichetarea, trebuie s se acorde o perioadd de
tranzitie in vederea adaptdrii. Prin urmare, trebuie adoptate
dispozitii care sd permitd comercializarea produselor eti-
chetate in conformitate cu normele existente pe parcursul
unei perioade de tranzitie.

Din cauza sarcinilor administrative, anumite state membre
nu pot adopta legislatia, regulamentele sau dispozitiile
administrative necesare pentru a se respecta dispozitiile
articolului 38 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 pani la
data de 1 august 2009. Pentru a asigura faptul cd operato-
rii economici i autoritatile competente nu sunt afectati de
acest termen, trebuie sd se acorde o perioadd de tranzitie si
sd se stabileascd dispozitii tranzitorii.

Dispozitiile prezentului regulament nu trebuie s afecteze
normele specifice negociate in baza acordurilor cu tari terte
incheiate in baza procedurii previzute la articolul 133 din
tratat.

Noile norme de punere in aplicare a titlului IIl capitolele IV,
V si VI din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 trebuie sd
inlocuiascd legislatia existentd si sd pund in aplicare Regu-
lamentul (CE) nr. 1493/1999. Prin urmare, Regulamen-
tul (CE) nr. 1607/2000 al Comisiei din 24 iulie 2000 de
stabilire a anumitor norme de aplicare a Regulamentului
(CE) nr. 1493/1999 privind organizarea comund a pietei
vitivinicole, in special a titlului privind vinurile produse in

() JOL 179, 14.7.1999, p. 1.

(1)

(32)

(33)

regiuni determinate (2) si Regulamentul (CE) nr. 753/2002
al Comisiei din 29 aprilie 2002 de stabilire a anumitor
norme de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1493/1999 al
Consiliului in ceea ce priveste descrierea, denumirea,
prezentarea si protejarea anumitor produse vitivinicole (%)
trebuie abrogate.

Articolul 128 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 abrogd
legislatia existentd a Consiliului in sectorul vitivinicol,
inclusiv pe cea care trateazd aspectele reglementate de
prezentul regulament. Pentru a evita dificultdtile de ordin
comercial, pentru a permite trecerea fird probleme a ope-
ratorilor economici si pentru a asigura statelor membre un
termen rezonabil de adoptare a unor masuri de punere in
aplicare, trebuie stabilite perioade de tranzitie.

Normele previzute de prezentul regulament trebuie sd se
aplice de la aceeasi datd la care se aplica titlul III capitolele
IV, V si VI din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

Misurile prevazute de prezentul regulament sunt conforme
cu avizul Comitetului de gestionare a organizdrii comune
a pietelor agricole,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

CAPITOLUL I

DISPOZITII INTRODUCTIVE

Articolul 1
Obiect

Prezentul regulament stabileste norme de punere in aplicare a
titlului I din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 in special in ceea
ce priveste:

(@)

©

dispozitiile capitolului IV din titlul respectiv referitoare la
denumirile de origine protejate si la indicatiile geografice pro-
tejate ale produselor mentionate la articolul 33 alineatul (1)
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008;

dispozitiile capitolului V din titlul respectiv referitoare la
mentiunile traditionale ale produselor mentionate la artico-
lul 33 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008;

dispozitiile capitolului VI din titlul respectiv referitoare la
etichetarea si prezentarea anumitor produse vitivinicole.

(2) JOL 185, 25.7.2000, p. 17.
() JOL 118, 4.5.2002, p. 1.
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CAPITOLUL I

DENUMIRI DE ORIGINE PROTEJATE SI INDICATII
GEOGRAFICE PROTEJATE

SECTIUNEA 1

Cererea de protectie

Articolul 2

Solicitantul

(1) Un producitor izolat poate fi solicitant in sensul articolu-
lui 37 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 daci se
dovedeste ci:

(a) persoana in cauzd este singurul producitor din aria geogra-
fica delimitata si

(b) in cazul in care aria geografici delimitatd relevantd este
inconjuratd de arii cu denumiri de origine sau indicatii geo-
grafice, aria relevanta respectiva detine trdsituri care diferd in
mod substantial de cele ale ariilor delimitate inconjurdtoare
sau caracteristicile produsului se diferentiaza de cele ale pro-
duselor obtinute in ariile delimitate inconjuritoare.

(2)  Nu se considerd a fi solicitant in sensul articolului 37 din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 un stat membru, o tard tertd sau
respectivele autorititi ale acestora.

Articolul 3
Cererea de protectie
Cererea de protectie este alctuitd din documentele previzute la
articolele 35 sau 36 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si

dintr-o copie electronici a caietului de sarcini si a documentului
unic.

Cererea de protectie, precum si documentul unic se intocmesc in
conformitate cu modelele stabilite in anexele I si, respectiv, II la
prezentul regulament.

Articolul 4

Denumire

(1)  Denumirea care trebuie protejatd se inregistreazd numai in
limba sau in limbile utilizate pentru a descrie produsul in cauzd
din aria geograficd delimitata.

(2)  Denumirea se inregistreazd cu ortografia sau ortografiile
originale.

Articolul 5

Delimitarea ariei geografice

Aria se delimiteaza in mod detaliat, precis si neechivoc.

Articolul 6

Productia din aria geografici delimitatd

(1)  In scopul aplicirii articolului 34 alineatul (1) litera (a)
punctul (i) si litera (b) punctul (iii) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 si a prezentului articol, prin ,productie” se inteleg
toate operatiunile realizate, de la recoltarea strugurilor pana la
incheierea procesului de vinificare, cu exceptia oricdror procese
ulterioare productiei.

(2)  Pentru produsele cu indicatie geograficd protejatd, canti-
tatea de struguri de pand la 15 % care poate proveni din afara ariei
geografice delimitate astfel cum se prevede la articolul 34 alinea-
tul (1) litera (b) punctul (ii) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
provine din statul membru sau din tara tertd in cauzd in care se
afld aria delimitatd.

(3)  Prin derogare de la articolul 34 alineatul (1) litera (a)
punctul (i) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, se aplicd
anexa Il partea B punctul 3 din Regulamentul (CE) nr. 606/2009
al Comisiei (') privind practicile si restrictiile enologice.

(4)  Prin derogare de la articolul 34 alineatul (1) litera (a)
punctul (iii) si alineatul (1) litera (b) punctul (iii) din Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008 si cu conditia ca in caietul de sarcini si se
prevada acest lucru, un produs cu denumire de origine protejatd
sau cu indicatie geograficd protejata poate fi transformat in vin fie:

(a) intr-o arie aflatd in imediata apropiere a ariei delimitate in
cauzd, fie

(b) intr-o arie situati in aceiasi unitate administrativi sau in
cadrul unei unitdti administrative invecinate, in conformitate
cu normele nationale sau

(c) in cazul unei denumiri de origine sau a unei indicatii geogra-
fice transfrontaliere sau in cazul in care a fost incheiat un
acord privind misurile de control intre doud sau mai multe
state membre sau intre unul sau mai multe state membre si
una sau mai multe tdri terte, un produs cu denumire de
origine protejatd sau cu indicatie geograficd protejatd poate
fi transformat in vin intr-o arie situatd in imediata vecindtate
a ariei delimitate in cauzad.

Prin derogare de la articolul 34 alineatul (1) litera (b) punctul (iii)
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si cu conditia ca in caietul
de sarcini si se prevadd acest lucru, vinurile cu indicatie geogra-
ficd protejata pot fi, in continuare, transformate in vin dincolo de
imediata vecindtate a ariei delimitate in cauzd pand la data de
31 decembrie 2012.

Prin derogare de la articolul 34 alineatul (1) litera (a) punctul (iii)
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si cu conditia ca in caietul
de sarcini sa se prevada acest lucru, un produs poate fi transfor-
mat in vin spumant sau vin petiant cu denumire de origine pro-
tejatd dincolo de imediatd vecindtate a ariei delimitate in cauzi in
cazul in care aceastd practicd era utilizatd anterior datei de 1 mar-
tie 1986.

(") A se vedea pagina 1 din prezentul Jurnal Oficial.
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Articolul 7

Legdtura

(1)  Detaliile care confirmi legdtura geografici mentionatd la
articolul 35 alineatul (2) litera (g) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 explici masura in care trisiturile ariei geografice
delimitate influenteaza produsul final.

In cazul cererilor care acoperd diferite categorii de produse vitivi-
nicole, detaliile care confirma legatura se dovedesc pentru fiecare
dintre produsele vitivinicole in cauzd.

(2)  In cazul unei denumiri de origine, caietul de sarcini al pro-
dusului precizeazi:

(a) detaliile ariei geografice si, in special, factorul natural si cel
uman relevanti pentru legdtura;

(b) detaliile cu privire la calitatea sau caracteristicile produsului
care pot fi puse, in esentd sau exclusiv, pe seama mediului
geografic;

(c) o descriere a interactiunii cauzale dintre detaliile mentionate
la litera (a) si cele de la litera (b).

(3)  In cazul unei indicatii geografice, caietul de sarcini al pro-
dusului precizeaza:

(a) detaliile ariei geografice relevante pentru legaturd;

(b) detaliile privind calitatea, prestigiul sau alte caracteristici spe-
cifice ale produsului care pot fi puse pe seama originii sale
geografice;

(c) o descriere a interactiunii cauzale dintre detaliile mentionate
la litera (a) si cele de la litera (b).

(4)  Caietul de sarcini al produsului pentru o indicatie geogra-
ficd stabileste dacd aceasta se bazeazd pe o anumiti calitate, un
anumit prestigiu sau pe alte caracteristici legate de originea sa
geograficd.

Articolul 8

Ambalarea in aria geografici delimitata

In cazul in care caietul de sarcini al unui produs indica faptul ci
ambalarea produsului trebuie efectuatd in cadrul ariei geografice
delimitate sau intr-o arie din imediata vecinitate a ariei delimitate
in cauzd, in conformitate cu o cerintd mentionata la articolul 35
alineatul (2) litera (h) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, se
aduc justificdri privind aceastd cerintd pentru produsul in cauza.

SECTIUNEA 2

Procedura de examinare de citre Comisie

Articolul 9

Primirea cererii

(1)  Cererea se depune la Comisie pe hartie sau in format elec-
tronic. Data depunerii unei cereri la Comisie este data inregistrarii
acesteia la registratura Comisiei. Aceastd datd este pusi la dispo-
zitia publicului prin mijloace corespunzitoare.

(2)  Comisia aplicd pe documentele care alcdtuiesc cererea data
primirii §i numarul dosarului alocat cererii.

Statul membru, autoritdtile tdrii terte sau solicitantul stabilit in
tara tertd in cauzd primesc o confirmare de primire care cuprinde
cel putin urmdtoarele elemente:

(@) numarul dosarului;
(b) denumirea care urmeazi a fi inregistrat;
(¢) numdrul de pagini primite; si

(d) data primirii cererii.

Articolul 10

Depunerea unei cereri transfrontaliere

(1) In cazul unei cereri transfrontaliere, mai multe asociatii de
producitori care reprezintd o arie geograficd transfrontalierd pot
depune o cerere comund pentru o denumire care desemneaz aria
respectivd.

(2)  Atunci cind sunt vizate numai state membre, se aplicd pro-
cedura nationald preliminard prevazutd la articolul 38 din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008 in toate statele membre respective.

In sensul aplicrii articolului 38 alineatul (5) din Regulamentul
(CE) nr. 479/2008, cererea transfrontalierd este prezentatd
Comisiei de unul dintre statele membre in numele celorlalte si
include o autorizatie din partea fieciruia dintre celelalte state
membre in cauzd prin care acestea il imputernicesc s actioneze
in numele lor.

(3)  Atunci cind cererea transfrontalierd implici numai tdri
terte, aceasta este prezentatd Comisiei fie de una dintre asociatiile
solicitante in numele celorlalte, fie de una dintre tarile terte in
numele celorlalte si cuprinde:

(a) elementele care atestd indeplinirea conditiilor stabilite la arti-
colele 34 si 35 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008;
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(b) dovada de protectie din tarile terte in cauzd si

(c) o autorizatie astfel cum se mentioneazd la alineatul (2) din
partea fiecdreia dintre celelalte tari terte in cauza.

(4)  Atunci cand o cerere transfrontalierd implica cel putin un
stat membru si cel putin o tard tertd, se aplicd procedura nationald
preliminard previzutd la articolul 38 din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 in toate statele membre in cauzd. Cererea este pre-
zentatd Comisiei de unul dintre statele membre, de una dintre
tarile terte sau de una dintre asociatiile solicitante din tarile terte
si cuprinde:

(a) elementele care atestd indeplinirea conditiilor stabilite la arti-
colele 34 si 35 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008;

(b) dovada de protectie din tdrile terte in cauzd si

(c) o autorizatie astfel cum se mentioneazd la alineatul (2) din
partea fiecdruia dintre celelalte state membre sau tari terte in
cauzd.

(5)  Statul membru, tdrile terte sau asociatiile de producitori
stabilite in tarile terte care prezintd Comisiei o cerere transfron-
talierd, astfel cum se mentioneazi la alineatele (2), (3) si (4) din
prezentul articol, devin destinatarul notificdrilor sau deciziilor
emise de cdtre Comisie.

Articolul 11

Admisibilitatea

(1) In scopul stabilirii admisibilittii unei cereri de protectie,
Comisia verificd dacd s-a completat cererea de inregistrare prezen-
tatd in anexa I si dacd documentele justificative au fost anexate
cererii.

(2)  Orice cerere de inregistrare consideratd admisibild este noti-
ficatd statului membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd sau solici-
tantului stabilit in tara tertd in cauza.

In cazul in care cererea nu a fost completati sau a fost completata
partial ori in cazul in care documentele justificative mentionate la
alineatul (1) nu au fost prezentate impreund cu cererea de inre-
gistrare sau sunt incomplete, Comisia informeaza solicitantul in
consecintd si il invitd s remedieze deficientele constatate in ter-
men de doud luni. In cazul in care acestea nu sunt remediate pana
la expirarea termenului, Comisia respinge cererea ca fiind inad-
misibild. Decizia de inadmisibilitate este notificatd statului mem-
bru, autoritatilor dintr-o tara tertd sau solicitantului stabilit in tara
tertd In cauzd.

Articolul 12

Analizarea conditiilor de valabilitate

(1)  In cazul in care o cerere admisibild pentru protejarea unei
denumiri de origine sau a unei indicatii geografice nu indeplineste
cerintele prevazute la articolele 34 si 35 din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, Comisia informeaza statul membru, autorititile din
tara tertd sau solicitantul stabilit in tara tertd in cauzd cu privire la
temeiurile respingerii, stabilind un termen limita pentru retragerea
sau modificarea cererii sau pentru depunerea de observatii.

(2)  in cazul in care statul membru, autorititile dintr-o tari tertd
sau solicitantul stabilit in tara tertd in cauzi nu inliturd obsta-
colele in calea inregistririi in termenul stabilit, Comisia respinge
cererea in conformitate cu articolul 39 alineatul (3) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008.

(3)  Comisia adoptd deciziile de respingere a denumirii de
origine sau a indicatiei geografice in cauza pe baza documentelor
si informatiilor de care dispune. Deciziile de respingere sunt noti-
ficate statului membru, autoritdtilor din tara tertd sau solicitantu-
lui stabilit in tara tertd in cauza.

SECTIUNEA 3

Procedurile de opozitie

Articolul 13

Procedura nationald de opozitie in cazul cererilor
transfrontaliere

In sensul articolului 38 alineatul (3) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, in cazul in care o cerere transfrontaliera implicd
numai state membre sau cel putin un stat membru si cel putin o
tard tertd, procedura de opozitie se aplicd in toate statele membre
in cauzd.

Articolul 14

Prezentarea de obiectii in baza procedurii comunitare

(1)  Obiectiile prevazute la articolul 40 din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 se intocmesc pe baza formularului inclus in
anexa III la prezentul regulament. Obiectia se prezintd Comisiei pe
hartie sau in format electronic. Data depunerii obiectiei la Comi-
sie este data Inregistrdrii acesteia la registratura Comisiei. Aceastd
datd este pusi la dispozitia publicului prin mijloace
corespunzatoare.

(2)  Comisia aplicd pe documentele care alcdtuiesc obiectia data
primirii si numarul dosarului alocat acesteia.

Reclamantul primeste o confirmare de primire care cuprinde cel
putin urmatoarele elemente:

(@) numdrul dosarului,
(b) numadrul de pagini primite si
(c) data primirii cererii.
Articolul 15
Admisibilitatea in baza procedurii comunitare

(1) Inscopul stabilirii admisibilitatii unei obiectii, in conformi-
tate cu articolul 40 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, Comi-
sia verificd dacd aceasta precizeazd dreptul sau drepturile
anterioare revendicate si temeiul sau temeiurile obiectiei si dacd
aceasta a fost primitd de citre Comisie in termenul stabilit.
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(2)  In cazul in care obiectia se bazeazi pe existenta unei mérci
comerciale anterioare cu reputatie si notorietate, in conformitate
cu articolul 43 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
aceasta este insotitd de dovada depunerii, inregistrarii sau utiliza-
rii respectivei marci comerciale anterioare, cum ar fi certificatul de
inregistrare sau dovada utilizarii acestuia si dovada reputatiei si a
notorietdtii sale.

(3)  Orice obiectie justificatd corespunzdtor contine detalii cu
privire la fapte, probe si observatii prezentate in sprijinul acesteia,
insotite de documentele justificative relevante.

Informatiile si probele care urmeazd a fi prezentate in sprijinul uti-
lizarii unei marci comerciale anterioare contin indicatii referitoare
la locul, durata, gradul si tipul de utilizare a marcii comerciale
anterioare, a reputatiei si notorietatii sale.

(4)  In cazul in care detaliile privind dreptul sau drepturile ante-
rioare revendicate, temeiul sau temeiurile, faptele, dovezile sau
observatiile ori documentele justificative mentionate la alineatele
(1)-(3) nu au fost prezentate impreund cu obiectia sau sunt incom-
plete, Comisia il informeaza pe oponent in consecinta si il invitd
si remedieze deficientele constatate in termen de doud luni. In
cazul in care acestea nu sunt remediate pand la expirarea terme-
nului, Comisia respinge obiectia ca fiind inadmisibilad. Decizia de
inadmisibilitate este notificatd reclamantului si statului membru,
autoritdtilor dintr-o tard tertd sau solicitantului stabilit in tara terta
in cauza.

(5)  Orice obiectie consideratd ca fiind admisibild este notificatd
statului membru, autoritdtilor din tara tertd sau solicitantului sta-
bilit in tara tertd in cauza.

Articolul 16

Analizarea unei obiectii in baza procedurii comunitare

(1) In cazul in care Comisia nu a respins obiectia in conformi-
tate cu articolul 15 alineatul (4), aceasta o comunica statului
membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd sau solicitantului stabilit
in tara tertd in cauzd si il invitd pe acesta din urmd sd prezinte
observatii in termen de doud luni de la data emiterii comunicarii
respective. Toate observatiile primite pe parcursul acestei perioade
de doud luni sunt comunicate reclamantului.

Pe parcursul procedurii de analizare a obiectiei, Comisia solicitd
partilor sd prezinte observatii, dacd este cazul, cu privire la comu-
nicarile primite de la celelalte parti in termen de doud luni de la
data emiterii cererii respective.

(2)  In cazul in care statul membru, autorititile dintr-o tard
tertd, solicitantul stabilit in tara tertd in cauzd sau reclamantul nu
prezintd nicio observatie ca rdspuns ori nu respectd intervalul de
timp, Comisia se pronuntd cu privire la opozitie.

(3)  Comisia adoptd orice decizie de respingere sau inregistrare
a denumirii de origine sau a indicatiei geografice in cauzd pe baza
dovezilor de care dispune. Decizia de respingere este notificata
reclamantului si statului membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd
sau solicitantului stabilit in tara tertd in cauza.

(4)  In cazul in care existi mai multi reclamanti, in urma unei
investigatii preliminare a uneia sau mai multor obiectii, existd
posibilitatea ca cererea de inregistrare sd nu fie acceptatd; in astfel
de cazuri, Comisia poate suspenda celelalte proceduri de opozi-
tie. Comisia aduce la cunostinta celorlalti reclamanti orice decizie
care ii priveste adoptatd in cursul procedurii.

In cazul respingerii unei cereri, procedurile de opozitie suspen-
date sunt considerate a fi incheiate, iar reclamantii in cauzd sunt
informati in mod corespunzator.

SECTIUNEA 4

Protectie

Articolul 17
Decizia de protectie
(1) Cu exceptia cazului in care cererile de protectie a denumi-
rilor de origine sau a indicatiilor geografice sunt respinse in con-

formitate cu articolele 11, 12, 16 si 28, Comisia decide si
protejeze denumirile de origine sau indicatiile geografice.

(2)  Deciziile de protectie luate in conformitate cu articolul 41
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 se publici in Jurnalul Oficial
al Uniunii Europene.

Articolul 18
Registrul

(1)  Comisia tine la zi ,Registrul denumirilor de origine prote-
jate si al indicatiilor geografice protejate” astfel cum se prevede la
articolul 46 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, denumit in
continuare ,registrul”.

(2) O denumire de origine sau o indicatie geografici acceptatd
este inscrisd in registru.

In cazul denumirilor inregistrate in baza articolului 51 alinea-
tul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, Comisia introduce in
registru datele previzute la alineatul (3) din prezentul articol, cu
exceptia celor prevdzute la litera (f).

(3)  Comisia introduce in registru urmatoarele date:
(@) denumirea inregistratd a produsului sau a produselor;

(b) mentiunea cd denumirea este protejatd ca indicatie geogra-
ficd sau denumire de origine;

(c) numele tarii sau al tarilor de origine;
(d) data inregistrarii;

(e) trimiterea la instrumentul juridic care inregistreazd
denumirea;

(f) trimiterea la documentul unic.
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Articolul 19

Protectie

(1)  Protejarea unei denumiri de origine sau a unei indicatii geo-
grafice este valabild de la data inscrierii in Registru.

(2)  In cazul utilizdrii ilicite a unei denumiri de origine prote-
jate sau a unei indicatii geografice protejate, autoritdtile compe-
tente ale statelor membre iau din proprie initiativd, conform
articolului 45 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
sau la cererea unei pdrti, masurile necesare sistarii acestei utilizari
ilicite si prevenirii comercializdrii sau exportdrii produselor
respective.

(3)  Protejarea unei denumiri de origine sau a unei indicatii geo-
grafice se aplicd intregii denumiri, inclusiv elementelor sale con-
stitutive, cu conditia ca acestea sd fie diferite. Elementul
nedistinctiv sau generic al unei denumiri de origine protejate sau
al unei indicatii geografice protejate nu este protejat.

SECTIUNEA 5

Modificare si anulare

Articolul 20

Modificarea caietului de sarcini sau a documentului unic

1. Cererea privind aprobarea modificdrilor aduse caietului de
sarcini cu privire la o denumire de origine protejatd sau o indica-
tie geograficd protejatd, depusd de un solicitant in temeiul artico-
lului 37 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, se intocmeste in
conformitate cu anexa IV la prezentul regulament.

(2)  In scopul stabilirii admisibilititii cererii de aprobare a
modificdrilor aduse caietului de sarcini in temeiul articolului 49
alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, Comisia veri-
ficd dacd au fost transmise informatiile solicitate in baza articolu-
lui 35 alineatul (2) din regulamentul respectiv si dacd cererea este
completd astfel cum se mentioneaza la alineatul (1) din prezentul
articol.

(3)  Insensul aplicarii articolului 49 alineatul (2) prima tezd din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, articolele 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16, 17 si 18 din prezentul regulament se aplicd mutatis
mutandis.

(4)  Modificarea este considerati a fi minord in cazul in care:
(a) nu vizeazd caracteristicile esentiale ale produsului;
(b) nu afecteazd legitura;

(¢) nu implicd modificarea denumirii produsului sau a oricarei
pdrti a acesteia;

(d) nu afecteazd aria geograficd delimitat3;

(¢) nu atrage dupd sine alte restrictii asupra comercializdrii
produsului.

(5)  Atunci cand cererea de aprobare a modificdrilor aduse caie-
tului de sarcini al produsului este prezentati de un solicitant altul
decat solicitantul initial, Comisia transmite cererea solicitantului
initial.

(6)  Atunci cdnd Comisia decide sd accepte o modificare adusd
caietului de sarcini care afecteazd sau cuprinde o modificare a
informatiilor inscrise in registru, aceasta sterge datele initiale din
registru si introduce noile date valabile de la data intrérii in vigoare
a deciziei respective.

Articolul 21

Prezentarea unei cereri de anulare

(1) Cererea de anulare conform articolului 50 din Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008 se intocmeste in conformitate cu formu-
larul prezentat in anexa V la prezentul regulament. Cererea de
anulare se transmite Comisiei pe hartie sau in format electronic.
Data depunerii cererii de anulare citre Comisie este data inregis-
trarii acesteia la registratura Comisiei. Data este pusa la dispozitia
publicului prin mijloace corespunzitoare.

(2)  Comisia aplicd pe documentele care alcituiesc cererea de
anulare data primirii si numarul dosarului alocat cererii de anulare.

Autorul cererii de anulare primeste o confirmare de primire care
cuprinde cel putin:

(@) numdrul dosarului;
(b) numdrul de pagini primite si
(c) data primirii cererii.

(3)  Alineatele (1) si (2) nu se aplicd in cazul in care anularea
este initiatd de citre Comisie.

Articolul 22
Admisibilitate

(1) In scopul stabilirii admisibilitatii unei cereri de anulare, in
conformitate cu articolul 50 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
Comisia verificd dacd cererea:

(a) mentioneazd interesul legitim, motivele si justificarea autoru-
lui cererii de anulare;

(b) explicd temeiul anuldrii si

(c) face referire la o declaratie a statului membru sau a tirii terte
in care autorul cererii isi are domiciliul sau sediul social, care
justificd cererea de anulare.

(2)  Orice cerere de anulare cuprinde detaliile referitoare la
fapte, probe si observatii depuse in sprijinul anuldrii, insotite de
documentele justificative relevante.
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(3)  Incazul in care informatiile detaliate referitoare la temeiuri,
fapte, probe si observatii, precum si documentele justificative
mentionate la alineatele (1) si (2) nu sunt prezentate impreund cu
cererea de anulare, Comisia informeaz3 autorul cererii de anulare
in consecintd si il invitd s3 remedieze deficientele constatate in ter-
men de doud luni. In cazul in care acestea nu sunt remediate pani
la expirarea termenului limitd, Comisia respinge cererea ca fiind
inadmisibild. Decizia de inadmisibilitate este notificatd autorului
cererii de anulare si statului membru, autoritdtilor dintr-o tard
tertd sau autorului cererii de anulare stabilit in tara tertd in cauza.

(4)  Orice cerere de anulare consideratd a fi admisibild, precum
si orice procedurd de anulare desfisuratd din propria initiativa a
Comisiei, este adusd la cunostinta statului membru, a autoritati-
lor dintr-o tard tertd sau a solicitantilor stabiliti in tara tertd a cdrei
denumire de origine sau indicatie geografici este vizatd de anulare.

Articolul 23

Analizarea unei anuliri

(1) In cazul in care Comisia nu a respins cerea de anulare in
conformitate cu articolul 22 alineatul (3), aceasta comunicd anu-
larea statului membru, autorititilor dintr-o tard tertd sau produ-
citorilor respectivi stabiliti in tara tertd in cauzd si ii invitd sd
prezinte observatii in termen de doud luni de la data emiterii
comunicarii respective. Toate observatiile primite in acest termen
de doud luni sunt transmise, dacd este cazul, autorului cererii de
anulare.

in cadrul procedurii de analizare a unei anuldri, Comisia solicita
partilor sd prezinte observatii cu privire la comunicrile primite de
la celelalte parti, dacd este cazul, in termen de doud luni de la data
emiterii cererii respective.

(2)  in cazul in care statul membru, autorititile dintr-o tari
tertd, solicitantul stabilit in tara tertd in cauzi sau autorul unei
cereri de anulare nu prezintd nicio observatie ca rdspuns sau nu
respectd termenele limitd, Comisia decide cu privire la anulare.

(3)  Comisia adoptd orice decizie de anulare a denumirii de
origine sau a indicatiei geografice in cauzd pe baza probelor de
care dispune. Aceasta analizeazd dacd nu mai este posibild sau nu
mai poate fi garantatd conformitatea cu caietul de sarcini in cazul
unui produs vitivinicol cu denumire de origine protejatd sau cu
indicatie geograficd protejatd, mai ales in cazul in care conditiile
stabilite la articolul 35 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 nu
mai sunt indeplinite sau nu mai pot fi indeplinite in viitorul
apropiat.

Aceastd decizie de anulare este notificatd autorului cererii de anu-
lare si statului membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd sau solici-
tantului stabilit in tara tertd in cauza.

(4)  In cazul in care existi mai multe cereri de anulare, in urma
unei analize preliminare a uneia sau a mai multor cereri de anu-
lare, existd posibilitatea ca protejarea in continuare a unei denu-
miri de origine sau a unei indicatii geografice sd nu poati fi
acceptatd, caz in care Comisia poate suspenda celelalte proceduri
de anulare. In acest caz, Comisia ii informeaz pe ceilalti autori ai
cererilor de anulare cu privire la orice decizie care ii priveste,
adoptatd in cursul procedurii.

In cazul anuldrii unei denumiri de origine protejate sau a unei
indicatii geografice protejate, procedurile de anulare suspendate
sunt considerate a fi incheiate, iar autorii cererii de anulare in
cauzd sunt informati in mod corespunzitor.

(5) La momentul intrdrii in vigoare a unei anuldri, Comisia
sterge denumirea din registru.

SECTIUNEA 6

Verificiri

Articolul 24

Declaratia operatorilor

Toti operatorii care doresc si participe la intregul proces de pro-
ductie sau ambalare a unui produs cu denumire de origine prote-
jatd sau cu indicatie geograficd protejatd ori la o parte din acesta
sunt declarati la autoritatea de control competentd mentionati la
articolul 47 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

Articolul 25

Controlul anual

(1)  Controlul anual efectuat de autoritatea de control compe-
tentd astfel cum se mentioneazd la articolul 48 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 constd in:

(@) o examinare organolepticd si analiticd pentru produsele cu
denumire de origine;

(b) fie numai o examinare analiticd, fie atat o examinare organo-
lepticd, cat si una analiticd pentru produsele cu indicatie geo-
graficd si

(c) o verificare a conditiilor prevazute in caietul de sarcini.

Controlul anual se desfisoard in statul membru in care a avut loc
productia in conformitate cu caietul de sarcini si se efectueazi fie
prin:

(a) controale prin sondaj pe baza unei analize a riscurilor,
(b) esantionare, fie
(¢) in mod sistematic.

In cazul controalelor prin sondaj, statele membre selecteazd
numdrul minim de operatori care si fie supusi acestor controale.

In cazul esantiondrii, statele membre garanteaza ci prin numarul,
tipul si frecventa controalelor, acestea sunt reprezentative pentru
intreaga arie geograficd delimitatd in cauzd si corespund volumu-
lui de produse vitivinicole comercializate sau detinute in vederea
comercializarii.

Controalele prin sondaj se pot combina cu esantionarea.
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(2)  Examindrile prevazute la alineatul (1) primul paragraf lite-
rele (a) si (b) se efectueazd pe esantioane anonime, demonstreaza
cd produsul analizat este conform cu caracteristicile si calititile
descrise in caietul de sarcini pentru denumirea de origine sau indi-
catia geograficd relevantd si se desfdsoard in orice etapd a proce-
sului de productie, inclusiv in etapa de ambalare sau ulterior
acesteia. Fiecare esantion prelevat este reprezentativ pentru vinu-
rile respective detinute de citre operator.

(3)  Inscopul verificirii conformititii cu caietul de sarcini men-
tionate la alineatul (1) primul paragraf litera (c), autoritatea de
control verifica:

(a) instalatiile operatorilor, si anume, controleazd capacitatea
operatorilor de a indeplini conditiile stabilite in caietul de sar-
cini si

(b) produsele in orice etapd a procesului de productie, inclusiv
etapa ambaldrii, pe baza unui plan de control elaborat in pre-
alabil de cdtre autoritatea de control si adus la cunostinta
operatorilor, care acoperd fiecare etapi de fabricare a
produsului.

(4)  Controlul anual garanteaza faptul cd un produs nu poate
utiliza denumirea de origine protejatd sau indicatia geograficd
protejatd aferentd decat daca:

(a) rezultatele examindrilor mentionate la alineatul (1) primul
paragraf literele (a) si (b) si la alineatul (2) dovedesc faptul cd
produsul in cauzd este conform cu valorile limitd §i prezintd
toate caracteristicile corespunzdtoare denumirii de origine
sau indicatiei geografice in cauzi;

(b) celelalte conditii prevdzute in caietul de sarcini sunt indepli-
nite conform procedurilor stabilite la alineatul (3).

(5)  Produsele care nu indeplinesc conditiile stabilite la prezen-
tul articol pot fi plasate pe piatd, insd fird denumirea de origine
sau indicatia geografica relevantd, cu conditia ca celelalte cerinte
juridice sa fie indeplinite.

(6)  In cazul unei denumiri de origine protejate sau a unei indi-
catii geografice protejate transfrontaliere, controlul poate fi efec-
tuat de citre o autoritate de control a oricdrui stat membru
interesate de aceastd denumire de origine sau indicatie geografica.

(7)  Incazulin care controlul anual este efectuat in cadrul etapei
de ambalare a produsului pe teritoriul unui stat membru care nu
este statul membru in care a avut loc productia, se aplicd artico-
lul 84 din Regulamentul (CE) nr. 555/2008 al Comisiei (?).

(8)  Alineatele (1)-(7) se aplicd vinurilor care poartd o denumire
de origine sau o indicatie geograficd, a ciror denumire de origine
sau indicatie geografici respectivd indeplineste cerintele prevazute
la articolul 38 alineatul (5) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(') JOL 170, 30.6.2008, p. 1.

Articolul 26
Examinarea analitici si organolepticd

Examinarea analiticd si organoleptici mentionatd la articolul 25
alineatul (1) primul paragraf literele (a) si (b) consta in:

(@) o analizd a vinului In cauzi care sd misoare urmdatoarele pro-
prietdi caracteristice:

(i) determinate pe baza unei analize fizice si chimice:
— tdria alcoolicd totald si dobanditd;

— zaharuri totale exprimate ca fructozd si glucozd
(inclusiv zaharozd in cazul vinurilor petiante si al
celor spumante);

— aciditate total;
— aciditate volatilg;
— dioxid de sulf total;
(i) determinate pe baza unei analize suplimentare:

— dioxid de carbon (vinurile petiante si spumante,
suprapresiune in bari la 20 °C);

— oricare alte proprietdti caracteristice ale denumirile
de origine protejate si indicatiile geografice prote-
jate in cauzd, prevazute de legislatia statelor mem-
bre sau de caietul de sarcini;

(b) o examinare organolepticd care si vizeze aspectul vizual,
mirosul si gustul.

Atrticolul 27

Verificiri ale produselor provenind din tiri terte

In cazul in care vinurile din tiri terte beneficiazd de protectia unei
denumiri de origine protejate sau a unei indicatii geografice pro-
tejate, tara tertd in cauzd transmite Comisiei, la solicitarea aces-
teia, informatii cu privire la autoritdtile competente mentionate la
articolul 48 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si
la aspectele incluse in verificare, precum si dovada faptului ci
vinul respectiv indeplineste conditiile denumirii de origine sau
indicatiei geografice respective.

SECTIUNEA 7

Transformarea intr-o indicatie geograficd

Articolul 28

Cererea

(1) Un stat membru, autoritatea dintr-o tard tertd sau solicitan-
tul stabilit in tara tertd in cauzd poate solicita transformarea unei
denumiri de origine protejate intr-o indicatie geograficd protejatd
in cazul in care nu mai este posibild sau nu mai poate fi garantatd
conformitatea unei denumiri de origine protejate cu caietul de
sarcini.
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Cererea de transformare prezentatd Comisiei se intocmeste in
conformitate cu modelul previzut in anexa VI la prezentul regu-
lament. Cererea de transformare este prezentatd Comisiei pe har-
tie sau in format electronic. Data depunerii cererii de transformare
la Comisie este data inregistrarii acesteia la registratura Comisiei.

(2)  In cazul in care cererea de transformare intr-o indicatie
geograficd nu indeplineste cerintele previzute la articolele 34
si 35 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, Comisia aduce la
cunostinta statului membru, a autoritdtilor dintr-o tard tertd sau a
solicitantului stabilit in tara tertd in cauzd temeiurile respingerii si
ii invitd sd isi retragd sau sd isi modifice cererea sau sd prezinte
observatii in termen de doud luni.

(3)  In cazul in care obstacolele in calea transformirii intr-o
indicatie geograficd nu sunt inldturate de statul membru, de auto-
ritdtile dintr-o tard tertd sau de solicitantul stabilit in tara tertd in
cauzd pand la expirarea termenului limitd, Comisia respinge
cererea.

(4)  Comisia ia orice decizie de respingere a cererii de transfor-
mare pe baza documentelor si a informatiilor de care dispune.
Decizia de respingere este notificatd statului membru, autoritati-
lor dintr-o tard tertd sau solicitantului stabilit in tara tertd in cauza.

(5)  Articolul 40 si articolul 49 alineatul (1) din Regulamentul
(CE) nr. 479/2008 nu se aplica.

CAPITOLUL III

MENTIUNI TRADITIONALE

SECTIUNEA 1

Cererea

Articolul 29

Solicitantii

(1)  Autoritdtile competente din statele membre sau din tarile
terte sau organizatiile profesionale reprezentative stabilite in tari
terte pot prezenta Comisiei o cerere de protejare a mentiunilor
traditionale in sensul articolului 54 alineatul (1) din Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008.

(2)  Prin ,organizatie profesionald reprezentativd” se intelege orice
organizatie de producitori sau asociatie de organizatii de produ-
citori care a adoptat aceleasi norme si care activeaza intr-o anu-
mita regiune viticold sau in mai multe regiuni viticole cu denumire
de origine sau indicatie geograficd, in cazul in care printre mem-
brii sdi se numard cel putin doud treimi dintre producitorii din
regiuneafregiunile cu denumire de origine sau indicatie geogra-
ficd in care activeazd aceasta i in cazul in care realizeazi cel putin
doud treimi din productia regiunilor respective. Organizatia pro-
fesionald reprezentativd poate depune cereri de protectie numai
pentru vinurile pe care le produce.

Articolul 30

Cererea de protectie

(1)  Cererea de protectie a unei mentiuni traditionale este con-
formd cu modelul previzut in anexa VII si este insotitd de o copie
a normelor care reglementeaza utilizarea mentiunii respective.

(2)  In cazul unei cereri depuse de o organizatie profesionald
reprezentativa stabilitd intr-o tard tertd, se comunicd, de aseme-
nea, detaliile organizatiei profesionale reprezentative. Aceste
informatii, inclusiv detalii pertinente referitoare la membrii orga-
nizatiei profesionale reprezentative, atunci cind este cazul, sunt
mentionate in anexa XI.

Articolul 31

Limba
(1)  Mentiunea care urmeazd a fi protejatd este:

(a) fie in limba sau limbile oficiale sau regionale ale statului
membru sau ale tirii terte de unde provine termenul,

(b) fie in limba utilizatd in comert pentru aceastd mentiune.

Mentiunea utilizatd intr-o anumitd limbd face referire la produsele
specifice mentionate la articolul 33 alineatul (1) din Regulamen-
tul (CE) nr. 479/2008.

(2)  Mentiunea se inregistreazd cu ortografia sau ortografiile
originale.

Articolul 32

Norme privind mentiunile traditionale din tiri terte

(1) Articolul 54 alineatul (1) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 se aplicd mutatis mutandis mentiunilor utilizate in
mod traditional in tdri terte in ceea ce priveste produsele vitivini-
cole cu indicatii geografice ale tdrilor terte respective.

(2)  Vinurile care provin din tari terte ale caror etichete poartd
indicatii traditionale altele decat mentiunile traditionale enumer-
ate in anexa XII pot utiliza mentiunile traditionale respective pe
eticheta vinului in conformitate cu normele aplicabile in tarile
terte in cauzd, inclusiv cele care provin de la organizatii profesio-
nale reprezentative.

SECTIUNEA 2

Procedura de examinare

Articolul 33

Depunerea cererii

Comisia aplicd pe documentele care alcdtuiesc cererea data primi-
rii acesteia §i numarul dosarului aferent cererii. Cererea este pre-
zentatd Comisiei pe hértie sau in format electronic. Data depunerii
cererii la Comisie este data inregistrdrii acesteia la registratura
Comisiei. Aceastd datd, precum si mentiunea traditionald sunt
puse la dispozitia publicului prin mijloace corespunzitoare.
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Solicitantul primeste o confirmare de primire care indica cel putin:
(@) numdrul dosarului;

(b) mentiunea traditionald;

(¢) numdrul documentelor primite si

(d) data primirii acestora.

Articolul 34
Admisibilitate

Comisia verificd dacd formularul de cerere este completat integral
si dacd este insotit de documentatia necesard previzutd la
articolul 30.

In cazul in care formularul de cerere este incomplet sau documen-
tatia lipseste sau este incompletd, Comisia informeaza solicitantul
in consecintd si il invitd sd remedieze deficientele constatate in ter-
men de doud luni. In cazul in care acestea nu sunt remediate pana
la expirarea termenului limitd, Comisia respinge cererea ca fiind
inadmisibild. Decizia de inadmisibilitate este notificata
solicitantului.

Articolul 35

Conditii de valabilitate

(1) Recunoasterea unei mentiuni traditionale este acceptatd in
cazul in care:

(a) aceasta respectd definitia prevdzutd la articolul 54 alinea-
tul (1) literele (a) sau (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
si indeplineste conditiile stabilite la articolul 31 din prezen-
tul regulament;

(b) mentiunea consti exclusiv in:

(i) o denumire utilizatd in mod traditional in comert intr-o
mare parte a teritoriului Comunitatii sau al tarii terte in
cauzd pentru a deosebi categoriile specifice de produse
vitivinicole mentionate la articolul 33 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau

(i) o denumire notorie utilizatd in mod traditional in com-
ert cel putin pe teritoriul statului membru sau al tdrii
terte in cauzd pentru a deosebi categoriile specifice de
produse vitivinicole mentionate la articolul 33 alinea-
tul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

() mentiunea:
(i) nu este genericd;

(ii) este definitd si reglementatd in legislatia statului mem-
bru sau

(i) se supune conditiilor de utilizare previzute de normele
aplicabile producitorilor de vin din tara terta respectivi,
inclusiv celor care provin de la organizatii profesionale
reprezentative.

(2)  In sensul alineatului (1) litera (b), utilizare traditionald
inseamna:

(a) cel putin cinci ani in cazul mentiunilor prezentate in limba
sau limbile previzute la articolul 31 litera (a) din prezentul
regulament,

(b) cel putin 15 ani in cazul mentiunilor prezentate intr-o limba
mentionatd la articolul 31 litera (b) din prezentul regulament.

(3)  In sensul alineatului (1) litera (c) punctul (i), ,generic”
inseamnd cd denumirea unei mentiuni traditionale, desi se referd
la 0 metodd anume de productie sau de maturare, sau la calitate,
culoare, tip de loc, sau la 0 anumitd particularitate din istoria unui
produs vitivinicol a devenit denumirea comund a produsului viti-
vinicol respectiv utilizatd in Comunitate.

(4)  Conditia mentionatd la alineatul 1 litera (b) din prezentul
articol nu se aplicd mentiunilor traditionale prevazute la artico-
lul 54 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

Articolul 36

Temeiurile respingerii

(1)  Incazulin care o cerere privind o mentiune traditionald nu
respectd definitia prevazutd la articolul 54 alineatul (1) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008 si nu indeplineste cerintele previzute
la articolele 31 si 35, Comisia aduce la cunostinta solicitantului
temeiurile respingerii, stabilind un termen limitd de doud luni de
la data emiterii comunicdrii respective pentru retragerea sau
modificarea cererii ori pentru prezentarea de observatii.

Comisia adoptd o decizie de protejare pe baza informatiilor de
care dispune.

(2)  In cazul in care solicitantul nu inlituri obstacolele in ter-
menul limitd mentionat la alineatul (1), Comisia respinge cererea.
Aceasta ia decizia de respingere a mentiunii traditionale in cauzd
pe baza documentelor si informatiilor de care dispune. Respec-
tiva decizie de respingere i se notificd solicitantului.

SECTIUNEA 3

Procedurile de opozitie

Articolul 37

Depunerea unei cereri de opozitie

(1)  In termen de doud luni de la data publicirii previzuti la
articolul 33 primul paragraf, orice stat membru ori tard tertd sau
orice persoand fizicd ori juridicd detinind un interes legitim se
poate opune recunoasterii propuse prin prezentarea unei cereri de
opozitie.
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(2)  Cererea de opozitie se intocmeste pe baza formularului pre-
zentat la anexa VIII si este prezentatd Comisiei pe hartie sau in for-
mat electronic. Data depunerii cererii de opozitie la Comisie este
data inregistrarii acesteia la registratura Comisiei.

(3)  Comisia aplicd pe documentele care alcituiesc cererea de
opozitie data primirii si numdrul dosarului alocat cererii de
opozitie.

Reclamantul primeste o confirmare de primire care precizeazi cel
putin urmdtoarele:

(@) numarul dosarului;
(b) numdrul de pagini primite si

(c) data primirii cererii.

Articolul 38

Admisibilitate

(1)  Pentru a stabili dacd o opozitie este admisibild, Comisia
verificd dacd cererea de opozitie mentioneaza dreptul sau drep-
turile anterioare revendicate si temeiul sau temeiurile opozitiei si
dacd aceasta a fost primitd de citre Comisie in termenul limitd
prevazut la articolul 37 alineatul (1).

(2)  Incazul in care opozitia se bazeazd pe existenta unei marci
comerciale anterioare de prestigiu si notorietate, in conformitate
cu articolul 41 alineatul (2), cererea de opozitie este insotitd de
dovada depunerii, inregistrarii sau utilizdrii respectivei madrci
comerciale anterioare, cum ar fi certificatul de inregistrare si
dovada prestigiului si a notorietatii sale.

(3)  Orice cerere de opozitie justificatd corespunzitor contine
detalii cu privire la fapte, probe si comentarii depuse in sprijinul
opozitiei, insotite de documentele justificative relevante.

Informatiile si probele care trebuie prezentate in sprijinul utiliza-
rii unei marci comerciale anterioare cuprind indicatii referitoare la
locul, durata, gradul si tipul de utilizare a marcii comerciale ante-
rioare si la prestigiul §i notorietatea sa.

(4)  In cazul in care detaliile cu privire la dreptul sau drepturile
anterioare revendicate, temeiul sau temeiurile, faptele, probele sau
comentariile ori documentele justificative previzute la alineatele
(1)-(3) nu se prezintd impreund cu cererea de opozitie sau in cazul
in care sunt incomplete, Comisia informeaza oponentul in con-
secintd si il invitd sd remedieze deficientele constatate in termen
de doud luni. In cazul in care acestea nu sunt remediate pani la
expirarea termenului limitd, Comisia respinge cererea ca fiind
inadmisibild. Decizia de inadmisibilitate este notificatd reclaman-
tului si statului membru, autorititilor dintr-o tard tertd sau orga-
nizatiei profesionale reprezentative stabilite in tara tertd in cauza.

(5)  Orice cerere de opozitie consideratd admisibild este notifi-
catd statului membru, autoritdtilor din tara tertd sau organizatiei
profesionale reprezentative din tara tertd in cauza.

Articolul 39

Analizarea unei opozitii

(1) In cazul in care Comisia nu a respins cererea de opozitie in
conformitate cu articolul 38 alineatul (4), aceasta comunicd
opozitia statului membru, autoritatilor din tara tertd sau organi-
zatiei profesionale reprezentative stabilite in tara tertd in cauzi si
le invitd sd prezinte observatii in termen de doud luni de la data
emiterii respectivei comunicdri. Toate observatiile primite in
decursul perioadei de doud luni sunt comunicate reclamantului.

Pe parcursul analizdrii unei opozitii, Comisia solicitd partilor si
prezinte observatii cu privire la comunicdrile primite de la celela-
Ite parti, dacd este necesar, in termen de doud luni de la data emi-
terii solicitdrii respective.

(2)  In cazul in care statul membru, autorititile din tara terta
sau organizatia profesionald reprezentativd stabilitd in tara tertd in
cauzd sau reclamantul nu prezintd nicio observatie ca rispuns sau
nu respectd termenul limitd, Comisia se pronuntd cu privire la
opozitie.

(3) Comisia adoptd orice decizie de respingere sau recu-
noastere a mentiunii traditionale in cauzd pe baza probelor de
care dispune. Aceasta stabileste dacd nu sunt indeplinite conditi-
ile mentionate la articolul 40 alineatul (1) sau stabilite la artico-
lul 41 alineatul (3) sau articolul 42. Decizia de respingere este
adusi la cunostinta reclamantului si a statului membru, a autori-
tatilor din tara tertd sau a organizatiei profesionale reprezentative
stabilite in tara tertd in cauzd.

(4)  In cazul in care existd mai multe cereri de opozitie, in urma
unei analize preliminare a uneia sau mai multor astfel de cereri de
opozitie, este posibil ca cererea de recunoasterea s nu poatd fi
acceptatd; in acest caz, Comisia poate suspenda celelalte proce-
duri de opozitie. Comisia aduce la cunostinta celorlalti reclamanti
orice decizie care ii priveste, adoptatd pe parcursul procedurii.

In cazul respingerii unei cereri, procedurile de opozitie suspen-
date sunt considerate incheiate, iar reclamantii in cauzi sunt
informati corespunzdtor.

SECTIUNEA 4

Protectie

Articolul 40

Protectie generald

(1)  In cazul in care o cerere indeplineste conditiile stabilite la
articolul 54 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si
la articolele 31 si 35 si nu este respinsi in baza articolelor 38
si 39, mentiunea traditionald se include in anexa XII la prezentul
regulament.

(2)  Mentiunile traditionale de la anexa XII sunt protejate numai
in limba si pentru categoriile de produse vitivinicole declarate in
cerere impotriva:

(a) utilizarii abuzive chiar dacd mentiunea protejati este insotitd
de un termen precum ,stil”, ,tip”, ,metodd”, ,manierd”, ,imi-
tatie”, ,gust”, ,similar” sau termeni asemdndtori;
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(b) oricdrei alte indicatii false sau inseldtoare cu privire la natura,
caracteristicile sau calitdtile esentiale ale produsului, care figu-
reazd pe partea interioard sau exterioard a ambalajului, in
materialul publicitar sau in documentele aferente;

(c) oricdror alte practici care pot induce in eroare consumatorii,
in special pentru a crea impresia cd vinul indeplineste con-
ditiile mentiunii traditionale protejate.

Articolul 41

Relatia cu mircile comerciale

(1) Atunci cadnd o mentiune traditionald este protejatd in baza
prezentului regulament, inregistrarea unei marci comerciale, care
corespunde uneia dintre situatiile mentionate la articolul 40, este
respinsd in cazul in care cererea de inregistrare a marcii comerci-
ale nu vizeazd vinurile care indeplinesc conditiile de utilizare a
unei astfel de mentiuni traditionale si in cazul in care este depusd
ulterior datei de depunere a cererii de protectie a mentiunii tradi-
tionale la Comisie, iar mentiunea traditionald este protejatd
ulterior.

Mircile comerciale inregistrate prin incilcarea primului paragraf
sunt declarate nevalabile ca urmare a unei cereri in conformitate
cu procedurile aplicabile mentionate in Directiva 2008/95/CE a
Parlamentului European si a Consiliului (*) sau in Regulamentul
(CE) nr. 40/94 al Consiliului (2.

(2)  Marca comerciald care corespunde uneia dintre situatiile
mentionate la articolul 40 din prezentul regulament si pentru care
s-a depus o cerere, care a fost inregistratd sau consacratd prin uti-
lizare, poate fi folositd i reinnoitd in continuare fird a aduce atin-
gere protectiei acordate mentiunii traditionale, in cazul in care
aceastd posibilitate este prevazutd de legislatia in cauzd pe terito-
riul Comunitatii anterior datei de 4 mai 2002 sau anterior datei
de depunere citre Comisie a cererii de protejare a mentiunii
traditionale.

In acest caz, utilizarea mentiunii traditionale este permisa aldturi
de marca comerciald relevant.

(3) O denumire nu este protejatd ca mentiune traditionald in
cazul in care, in lumina reputatiei si notorietatii unei marci comer-
ciale, aceastd protectie poate induce in eroare consumatorii in
ceea ce priveste adevdrata identitate, naturd, calitate a vinului sau
adevdratele proprietati ale acestuia.

Atrticolul 42

Omonimie

(I) O mentiune integral sau partial omonima cu o mentiune
traditionald deja protejatd in baza prezentului capitol, pentru care
s-a depus o cerere, este protejatd tindndu-se seama in mod cores-
punzdtor de utilizarea locald si traditionald si de riscul de confuzie.

Mentiunea omonimd care induce in eroare consumatorii in ceea
ce priveste natura, calitatea sau adevarata origine a produselor nu
este inregistratd chiar dacd aceasta este exacta.

() JOL 299, 8.11.2008, p. 25.
() JOL11,14.1.1994, p. 1.

Utilizarea unei mentiuni omonime protejate se supune existentei
unei deosebiri suficiente in practicd intre mentiunea omonima
protejatd ulterior §i mentiunea traditionald deja previzutd in
anexa XII, avind in vedere necesitatea de a trata producdtorii in
cauzd in mod echitabil si de a nu induce in eroare consumatorii.

(2)  Alineatul (1) se aplicd mutatis mutandis mentiunilor tradi-
tionale protejate anterior datei de 1 august 2009 care sunt partial
omonime cu o denumire de origine protejati sau o indicatie geo-
graficd protejatd, cu denumirea unui soi de struguri de vinificatie
sau cu sinonimul acesteia mentionat in anexa XV.

Articolul 43

Aplicarea protectiei

In vederea aplicdrii articolului 55 din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, in cazul utilizdrii ilegale a mentiunilor traditionale
protejate, autoritdtile nationale competente, din proprie initiativa
sau la cererea unei pdrti, iau toate mdsurile in vederea sistarii
comercializdrii produselor respective, inclusiv a exportului.

SECTIUNEA 5

Procedura de anulare

Articolul 44

Temeiurile anulirii

Temeiurile anuldrii unei mentiuni traditionale le reprezinti neres-
pectarea definitiei stabilite la articolul 54 alineatul (1) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008 sau neindeplinirea cerintelor
prevazute la articolele 31 si 35, la articolul 40 alineatul (2), la arti-
colul 41 alineatul (3) sau la articolul 42.

Articolul 45

Prezentarea unei cereri de anulare

(1) Un stat membru, o tard tertd ori o persoand fizicd sau juri-
dicd care are un interes legitim in conformitate cu formularul pre-
zentat in anexa IX poate prezenta Comisiei o cerere de anulare
justificatd in mod corespunzitor. Cererea de anulare este prezen-
tatd Comisiei pe hartie sau in format electronic. Data prezentdrii
cererii de anulare la Comisie este data inregistrarii acesteia la reg-
istratura Comisiei. Aceastd datd este pusd la dispozitia publicului
prin mijloace corespunzitoare.

(2)  Comisia aplicd pe documentele care alcdtuiesc cererea de
anulare data primirii si numdrul dosarului alocat cererii de anulare.

Autorul cererii de anulare primeste o confirmare de primire care
indicd cel putin:

(@) numirul dosarului;
(b) numdrul de pagini primite si

(c) data primirii cererii.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:299:0025:0025:RO:PDF
http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1994&mm=01&jj=14&type=L&nnn=011&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
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(3)  Alineatele (1) si (2) nu se aplicd in cazul in care anularea
este initiatd de citre Comisie.

Articolul 46
Admisibilitate

(1) In vederea stabilirii admisibilititii unei cereri de anulare,
Comisia verificd daci cererea:

(a) mentioneazd interesul legitim al autorului cererii de anulare;
(b) temeiul sau temeiurile anularii si

(c) face referire la o declaratie a statului membru sau a tarii terte
in care autorul cererii isi are domiciliul sau sediul social, in
care se precizeazd interesul legitim, motivele si justificarea
autorului anuldrii.

(2)  Cererile de anulare contin detalii referitoare la fapte, probe
si observatii prezentate in sprijinul anuldrii, fiind insotitd de docu-
mentele justificative relevante.

(3) In cazul in care informatiile detaliate referitoare la
temeiurile, faptele, probele si observatiile, precum §i documentele
justificative mentionate la alineatele (1) si (2) nu au fost prezen-
tate impreund cu cererea de anulare, Comisia il informeaza pe
autorul cererii de anulare in consecintd si il invitd sd remedieze
deficientele constatate in termen de doud luni. In cazul in care
aceste eficiente nu sunt remediate pand la expirarea termenului
limitd, Comisia respinge cererea ca fiind inadmisibild. Decizia de
inadmisibilitate este notificatd autorului cererii de anulare si sta-
tului membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd sau autorului cererii
de anulare stabilit in tara tertd in cauza.

(4)  Orice cerere de anulare considerata drept admisibild, inclu-
siv procedura de anulare din propria initiativi a Comisiei, este
notificatd statului membru, autoritdtilor dintr-o tard tertd sau
autorului cererii de anulare stabilit in tara tertd a cirei mentiune
traditionald este vizatd de anulare.

Articolul 47

Analizarea unei anuliri

(1) In cazul in care Comisia nu a respins cererea de anulare in
conformitate cu articolul 46 alineatul (3), aceasta transmite cere-
rea de anulare statului membru, autoritatilor dintr-o tara tertd sau
solicitantului stabilit in tara tertd in cauza i ii invitd pe acestia sd
prezinte observatii in termen de doud luni de la data emiterii
comunicdrii respective. Toate observatiile primite in aceastd peri-
oadd de doud luni sunt comunicate autorului cererii de anulare.

Pe parcursul analizdrii unei anuldri, Comisia solicitd partilor si
prezinte observatii cu privire la comunicirile primite de la celela-
Ite parti, dacd este necesar, intr-o perioad de doud luni de la data
emiterii cererii respective.

(2)  In cazulin care statul membru, autorititile dintr-o tara tertd
sau solicitantul stabilit in tara tertd in cauza sau autorul unei cereri
de anulare nu prezintd nicio observatie ca rdspuns sau nu respectd
termenele, Comisia se pronuntd cu privire la anulare.

(3)  Comisia adoptd decizia de anulare a mentiunii traditionale
in cauzd pe baza probelor de care dispune. Aceasta stabileste dacd
nu mai sunt indeplinite conditiile previzute la articolul 44.

Decizia de anulare este notificatd autorului cererii de anulare si
statului membru sau autorititilor din tara tertd in cauza.

(4)  In cazul in care existi mai multe cereri de anulare, in urma
unei analize preliminare a uneia sau a mai multor astfel de cereri
de anulare, este posibil ca protejarea in continuare a unei menti-
uni traditionale s3 nu poatd fi acceptatd, caz in care Comisia poate
suspenda celelalte proceduri de anulare. In acest caz, Comisia
aduce la cunostinta celorlalti autori ai cererii de anulare orice deci-
zie care i vizeazd, adoptatd pe parcursul procedurii.

In momentul anularii unei mentiuni traditionale, procedurile de
anulare suspendate sunt considerate incheiate, iar autorii cererii de
anulare in cauzd sunt informati corespunzitor.

(5)  La momentul intrdrii in vigoare a unei anuldri, Comisia eli-
mind denumirea respectivd din lista previzutd in anexa XII.

SECTIUNEA 6

Mentiuni traditionale protejate in prezent

Articolul 48

Mentiuni traditionale protejate in prezent

Mentiunile traditionale protejate in conformitate cu articolele 24,
28 si 29 din Regulamentul (CE) nr. 753/2002 sunt protejate in
mod automat in temeiul prezentului regulament, cu conditia ca:

(a) pand la data de 1 mai 2009 s se prezinte o sintezd a defini-
tiei sau a conditiilor de utilizare;

(b) statele membre sau tdrile terte sd nu fi incetat si protejeze
anumite mentiuni traditionale.

CAPITOLUL IV
ETICHETARE SI PREZENTARE

Articolul 49

Norme comune pentru toate indicatiile privind etichetarea

Sub rezerva unor dispozitii contrare din prezentul regulament,
etichetarea produselor mentionate la punctele 1-11, 13, 15 i 16
din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (denumite in
continuare ,produse”) nu poate fi completatd cu alte indicatii
decat cele previzute la articolul 58 si cele reglementate la artico-
lul 59 alineatul (1) si la articolul 60 alineatul (1) din regulament,
cu exceptia cazului in care acestea indeplinesc cerintele previzute
la articolul 2 alineatul (1) litera (a) din Directiva 2000/13/CE.
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SECTIUNEA 1

Indicatii obligatorii

Articolul 50

Prezentarea indicatiilor obligatorii

(1)  Indicatiile obligatorii mentionate la articolul 58 din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008, precum si cele prevazute la artico-
lul 59 din regulamentul respectiv apar in acelasi cimp vizual pe
recipient astfel incat si poatd fi citite simultan fird a fi necesard
intoarcerea lui.

Cu toate acestea, indicatiile obligatorii privind numdrul lotului si
cele mentionate la articolul 51 si la articolul 56 alineatul (4) din
prezentul regulament pot aparea in afara cdmpului vizual in care
apar celelalte indicatii obligatorii.

(2)  Indicatiile obligatorii mentionate la alineatul (1) si cele apli-
cabile in virtutea instrumentelor juridice specificate la articolul 58
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 se scriu cu caractere inde-
lebile si se disting in mod clar de textul sau graficele adiacente.

Articolul 51

Aplicarea anumitor norme orizontale

(1) Atunci cand unul sau mai multe dintre ingredientele enu-
merate in anexa Illa la Directiva 2000/13/CE sunt prezente intr-
unul dintre produsele mentionate in anexa IV la Regulamentul
(CE) nr. 479/2008, acestea trebuie indicate pe etichetd precedate
de termenul ,contine”. In cazul sulfitilor, se pot utiliza urmatorii
termeni: ,sulfiti” sau ,dioxid de sulf”.

(2)  Obligatia de etichetare mentionata la alineatul (1) poate fi
insotitd de utilizarea pictogramei incluse in anexa X la prezentul
regulament.

Articolul 52

Comercializare si export

(1)  Produsele a ciror etichetd sau prezentare nu este conforma
cu conditiile corespunzitoare previzute de prezentul regulament
nu pot fi comercializate in cadrul Comunittii, nici exportate.

(2)  Prin derogare de la capitolele V si VI din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, atunci cand produsele in cauzd urmeaz a fi expor-
tate, statele membre pot permite ca, pe eticheta vinurilor pentru
export, sd apard indicatii care contravin normelor de etichetare
previzute de legislatia comunitard, in cazul in care acestea sunt
impuse de legislatia tarii terte in cauzd. Aceste indicatii pot apa-
rea in alte limbi decat limbile oficiale ale Comunitatii.

Articolul 53

Interzicerea capsulelor sau foliilor pe bazd de plumb

Dispozitivele de inchidere a produselor mentionate la articolul 49
nu sunt acoperite de capsule sau folii pe bazd de plumb.

Atrticolul 54

Taria alcoolicd dobandita

(1)  Téria alcoolicd dobanditd in volume mentionatd la artico-
lul 59 alineatul (1) litera (c) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
se exprimd in unitdti sau semiunitdti procentuale.

Cifra este urmatd de ,% vol.” si poate fi precedatd de termenii , tdrie

alcoolicd dobanditd”, ,alcool dobandit” sau de abrevierea ,alc.”.

Fird a aduce atingere tolerantelor stabilite pentru metoda de
analizd de referintd utilizatd, tdria indicatd nu poate si varieze cu
mai mult de 0,5 % vol. fatd de cea rezultatd in urma analizei. Cu
toate acestea, tdria alcoolicd a produselor cu denumiri de origine
protejate sau indicatii geografice protejate imbuteliate timp de
peste trei ani, a vinurilor spumante, a vinurilor spumante de cali-
tate, a vinurilor spumoase, a vinurilor petiante, a vinurilor per-
lante, a vinurilor licoroase si a vinurilor din struguri supramaturati
nu poate si varieze cu mai mult de 0,8 % vol. fatd de cea rezultatd
in urma analizei, fird a aduce atingere tolerantelor stabilite pen-
tru metoda de analizi de referintd utilizata.

(2)  Taria alcoolicd dobanditi apare pe etichetd cu caractere de
cel putin 5 mm indltime, in cazul in care volumul nominal depa-
seste 100 cl, de cel putin 3 mm indltime in cazul in care acesta
este egal cu sau mai mic de 100 cl, dar mai mare de 20 ¢l, §i 2 mm
indltime in cazul in care volumul nominal este de cel mult 20 cl.

Articolul 55

Indicarea provenientei

(1)  Indicarea provenientei mentionatd la articolul 59 alinea-
tul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 se realizeazd
dupd cum urmeaza:

(a) pentru vinurile mentionate la punctele 1, 2, 3, 7-9, 15 si 16
din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 fird denu-
mire de origine protejatd sau indicatie geograficd protejatd,
utilizand una dintre urmatoarele mentiuni:

(i) mentiunea ,vin din [...]", ,produsin [...]" sau ,produs pro-
venind din [...]" ori o mentiune echivalent, completatd
cu numele statului membru sau al tdrii terte in cazul in
care strugurii sunt recoltati si transformati in vin pe teri-
toriul respectiv.

In cazul unui vin transfrontalier produs din anumite
soiuri de struguri de vinificatie astfel cum se prevede la
articolul 60 alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, se poate mentiona numai numele unuia
sau al mai multor state membre ori al uneia sau al mai
multor tari terte;
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(ii) fie mentiunea ,vin din Comunitatea Europeand” sau o men-
tiune echivalentd, fie ,amestec de vinuri din diferite ari ale
Comunitatii Europene” in cazul vinului rezultat dintr-un
amestec de vinuri provenite din mai multe state mem-
bre, fie

mentiunea ,amestec de vinuri din diferite tari din afara
Comunitatii Europene” sau ,amestec din [...]", cu specifica-
rea numelor tarilor terte in cauzd, in cazul vinului care
rezultd dintr-un amestec de vinuri provenite din mai
multe ¢ari terte;

(ili) fie mentiunea ,vin din Comunitatea Europeand” sau o men-
tiune echivalentd, fie ,vin obtinut in [...] din struguri recol-
tati in [...]", completatd cu numele statelor membre in
cauzd in cazul vinurilor produse intr-un stat membru
din struguri recoltati intr-un alt stat membru, fie

mentiunea ,vin obtinut in [...] din struguri recoltagiin [...]",
cu specificarea numelor tarilor terte in cauzd pentru
vinurile produse intr-o tard tertd din struguri recoltati
intr-o altd tard terta;

(b) pentru vinurile mentionate la punctele 4, 5 si 6 din anexa IV
la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 fird denumire de origine
protejatd sau indicatie geografica protejatd, utilizand una din-
tre urmdtoarele mentiuni:

(i) mentiunea ,vin din [...]", ,produs in [...]", ,produs prove-
nind din [...]" sau ,sekt din [...]" ori o mentiune echiva-
lentd, completatd cu numele statului membru sau al tdrii
terte in cazul in care strugurii sunt recoltati si transfor-
mati in vin pe teritoriul respectiv;

(i) mentiunea ,produs in [...]" sau o mentiune echivalentd,
completatd cu numele statului membru in care are loc a
doua fermentatie;

(c) pentru vinurile cu denumire de origine protejatd sau indica-
tie geograficd protejatd, mentiunea ,vin din [...]", ,produs in
[...]" sau ,produs provenind din [...]” sau o mentiune echiva-
lentd, completatd cu numele statului membru sau al tdrii terte
in cazul in care strugurii sunt recoltati si transformati in vin
pe teritoriul respectiv.

In cazul unei denumiri de origine protejate sau al unei indi-
catii geografice protejate transfrontaliere, se mentioneaza
numai numele unuia sau al mai multor state membre sau al
uneia sau al mai multor tari terte.

Prezentul alineat nu aduce atingere articolelor 56 si 67.

(2)  Indicarea provenientei mentionati la articolul 59 alinea-
tul (1) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 pe etichetele
de must de struguri, must de struguri in curs de fermentatie, must
de struguri concentrat sau vin nou aflat incd in fermentatie se
completeazd dupd cum urmeaza:

(@) ,must de [...]" sau ,must produs in [...]” sau o mentiune echi-
valentd, completatd cu numele statului membru, al unei anu-
mite tari care face parte din statul membru in care este
obtinut produsul;

(b) ,amestec obginut din productia a doud sau mai multe tari din

Comunitatea Europeand” in cazul cupajului de produse obti-
nute in doud sau mai multe state membre;

(c) ,must obtinut in [...] din struguri recoltati din [...]" in cazul
mustului de struguri care nu a fost produs in statul membru
in care au fost recoltati strugurii utilizati.

(3)  In cazul Regatului Unit, numele statului membru poate fi
inlocuit cu numele unei anumite tari care face parte din Regatul
Unit.

Articolul 56

Indicarea imbuteliatorului, a producitorului, a
importatorului si a vinzitorului

(1)  Inscopul aplicarii articolului 59 alineatul (1) literele (e) si (f)
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si a prezentului articol:

(a) prin ,imbuteliator” se intelege o persoand fizicd sau juridicd
sau o asociatie de astfel de persoane care desfdsoara activitati
de imbuteliere sau dispun imbutelierea in numele lor;

(b) prin ,imbuteliere” se intelege punerea produsului in cauzd in
recipiente a cdror capacitate nu depdseste 60 litri pentru a fi
comercializat ulterior;

(c) prin producdtor” se intelege o persoand fizicd sau juridicd sau
o asociatie de astfel de persoane care efectueaza sau in numele
cdreia se efectueazd prelucrarea strugurilor, a musturilor de
struguri si a vinului in vin spumant, in vin spumos, in vin
spumant de calitate sau vin spumant de calitate de tip aromat;

(d) prin importator” se intelege o persoand fizicd sau juridicd sau
o asociatie de astfel de persoane stabilitd in cadrul Comuni-
tatii, care isi asumd responsabilitatea in ceea ce priveste
punerea in circulatie a unor mdrfuri necomunitare in sensul
articolului 4 alineatul (8) din Regulamentul (CEE)
nr. 2913/92 al Consiliului (*);

(e) prin ,vdnzdtor” se intelege o persoand fizica sau juridicd sau o
asociatie de astfel de persoane, neinclusd in definitia produ-
citorului, care achizitioneaza si, ulterior, pune in circulatie
vinuri spumante, vinuri spumoase, vinuri spumante de cali-
tate sau vinuri spumante de calitate de tip aromat;

(f) prin ,adresd” se intelege indicarea regiunii administrative
locale si a statului membru in care imbuteliatorul, produca-
torul, vanzatorul sau importatorul isi are sediul social.

(2)  Numele si adresa imbuteliatorului este completata:

(a) fie de cuvintele ,imbuteliator” sau ,imbuteliat de[...]";

() JOL302,19.10.1992, p. 1.
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(b) fie de mentiuni ale caror conditii de utilizare sunt stabilite de
statele membre in care are loc imbutelierea vinurilor cu denu-
mire de origine protejatd sau indicatie geograficd protejata:

(i) cu privire la exploatatia producatorului;

(ii) referitoare la amplasamentul unei asociatii de produci-
tori; sau

(ili) intr-o intreprindere situatd in aria geografica delimitatd
sau in imediata vecindtate a ariei geografice delimitate in
cauzd.

In cazul unei imbutelieri la comandi, mentiunea privind imbute-
liatorul este completatd cu mentiunea ,imbuteliat pentru [...]" sau,
atunci cand se precizeazd numele si adresa persoanei care a efec-
tuat imbutelierea in numele unei parti terte, cu mentiunea ,imbute-
liat pentruf...] de catre[...]".

Atunci cand imbutelierea este efectuatd in altd locatie decit cea a
imbuteliatorului, indicatiile previzute la acest alineat sunt inso-
tite de o trimitere la locatia exactd in care a avut loc operatiunea
si, in cazul in care s-a desfdsurat intr-un alt stat membru, la numele
statului membru respectiv.

In cazul altor recipiente decat sticlele, cuvintele ,ambalator” si
,ambalat de [...]" inlocuiesc cuvintele ,imbuteliator” si, respectiv,
Jimbuteliat de [...]", cu exceptia cazului in care limba folositd nu
marcheazd in sine aceasta diferenta.

(3)  Numele si adresa producitorului sau a vanzitorului se
completeazd cu mentiunile ,producdtor” sau ,produs de” si, respec-
tiv, ,vdnzdtor” sau ,vandut de” sau cu mentiuni echivalente. Indica-
rea producdtorului poate fi impusd de statele membre.

(4)  Numele si adresa importatorului sunt precedate de cuvin-
tele ,,importator” sau ,importat de [...]".

(5) Indicatiile previzute la alineatele (2), (3) si (4) pot fi gru-
pate in cazul in care se referd la aceeasi persoand fizicd sau juridica.

Una dintre aceste indicatii se poate inlocui printr-un cod stabilit
de statul membru in care imbuteliatorul, producitorul, importa-
torul sau vanzatorul isi are sediul social. Codul este completat cu
o trimitere la statul membru in cauzi. Numele si adresa unei alte
persoane fizice sau juridice implicate in distribugia comerciald
decat imbuteliatorul, producdtorul, importatorul sau vanzitorul
indicat prin cod apare, de asemenea, pe eticheta produsului in
cauzd.

(6)  Atunci cAnd numele sau adresa imbuteliatorului, a produ-
catorului, a importatorului sau a vanzdtorului reprezinta sau con-
tine o denumire de origine protejatd sau o indicatie geografica
protejatd, aceasta apare pe etichetd:

(a) cu caractere a cdror dimensiune nu depiseste jumdtate din
dimensiunea celor utilizate fie pentru denumirea de origine
protejatd sau indicatiile geografice protejate, fie pentru denu-
mirea categoriei produsului viticol in cauzi sau

(b) prin utilizarea unui cod astfel cum se prevede la alineatul (5)
al doilea paragraf.

Statele membre pot hotdri ce optiune se aplicd produselor obti-
nute pe teritoriul lor.

Articolul 57

Indicarea exploatatiei

(1) Mentiunile care fac referire la o exploatatie prevazutd in
anexa XIII, altele decat indicatia numelui imbuteliatorului, al pro-
ducitorului sau al vanzitorului, sunt rezervate vinurilor cu denu-
mire de origine protejatd sau indicatie geograficd protejatd cu
conditia ca:

() vinul si fie obtinut exclusiv din struguri recoltati in podgoriile
exploatate de exploatatia respectiva;

(b) procesul de vinificare sd se desfasoare integral in exploatatia
respectivd;

(c) statele membre si reglementeze utilizarea mentiunilor cores-
punzdtoare previzute in anexa XIIL Tdrile terte stabilesc
normele utilizate aplicabile mentiunilor lor respective enu-
merate in anexa XIII, inclusiv acelea care provin de la orga-
nizatii profesionale reprezentative.

(2)  Numele unei exploatatii poate fi utilizat de alti operatori
implicati in comercializarea produsului numai in cazul in care
exploatatia in cauzd acceptd acea utilizare.

Atrticolul 58

Indicarea continutului de zahir

(1) Mentiunile incluse in partea A din anexa XIV la prezentul
regulament, care precizeazd continutul de zahdr, apar pe eticheta
produselor previazute la articolul 59 alineatul (1) litera (g) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(2)  In cazul in care continutul de zahir al produselor, expri-
mat ca fructozd si glucozi (inclusiv orice zaharozd), justifica uti-
lizarea a doud dintre mentiunile incluse in partea A din anexa X1V,
se alege numai una dintre aceste doud mentiuni.

(3)  Fard a aduce atingere conditiilor de utilizare prezentate in
partea A din anexa XIV, continutul de zahdr nu poate varia cu mai
mult de 3 grame pe litru fatd de valoarea inscrisd pe eticheta
produsului.



L 19378

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

24.7.2009

Articolul 59

Derogari

In conformitate cu articolul 59 alineatul (3) litera (b) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008, mentiunea ,denumire de origine prote-
jatd” se poate omite in cazul vinurilor care poartd urmatoarele
denumiri de origine protejate, cu conditia ca aceastd posibilitate
sd fie reglementatd prin legislatia statului membru respectiv sau
prin normele aplicabile in tara tertd in cauzd, inclusiv normele
provenind de la organizatiile profesionale reprezentative:

(a) Cipru: Koupavdapia (Commandaria);
(b) Grecia: Tapog (Samos);
(c) Spania: Cava,
Jerez, Xéres sau Sherry,
Manzanilla;
(d) Franta: Champagne;
(e) Italia: Asti,
Marsala,
Franciacorta;

Madeira sau Madere,
Port sau Porto.

(f) Portugalia:

Articolul 60

Norme specifice pentru vinurile spumoase, vinurile
perlante si vinurile spumante de calitate

(1) Mentiunile ,vin spumos” si ,vin perlant” previzute in anexa IV
la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 se completeazd cu mentiunile
,obtinut prin adaos de dioxid de carbon” sau ,obtinut prin adaos de
anhidridd carbonicd”, scrise cu caractere de acelasi tip si de aceeasi
dimensiune, cu exceptia cazului in care limba utilizatd precizeazd
de la sine faptul ci s-a addugat dioxid de carbon.

Mentiunile ,,obtinut prin adaos de dioxid de carbon” sau ,obtinut prin
adaos de anhidridd carbonicd” se adaugd chiar si in cazul in care se
aplicd articolul 59 alineatul (2) din Regulamentul (CE)

nr. 479/2008.

(2)  n ceea ce priveste vinurile spumante de calitate, trimiterea
la categoria produsului viticol se poate omite in cazul vinurilor ale
ciror etichete contin mentiunea ,,Sekt”.

SECTIUNEA 2

Indicatii optionale

Articolul 61

Anul de recoltd

(1) Anul de recoltd mentionat la articolul 60 alineatul (1) lit-
era (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 poate apdrea pe eti-
chetele produselor mentionate la articolul 49, cu conditia ca cel
putin 85 % din cantitatea de struguri utilizatd in procesul de pro-
ductie si fie recoltatd in anul respectiv. Aceasta nu include:

(a) cantitdtile de produse utilizate pentru indulcire, ,licoarea de
expeditie” sau ,licoarea de tiraj” sau

(b) cantitatile de produse mentionate la punctul 3 literele (e) si (f)
din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(2)  In ceea ce priveste produsele obtinute in mod traditional
din struguri recoltati in lunile ianuarie sau februarie, anul de
recoltd care apare pe eticheta vinurilor este anul calendaristic
anterior.

(3)  Produsele fird denumire de origine protejatd sau indicatie
geograficd protejatd indeplinesc, de asemenea, ceringele stabilite la
alineatele (1) si (2) din prezentul articol si la articolul 63.

Articolul 62

Denumirea soiului de struguri de vinificatie

(1)  Denumirile soiurilor de struguri de vinificatie sau sino-
nimele acestora astfel cum se prevede la articolul 60 alineatul (1)
litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 utilizate in proce-
sul de fabricatie a produselor mentionate la articolul 49 din
prezentul regulament pot aparea pe etichetele produselor in cauzi
in conditiile stabilite la literele (a) si (b) din prezentul articol.

(@) In ceea ce priveste vinurile produse in Comunitatea Euro-
peand, denumirile soiurilor de struguri de vinificatie sau
sinonimele acestora sunt cele mentionate in cadrul clasifica-
rii soiurilor de struguri de vinificatie prevazute la articolul 24
alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

Pentru statele membre scutite de obligatia de clasificare pre-
vazutd la articolul 24 alineatul (2) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, denumirile soiurilor lor de struguri de vinifi-
catie sau sinonimele acestora sunt mentionate in ,Lista inter-
nationald a soiurilor de vitd-de-vie si a sinonimelor acestora”
gestionatd de Organizatia Internationald a Viei si Vinului
(O1V).

(b) Pentru vinurile care provin din tiri terte, conditiile de utili-
zare a denumirilor de soiuri de struguri de vinificatie sau a
sinonimelor acestora sunt in conformitate cu normele apli-
cabile producitorilor de vin in tara tertd in cauzi, inclusiv cu
cele care provin de la organizatii profesionale si denumirile
soiurilor de struguri pentru vin sau denumiri sinonime si sunt
mentionate in cel putin una dintre listele urmitoare:

(i) Organizatia Internationald a Viei si Vinului (OIV);
(i) Uniunea pentru Protectia Soiurilor de Plante (UPOV);

(iii) Consiliul International pentru Resurse Fitogenetice
(IBPGR).

(c) Pentru produsele cu denumire de origine protejatd sau indi-
catie geograficd protejatd sau cu indicatia geograficd a unei
tari terte, denumirile soiurilor de struguri de vinificatie sau
sinonimele acestora pot fi mentionate:

(i) 1n cazul in care se mentioneazd doar un singur soi de
struguri de vinificatie sau sinonimul acestuia, cel putin
85 % dintre produse au fost obtinute din soiul respectiv,
fard a include:

— orice cantitate de produse utilizate pentru indulcire,
Jicoarea de expeditie” sau ,licoarea de tiraj” ori
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— orice cantitate de produse previzute la punctul 3
literele (e) si (f) din anexa IV la Regulamentul (CE)
nr. 479/2008;

(i) in cazul in care se mentioneazd doud sau mai multe
soiuri de struguri de vinificatie sau sinonimele acestora,
100 % dintre produsele in cauzd au fost obtinute din
aceste soiuri, fard a include:

— orice cantitate de produse utilizate pentru indulcire,
Jlicoarea de expeditie” sau ,licoarea de tiraj” ori

— orice cantitate de produse previzute punctul 3 lite-
rele (e) si (f) din anexa IV din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008.

In cazul mentionat la punctul (ii), soiurile de struguri de
vinificatie trebuie sd apard in ordinea descrescitoare a
proportiei utilizate si cu caractere de aceeasi dimensiune.

(d) Pentru produsele fird denumire de origine protejatd sau indi-
catie geograficd protejatd, denumirile soiurilor de struguri de
vinificatie sau sinonimele acestora pot fi mentionate cu con-
ditia indeplinirii cerintelor stabilite la alineatul (1) literele (a)
sau (b) si (c) si la articolul 63.

(2)  In cazul vinurilor spumante si al vinurilor spumante de
calitate, denumirile soiurilor de struguri de vinificatie utilizate
pentru completarea descrierii produsului, si anume, ,pinot blanc”,
Lpinot noir”, ,pinot meunier” sau ,pinot gris” si denumirile echivalente
in celelalte limbi ale Comunititii se pot inlocui cu termenul
sinonim ,pinot”.

(3)  Prin derogare de la articolul 42 alineatul (3) din Regula-
mentul (CE) nr. 479/2008, denumirile soiurilor de struguri de
vinificatie si sinonimele acestora incluse in partea A din anexa XV
la prezentul regulament care constau in sau contin o denumire de
origine protejatd sau o indicatie geograficd protejatd pot apdrea
numai pe eticheta unui produs cu denumire de origine protejatd
sau indicatie geograficd protejatd sau cu indicatia geograficd a unei
tdri terte in cazul in care au fost autorizate in baza normelor
comunitare in vigoare la data de 11 mai 2002 sau la data aderarii
statelor membre, oricare dintre aceste date este ulterioar.

(4)  Denumirile soiurilor de struguri de vinificatie si sinonimele
acestora incluse in partea B din anexa XV la prezentul regulament
care contin o parte a unei denumiri de origine protejate sau a unei
indicatii geografice protejate si fac referire directd la elementul
geografic al denumirii de origine protejate sau al indicatiei geo-
grafice protejate in cauzd pot apdrea numai pe eticheta unui pro-
dus cu denumire de origine protejatd sau indicatie geograficd
protejatd sau cu indicatia geograficd a unei tdri tere.

Atrticolul 63

Norme specifice privind soiurile de struguri de vinificatie
si anii de recoltd pentru vinuri fird denumire de origine
protejatd sau indicatie geografici protejatid

(1)  Statele membre desemneazd autoritatea competentd sau
autoritdtile responsabile pentru asigurarea certificdrii astfel cum se
prevede la articolul 60 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul
(CE) nr. 479/2008, in conformitate cu criteriile stabilite la artico-
lul 4 din Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului Euro-
pean si al Consiliului (*).

() JOL 165, 30.4.2004, p. 1.

(2)  Certificarea vinului, in orice etapd a procesului de produc-
tie, inclusiv pe parcursul ambaldrii vinului, este asigurati fie de:

(a) autoritatea sau autorititile competente mentionate la alinea-
tul (1), fie de

(b) unul sau mai multe organe de control in sensul articolului 2
paragraful al doilea punctul 5 din Regulamentul (CE)
nr. 882/2004 care actioneazd in calitate de organ de certifi-
care a produselor in conformitate cu criteriile stabilite la arti-
colul 5 din respectivul regulament.

Autoritatea sau autoritdtile mentionate la alineatul (1) oferd garan-
tii corespunzitoare de obiectivitate si impartialitate si dispun de
personalul calificat si de resursele necesare pentru a-si indeplini
sarcinile.

Organele de certificare mentionate la primul paragraf litera (b) se
conformeazd standardului european EN 45011 sau ghidului
ISOJIEC 65 (Cerinte generale privind organismele care aplicd
sisteme de certificare a produselor), iar incepand cu 1 mai 2010
sunt acreditate in conformitate cu acestea.

Costurile certificdrii sunt suportate de citre operatorii care se
supun acesteia.

(3)  Procedura de certificare prevdzutd la articolul 60 alinea-
tul (2) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 furnizeazd
probe administrative care sd sustind veridicitatea soiului sau a
soiurilor de struguri de vinificatie ori a anului de recoltd specificat
pe eticheta vinului (vinurilor) in cauza.

De asemenea, statele membre producdtoare pot decide cu privire
la efectuarea:

(a) unei examindri organoleptice a vinului pentru miros si gust
pe esantioane anonime in vederea verificarii faptului cd pro-
prietdtile esentiale ale vinului se datoreazi soiului (soiurilor)
de struguri de vinificatie utilizat(e);

(b) unei examindri analitice in cazul unui vin obtinut dintr-un
singur soi de struguri de vinificatie.

Procedura de certificare este intreprinsd de citre autoritatea sau
autorititile competente sau de citre organismul sau organismele
de control astfel cum se prevede la alineatele (1) si (2) in statul
membru in care a avut loc productia.

Certificarea se desfisoara fie prin:

(a) controale prin sondaj pe baza unei analize a riscurilor;
(b) esantionare; fie

(c) 1in mod sistematic.

In cazul controalelor prin sondaj, acestea se bazeazd pe un plan
de control prestabilit de citre autoritatea sau autorititile care aco-
perd diferite etape ale procesului de fabricare a produsului. Planul
de inspectie este adus la cunostinta operatorilor. Statele membre
selecteazd in mod aleatoriu numarul minim de operatori care sd
fie supusi acestui control.
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In cazul esantionirii, statele membre garanteaza ci prin numarul,
tipul si frecventa controalelor, acestea sunt reprezentative pentru
intreg teritoriul lor si corespund volumului de produse vitivini-
cole comercializate sau detinute in vederea comercializarii.

Controalele prin sondaj se pot combina cu esantionarea.

(4)  In ceea ce priveste articolul 60 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, statele membre producitoare
asigurd faptul cd vinificatorii in cauzd sunt aprobati de statul
membru in care are loc productia.

(5)  In ceea ce priveste controlul, inclusiv trasabilitatea, statele
membre producdtoare asigurd aplicarea titlului V din Regulamen-
tul (CE) nr. 555/2008 si a Regulamentului (CE) nr. 606/2009.

(6)  In cazul unui vin transfrontalier astfel cum se prevede la
articolul 60 alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008, certificarea poate fi intreprinsd de oricare dintre
autoritdtile statelor membre in cauza.

(7)  Pentru vinurile produse in conformitate cu articolul 60 ali-
neatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, statele membre
pot decide si utilizeze mentiunea ,vin cu denumire de soiuri” com-
pletatd cu:

(@) numele statului membru/statelor membre in cauzd;
(b) soiul sau soiurile de struguri de vinificatie.

Pentru vinurile care nu beneficiazd de denumire de origine prote-
jatd, indicatie de origine protejatd sau indicatie de origine prote-
jatd in tdrile terte si pe etichetele cdrora este mentionatd denumirea
unuia sau a mai multor soiuri de struguri pentru vin sau anul
recoltei, tdrile terte pot decide si foloseascd mentiunea ,vin cu
denumire de soiuri” la care se adaugd denumirea/denumirile
tarii/tdrilor terte implicate.

in cazul indicirii numelui statului sau al statelor membre sau al
tarii ori al tarilor terte, articolul 55 din prezentul regulament nu
se aplica.

(8)  Alineatele (1)-(6) se aplicd produselor obtinute din struguri
recoltati incepand cu anul 2009 inclusiv.

Articolul 64

Indicarea continutului de zahir

(1) In lipsa unor dispozitii contrare previzute la articolul 58
din prezentul regulament, continutul de zahir exprimat ca fruc-
tozd si glucozd, astfel cum se prevede in partea B din anexa XIV la
prezentul regulament, poate apdrea pe eticheta produselor, dupd
cum se mentioneazd la articolul 60 alineatul (1) litera (c) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(2)  In cazul in care continutul de zahir al produselor justifici
utilizarea a doud dintre mentiunile incluse in partea B din
anexa XIV la prezentul regulament, se alege numai una dintre
acestea.

(3)  Fard a aduce atingere conditiilor de utilizare prezentate in
partea B din anexa XIV la prezentul regulament, continutul de
zahdr nu trebuie si varieze cu mai mult de 1 gram pe litru fatd de
valoarea inscrisd pe eticheta produsului.

(4)  Alineatul (1) nu se aplicd produselor previzute la punctele
3, 8 5i 9 din anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008 cu con-
ditia ca statele membre sau tarile terte sd reglementeze conditiile
de utilizare a indicatiei continutului de zahdr.

Articolul 65

Indicarea simbolurilor comunitare

(1)  Simbolurile comunitare mentionate la articolul 60 alinea-
tul (1) litera () din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 pot apirea
pe etichetele de vinuri astfel cum se stabileste in anexa V la Regu-
lamentul (CE) nr. 1898/2006 al Comisiei (!). Fird a aduce atin-
gere articolului 59, mentiunile ,DENUMIRE DE ORIGINE
PROTEJATA” si ,INDICATIE GEOGRAFICA PROTEJATA” din
cadrul simbolurilor se pot inlocui cu mentiunile echivalente intr-o
altd limbi oficiald a Comunitdtii, in conformitate cu anexa
sus-mentionatd.

(2)  Atunci cand simbolurile comunitare sau mentiunile preva-
zute la articolul 60 alineatul (1) litera (¢) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 apar pe eticheta unui produs, acestea sunt insotite
de denumirea de origine protejatd sau de indicatia geografica pro-
tejatd corespunzatoare.

Articolul 66

Mentiuni referitoare la anumite metode de productie

(1)  In conformitate cu articolul 60 alineatul (1) litera (f) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008, vinurile comercializate pe teri-
toriul Comunitdtii pot purta mentiuni referitoare la anumite
metode de productie, printre acestea numarandu-se cele specifi-
cate la alineatele (2), (3), (4), (5) si (6) din prezentul articol.

(2)  Mentiunile enumerate in anexa XVI sunt singurele care pot
fi utilizate pentru a descrie un vin cu denumiri de origine prote-
jate sau cu indicatii geografice protejate ori cu indicatia geogra-
ficd a unei tari terte fermentat, maturat sau invechit intr-un
recipient din lemn. Cu toate acestea, statele membre si tarile terte
pot stabili alte mentiuni echivalente celor specificate in anexa XVI
pentru aceste vinuri.

Utilizarea uneia dintre mentiunile de la primul paragraf este per-
misd atunci cand vinul a fost invechit intr-un recipient din lemn
in conformitate cu dispozitiile nationale in vigoare, chiar si in
cazul in care procesul de invechire se continud intr-un alt tip de
recipient.

Mentiunile la care se face referire la primul paragraf nu pot fi uti-
lizate pentru a descrie un vin obtinut cu ajutorul unor aschii de
lemn de stejar, chiar si impreund cu utilizarea unuia sau a mai
multor recipiente din lemn.

(3)  Mentiunea ,fermentat in sticld” poate fi utilizatd numai pen-
tru a descrie vinurile spumante cu denumiri de origine protejate
sau cu indicatia geografic a unei tari terte sau vinurile spumante
de calitate cu conditia ca:

(a) produsul sd fi devenit spumant in urma unei a doua fermen-
tatii alcoolice intr-o sticld;

() JO L 369, 23.12.2006, p. 1.
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(b) procesul de productie, inclusiv invechirea in cadrul exploa-
tatiei in care a fost obtinut produsul, calculat din momentul
inceperii procesului de fermentatie menit s transforme pro-
ductia in vin spumant, sd nu fi durat mai putin de noud luni;

(c) procesul de fermentatie menit s transforme productia in vin
spumant si durata mentinerii productiei pe drojdie si fi fost
de cel putin 90 de zile si

(d) produsul si fi fost separat de drojdie prin filtrare, conform
metodei de transvazare sau prin evacuare.

(4)  Mentiunile ,fermentat in sticld prin metoda traditionald”,
Jmetoda traditionald”, ,metoda clasicd” sau ,metoda traditionald cla-
sicd” pot fi utilizate numai pentru a descrie vinurile spumante cu
denumiri de origine protejate sau cu indicatia geograficd a unei
tdri terte sau vinurile spumante de calitate cu conditia ca produsul:

(a) sd fi devenit spumant in urma unei a doua fermentatii alco-
olice in sticld;

(b) si fi fost mentinut in permanentd in prezenta drojdiei timp
de cel putin noud luni in cadrul aceleiasi exploatatii din
momentul constituirii productiei;

(c) sd fi fost separat de drojdie prin evacuare.

(5)  Mentiunea ,crémant” poate fi utilizatd numai pentru vinu-
rile spumante de calitate albe sau roze cu denumiri de origine pro-
tejate sau cu indicatia geograficd a unei tari terte cu conditia ca:

(a) strugurii sa fie culesi manual;

(b) vinul si fie ficut din must obtinut prin presarea strugurilor
intregi sau a boabelor de struguri. Cantitatea de must obti-
nutd nu trebuie si depaseascd 100 de litri pentru 150 kg de
struguri;

(c) valoarea maxima a continutului de dioxid de sulf sd nu depi-
seascd 150 mg/l;

(d) vinul sd aibd un continut de zahir mai mic de 50 g/l;

(e) vinul sd indeplineascd cerintele stabilite la alineatul (4) sd fie
indeplinite i

(f) fidrd a aduce atingere articolului 67, termenul ,crémant” este
precizat pe etichetele vinurilor spumante de calitate in com-
binatie cu denumirea unitdtii geografice care st la baza ariei
delimitate a denumirii de origine protejate sau a indicatiei
geografice a tdrii terte in cauza.

Literele (a) si (f) nu se aplicd producitorilor care detin propriile

mirci comerciale in a ciror alcituire intrd termenul ,crémant”,
inregistrate anterior datei de 1 martie 1986.

(6)  Referintele la productia ecologicd de struguri sunt regle-
mentate de Regulamentul (CE) nr. 834/2007 al Consiliului (?).

() JO L 189, 20.7.2007, p. 1.

Articolul 67

Denumirea unei unititi geografice mai mici sau mai mari
decit aria care std la baza denumirii de origine sau a
indicatiei geografice si referintele ariei geografice

(1)  In ceea ce priveste articolul 60 alineatul (1) litera (g) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 si fird a aduce atingere artico-
lelor 55 si 56 din prezentul regulament, denumirea unei unitati
geografice si referintele unei arii geografice pot apdrea numai pe
etichetele vinurilor cu denumire de origine protejati sau indicatie
geograficd protejatd sau cu indicatia geograficd a unei tdri terte.

(2)  Pentru utilizarea denumirii unei unitati geografice mai mici
decat aria care std la baza denumirii de origine sau a indicatiei
geografice trebuie bine stabilitd aria unitatii geografice in cauza.
Statele membre pot stabili norme in ceea ce priveste utilizarea
acestor unitdti geografice. Cel putin 85 % dintre strugurii din care
a fost produs vinul provin din acea unitate geograficd de dimen-
siuni mai mici. Procentul rimas de 15 % provine din aria geogra-
ficd delimitatd a denumirii de origine sau a indicatiei geografice in
cauzd.

In cazul mircilor comerciale inregistrate sau al mircilor comer-
ciale consacrate prin utilizare anterior datei de 11 mai 2002 care
contin sau constau in denumirea unei unititi geografice mai mici
decit aria care std la baza denumirii de origine sau a indicatiei
geografice si a referirilor la aria geograficd ale statelor membre in
cauzd, statele membre pot decide sd nu aplice cerintele stabilite la
a treia tezd si la a patra tezd de la primul paragraf.

(3)  Denumirea unei unititi geografice mai mici sau mai mari
decat aria care std la baza denumirii de origine sau a indicatiei
geografice ori a referintelor unei arii geografice consta in:

(@) o localitate sau un grup de localitati;
(b) o regiune administrativa locald sau o parte a acesteia;
(c) o subregiune viticold sau o parte a acesteia;

(d) o regiune administrativa.

SECTIUNEA 3

Reguli privind anumite forme specifice de sticle si sisteme de
inchidere si dispozitii suplimentare stabilite de statele membre
producdtoare

Articolul 68

Conditii de utilizare pentru anumite forme specifice de
sticle

Pentru a putea fi incluse pe lista tipurilor specifice de sticle din
anexa XVII, un tip de sticld trebuie sd indeplineascd urmdtoarele
cerinte:

(a) trebuie sa fi fost realmente utilizat exclusiv si in mod tradi-
tional in ultimii 25 de ani pentru un vin cu o anumitd denu-
mire de origine protejati sau indicatie geograficd protejatd si
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(b) utilizarea acestuia trebuie sd evoce consumatorilor un vin cu
o anumitd denumire de origine protejatd sau indicatie geo-
graficd protejatd.

Anexa XVII prezintd conditiile care guverneazd utilizarea tipuri-
lor specifice de sticle recunoscute.

Articolul 69

Reguli privind prezentarea anumitor produse

(1)  Numai vinul spumant, vinul spumant de calitate si vinul
spumant de calitate de tip aromat sunt comercializate sau expor-
tate in sticle de tip ,vin spumant” inchise cu:

(a) pentru sticlele cu un volum nominal mai mare de 0,20 litri:
un dop in formd de ciuperci din plutd sau dintr-un alt mate-
rial care poate intra in contact cu produsele alimentare, fixat
printr-un dispozitiv de inchidere, acoperit, daci este necesar,
cu un capdcel si invelit in folie, acoperind in intregime dopul
si integral sau partial gatul sticlei;

(b) pentru sticlele cu un volum nominal mai mic de 0,20 litri:
orice alt sistem de inchidere corespunzitor.

(2)  Statele membre pot hotdri aplicarea cerintei stabilite la
alineatul (1):

(a) in cazul produselor imbuteliate in mod traditional in astfel de
sticle si care:

(i) sunt mentionate la articolul 25 alineatul (2) litera (a) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008,

(i) figureazd la punctele 7, 8 si 9 din anexa IV la Regula-
mentul (CE) nr. 479/2008,

(ili) sunt previzute de Regulamentul (CEE) nr. 1601/91 al
Consiliului (1) sau

(iv) au o tdrie alcoolicd dobanditd in volume care nu depi-
seste 1,2 % vol,;

(b) in cazul altor produse decat cele previzute la litera (a), cu
conditia sd nu inducd in eroare consumatorii in ceea ce pri-
veste caracterul real al produsului.

Articolul 70

Dispozitii suplimentare stabilite de statele membre
producitoare privind etichetarea si prezentarea

(1)  In ceea ce priveste vinurile cu denumire de origine prote-
jatd sau indicatie geograficd protejatd produse pe teritoriul lor,
indicatiile prevazute la articolele 61, 62 si 64-67 pot deveni obli-
gatorii, pot fi interzise sau limitate in ceea ce priveste utilizarea lor
prin introducerea unor conditii mai stricte decit cele stabilite in
prezentul capitol prin caietele de sarcini corespunzatoare ale vinu-
rilor respective.

() JO L 149, 14.6.1991, p. 1.

(2)  In ceea ce priveste vinurile fird denumire de origine prote-
jatd sau indicatie geograficd protejatd produse pe teritoriul lor,
statele membre pot da caracter obligatoriu indicatiilor mentionate
la articolele 64 si 66.

(3)  Din motive de control, statele membre pot decide sd stabi-
leascd si sd reglementeze alte indicatii decat cele mentionate la
articolul 59 alineatul (1) si la articolul 60 alineatul (1) din Regu-
lamentul (CE) nr. 479/2008 pentru vinurile produse pe teritoriul
lor.

(4)  Din motive de control, statele membre pot decide si pund
in aplicare articolele 58, 59 si 60 din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 pentru vinurile imbuteliate pe teritoriul lor, dar care
nu au fost comercializate sau exportate inca.

CAPITOLUL V
DISPOZITII GENERALE, TRANZITORII SI FINALE

Articolul 71

Denumiri de vinuri protejate in baza Regulamentului (CE)
nr. 14931999

(1)  Comisia aplicd data primirii si numdrul dosarului pe toate
documentele primite din partea statelor membre in baza artico-
lului 51 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 cu pri-
vire la o denumire de origine sau la o indicatie geografici
prevazutd la articolul 51 alineatul (3) din respectivul regulament.

Statul membru in cauzd primeste o confirmare de primire care
precizeazd cel putin:

(@) numarul dosarului,
(b) numdrul de documente primite si
(c) data primirii documentelor.

Data prezentdrii documentelor citre Comisie este data inregistrd-
rii acestora la registratura Comisiei.

(2)  Comisia adoptd orice decizie de anulare a denumirii de
origine sau a indicatiei geografice in cauzi in conformitate cu arti-
colul 51 alineatul (4) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 pe
baza documentelor de care dispune in baza articolului 51 alinea-
tul (2) din respectivul regulament.

Articolul 72

Etichetare temporara

(1)  Prin derogare de la articolul 65 din prezentul regulament,
vinurile care poartd o denumire de origine sau o indicatie geogra-
ficd si a cdror denumire de origine sau indicatie geografica inde-
plineste cerintele previzute la articolul 38 alineatul (5) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sunt etichetate in conformitate
cu dispozitiile stabilite in capitolul IV din prezentul regulament.
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(2)  In cazul in care Comisia hotiriste sd nu acorde protectie
unei denumiri de origine sau unei indicatii geografice conform
articolului 41 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008, vinurile eti-
chetate in conformitate cu alineatul (1) din prezentul articol sunt
retrase de pe piatd sau sunt reetichetate in conformitate cu capi-
tolul IV din prezentul regulament.

Atrticolul 73

Dispozitii tranzitorii

(1)  Denumirile de vinuri recunoscute de statele membre ca
denumire de origine sau indicatie geograficd pand la data de
1 august 2009, care nu au fost publicate de citre Comisie in baza
articolului 54 alineatul (5) din Regulamentul (CE) nr. 1493/1999
sau a articolului 28 din Regulamentul (CE) nr. 753/2002, fac
obiectul procedurii previzute la articolul 51 alineatul (1) din
Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(2)  Orice modificare adusa caietului de sarcini al produsului in
ceea ce priveste denumirile de vinuri protejate conform articolu-
lui 51 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 sau denu-
mirile de vinuri neprotejate conform articolului 51 alineatul (1)
din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 prezentatd statului membru
cel tarziu la data de 1 august 2009 face obiectul procedurii pre-
vizute la articolul 51 alineatul (1) din Regulamentul (CE)
nr. 479/2008 sub rezerva unei decizii de aprobare din partea sta-
tului membru si a unui dosar tehnic astfel cum se prevede la arti-
colul 35 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008,
notificate Comisiei cel tirziu la data de 31 decembrie 2011.

(3)  Statele membre care nu au introdus legislatia, regulamen-
tele sau dispozitiile administrative necesare respectdrii articolului
38 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 pand la data de 1 august
2009 fac acest lucru pani la data de 1 august 2010. In aceastd
perioads, articolele 9, 10, 11 si 12 se aplicd mutatis mutandis ca
,procedurd preliminar la nivel national”, astfel cum se prevede la
articolul 38 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 in statele mem-
bre in cauzd.

(4)  Vinurile plasate pe piatd sau etichetate anterior datei de
31 decembrie 2010, care indeplinesc dispozitiile relevante aplica-
bile anterior datei de 1 august 2009, pot fi comercializate pana la
epuizarea stocurilor.

Articolul 74
Abrogare

Regulamentele (CE) nr. 1607/2000 si (CE) nr. 753/2002 se
abrogd.

Articolul 75
Intrarea in vigoare

Prezentul regulament intrd in vigoare in a saptea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Se aplicd de la 1 august 2009.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 14 iulie 2009.

Pentru Comisie
Mariann FISCHER BOEL
Membru al Comisiei
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ANEXA I
CERERE DE INREGISTRARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII GEOGRAFICE

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..o

[se completeazd de cdtre Comisie]
Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAINE) .........c..iiuiiniiuiiii e
Limba In care €Ste dePUSE CETEICA ....ev.uuirun ettt ettt ettt ettt ettt et e et et et et et e e e eeanee

INUMETUL OSATUIIL .\t e e e e e e e et

[se completeaza de cdtre Comisie]

Solicitantul

Numele persoanei fizice Sau JUIIAICE .........oiuiuiinii e e
Adresa completd (numele si numdrul strdzii, orasul i codul POSEal, aI8) .. ...euueiuniii et
Statutul juridic, dimensiunea i structura (in cazul persoanelor JUrdice) ................viuuseiuniiuiniiin e e
INALOMAITALEA ..o\ttt ettt ettt e et e e et e et an e

Telefon, fax, E-MNaIl .. .o

Intermediarul
—  Statul (statele) membru (membre) (*)

— Autoritatea din tara tertd (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Numele intermediarului (intermediarilor) ..........oi.iieiiii e e e
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strizii, orasul si codul POStal, fara) ...........eeeunsiuuneiineiiieiineiiaeennens

Telefon, fax, €-Mail .......i it

Denumirea care trebuie Tnregistratdi .............c..ooiiiiiiiiiiiiiiiiii e
— Denumirea de origine (*)

— Indicatia geografica (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Dovada de Protectie TN fAra TEITA . ...ueunueetn ettt et et ettt e et e et et et et ettt e

Categoriile de Produse VItICOIE .............cooii it e e
[pe o foaie separatd]

Caietul de sarcini al produsului
INUIMEL A€ PAGINE <.ttt ettt ettt et et e e et e e e e e e e eea e
Numele semnatarului (SEMNAATIIOr) .........oiitiit e et e

RN 1S3 51010 B 6 N
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ANEXA II
DOCUMENTUL UNIC

Data primirii (ZZ[LLJAAAA) .ot

[se completeazd de citre Comisie]
Numdir de pagini (inclusiv aceastd PAGING) .......ceuuiuuniiineeit ettt e
Limba In care Ste dePUSE CETEICA .....evuutuutiin ittt ettt e e et et et et ettt e e et e e e eeane

INUMErUL dOSArUIUL ... e e e e e

[se completeazd de citre Comisie]

Solicitantul

Numele persoanei fiZice Sau JUIIAICE ........uiuniitiii e
Adresa completd (numele si numdrul strdzii, orasul si codul POSEAl, FAIA) ......evvueiin ettt
Statutul Juridic (in cazul Persoanelor JUFIAIC) ... ... uueeun ettt et

INAHONATEALEA ... ettt et et ettt et et e et e e et en e ans

Intermediarul
—  Statul (statele) membru (membre) (¥)

— Autoritatea din tara tertd (*)

[(*) se sterge dacd este cazul]
Numele intermediarului (intermediarilor) .............ccooiiiiiiiiii e

Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strizii, orasul si codul ostal, 1ara) «.......c...veeueruneiiinerieiiinerieenenes

Denumirea care trebuie TNregiStrati ....... ..ottt e
— Denumirea de origine (*)

— Indicatia geografica (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Descrierea vinului (VINUTILOT) (1) ..o ittt e e e e et e et e e e et

Indicarea mentiunilor traditionale mentionate la articolul 54 alineatul (1) litera (a) (?), legate de aceastd denumire
de origine sau indicagie geOZrafiCa ...............oiiiiiiiiiii it e

Practici en0logice SPECIFICE (3) .........iie it e
Aria deliMILALE ..ot e e aa s
Productia Maxima 1a HECTAT .....iuiniii et e aaaas
Soiuri autorizate de struguri de VINIfICATIE .............cooiiiiiiiiii
Legiitura cu aria GEOGrafiCh (%) .........iiueiii ettt e
ALEE COMMILIT (3) +.vnivneeii ettt et et e et et e e e e

Trimiterea la caietul de sarcini al produsului

(") Inclusiv o trimitere la produsele acoperite de articolul 33 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.
() Articolul 54 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

() Optional.

(*)  Se descriu caracterul specific al produsului si aria geografica, precum si legatura cauzald dintre cele doud.
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ANEXA 111

CERERE DE OPOZITIE PRIVIND O DENUMIRE DE ORIGINE SAU O INDICATIE GEOGRAFICA

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..o

[se completeazd de cdtre Comisie]

Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAgind) ............eeuuiiuneiuniii ettt

Limba in care este redactatd cererea de OPOZILIE .........iuuueiunniiuniii ittt

NUMETUL dOSaTUlUL .. ..o e e

[se completeazd de catre Comisie]

Reclamantul

Numele persoanei fizice Sau JUIIAICE .........evuuiiiiii ittt

Adresa completd (numele si numdrul strazii, orasul §i codul POSTAl, 1AT8) ....vevuneiuneii et et

Ao Y L RPN

Telefon, fax, e-Mail ...

Intermediarul

Statul (statele) membru (membre) (¥)

Autoritatea din tara tertd (optional) (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Numele intermediarului (intermediarilor) ............cooiiiiiiiii i

Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strizii, orasul si codul POStal, fara) ...........veeunsiuuneiineiiieiieeeiaeennans

DenumIrea COMEESTALA ................ooiiiitit ittt e e e e

Denumirea de origine (¥)

Indicatia geograficd ()
[(*) se sterge dacd este cazul]

Drepturi anterioare

Denumirea de origine protejatd (¥)
Indicatia geograficd protejatd ()

Indicatia geograficd nationald (¥)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Numarul de TIEGISTIATE .......ouuiin ittt et et et
Data Inre@iStrarii (ZZ[LLIAAAA) ....uiii it
Marca comerciald

STMDOLUL L. e
Lista de Produse ST SEIVICIL . ....vuueunin ittt
INUMAL A€ TFEISLIATE 1. e vt eeei et e ettt et et ettt e e et e e e eeees
Data INIeZISIIATIL ... .uuii e
B I e T T PSPPI

Prestgit/IOtOTIETALE () ...evuneiieiin ittt et e ettt ettt e
[(*) se sterge dacd este cazul]

Temeiurile opozitiei

Articolul 42 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (¥)

Articolul 42 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (¥)
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— Articolul 43 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)

— Articolul 45 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*
— Articolul 45 alineatul (2) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
— Articolul 45 alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*
/

— Articolul 45 alineatul (2) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*
[(*) se sterge dacd este cazul]

Explicarea temeiului (temeiurilor) ........ ..o e
INUMIElE SEMMNATATUILT . ...v.etie ettt e e e ettt e e e e et e et et et et et e e e eaaans

Y350 0 N



L 193/88

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

24.7.2009

ANEXA IV

CERERE DE MODIFICARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE SAU A UNEI INDICATII GEOGRAFICE

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..ot

[se completeazd de cdtre Comisie]

Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAGINE) .........ceuiiuiuiin i e
Limba 1n care a fost efectuatd modificarea .............cooiiiiiiiiiii i e

NUMATUL dOSArUIUT ..o e e

[se completeazd de catre Comisie]

Intermediarul
—  Statul (statele) membru (membre) (*)

— Autoritatea din tara tertd (optional) ()
[(*) se sterge dacd este cazul]

Numele intermediarului (intermediarilor) ...............oiiiiiiiiiii s
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strizii, orasul si codul postal, fara) ............cooveiuuveiineiunirneennn.

Telefon, faX, E-TNATL .. vt e

NUINELE ..o e

— Denumirea de origine (¥)
— Indicatia geografica (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]
Rubrica din caietul de sarcini afectati de modificare
Denumirea protejatd (*)
Descrierea produsului ()
Practicile enologice utilizate (*)
Aria geografici ()
Productivitatea la hectar (*)
Soiurile de struguri de vinificatie utilizate (*)
Legdtura (*)
Numele si adresele autoritdtilor de control (¥)

Altele¥)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Modificari
— Modificare adusd caietului de sarcini al produsului care nu determind modificarea documentului unic (*)

Modificare adusi caietului de sarcini al produsului care determind modificarea documentului unic (¥)
[(*) se sterge dacd este cazul]

—  Modificare minori (¥)

— Modificare majord (¥)

[(*) se sterge dacd este cazul]

Explicarea mOdIfICAIT ..........cooouiiiiiiiiii i e

Documentul unic modificat
[pe o foaie separati]

NUmele SEMNAtArUIUT ...... et

1S3 010 B 6
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Data primirii (ZZ[/LL/AAAA)

ANEXA V

CERERE DE ANULARE PRIVIND O DENUMIRE DE ORIGINE SAU O INDICATIE GEOGRAFICA

[se completeazd de citre Comisie]

Numdr de pagini (inclusiv aceastd pagind)
Autorul cererii de anulare

Numdrul dosarului

[se completeazd de cdtre Comisie]

Limba in care este redactatd cererea de anulare
Numele persoanei fizice sau juridice
Adresa completd (numele si numdrul strazii, orasul si codul postal, tara)
Nationalitatea

Telefon, fax, e-mail

Denumirea contestatd

Interesul legitim al autorului cererii

Declaratia statului membru sau a tirii terte

Denumirea de origine ()

Indicatia geografica (*)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Temeiurile anularii

Justificarea temeiului (temeiurilor)
Numele semnatarului

Semnatura

Articolul 34 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*

/
Articolul 34 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 ()

Articolul 35 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*

/
Articolul 35 alineatul (2) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
Articolul 35 alineatul (2) litera (c) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (¥
Articolul 35 alineatul (2) litera (d) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*
Articolul 35 alineatul (2) litera (e) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*
Articolul 35 alineatul (2) litera (f) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
Articolul 35 alineatul (2) litera (g) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
Articolul 35 alineatul (2) litera (h) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)

Articolul 35 alineatul (2) litera (i) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
[(*) se sterge unde este cazul]
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ANEXA VI
CERERE DE TRANSFORMARE A UNEI DENUMIRI DE ORIGINE PROTEJATE iN INDICATIE GEOGRAFICA

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..o

[se completeazd de cdtre Comisie]
Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAINE) .........c..iiuiiuniit it
Limba In care €Ste dePUSE CETEICA ....ev.uuirtn ettt ettt ettt et et et ettt ettt et et et e e et et et eeanee

INUMETUL OSATUIIL . veie ittt et

[se completeaza de cdtre Comisie]

Solicitantul

Numele persoanei fizice Sau JUIIAICE .........oiuiuiitii e
Adresa completd (numele si numdrul strazii, orasul §i codul POSTAL, TATB) . ....vevunetuneii et et
Statutul juridic, dimensiunea §i structura (in cazul persoanelor JUridice) ................veuuseeunseuuneii et
INALHOMAITALEA ..ottt ettt e e et e ettt et aa s

Telefon, fax, E-MNALl .. .o

Intermediarul
—  Statul (statele) membru (membre) (*)

— Autoritatea din tara tertd (¥)
[(*) se sterge dacd este cazul]

Numele intermediarului (intermediarilor) ..........oiuiieiii e e aaas
Adresa (adresele) completd (complete) (numele si numdrul strazii, orasul si codul Pogtal, fara) ............eeusiuuseiineeiiieiineiinaeenns

Telefon, fax, €-Mail .. . ..ot e

Denumirea care trebuie Tnregistratdi ................oiiiiiiiiiiiiiiiiii e

Dovada de Protectie TN fara@ TEITA ....ueuuueetn ettt ettt ettt et et et et et et e eanae

Categoriile de PrOdUSE ..ot e
[pe o foaie separati]

Caietul de sarcini al produsului
INUIMEL A€ PAGINE ettt ettt ettt ettt e et et
Numele semnatarului (SEMNAATIIOT) ... ...ttt e et

SemNAtura (SEMNATUITIE) ...\ttt e
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ANEXA VIl
CERERE DE RECUNOASTERE A UNEI MENTIUNI TRADITIONALE

Data primirii (ZZ[LLJAAAA) .o

[se completeazd de citre Comisie]
Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAGING) .......eeuuiiuniii ettt ettt ettt
Limba de TedaCtare @ CETEII . .vuiuuinitit ittt e et e e e et e e et et e e et e e e e e et et et a e aaaas

INUMErUL dOSArUIUL .. ..e e e e

[se completeazd de citre Comisie]

Solicitantul
Autoritatea competentd a statului membru (¥)
Autoritatea competentd a tdrii terte (¥)

Organizatia profesionald reprezentativa (¥)

[(*) taiati ce nu se aplicd]

Adresa (strada si numdrul, localitatea/orasul si codul POSEAL, £ATA) ... vuvuin st e et e e e e aas
Persoana juridicd (numai in cazul organizatiilor profesionale rePrezentative) ..............uiuueuueiu i ettt e
INQTIOMAITALEA ..ttt sttt et ettt et et e et e e et e et et e e e e e e e e e et e e e et e e et ea e e et e et e n e e e aanas

Telefon, Tax, €Al ... eone et

DENUITIIOA ..ottt ettt ettt et et ettt
Mentiune traditionald in temeiul articolului 54 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 ()

Mentiune traditionald in temeiul articolului 54 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008 (*)
[(*)tdiiati ce nu se aplicd]

Limba
— Articolul 31 litera (a) (¥)

— Articolul 31 litera (b) (¥
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

Lista denumirilor de origine protejate sau a indicatiilor geografice protejate in cauzd .................c....cceeveiiinnn.
Categoriile de produse VILIVIIICOIE ..............ooiiiiiiiiiiii i e e
LD T 31 PPN

Copia normelor
[a se ataga]

NUMmEle SEMNATATUIIT ... ..ottt e

B350 0 N
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ANEXA VIII
CERERE DE OPOZITIE PRIVIND O MENTIUNE TRADITIONALA

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..o

[se completeazd de cdtre Comisie]
Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAINE) .........c..viuiiuniiiii e
Limba de redactare a cererii de OPOZITIC ......o.uuuiiuneiiiiii ettt et

INUMETUL OSATUIIL . veie ittt e e ettt

[se completeaza de cdtre Comisie]

Reclamantul

Numele persoanei fizice Sau JUIIAICE .........oiuiiniitii e
Adresa completd (strada si numdrul, localitatea/oragul §i codul POStAL, TATA) ... .uevuueii ettt
INQHONAIEATEA ... vutt ettt ittt et et et et et et et e e et e e e et e et et e e e e e e e e e e e e e et et e e et e e e e e eanas

Telefon, fax, e-MaLl .. .ot

Intermediarul
—  Statul membru/statele membre (¥)

— Autoritatea dintr-o tard tertd (optional) (¥)
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

Numele intermediarului (intermediarilor) ....... .. ueie i e e

Adresa completd/Adresele complete (strada si numdrul, localitatea/orasul si codul postal, fara) ..........uueeunsiuineiineiiieiieeiiaees
Mentiunea traditionald COMEESTALA ............ ..ottt e

Drepturi anterioare
— Denumire de origine protejata (*)
— Indicatie geograficd protejata (*)

— Indicatie geograficd nationald ()
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

INUIMEIE .o e
NUMATUL de TFEGISTIATE ..o vt ettt ettt et ettt et e e et et e e eees
Data inre@iStrarii (ZZ[LLIAAAA) ...ttt
— Marca
SIMDOIUL ...t
LiSta de PIOQUSE $1 SEIVICIT +..evvurineeti et ettt et et ettt e e et e e e eaes
INUIMAT d@ TNIEZISTIATE +..eevu ettt e ettt et ettt et et e e e e e e eenaes
Data IIe@ISIATIT . ....uuii i e
TArQ de OTIZINE .. evu ettt ettt eaaae

PIESHZIU/TEIUIME (¥) ..veineiineii ettt ettt e ettt et et e e e eeas
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

Temeiurile opozitiei
— Articolul 31 (¥)
— Articolul 35 (¥)

— Articolul 40 alineatul (2) litera (a) (¥)
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— Articolul 40 alineatul (2) litera (b) (*)
— Articolul 40 alineatul (2) litera (c) (¥)
— Articolul 41 alineatul (3) ()
— Articolul 42 alineatul (1) (¥)
— Articolul 42 alineatul (2) ()

— Articolul 54 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

Explicarea temeiului (temeiurilor) ..............oo.iiiiiiiiiiiiii e
INUMELE SEMNATATUIU +.vuiteit et et et ettt e et e e e e e et e e e et e et e et e e e et e e e e e e e e e e s e ane e eneenenanns

RIS 100 L R RPN
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ANEXA IX
CERERE DE ANULARE PRIVIND O MENTIUNE TRADITIONALA

Data primirii (ZZ[LLIAAAA) ..o

[se completeazd de cdtre Comisie]
Numdr de pagini (inclusiv aceastd PAINE) .........c..iiuiiniiitiiii e
AUtorul cererii de anUIATE ... ...ieiti et anas

INUMETUL dOSATUIIL . veie ittt e et

[se completeaza de cdtre Comisie]

Limba de redactare a cererii de anulare ...
Numele persoanei fizice Sau JUIIAICE ........evuniiiiii it
Adresa completd (strada si numdrul, localitatea/orasul si codul POSEA, FATA) ... .ueruueei ettt
INAHONALLEATEA .. e.eeteit ettt et e et

Telefon, faX, E-MNAIl ...t
Mentiunea traditionald COMEESIALA ................o.iiiii et et
Interesul legitim al autorultl CETETTl ... ... ...ooouiiii it e
Declaratia statului membru sau @ gAITT LETTE ..........iiitiii ittt

Temeiurile anuldrii

— Articolul 31 (¥

— Articolul 35 (¥)

— Articolul 40 alineatul (2) litera (a) (*)
— Articolul 40 alineatul (2) litera (b) (¥)
— Articolul 40 alineatul (2) litera (c) (¥)
— Articolul 41 alineatul (3) (¥

— Articolul 42 alineatul (1) (¥)

— Articolul 42 alineatul (2) (*)

— Articolul 54 din Regulamentul (CE) nr. 479/2008
[(*)stergeti ce nu se aplicd]

Justificarea temeiului (temeIurilor) .......... ..ot
INUMELE SEMNATATUIUL ©.euitit ittt et e et e e e et e et e et e e e et e et et e e e e e e e s aneanas

RIS 0 T PPN
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ANEXA X

PICTOGRAMA MENTIONATA LA ARTICOLUL 51 ALINEATUL (2)
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ANEXA XI

LISTA ORGANIZATIILOR PROFESIONALE REPREZENTATIVE MENTIONATE LA ARTICOLUL 30
ALINEATUL (2) ST A MEMBRILOR ACESTORA

Tara terta Denumirea organizatiei profesionale Membrii organizatiei profesionale
’ ’ reprezentative reprezentative
—  Africa de Sud —  South African Fortified Wine —  Allesverloren Estate
Producers Association (SAFPA) | — Axe Hill

— Beaumont Wines

— Bergsig Estate

— Boplaas Wine Cellar

— Botha Wine Cellar

—  Bredell Wines

—  Calitzdorp Wine Cellar
—  De Krans Wine Cellar
— De Wet Co-op

—  Dellrust Wines

— Distell

— Domein Doornkraal

—  Du Toitskloof Winery
— Groot Constantia Estate
—  Grundheim Wine Cellar
— Kango Wine Cellar

— KWV International

— Landskroon Wine

— Louiesenhof

— Morgenhog Estate

— Overgaauw Estate

— Riebeek Cellars

— Rooiberg Winery

—  Swartland Winery

— TTT Cellars

—  Vergenoegd Wine Estate
—  Villiera Wines

—  Withoek Estate




ANEXA XII

LISTA MENTIUNILOR TRADITIONALE PREVAZUTE LA ARTICOLUL 40

Mentiuni traditionale

Limba

Vinuri ()

Rezumatul definitiei/conditiilor de utilizare (%)

Tari terte in
cauzd

PARTEA A — Mentiuni traditionale previzute la articolul 54 alineatul (1) litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008

BELGIA
Appellation d’origine controlée francezi DOP Mentiuni traditionale utilizate in locul mentiunii ,indicatie geograficd protejatd”
(1,4)
Gecontroleerde oorsprongsbenaming olandez DOP
(1, 4)
Landwijn olandezi IGP Mentiuni traditionale utilizate in locul mentiunii ,indicatie geografica protejatd”
(1)
Vin de pays olandezi IGP
(1)
BULGARIA
TapaHTHPaHO HaMMEHOBAHME 3aIPOV3XOL] DOP Mentiuni traditionale utilizate in locul ,denumirii de origine protejate” sau al ,indicatiei geografice protejate”
(THIT) bulgard (1,3, 4) 14.4.2000
(denumire de origine garantatd) T
TapaHTMPaHO 1 KOHTPONMPAHOHANMEHO- DOP
BaHue 3a npousxon (TKHIT) bulgard 134
(denumire de origine garantatd si controlatd) (1,3,4)
Briaroponto cranko suto (BCB) (vin dulce . DOP
. bulgard
nobil) (3)
Pernonanno suno bulears IGP
(vin regional) g (1, 3, 4)

600T°LYT

[o¥ ]

suddoang rnunrun [e [eYQ [neuInf

£6/€61 1



REPUBLICA CEHA

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

cehd

DOP
(4)

Vin clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd i industrie alimentard, produs din struguri recoltati
dintr-o podgorie determinata situatd in aria in cauzd; productia de vin utilizatd pentru obtinerea vinului spumant de
calitate fabricat intr-o anumiti regiune s-a desfisurat in cadrul regiunii viticole respective, in aria determinatd; nu s-a
depdsit productia la hectar; vinul este conform cerintelor de calitate previzute de normele juridice de punere in apli-
care.

Jakostni vino

cehd

DOP
(1)

Vin clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard, produs din struguri recoltati
dintr-o podgorie determinatd situatd in aria in cauzd; nu s-a marit randamentul la hectar strugurii din care s-a obtinut
vinul au atins un continut de zahar de cel putin 15°NM; recoltarea si producerea vinului, cu exceptia imbutelierii, s-au
desfdsurat in regiunea viticold in cauzd; vinul este conform cerintelor de calitate previzute de normele juridice de punere
in aplicare.

Jakostni vino odriidové

cehd

DOP
(1)

Vin produs din struguri, pulpd, must de struguri, vin produs din struguri recoltati dintr-o anumitd podgorie sau prin
amestecul de vinuri de calitate din cel mult trei sojuri.

Jakostni vino zndmkové

cehd

DOP
(1)

Vin produs din struguri, pulpd, must de struguri, eventual din vinul produs din struguri recoltati dintr-o anumitd
podgorie.

Jakostni vino s piivlastkem, completat cu:
— Kabinetni vino

—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

cehd

DOP
(1)

Vin clasificat de Autoritatea cchd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard, produs din struguri, pulpa sau

must de struguri, eventual din vinul produs din strugurii recoltati dintr-o podgorie determinat, situatd in zona sau sub-

zona in cauzd, unde nu s-a depdsit randamentul la hectar; vinul a fost produs din struguri ale cdror origine, continut de

zahdr si greutate si, dacd este cazul, soiul sau amestecul de soiuri sau infectarea cu putregai cenusiu Botrytis cinerea P.

sub forma de putregai nobil au fost verificate de citre Autoritatea de inspectie si indeplinesc cerintele unui anumit tip

de vin de calitate cu proprietdti sau prin amestecarea mai multor vinuri de calitate cu proprietati; vinul este conform cu
cerintele de calitate previzute de normele juridice de punere in aplicare, vinul a fost clasificat de citre Autoritatea de
inspectie drept vin de calitate cu una dintre urmatoarele proprietdti:

,Kabinetni vino” se poate obtine numai din struguri al cdror continut de zahdr atinge cel putin 19° NM,

— ,Pozdni sbér” se poate obtine numai din struguri al caror continut de zahar atinge cel putin 21° NM,

— ,Vybér z hroznt” se poate obtine numai din struguri al ciror continut de zahdr atinge cel putin 24° NM,

— ,Vybér z bobuli” poate fi obtinut numai din boabe selectionate cu continut de zahdr de cel putin 27° NM,

— ,Vybér z cibéb” poate fi obtinut numai din boabe selectionate, afectate de putregai nobil sau din boabe suprama-
turate, care au atins un continut de zahar de cel putin 32° NM,

— .Ledové vino” poate fi obtinut numai din struguri recoltati la temperaturi scizute de maximum — 7 °C care, pe
parcursul recoltarii si prelucrarii, au fost ldsati inghetati si din care s-a obtinut must cu un continut de zahdr de cel
putin 27° NM,

— ,Sldmové vino” poate fi obtinut numai din struguri depozitati, inainte de prelucrare, pe paie sau stuf, dacd este
cazul atdrnati, intr-o incdpere ventilatd, timp de cel putin trei luni, din care s-a obtinut must cu un continut de
zahdr de cel putin 27° NM.

Pozdni sbér

cehd

DOP
(1)

Vin clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard, produs din struguri recoltati
dintr-o podgorie determinata situatd in aria in cauzi; nu s-a mdrit randamentul la hectar; strugurii din care s-a obtinut
vinul au atins un continut de zahar de cel putin 21° NM; recoltarea si producerea vinului, cu exceptia imbutelierii, s-au
desfasurat in regiunea viticold in cauzd; vinul este conform cu cerintele de calitate previzute de normele juridice de
punere in aplicare.
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Vino s piivlastkem, completat cu:
— Kabinetni vino

— Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

cehd

DOP
(1)

Vin clasificat de Autoritatea cchd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard, produs din struguri, pulpa sau

must de struguri, eventual din vinul produs din struguri recoltati dintr-o anumitd podgorie situatd in zona sau sub-

zona in cauzd, unde randamentul la hectar nu a fost depasit; vinul a fost produs din struguri ale ciror origine, continut

de zahdr si greutate, daci este cazul, soiul sau amestecul de soiuri sau infectarea cu putregai cenusiu Botrytis cinerea P.

sub forma de putregai nobil au fost verificate de citre Autoritatea de inspectie si indeplinesc cerintele unui anumit tip

de vin de calitate cu proprietdti sau prin amestecarea mai multor vinuri de calitate cu proprietdti; vinul este conform cu
cerintele de calitate previzute de normele juridice de punere in aplicare, vinul a fost clasificat de citre Autoritatea de
inspectie drept vin de calitate cu una dintre urmatoarele proprietdti:

— Kabinetni vino” se poate obtine numai din struguri al ciror continut de zahdr atinge cel putin 19° NM,

— ,Pozdni sbér” se poate obtine numai din struguri al ciror continut de zahar atinge cel putin 21° NM,

— ,Vybér z hroznt” se poate obtine numai din struguri al ciror continut de zahdr atinge cel putin 24° NM,

— ,Vybér z bobuli” poate fi obtinut numai din boabe selectionate cu continut de zahdr de cel putin 27° NM,

— ,Vybér z cibéb” poate fi obtinut numai din boabe selectionate, afectate de putregai nobil, sau din boabe supra-
maturate, care au atins un continut de zahdr de cel putin 32° NM,

— ,Ledové vino” poate fi obtinut numai din struguri recoltati la temperaturi scizute de maximum — 7 °C care, pe
parcursul recoltarii si prelucrarii, au fost ldsati inghetati si din care s-a obtinut must cu un continut de zahdr de cel
putin 27° NM,

— ,Sldmové vino” poate fi obtinut numai din struguri depozitati, inainte de prelucrare, pe paie sau stuf, dacd este
cazul agdtati intr-o incdpere ventilatd timp de cel putin trei luni, din care se obtine must cu un continut de zahar
de cel putin 27° NM.

Jakostni likérové vino

cehd

DOP
(3)

Vin clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard produs din struguri recoltati
din podgoria in cauzi, situatd in regiunea specifici; nu s-a depdsit randamentul la hectar; productia s-a desfdsurat in
regiunea viticold in cauzd de unde au fost recoltati strugurii; vinul este conform cu cerintele de calitate previzute de
normele juridice de punere in aplicare.

Zemské vino

cehd

IGP
(1)

Vin produs din struguri recoltati pe teritoriul Republicii Cehe din care se poate obtine vin de calitate in regiunea res-
pectivd sau din soiurile introduse pe lista soiurilor din cadrul normelor juridice de punere in aplicare; vinul poate fi
etichetat numai cu indicatia geograficd prevazutd de normele juridice de punere in aplicare; pentru obtinerea vinului
de masi cu indicatie geografici se pot utiliza numai strugurii al cdror continut de zahar este de cel putin 14° NM si care
au fost recoltati in cadrul unitdtii geografice care poartd indicatia geograficd in conformitate cu prezentul alineat si inde-
plineste cerintele de calitate previzute de normele juridice de punere in aplicare; utilizarea denumirii altei unitdti geo-
grafice decat cea mentionatd in cadrul normelor juridice de punere in aplicare este interzisa.

Vino origininalni certifikace (VOC sau
v.0.C)

cehi

DOP
(1)

Vinul trebuie produs pe o suprafatd egald cu sau mai restransd decat regiunea viticold; producatorul trebuie sd fie mem-
bru al unei asociatii autorizate s3 atribuie denumirea unui vin cu certificarea originii, conform prezentului document;
vinul indeplineste cel putin cerintele de calitate aplicabile vinului de calitate, conform prezentului document; vinul este
conform cu conditiile stabilite in decizia privind capacitatea de a atribui denumirea vinului cu certificare de origine; in
rest, vinul trebuie sa indeplineasca cerintele stabilite in prezentul document pentru tipuri specifice de vin.

DANEMARCA

Regional vin

danezd

IGP
(1,3, 4)

Vin sau vin spumant produs in Danemarca in conformitate cu normele stabilite in legislatia nationald. ,Vinul regional”
este supus unei evaludri organoleptice si analitice. Natura si caracterul sdu se datoreaza partial zonei de productie, stru-
gurilor utilizati §i maiestriei producatorului si vinificatorului.

600T°LYT

oY

suddoang rnunrun [e [eYQ [newnf

66/£61 1



GERMANIA

Pridikatswein (Qualititswein mit
Pradikat (%)), completat cu:

— Kabinett

—  Spitlese

—  Auslese

—  Beerenauslese

—  Trockenbeerenauslese

— Eiswein

Categorie globald de vinuri cu proprietiti speciale, care au ajuns la 0 anumita densitate minimd de must si care nu sunt
imbogitite (nici indulcite nici imbogdtite cu must de struguri concentrat), completate cu una dintre urmatoarele men-
tiuni:

— (Kabinett): Primul nivel de calitate al vinurilor de calitate cu proprietdti speciale (Pradikatsweine);vinurile Kabinett
sunt ugoare si rafinate, ajungand la 67-85 de grade Ochsle, in functie de soiul de struguri si de regiune;

—  (Spétlese): Vin de calitate cu proprietati speciale, cu o densitate a mustului cuprinsa intre 76 si 95 de grade Ochsle,
in functie de soiul de struguri si de regiune; strugurii trebuie recoltati tarziu si trebuie si fie la maturitate deplind;
vinurile Spitlese au un buchet puternic (nu neaparat dulce);

—  (Auslese): Obtinut din struguri individuali, selectionati i la maturitate deplind, care pot fi concentrati cu botrytis
cinerea, cu o densitate a mustului cuprinsd intre 85 si 100 de grade Ochsle, in functie de soiul de struguri si de

< DOP .
germand (1) regiune;

—  (Beerenauslese): Obtinut din boabe special selectionate si la maturitate deplind, cu concentratie ridicatd de zahar
datorita botrytis cinerea (putregaiul nobil); cel mai adesea recoltate la citva timp dupd recoltarea obisnuitd. Densi-
tatea mustului trebuie si fie cuprinsd intre 110 si 125 de grade Ochsle, in functie de soiul de struguri sau de
regiune: vinuri foarte dulci §i cu capacitate mare de conservare;

—  (Trockenbeerenauslese): Nivelul cel mai inalt al vinurilor de calitate cu proprietdti speciale (Pradikatswein), cu o
densitate a mustului care depdseste 150 de grade Ochsle. Vinurile din aceastd categorie se obtin din struguri atent
selectionati, supramaturati, al cdror suc a fost concentrat cu botrytis cinerea (putregai nobil). Boabele sunt zbarcite
ca stafidele. Vinurile obtinute sunt o dulce incantare si contin alcool putin;

—  (Eiswein): Pentru a obtine Eiswein este nevoie de struguri recoltati pe timp geros, la temperaturi sub — 7 grade Cel-
sius, presati inghetati; vin unic de calitate superioard, cu concentratii extrem de ridicate de dulceatd si aciditate

Qualitdtswein, completat sau nu cu b.A. DOP Vin de calitate din ariile determinate, care a fost supus unei examindri analitice §i organoleptice si care a indeplinit con-
(Qualititswein bestimmter Anbaugebi- germand (1) ditiile referitoare la gradul de coacere a strugurilor (densitatea mustului din vin/grade Ochsle)
ete)
Qualitdtswein, completat sau nu cu b.A. DOP Vin licoros de calitate din ariile determinate, care a fost supus unei examinari analitice §i organoleptice si care a inde-
(Qualititswein bestimmter Anbaugebi- germand G) plinit conditiile referitoare la gradul de coacere a strugurilor (densitatea mustului din vin/grade Ochsle)
ete) ()
Qualititswein, completat sau nu cu b.A. DOP Vin petiant de calitate din ariile determinate, care a fost supus unei examindri analitice si organoleptice si care a inde-
(Qualitdtswein bestimmter Anbaugebi- germand () plinit conditiile referitoare la gradul de coacere a strugurilor (densitatea mustului din vin/grade Ochsle)
ete) ()
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbaugebi- ermani DOP Vin spumant de calitate din ariile determinate
ete) () g (4)
Landwein . IGP Vin superior datoritd densitdtii usor mai ridicate a mustului
germand
(1)
Winzersekt (™) DOP Vin spumant de calitate produs in zone viticole determinate, obtinut din struguri recoltati in cadrul aceleiasi exploatatii
germand 1) viticole in care producatorul prelucreaza strugurii in vin, din care se obtin vinurile spumante de calitate produse intr-o

zond viticold determinatd; se aplicd si grupurilor de producitori.

() Mentiunea ,Qualititswein mit Pradikat” este permisd pe parcursul unei perioade de tranzitie care expird la data de 31.12.2010.
() (**) Pentru termenii ,Sekt”, ,Likdrwein” si ,Perlwein” nu se revendicd protectie.
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GRECIA

Ovopaoia Ipoéhevone Avatépag
Towotrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

greacd

DOP
(1,3, 4,15,
16)

Denumirea unei regiuni sau a unui loc anume, recunoscutd din punct de vedere administrativ, folositd pentru a descrie

vinurile conforme cu urmiatoarele cerinte:

— sunt produse din struguri proveniti din soiuri de vitd de vie de primd calitate din specia Vitis vinifera, care provin
exclusiv din aceastd arie geograficd si sunt produse in cadrul acesteia,

— sunt produse din struguri provenind din podgorii cu randament scizut la hectar,

— calitatea si caracteristicile lor se datoreazd in principal sau exclusiv mediului geografic special si factorilor naturali
si umani proprii.

[L.D. 243/1969 si L.D. 427|76 privind imbunatitirea si protejarea productiei viticole]

Ovopaoia I[Tpoéhevong Eheyyopevn (OTTE)
(appellation dorigine controlée)

greacd

DOP
(3, 15)

In plus fatd de cerintele indispensabile ale vinurilor cu ,appellation d’origine de qualité supérieure”, vinurile care fac

parte din aceastd categorie trebuie sd indeplineascd urmitoarele cerinte:

— sunt produse din struguri provenind din podgorii de prima calitate, cu randament scizut la hectar, cultivate pe
soluri corespunzatoare productiei de vinuri de calitate,

— se conformeaza anumitor ceringe privind sistemul de tdiere a viilor si continutul minim de zahar din must.

[L.D. 243/1969 si L.D. 427/76 privind imbunatatirea si protejarea productiei viticole]

Oivog YAukdg @uotkog
(vin doux naturel)

greacd

DOP
(3)

40

Vinuri care fac parte din categoria vinurilor cu ,appellation d’origine controlée” sau ,appellation d’origine de qualité
supérieure” si care indeplinesc, in plus, urmdtoarele cerinte:

— provin din must de struguri cu o tirie alcoolicd naturald initiald de cel putin 12 % vol,

— au o tdrie alcoolicd dobandita de cel putin 15 % vol., dar care nu depaseste 22 % vol.,

— au o tarie alcoolicd totald de cel putin 17,5 % vol.

[L.D. 212/1982 privind inregistrarea vinurilor cu denumire de origine ,Samos”]

Oivog QuoTkeG YAUKUG
(vin naturellement doux)

greacd

DOP
(3,15, 16)

=y

Vinuri care fac parte din categoria vinurilor cu ,appellation d’origine controlée” sau ,appellation d’origine de qualité
supérieure” si care indeplinesc, in plus, urmatoarele cerinte:

— sunt produse din struguri ldsati la soare sau la umbr3,

— sunt produse fird imbogatire,

— au o tdrie alcoolicd naturald de cel putin 17 % vol. (sau 300 grame de zahir la litru).

[L.D. 212/1982 privind inregistrarea vinurilor cu denumire de origine ,Samos”]

ovopaoia katd tapddoon
(appellation traditionnelle)

greacd

IGP
(1)

Vinuri produse exclusiv pe teritoriul Greciei si care in plus:

— in ceea ce priveste vinurile cu mentiunea traditionald Retsina, se obtin din must de struguri tratat cu rasind de pin
de Alep si

— in ceea ce priveste vinurile cu mentiunea traditionald Verntea, se obtin din struguri proveniti din podgoriile din
Insula Zakynthos si indeplinesc anumite conditii referitoare la soiurile de struguri utilizate, randamentele la hec-
tar ale podgoriilor si continutul de zahdr din must.

[P.D. 514/1979 privind productia, controlul si protectia vinurilor rdsinoase si M.D. 397779/92 privind stabilirea cerin-

telor pentru utilizarea ,Mentiunii traditionale Verntea din Zakynthos”]

TOTIKOG 01vOg

(vin de pays)

greacd

IGP
(1,3, 4, 11,
15, 16)

Indicatia face referire la o regiune sau o locatie specificd recunoscutd din punct de vedere administrativ, pentru a des-

crie vinurile care se conformeaza urmitoarelor cerinte:

— posedd o anumitd calitate, un anumit prestigiu sau alte caracteristici legate de originea lor,

— cel putin 85 % din strugurii utilizati pentru obtinerea lor provin exclusiv din aria geograficd respectiv, iar pro-
cesul de productie se desfisoard, de asemenea, in aceastd arie geograficd,

— se obtin din soiuri de vitd de vie clasificate din respectiva regiune,

— se obtin din struguri proveniti din podgorii plantate pe soluri prielnice viticulturii cu randament scizut la hectar,

— pentru fiecare, sunt stabilite tdria alcoolicd naturald si dobanditd

[C.M.D. 392169/1999 Norme generale privind utilizarea mentiunii ,Vin regional” pentru a descrie vinul de masa, modi-

ficat prin CM.D. 321813/2007].
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SPANIA

Denominacién de origen (DO)

DOP
(1,3,4,5,6,

Denumirea unei regiuni, zone, localititi sau arii determinate care a fost recunoscutd din punct de vedere administrativ
pentru a descrie vinurile care indeplinesc urmitoarele conditii:

— sunt produse in regiunea, zona, localitatea sau aria determinati din struguri locali,

—  se bucurd de mare prestigiu in comert datoritd originii sale si

Chile

spaniold 8,9,11,15, | — 1isi datoreazd, calititile si caracteristicile in principal sau exclusiv trisdturilor geografice care includ factorii natu-
16) rali §i umani.
(Legea 24/2003 privind vita de vie si vinul; alte norme juridice sunt stabilite in legislatia mentionatd anterior si in alte
legislatii)
Denominacion de origen calificada In plus fagd de cerintele indispensabile pentru ,denominacién de origen”, mentiunea ,denominacién de origen califi-
(DOCa) cada” trebuie sd indeplineascd si urmitoarele conditii:
DOP — au trecut cel putin 10 ani de la recunoasterea sa drept ,denominacién de origen”,
— produsele protejate sunt comercializate numai imbuteliate de la intreprinderile de vinificare inregistrate si situate
spaniold (81 ’ 93 ’ 14i si 56’ in aria geograficd determinati si
16 )’ | — aria consideratd aptd de a produce vinuri care pot purta respectiva denumire de origine este delimitatd din punct
de vedere cartografic de fiecare municipalitate.
(Legea 24/2003 privind vita de vie i vinul; alte norme juridice sunt stabilite in legea mentionata anterior si in alte acte
legislative)

Vino de calidad con indicacion Vin produs intr-o regiune, zond, localitate sau arie determinatd din struguri provenind din acel teritoriu, a carui cali-

geografica DOP tate, prestigiu sau caracteristici se datoreaza factorului geografic sau factorului uman sau ambilor, in ceea ce priveste
producerea strugurilor, in procesul de productie sau in cel de invechire. Aceste vinuri sunt identificate prin intermediul

spaniold ( 81 93 ’ 141 5 1 g mentiunilor ,vino de calidad de”, urmate de denumirea regiunii, zonei, localitdtii sau ariei determinate in care sunt pro-
> 222 | duse.

16) (Legea 24/2003 privind vita de vie si vinul; alte norme juridice sunt stabilite in legea mentionatd anterior si in alte legis-
latii)

Vino de pago Indicd locatia sau regiunea rurald care prezintd anumite caracteristici ale solului si un microclimat care o diferentiaza si
care o deosebesc de alte locatii sau regiuni invecinate, al cirei nume este recunoscut si traditional legat de cultura vitei
de vie din care se obtin vinuri cu caracteristici si calitdti unice i a cdrei extindere maximad este limitatd prin reglemen-

DOP tdri stabilite de administratia competentd, in conformitate cu caracteristicile proprii fiecdrei regiuni. Extinderea nu poate
spaniola (1,3,4,5,6, | fiegaldsi nic% superioard niciuneia .dintre mentiunile publi.ce pe al cdror teritoriu sau pe jal? caror teritori.i, in cazul in
8,9, 11,15, | care sunt mai multe, aceasta este situatd. Se intelege ca existd o legdturd cunoscutd cu viticultura, atunci cand denu-
16) mirea acelui ,pago” a fost utilizatd in mod normal in comert pentru identificarea vinurilor obtinute acolo pe parcursul
unei perioade de minimum 5 ani. Toti strugurii destinati productiei de ,vino de pago” trebuie sd provind din podgoriile
situate pe acel ,pago”, iar vinul obtinut este depozitat si, dacd este cazul, invechit separat de alte vinuri.
(Legea 24/2003 privind vita de vie si vinul; alte cerinte sunt stabilite in legea mentionatd anterior si in alte legislatii)

Vino de pago calificado DOP In cazul in care totalitatea unui ,pago” este inclusa in sfera teritoriald de aplicare a unei denumiri de origine calificata,
vinul poate fi denumit ,vin de pago calificado” si va fi intotdeauna denumit ,de pago calificado”, in cazul in care inde-

spaniold (1,3,4,5,6 plineste cerintele impuse vinurilor cu denumire de origine calificatd si este inregistrat in acesta.

8,9, 11, 15,
16)

(Legea 24/2003 privind vita de vie si vinul; alte norme juridice sunt stabilite in legea mentionatd anterior si in alte legis-
latii)
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Vino de la tierra

Cerinte privind utilizarea mentiunii traditionale ,vino de la tierra” insotitd de o indicatie geografici:

1. In regulamentul privind indicatiile geografice, pentru produsele la care se face referire la articolul 1 trebuie luate in
considerare cel putin, urmdtoarele aspecte:

a) categoria sau categoriile de vinuri pentru care se aplici mentiunea,

b) denumirea indicatiei geografice care urmeaza a fi utilizata,

(
(
IGP (c) limita exactd a ariei geografice,
spanioli (1,3,4,5,6, | (d) indicarea soiurilor de struguri care urmeazi a fi utilizate,
P 8,9,11, 15, | (¢) valoarea minimi a gradatiei alcoolice volumice naturale a diferitelor tipuri de vin care pot purta mentiunea,
16) (f) evaluarea sau indicarea caracteristicilor organoleptice,
(g) sistemul de control aplicabil vinurilor, efectuat de un organism public sau privat.
2. Utilizarea unei indicatii geografice pentru a desemna vinul obtinut in urma unui amestec de vinuri provenind din
struguri recoltati din diferite zone de productie este admisa in cazul in care cel putin 85 % din cantitatea de vin provine
din zona de productie care di numele vinului.
(Legea 24/2003 privind vita de vie si vinul; Decretul 1126/2003)
Vino dulce natural spaniola DOP (Anexa III partea B punctul 6 din Regulamentul (CE) nr. 606/2009 al Comisiei)
(3)
Vino Generoso spaniola DOP (Anexa III partea B punctul 8 din Regulamentul (CE) nr. 606/2009 al Comisiei) Chile
(3)
Vino Generoso de licor spaniol DOP (Anexa III partea B punctul 10 din Regulamentul (CE) nr. 606/2009 al Comisiei)
(3)
FRANTA
Appellation d’origine controlée DOP Denumirea unei localititi utilizatd pentru a descrie un produs care provine din respectiva localitate, ale carui calitdti | Algeria
francezi (1,3,4,5,6, | sau caracteristici se datoreazd, in principal sau exclusiv, unui anumit mediu geografic cu factori naturali §i umani pro- Elvetia
7,8,9,15 | prii, produs care are o notorietate doveditd si a crui productie face obiectul unor proceduri de acord care includ apro- | Tyunisia
16) barea persoanelor interesate, controlul conditiilor de productie si controlul produselor.
Appellation 606/2009 controlée francezd
Appellation d'origine vin délimité de <
NP francezd
qualité supérieure
Vin doux naturel Vin modificat, si anume vinul a cdrui fermentatie alcoolici este sistatd prin adaosul de alcool neutru din vin. Acest pro-
francezd DOP ces vizeazd sporirea gradul de alcool al vinului, in acelasi timp pastrand mare parte din zaharurile naturale din struguri.
(3) in functie de tipul de Vin dulce natural produs, alb, rosu sau rozé, modificarea se efectueaza intr-o anumitd etapa a
procesului de fermentatie alcoolicd, cu sau fird macerare.
Vin de pays IGP Vinurile de masa personalizate printr-o sursd geograficd (mentiune teritoriald). Un ,vin de pays” trebuie sd provind
. (1,3,4,5,6, | exclusiv din zona de productie al cirei nume il poartd. Acesta indeplineste conditiile stricte de productie stabilite prin
francezd . . L L o I .
7,8,9, 15, decret, cum ar fi randamentul maxim, gradul minim de alcool, soiurile de struguri si normele analitice stricte.
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ITALIA

Denominazione di origine controllata calians DOP Denumirea de origine a vinurilor inseamna denumirea geograficd a unei zone viticole caracterizatd prin productii spe-
(D.0.C) ltaliana (1,3,4,5,6, | cifice si este utilizatd pentru a descrie un produs de calitate renumit, ale cirui caracteristici se datoreazd mediului geo-
- - 8,11, 15, 16) | grafic si factorului uman. Legea mentionatd anterior prevede, pentru denumirile italiene, mentiunea traditionald
Kont.rolherte und garantierte Ursprungs- german specificd ,D.0.C.” pentru a clarifica notiunea de mai sus de denumire de origine traditionald si de inaltd calitate.
bezeichnung [Legea nr. 164 din 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata e DOP Se aseamdnd cu definitia D.O.C., insd contine §i termenul ,garantatd” si, astfel, este atribuitd vinurilor cu o anumita
garantia (D.0.C.G.) italiand (1,3,4,5,6, valoare, care au fost recunoscute drept vinuri cu DOC cu cel putin 5 ani in urma. Acestea se comercializeazd in recipi-
8,11, 15, 16) | ente cu capacitate de 5 litri si poartd un marcaj de identificare al guvernului pentru a oferi o mai mare garantie con-
Kontrollierte Ursprungsbezeichnun < sumatorilor.
prung ¢ germand [Legea nr. 164 din 10.2.1992]
Vino dolce naturale DOP Mentiunea traditionald utilizatd pentru a descrie si califica anumite vinuri obtinute din struguri stafiditi care contin un
italiand 131115 anumit nivel de zaharuri reziduale produse de struguri, fard procese de imbogatire.
(1,3, 11, 13) Utilizarea este autorizatd prin decrete specifice privind diferite vinuri
p P p
Indicazione geografica tipica (IGT) italiand IGP O mentiune exclusiv italiand prevazutd in Legea nr. 164 din 10 februarie 1992 pentru a descrie vinurile italiene cu indi-
) B (1,3,4,5,6, | catie geograficd, al ciror caracter specific si nivel de calitate se datoreazd zonei geografice de productie de struguri.
Landwein germand P
8,11, 15, 16)
Vin de pays francezd
CIPRU
Oivoc EAsyydpevic Ovopaoiag DOP Desemneaza vinuri cu DOP
Mpo#hevonc (OEOTI) eac (1,3 4,5, 6, | KATL403/2005 Ap.4025/19.8.2005E.E. Tap. Il (]
(Denumire de origine controlatd) 8 8,9, 11,15, K.A.H.212/2005 Ap3896/26042005/EE ap.III (I
16) K.ATL706/2004 Ap.3895/27.08.2004E.E. Tlap.III (1)
Tomkog Oivog IGP Desemneaza vinuri cu IGP
(Vin regional) < (1,3,4,5 6, | KAIL 704/2004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. ITap. II(I)
greacd
8,9, 11, 15,
16)
LUXEMBURG
Crémant de Luxembourg [Regulamentul guvernului din 4 januarie 1991] Principalele standarde care trebuie respectate in ceea ce priveste pro-
ductia sunt urmétoarele:
—  strugurii trebuie recoltati manual i selectionati special pentru producerea de Crémant;
— productia de vinuri de bazi trebuie si fie conformd cu standardele de calitate aplicabile vinurilor de calitate;
P . DOP — vinul este obtinut din must rezultat in urma presarii strugurilor intregi, pentru vinurile spumante albe sau ,rozé”,
rancezd (4) cantitatea de must obtinutd fiind mai micd de 100 de litri la 150 kg de struguri;

— vinul este fermentat in sticle prin metoda traditionald;

— continutul de dioxid de sulf nu depaseste 150 mg]l;

— presiunea minimd de dioxid de carbon este de cel putin 4 atmosfere la 20 °C;
— continutul de zahdr este sub 50 g/l.
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Marque nationale, completatd cu:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(W):

Mentiunea ,Marque nationale” (certificarea nationald) pentru vinurile cu denumirea de ,Moselle luxembourgeoise” a fost
stabilitd prin regulamentul guvernului din 12 martie 1935. Indicatia ,Marque nationale — appellation contrélée” pe eti-
cheta dreptunghiulari aplicatd pe partea din spate a sticlei certifici productia si calitatea vinului controlate de stat.
Aceasta este emisd de Oficiul Marque nationale. Numai vinurile de origine luxemburghezi care nu au fost amestecate
cu vinuri strdine i care indeplinesc cerintele nationale §i europene pot revendica aceastd denumire. De asemenea, este
obligatoriu ca vinurile care afiseaza aceastd etichetd sd fie comercializate in sticle, iar strugurii s fi fost recoltati si trans-

DOP formati in vin in cadrul zonei nationale de productie. Vinurile sunt analizate sistematic prin teste analitice si organo-
franceza lepti
(1, 4) eptice.
(SW):
Mentiunea ,Marque nationale” a vinurilor spumante luxemburgheze a fost stabilitd prin regulamentul guvernului din
18 martie 1988 si garanteazd ca:
— vinul spumant este produs exclusiv din vinurile potrivite pentru obtinerea de vinuri de calitate de pe valea lux-
emburghezi a Mosellei;
— vinul corespunde criteriilor de calitate stipulate prin regulamentele nationale si ale Comunitatii Europene;
— este supus controlului statului.
UNGARIA
Mindségi bor s DOP Inseamnd ,vin de calitate” si desemneaz vinurile cu DOP
maghiard
(1)
Védett eredet(i bor . DOP Desemneaza vinurile cu origine protejatd
maghiard
(1)
Tajbor . IGP inseamni ,vin regional” si desemneazd vinurile cu IGP.
maghiard
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta’ Origini Kontrollata - DOP [Jurnalul Oficial al Maltei nr. 17965 din 5 septembrie 2006]
maltezd
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (L.G.T.) maltezi IGP [Jurnalul Oficial al Maltei nr. 17965 din 5 septembrie 2006]
(1)
TARILE DE JOS
Landwijn Acest vin este produs pe teritoriul olandez si este obtinut din struguri recoltati de pe acelasi teritoriu. Pe etichetd se
olandezs IGP poate mentiona denumirea provinciei din care sunt recoltati strugurii. Volumul minim de alcool natural din acest vin
(1) trebuie si fie de cel putin 6,5 % vol. In Tarile de Jos, pentru a produce acest vin, se utilizeazd numai soiuri de struguri

care figureazd pe o listd nationald
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AUSTRIA

Districtus Austriae Controllatus (DAC) Jating DOP Conditiile pentru aceste vinuri de calitate (de exemplu, soiuri, gust, continut de alcool) sunt stabilite de un comitet
atina (1) regional
Pridikatswein or Qualitdtswein beson- Aceste vinuri sunt vinuri de calitate si sunt definite, in principal, in functie de continutul natural de zahr al strugurilor
derer Reife und Leseart, completat sau nu si de conditiile de recoltare. Nu se permite imbogdtirea si nici indulcirea acestora.
cu: Ausbruch/Ausbruchwein: Din struguri supramaturati si atacati de botrytis cu continut natural de zahdr de cel putin 27°
—  Ausbruch/Ausbruchwein Klosterneuburger Mostwaage (KMW); pentru o mai bund extractie, se poate adduga must sau vin proaspat.
— Auslese/Auslesewein Auslese[Auslesewein: Din struguri atent selectionati cu continut natural de zahdr de cel putin 21° KMW.
—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Beerenauslese/Beerenauslesewein: Din struguri selectionati supramaturati si/sau atacati de botrytis cu continut natural
— Kabinett/Kabinettwein DOP de zahdr de cel putin 25° KMW.
—  Schilfwein germand 1) Kabinett/Kabinettwein: Din struguri supramaturati cu continut natural de zahdr de cel putin 17° KMW.
—  Spitlese/Spitlesewein Schilfwein, Strohwein: Strugurii trebuie depozitati si uscati in mod natural pe stuf sau paie timp de cel putin 3 luni
— Strohwein inainte de presare; continutul de zahdr este de cel putin 25° KMW.
—  Trockenbeerenauslese Spétlese/Spitlesewein: Din struguri la maturitate deplind cu continut natural de zahdr de cel putin 19° KMW.
— Fiswein Trockenbeerenauslese: Strugurii sunt in mare parte atacati de botrytis si stafiditi in mod natural cu continut minim de
zahdr de 30° KMW.
Eiswein: Strugurii trebuie si fie inghetati natural pe parcursul recoltarii si presarii si trebuie sd aibd un continut minim
de zahdr de 25° KMW.
Qualititswein sau Qualitdtswein mit . DOP Din struguri la maturitate deplind si anumite soiuri cu continut natural de zahar de cel putin 15° KMW si o productie
staatlicher Prifnummer germand (1) maximd de 6 750 1/ha. Vinul poate fi comercializat numai cu un numdr de control pentru vinurile de calitate.
Landwein o IGP Din struguri la maturitate deplind si anumite soiuri cu continut natural de zahar de cel putin 14° KMW si o productie
germana o
(1) maximd de 6 750 l/ha.
PORTUGALIA
Denominacdo de origem (D.O.) Denumirea geograficd a unei regiuni sau a unei anumite zone sau o denumire traditionald asociatd sau nu unei origini
DOP geografice, utilizatd pentru a descrie sau pentru a identifica un produs obtinut din struguri din regiunea respectiva sau
portugheza (1,34 8) din acea zond, a cirui calitate sau ale cdrui proprietdti se datoreaza in principal sau exclusiv caracteristicilor geografice,
P cu factorii naturali si umani specifici, si a cirui productie are loc in respectiva arie sau regiune geograficd determinata.
[Decreto-Lei n® 212/2004 din 23.8.2004]
Denominacdo de origem controlada DOP Eticheta produselor vinicole care au dreptul la o denumire de origine poate cuprinde urmitoarele mentiuni: ,Denomi-
(D.0.C) portugheza 1348 nagdo de Origem Controlada” sau ,DOC”.
(1,348 [Decreto-Lei n® 212/2004 din 23 august]
Indicagdo de proveniéncia regulamen- Numele tdrii, al regiunii sau al unei anumite zone sau o denumire traditionald asociatd sau nu unei origini geografice,
tada (LP.R.) utilizatd pentru a descrie sau pentru a identifica un produs vinicol obtinut, in proportie de cel putin 85 %, din struguri
. DOP recoltati din aria respectiva in cazul unei zone sau regiuni determinate, al cirui prestigiu, a carui calitate specificd sau
portughezd o . S e . N - .
(1, 3,4,8) | alte caracteristici pot fi atribuite acelei origini geografice si a carui productie are loc in cadrul acelei arii geografice deter-
minate sau in cadrul acelei regiuni.
[Decreto-Lei n® 212/2004 din 23.8.2004]
Vinho doce natural hezi DOP Vin bogat in zahdr produs din struguri recoltati tarziu sau afectati de putregai nobil.
portugheza (3) [Portaria n° 166/1986, de 26.6.1986]
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Vinho generoso

Vinuri licoroase produse traditional in ariile determinate Douro, Madeira, Setibal si Carcavelos, denumite vin de porto

. DOP sau Porto, si traducerea acestuia in alte limbi, vin de Madeira sau Madeira, si traducerea acestuia in alte limbi, si Mos-
portughez (3) catel de Settibal sau Settbal si Carcavelos.
[Decreto-Lei n° 166/1986 din 26.6.1986]
Vinho regional IGP Eticheta produselor vinicole care au dreptul la o indicatie geograficd poate include urmdtoarele mentiuni: ,Vinho Regio-
portugheza (1) nal” sau ,Vinho da Regido de”.
[Decreto-Lei n® 212/2004 din 23.8.2004]
ROMANIA
Vin cu denumire de origine controlatd Vinurile cu denumire de origine sunt vinuri obtinute din struguri provenind din arii determinate, caracterizate de un
(D.O.C.), completat de: climat, sol si conditii de expunere prielnice calititii recoltei, si indeplinesc urmatoarele cerinte:
—  Cules la maturitate deplina — (a) strugurii din care se obtine vinul provin exclusiv din aria determinatd respectiva;
CM.D. (b) productia are loc in aria geografici respectivd;
—  Cules tarziu — C.T. (c) calitatea si caracteristicile vinului se datoreazd in principal sau exclusiv unui anumit mediu geografic cu factori
—  Cules la innobilarea boabelor — L bop naturali §i umani proprii;
C.IB. romana (1 Bi 68’ 1, (d) vinurile sunt obtinute din soiuri de viti-de-vie din specia Vitis vinifera.
) In functie de etapa de coacere a strugurilor si de caracteristicile de calitate ale acestora la momentul recoltarii, vinurile
cu denumire de origine sunt clasificate dupd cum urmeazd:
(@) DOC — CMD - vin cu denumire de origine, obtinut din struguri recoltati la maturitate deplina;
(b) DOC - CT - vin cu denumire de origine, obtinut din struguri recoltati tarziu;
() DOC - CIB - vin cu denumire de origine, obtinut in momentul recoltarii cdnd strugurii sunt innobilati.

Vin spumant cu denumire de origine DOP Vinurile spumante cu denumire de origine protejatd se obtin din soiuri recomandate pentru acest tip de productie, cul-
controlatd (D.O.C.) romand (5. 6) tivate in podgorii determinate, in care vinul este produs ca materie primd, si integral prelucrate, pAnd in momentul
’ comercializirii, numai in cadrul ariei autorizate.

Vin cu indicatie geografica Vinurile cu indicatie geograficd se obtin din struguri recoltati din anumite podgorii situate in arii determinate si inde-

plinesc urmitoarele conditii:
(a) detin 0 anumitd calitate, un anumit prestigiu sau anumite caracteristici datoritd originii geografice respective;
IGP (b) cel putin 85 % din strugurii utilizati la producerea vinului provin exclusiv din aceasta arie geografica;
romana (1, 4,9, 15, (c) productia are loc in aceastd arie geografici;
16) (d) vinurile sunt obtinute din soiuri de vitd-de-vie din specia Vitis vinifera sau rezultd din incrucisarea speciei Vitis vin-

ifera cu o alta specie din genul Vitis.
Taria alcoolicd dobandita trebuie s fie de cel putin 9,5 % in volume in cazul vinurilor produse in zona viticold B si de
cel putin 10,0 % in volume pentru zona viticold CI si CIL Téria alcoolica totald nu trebuie s3 depaseascd 15 % in volume.
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SLOVENIA
Kakovostno vino z za$¢itenim DOP Vin din struguri la maturitate deplind cu continut natural de alcool de cel putin 8,5 % vol. (9,5 % vol. in zona CII) si o
geografskim poreklom (kakovostno vino slovend 1) productie maxima de 8 000 1/ha. Evaluarea analiticd si cea organolepticd sunt obligatorii.
ZGP), completatd sau nu cu Mlado vino
Kakovostno penece vino z zaicitenim DOP Vin obtinut prin prima si a doua fermentatie alcoolicd, cu tdrie alcoolicd dobandita de cel putin 10 % vol., tdria alco-
geografskim poreklom (Kakovostno vino slovend (1) olica totald a productiei fiind de cel putin 9 % vol.
ZGP)
Penina slovend
Vino s priznanim tradicionalnim slovend DOP Conditiile pentru aceste vinuri de calitate sunt prevdzute prin norme ministeriale, pe baza rapoartelor detaliate ale spe-
poimenovanjem (vino PTP) (1) cialistilor (de exemplu, soiuri, continut de alcool, productie etc.)
Renome slovend
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Vin din struguri la maturitate deplind cu continut natural de zahar de cel putin 83° Oechsle si o productie maxima de
poreklom (vrhunsko vino ZGP), comple- 8 000 l/ha. Imbogitirea, indulcirea, acidificarea si dezacidificarea nu sunt permise. Evaluarea analiticd si cea organo-
tatd sau nu cu: lepticd sunt obligatorii.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: din struguri supramaturati si/sau afectati de botrytis cu continut natural de zahdr de cel putin 92° Oechsle;
— Izbor Izbor: din struguri supramaturati si afectati de botrytis cu continut natural de zahdr de cel putin 108°Oechsle;
— Jagodni izbor Jagodni izbor: din struguri selectionati, supramaturati si afectati de botrytis, cu continut natural de zahir de cel putin
—  Suhi jagodni izbor < DOP 128° Oechsle;
slovend . - . . Lo . . . . <
— Ledeno vino (1) Suhi jagodni izbor: din struguri selectionati, supramaturati si afectati de botrytis, cu continut natural de zahar de cel
—  Arhivsko vino (Arhiva) putin 154°Occhsle;
—  Slamnovino (vino iz susenega Ledeno vino: strugurii trebuie si fie inghetati natural pe parcursul recoltdrii si presarii si trebuie sd aibd un continut de
grozdja) zahir de cel putin 128°Oechsle;

Arhivsko vino (arhiva): vin invechit din struguri la maturitate deplind, cu continut natural de zahar de cel putin

83°Occhsle;

Slamno vino (vino iz suSenega grozdja): strugurii trebuie pastrati si uscati natural pe stuf sau paie Inainte de presare.
Vrhunsko penece vino z zai¢itenim DOP Vin obtinut prin prima si a doua fermentatie alcoolicd, cu o tirie alcoolicd dobanditd de cel putin 10,5 % vol., tdria
geografskim poreklom (Vrhunsko slovend (1) alcoolicd totald a productiei fiind de cel putin 9,5 % vol.
penece vino ZGP)
Penina slovend
Dezelno vino s priznano geografsko IGP Vin din struguri la maturitate deplind, cu continut natural de alcool de cel putin 8,5 % vol. si o productie maximd de
oznako (Dezelno vino PGO), completatd slovend (1) 12 000 I/ha. Evaluarea analitica si cea organolepticd sunt obligatorii.

sau nu cu Mlado vino

801/¢61 1

suadoany 1unrun [e [eRYQ [newn|

600T°LYC



SLOVACIA

Akostné vino

slovaci

DOP
(1)

Vin clasificat de Institutul de control drept vin din soiuri de calitate sau vin de marcd de calitate, obtinut din struguri cu
continut natural de zahdr de cel putin 16°NM, fird depdsirea productiei maxime la hectar, vinul fiind conform cu cer-
intele de calitate stabilite prin regulamente speciale.

Akostné vino s privlastkom, completatd
cu:

— Kabinetné

—  Neskory zber

—  Vyber z hrozna

—  Bobulovyvyber

— Hrozienkovy vyber
— Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

slovaci

DOP
(1)

Vin clasificat de catre Institutul de control drept vin de calitate cu proprietdti; este conform cu cerintele de calitate sta-

bilite prin regulamente speciale; productia maxima la hectar nu este depdsitd; soiul de vitd-de-vie, originea strugurilor,

continutul natural de zahdr, greutatea si gradul de sandtate sunt certificate inainte de prelucrare de citre un angajat al

Institutului de control; se respectd interdictia cu privire la cresterea tariei alcoolice naturale in volume si ajustarea zaha-

rului rezidual.

Akostné vino s privlastkom este impartit in:

—  kabinetné vino obtinut din struguri la maturitate deplind, cu continut natural de zahir de cel putin 19° NM,

— neskory zber obtinut din struguri la maturitate deplind, cu continut natural de zahdr de cel putin 21° NM,

— vyber z hrozna obtinut din struguri la maturitate deplind, cu continut natural de zahar de cel putin 23° NM, din
ciorchini atent selectionati,

—  bobulovy vyber obtinut din ciorchini de struguri supramaturati, selectionati manual, de pe care au fost inliturate
manual boabele necoapte i stricate, care are un continut natural de zahar de cel putin 26° NM,

—  hrozienkovy vyber obtinut exclusiv din boabe de struguri naturale supramaturate, selectionate manual, cu un con-
tinut de zahdr de cel putin 28° NM,

— cibébovy vyber obtinut exclusiv din boabe de struguri supramaturate, selectionate manual imbundtitite prin efec-
tul Botrytis cinerea Persoon, cu continut natural de zahdr de cel putin 28° NM,

— ladové vino obtinut din struguri recoltati la temperaturi de — 7 °C sau mai scazute, strugurii rimanand inghetati
pe parcursul recoltdrii si prelucrarii, iar mustul obtinut avand un continut natural de zahar de cel putin 27° NM,

— slamové vino obtinut din struguri bine copti, depozitati inainte de prelucrare pe paie sau stuf, eventual atarnati de
sfori timp de cel putin trei luni, mustul obtinut din acestia avand un continut natural de zahar de cel putin 27° NM.

Esencia

slovaci

DOP
(1)

Vin produs prin fermentarea lentd a vinului inainte de presare obtinut din boabe stafidite, cibeba, selectionate separat
din podgoria Tokajskd vinohradnicka oblast. Extractul concentrat contine cel putin 450 g/l de zahar natural si 50 g/l
de extract fard zahar. Acesta se matureazd timp de cel putin 3 ani, dintre care cel putin doi ani in butoi de lemn.

Forditas

slovaci

DOP
(1)

Vin produs prin fermentatia alcoolicd a mustului sau a vinului din aceeasi recoltd a podgoriei Tokajskd vinohradnicka
oblast turnat peste tescovina provenitd de la cibeba. Acesta se matureaza timp de cel putin 2 ani, dintre care cel putin
un an in butoi de lemn.

Maslas

slovaci

DOP
(1)

Vin produs prin fermentatia alcoolicd a mustului sau a vinului din aceeasi recoltd a podgoriei Tokajskd vinohradnicka
oblast turnat peste drojdia de fermentatie a Samorodné sau a Vyber. Aceste se matureazd timp de cel putin 2 ani, din-
tre care cel putin un an in butoi de lemn.

Pestovatel'sky sekt ()

slovaci

DOP
(4)

Sunt indeplinite conditiile de bazi ale productiei de vinuri spumante de calitate, ultima fazd a procesului de obtinere a
vinului spumant fiind efectuatd de citre viticultorul podgoriei din care provin strugurii utilizati in cadrul productiei.
Componentele individuale ale productiei de pestovatel'sky sekt provin din aceeasi zond viticold.

Samorodné

slovacd

DOP
(1)

Vin produs prin fermentatie alcoolicd din soiuri de struguri Tokaj in zona viticold Tokajskd vinohradnicka oblast din
podgoria respectivd, in cazul in care conditiile nu sunt favorabile pentru productia de masd de cibeba. Acesta nu poate
fi pus in circulatie decat dupd cel putin doi ani de maturare, dintre care cel putin un an in butoaie de lemn

Sekt vinohradnickej oblasti ()

slovaci

DOP
(4)

Vin spumant obtinut prin fermentatia primara sau secundari a vinului de calitate din struguri crescuti pe suprafetele
viticole din regiunile viticole §i exclusiv in aria viticold in care sunt cultivati strugurii pentru obtinerea acestuia sau in
aria imediat invecinatd si in care sunt indeplinite conditiile de baza pentru productia de vinuri spumante de calitate.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy

Vin produs prin fermentatia alcoolicd dupd addugarea boabelor cibeba, mustul avand un continut de zahar de cel putin

slovaci DOP 21° NM, din podgoria Tokajskd vinohradnicka oblast sau din vin avand aceeasi calitate si provenind din aceeasi recoltd
(1) a podgoriei Tokajskd vinohradnicka oblast. In functie de cantitatea de cibeba addugatd, vinul Tokajsky vyber se imparte
in 3 pand la 6 putiovy. Vyber se matureazd timp de cel putin trei ani, dintre care cel putin doi in butoaie de lemn
Vyberova esencia Vinul produs prin fermentatia alcoolici a boabelor cibeba. Pe parcursul recoltirii, boabele de struguri sunt selectionate
y p p ’ p 0 trug {
slovaci DOP separat i sunt addugate imediat dupd prelucrarea mustului din podgoria Tokajskd vinohradnicka oblast sau a vinului
1 din aceeasi recoltd care contine cel putin 180 g/l zahdr natural si 45 g/l de extract fird zahdr. Acesta se matureazd tim
§ { put g 1458 p
de cel putin trei ani, dintre care cel putin doi in butoaie de lemn.
pul puf
() Protejarea mentiunii ,sekt” nu a fost revendicat.
REGATUL UNIT
uality (sparkling) wine Vin sau vin spumant produs in Anglia si Tara Galilor in conformitate cu normele stabilite in legislatia nationald a aces-
quality (sp g p p ghia §1} gislatia naf
enolezi DOP tor tdri. Vinurile comercializate drept ,vin de calitate” au fost supuse unei evaludri organoleptice si analitice. Natura si
g (1, 4) caracterul specific vor decurge partial din zona de productie, calitatea strugurilor utilizati si maiestria producdtorului si
vinificatorului.
Regional (sparkling) wine IGP Vin sau vin spumant produs in Anglia si Tara Galilor in conformitate cu normele stabilite in legislatia nationald a aces-
englezd tor tari. ,Vinul regional” a fost supus unei evaludri organoleptice si analitice. Natura si caracterul vor decurge partial
g (1, 4) f g P g ptice $ 3 ge part

din zona de productie, strugurii utilizati si mdiestria producatorului si vinificatorului.

PARTEA B — Mentiuni traditionale previzute la articolul 54 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 479/2008

BULGARIA

Konekumonuno bulears DOP Vin care indeplineste conditiile de ,rezervd specialé” si care este maturat in sticle cel putin un an, a cdrui cantitate nu

(colectie) uigara (1) depdseste 50 % din lotul ,rezervd speciald”.

Hoso Vin produs in totalitate din struguri obtinuti dintr-o singura recoltd, imbuteliat pana la sfarsitul anului. Acesta poate fi

3 g g p § p
(tandr) DOPJIGP comercializat cu mentiunea ,nou” pand la data de 1 martie a anului urmdtor. In acest caz, pe etichete se mentioneaza
bulgard ) obligatoriu si ,termen de vanzare — 1 martie606/2009”. Ulterior termenului indicat mai sus, vinul nu mai poate fi mar-

cat si prezentat ca fiind ,nou”, cantitatea de vin rimasa in comert fiind obligatoriu re-etichetatd dupd data de 31 martie
a anului respectiv, in conformitate cu cerintele ordonantei.

[Tpemuym buloars IGP Vin produs din soiul de struguri de cea mai buni calitate din intreaga recoltd. Cantitatea produsa nu depdseste 1/10 din

(premium) ulgard (1) intreaga recoltd.

[IpeMuyM OYK, WIIM ITHPBO 3apesKiIaHe B DOP Vin maturat in butoaie noi de stejar cu capacitate de pand la 500 1.

ObuBa bulgard 1)

(stejar premium)

Ipemuym pesepsa buloari IGP Vin produs dintr-un singur soi de struguri; reprezintd o cantitate rezervatd din cel mai bun lot al productiei.

(rezervd premium) 8 (1)

Pesepsa buloars DOP/IGP Vin produs dintr-un singur soi de struguri, maturat timp de cel putin un an incepand din luna noiembrie a anului de

(rezervd) uigard (1) recoltd.
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Posenrarnep DOP Vin produs din soiurile de struguri recomandate, cu continut de zahdr de cel putin 22 de procente din greutate. Vinul
(Rosenthaler) bulgard 1) are o tdrie alcoolicd de cel putin 11°. Proprietatile sale se datoreaza in mare masurd adaosului de must de struguri sau
must de struguri concentrat cu cel putin 30 de zile inainte de expeditie.
CrienmasHa ceeximst buloari DOP Vin produs dintr-un singur soi de struguri sau dintr-un amestec, maturat timp de cel putin 2 ani ulterior datei de expi-
(selectie speciald) 8 (1) rare stabilite in specificatiile produsului.
Crienmansa pesepsa buloars DOP Vin produs dintr-un singur soi de struguri sau dintr-un amestec, maturat timp de cel putin un an in butoaie de stejar
(rezervd speciald) ulgard (1) ulterior datei de expirare stabilite in specificatiile produsului.
REPUBLICA CEHA
Archivni vino cehi DOP Vin pus in circulatie dupd cel putin trei ani de la recoltare.
(1)
Burc¢ak cha DOP Must de struguri partial fermentat, in care continutul de alcool dobandit este de peste un procent de volum si de sub
¢ (1) trei cincimi din continutul de alcool total.
Klaret, Claret, Clairet ceha DOP Vin produs din struguri negri fird fermentarea cu pielifa.
(1)
Koser, Koser vino cehi DOP Vin care a fost produs dupd metoda liturgicd in sensul normelor Congregatiei evreiesti.
(1)
Labin cehi IGP Vin din struguri negri, produs fird fermentare cu pielita in regiunea viticold ceha.
(1)
Mladé vino ha DOP Vin destinat consumului de citre consumatorul final cel mai tarziu pana la sfarsitul anului calendaristic in care a avut
cehd (1) loc recoltarea strugurilor utilizati pentru producerea sa.
Mesni vino hi DOP Vin produs dupa metoda liturgica si care indeplineste conditiile de utilizare pe parcursul actelor liturgice din cadrul
ceha (1) sarbatorilor Bisericii Catolice.
Panenské vino, Panenska sklizen cehi DOP Vin obtinut din prima recoltd a viei; prima recoltd a viei este considerata recolta din cel de-al treilea an de la plantarea
(1) acesteia.
Péstitelsky sekt (7) DOP Vin spumant clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd si industrie alimentard care indeplineste cer-
cehd ) intele reglementarilor Comunitatii Europene privind vinul spumant de calitate produs intr-o regiune specificd din stru-
gurii proveniti din via viticultorului.
Pozdni sbér Vin clasificat de Autoritatea cehd de inspectie pentru agriculturd i industrie alimentard, produs din strugurii recoltati
DOP dintr-o anumitd podgorie situatd in aria in cauzd; productia la hectar nu a fost depdsitd; strugurii din care a fost produs
cehd 1) vinul au atins un continut de zahar de cel putin 21° NM; recoltarea si producerea vinului, cu exceptia imbutelierii, s-au
desfasurat in regiunea viticold in cauzd; vinul indeplineste cerintele de calitate stabilite in normele juridice de punere in
aplicare.
Premium cehi DOP Vin cu proprietdti legate de selectia strugurilor, selectia boabelor sau selectia boabelor stafidite, produs din struguri afec-
(1) tati de putregai nobil Botrytis cinerea P. in proportie de cel putin 30%
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Rezerva hi DOP Vin invechit timp de cel putin 24 de luni intr-un butoi de lemn si, ulterior, in sticld, sau timp de cel putin 12 luni in
cend (1) cazul vinului rosu si timp de cel putin 6 luni pentru vinul alb sau rozé in butoi.
Ruzdk, Rysak cehi DOP Vin obtinut din amestec de struguri sau must de struguri din struguri albi sau, daci este cazul, din struguri rosii sau
(1) negri.
Zralo na kvasnicich, Krdsleno na kvas- - DOP Vin ldsat in prezenta drojdiei timp de cel putin 6 luni pe parcursul producerii acestuia.
nicich, Skoleno na kvasnicich cehd (1)
() Protejarea mentiunii ,sekt” nu a fost revendicata.
GERMANIA
entaler entiune de origine pentru vinul rosu de calitate si Pradikatswein din soiul de struguri de vinificatie Blauer Spdtbur-
Affental DOP Mentiune de origine pent | rosu de calitate si Pradikat d 1 de struguri d ficatie Bl Spétb
germand 1) gunder din zonele Altschweier, Biihl, Eisental si Neusatz ale oraselor Biihl si Biithlertal, precum si din zona Neuweier
din Baden-Baden.
Badisch Rotgold ermani DOP Vin obtinut prin amestecul (combinarea) strugurilor albi de vinificatie, de asemenea zdrobiti, cu struguri rosii de vini-
g (1) ficatie provenind din regiunea viticold Baden
Classic (Klassic) Vin rosu sau vin alb de calitate, obtinut exclusiv din struguri din soiuri clasice de struguri de vinificatie tipice regiunii;
DOP mustul utilizat are o tdrie alcoolicd naturald de cel putin 1 % in volume mai mare decat tdria alcoolicd naturald minima
ermana revazutd pentru zona viticold in care strugurii au fost recoltati; taria alcoolicd totala este de cel putin 11,5 % in volume;
g a 1) prevdzutd pent ) g fost recoltat Icoolic totald este de cel putin 11,5 % 1
continutul de zahar rezidual nu depaseste 15 g/l si nu depaseste dublul aciditdtii totale; se indicd utilizarea unui singur
soi de struguri de vinificatie, se indica productia, dar nu si gustul.
Ehrentrudis B DOP Declaratie de origine pentru vinul de calitate si de calitate superioard a tipului de vin rozé obtinut din soiul de struguri
germana (1) de vinificatie Blauer Spatburgunder din regiunea Tuniberg.
Federweisser DOPJIGP Must de struguri partial fermentat cu indicatie geograficd din Germania sau alte state membre; indicatii geografice
germand 1 imprumutate din regiunea viticold ,vin de pays”; ,Federweifer”: cea mai cunoscutd denumire pentru mustul de struguri
(1) partial fermentat, avand in vedere diversitatea regionald a denumirilor.
Hock DOP Vin alb de masi din regiunea viticold Rin, al cdrui continut de zahdr rezidual il clasificd drept ,dulceag”; etimologia ter-
germand (1) menului: Traditional, Hock este denumirea anglo-americand a vinului de Rin si provine de la locul numit ,Hochheim”
(pe Main, zona viticold Rheingau).
Liebfrau(en)milch DOP Denumirea traditionald a unui vin alb de calitate din Germania, alctuit in proportie de cel putin 70 % dintr-un ame-
germand (1) stec de Riesling, Silvaner, Miiller-Thurgau sau Kerner din regiunea Nahe, Rheingau, Rheinhessen sau Pfalz. Continutul
de zahdr rezidual 1l clasificd drept ,dulceag”. Destinat aproape exclusiv exportului.
Riesling-Hochgewichs (") Vin alb de calitate, produs exclusiv din struguri din soiul de struguri de vinificatie Riesling; mustul utilizat la produce-
ermand DOP rea acestuia prezintd o tdrie alcoolicd naturald cu cel putin 1,5 % in volume mai mare decét tiria alcoolicd naturald
g (1) minimd previzutd pentru zona viticold respectivd sau partea acesteia din care au fost recoltati strugurii si care a obti-
nut un numdr de calitate de cel putin 3,0 la testul de calitate.
Schillerwein DOP Vin din zona viticold Wiirttemberg; vin de calitate, a cdrui culoare variaza intre rosu deschis si rosu strilucitor, produs
germand 1) prin amestecul (combinarea) strugurilor albi de vinificatie zdrobiti cu struguri rosii de vinificatie, de asemenea zdrobiti.
Denumirile ,Schillersekt b.A.” sau ,Schillerperlwein b.A.” sunt permise in cazul in care Schillerwein este vinul de baza.
Weissherbst Vin de calitate produs intr-o anumiti zond viticold sau Pradikatswein (vin cu proprietati speciale) produs dintr-un sin-
« ur soi de struguri rosii de vinificatie si cel putin 6 din must presat usor; soiul de struguri de vinificatie trebuie indi-
ermani DOP g de strug sii d ficatie si cel putin 95 % d t presat us 1 de struguri d ficatie treb d
g (1) cat cu caractere de acelasi tip, marime si culoare ca si denumirea WeifSherbst; poate fi, de asemenea, utilizatd pentru
vinul spumant de calitate de casd obtinut din vin care poate primi denumirea de ,Weiherbst”.

() Protejarea mentiunilor ,Riesling” si ,Sekt” nu a fost revendicat.
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GRECIA

Aypénavn DOP, IGP | Vinuri produse din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere, acolo unde existd o constructie conside-
(Agrepavlis) greacd (1,3,4,8, ratd drept ,Agrepavlis”, procesul de productie a vinului desfisurandu-se in cadrul acestei intreprinderi.
11, 15, 16)
Apméh DOP, IGP Vinuri produse exclusiv din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere, procesul de productie a vinului
(Ampeli) greacd (1,3, 4,8, desfasurandu-se in cadrul acestei intreprinderi.
11, 15, 16)
ApmeNovag(eg) DOP, IGP Vinuri produse exclusiv din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere, procesul de productie a vinului
(Ampelonas (-és)) greacd (1,3, 4,8, | desfasurandu-se in cadrul acestei intreprinderi.
11, 15, 16)
Apyovtikd DOP, IGP Vinuri produse din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere, acolo unde existd o constructie conside-
(Archontiko) greacd (1,3, 4,8, ratd drept ,archontiko”, procesul de productie a vinului desfdsurandu-se in cadrul acestei intreprinderi.
11, 15, 16)
Kafa IGP Vinuri care se invechesc in conditii controlate.
(Cava) greacd (1, 3,8, 11,
15, 16)
Amo diakektoug apmeNmves reack DOP Vinuri produse exclusiv din struguri provenind din podgorii selectionate, cu randamente speciale scizute la hectar.
(Grand Cru) g (3,15, 16)
Edwka Emikeypévog . DOP Vinuri selectionate care se invechesc pe parcursul unei anumite perioade in conditii controlate.
, greacd
(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kaotpo DOP, IGP Vinuri obtinute din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere, acolo unde existd constructia sau ruinele
(Kastro) greacd (1,3, 4,8, unui castel istoric, procesul de productie a vinului desfisurandu-se in cadrul acestei intreprinderi.
11, 15, 16)
Ktpa DOP, IGP Vinuri obtinute din struguri recoltati din viile exploatate de o intreprindere situatd in aria viticold protejatd relevanta.
(Ktima) greacd (1, 3,4, 8,
11, 15, 16)
AoTog - DOP, IGP Vinuri produse din struguri ldsati la soare sau la umbra pentru deshidratare partiala.
) greacd
(Liastos) (1, 3, 15, 16)
Metoyt DOP, IGP | Vinuri produse din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere situatd in afara ariei manastirii de care apar-
(Metochi) greacd (1,3,4,8, tine exploatatia.
11, 15, 16)
Movaotrpt DOP, IGP | Vinuri produse din strugurii recoltati din viile care apartin unei mandstiri.
(Monastiri) greacd (1, 3, 4, 8,
11, 15, 16)
Napa . DOP, IGP Vinuri dulci pentru Sfanta impartasanie
greacd
(Nama) (1)
Nuytépt reaci DOP Vinuri cu DOP ,Santorini” produse exclusiv in insulele , Thira” si ,Thiresia”, care se invechesc in butoaie timp de cel
(Nychteri) 8 (1) putin trei luni
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Opewod ktjpa DOP, IGP Vinuri produse din strugurii recoltati din viile exploatate de o intreprindere situati la o altitudine de peste 500 m
(Orino Ktima) greacd (1, 3,4,8,
11, 15, 16)
Opewog apmelavag DOP, IGP Vinuri produse exclusiv din struguri crescuti in vii situate la o altitudine de peste 500 m
(Orinos Ampelonas) greacd (1, 3,4, 8,
11, 15, 16)
[upyog DOP, IGP Vinuri produse din struguri recoltati din viile exploatate de o intreprindere, acolo unde existd o constructie considerata
(Pyrgos) greacd (1,3, 4,8, drept ,Pyrgos”, procesul de productie a vinului desfisurandu-se in cadrul acestei intreprinderi
11, 15, 16)
Emihoyn 7 Emiheypévog B DOP Vinuri selectionate care se invechesc pe parcursul unei anumite perioade in conditii controlate
, greacd
(Réserve) (1, 3, 15, 16)
Mahawwdeis emheypévog reack DOP Vinuri licoroase selectionate care se invechesc pe parcursul unei anumite perioade in conditii controlate
(Vieille réserve) 8 (3,15, 16)
Bepvtéa . IGP Vin cu denumire traditionald produs din struguri recoltati din viile situate in insula Zakynthos, acolo unde are loc si
(Verntea) greacd (1) procesul de productie a vinului
Vinsanto reach DOP Vin cu DOP ,Santorini” produs in complexul Santo Erini-Santorini din insulele , Thira” i ,Thirasia” din struguri ldsati
g (1,3, 15, 16) | la soare.
SPANIA
Amontillado Vin licoros (Vino generoso) cu DOP , Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanlticar de Barrameda”, ,Montilla-Moriles”, sec,
spanioli DOP cu aromd puternicd si intensd, fin si plin la gust, de culoarea chihlimbarului sau de culoare aurie, cu tirie alcoolicd
P (3) dobanditd cuprinsa intre 16 si 22°, invechit timp de cel putin doi ani, prin sistemul ,criaderas y soleras”, in recipiente
din stejar cu capacitate maximd de 1 000 1.
Afiejo ol DOP, IGP Vinuri invechite timp de cel putin 24 de luni in total, in recipiente din lemn de stejar cu capacitate maximd de 600 |
Spaniofa (1) sau in sticle.
. DOP Vin licoros cu DOP ,Malaga” invechit timp de 3-5 ani.
spaniold
(3)
Chacoli-Txakolina Vin cu DOP ,Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina”, ,Chacoli de Getaria-Getariako Txakolina” si ,,Chacoli de Alava-
spanioli DOP Arabako Txakolina” produs in principal din soiurile Ondarrabi Zuri si Ondarrabi Beltza. Vin cu tirie alcoolicd doban-
p (1) ditd de cel putin 9,5 % vol. (11 % vol. pentru vinul alb fermentat in butoi), cu aciditate volatild de cel mult 0,8 mg/l si
cantitate maxima de sulf de 180 mg/l (140 mg/l pentru vinurile rosii)
Clasico . DOP Vinuri cu mai mult de 45 g/l de zahar rezidual. Chile
spaniold
(3, 16)
Cream Vin licoros de ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanldcar de Barrameda”, ,Montilla-Moriles”, ,Mélaga” si ,Condado de
s DOP ,, . " . 1 IS L ) . .
spaniold 3 Huelva” cu cel putin 60 g/l de materii de reductie, de culoare de la chihlimbar la mahon. Invechit timp de cel putin doi
(3) ani, prin sistemele ,criaderas y soleras” sau ,afiadas” in recipiente din lemn.
Criadera L DOP Vin licoros de ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla-Moriles”, ,Mélaga” si ,Condado de
spaniold s AR ; ” - . <
(3) Huelva”, invechit prin sistemul ,criaderas y soleras”, traditional in zond
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Criaderas y Soleras

Vin licoros de ,Jerez-Xéres-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla-Moriles”, ,Mélaga” si ,Condado de
Huelva”, care utilizeazd, in general, metoda agezarii butoaielor de stejar in straturi suprapuse, denumite ,criaderas”, vinul

. DOP . . A S : . : N . : : - .
spaniold 3) din anul respectiv ocupand nivelul superior al sistemului, coborand la celelalte niveluri sau ,criaderas” prin transferuri
partiale, succesive pe parcursul unei perioade indelungate, pand ajunge la cel mai jos nivel sau ,solera”, unde se defini-
tiveazd procesul de invechire.
Crianza Vinuri altele decat vinurile spumante, petiante, i licoroase, care indeplinesc urmatoarele conditii:
DOP — vinurile rosii trebuie ldsate sd se invecheasca timp de cel putin 24 de luni, dintre care cel putin 6 luni trebuie pas-
spaniold (1) trate in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 330 L.
— vinurile albe si rozé trebuie ldsate s se invecheasca timp de cel putin 18 luni, dintre care cel putin 6 luni trebuie
pastrate in butoaie de stejar cu aceeasi capacitate maxima.
Dorado . DOP Vinuri licoroase cu DOP ,Rueda” si ,Malaga” cu proces de invechire.
spaniold
3)
Fino DOP Vin licoros (vino generoso) cu DOP ,Jerez-Xéres-Sherry” si ,Manzanilla Sanldcar de Barrameda”, ,Montilla Moriles”,
spaniold 3) avand urmdtoarele proprietdti: culoare galben-pai, sec, usor amar, slab si cu buchet dulceag. Invechit in ,flor” timp de
cel putin doi ani prin sistemul ,criaderas y soleras”, in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 1 000 L.
Fondillén DOP Vin cu DOP ,Alicante” obtinut din struguri din soiul Monastrell, supramaturat in stoc si cu conditii exceptionale de
spaniold (16) calitate si sinatate. In procesul de fermentatie se utilizeazd numai drojdii naturale si tdria alcoolicd dobanditd (minim
16 % vol.) este in intregime naturald. Se invecheste timp de cel putin 10 ani, in recipiente de stejar.
Gran reserva Vinuri, altele decat vinurile spumante, petiante si licoroase, care indeplinesc urmitoarele conditii:
DOP — vinurile rosii trebuie ldsate sd se invecheascd timp de cel putin 60 de luni, dintre care cel putin 18 luni trebuie
spaniold 1) pastrate in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 330 1, apoi in sticle pe parcursul perioadei rimase.
— vinurile albe si rozé trebuie ldsate s se invecheasca timp de cel putin 48 luni, dintre care cel putin 6 luni trebuie
pistrate in butoaie de stejar cu aceeasi capacitate maximd, apoi in sticle pe parcursul perioadei rimase.
spaniol DOP Perioada minimd de invechire pentru vinurile spumante cu DOP ,Cava” este de 30 de luni, de la ,tiraje” la ,degiielle”.
(4)
Lagrima DOP Vin dulce cu DOP ,Malaga” in productia ciruia mustul se scurge dupd zdrobirea strugurilor fird presiune mecanica.
spaniold 3) Invechirea se desfisoard timp de cel putin doi ani prin sistemul ,criaderas y soleras” sau prin cel al anilor de productie,
in vase de stejar cu capacitate maxima de 1 000 L.
Noble spaniol DOP, IGP Vinuri invechite timp de cel putin 18 luni in total, in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 600 | sau in sticle.
(1)
L DOP Vinuri licoroase cu DOP ,Mdlaga” invechit timp de 2-3 ani.
spaniold
(3)
Oloroso Vin licoros (vino generoso) de ,Jerez-Xérés-Sherry” si ,Manzanilla Sanlicar de Barrameda”, ,Montilla Moriles” care
spaniol DOP detine urmitoarele proprietdti: corpolent, bogat si onctuos, aromat, energic, sec sau dulceag, de culoare asemandtoare
P (3) mahonului, cu tirie alcoolicd dobandita cuprinsa intre 16 si 22°. A fost invechit timp de cel putin 2 ani prin sistemul
Lcriaderas y soleras”, in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 1 000 1.
Pajarete . DOP Vinuri dulci sau demi-dulci cu DOP ,Mdlaga” invechite cel putin 2 ani prin sistemul ,criaderas y soleras” sau prin
spaniold : P RS 4 L
(3) sistemul ,afladas” in vase din stejar cu capacitate maxima de 1 000 1.
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Pélido niol DOP Vin licoros (vino generoso) de ,Condado de Huelva” invechit peste 3 ani printr-un proces biologic de invechire, cu tirie
Spanioid (3) alcoolicd dobanditd cuprinsd intre 15-17 % vol.
spaniol DOP Vin licoros cu DOP ,Rueda” invechit cel putin 4 ani, dintre care ultimii 3 ani in vase de stejar.
3)
spanioli DOP Vin cu DOP ,Mélaga” obtinut din soiurile Pedro Ximenez si/sau Moscatel, fird adaos de ,arrope” (must fiert), fird pro-
P (3) ces de invechire.
Palo Cortado Vin licoros (vino generoso) de ,Jerez-Xérés-Sherry” si ,Manzanilla Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla Moriles”, ale cirui
spanioli DOP caracteristici organoleptice constau in aroma de amontillado §i gustul si culoarea asemédndtoare celor ale vinului
p (3) oloroso, cu o tarie alcoolicd dobanditd cuprinsa intre 16 §i 22 %. Se invecheste in doud etape: prima, biologicd, sub o
peliculi de ,flor”, si a doua, oxidanta.
Primero de Cosecha e DOP Vin cu DOP ,Valencia” recoltat in primele 10 zile ale perioadei de recoltare si imbuteliat in urmitoarele 30 de zile, indi-
| p P ,
Spanioid (1) carea recoltei pe etichetd fiind obligatorie.
Rancio spanioli DOP Vinuri supuse unui proces de invechire vizibil ruginie, cu modificiri bruste de temperaturd in prezenta aerului sau in
P (1, 3) vase de lemn sau de cristal.
Raya DOP Vin licoros (vino generoso) de ,Montilla Moriles” cu caracteristici similare celor ale vinurilor ,Oloroso”, dar cu gust si
spaniold 3) buchet mai sterse. Invechite timp de cel putin 2 ani prin sistemul ,criaderas y soleras” in recipiente de stejar cu capa-
( citate maxima de 1 000 |
Reserva Vinuri, altele decat vinurile spumante, petiante si licoroase, care indeplinesc urmdtoarele conditii: Chile
DOP — vinurile rosii trebuie ldsate sd se invecheascd timp de cel putin 36 de luni, dintre care cel putin 12 luni trebuie
spaniolad istrate in butoaie de stejar cu capacitate maxima de 330 |, apoi in sticle pe parcursul perioadei ramase.
p (1) p ) p P pep p
— vinurile albe i rozé trebuie dsate sd se invecheascd timp de cel putin 24 de luni, dintre care cel putin 6 luni tre-
buie pastrate in butoaie de stejar cu aceeasi capacitate maximd, apoi in sticle pe parcursul perioadei rimase.
Sobremadre spanioli DOP Vinuri albe de ,Vinos de Madrid” care, drept consecintd a procesului special de productie, contin dioxid de carbon ina-
pant (1) inte de propria fermentatie a musturilor cu ale lor ,madres” (struguri decojiti si zdrobiti)
Solera e DOP Vin licoros de ,Jerez-Xérés-Sherry”, ,Manzanilla-Sanltcar de Barrameda”, ,Montilla-Moriles”, ,Mdlaga” si ,Condado de
spaniold R g s
pant (3) Huelva”, invechit prin sistemul ,criaderas y soleras”.
Superior soanioli DOP Vinuri obtinute in proportie de 85 % din soiuri preferate din ariile determinate respective. Chile
3 (1) Africa de Sud
Trasafiejo spaniol DOP Vin licoros cu DOP ,Mélaga” invechit timp de peste 5 ani.
(3)
Vino Maestro Vin cu DOP ,Médlaga” care se obtine dintr-o fermentatie incompletd deoarece, inainte de inceperea acesteia, mustului i
spanioli DOP se adaugd 7 % alcool de vin. Astfel, fermentatia este foarte lentd si se opreste atunci cand taria alcoolului este de 15-16°,
P (3) rimanand la un continut de aproximativ 160-200 g/l de zaharuri fird fermentatie. Se invecheste timp de cel putin 2
ani prin sistemul ,criaderas y soleras” sau prin sistemul ,afiadas” in recipiente de stejar cu capacitate maximd de 1 000 1.
Vendimia Inicial DOP Vin de ,Utiel-Requena” obtinut din struguri recoltati in primele 10 zile ale perioadei de recoltare, cu o gradatie alco-
spaniold 1) olicd cuprinsd intre 10 si 11,5 % in volume, varsta sa frageda fiind responsabild pentru proprietdtile sale speciale, cum

ar fi o usoard eliberare de dioxid de carbon.
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Viejo spaniols DOP/IGP Vin invechit 36 de luni, cu un aspect ruginit in special datoritd actiunii luminii, oxigenului, cdldurii sau a tuturor aces-
panioid (1) tora la un loc.
Vin licoros (vino generoso) cu DOP Condado de Huelva, care posedd urmitoarele calititi: corpolent, bogat si onctuos,
soanioli DOP/IGP aromat, energic, sec sau dulceag, de culoare asemanatoare mahonului, cu tirie alcoolici dobanditd cuprinsi intre 16
P (3) si 22°. A fost invechit timp de cel putin 2 ani prin sistemul ,criaderas y soleras” in butoaie de stejar cu capacitate
maxima de 1 000 1.
Vino de Tea Vin din sub-regiunea nordicd a DOP ,La Palma”, invechit in vase de Pinus canariensis (pin din Insulele Canare, ,Tea”
DOP 8 P
spaniold 1) timp de maximum 6 luni. Taria alcoolici dobanditd este, pentru vinurile albe, cuprinsa intre 11-14,5 % vol., pentru
vinurile ,roz¢”, intre 11-13 % vol., iar pentru vinurile rosii, intre 12-14 % vol.
FRANTA
Ambré DOP Articolul 7 din Decretul din 29 decembrie 1997: DOP ,Rivesaltes™: pentru a avea dreptul s poarte denumirea de origine
franceza 3) controlatd ,Rivesaltes”, completatd cu mentiunea ,ambré”, vinurile albe trebuie si fi fost pastrate pe proprietate, intr-un
mediu oxidant, pani la data de 1 septembrie din cel de-al doilea an dupa anul recoltarii.
Clairet . DOP DOP ,Bourgogne”, ,Bordeaux”: vin rosu-deschis sau vin rozé.
francezd
(1)
Claret o DOP DOP ,Bordeaux”: expresie utilizatd pentru a desemna un vin rosu-deschis
francezd
(1)
Tuilé DOP Articolul 7 din Decretul din 29 decembrie 1997: Pentru a avea dreptul sd poarte denumirea de origine controlati ,Rive-
francezd 3) saltes” completatd cu mentiunea ,tuilé”, vinurile rosii trebuie sa fi fost pastrate pe proprietate, intr-un mediu oxidant,
pani la data de 1 septembrie din cel de-al doilea an dupd anul recoltdrii.
Vin jaune francezi DOP DOP ,Arbois”, ,Cotes du Jura”, ,L'Etoile”, ,Chateau-Chalon”: produs vinicol obtinut exclusiv din soiuri de struguri pre-
¢ (1) vizute in reglementdrile nationale: fermentatie lentd, invechire in butoi de stejar fard capac timp de cel putin 6 ani.
Chateau DOP Expresie istoricd referitoare la un tip de zond si la un tip de vin, rezervatd vinurilor care provin de pe o proprietate care | Chile
francezd (1,3, 4, 5,6, | existd in realitate sau care este denumitd prin acest termen.
7,8, 9, 15,
16)
Clos DOP Chile
francezd (1,3, 4,5, 6,
7,8, 9, 15,
16)
ru artisan .Médoc”, ,Haut-Médoc”, ,Margaux”, ,Moulis”, ,Listrac”, ,St Julien”, ,Pauillac”, ,.St Estéphe”:
Cru art DOP DOP ,Méd Haut-Méd Marg Moulis”, ,List St Jul Pauill St Esteph
francezd (1) Expresii referitoare la calitatea unui vin, la istoria sa, precum si la un tip de zond care evocd o ierarhie valoricd a vinu-
rilor care provin de pe o anumitd proprietate.
Cru bourgeois DOP ,Médoc”, ,Haut-Médoc”, ,Margaux”, ,Moulis”, ,Listrac”, ,Saint-Julien”, ,Pauillac”, ,Saint-Estéphe”: Expresii referi- | Chile
8 DOP 8 p p
francezd 1) toare la calitatea unui vin, la istoria sa, precum si la un tip de zond care evocd o ierarhie valoricd a vinurilor care provin
de pe o0 anumitd proprietate.
Cru classé, completatd sau nu cu Grand, DOP ,Barsac”, ,Cotes de Provence”, ,Graves”, ,Saint-Emilion grand cru”, ,Médoc”, ,Haut-Médoc”, ,Margaux”, ,Pessac-
Premier Grand, Deuxiéme, Troisiéme, francezi DOP Leognan”, ,Saint Julien”, ,Pauillac”, ,Saint Estephe”, ,Sauternes”.
Quatrieme, Cinquieme (1) Expresii referitoare la calitatea unui vin, la istoria sa, precum si la un tip de zon3 care evoci o ierarhie valoricd a vinu-

rilor care provin de pe o anumitd proprietate.
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Edelzwicker francezi DOP Vinurile cu DOP , Alsace” care se obtin dintr-unul sau mai multe soiuri de struguri astfel cum se prevede in caietul de
ancezd (1) sarcini.
Grand cru DOP Expresie referitoare la calitatea unui vin, rezervatd vinurilor cu denumiri de origine protejate, stabilitd prin decret si | Chile
francezi (1,4) atunci cand aceasta este utilizatd in mod colectiv prin incorporare la o denumire de origine. Elvetia
) Tunisia
Hors d’age francezi DOP DOP ,Rivesaltes”, ,Banyuls” pot fi utilizate pentru vinurile care au fost supuse unei maturdri de cel putin 5 ani ulterior
(3) producerii.
Passe-tout-grains francezi DOP DOP ,Bourgogne” obtinut din doud soiuri de struguri astfel cum se prevede in caietul de sarcini.
(1)
Premier Cru f 4 DOP Expresie referitoare la calitatea unui vin, rezervatd vinurilor cu denumiri de origine protejate, stabilitd prin decret si | Tunisia
ranceza (1) atunci cand aceasta este utilizatd in mod colectiv prin incorporare la o denumire de origine.
Primeur francezi DOP Vinuri a cdror datd de comercializare este stabilitd in cea de-a treia zi de joi din luna noiembrie a anului recoltdrii.
(1)
francez IGP Vinuri a cdror datd de comercializare este stabilitd in cea de-a treia zi de joi din luna octombrie a anului recoltdrii.
(1)
Rancio DOP DOP ,Grand Roussillon”, ,Rivesaltes”, ,Rasteau”, ,Banyuls”, ,Maury”, ,Clairette du Languedoc”: expresie referitoare la
francezd 13) un tip de vin si la 0 anumitd metodd de productie a vinului, rezervatd anumitor vinuri de calitate ca urmare a varstei lor
’ si a conditiilor in ceea ce priveste locul de productie.
Sélection de grains nobles DOP ,Alsace”, ,Alsace Grand Cru”, ,Condrieu”, ,Monbazillac”, ,Graves supérieur”, ,Bonnezeaux”, ,Jurancon”, ,Cérons”,
francezi DOP ,Quarts de Chaume”, ,Sauternes”, ,Loupiac”, ,Coteaux du Layon”, ,Barsac”, ,Sainte Croix du Mont”, ,Coteaux de
(1) I'Aubance”, ,Cadillac™ vin produs obligatoriu din boabe culese manual prin selectii succesive. Scopul este acela de a
ciuta boabele supramaturate, afectate de putregai nobil sau care si-au imbogitit concentratia pe vitd.
Sur lie DOP DOP ,Muscadet”, ,Muscadet Coteaux de la Loire”, ,Muscadet-Cotes de Grandlieu”, ,Muscadet-Sévre et Maine”, ,Gros
franceza 1) Plant du Pays Nantais™: vin cu specificatii speciale (cum ar fi productia, taria alcoolicd), care rimane pe drojdie pani la
( data de 1 martie a anului urmdtor anului recoltarii.
i y IGP IGP ,Vin de pays d'Oc”, ,Vin de pays des Sables du Golfe du Lion™ vin cu specificatii speciale, pastrat mai putin de o
ranceza (1) iarnd in butoi sau in baric si lisat pe drojdie pana la imbuteliere.
Vendanges tardives DOP DOP ,Alsace”, ,Alsace Grand Cru”, ,Jurancon™: expresie referitoare la un tip de vin si la 0 anumitd metoda de produc-
franceza 1) tie, rezervatd vinurilor produse din recolte supramaturate care indeplinesc conditiile stabilite legate de densitate si tirie
alcoolmetrica.
Villages DOP DOP ,Anjou”, ,Beaujolais”, ,Cote de Beaune”, ,Cotes de Nuits”, ,Cotes du Rhone”, ,Cotes du Roussillon”, ,Macon™:
francezd 1) expresie referitoare la calitatea unui vine, rezervata vinurilor cu denumire de origine stabilitd prin decret si atunci cand
aceasta este utilizatd in mod colectiv prin incorporare intr-o denumire de origine.
Vin de paille DOP ,Arbois”, ,Cotes du Jura”, ,L'Etoile”, ,Chateau-Chalon™ expresie referitoare la o metoda de productie care constd
francezi DOP in selectia strugurilor din soiurile previzute in legislatia nationald, l3sati la uscat timp de cel putin 6 siptdmani pe aster-
(1) nut de paie, pe gritare sau atarnati. Vinul se invecheste timp de cel putin 3 ani de la data presdrii, din care cel putin
18 luni maturare sub lemn.
ITALIA
Alberata sau vigneti ad alberata italians DOP Mentiune speciald referitoare la tipul de vinuri ,Aversa”. Aceasta se referd la stravechea traditie de cultivare a vitei-de-
ltaliana (1) vie din care se obtine produsul.
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Amarone Mentiune istoricd exclusivd, referitoare la metoda de productie a tipului de vinuri ,Valpolicella”. Aceasta este utilizata
italiand DOP din antichitate pentru a identifica locul de origine a vinului produs dupd o metoda specificd de productie, prin utiliza-
1 rea de struguri stafiditi, bazatd pe fermentatia totald a zaharurilor. Aceasta explici originea denumirii de ,Amarone”.
g ’ pe fermental - - g :
Este o mentiune destul de speciald si bine cunoscutd, suficientd pentru identificarea produsului.
Ambra Mentiune referitoare la metoda de productie si la culoarea galben-chihlimbarie deosebitd, mai mult sau mai putin
italiand DOP intensd, a vinurilor de tip ,Marsala”. Culoarea sa deosebitd este determinatd de metoda indelungata de productie, care
(3) include invechire si rafinare, procese care presupun oxido-reduceri semnificative ale polifenolilor si substantelor colo-
rante.
Ambrato Mentiunea se referd la metoda de productie si la culoarea specificd de chihlimbar, mai mult sau mai putin intensd, carac-
taliani DOP teristicd vinurilor de tip ,Malvasia din Lipari” si ,Vernaccia din Oristano”. Culoarea deosebiti este determinatd de peri-
(1, 3) oada indelungati de productie, care include invechire si rafinare, metode care presupun oxido-reduceri semnificative
ale polifenolilor si substantelor colorante.
Annoso DOP Mentiunea, legatd de vinurile de tip ,,Controguerra”, face referire la metoda speciald de productie care presupune stru-
italiand 1) guri stafiditi si o perioadd obligatorie de invechire in recipiente de lemn timp de cel putin 30 de luni, inainte de comer-
cializarea si consumul produsului final.
Apianum . DOP Mentiune exclusivd atribuitd vinului ,Fiano di Avellino”. Aceastd mentiune are origini clasice si face referire la buna-
P latind ’ y g ’
(1) tatea strugurilor care sunt foarte apreciati de ,albine” (,api” in limba italiana).
Auslese germani DOP A se vedea mentiunea traditionald ,scelto”. Mentiune exclusiva atribuit vinurilor ,Caldaro” si ,Caldaro Classico — Alto
(1) Adige”.
Buttafuoco DOP Mentiune exclusiva strict legatd de tipul special de vin care provine dintr-o sub-regiune a vinurilor ,Oltrepd Pavese”.
italiand (1,6) Aceasta este utilizatd de mult timp pentru a descrie un produs realmente aparte care, conform semnificatiei termenu-
’ lui, poate produce o ,cdldurd deosebitd”.
Cannellino DOP Mentiune exclusivi referitoare la un vin de tip ,Frascati” si la metoda de productie a acestuia. A fost utilizatd timp inde-
italiand (1) lungat pentru identificarea tipului de vin susmentionat, produs prin aplicarea unui anumit proces de productie care
permite obtinerea unui vin numit ,abboccato”, usor dulceag si bogat.
Cerasuolo Mentiune traditionald si istoricd strict legatd de vinurile ,Cerasuolo di Vittoria”. Aceasta face parte integrantd din denu-
italiand DOP mirea DOCG si constituie aspectul sdu negeografic. Mentiunea se referd la producerea acestuia, precum si la culoarea
(1) sa deosebitd. Este utilizatd in mod traditional si pentru a descrie un alt tip de vinuri ,Montepulciano d’Abruzzo”, de
care este foarte strans legata.
Chiaretto T DOP[IGP Mentiune legatd de metoda de productie si de culoarea deosebitd a tipului de vin respectiv, extras din struguri negri.
italiana ; g p tie s p D g o
(1,3,4,5,6)
Ciaret oL DOP Mentiune exclusiva legatd de vinurile ,Monferrato” si de culoarea speciald a produsului; in mod traditional, inseamna
italiand g : P P
(1) rosu deschis”.
Chateau DOP Mentiune legatd de denumirea intreprinderii producitoare a vinului, in cazul in care strugurii provin exclusiv de la | Chile
! 8 P p guril p
francezd (1,3, 4, 5,6, | accasta, iar producerea vinului se desfdsoard in cadrul aceleiasi intreprinderi.
8)
(lassico DOP Mentiune prevazutd in Legea nr. 164/1992. Aceasta este rezervatd vinurilor nespumante din cea mai striveche zond | Chile
italiand (1,3,4,5,6, | deorigine cireia i se poate atribui o reglementare autonoma privind DOP.
8,11, 15, 16)
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Dunkel . DOP Mentiune legatd de metoda de productie si de culoarea inchisd caracteristicd a categoriei corespunzdtoare de vinuri
germand (1) Trentino”
Fine italiand DOP Mentiune strict legatd de una dintre categoriile ,Marsala”. Acedasta se referd la metoda specificd de productie care pre-
(3) supune o perioadd de invechire de cel putin un an, dintre care minimum 8 luni in butoaie de lemn.
Fior d’Arancio DOP Mentiune legatd de cele doud categorii de vinuri ,Colli Euganei”: vinuri spumante si vinuri ,passito” (si anume, extrase
italiand (1,6) din struguri stafiditi). Aceasta se referd la metoda de productie si la caracteristicile aromatice ale produsului, extras din
’ struguri din soiul Muscat si obtinut printr-o metodd atentd de productie.
étri DOP entiune referitoare la categoriile specifice de vinuri cu ,Valle osta” sau ,Vallée oste”. Aceasta se refera la
Flét Ment feritoare la cat 1 fice d DOP ,Valle d’Aosta” Vallée d’Aoste”. Aceast ferd 1
italiand 1) metoda de productie si la caracteristicile produsului, care rezultd dintr-o metoda atentd de productie a strugurilor par-
tial uscati.
Garibaldi Dolce (sau GD) Mentiune istoricd exclusiva legatd de o categorie specificd superioard cu DOP ,Marsala”. La inceput, aceasta a fost uti-
taliani DOP lizatd in cinstea lui Garibaldi care a gustat din acest vin atunci cand a debarcat la Marsala. El a apreciat vinul pentru
(3) caracteristicile sale datorate procesului special de producere care presupune cel putin o perioadd minima de invechire
de minim 2 ani in butoaie de lemn.
Governo all'uso toscano Initial, mentiunea era legatd de vinurile cu DOP ,Chianti” si ,Chianti Classico”. Ulterior, utilizarea acesteia s-a extins la
taliani DOP[IGP vinul cu IGP ,Colli della Toscana Centrale”, produs in cadrul aceleiasi arii de productie. Aceasta se referd la procesul
(1) special de productie utilizat in Toscana care presupune, la sfarsitul iernii, un adaos de struguri uscati, care determind o
noud fermentatie.
utturnio entiune istorica exclusiva referitoare la un tip de vin care provine dintr-o sub-regiune a vinurilor ,Colli Piacentini”.
Gutt DOP M t 1 ferit 1 tip d p dint b-reg lor ,Colli P t
italiand 1, 8) Aceasta se referd la metoda de productie a vinului rogu amintit, un vin tipic de inaltd calitate, care era servit in cupe de
’ argint de origine romand, denumite ,Gutturnium”.
alia Particolare (sau IP) italiand DOP Mentiune istoricd exclusiva legatd de vinurile ,Marsala fine”. Initial, ,Marsala” era produs numai pentru piata nationald.
3)
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet ermani DOP Zond traditionald de productie pentru ,Caldaro” ,Alto Adige” (cu denumirea Santa Maddalena si , Terlano”).
8 (1) (A se vedea definitia la ,Classico”).
Kretzer . DOP Mentiune care se referd la metoda de productie si la culoarea tipicd rozé.
germand . N . o o o S <
V) Mentiunea este utilizatd pentru categoriile de vinuri ,Alto Adige”, ,Trentino” si , Teroldego rotaliano” corespunzitoare.
Lacrima DOP Mentiune strict legatd de denumirea vinului ,Lacrima di Morro d’Alba”, parte integrantd a denumirii acestui vin. Aceasta
italiand 1) se referd la metoda speciald de productie prin care, in urma presdrii usoare a strugurilor, se obtine un produs de inaltd
calitate.
Lacryma Christi DOP Mentiune istoric exclusiva, strict legatd de vinurile ,Vesuvio”. in mod traditional, era legati de cateva dintre tipurile de
italiand 1, 3) vinuri susmentionate (atit normale, cat si licoroase/spumante), produse printr-o metoda speciald de productie care pre-
’ supune presarea usoard a strugurilor, astfel obtinandu-se un produs de inaltd calitate cu conotatii religioase.
Lambiccato DOP Mentiune exclusiva referitoare la una dintre categoriile de vinuri ,Castel San Lorenzo”. Aceasta se referd la tipul de pro-
italiand 1) dus si la metoda speciald de productie, care utilizeazd struguri din soiul Muscat si care presupune macerarea strugurilor
la temperaturd controlatd in interiorul unor recipiente specifice, denumite traditional ,Lambicchi”.
London Particolar (sau LP sau Inghilterra) Mentiune istoricd exclusiva referitoare la categoria de vinuri ,Marsala Superiore”. Aceasta sau initialele acesteia sunt uti-
lizate traditional pentru a descrie un produs destinat pietei engleze. Utilizarea limbii engleze este, de asemenea, tradi-
italiand DOP tionald si este prevazutd in caietul de sarcini al produsului si de normele stabilite pentru vinurile ,Marsala”. Intr-adevir,
(3) este cunoscut faptul cd importanta si prestigiul acestei denumiri de vin licoros se datoreazd activitdtii atat a produca-

torilor, cat si a distribuitorilor englezi care, in 1773, au descoperit, produs si comercializat acest vin extraordinar, pe
care l-au facut renumit in toatd lumea, in special in Anglia.
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Occhio di Pernice

Mentiune referitoare la anumite categorii de vinuri ,Vin Santo”. Aceasta se referd la metoda de productie si la culoarea

italiand DOP deose}b?té. Intr-adevir, metoda ;pecialé de producgig, bazata pe util‘izarea strugurilor rosii, permite pr'oducerea unui pro-
(1) dus tipic cu o culoare extraordinard, care poate varia de la roz aprins la roz pal. Acesta este un detaliu legat de culoarea
ochilor de potarniche (in italiand, ,pernice”), pasirea care dd numele acestui vin.

Oro DOP Mentiune referitoare la vinurile specifice ,Marsala”. Aceasta se referd la culoarea speciald si la metoda de productie care

italiand 3 interzice utilizarea mustului copt si permite obtinerea unui produs cu o valoare speciald, de culoare aurie, mai mult sau
(3) mai putin intensd.
Passito sau Vino passito sau Vino Passito DOP/IGP Mentiune referitoare la tipul de produs si la metoda de productie corespunzitoare. Mentiunile ,passito” sau ,vino pas-
Liquoroso italiana (1,312, 15 sito” si ,vino passito liquoroso” sunt rezervate vinurilor normale sau licoroase, obtinute in urma fermentarii strugurilor
e prin uscare naturald sau in locuri climatizate, conform prevederilor din caietul de sarcini al produsului. Legea
) nr. 82/2006 a extins aceastd mentiune la vinurile din struguri supramaturati.

Ramie italiand DOP Mentiune exclusivi legatd de una dintre categoriile de vinuri ,Pinerolese”. Aceasta face referire la tipul de produs si la

ltaliana (1) metoda de productie corespunzitoare, bazatd pe struguri partial uscati.

Rebola DOP Mentiune exclusiva, legatd de una dintre categoriile de vinuri ,Colli di Rimini”. Aceasta face referire la metoda de pro-

italiand ductie si la tipul de produs, a cdrui culoare variazd intre auriu §i galben chihlimbar si care se obtine din struguri partial
(3) uscati.

Recioto Mentiune istoricd traditionald, strans legatd de numele a trei vinuri cu denumire de origine, produse in Veneto: DOP
,Valpolicella”, ,Gambellara” si ,Recioto di Soave”, denumiri care apartin astfel unor zone de productie foarte apropiate
intre ele §i care au traditii similare, in special in provinciile Verona si Vicenza. Originea numelui dateazd din secolul al

italiang DOP \.J-Ie.a. La vremea aceea, scriit.orii buc.olici defineau ca fiind de.osebit .de valoros si renumit acest vin, a carui p.roduc;ie se
(1,4,5) limita la provincia Verona si a cirui nume venea de la ,Retia”, regiunea deluros-muntoasd care, in vremuri stravechi,
cuprindea zona Veronese-Trentino pand la limitele Comasco-Valtellinese. Aceastd mentiune a fost astfel utilizatd din
timpuri stravechi si incd se mai utilizeazd pentru a denumi vinuri obtinute dupd o metodi speciald de productie care
presupune uscarea strugurilor.
Riserva Vinuri supuse unei perioade de invechire de cel putin doi ani pentru vinurile rosii si de un an pentru vinurile albe, cu
DOP in\.rechire ulter.io.aré in butoaie?, speci.al pvrevéz.ute dS caif.:tul .dfi sarc.ini. .al produsului. fr} Plus fa.gé devmetodele gbisnuite,
italian (13,45 caietul de sarcini al produsului trebule'sa sta.bllefisc.a ob1'1g§§1a.11.15crleru apulul pro@gcpel pe epcheta, precum si nor}nele.:
15 16) legate de pastrare in cazul amestecului de vinuri din ani diferiti. Denumirea de origine protejati a categoriilor de vinuri
15, 16) spumante si licoroase poate utiliza aceastd mentiune in conformitate cu conditiile stabilite de caietul de sarcini al pro-
dusului si conform legislatiei comunitare.
Rubino DOP Mentiune legatd de DOP ,Cantavenna”. Aceasta face referire la intregul proces si la culoarea deosebitd. Mentiunea
italiand ] L,Rubino” este legatd si de categoria specificd a vinurilor cu DOC ,Teroldego Rotaliano”, ,Trentino” si ,Garda Colli Man-
(1) tovani” si se referd la culoarea deosebitd pe care o capitd produsul.
DOP Mentiune legatd de categoria specificd de vinuri ,Marsala”. Aceasta face referire la procesul special care interzice uti-
italiand 3 lizarea mustului fiert. De asemenea, acest vin are o culoare specificd rosie-rubinie care, dupd invechire, capiti reflexe
(3) de chihlimbar.
Sangue di Giuda DOP Mentiune istorica traditionald exclusiv, legatd de o categorie de vinuri produse in regiunea Oltrepd Pavese. Aceasta a
italiand fost utilizatd timp indelungat pentru a denumi un produs specific de culoare rosie, dulce, spumant sau exuberant,
(1,3) savuros, adicd are un gust atdt de placut incat cu cat bei mai mult, cu atat risti si te ingele, precum celebrul apostol!
Scelto e DOP Mentiune legatd de vinurile ,Caldaro”, ,Caldaro Classico — Alto Adige” si ,Colli del Trasimeno”. Aceasta face referire la
italiand P . . ; . N
(1) produsul specific si la metoda sa de productie, pornind de la selectia strugurilor (de aceea se numeste ,alesul”).
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Sciacchetra DOP Mentiune istorico-traditionald, strans legatd de ,Cinque Terre”. Aceasta face referire la metoda utilizatd pentru obtine-
italiand 1 rea produsului, inclusiv la presarea si depozitarea strugurilor. Intr-adevdr, mentiunea se traduce prin ,preseazd si pas-
(1) treazd intact”, o metodologie utilizatd pentru produsele de inalti calitate.
Sciac-tra italians DOP La fel ca mai sus (Schiacchetra). In acest caz, diferenta poate fi pusi pe seama mentiunii atribuite unei categorii speci-
italiand (1) fice.
Spitlese - DOP/IGP A se vedea mentiunea ,Recoltd tarzie a strugurilor”, utilizatd in provincia autonomad Bolzano.
germand
(1,3, 15, 16)
Soleras Mentiune legatd de o anumiti categorie de vinuri licoroase denumitd ,Marsala”. Aceasta face referire la produs si la
italiand DOP metoda specificd de productie care presupune o perioada de invechire de cel putin 5 ani in butoaie de lemn. Imbogdtirea
(3) mustului fiert sau a mustului concentrat este interzisd. Rezultatul este un produs pur, natural, care nu contine aditivi
nici micar de origine vinicold, cu exceptia alcoolului, desigur, pentru ci este un vin licoros.
Stravecchio italiani DOP Mentiune legatd exclusiv de categoria unicd ,Virgin” si/sau ,Soleras” de vin ,Marsala”. Aceasta face referire la metoda
fatiand (3) speciald de productie care presupune o perioadd minimd de invechire de 10 ani in butoaie de lemn.
Strohwein A se vedea mentiunea traditionald ,Passito”.
DOP/IGP inseamni ,vin din paie”.
italiana (1, 3, 11, 15, | Se referd la vinul specific produs in provincia Bolzano si corespunde unei metode de productie care presupune uscarea
16) strugurilor, ulterior recoltirii, pe un asternut de paie, conform metodei de uscare previazute de diferitele caiete de sar-
cini ale produsului.
Superiore DOP Vinuri cu caracteristici de calitate mai ridicatd, ale ciror norme de productie sunt mult mai stricte decat altele. intr- | San Marino
o adevir, caietul de sarcini al produsului stabileste urmatoarele diferente:
italiand (1,3,4,5,6, . . . . . .
8 15, 16) (@) o tdrie alcoolicd naturald minima a strugurilor mai mare de 0,5° vol,;
T (b) o tdrie alcoolicd totald la consum mai mare de 0,5° vol.;
Superiore Old Marsala Mentiune referitoare la categoria ,Marsala Superiore”. Aceasta face referire la produsul specific si la metoda speciali de
productie care presupune o perioada de invechire de cel putin 2 ani in butoaie de lemn. Contine o mentiune in limba
taliani DOP englezd, traditionald pentru vinul licoros i confirmatd atat de caietul de sarcini al produsului, cat si de legislatia privind
(3) vinurile Marsala. Importanta si prestigiul acestei denumiri se datoreazd activitatii atat a producdtorilor, cat si a distri-
buitorilor englezi care, in 1773, au descoperit, produs si comercializat acest vin, ficAndu-l cunoscut in intreaga lume,
in special in Anglia.
Torchiato DOP Mentiune exclusiva legatd de vinurile ,Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona”. Aceasta se referd la caracteristicile
italiand produsului care se obtine printr-un proces minutios de productie, implicAnd presarea usoard a strugurilor sub propria
(1)
greutate.
Torcolato Mentiune exclusiva referitoare la o anumiti categorie de vinuri denumiti ,Breganze”.
italiani DOP Se referd la caracteristicile produsului care se obtine printr-o metoda atentd de productie, implicand utilizarea strugu-
(1) rilor partial uscati. Acestia, odatd recoltati, sunt atarnati de gratare impletite si ulterior atarnati din nou. In acest fel,
strugurii sunt supusi procesului de uscare.
Vecchio italiang DOP Mentiune privind vinurile ,Rosso Barletta”, ,Aglianico del Vuture”, ,Marsala” si ,Falerno del Massico”. Aceasta se referd
1tal (1, 3) la conditiile de invechire si la invechirea si rafinarea ulterioard a produsului.
Vendemmia Tardiva Mentiune referitoare la categoria speciald a produsului, care presupune recoltarea tarzie a strugurilor. In continuare,
italiand DOP/IGP starea de invechire a strugurilor pe vitd si uscarea strugurilor in diferitele conditii de mediu si climatice au drept rezul-
(1, 3, 15, 16) | tat un produs extraordinar, in special in ceea ce priveste continutul de zahar si buchetul. Vinul rezultat este minunat.
Aceste vinuri sunt, de asemenea, clasificate drept vinuri de desert sau vinuri de ,meditatie”.
Verdolino ctaliand DOP/IGP Mentiune privind metoda de productie si culoarea verde specifica.
(1)
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Vergine Mentiune referitoare la vinurile ,Marsala”. Se referd la produsul specific si la metoda speciald de productie care presu-
pune o perioadd minima de invechire de cel putin 5 ani in butoaie de lemn, precum si interdictia de a adduga must fiert
italiang DOP sau concentrat. Prin aceasta se intelege cd produsul estre pur, natural, fard aditivi, nici macar de origine vinicold, cu
ftaliand (1, 3) exceptia procentului de alcool, normal pentru un vin licoros.
Mentiunea se referd, de asemenea, la vinurile ,Bianco Vergine Valdichiana”, fiind legatd de metoda traditionald de pro-
ductie care presupune fermentatia fard pielitd, in urma cireia se obtine un produs final pur si natural.
Vermiglio taliani DOP Priveste vinurile ,Colli dell’Etruria Centrale”. Aceastd mentiune se referd atat la caracteristicile de calitate, cat si la
ltaliana (1) culoarea specifica.
Vino Fiore DOP Mentiune legatd de metoda speciald de productie a anumitor vinuri albe si rozé. Metoda presupune presarea usoard a
italiand 1 strugurilor, astfel incat si se obtind un produs cu un gust deosebit de delicat care pune in valoare cea mai valoroasd
(1) caracteristicd a vinului, si anume, ,buchetul”.
Vino Novello sau Novello staliani DOP/IGP Mentiunea face referire la metoda specificd de productie si la perioada de productie, data de comercializare §i punere in
Htaliand (1,8) consum fiind ziua de 6 noiembrie a fiecirui an de recoltare a strugurilor.
Vin Santo sau Vino Santo sau Vinsanto Mentiune istorico-traditionald referitoare la anumite vinuri produse in regiunile Toscana, Marche, Umbria, Emilia
Romagna, Veneto si Trentino Alto Adige.
Aceasta se referd la categoria specificd de vinuri si la metoda de productie complexa corespunzitoare, care presupune
pastrarea i uscarea strugurilor de vinificatie in locuri potrivite si aerisite pe parcursul unei perioade indelungate de
DOP invechire in recipiente traditionale de lemn.
italiana in ceea ce priveste origine termenu ui, s-au formulat numeroase ipoteze, majoritatea fiind legate de Evul Mediu. Cea
1 (1 [ priveste orig 1 f lat pot joritatea fiind legate de Evul Mediu. C
) mai veridica este strict legatd de semnificatia religioasd a vinului. Acest vin a fost considerat un vin extraordinar cu cali-
tdti miraculoase.
Era utilizat in mod obisnuit cu ocazia sdvarsirii Sfintei Liturghii si astfel se explicd denumirea de ,vin sfant” (vinsanto).
Mentiunea este incd in circulaie si este prezentatd in detaliu in caietul de sarcini al DOP-ului, o categorie binecunos-
cutd si apreciatd in intreaga lume.
Vivace italians DOP[IGP Mentiune legatd de metoda de productie si de produsul obtinut corespunzitor. Acest vin este frizant datorita continu-
ltallana (1, 8) tului de dioxid de carbon, care este rezultatul unui proces exclusiv si natural de fermentatie.
CIPRU
Apmehovag (-eq) DOP. IGP Vin obtinut din struguri recoltati din podgorii cu suprafata de cel putin 1 hectar care apartin unei exploatatii. Produ-
Ampelonas (-es . ’ cerea vinului se desfisoard integral in cadrul exploatatiei din zona respectiva.
P reacd (1,3,4,56 - & ploss P
(Podgorie (podgorii)) g 3 015 16 ) WPC - Documentul Consiliului 6/2006
T (CE382/2007, L95, 5.4.2007)
Ktipa DOP. ICP Vin obtinut din struguri recoltati din podgorii cu suprafata de cel putin 1 hectar care apartin unei exploatatii. Produ-
(Ktima) . 13 4 s 6 cerea vinului se desfisoard integral in cadrul exploatatiei.
reacd -
(Domeniu) s (8’ 9’ ; ; i 6 )’ WPC — Documentul Consiliului 6/2006
A (CE382/2007, L95, 5.4.2007)
Movaotnpt DOP, IGP Vin obtinut din struguri recoltati din podgorii cu suprafata de cel putin 1 hectar care apartin unei exploatatii. in aceeasi
(Monastiri) greacd (1,3,4,5, 6 |zond agricold este situatd o mandstire. Producerea vinului se desfdsoard integral in cadrul exploatatiei.
(Mandstire) 8,9,15,16) | WPC — Documentul Consiliului 6/2006
Vout bop 1cp | (CE382/2007, 195, 5.4.2007)
ovn| :
(Moni) greacd (1, 3,4, 5, 6,
(Mandstire) 8,9, 15, 16)
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LUXEMBURG
Chateau . DOP Mentiune referitoare la denumirea exploatatiei cu conditia ca strugurii sa provind exclusiv de la aceasta, iar vinul s fie | Chile
f z ¢ p { t g p
rancezd (1) produs de exploatatia respectiva.
Grand premier cru francezd DOP Vinurile certificate national ca ,Marque nationale” pot purta si una dintre denumirile suplimentare de calitate: ,Vin
1 classé”, ,Premier cru” sau ,Grand premier cru”, care se utilizeazd din 1959. Aceste denumiri se acordd vinului indivi-
p
dual ulterior degustarii de cdtre un comitet oficial care clasificd vinurile pe o scard de 20 de puncte:
— vinurilor care inregistreazd mai putin de 12 puncte li se refuzd clasificarea oficiald §i nu pot afisa ,Marque natio-
Premier cru nale — appellation controlée”, Tunisia
— vinurile care obtin minim 12,0 puncte sunt recunoscute oficial drept ,Marque nationale — appellation controlée”,
— vinurilor care inregistreazd minim 14,0 puncte li se acordd denumirea ,Vin classé” pe langd ,Marque nationale —
appellation controlée”,
- . —  vinurilor care inregistreazd minim 16,0 puncte li se acordd denumirea ,Premier cru” pe langa ,Marque nationale
Vin classé c slstree p pe lang q
— appellation controlée”,
— vinurilor care inregistreazd minim 18,0 puncte li se acordd denumirea ,Grand premier cru” pe langd ,Marque
nationale — appellation controlée”.
Vendanges tardives Denumeste un vin din recolta tarzie produs dintr-un singur soi de struguri dintre soiurile Auxerrois, Pinot blanc, Pinot
. DOP ris, Riesling sau Gewiirztraminer. Strugurii se recolteazd manual, iar tiria alcoolicd naturald in volume este stabilitd la
f z 8 g g
ranceza (1) cel putin 95 de grade Oechsle pentru Riesling si la 105 grade Oechsle pentru celelalte soiuri.
(Regulamentul guvernului din 8 ianuarie 2001)
Vin de glace Denumeste un vin inghetat produs din struguri recoltati manual in stare inghetard la temperaturi scizute de pani la
. DOP — 7 °C. Numai strugurii din soiurile Pinot blanc, Pinot gris si Riesling pot fi utilizati pentru vinificatie, iar mustul tre-
f g gris § gp fip ,
ranceza (1) buie si aibd o tdrie alcoolicd naturald in volume de cel putin 120 de grade Oechsle.
(Regulamentul guvernului din 8 ianuarie 2001)
Vin de paille Denumeste un vin de paie produs din struguri dintr-unul din soiurile Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris sau Gewiirz-
DOP traminer. Strugurii se recolteazd manual si se imprastie pe paie pentru a se usca timp de cel putin doud luni. Paiele pot
francezd 1 fi inlocuite cu gratare moderne. Strugurii trebuie s aiba o tdrie alcoolicd naturald in volume de cel putin 130 de grade
(1) Oechsle.
(Regulamentul guvernului din 8 ianuarie 2001)
UNGARIA
Aszt (3)(4)(5)(6) puttonyos . DOP Vin obtinut prin addugarea de vin nou, must sau vin nou aflat in fermentatie peste boabe de struguri cu putregai nobil
p y h {inut p 3 tie p g putreg
maghiard (1) (aszti), invechit timp de cel putin 3 ani (doi ani in butoi). Nivelul de zahar si continutul fard zahar sunt, de asemenea,
ent - bop stabilite. Poate fi utilizat numai cu DOP , Tokaji".
szdeszencia -
maghiard
(1)
Bikavér Vin rosu din cel putin 3 soiuri, invechit in butoaie de lemn timp de cel putin 12 luni, specificatii suplimentare putand
DOP 3 put P put P tu sup P
maghiard fi stabilite prin regulamente locale. Poate fi produs numai in Eger (DOP-uri: ,Egri Bikavér”, ,Egri Bikavér Superior”) sau
g (1) p g p g o g p
in Szekszdrd (DOP: ,Szekszardi Bikavér”).
Eszencia Sucul provenit de la boabele afectate de putregai nobil (aszd) care se scurge natural din cisternele in care sunt colectate
DOP P putreg g
maghiard 1) pe parcursul recoltdrii. Continut de zahdr rezidual: cel putin 450 g/l. Extract fdrd zahar: cel putin 50 g/l. Acesta poate

fi utilizat numai cu DOP , Tokaji".
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Forditds hiar DOP Vin obtinut prin addugarea de vin peste pulpa de aszi zdrobitd din aceeasi productie, invechit timp de cel putin 2 ani
maghiara (1) (un an in butoi). Acesta poate fi utilizat numai cu DOP ,Tokaji”
Maslds hiars DOP Vin obtinut prin addugarea de vin peste drojdia de vin Tokaji Aszt din aceeasi productie, invechit timp de cel putin 2
maghiara (1) ani (un an in butoi).
Késdi sziiretelésti bor maghiar DOP/IGP Recoltd tarzie. Continutul de zahar al mustului este de cel putin 204,5 g/l
(1)
Vilogatott sziireteléstd bor maghiar DOP/IGP Vin obtinut din boabe selectionate. Continutul de zahdr al mustului este de cel putin 204,5 g/l
(1)
Muzeélis bor o DOP/IGP Vin invechit in sticld timp de cel putin 5 ani.
maghiard (1)
Siller . DOP/IGP Vin rosu, foarte aprins la culoare datoritd perioadei scurte de macerare
maghiard (1)
Szamorodni hiars DOP Vin obtinut atat din boabe afectate de putregai nobil (asz), cat si din boabe sinatoase, invechit timp de cel putin 2 ani
maghiard (1) (un an in butoi). Mustul contine cel putin 230,2 de grame de zahar per litru.
AUSTRIA
Ausstich . DOP/IGP Vinul trebuie produs din struguri provenind dintr-o singurd productie si trebuie etichetat cu informatii privind criteri-
germand (1) ile de selectie.
Auswahl B DOP/IGP Vinul trebuie produs din struguri provenind dintr-o singurd productie si trebuie etichetat cu informatii privind criteri-
germana (1) ile de selectie.
Bergwein germani DOP/IGP Vinul este obtinut din struguri crescuti in vii terasate sau situate pe pante abrupte cu o inclinare mai mare de 26 %.
(1)
Klassik/Classic . DOP Vinul trebuie produs din struguri provenind dintr-o singurd productie si trebuie etichetat cu informatii privind criteri-
germand (1) ile de selectie.
Heuriger - DOP/IGP Dupi recoltarea strugurilor, vinul trebuie vandut comerciantului cu amanuntul pand la sfarsitul lunii decembrie, iar con-
germand (1) sumatorului, pand la sfarsitul lunii martie a anului urmator.
Gemischter Satz . DOP/IGP Vinul trebuie si fie un amestec de soiuri diferite de vin alb sau rosu.
germand (1)
Jubildumswein . DOP/IGP Vinul trebuie produs din struguri provenind dintr-o singurd productie si trebuie etichetat cu informatii privind criteri-
germand (1) ile de selectie.
Reserve DOP Vinul trebuie s3 aibd un continut de alcool de cel putin 13 % vol. In cazul vinurilor rosii, numdrul de verificare pentru
germand 1 vinuri de calitate nu poate fi aplicat anterior datei de 1 noiembrie, ulterior anului recoltdrii; in ceea ce priveste vinurile
(1) albe, nu anterior datei de 15 martie ulterior anului recoltdrii.
Schilcher . DOP/IGP Vinul trebuie produs in Steiermark numai din struguri din soiul ,Blauer Wildbacher” crescuti in regiunea viticold Steir-
germand (1) erland.
Sturm germani IGP Must de struguri partial fermentat cu continut de alcool de cel putin 1 % vol. Sturm trebuie vandut in perioada august-

(1)

decembrie din anul recoltdrii si trebuie si fie in proces de fermentatie in momentul vanzarii.
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PORTUGALIA

Canteiro

Vinul este intdrit dupd fermentatie, depozitat in butoaie i invechit timp de cel putin 2 ani; trebuie si figureze intr-o

portughezd [?BO)P evidentd specificd si nu poate fi imbuteliat dupd mai putin de 3 ani.
[Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]
Colheita Seleccionada Mentiune rezervatd vinului cu indicatie geograficd sau denumire de origine, imbuteliat in sticle de sticld, cu caracter-
. DOP istici organoleptice specifice, cu o tdrie alcoolicd dobanditd mai mare cu cel putin 1 % vol. decat valoarea minima pre-
portughezd P s o A ps i s : Z : .
(1) vazutd legal, trebuie sd apard intr-o evidentd specificd, iar indicarea anului de recoltd este obligatorie.
[Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]
Crusted/Crusting Vin de Porto cu caracteristici organoleptice exceptionale, rosu si corpolent la momentul imbutelierii, cu buchet si gust
DOP rafinat, obtinut prin amestecarea unor vinuri din ani diferiti pentru a desdvarsi caracteristicile organoleptice, care va
englezd 3 determina formarea unei depuneri (crustd) pe peretele sticlei in care se produce o parte a procesului, si recunoscut de
(3) Institutul vinului de Porto si Douro pentru a purta denumirea.
[Regulamento n°® 36/2005, de 18.4.2005]
Escolha DOP Mentiune rezervatd vinului cu indicatie geograficd sau denumire de origine, imbuteliat in sticle de sticld, cu caracter-
portugheza 1 istici organoleptice distinctive, care trebuie sd apard intr-o evidentd specificd.
(1) [Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]
Escuro DOP Vin deosebit de aromat, care prezintd un echilibru de nuante portocalii si maronii, cele din urma fiind predominante,
portughezd 3 datoritd oxiddrii substantei colorante din vin si a migrdrii de substantd extrasd din butoi.
(3) [Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]
Fino DOP Vin de calitate, elegant, care echilibreazd perfect prospetimea efervescentei, maturitatea si buchetul dezvoltat pe par-
portughezd cursul invechirii in butoi.
(3) [Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]
Frasqueira DOP Vin a cdrui denumire este asociatd anului de recoltd, produsul fiind obtinut din soiuri traditionale, invechit cel putin 20
portugheza de ani, de o calitate deosebitd si care trebuie sd figureze intr-o evidentd specificd, inainte si dupd imbuteliere.
() [Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]

Garrafeira 1. Mentiune rezervatd vinului cu indicatie geograficd sau denumire de origine, asociatd anului de recoltd, care pre-
zintd caracteristici organoleptice speciale; de exemplu, vinul rosu are o perioadd de invechire de cel putin 30 de
luni, dintre care cel putin 12 in sticle de sticld, iar cel alb sau rozé are o perioadd de invechire de cel putin 12 luni,

hez DOP/IGP dintre care cel putin 6 in sticle de sticld; aceasta trebuie sa figureze intr-o evidentd specifica.
portugheza (1,3) [Portaria n°® 924/2004, de 26.7.2004]
2. Vinul de Porto care, dupd o perioadd petrecutd in butoi de lemn, este pastrat in recipiente de sticld timp de cel
putin 8 ani, dupi care este imbuteliat.
[Regulamento n°® 36/2005, de 18.4.2005]
Lagrima portughez DOP Vin de Porto al cirui continut de zahar trebuie sd corespunda unei densitdti cuprinse intre 1 034 si 1 084 la 20° C.
(3) [Decreto-Lei n® 166/86, de 26.6.1986]
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Leve 1. Mentiune rezervatd vinului regional din Estremadura care prezintd tdria alcoolicd naturald minimd, prevazutd pen-
tru zona viticold in cauzd, o tdrie alcoolici dobanditd de maxim 10 % vol., o aciditate fixd exprimati ca acid tar-
tric egald cu sau mai mare de 4,5 g/l, o presiune maxima de 1 bar, ceilalti parametri analitici fiind in conformitate
cu valorile prevdzute, in general, pentru vinul de masa.

ortuchezi DOP [Portaria n° 1066/2003, de 26.9.2003]

portug (1, 3) 2. Mentiune rezervatd vinului regional din Ribatejano care prezintd taria alcoolicd naturald minimd, prevdzutd pen-
ru zona viticold in cauzd, o tarie alcoolicd dobanditd de maxim 10,5 % vol., o aciditate fixa exprimata ca aci
t ticol t lcoolicd dobanditd d 10,5 % vol ditate fi primat d
tartric egald cu sau mai mare de 4 gfl, o presiune maxima de 1 bar, ceilalti parametrii analitici fiind in conformi-
tate cu valorile previzute, in general, pentru vinurile de masa.
[Portaria n® 424/2001, de 19.4.2001]

Nobre . DOP Mentiune rezervatd denumirii de origine Ddo care indeplineste conditiile stabilite in statutul regiunii viticole Dio.
portughezd g pnes g
ecreto-Lei n ,de 5.11.
1 Decreto-Lei n® 376/93, de 5.11.1993
eserva . entiune rezervata vinului cu indicatie geografica si denumire de origine, ambalat in sticle de sticla, asociata anu-

R 1. M t 1 d geograficd si d de orig balat in sticle de sticl t
lui de recoltd, care prezintd caracteristici organoleptice deosebite, cu o tirie alcoolicd dobanditd mai mare decat
valoarea minima stabilitd legal cu cel putin 0,5 % vol., care trebuie sd figureze intr-o evidentd specifica.

. entiune rezervatd vinului spumant de calitate, vinului spumant cu indicatie geografica si denumire de origine,
2. Meng t lui sp t de calitat lui sp t cu indicatie geografica si d de orig
pastrat in sticle timp de 12-24 luni inainte de decantare, evacuare sau inainte de indepartarea drojdiei de vin.
. . entiune asociatd anului de recoltd, rezervata vinului licoros cu indicatie geografica si denumire de origine, amba-
tuoh DOP 3. Ment td anului d It luil dicatie geograficd si d de orig b
portughezd (1,3, 4) lat in sticle de sticld, care nu poate fi comercializat decat dupa cel putin de 3 ani si care trebuie sd figureze intr-o
evidentd specifica.
[Portaria n° 924/2004, de 26.7.2004]
4. Vin de Porto cu caracteristici organoleptice deosebite, care prezintd un buchet si 0 aromd complexd, obtinut prin
amestecul unor vinuri aflate in diferite stadii de dezvoltare, care ii asigura caracteristici organoleptice specifice.
tecul flate in diferite stadii de dezvolt g tici organoleptice specif
[Regulamento n°® 36/2005, de 18.4.2005]
Velha reserva (ou grande reserva) DOP Mentiune rezervatd vinului spumant de calitate, vinului spumant cu indicatie geografica si denumire de origine, care a
portugheza (1,3) fost pstrat in sticle timp de peste 36 de luni inainte de decantare, evacuare sau inainte de indepdrtarea drojdiei de vin.
’ [Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]
Ruby DOP Vin de Porto cu aspect rosu sau rosu intens. Sunt vinurile in cazul cdrora vinificatorul cautd sd limiteze evolutia culorii | Africa de Sud (")
englezd 3) spre rosu inchis si s mentind buchetul si tdria unui vin tanar.
[Regulamento n® 36/2005, de 18.4.2005]
Solera Vin asociat unei date de recoltare care reprezintd baza lotului, care este supus imbutelierii in fiecare an in cantitati ce
. DOP nu depdsesc 10 % din stoc, cantitate care este inlocuitd de un alt vin de calitate. Se pot efectua maxim 10 addugari,
ortughezd pas P g
portug (3) dupd care intreaga cantitate existentd la acel moment poate fi imbuteliatd odata.
[Portaria n® 125/98 de 24.7.1998]
Super reserva Mentiune rezervatd vinului spumant de calitate, vinului spumant cu indicatie geografica si denumire de origine care a
P DOP i P P fie geog ; g
portugheza @) fost pastrat in sticle timp de 24-36 de luni inainte de decantare, evacuare sau inainte de indepartarea drojdiei de vin.

[Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]
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Superior

portughezd

DOP
(1,3)

1. Mentiune rezervatd vinului cu indicatie geograficd si denumire de origine imbuteliat in sticle de sticld, cu carac-
teristici organoleptice deosebite, tarie alcoolicd dobanditd mai mare decat valoarea minimad stabilitd legal cu cel
putin 1 % vol., care trebuie sa figureze intr-o evidentd specifica.

2. Mentiune rezervatd vinului licoros cu indicatie geografica si denumire de origine, imbuteliat in sticle de sticld, care
nu poate fi comercializat in mai putin de 5 ani de la productie si care trebuie sa figureze intr-o evidentd specifica.
[Portaria n® 924/2004, de 26.7.2004]

Tawny

portugheza

DOP
(3)

Vin de Porto rosu pdstrat in butoaie de lemn timp de cel putin 7 ani. Se obtine din loturi diferite de vinuri, cu timpuri
diferite de invechire in butoaie sau in cisterne. Cu timpul, culoarea vinurilor se transforma usor in maro-roscat, arimiu
sau ardmiu deschis, cu buchet de fructe i lemn uscat; cu cat vinul este mai vechi, cu atat aromele sunt mai puternice.

[Regulamento n°® 36/2005, de 18.4.2005]

Africa de Sud ()

Vintage, completatd sau nu cu Late Bottle
(LBV) sau Character

englezd

DOP
(3)

Vin de Porto cu caracteristici organoleptice de inaltd calitate, provenit dintr-o singurd recoltd, rosu si corpolent la
momentul aprobirii, cu aroma si gust rafinate, recunoscut de Institutul vinului de Porto si Douro ca fiind in masurd sa
poarte denumirea. Mentiunea ,Late Bottled Vintage” sau ,LBV” este adoptatd in cel de-al patrulea an dupa anul recol-
tdrii, iar ultima imbuteliere se poate efectua pand la data de 31 decembrie a celui de-al saselea an dupa anul recoltdrii.

[Regulamento n® 36/2005, de 18.4.2005]

Vintage

englezd

DOP
3)

Vin de Porto cu caracteristici organoleptice exceptionale, obtinut dintr-o singurd productie, rosu si corpolent la momen-
tul aprobarii, cu aromd si gust rafinate, recunoscut de Institutul vinului de Porto si Douro ca fiind in masura sa utili-
zeze denumirea §i data corespunzdtoare. Mentiunea ,Vintage” este adoptatd in al doilea an dupd anul recoltdrii, iar
ultima imbuteliere trebuie efectuatd pani la data de 30 iulie a celui de-al treilea an de la recoltare. Comercializarea se
poate desfdsura numai incepand cu data de 1 mai a celui de-a doilea an de la recoltare.

[Regulamento n°® 36/2005, de 18.4.2005]

Africa de Sud ()

() Mentiunile ,Ruby”, ,Tawny” si ,Vintage” se folosesc in combinatie cu indicatia geografica sud-africand ,CAPE”.

ROMANIA
Rezervd romini DOP/IGP Vin maturat minimum 6 luni in vase de stejar si invechit in sticld timp de cel putin 6 luni.
(1)
Vin de vinotecd . DOP Vin maturat minimum un an in vase de stejar si invechit in sticld timp de cel putin 4 ani.
romand
(1,15, 16)
SLOVACIA
Mladé vino DOP Vinul trebuie imbuteliat inainte de incheierea anului calendaristic in care a avut lor recoltarea strugurilor utilizati pen-
slovacd 1) tru producerea lui. Punerea in circulatie a vinului este permisd din prima zi de luni a lunii noiembrie din anul de recol-
tare.
Archivne vino slovaci DOP Vin maturat timp de cel putin 3 ani de la recoltarea strugurilor utilizati pentru producerea lui.
(1)
Panenskd troda slovaci DOP Strugurii utilizati in procesul de productie au provenit din prima recoltd a viei. Prima recoltd este cea din al treilea sau

(1)

cel mult al patrulea an de la plantare.

8TI/c61 1
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SLOVENIA

Mlado vino

slovend

IGP[PGO
(1)

Vin care nu poate fi pus pe piatd mai devreme de 30 de zile de la productie si numai pand la data de 31 ianuarie.

Note explicative:

(") DOP (denumire de origine protejatd) sau IGP (indicatie geograficd protejatd), completatd cu trimiterea la categoriile de produse vitivinicole prevazute in anexa IV la Regulamentul (CE) nr. 479/2008.

(®) Mentiunile scrise cu caractere cursive au numai scop informativ sifsau explicativ si nu fac obiectul dispozitiilor articolului 3 din prezentul regulament. Intrucat au caracter orientativ, acestea nu se pot substitui in niciun caz legislatiilor

nationale relevante.
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ANEXA XIII

MENTIUNI REFERITOARE LA O EXPLOATATIE

Statele membre sau tarile terte

Mentiuni

Austria

Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingartner, Winzer, Winzermeister

Republica Cehd

Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Germania Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingirtner, Weingut, Winzer

Franta Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Grecia Aypénavn  (Agrepavlis), Apmeh (Ampeli), Apnelovag(-ec) (Ampelonas-(es), Apxovtikd
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotrpt (Monastiri), Opewo
Ktipa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Italia abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofl, stift, torre, villa

Cipru Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movij (Moni)

Portugalia Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slovacia Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Slovenia Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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ANEXA XIV

INDICAREA CONTINUTULUI DE ZAHAR

Mentiuni

Conditii de utilizare

PARTEA A — Lista mentiunilor care se utilizeazd pentru vinuri spumante, vinuri spumoase, vinuri spumante de
calitate sau vinuri spumante de calitate de tip aromat

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, Ists bruts, piirodné tvrdé, popolnoma
suho, dosaggio zero, Opror Hatop, brut natur

Cand continutul de zahdr este mai mic de 3 grame pe litry;
aceste mentiuni pot fi utilizate numai pentru produsele la
care nu s-a addugat zahdr dupd cea de-a doua fermentatie.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvlasté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Cand continutul de zahdr este cuprins intre 0 si 6 grame pe
litru.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo
wytrawne, 6ptor

Cand continutul de zahir este mai mic de 12 grame pe litru.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Cand continutul de zahdr estre cuprins intre 12 §i 17 grame
pe litru.

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Cand continutul de zahar este cuprins intre 17 si 32 de grame
pe litru.

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, pétstodkie, polsladko,
polosuché, polosladké, nonycyxo

Cand continutul de zahdr este cuprins intre 32 si 50 de grame
pe litru.

doux, mild, dolce, sweet, sad, y\ukog, dulce, doce, sot, makea,
saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cnamxo,
dulce, saldais

Cand continutul de zahir depdseste 50 de grame pe litru.

PARTEA B — Lista mentiunilor care se utilizeazi pentru alte produse decit cele prevazute in partea A

cyxo, seco, suché, tor, trocken, kuiv, &npoc, dry, sec, secco,
asciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Cand continutul de zahdr nu depdseste:

— 4 grame pe litru sau

— 9 grame pe litru, cu conditia ca aciditatea totald expri-
matd in grame de acid tartric pe litru sa nu fie cu mai
mult de 2 grame sub continutul de zahdr rezidual.

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken,
poolkuiv, nuiénpog, medium dry, demi-sec, abboccato, pus-
sausais, pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pélwytrawne,
meio seco, adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Cand continutul de zahdr depdseste valoarea maxima stabi-

litd mai sus, dar nu este mai mare de:

— 12 grame pe litru sau

— 18 grame pe litru, cu conditia ca aciditatea totald expri-
matd in grame de acid tartric pe litru si nu fie cu mai
mult de 10 grame sub continutul de zahar rezidual.

nonycnazko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiylukog, medium, medium sweet, moelleux,
amabile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, pétstod-
kie, meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Cand continutul de zahdr este mai mare decat valoarea
maxima stabilitd mai sus, dar nu depdseste 45 de grame pe
litru.

cnagiko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Cand continutul de zahdr este de cel putin 45 de grame pe
litru.
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ANEXA XV

LISTA SOIURILOR DE VIT]\-DE-VIE SI A SINONIMELOR ACESTORA CARE POT APAREA PE ETICHETELE

VINURILOR

PARTEA A — Lista soiurilor de viti-de-vie si a sinonimelor acestora care pot apdrea pe etichetele vinurilor in
conformitate cu articolul 62 alineatul (3)

Denumirea de origine prote-
jatd sau indicatia geograficd
protejatd

Denumirea soiului sau sinonimele
acesteia

Tdrile care pot utiliza denumirea soiului sau unul dintre
sinonimele acesteia (1)

1 Alba (IT) Albarossa Italia°

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Grecia’, Italia’, Portugalia®, Algeria®, Tunisia®,
Statele Unite ale Americii®, Cipru’, Africa de
Sud
N.B.: Denumirea ,Alicante” nu poate fi utilizatd singurd pen-

tru a denumi un vin.

3 Alicante Branco Portugalia®

4 Alicante Henri Bouschet Franta’, Serbia si Muntenegru (6)

5 Alicante Italia®

6 Alikant Buse Serbia si Muntenegru (4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola Italia

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Romania

9 Borba (PT) Borba Spania’

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Fosta Republicd Iugoslavd a Macedoniei (13-20-
30), Austria (18-20), Canada (20-30), Chile (20-
30), Italia (20-30)

11 Blauer Burgunder Austria (10-13), Serbia §i Muntenegru (17-30),
Elvetia

12 Blauer Friithburgunder Germania (24)

13 Blauer Spitburgunder Germania (30), Fosta Republicd Iugoslavi a
Macedoniei (10-20-30), Austria (10-11), Bulgaria
(30), Canada (10-30), Chile (10-30), Romania (30),
Italia (10-30)

14 Burgund Mare Romadnia (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Serbia si Muntenegru (34)

16 Burgundac Crni Croatia®

17 Burgundac crni Serbia si Muntenegru (11-30)

18 Burgundac sivi Croatia®, Serbia si Muntenegru’

19 Burgundec bel Fosta Republici Iugoslavd a Macedoniei’

20 Burgundec crn Fosta Republicd Iugoslavd a Macedoniei (10-
13-30)

21 Burgundec siv Fosta Republici Iugoslavd a Macedoniei’

22 Early Burgundy Statele Unite ale Americii®

23 Fehér Burgundi, Burgundi Ungaria (31)

24 Friihburgunder Germania (12), Tarile de Jos®

25 Grauburgunder Germania, Bulgaria, Ungaria®, Romania (26)

26 Grauer Burgunder Canada, Roménia (25), Germania, Austria

27 Grossburgunder Romania (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Ungaria (30)

29 Nagyburgundi Ungaria®

30 Spétburgunder Fosta Republicd Iugoslavd a Macedoniei (10-13-
20), Serbia si Muntenegru (11-17), Bulgaria (13),
Canada (10-13), Chile, Ungaria (29), Republica
Moldova’, Romania (13), Italia (10-13), Regatul
Unit, Germania (13)

31 Weiflburgunder Africa de Sud (33), Canada, Chile (32), Ungaria
(23), Germania (32, 33), Austria (32), Regatul
Unit®, Italia

32 Weifler Burgunder Germania (31, 33), Austria (31), Chile (31),
Elvetia’, Slovenia, Italia

33 Weissburgunder Africa de Sud (31), Germania (31, 32), Regatul
Unit, Italia

34 Weisser Burgunder Serbia si Muntenegru (15)
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Denumirea de origine prote-
jatd sau indicatia geograficd

Denumirea soiului sau sinonimele

Tarile care pot utiliza denumirea soiului sau unul dintre

protejats acesteia sinonimele acesteia (?)

35 Calabria (IT) Calabrese Italia

36 Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Romaénia

37 Franken (DE) Blaufrinkisch Republica Cehd (39), Austria®, Germania, Slovenia
(Modra frankinja, Frankinja), Ungaria, Romania
(14, 27, 39, 41)

38 Francusa Romania

39 Frankovka Republica Cehd (37), Slovacia (40), Romania (14,
27, 38, 41)

40 Frankovka modrd Slovacia (39)

41 Kékfrankos Ungaria, Romania (37, 14, 27, 39)

42 Friuli (IT) Friulano Italia

43 Graciosa Graciosa Portugalia°®

44 MenHuk Mennuk Bulgaria

Melnik Melnik

45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia Republica Cehd”

46 Moravia dulce Spania’

47 Moravia agria Spania®

48 Muskat moravsky Republica Cehd”, Slovacia

49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Romania

50 Porto (PT) Portoghese Italia®

51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentina°®

52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Italia

53 Sciacca (IT) Sciaccarello Franta

PARTEA B — Lista soiurilor de viti-de-vie si a sinonimelor acestora care pot apirea pe etichetele vinurilor in
conformitate cu articolul 62 alineatul (4)

Denumirea de origine prote-
jatd sau indicatia geograficd

Denumirea soiului sau sinonimele

Tarile care pot utiliza denumirea soiului sau unul dintre

protejats acesteia sinonimele acesteia (?)

1 Mount Athos — Agioriti- | Agiorgitiko Grecia®, Cipru’

kos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico Italia®, Grecia®, Malta®

(IT)
3 Aglianicone Italia®

Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Italia

Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Italia

dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Italia®
7 Barbera Africa de Sud’, Argentina’, Australia®, Croatia’,

Mexic®, Slovenia’, Uruguay®, Statele Unite ale
Americii®, Grecia’®, Italia’, Malta®

8 Barbera Sarda Italia®
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Italia®

Don Bosco (IT)

Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Italia
11 Etyek-Budai (HU) Budai Ungaria®
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Italia

Cesanese di Olevano
Romano (IT)

Cesanese di Affile (IT)
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Denumirea de origine prote-
jatd sau indicatia geograficd

Denumirea soiului sau sinonimele

Tarile care pot utiliza denumirea soiului sau unul dintre

L acesteia sinonimele acesteia (')
protejata
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Italia
Cortese dell’Alto Monfer-
rato (IT)
14 Duna Borrégi6 (HU) Duna gyongye Ungaria
> Dunajskostredsky (SK) Dunaj Slovacia
16 Cote de Duras (FR) Durasa Italia
17 Korinthos-Korinthiakos | Corinto Nero Italia°
18 (GR) Korinthiaki Grecia’
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Italia
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Italia
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Italia
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Italia
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Italia
Grignolino del Monfer-
rato Casalese (IT)
24 Izsaki Arany Séfeher Izsdki Sifeher Ungaria
(HU)
25 Lacrima di Morro d’Alba | Lacrima Italia
(IT)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Italia
27 di Castelvetro Lambrusco Italia
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Italia
32 Colli Maceratesi Maceratino Italia
33 Vino Nobile de Montep- | Montepulciano Italia®
ulciano (IT)
34 Nebbiolo d'Alba (IT) Nebbiolo Italia
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Italia
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Italia
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Ungaria (40)
38 Rajnski rizling Serbia si Muntenegru (39-40-45)
39 Rheinhessen (DE) Renski rizling Serbia si Muntenegru (38-42-45), Slovenia® (44)
40 Rheinriesling Bulgaria®, Austria, Germania (42), Ungaria (37),
Republica Cehi (48), Italia (42), Grecia, Portugalia,
Slovenia
41 Rhine Riesling Africa de Sud®, Australia®, Chile (43), Republica
Moldova®, Noua Zeelandi®, Cipru, Ungaria®
42 Riesling renano Germania (40), Serbia si Muntenegru (38-39-45),
Italia (40)
43 Riesling Renano Chile (41), Malta®
44 Radgonska ranina Slovenia
45 Rizling rajnski Serbia si Muntenegru (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Fosta Republici Iugoslavi a Macedoniei’,
Croatia®
47 Rizling rynsky Slovacia®
48 Ryzlink rynsky Republica Cehd (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Italia

(IT)
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Dergumirg 2 Qe origine PO | penumirea soiului sau sinonimele Tarile care pot utiliza denumirea soiului sau unul dintre
jata sau mdlca;.la geograﬁca acesteia sinonimele acesteia (?)
protejata
50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Italia
(IT)
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Slovenia
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Italia
53 Vinho Verde (PT) Verdea Italia®
54 Verdeca Italia
55 Verdelho Africa de Sud®, Argentina, Australia, Noua
Zeelandid, Statele Unite ale Americii,
Portugalia
56 Verdelho Roxo Portugalia’
57 Verdelho Tinto Portugalia°®
58 Verdello Italia’, Spania®
59 Verdese Italia®
60 Verdejo Spania’
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Italia
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
(IT)
62 Vermentino di Gallura Vermentino Italia
(IT)
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Italia
nano (IT)
Vernaccia di Serrapet-
rona (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Ungaria

(* LEGENDA:

— mentiuni cu caractere cursive

on
»

— mentiuni cu caractere aldine

— mentiuni cu caractere normale

trimitere la sinonimul soiului de struguri de vinificatie

nu are sinonime

coloana 3: denumirea soiului de struguri de vinificatie

coloana 4: tara in care denumirea corespunde unui soi si trimiterea la soi

coloana 3: sinonimul unui soi de viti-de-vie

coloana 4: tara care utilizeazd sinonimul unui soi de viti-de-vie

Pentru statele in cauzd, derogdrile prevazute in prezenta anexa sunt autorizate numai in cazul vinurilor cu denumire de origine protejata

sau indicatie geografica protejatd obtinute din soiurile in cauza.
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ANEXA XVI

Mentiuni autorizate pentru etichetarea vinurilor conform articolului 66 alineatul (2)

Fermentat in baricuri Maturat in baricuri invechit in baricuri
Fermentat in butoaie din lemn de [...] | Maturat in butoie din lemn de [...] Invechit in butoaie din lemn de [...]
[a se mentiona tipul de lemn] [a se mentiona tipul de lemn] [a se mentiona tipul de lemn]

Fermentat in butoaie din lemn Maturat in butoaie din lemn Invechit in butoaie din lemn
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ANEXA XVII

REZERVAREA ANUMITOR TIPURI SPECIFICE DE STICLE

~Fliite d’Alsace”:

(a) tip: sticld de sticld cu corp cilindric drept, cu gatul lung si cu aproximativ urmitoarele proportii:
— indltime totald/diametru la bazd = 5:1;
— indltimea coprului cilindric = inaltime totald/3;

(b) 1in cazul vinurilor produse din struguri recoltati pe teritoriul Frantei, acest tip de sticld este rezervat pentru urma-
toarele vinuri cu denumiri de origine:

— Alsace” sau ,vin d’Alsace”, ,Alsace Grand Cru”,
— ,Crépy”,

— Chateau-Grillet”,

— ,Cotes de Provence”, rosu sau rozé,

— ,Cassis”,

— ,Jurangon”, ,Jurancon sec”,

— ,Béarn”, ,Béarn-Bellocq”, rozé,

— Tavel”, rozé.

Restrictia cu privire la utilizarea sticlelor de acest tip se aplicd numai vinurilor produse din struguri recoltati pe teritoriul
Frantei.

,Bocksbeutel” sau ,,Cantil”:

(a) tip: sticld de sticld cu gatul scurt, pantecoasd, dar aplatizatd; baza si sectiunea transversald a sticlei in zona cea mai
convexd sunt elipsoidale:

— raportul dintre axa lunga si axa scurtd a sectiunii elipsoidale = 2:1;
— raportul dintre indltimea corpului convex si gatul cilindric al sticlei = 2,5:1;
(b) vinuri pentru care este rezervat acest tip de sticld:
(i) vinurile germane cu denumiri de origine din:
—  Franken,
— Baden:
— provenite din Taubertal si Schiipfergrund,

— provenite din urmdtoarele zone ale regiunii administrative locale Baden-Baden: Neuweier, Stein-
bach, Umweg si Varnhalt;
g $

(ii) vinurile italiene cu denumiri de origine din:
—  Santa Maddalena (St. Magdalener),

— Valle Isarco (Eisacktaler), obtinute din soiurile Sylvaner si Miiller-Thurgau,
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—  Terlaner, obtinute din soiul Pinot bianco,
— Bozner Leiten,

— Alto Adige (Stdtiroler), obtinute din soiurile Riesling, Miiller-Thurgau, Pinot nero, Moscato giallo, Sylv-
aner, Lagrein, Pinot blanco (Weissburgunder) si Moscato rosa (Rosenmuskateller),

—  Greco di Bianco,

— Trentino, obtinute din soiul Moscato;
(i) vinurile grecesti:

—  Agioritiko,

— Rombola Kephalonias,

—  vinuri din Insula Kefalonia,

—  vinuri din Insula Paros,

— vinuri cu indicatie geograficd protejatd din Peloponez;
(iv) vinurile portugheze:

—  vinuri rozé i numai acele vinuri cu denumiri de origine si indicatii geografice pentru care se poate dovedi
cd au fost deja prezentate corect si traditional in sticle tip ,cantil” anterior clasificarii ca vinuri cu denu-
miri de origine si indicatii geografice.

3. ,Clavelin”:

(a) tip: sticld de sticld cu gatul scurt si capacitate de 0,62 litri, de forma cilindricd, aspect indesat datoritd umerilor lati,
cu aproximativ urmdtoarele dimensiuni:

— indltime totald/diametru la bazd = 2,75;
— indltimea pdrtii cilindrice = indltime totald/2;
(b) vinuri pentru care este rezervat acest tip de sticl:
— vinurile frantuzesti cu denumiri de origine protejate din:
— Cote du Jura,
—  Arbois,
—  L’Etoile,

—  Chateau Chalon.

4. ,Tokaj™:
(a) tip: sticld de sticld dreaptd, cu gatul lung, incolord, alcituitd dintr-un corp cilindric cu urmatoarele dimensiuni:
— indltimea corpului cilindric/indltime totald = 1:2,7;
— iniltime totald/diametru la bazd = 1:3,6;
— capacitate: 500 ml; 375 ml, 250 ml, 100 ml sau 187,5 ml (in cazul exportului citre o tard tertd);

—  pe sticld se poate aplica un sigiliu in relief din materialul sticlei care face referire la regiunea viticold sau la
producitor.
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(b) vinuri pentru care este rezervat acest tip de sticla:
vinurile maghiare si slovace cu denumiri de origine protejate din:
—  Tokaji;
—  Tokaj(-ské) | (-skd) | (-sky);
completate cu una dintre urmdtoarele mentiuni traditionale:
— asza | vyber;
— aszdeszencia | esencia vyberova;
— eszencia [ esencia;
— maslas | mdslds;
— forditds | forditds;
— szamorodni [ samorodné.

Restrictiile cu privire la utilizarea sticlelor de acest tip se aplicd numai vinurilor produse din struguri recoltati pe terito-
riul Ungariei sau Slovaciei.







Pretul abonamentului in 2009
(fara TVA, inclusiv cheltuieli de transport pentru expediere simpla)

Jumalul Oficial al UE, sedile L+C, numas versunea tipdrid 22 de §mbi oficiale ale UE | 1 000 EUR pe an ()
Jurnalul Oficial &l UE, sadild L+C, numal varsunga lipiriia 22 de mbi oliciale ale UE | 100 EUR pa luna (7)
Jumalul Oficial al UE, sarila L+C, warsionaa tipdtd + CD-AOM, | 22 da imbi oficiale ale LUE | 1 200 EUR pe an
edipe anwald (cumulal)

Jurnalul Oficial al UE, seda L, numa versiuresa tipdrith 22 de mbi oliciale ale LIE | 700 EUR pe an
Jumalul Oficial al LE, senia L, numai versiunea tipdritd 22 de imbi oficiale ale LIE | 70 EUR pa lund
Jumalul Oficial al UE, sera C, numal wersiunea tipantd 22 de mbl oficiale ale LE | 400 EUR pe an
Jumalul Ofecial al UE, sena G, nurmal versiunea Hpanta 22 oe bmbi oliciale ale UE | 40 EUR pa lund
Jurnalul Oficial o UE, sadile L+C, CO-ROM, adifie enard (cumutat) | 22 de imbi oficiale ale LE | 500 EUR pe an
Supliment la Jumalul Oficial (saria 5 = Anunfun de achiziti publica), | Multilingy: 23 da limbi 360 EUR pe an
CO-ROM, adijie bisdptimdrals ahciale aks UE {= 30 ELUR pé lurd)
Jumalul Oficial al UE, seria C = Ammiburi de concurs Limbsi (limbi) in functe da | 50 EUR pa an

CONCLIFS
*1 Prel cu amdrania - pénd la 32 dé pagne & ELR
= du la 33 la 64 o pagin: 12 ELUR
pesie B4 de pagink pro| fixat dupd caz

Abonamentul la Jumaly! Oficial @ Uniunll Evvopene, care apare in limbile oficiale ale Uniunii Eurcpena, esie
disponibil in 22 de versiuni lingvistice. Cuprinde serile L (Legislatie) si C (Comunican si informsn).
Pentru fiscara warsiuna lingvisticd s& incheig un abonament separal.

In conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 920/2005 al Consiliului, publicat in Jurnald Oficial L 158
din 18 iunia 2005, care preveda ca, lamporar, nstitutileé Uniuni Evwropena nu au obligatia de a redacta ioate
actele In idandezd si nici de a le publica in aceastd limbd, Jurnalele Oficiale publicate in limba idandezd se
Ccomercializeaza separat,

Abonamentul la Suplimantd Jurmnalului Oficial (serda 5 - Anunjuri da achizifii publice) cuprinde toale cele 23 de
versiuni lingvistice oficiale intr-un singur CO-ROM multiingy.,

La carara, abonamentul la Junald Oficial al Uil Ewropene conlard draplul da a primi diverse anexe ala
Jumalului Oficial. Abonatilor li se semnaleazd aparifia anexelor prmtr-un Anung pentr cititoe™ inclus in Jumald
Oficial al Uniunil Ewropens

Distribuire gi abonamente
Publicatiile destinate vAnzarni, editate de Oficiul pentru Publicagii Oficiale ale Comunitatilor Eurcpene, pot fi procu-
rale prin agentile noastre de vanzar.
Lista agentilor de vAnzan este disponibid la adnesa:
hitp.fpublications. europa.eu'others/agentsindex_ro hitm

EUR-Lex (httpzifeur-lex.curopa.eu) oferd un acces direct si gratuit la dreptul Uniunii Europene. Acest
site permite consultarea Jurnalwiui Oficial al Uniunli Evropene, inclusiv a tratatelor, a legisiatiei, a
jurisprudentei si a actelor pregatitoare ale legislatiei.

Pentru mai multe informatii despre Uniunea Eurcpeand, consultati: httpsfeurcpa.eu
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