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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (!)

(C[2025/4965)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
»Sormlands Adel”

Numirul de referinti al UE: PGI-SE-02629-AMO01 - 18.6.2025

1.  Denumirea produsului

Sormlands Adel

2. Tipul indicatiei geografice

IGP
O DOp
O IG

3. Sectorul
Produse agricole
O Vin

O  Béuturi spirtoase

4. Tara cireia i apartine aria geografici

Suedia

5.  Autoritatea din statul membru care comunicd modificarea standard

Denumire

Administratia nationald pentru alimentatie

6.  Calificarea drept modificare standard

Modificarile caietului de sarcini si ale documentului unic sunt modificari standard in sensul articolului 24 alineatul (4)
din Regulamentul (UE) 20241143, din urmdtoarele motive:

(@ nuinclud o modificare a denumirii de origine protejate sau a utilizdrii denumirii respective;

(b) este putin probabil ca acestea s riste sd anuleze legdtura mentionati la articolul 46 alineatul (1) litera (b) pentru
denumirile de origine protejate;

()  nuimplicd restrictii suplimentare in legdturd cu comercializarea produsului.

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Descrierea modificarii (modificirilor) standard aprobate

Rubrica

Modificarea continutului de umiditate

Descriere

In caietul de sarcini, la rubrica ,Descrierea produsului” si in documentul unic, la punctul ,,3.2. Descrierea produsului”.
Caietul de sarcini/documentul unic in vigoare:
Caracteristici chimice:

umiditate: 45 - 48 %

Continut de materie uscatd: 52 - 55 %

Continut de sare: 2 %

Continut de grasimi: 32-34 % (58-65 % din materia uscatd)
Proteine: 21-23 % (38-44 % din materia uscat)

Noua formulare propusi:

,Caracteristici chimice:

Continut de umiditate: 39 - 42 %

Continut de materie uscati: 58 - 61 %

Continut de sare: 1,7 - 2,4 %

Continut de grasimi: 31-35 % (51-60 % din materia uscatd)
Proteine: 20-23 % (33-40 % din materia uscatd)
Modificarea vizeazd documentul unic.

Rubrica

Clarificare privind adjuvantii tehnologici/aditivii

Descriere

In caietul de sarcini, la rubrica ,Materii prime” si in documentul unic, la rubrica ,Descrierea produsului’, a fost
propusd o completare a textului, iar textul referitor la sarea de gitit (NaCl) a fost mutat in altd parte.

Noua formulare propusa:

,Sare de gatit (NaCl)

Daci este necesar, se poate adiuga CaCl, (max. 30 ml de solutie cu concentratia de 35 % la 100 litri de lapte pentru
branzd) pentru a spori randamentul proteinelor din lapte in timpul productiei de brainza.”

In caietul de sarcini, la rubrica ,Informatii referitoare la produs”, se propune addugarea unui text nou:

,Daci este necesar, se poate adduga CaCl, (max. 30 ml de solutie cu concentratia de 35 % la 100 litri de lapte pentru
branzd) pentru a spori randamentul proteinelor din lapte in timpul productiei de branza.”

Modificarea vizeazd documentul unic.
Rubrica

Modificarea descrierii suprafetei
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4.1.

4.2.

Descriere
Caracteristici organoleptice:

Aspect: Suprafata: Crustd cu culturd de mucegai. Partea de jos si de sus a branzei prezintd o culoare galben cald si
nuante maro nucd si gri inchis. Marginea este de culoare maro nucd cu nuante gri inchis si galben cald.

Noua formulare propusa:
»Aspect: Suprafata: Crustd cu culturd de mucegai albastru-verde-negru.”

Modificarea este propusi deoarece s-a dovedit ¢ descrierea culorii nu era pe deplin corectd, dupd cum a atras atentia
Germania in urma publicdrii cererii, in cadrul procedurii de opozitie la nivelul Uniunii. Modificarea oferd o descriere
mai exactd a produsului.

Modificarea vizeazd documentul unic.
DOCUMENT UNIC
Denumirile de origine si indicatiile geografice ale produselor agricole
,,Sormlands Adel”
Numdrul de referinti al UE: PGI-SE-02629-AMO01 - 18.6.2025

Denumirea

Sormlands Adel

Tipul indicatiei geografice

O DOp
IGP
o IG

Tara cireia ii apartine aria geografici delimitata

Suedia

Descrierea produsului agricol

Clasificarea produsului agricol prin pozitia si codul din Nomenclatura combinatd, in conformitate cu articolul 6 alineatul (1) din
Regulamentul (UE) 2024/1143

0406 40 — Branzd cu mucegai si alte branzeturi care contin mucegai produs de Penicillium roqueforti

Descrierea produsului agricol cdruia i se aplicd denumirea inregistratd

,S6rmlands Adel” este o branzi maturd cu pastd moale cu mucegai (), fabricatd din lapte de vaci integral ecologic cu
pasteurizare redusa.

Branzeturile cu indicatia protejatd ,Sérmlands Adel” indeplinesc urmitoarele cerinte:
Proprietdti fizice:

Formd: branza este cilindrici si are un diametru de 19-21 c¢m si indltimea de 10-12 cm.
Greutate: 2,8 - 3,0 kg

Perioada de maturare: 5-12 luni

(® [1]in conformitate cu Codex Standard 283-1978.
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4.3.

4.4.

Caracteristici chimice:

Continut de umiditate: 39 - 42 %

Continut de materie uscati: 58 - 61 %

Continut de sare: 1,7 - 2,4 %

Continut de grasimi: 31-35 % (51-60 % din materia uscatd)

Proteine: 20-23 % (33-40 % din materia uscat)

Caracteristici organoleptice:

Aspect: Suprafata: Crustd cu culturd de mucegai albastru-verde-negru.

Suprafata sectiunii: Galben omogen (NCS S1010-Y) cu mucegai verde-albastrui (NCS $5020-B30G).
Consistentd: Moale, semimoale, elastica.

Aromi: Aromd de bazd de unt cu note acide la temperatura camerei, de pivniti umedi cu note de ciuperci si trufe si
note delicate de pulpa de portocale si de portocale amare.

Gust: amplu, rotund, cremos §i complex. Aromat, fdrd si fie picant sau acru. Note acide cu gust sdrat si umami,
precum si note de pivnitd, grajd si caramel. Gustul se intensificd in timpul maturdrii.

Gust rezidual: Lung si plin, care se simte in intreaga gurd. Umami, unt, cantitate moderatd de sare si aciditate
moderatd.

Senzatie bucotactild: Cremoasd, plind si rotund, cu un gust sirat plicut si o granularitate usoard, dar plicuta.

,S6rmlands Adel” apartine categoriei de branzeturi cu mucegai de tipul branzeturilor ,albastre” fermentate. Are un
gust si o aromd complexe care creeazd o experientd generald armonioasd. ,Sormlands Adel” este aromatd si are un
gust rezidual lung si plicut, fird sd fie amar ca cel al altor branzeturi cu mucegai de tipul branzeturilor ,albastre”
fermentate.

Materii prime: Lapte integral ecologic de la vaci din rasa SRB suedezd (Svensk rod och vit boskap), Frizd suedezd
(Svensk ldglandsboskap, SLB) si SKB fird coarne (Svensk kullig boskap). Vacile sunt mulse de 2-3 ori pe zi. Laptele
este refrigerat pand la utilizarea pentru obtinerea de branzeturi. Laptele nu trebuie sd fie mai vechi de 72 de ore.
Continutul de grisime si de proteine al laptelui variazd intre 4,3 % si 4,6 %, respectiv 3,5 % si 3,7 %, in functie de
sezon (pdscut sau hranire cu amestecuri de furaje) si de rasele care fac parte din turma.

Alti aditivi: Culturi starter mezofile (Lactococcus lactis, Lactobacillus cremoris, Lactobacillus diacetylactis, Leuconostoc
cremoris si Streptococcus thermophilus), cheag natural si culturd de mucegai albastru (Penicillium roqueforti).

Sare de gitit (NaCl)

Dacd este necesar, se poate adduga CaCl, (max. 30 ml de solutie cu concentratia de 35 % la 100 litri de lapte pentru
branzd) pentru a spori randamentul proteinelor din lapte in timpul productiei de branza.

Derogdri de la aprovizionarea cu hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald care poartd o denumire de
origine protejatd) si restrictii privind aprovizionarea cu materii prime (doar in cazul produselor prelucrate care poartd o indicatie
geograficd protejatd).

Alimentatia vacilor este compusi din furaje produse ecologic. In timpul verii, din mai pan in septembrie, vacile sunt
tinute in aer liber si pasc iarbd de pe pisuni. In perioada in care pasunile produc prea putini iarbd pentru a oferi
suficientd hrand, vacile pot fi hrdnite cu amestecuri de furaje ecologice care constau in furaje insilozate, paie, cereale
[orz (Hordeum vulgare), ovdz (Avena sativa) si grau (Triticum aestivum)], bob (Vicia faba), minerale, sare si var.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Productia de ,Sormlands Adel” trebuie si aibi loc in zona definiti la punctul 4 si cuprinde urmitoarele etape: Vacile
sunt mulse si laptele este pasteurizat la temperaturd redusd si amestecat cu bacterii lactice §i culturd de mucegai
albastru. Coagulul este tdiat si pus in forme. Bucitile de branzd sunt presate, intoarse in mod regulat si sirate.
Aparitia mucegaiului albastru este stimulatd prin crearea de gduri in branzd. Apoi bucitile de brinzd sunt
impachetate si ldsate sd se matureze.
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4.5.

4.6.

4.7.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului agricol la care se referd denumirea inregistratd

Norme specifice privind etichetarea produsului agricol la care se referd denumirea inregistratd

Delimitarea concisd a ariei geografice

Aria de productie a branzei ,Sérmlands Adel” cuprinde provincia Sédermanland.

Legitura cu aria geograficd

Legdtura cauzald cu originea geograficd se bazeazd pe
reputatie
o calitate distinctivd

O  alte caracteristici ale produsului

Rezumatul legaturii

Legitura se bazeazd pe caracteristicile specifice ale ,Sérmlands Adel”, care se datoreazd in special originii sale
geografice.

Datoritd laptelui de la trei rase specifice de vaci si expertizei dezvoltate in aria geografici, ,Sormlands Adel” a
dobandit urmdtoarele caracteristici: o aromd de unt cu note acide si de pivnitd umedd, un gust rotund, cremos si
complex cu note acide, precum si note de pivnitd, grajd si caramel. Branza este, de asemenea, aromat si are un gust
rezidual lung si plicut, fird sd fie amar ca cel al altor branzeturi cu mucegai de tipul branzeturilor ,albastre”
fermentate.

,Sormlands Adel” este produsd cu ajutorul unui amestec de doud tulpini diferite de P. roqueforti, o metod de
productie unicd acestui tip de branzd, care ii conferd o paletd largd si complexa de gusturi.

Caracteristicile branzei ,S6rmlands Adel” depind de experienta producitorului de branzi si de abilitatea de a adapta
procesul de productie a branzei, bazdndu-se pe simturile sale (viz, gust si atingere), pentru a tine seama de variatiile
sezoniere ale continutului de grisime si de proteine al laptelui. Acest lucru se realizeazd prin adaptarea duratelor si
temperaturii in diferitele etape de productie a branzei ,Sérmlands Adel”.

Atunci cand brinza este pusd in forme, producitorul de branzi stabileste in ce moment coagulul prezintd textura,
granulometria si continutul de umiditate adecvate pentru ca mucegaiul albastru si bacteriile lactice si aibd conditiile
de crestere necesare pentru a produce activitatea enzimaticd necesard pentru a degrada grasimea din lapte si, prin
urmare, pentru a dezvolta caracteristicile organoleptice ale branzei ,,Sérmlands Adel”.

Pentru a stimula aparitia mucegaiului albastru in cursul procesului de maturare, se creeazd giuri in branzd, care si
permitd intrarea oxigenului si eliberarea dioxidului de carbon. Producitorul brinzei regleazd rata de crestere a
mucegaiului albastru prin, pe de o parte, reducerea schimbului de gaze prin invelirea branzei intr-o folie de plastic i,
pe de altd parte, prin reducerea temperaturii de maturare a branzei.

Trimitere electronici (url) la publicarea caietului de sarcini

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden|
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-sormlands-adel_reviderad-2024_06_13.pdf
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