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din domeniul calititii produselor agricole si alimentare

(C/2024/2214)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de inregistrare, in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului (*), in termen de trei luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
~Podootaypa Aypov [ Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater”
Nr. UE: PGI-CY-02862 - 26.8.2022

1. Denumirea (denumirile) IGP

,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”

2. Statul membru sau tara tertd

Cipru

3.  Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 2.10. Uleiuri esentiale

3.2. Descrierea produsului caruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Podootaypa Aypol [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” este 0 apd aromaticd sau un distilat apos. Se obtine prin
distilarea in apd potabild a florilor intregi de trandafir aromatic din specia Rosa damascena. Se produce exclusiv din
prima distilare, care nu este diluatd cu apd, fird adaos de arome sau conservanti. Produsul se caracterizeazd printr-o
aromd deosebit de intensd si de proaspitd, care seamana cu aroma de trandafiri proaspeti.

Caracteristici fizice si organoleptice
Culoare: incolor3, transparentd
Consistentd: lichidd

Aromd: trandafiri proaspeti

Gust: trandafiri proaspeti
Caracteristici chimice

Continut de ulei esential: cel putin 150 mg/litru (0,015 %)

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Produsul ,Podootaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” se obtine din flori de trandafir din specia Rosa
damascena provenite din exploatatii situate in aria geograficd delimitatd. Aria este situatd in interiorul unui circ glaciar
sau depresiune naturald, fiind inconjuratd de munti. Aceasta are caracteristici climatice specifice: ierni blande, veri
ricoroase, vanturi slabe si umiditate relativ ridicatd. Aceste conditii sunt deosebit de propice cultivdrii trandafirilor
din specia Rosa damascena si pentru a asigura intensitatea aromaticd necesard pentru producerea ,Podoctaypa Aypou |
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3.4.

3.5.

3.6.

Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” cu aroma doritd. In plus, utilizarea materiilor prime provenite din exploatatiile
agricole din aria geograficd delimitatd oferd avantajul unor distante scurte pentru transport. Aceasta contribuie la
reducerea la minimum a stresului la care sunt supusi trandafirii delicati, asigurand astfel pastrarea aromelor intense
ale materiilor prime si transferul acestora in produsul final: ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros
Rosewater”.

Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Urmdtoarele etape ale productiei de ,Poddctaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” trebuie si se
desfisoare in aria geograficd delimitata:

— recoltarea trandafirilor din exploatatiile agricole si transferarea acestora la unitatea de distilare;
— preluarea trandafirilor in vederea distildrii imediate sau a pastrarii temporare in siguranta inainte de distilare;
— depozitarea distilatului apos in cuve inainte de imbuteliere;

— realizarea de proceduri legate de igiena produselor (filtrare si/sau tratament antimicrobian).

Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Imbutelierea trebuie s aibd loc in aria geografici delimitat3, deoarece orice modificare a temperaturii si/sau expunerea
la luming ar putea modifica caracteristicile chimice ale produsului si ar putea duce la deteriorarea aromei. In acelasi
timp, imbutelierea in aria geograficd delimitatd garanteaza trasabilitatea produsului. Etichetarea produselor trebuie, de
asemenea, si aibd loc 1n aria delimitatd din motive de trasabilitate.

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pe etichetd trebuie si figureze in mod clar mentiunea ,mpoiov napayopevo and v TpiavtaguAhid «Rosa damascena» 1
onoia kaNiepyeitar oty kowotnta Aypol” (fabricat din trandafiri din specia Rosa damascena cultivati in comuna Agros).

Delimitarea concisa a ariei geografice

Aria geograficd de productie a produsului ,Podoctaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” se afld in
interiorul frontierelor administrative ale comunei Agros din districtul Limassol.

Legitura cu aria geograficd

Produsul ,Podootaypa Aypot | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” este cunoscut pentru prospetimea intensd a
aromei sale, care seamdnd cu aroma de trandafiri proaspeti. Proprietitile speciale ale produsului se datoreazd, in
parte, utilizarii trandafirilor cu aromd puternici din specia Rosa damascena cultivati in aria geograficd delimitata.
Celalalt factor este know-how-ul producitorilor, de la recoltare si pe tot parcursul procesului de distilare. Acest know-
how a fost dezvoltat de-a lungul timpului, in special pentru a conserva aroma trandafirilor si a o transfera in produs.
Aceste caracteristici au contribuit la reputatia produsului, ficindu-l deosebit de popular in randul consumatorilor.

Aroma intensd a materiei prime, trandafirii Rosa damascena, se datoreazd conditiilor geofizice din aria geograficd
delimitata. Situatd la o altitudine de 1000 m, aria este, in esentd, o depresiune naturald protejatd de vanturile din
nord de muntii din lantul muntos Troodos care o inconjoard. Aceste conditii creeazd un microclimat favorabil
cultivirii trandafirilor Rosa damascena, concentratiei uleiurilor esentiale si dezvoltdrii aromei intense a trandafirilor.
Referintele istorice privind aroma trandafirilor Rosa damascena din Agros includ expresii descriptive precum
ytrandafirii parfumati excitd narile” si ,trandafirul aromat care este cultivat in Agros”.

Pentru a mentine aromele intense ale produsului ,Poddctaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”,
producitorii aplicd metode menite si valorifice la maximum aromele trandafirilor de la recoltare pani la sosirea lor la
unitatea de prelucrare, precum si in timpul distilirii si ulterior.
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Pentru a obtine cea mai mare concentratie posibild a aromelor, producitorii recolteaza trandafirii doar in primele ore
ale zilei, cand acestia isi pastreazd aromele in sevi. Apoi se asigurd ci trandafirii sunt transportati direct la unitdtile de
prelucrare, inainte de ora 10.00. Perioada de timp dintre recoltare si distilare trebuie sd fie cat mai scurtd pentru a se
evita disiparea aromelor din cauza factorilor de stres sau a pierderii umiditatii. Tipul necesar transportului este redus
la minimum datoritd distantelor foarte scurte dintre exploatatii si unititile de prelucrare (distilerii), deoarece aria
geograficd delimitatd este de doar 10 km pitrati. In plus, un aspect important al procesului de productie este ca
distilarea sd aibd loc imediat sau cel tarziu intr-un interval de 24 de ore de la recoltare. Acest aspect contribuie la
conservarea caracteristicilor aromatice dorite ale trandafirilor.

Know-how-ul dezvoltat de producitori este apoi utilizat pentru conservarea aromelor in etapa de prelucrare.
Elementul central al acestuia il constituie nesepararea uleiului esential in timpul procesului de distilare, pastrand astfel
aromele intense in produs. De-a lungul timpului, pentru conservarea aromelor, producitorii au optat s prelucreze si
sd comercializeze ,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” exclusiv ca produs obtinut la prima
distilare. Tnainte de imbuteliere, produsul este depozitat intr-un mediu ricoros, fird fluctuatii de temperaturd
excesive, acoperit cu o peliculd de ulei de trandafir distilat, fird sd mai fie diluat cu apa.

Productia de ,Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” a inceput in comuna Agros in acelasi timp
cu cultivarea trandafirilor din specia Rosa damascena, pe la inceputul secolului al XX-lea. La momentul respectiv, un
profesor din zond care s-a remarcat prin activitatea sa de pionierat a avut ideea de a inmulti acest soi de trandafir
parfumat. El a infiintat ,, Asociatia elevilor pentru inmultirea tufelor de trandafiri” si a instalat prima distilerie pentru a
fabrica produsul. De atunci, comuna Agros a pistrat traditia. De la o varstd fragedd, localnicii invati de la parintii lor
sd cultive si sd recolteze trandafirii cu scopul principal de a produce ,Poddcotaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros
Rosewater”.

Atat relatdrile mai vechi, cat si cele mai noi despre produs subliniazd cd proprietatea speciald a acestuia este aroma sa
intensa. In presa de odinioard, acesta era descris in mod caracteristic astfel: ,toti cei care doresc o api de trandafiri
veritabild cu un parfum exceptional ar trebui sd se asigure cd obtin renumita apd de trandafiri Agros, care s-a bucurat
de succes in Cipru si care este foarte cdutatd de toate familiile bune”. Iatd un alt exemplu: ,renumita apd de trandafiri
Agros, care s-a bucurat de succes in Cipru, este produsa sub supravegherea constantd a Societdtii Agricole Agros, iar
certificarea societdtii reprezintd garantia cd este cea mai bund apd de trandafiri din Cipru. Toti cei care o incearcd nu
vor mai fi interesati de nicio altd apa de trandafiri”.

Aroma intens3 a trandafirilor din specia Rosa damascena cultivati in Agros, precum si know-how-ul dezvoltat pentru a
conserva si transfera aromele in produsul ,Podoctaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” au contribuit la
reputatia produsului. Drept urmare, intre limitele administrative ale comunei Agros, concentratia tufelor de trandafiri
din soiul Rosa damascena este foarte densa.

In 2017, ,Poddotaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” a apdrut in publicatia A taste of Cyprus — the
best traditional products from the island of Cyprus (,Aromele Ciprului — cele mai bune produse traditionale din insula
Cipru”). In 2018, a primit distinctia ,Produsul cipriot al anului” din partea ,Cyprus Eating Awards”, mentionandu-se
in special aroma sa (parfumul sdu). De asemenea, este demn de remarcat faptul cd, in 2014, Autoritatea pentru
Telecomunicatii din Cipru a emis cartele telefonice infatisind acest produs traditional. Existd numeroase trimiteri la
,Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” in cdrti, in ghiduri gastronomice si ghiduri turistice care
includ comuna Agros, pe site-uri si in emisiuni de gatit, cum ar fi episodul 52 din Mayeipiks) ITOIT (Géteste cu produse
DOP). intreprinderile din sectorul alimentar valorificd calitatea exceptionald a acestui produs pentru a-si promova
propriile produse, cum ar fi inghetata si siropul de trandafir preparate cu ,Poddotaypa Aypot | Rodostagma Agrou |
Agros Rosewater”. De asemenea, in 2008, cind comuna Agros a primit titlul de ,Destinatie europeand de excelentd”
in categoria ,Patrimoniu imaterial”, s-a ficut o trimitere speciald la ,renumita” art a fabricarii produsului, dupd cum
este descrisd pe site-ul relevant. In plus, produsul ocupi un loc special in cadrul Festivalului anual al trandafirilor, care
se organizeazd din 2006 in comuna Agros si care reprezinti o atractie importantd pentru vizitatori. In plus,
,Podootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” se afld printre produsele care poartd etichetele de
calitate ,Cyprus Breakfast” si ,Taste Cyprus Delightful Journey”.
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Legitura dintre Agros si produsele obtinute din soiul de trandafir Rosa damascena, cultivat pe suprafete extinse in zond,
este evidentiatd si de viata sociald a comunitatii. Factorul uman este direct legat de cultivarea trandafirilor in scopul
producerii produsului ,Poddotaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. intr-adevir, existd traditia ca, la
primele ore ale diminetii, inainte de a merge la scoald, copiii si se aldture pdrintilor pentru a recolta trandafiri.
Procedura este una manuald, dupd care trandafirii sunt livrati la unitatea de prelucrare, iar copiii merg la scoald.
Pentru locuitorii din Agros, recoltarea trandafirilor este o activitate de familie care respectd practicile mentionate
anterior. Si in prezent, producitorii urmeazd aceste practici cu strictete pentru a conserva i a transfera aroma in
produsul ,Poddotaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. In acelasi timp, ei pastreazd reputatia
produsului pentru aroma sa sau parfumul sdu, precum si legdtura sa cu comuna Agros.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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