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Publicarea unei cereri de modificare la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei denumiri din
sectorul vitivinicol, in temeiul articolului 97 alineatul (4) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului

(C/2023/1213)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cerere in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului () in termen de doud luni de la data prezentei publiciri.

CERERE DE MODIFICARE LA NIVELUL UNIUNII A CAIETULUI DE SARCINI AL PRODUSULUI
,Dundntdli/Dundntil”
PGI-HU-A1351-AMO03
Data cererii: 20.5.2020
1.  Solicitantul si interesul legitim

Consiliul comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Etyek-Buda

Consiliul comunitatilor vitivinicole din regiunea viticold Etyek-Buda (Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa), care
depune cererea de modificare, a depus cererea de inregistrare a IGP ,Dundntdl”.

Consiliul comunititilor vitivinicole din regiunea viticold Etyek-Buda reprezintd urmatoarele comunititi vitivinicole si
consilii ale comunitdtilor vitivinicole, care au sprijinit in unanimitate cererea de modificare: Badacsonyi Borvidék
Hegykozségi Tandcsa (Consiliul regional al comunititilor vitivinicole din regiunea viticold Badacsony); Balatonboglari
Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Consiliul regional al comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Balatonbogldr);
Balatonfelvidéki Hegykozségi Tandcs (Consiliul regional al comunititilor vitivinicole din regiunea viticold
Balatonfelvidék); Balatonfiired-Csopaki Borvidék Hegykozségi Tandcs (Consiliul regional al comunititilor vitivinicole
din regiunea viticold Balatonfiired-Csopak); Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Consiliul regional al
comunititilor vitivinicole din regiunea viticold Etyek-Buda); Méri Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Consiliul regional al
comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Mér); Nagy-Somléi Borvidék Hegykozsége (Consiliul regional al
comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Nagy-Somld); Neszmélyi Borvidék Hegykozségi Tandcs (Consiliul
regional al comunititilor vitivinicole din regiunea viticold Neszmély); Pannonhalmi Borvidék Hegykozsége (Consiliul
regional al comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Pannonhalma); Pécsi Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Consiliul regional al comunitatilor vitivinicole din regiunea viticold Pécs); Soproni Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Consiliul regional al comunititilor vitivinicole din regiunea viticold Sopron); Hegykozségi Tandcs Szekszdrd
(Consiliul regional al comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Szekszdrd); Tolnai Borvidék Hegykozségi
Tandcsa (Consiliul regional al comunitatilor vitivinicole din regiunea viticold Tolna); Villinyi Borvidék Hegykozségi
Tandcsa (Consiliul regional al comunitdtilor vitivinicole din regiunea viticold Villiny); Zalai Borvidék Hegykozségi
Tandcsa (Consiliul regional al comunitatilor vitivinicole din regiunea viticold Zala).

2. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificarii (modificirilor)

O  Denumirea produsului

B

Categoria de produse vitivinicole

=]

Legdtura

O

Restrictii privind comercializarea

3. Descrierea si motivele modificarii

Includerea categoriei de produse ,vin perlant” (sectiunea 3 din documentul unic: Categorii de produse vitivinicole)

O modificare a caietului de sarcini ar permite introducerea pe piatd a produsului care corespunde acestei categorii de
produse pentru IGP ,Dundntal/Dundntdli”.

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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Unitatile de vinificatie au inceput sd fabrice vin perlant in arealul delimitat in urma cu cteva decenii. De-a lungul
timpului, consumatorii au inceput si asocieze indeaproape acest vin cu regiunea Dundntdl (Transdanubia), iar
calitatea exceptionald a produsului i-a conferit acestuia o reputatie si o recunoastere deosebite. Aceastd modificare
urmdreste si asigure dezvoltarea in continuare a reputatiei acestui produs si si armonizeze conditiile de productie ale
unititilor de vinificatie care isi desfisoara activitatea in arealul delimitat. In ultimii ani, cererea de pe piata s-a indreptat
tot mai mult cdtre vinul perlant.

Rubrici vizate:

Rubrica II: Descrierea vinurilor [punctul 4 din documentul unic: Descrierea vinului (vinurilor)]

Rubrica III: Practici oenologice specifice (punctul 5.1.2 din documentul unic: Practici oenologice obligatorii;
punctul 5.2: Productii/Randamente maxime)

Rubrica V: Productie maximi/Randament maxim (punctul 5.2 din documentul unic: Productii/Randamente
maxime)

Rubrica VI: Soiurile de struguri autorizate (punctul 7 din documentul unic: Soiul/soiurile de struguri de vin
principal/principale)

Rubrica VII: Legitura cu arealul geografic (punctul 8.2 din documentul unic: Descrierea legaturilor)

Rubrica VIII: Conditii suplimentare [punctul 9 din documentul unic: Conditii suplimentare esentiale

(ambalarea, etichetarea, alte cerinte)].

DOCUMENT UNIC

Denumirea produsului

Dundntdli/Dunéntal

Tipul indicatiei geografice

IGP - Indicatie geografici protejatd

Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

9. Vin perlant

Descrierea vinului (vinurilor)

Vinuri albe

Vinuri albe lejere, cu o culoare ce variazi de la galben-verzui la galben-auriu, cu aromd de intensitate medie si aciditate
echilibrata.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maxim3 si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditate totald minima 4 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)
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Vinuri rogii

Culoarea acestor vinuri variazd de la rosu-stacojiu la rosu-rubiniu; au aromi fructatd, continut mediu de taninuri si
aciditate armonioasd si echilibrata.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maxima si cantitatea totaldi maximi de dioxid de sulf, se aplici limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditate totald minima 4 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti per litru) 20

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

Vinuri roze

Vinurile roze au o culoare ce variaza de la roz-somon la rosu pal, o aroma de intensitate medie si aciditate echilibrata.

* In ceea ce priveste tiria alcoolici totald maximi si cantitatea totald maxima de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Taria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditate totald minima 4 g|l exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 18
Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)
Vin perlant alb

Culoarea acestor vinuri variaza de la alb-verzui la galben-auriu. Acestea au un parfum fructat, in principal de citrice,
pere si mere verzi. Sunt vinuri cu corpolentd scizutd; gustul lor sugereazd lejeritate si este caracterizat de acizi
proaspeti. Gustul si aromele vinului sunt accentuate de dioxidul de carbon dizolvat care a fost addugat.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maxima si cantitatea totaldi maximi de dioxid de sulf, se aplici limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
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Aciditate totald minim3 4 g/l exprimatd in acid tartric

Aciditate volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

Vin perlant roze

Culoarea acestui vin poate varia de la o nuanta deschisd a culorii cojii de ceapd pand la rosu-deschis. Are un parfum
fructat (in principal arome de cirese si cdpsuni) si un caracter vioi si proaspdt. Gustul si aromele vinului sunt
accentuate de dioxidul de carbon dizolvat care a fost addugat.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maximi de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditate totald minima 4 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

Vin perlant rosu

Culoarea acestui vin poate varia de la o nuantd deschisd a culorii cojii de ceapd pand la rosu-deschis. Are un parfum
fructat (in principal arome de prune, cirese si visine) si un caracter vioi si proaspit. Gustul si aromele vinului sunt
accentuate de dioxidul de carbon dizolvat care a fost addugat.

* In ceea ce priveste tiria alcoolicd totald maximd si cantitatea totald maximi de dioxid de sulf, se aplicd limitele
previdzute de legislatia Uniunii Europene.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 9
Aciditate totald minima 4 g/l exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru) 18

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame
per litru)

Practici vitivinicole

(@)  Practici oenologice specifice

Norme referitoare la conducerea vitei-de-vie

Practica referitoare la conducerea vitei-de-vie
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In cazul plantatiilor viticole infiintate dupd 1 august 2010: forme de conducere de tip umbreld, Moser, Sylvos, cordon
de indltime micd, medie si mare, Guyot, perdea simpld, coroan, ,gobelet” si lira.

Densitatea de plantare: minimum 3 300 de butuci per hectar.

In cazul plantatiilor viticole infiintate inainte de 1 august 2010, orice metodd de conducere si orice densitate de
plantare autorizate anterior, atat timp cat continud productia pe plantatia viticold respectivi.

Continutul minim de zaharuri din struguri, exprimat ca tirie alcoolicd potentiald si conform sistemului de
misurd pentru must al Ungariei (MM)
Practica referitoare la conducerea vitei-de-vie

in cazul vinului si al vinului perlant: 8 % vol., 13,4 MM

Metoda si data recoltirii
Practica referitoare la conducerea vitei-de-vie
Metoda de recoltare: sunt autorizate atat recoltarea mecanici, cat si recoltarea manuald

Stabilirea datei recoltdrii: nu mai devreme de data de 1 august a fiecdrui an.

Practici oenologice interzise
Practicd oenologici specificd

Strugurii utilizati pentru producerea vinului ,Dundntdli/Dundntdl” sunt prelucrati cu ajutorul metodelor de prelucrare
generale. Nu sunt permise practicile oenologice enumerate in rndurile 11.1 si 11.3 din tabelul 2 din Regulamentul
delegat (UE) 2019/934 al Comisiei ().

(b)  Productii/Randamente maxime

Vin si vin perlant:

160 hifha

Vin si vin perlant - recoltare manuald

22 700 kg de struguri la hectar

Vin si vin perlant - recoltare mecanicd

21 700 kg de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

Zonele care sunt enumerate ca apartinand clasei I sau II in cadastrul viticol si care se afld in Budapesta si in judetele
Baranya si Pesta de pe malul drept al canalului principal al Dundrii, precum si in judetele Fejér, Gy6r-Moson-Sopron,
Komdrom-Esztergom, Somogy, Tolna, Vas, Veszprém si Zala.

7. Soiul/soiurile de struguri de vin
aletta
alibernet
alicante boushet
bacchus
bianca
blauburger

blauer frithburgunder

() JOL149,7.6.2019,p. 1.
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blauer silvaner

budai - budai zold

budai - zold budai

budai - zoldfehér

budai - z6ldsz616

bibor kadarka

cabernet franc - cabernet
cabernet franc - carbonet
cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
chasselas - chasselas blanc
chasselas - chasselas dorato
chasselas - chasselas doré
chasselas - chrupka belia
chasselas - fehér fabidnszslg
chasselas - fehér gyongyszéls
chasselas - fendant blanc
chasselas - saszla belaja
chasselas - weisser gutedel
csabagyongye - pearl of csaba
csabagyongye - perla czabanska
csabagyongye - perla di csaba
csabagyongye - perle di csaba
csabagyongye - perle von csaba
csabagyongye - vengerskii muskatnii ranniij
csabagyongye - zsemcsug szaba
cserszegi fliszeres

csomorika - csomor

csomorika - gyiidi fehér
csomorika - szederkényi fehér
csokasz6lé

domina
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dornfelder

ezerfirtd

ezerjo - kolmreifler

ezerjo - korponai

ezerjo - szadocsina

ezerjo - tausendachtgute

ezerjo - tausendgute

ezerjo - trummertraube

furmint - furmint bianco

furmint - moslavac bijeli

furmint - mosler

furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

generosa

hamburgi muskotly - miszket hamburgszki
hamburgi muskotdly - moscato d’Amburgo
hamburgi muskotdly - muscat de hambourg
hamburgi muskotaly - muscat de hamburg
hamburgi muskotaly - muszkat gamburgszkij
hdrsleveld - feuilles de tilleul

harsleveldi - garszleveljii

hdrsleveld - lindeblattrige

harsleveld - lipovina

irsai olivér - irsai

irsai olivér - muskat olivér

irsai olivér - zolotis

irsai olivér - zolotisztiij rannijj

juhfark - fehérboros

juhfark - limmerschwantz

juhfark - mohdcsi

juhfark - tarpai

kadarka - csetereska

kadarka - fekete budai

kadarka - gamza

kadarka - jenei fekete

kadarka - kadar
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kadarka - kadarka negra

kadarka - negru moale

kadarka - szkadarka

kadarka - toroksz616

karat

kirdlylednyka - ddnosi leinyka
kirdlylednyka - erdei sdrga

kiralylednyka - feteasca regale
kirdlyleanyka - galbena de ardeal
kirdlyleanyka - konigliche madchentraube
kirdlylednyka - konigstochter
kiralyleanyka - little princess

korai piros veltelini - crvena babovina
korai piros veltelini - eper sz8l6

korai piros veltelini - frithroter velteliner
korai piros veltelini - kis veltelini

korai piros veltelini - malvasia rossa
korai piros veltelini - piros malvazia
korai piros veltelini - velteliner rouge précoce
korai piros veltelini - veltlinske cervené skoré
korona

kék bakator

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch

kékfrankos - limberger

kékfrankos - moravka

kéknyeld - blaustangler

kékoport6 - blauer portugieser
kékoporté - modry portugal

kékoporté - portugais bleu

kékoporté - portugalske modré
kékoporté - portugizer

kovidinka - a dinka crvena

kovidinka - a dinka mala

kovidinka - a dinka rossa

kovidinka - a kamena dinka

kovidinka - a ruzsica

kovidinka - steinschiller
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kovérsz6ls - grasa

kovérsz6l6 - grasa de cotnari
lednyka - dievcenske hrozno
lednyka - feteasca alba

leanyka - lednysz616

lednyka - madchentraube
menoire

merlot

nektdr

nero

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling

olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschriesling
ottonel muskotaly - miszket otonel
ottonel muskotaly - muscat ottonel
ottonel muskotdly - muskat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belyj

pinot blanc - pinot bianco

pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi

pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino cserniij

pinot noir - pinot cernii

pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir

pinot noir - spatburgunder
pintes

piros bakator - bakar rézsa

piros bakator - bakator rouge

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj



RO

JO C, 28.11.2023

piros bakator - bakatortraube
piros veltelini - nagysdgos

piros veltelini - fleischtraube
piros veltelini - somsz4l§

piros veltelini - velteliner rouge
piros veltelini - veltlinské cervené
piros veltelini - veltlinszki rozovij
patria

poloskei muskotdly

rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling
rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling

rizlingszilvani - miller thurgau

rizlingszilvani - miiller thurgau bijeli

rizlingszilvani - miller thurgau blanc

rizlingszilvani - rivaner
rizlingszilvéni - rizvanac
rozélia

rubintos

ré6zsakd

sagrantino

sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon
semillon - petit semillon
semillon - semillon bianco
semillon - semillon blanc
semillon - semillon weisser
syrah - blauer syrah

syrah - marsanne noir

syrah - serine noir

syrah - shiraz

syrah - sirac

sziirkebardt - auvergans gris

sziirkebardt - grauburgunder

10/15
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sziirkebardt - graumonch
sziirkebardt - pinot grigio
sziirkebardt - pinot gris
sziirkebardt - rulinder

sarfehér

sarga muskotdly - moscato bianco
sarga muskotdly - muscat blanc
sdrga muskotdly - muscat béliyj
sarga muskotdly - muscat de frontignan
sarga muskotdly - muscat de lunel
sarga muskotdly - muscat lunel
sdrga muskotdly - muscat sylvaner
sdrga muskotdly - muscat zlty
sarga muskotdly - muskat weisser
sarga muskotdly - weiler

sarga muskotdly - weisser

tannat

tramini - gewiirtztraminer
tramini - roter traminer

tramini - savagnin rose

tramini - tramin cervené

tramini - traminer

tramini - traminer rosso

turdn

viktéria gyongye

viognier

vulcanus

zalagyongye

zefir

zengd

zenit

zeus

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

z6ld szagos - decsi szagos

z0ld szagos - z0ld muskotaly
z01d szilvani - griiner sylvaner

z061d szilvani - silvanec zeleni
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z0ld szilvani - sylvanske zelené
z0ld veltelini - griiner muskateller
z0ld veltelini - griiner veltliner
z6ld veltelini - veltlinské zelené

z061d veltelini - zoldveltelini

8. Descrierea legiturii (legiturilor)
8.1. Vin

Descrierea arealului geografic delimitat

Arealul de productie delimitat al indicatiei geografice protejate ,Dunantili/Dundntdl” cuprinde regiunea Transdanubia
din Ungaria. Existd doi factori care adaugd o notd sub-mediteraneeand climei continentale a regiunii: fluxurile care
aduc aer rece si umed din zonele montane si de ocean din vest si fluxurile din sud care aduc aer uscat si cald de la
Marea Mediterand citre regiunea transdanubiana. In consecint, verile sunt mai umede si mai putin cilduroase decét
in regiunile mediteraneene, in timp ce toamnele sunt mai insorite si mai uscate decit in alte regiuni cu climd
continentald.

Temperatura medie anuald este de 9-11 °C si se inregistreazd aproximativ 1 900 de ore de soare pe an. Nivelul
precipitatiilor variaza intre 600 si 800 mm pe an. Regiunea transdanubiand este caracterizatd de un teren deluros si
este strabatutd de lanturi montane de inaltime medie. O caracteristicd importantd este faptul cd in zond existd paraie,
rduri i, in unele cazuri, lacuri in apropierea majorititii asezdrilor. Solurile din arealul de productie delimitat sunt
soluri forestiere brune de tip Ramann argiloase-lutoase.

Descrierea vinurilor

Indiferent de tip, toate vinurile ,Dundntdli/Dundntdl” sunt caracterizate de arome discrete, intensitate medie, aciditate
echilibratd, lejeritate si prospetime.

Viticultura a fost importantd si pentru primii colonisti maghiari din Transdanubia si a fost o sursd majord de venit
pentru locuitorii din zond: vinul era un important produs de export, transportat in cantitdti mari in tdrile invecinate.

Prezentarea si demonstrarea legdturii cauzale

Fluxurile de aer din vest, care influenteazi clima Transdanubiei, asigurd o cantitate suficientd de precipitatii chiar si in
perioada de vard, astfel incat numdrul de zile uscate este relativ scizut in comparatie cu alte regiuni continentale aflate
la aceeasi latitudine. Datoritd capacitdtii solurilor forestiere brune de a retine apa, vita-de-vie are o sursd de apid
adecvat chiar si in perioadele cdlduroase de vari.

Producitorii din arealul de productie al IGP ,,Dundntdli/Dundntdl” planteazd, in general, soiuri de struguri cu maturare
medie-tarzie (de exemplu, Kadarka, Kékoportd) si tirzie (de exemplu, Olaszrizling, Kékfrankos, Sziirkebarat), tipice
Transdanubiei, pe coaste cu expunere sudicd, sud-esticd sau sud-vesticd. Razele soarelui reflectate inapoi de pe
suprafata paraielor, a raurilor si a lacurilor de la poalele dealurilor ajutd strugurii si se coacd in timpul toamnei
insorite si lungi datorate anticicloanelor mediteraneene; din aceastd cauzd, vinurile ,Dundntdli/Dundntdl” au o
aciditate echilibratd, maturd si o savoare bogati, iar vinurile roze si rosii prezintd taninuri matisoase si elegante.

8.2. Vin perlant

Descrierea arealului geografic delimitat

Arealul de productie delimitat al indicatiei geografice protejate ,Dundntili/Dundntdl” cuprinde regiunea Transdanubia
din Ungaria. Existd doi factori care adaug o notd sub-mediteraneeand climei continentale a regiunii: fluxurile care
aduc aer rece si umed din zonele montane si de ocean din vest si fluxurile din sud care aduc aer uscat si cald de la
Marea Mediterana citre regiunea transdanubiand. In consecintd, verile sunt mai umede si mai putin cilduroase decat
in regiunile mediteraneene, in timp ce toamnele sunt mai insorite si mai uscate decat in alte regiuni cu climd
continentald.
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Temperatura medie anuald este de 9-11 °C si se inregistreazd aproximativ 1 900 de ore de soare pe an. Nivelul
precipitatiilor variaza intre 600 si 800 mm pe an. Regiunea transdanubiand este caracterizatd de un teren deluros si
este strabatutd de lanturi montane de iniltime medie. O caracteristicd importanti este faptul ¢ in zond existd paraie,
rauri §i, in unele cazuri, lacuri in apropierea majoritdtii asezdrilor. Solurile din arealul de productie delimitat sunt
soluri forestiere brune de tip Ramann argiloase-lutoase.

Descrierea vinurilor
O particularitate a vinurilor perlante constd in faptul ci, in oricare dintre loturi, dioxidul de carbon addugat le conferd
acestor vinuri o corpolentd scdzutd si acizi proaspeti de intensitate mai ridicatd, sporind caracterul fructat, proaspat si

armonios.

Vinurile perlante ,Dundntdli/Dundntdl” au o aciditate armonioasd, de nivel cel putin mediu; sunt caracterizate de
prospetime si de note care amintesc de citrice, mere si pere proaspete.

Prezentarea si demonstrarea legdturii cauzale

Clima regiunii Transdanubia este propice pentru producerea de vinuri albe usoare i proaspete, de vinuri roze bogate
si de vinuri rosii de culoare deschisd, care constituie o bazi excelentd pentru producerea vinurilor perlante.

Dupd ce au monitorizat in mod continuu cererea de pe piatd si beneficiind de progresele tehnologice care le-au sporit
competitivitatea, unititile de vinificatie au Inceput sd produci vinuri perlante in arealul delimitat in urma cu cateva
decenii. De-a lungul timpului, consumatorii au inceput s asocieze indeaproape acest vin cu regiunea Transdanubia,
far calitatea exceptionald a produsului i-a conferit acestuia o reputatie si o recunoastere deosebite.

Astfel cum s-a explicat in cazul vinurilor, fluxurile de aer din vest, care influenteazd clima Transdanubiei, asigurd o
cantitate suficientd de precipitatii chiar si in perioada de vard, astfel incat numdrul de zile uscate este relativ scizut in
comparatie cu alte regiuni continentale aflate la aceeasi latitudine. Datoritd capacitdtii solurilor forestiere brune de a
retine apa, vita-de-vie are o sursd de apd adecvatd chiar si in perioadele cdlduroase de vard. Acest fenomen natural
asigurd faptul cd soiurile de vitd-de-vie cultivate in areal au o aciditate delicatd si armonioasa si isi pastreazd aromele

fructate primare. Caracterul proaspit si fructat al vinurilor perlante ,Dundntdli/Dundntdl” se datoreazd acestui
fenomen natural specific si soiurilor de vitd-de-vie cultivate in areal.

9.  Alte conditii specifice (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Norme privind indicarea categoriei de protectie a originii
Cadrul juridic:

In legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Norme privind mentiunile:

Mentiunea ,oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” (indicatie geograficd protejatd) poate fi inlocuitd cu mentiunea
traditionald ,tajbor” (vin de pays).

Traducerea in limba englezd ,Transdanubia” poate apdrea in acelasi cimp vizual cu indicatia geograficd protejatd
,Dundntili/Dundntal”.

Norme privind mentiunile care pot fi indicate
Cadrul juridic:
In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:
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Dispozitii suplimentare privind etichetarea
Descrierea conditiei:

Vin alb:

— ,Virgin vintage” sau ,elsg sziiret” (prima recoltd)
— ,Muskotdly” (Muscat)

— ,Cuvée” sau kiivé”

— ,Sztiretlen” (nefiltrat)

— ,Prim6r” (vin tandr) sau ,Gjbor” (vin nou)

— ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” (fermentat in baric) sau ,..hordéban erjesztett” (..fermentat in butoi),
,barrique-ban érlelt” (invechit in baric) sau ,....horddban érlelt” (...invechit in butoi)

Vin roze:

— ,Virgin vintage” sau ,elsg sziiret” (prima recoltd)

— ,Cuvée” sau kiivé”

— ,Sztiretlen” (nefiltrat)

— ,Prim6r” (vin tAndr) sau ,Gjbor” (vin nou)

Vin rosu:

— Siller”

— ,Virgin vintage” sau ,elsG sziiret” (prima recoltd
g P

— ,Cuvée” sau kiivé”

— ,Sztiretlen” (nefiltrat)

— ,Prim6r” (vin tindr) sau ,Gjbor” (vin nou)

— ,barrique”, ,barrique-ban erjesztett” (fermentat in baric) sau ,..hordéban erjesztett” (..fermentat in butoi),
,barrique-ban érlelt” (invechit in baric) sau ,,...hordéban érlelt” (...invechit in butoi)

Vin perlant alb

— ,Virgin vintage” sau ,els§ sziiret” (prima recoltd)
— ,Muskotdly” (Muscat)

— ,Cuvée” sau ,kiivé”

— ,Prim6r” (vin tandr) sau ,Gjbor” (vin nou)

Vin perlant roze

— ,Virgin vintage” sau ,els§ sziiret” (prima recoltd)
— ,Cuvée” sau kiivé”

— ,Prim6r” (vin tandr) sau ,Gjbor” (vin nou)

Vin perlant rosu

— ,Virgin vintage” sau ,elsd sziiret” (prima recoltd)
— ,Cuvée” sau ,kiivé”

— ,Prim6r” (vin tAndr) sau ,Gjbor” (vin nou)
Norme privind mentiunea ,muskotaly”

Cadrul juridic:

In legislatia nationala
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Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Mentiunea ,muskotély”, a cdrei utilizare este restrictionatd, poate aparea numai pe vinurile obtinute din urmatoarea
compozitie de soiuri:

i) cel putin 85 % (cu exceptia cantitdtii de produse utilizate pentru indulcire) - Csabagyongye, Hamburgi muskotdly,
Mitrai muskotdly, Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel muskotdly, Poloskei muskotdly, Sirga
muskotaly sau Zefir;

ii) cel mult 15 % - Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer Silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas, Csomorika,
Ezerfurtd, Ezerj6, Furmint, Generosa, Harsleveld, Juhfark, Karat, Kéknyeldi, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini,
Korona, Kovérsz6ls, Kovidinka, Lednyka, Olasz rizling, Patria, Pinot blanc, Pintes, Piros veltelini, Rajnai rizling,
Rizlingszilvdni, Rozdlia, Rézsaks, Sarfehér, Sauvignon, Semillon, Sziirkebardt, Tramini, Viktdria gyongye,
Vulcanus, Zala gyongye, Zeng6, Zenit, Zeus, Z6ld veltelini, Zold szagos, Zold szilvani sau Viognier.

Producerea in afara arealului de productie delimitat

Cadrul juridic:

In legislatia UE

Tipul conditiei suplimentare:

Derogare de la cerinta privind productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

Produsele vitivinicole ,Dundntdli/Dunédntiil” pot fi produse numai in arealul delimitat sau, datoriti traditiilor istorice si
in conformitate cu articolul 5 alineatul (1a) din Regulamentul (UE) 2019/33, in urmitoarele localititi din doud judete
situate in imediata vecindtate a arealului delimitat:

— Judetul Bacs-Kiskun:

Akaszté, Apostag, Agasegyhdza, Baja, Balloszog, Balotaszllds, Bacsalmds, Bacssz6l6s, Batmonostor, Bocsa,
Borota, Bugac, Csészérgéltés, Csdtalja, Csavoly, Csengdd, Csikéria, Csélyospdlos, Davod, Dunapataj, Dunavecse,
Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Fiilophdza, Filopjakab, Fulopszdllds, Haj6s, Harkakotony, Harta,
Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszéllds, Janoshalma, Jaszszentldszl6, Kaskantyt, Kecel, Kecskemét, Kelebia,
Kéleshalom, Kerekegyhdza, Kisk6ros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszéllds, Kunbaja,
Kunbaracs, Kunfehért6, Kunszillds, Kunszentmiklos, Ladanybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Moéricgit,
Nagybaracska, Nemesnddudvar, Nyérl6rinc, Orgovany, Pahi, Pirtd, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Sikosd,
Szabadszdllds, Szank, Szentkirdly, Tabdi, Tazldr, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszazug, Tompa, Vaskiit si Zsana.

si
— Judetul Pesta:

Abony, Albertirsa, Budapest-Rékosliget, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dany, Démsod, Gomba, Herndd, Indrcs,
Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyordd, Monor, Monori erdd, Nagykdros, Nydrsapat, Ocsa,
Orbottyan, Orkény, Pilis, Rackeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tapioszele,
Tépidszentmérton, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Vac, Vacegres, Vacratot si Veresegyhiz.

Link ciitre caietul de sarcini al produsului

https:/[boraszat.kormany.hu/download/4/4c/e2000/DUNANTUL_OFJ_termekleiras%20v3_boraszat_220405.pdf
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