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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE §I
ORGANISMELE UNIUNIT EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Nonopozitie la o concentrare notificatd

(Cazul M.11070 - CHEMOURS | BWT FUMATECH MOBILITY | JV)

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2023/C 182/01)

La 8 mai 2023, Comisia a decis si nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si si o declare compatibili cu
piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupa ce vor fi eliminate
orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor (http:/|
ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilititi care permit identificarea deciziilor
de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data §i indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=ro), cu numarul de
document 32023M11070. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeana.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.
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I\Y
(Informari)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
23 mai 2023
(2023/C 182/02)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
usD dolar american 1,0779 CAD  dolar canadian 1,4571
JPY yen japonez 149,20 HKD  dolar Hong Kong 8,4480
DKK coroana danezd 7,4475 NZD  dolar neozeelandez 1,7246
GBP lira sterlind 0,86993 | SGD dolar Singapore 1,4527
SEK coroana suedezd 11,4494 KRW  won sud-coreean 1422,75
CHF franc elvetian 0,9718 ZAR  rand sud-african 20,7920
ISK coroana islandeza 151,30 CNY yuan renminbi chinezesc 7,6039
NOK coroana norvegiana 11,7920 IDR rupia indoneziand 16 043,23
BGN leva bulgareascd 1,9558 MYR  ringgit Malaiezia 4,9260
CZK coroana cehd 23,681 PHP  peso Filipine 60,052
HUF forint maghiar 376,45 RUB  rubla ruseascd
PLN zlot polonez 4,5018 THB baht thailandez 37,435
RON leu romanesc nou 4,9720 BRL real brazilian 5,3649
TRY lira turceasca 21,3993 MXN  peso mexican 19,3225
AUD dolar australian 1,6282 INR rupie indiand 89,2675

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.



24.5.2023 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 1823

v

(Anunturi)

PROCEDURI REFERITOARE LA PUNEREA IN APLICARE A POLITICII IN
DOMENIUL CONCURENTEI

COMISIA EUROPEANA

Notificare prealabili a unei concentrari
(Cazul nr. M.11127 - TA | ANACAP | MANAGERS 2 | MRH TROWE)

Caz care poate face obiectul procedurii simplificate

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2023/C 182/03)

1. Ladata de 15 mai 2023, Comisia Europeand a primit, in temeiul articolului 4 din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului, o notificare a unei concentréri propuse.

Notificarea vizeazd urmdtoarele intreprinderi:
— TA Associates Management LP (,TA”, SUA);
— AnaCap Financial Partners Limited (,AnaCap”, Regatul Unit);

— holdingurile financiare ale Lars Mesterheide, respectiv Michael Hirz, Ralph Rockel, Maximilian Claus Trowe si
fondatorului unei intreprinderi achizitionate recent de MRH Trowe Germany GmbH, Matthias Edelmann (,Managers
2”, Germania);

— MRH Trowe Germany GmbH (,MRH Trowe”, Germania).

TA, AnaCap si Managers 2 dobandesc, in sensul articolului 3 alineatul (1) litera (b) si al articolului 3 alineatul (4) din
Regulamentul privind concentrarile economice, controlul in comun asupra societdtii MRH Trowe.

Concentrarea se realizeaza prin achizitionare de actiuni.

2. Activititile economice ale intreprinderilor respective sunt urmatoarele:

— TA este o firmd de investitii in societdti necotate axatd pe sectoare din domeniul tehnologiei, al asistentei medicale, al
serviciilor financiare, al serviciilor pentru consumatori si al serviciilor pentru intreprinderi din America de Nord,
Europa si Asia;

— AnaCap este un investitor in societdti necotate de pe piata medie, axat pe investitii in software, tehnologie si servicii in
cadrul ecosistemului financiar european;

— Managerii 2 nu desfdsoard nicio altd activitate economici decét detinerea de actiuni pentru investitii financiare si nu
controleazi alte intreprinderi;

— activitdtile MRH Trowe sunt legate in principal de brokerajul de asigurdri, de consultanta privind riscurile si de evaluarea
riscurilor pentru clienti privati si intreprinderi. De asemenea, desfdsoard activititi la scard redusd in domeniul solutiilor
privind pensiile si beneficiile angajatilor, inclusiv al serviciilor de brokeraj si consultantd, precum si al administrarii de
planuri de pensii.

3. In urma unei examinari prealabile, Comisia Europeand constatd cd tranzactia notificatd ar putea intra sub incidenta
Regulamentului privind concentririle economice. Cu toate acestea, nu se ia o decizie finald in aceastd privinta.
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In conformitate cu Comunicarea Comisiei privind o procedurd simplificatd de analizd a anumitor concentrari in temeiul
Regulamentului (CE) nr. 139/2004 al Consiliului (!), trebuie precizat cd acest caz poate fi tratat conform procedurii
prevdzute in comunicare.

4. Comisia invitd partile terte interesate sd ii prezinte eventualele observatii cu privire la operatiunea propusa.

Observatiile trebuie si parvind Comisiei in termen de cel mult 10 zile de la data publicdrii prezentei. Trebuie mentionatd
intotdeauna urmadtoarea referinta:

M.11127 - TA | ANACAP | MANAGERS 2 | MRH TROWE

Observatiile pot fi trimise Comisiei prin e-mail sau prin postd. Vi rugim si utilizati datele de contact de mai jos:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Adresi postali:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() JO C 366, 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei comuniciri privind aprobarea unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei
denumiri din sectorul vitivinicol, mentionati la articolul 17 alineatele (2) si (3) din Regulamentul
delegat (UE) 2019/33 al Comisiei

(2023/C 182/04)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 17 alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al
Comisiei ().

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
»Coteaux de Narbonne”
PGI-FR-A1202-AMO01
Data comunicarii: 24.2.2023
DESCRIEREA SI MOTIVELE MODIFICARII APROBATE

1. Zona situatd in imediata vecinitate

Capitolul I punctul 4.2 (,Zona situati in imediata vecinitate”) din caietul de sarcini al indicatiei geografice protejate
,Coteaux de Narbonne” a fost rectificat. Comuna ,,Cuxac d’Aude” a fost eliminatd din listd deoarece este inclusd in
arealul geografic.

Aceasti rectificare a fost inclusd in documentul unic la punctul ,,Conditii suplimentare - Zona din imediata vecinitate”.

2. Soiurile de viti-de-vie

Capitolul I punctul 5 (,Soiurile de vitd-de-vie”) din caietul de sarcini al indicatiei geografice protejate ,Coteaux de
Narbonne” a fost rectificat.

Lista soiurilor selectate pentru producerea vinurilor cu indicatia geograficd protejatd ,Coteaux de Narbonne” a fost
completatd cu soiurile urmdtoare:

— au fost addugate 13 soiuri ,rezistente la boli” ale vitei-de-vie:

Artaban N, Cabernet blanc B, Cabernet cortis N, Floréal B, Monarch N, Muscaris B, Prior N, Saphira B, Soreli B,
Souvignier gris Rs. Sauvignac B, Vidoc N, Voltis B;

— au fost addugate 12 soiuri adaptate la schimbrile climatice:

Agiorgitiko N, Assyrtyko B, Calabrese N Carricante B, Fiano B, Montepulciano N, Moschofilero Rs, Primitivo N,
Roditis Rs, Touriga nacional N, Verdejo B, Xinomavro N.

Aceste soiuri sunt considerate a fi rezistente la secetd si la bolile criptogamice. Ele permit utilizarea unei cantititi mai
reduse de produse de protectie a plantelor si sunt corespunzitoare soiurilor utilizate pentru productia vinurilor care
poartd aceastd IGP, atdt din punctul de vedere al caracteristicilor fiziologice, cat si din punctul de vedere al
caracteristicilor oenologice. Soiurile respective nu schimba caracteristicile vinurilor care poarti aceastd IGP;

— 8 soiuri neutilizate la productia IGP au fost eliminate din lista:
Altesse B, Chasselas B, Chasselas Rs, Danlas B, Gamay de Chaudenay N, Ganson N, Mondeuse N, Ribol N.

Aceste soiuri au fost incluse in documentul unic la punctul ,Soiurile de struguri de vin”.

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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3. Organismul de control

Capitolul III din caietul de sarcini al indicatiei geografice protejate ,Coteaux de Narbonne” a fost modificat pentru a se
simplifica punctul privind ,Organismul de control” si pentru a se preciza ci verificirile legate de respectarea caietului
de sarcini sunt efectuate pe baza unui plan de control aprobat, de citre un organism tert care oferd garantii de
competentd, impartialitate si independentd, acesta fiind delegat de INAO.

Aceastd simplificare nu are impact asupra documentului unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea (denumirile)

Coteaux de Narbonne

2. Tipul indicatiei geografice

IGP - Indicatie geograficd protejata

3.  Categoriile de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)

DESCRIERE TEXTUALA SUCCINTA
Indicatia geograficd protejatd ,Coteaux de Narbonne” este rezervatd vinurilor linistite rosii, roze si albe.

Valorile (minime sau maxime) ale tiriei alcoolice totale in volume, ale acidititii totale, ale acidititii volatile si ale
continutului total de dioxid de sulf sunt cele stabilite de normele europene.

Conditiile foarte bune de maturare §i adaptarea soiurilor fac posibild obtinerea unor vinuri cu un puternic caracter
mediteraneean.

Vinurile rosii au, in general, o culoare destul de intensd, sunt puternice §i generoase, cu arome fructate si cu structuri
tanice care variazd in functie de tehnologiile de vinificare utilizate.

Vinurile roze si albe sunt fine si elegante, ample si fructate, fiind vinificate, in general, pentru a fi consumate atunci
cand sunt tinere.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Taria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

5.  Practici vitivinicole

5.1. Practici oenologice specifice

In ceea ce priveste practica oenologic, vinurile trebuie si respecte obligatiile stabilite la nivelul Uniunii si in Codul
rural si al pescuitului maritim.

5.2. Randamente maxime

100 de hectolitri la hectar
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Arealul geografic delimitat

Recoltarea strugurilor, vinificarea si elaborarea vinurilor care poartd indicatia geografici protejatd ,Coteaux de
Narbonne” se efectueazd pe teritoriul urmitoarelor comune din departamentul Hérault:

Armissan, Coursan, Cuxac-d’Aude, Fleury-d’Aude, Narbonne (cu exceptia sectiunilor cadastrale KW, KX, KY, KZ, LM,
LN, G 6 si G 7), Marcorignan, Moussan, Ouveillan, Salles-d’Aude, Salleles d’Aude, Vinassan.

Soiul/soiurile de struguri de vin
Agiorgitiko N

Alicante Henri Bouschet N
Alphonse Lavallée N
Alvarinho - Albarifio
Aramon N

Aranel B

Arinarnoa N

Arriloba B

Artaban N

Assyrtiko B

Aubun N - Murescola
Bourboulenc B - Doucillon blanc
Cabernet blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Calabrese N

Caladoc N

Cardinal Rg

Carignan N

Carignan blanc B
Carmenére N

Carricante

Chardonnay B

Chasan B

Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N - Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
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Colombard B

Cot N - Malbec

Egiodola N

Fer N - Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Fiano

Floreal B

Gamay N

Gewurztraminer Rs

Gramon N

Grenache N

Grenache blanc B

Grenache gris G

Gros Manseng B

Jurangon noir N - Dame noire

Listan B - Palomino

Lledoner pelut N

Macabeu B - Macabeo

Marsanne B

Marselan N

Mauzac B

Mauzac rose Rs

Merlot N

Monarch N

Monerac N

Montepulciano

Morrastel N - Minustellu, Graciano
Moschofilero Rs

Mourvedre N - Monastrell

Muscaris B

Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg - Muscat, Moscato
Nielluccio N - Nielluciu

Négrette N

Parrellada B

Petit Manseng B

Petit Verdot N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B

Piquepoul noir N
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8.1.

Portan N

Primitivo N - Zinfandel

Prior N
Ribol N
Riesling B
Roditis Rs
Roussanne B
Saphira B

Sauvignac

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Sauvignon gris G - Fié gris

Semillon B

Soreli B

Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N - Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G

Terret noir N
Tourbat B

Touriga nacional N
Ugni blanc B
Verdejo B
Verdelho B
Vermentino B - Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Viognier B

Voltis B

Xinomavro N

Descrierea legiturii (legiturilor)

Specificitatea arealului geografic si specificitatea produsului

Arealul de productie a IGP Coteaux de Narbonne este situat in jurul orasului Narbonne, in departamentul Aude din
sudul Frantei, in regiunea Languedoc-Roussillon.

Podgoria se intinde pe dealurile line din regiunea orasului Narbonne. Depasind rareori o altitudine de 100 m, aceasta
este implantatd atat pe soluri colinare, cel mai adesea calcaroase, cat pe solurile mai adanci, care favorizeazd
diversificarea soiurilor de vitd-de-vie, din vechea deltd a fluviului Aude.

Podgoria beneficiazd de o clima strict mediteraneeand, deosebit de favorabild cultivirii vitei-de-vie, caracterizatd prin
veri calde si uscate i prin ierni blande, cu doud perioade ploioase, toamna si primévara. Precipitatiile anuale sunt, in

medie, sub 500 mm.
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Este o regiune foarte vantoasd, in care vantul dinspre vest, adesea violent, foarte favorabil mentinerii unei stdri bune de
sdndtate a strugurilor, alterneazd cu incursiuni frecvente ale curentilor de aer maritim, care aduc umiditate si ricoare in
noptile de vard, elemente benefice pentru buna coacere a strugurilor.

Oragul Narbonne a cunoscut o prima dezvoltare in urmd cu doud mii de ani, cind a devenit capitala Galiei romane,
fiind situat la rascrucea drumurilor Via Domitia si de Via Aquitania si la o riscruce de rute maritime gratie unui port
foarte important, care a permis in acele timpuri dezvoltarea unor podgorii ale ciror vinuri se exportau in intreaga
Europd.

In pofida diverselor vicisitudini, podgoriile au fost intotdeauna reconstruite, devenind monoculturi in secolele al XIX-
lea si al XX-lea si asigurdnd astfel dezvoltarea economici a regiunii. De altfel, in timpul invaziei filoxerice, pe cAmpiile
din regiunea narbonnezd s-a realizat una dintre primele reconstituiri ale podgoriei din Languedoc.

Recunoasterea ca Vin de pays prin Decretul din 25 ianuarie 1982 le-a permis viticultorilor sd producd, gratie unui
caiet de sarcini strict, vinuri care rdspund la cererea consumatorilor. Mai recent, IGP ,Coteaux de Narbonne” s-a
extins la cele 6 comune situate intre Narbonne si Marea Mediterand, asigurdnd astfel coerenta arealului de productie si
favorizandu-i dinamica economicd.

In prezent, productia se ridici la aproximativ 10 000 hl pe teritoriul a 9 comune si este alcituiti in principal din vinuri
rosii obtinute prin asamblare, dar si din vinuri roze si albe, in cazul cdrora cererea evolueazd constant.

Soiurile de vitd-de-vie, in principal soiuri mediteraneene implantate incd din antichitate in arealul IGP, au fost
completate cu soiuri externe cu cicluri mai scurte, cum ar fi Cabernet Sauvignon si Merlot pentru vinurile rosii,
Chardonnay si Sauvignon pentru vinurile albe.

Tehnicile oenologice au fost optimizate, beneficiind de prezenta, in arealul IGP, a centrului de cercetare al Institutului
National de Cercetare Agricold Pech Rouge (Institut National de la Recherche Agronomique de Pech Rouge).

8.2. Legatura cauzald dintre specificitatea arealului geografic si specificitatea produsului

Atat datoritd mediului sdu pedoclimatic favorabil vitei-de-vie, cat si datoritd pozitiei sale geografice, la riscruce de
drumuri intre Marea Mediterand si Oceanul Atlantic, Narbonne a fost intotdeauna un oras al vinului si al comertului
cu vin.

Viticultorii care produc Coteaux de Narbonne au reusit s pastreze identitatea si traditia viticold a acestei mici regiuni,
cu un climat deosebit de favorabil pentru cultivarea vitei-de-vie.

Prezenta neintreruptd a acestei podgorii este rezultatul unor practici viticole constante, transmise de generatii
succesive de viticultori, care si-au dovedit astfel atasamentul fatd de produsele lor.

Reputatia vinurilor cu denumirea Coteaux de Narbonne are o istorie indelungatd si se bazeazd pe schimburile
comerciale dintre coasta mediteraneeand si coasta atlantici.

IGP Coteaux de Narbonne profitd pe deplin de aceste avantaje si, desi si-au pastrat ridicinile istorice, vinurile au
beneficiat pe deplin de introducerea unor noi soiuri de struguri si de evolutiile tehnologice puse in practicd de

viticultori.

Viticultorii au reusit s adapteze soiurile de vitd-de-vie, utilizind in principal soiuri mediteraneene in podgoriile de
deal si soiuri atlantice si nordice in podgoriile de cimpie.

Dezvoltarea puternicd a turismului permite, la randul sdu, promovarea tuturor produselor vitivinicole din zond,

” oA

inclusiv IGP ,Coteaux de Narbonne”, in principal prin intermediul unei vaste retele de crame de degustare si al unui
numdr mare de evenimente viticole.

Astfel, vita-de-vie si vinul se afld mereu in centrul activititii economice si contribuie semnificativ la dezvoltarea acestui

teritoriu sensibil, mai ales datoritd vitei-de-vie, care, in fiecare vard, joacd un rol deosebit de important in protectia
contra incendiilor.

9.  Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Cadrul juridic
Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare
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Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei

Indicatia geograficd protejatd ,Coteaux de Narbonne” poate fi completatd cu urmdtoarele mentiuni:
numele unuia sau mai multor soiuri;

mentiunea ,primeur” sau ,nouveau”.

n

Logoul IGP al Uniunii Europene figureazd pe etichetd atunci cind mentiunea ,Indicatie geograficd protejatd” este
inlocuitd cu mentiunea traditionald ,Vin de pays”.

Zona situatd in imediata vecindtate

Cadrul juridic

Legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare

Derogare de la productia in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei

Zona situatd in imediata vecindtate, definitd prin derogare pentru vinificarea si elaborarea vinurilor cu indicatia
geograficd protejati ,Coteaux de Narbonne”, este formati din comunele limitrofe arealului geografic:

— Departamentul Aude: Argeliers, Bages, Bizanet, Gruissan, Mirepeisset, Montredon des Corbiéres, Névian, Peyriac
de Mer, Port la Nouvelle, Raissac d’Aude, Saint André de Roquelongue, Saint Marcel d’Aude, Saint Nazaire d’Aude,
Sigean.

— Departamentul Hérault: Capestang, Cruzy, Lespignan, Montels, Nissan les Ensérunes, Quarante, Vendres.
Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3f08707f-bc60-4bab-b4f4-759¢5ed9b81b
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Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificiri care nu este minori a caietului de sarcini al unui
produs, in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole
si alimentare

(2023/C 182/05)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cererea de modificare in temeiul articolului 51 din Regulamentul (UE)
nr. 1151/2012 al Parlamentului European si al Consiliului ('), in termen de trei luni de la data prezentei publicari.

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI
DE ORIGINE PROTEJATE/INDICATIl GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificari in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

»,Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”
Nr. UE: PGI-IT-0207-AM01-23.6.2021
DOP () IGP (X)

1.  Grupul solicitant si interesul legitim
Consorzio Mela Alto Adige
Adresa: Via Jakobi 1a, 39018 Terlano, Italia
E-mail: info@suedtirolerapfel.com
E-mail certificat: sak@pec.rolmail.net

,Consorzio Mela Alto Adige” [asociatie de protectie] are legitimitatea de a depune o cerere de modificare in temeiul
articolului 13 alineatul (1) din Decretul Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere nr. 12511 din
14.10.2013.

2. Statul membru sau tara tertd

Italia

3. Punctul din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)
O  Denumirea produsului
Descrierea produsului
O  Aria geograficd
O Dovada originii

(') JOL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:info@suedtirolerapfel.com
mailto:sak@pec.rolmail.net
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O  Metoda de obtinere
Legdtura

O  Etichetarea
Comercializarea

4. Tipul modificarii (modificirilor)

Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie consideratd minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

O  Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu s-a publicat niciun
document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minord in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

5. Modificare (modificiri)

A)  Caietul de sarcini: Articolul 2.2 — Caracteristicile produsului
Paragraful actual:

»[-..] Mentiunea «Mela Alto Adige» sau «Siidtiroler Apfel» poate fi utilizatd exclusiv pentru merele care prezintd
caracteristicile calitative intrinseci si extrinseci, exprimate in mod distinct, pentru fiecare soi in parte, prin urmatorii
parametri: aspect extern, categorie comerciald si calibru, caracteristici chimice si caracteristici fizice.

Celelalte standarde minime de calitate pentru diversele soiuri si categorii sunt cele stabilite de legislatia Uniunii in
vigoare. Continutul de zahdr al fructelor si fermitatea acestora, exprimatd in kg/cm? masurate in termen de doui luni
de la recoltd, trebuie sd respecte valorile minime enumerate mai jos pentru fiecare soi in parte.” [...]

Modificarea propusd a paragrafului:

,[.--] Mentiunea Mela Alto Adige» | «Suidtiroler Apfel» poate fi utilizatd exclusiv pentru merele care prezintd
caracteristicile calitative intrinseci §i extrinseci, exprimate in mod distinct, pentru fiecare soi in parte, prin urmatorii
parametri: aspect extern, categorie comerciald si calibru, caracteristici chimice si caracteristici fizice.

Celelalte standarde minime de calitate pentru diversele soiuri si categorii sunt cele stabilite de legislatia Uniunii in
vigoare. Continutul de zahdr al fructelor si fermitatea acestora, exprimatd in kg/cm? mdsurate in termen de doud luni
de la recoltd, trebuie s respecte valorile minime enumerate mai jos pentru fiecare soi in parte.

Merele destinate exclusiv prelucrdrii trebuie sd respecte toate cerintele prevdzute in caietul de sarcini, cu exceptia
categoriei comerciale, a culorii epicarpului, a culorilor suplimentare ale epicarpului si a calibrului. Aceste fructe pot
purta IGP «Mela Alto Adige» [ «Siidtiroler Apfel», dar nu pot fi comercializate ca atare citre consumatorul final.”

[...]
Documentul unic: punctul 3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplici denumirea de la punctul 1
Paragraful actual:

»[-..] Indicatia geograficd protejatd «Mela Alto Adige» sau «Stdtiroler Apfel» este rezervatd fructelor provenite din
livezile de meri aflate in aria delimitati la articolul 3 din caietul de sarcini si care apartin urmdtoarelor soiuri si clone
ale acestora: Braeburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red
Delicious, Stayman Winesap, Pinova si Topaz.”

[...]
Modificarea propusd a paragrafului (in plus fatd de modificarea propusa pentru punctul A):

,[...] Indicatia geograficd protejatd «Mela Alto Adige» sau «Stdtiroler Apfel» este rezervatd fructelor provenite din
livezile de meri aflate in aria delimitati la articolul 3 din caietul de sarcini si care apartin urmdtoarelor soiuri si clone
ale acestora: Braeburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red
Delicious, Stayman Winesap, Pinova si Topaz.”

[..]
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Merele destinate exclusiv prelucrdrii trebuie s respecte toate cerintele prevdzute in caietul de sarcini, cu exceptia
categoriei comerciale, a culorii epicarpului, a culorilor suplimentare ale epicarpului si a calibrului. Aceste fructe pot
purta IGP ,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel”, dar nu pot fi comercializate ca atare cétre consumatorul final.”

Se propune addugarea unui nou paragraf la articolul 2 punctul 2.2 din caietul de sarcini si la punctul 3.2
corespunzitor din documentul unic, pentru a permite utilizarea IGP ,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel” si pentru
merele destinate prelucrdrii produse in conformitate cu caietul de sarcini, ludnd deja in considerare modificarea
propusd aici. Pentru a asigura si pentru a permite utilizarea eficientd a denumirii protejate pentru merele destinate
prelucririi, este necesard excluderea, pentru aceastd categorie, a anumitor cerinte de calitate previzute in caietul de
sarcini pentru fiecare soi (categoria comerciald, culoarea epicarpului, culorile suplimentare ale epicarpului si calibrul),
care sunt importante, in principal, doar pentru merele de masd. Dacd nu ar include aceste excluderi, paragraful
suplimentar ar fi complet ineficace, avand in vedere cd pentru producitori nu ar fi rentabil sd utilizeze merele din
categoriile ,Extra” sau ,I” (ori din categoria ,II” pentru produsele ecologice) pentru prelucrare.

B)  Caietul de sarcini: Articolul 5.9. Comercializare

Paragraful actual:

»[-..] Comercializarea merelor «Mela Alto Adige» sau «Suidtiroler Apfel» din soiurile de vara (Elstar si Gala) poate avea
loc numai in perioada cuprinsi intre inceputul lunii august si sfarsitul lunii iulie. Celelalte soiuri pot fi comercializate
pand la sfarsitul lunii septembrie a anului urmator recoltirii.” [...]

Modificarea propusi a paragrafului:

»[...] Comercializarea merelor «Mela Alto Adige» | «Stidtiroler Apfel» din soiurile de vara (Elstar si Gala) poate avea loc
numai in perioada cuprinsa intre inceputul lunii august si sfarsitul lunii iulie. Celelalte soiuri pot fi comercializate in
termen de 12 luni de la data recoltdrii.” [...]

Documentul unic: Nu se modificd

Se propune redefinirea perioadei de comercializare pentru alte soiuri decat cele de vara (Elstar si Gala), avand in vedere
evolutiile tehnologice constante din domeniul depozitérii alimentelor.

Eliminarea unei trimiteri la un termen fix (luna septembrie a anului urmdtor recoltei) permite garantarea aceleiasi

perioade de comercializare (12 luni) pentru fiecare an, dat fiind ¢ perioada de recoltare poate varia de la an la an,
partial din cauza schimbdrilor climatice actuale.

C)  Caietul de sarcini: Articolul 6 — Dovada legdturii cu mediul
Paragraful actual:

»[-..] Altitudinea la care se situeazd livezile, cuprinsi intre 200 m si 1 000 m deasupra nivelului marii, precum si
solurile usoare si bine aerisite, garanteazi o aroma puternicd, o pulpd compactd si o inaltd conservabilitate.” [...]

Modificarea propusi a paragrafului:

»[-..] Altitudinea la care se situeaza livezile, cuprinsi intre 200 m §i 1 100 m deasupra nivelului mirii, precum si
solurile usoare si bine aerisite, garanteazd o aromd puternicd, o pulpd compactd si o perioadd indelungatd de
pastrare.” [...]

Documentul unic: Punctul 5 — Legdtura cu aria geograficd

Paragraful actual:

»[-..] Altitudinea la care se situeazd livezile, cuprinsi intre 200 m si 1 000 m deasupra nivelului marii, precum si
solurile usoare si bine aerisite, garanteazi o aroma puternicd, o pulpd compactd si o inaltd conservabilitate.” [...]

Modificarea propusi a paragrafului:
»[-..] Altitudinea la care se situeazd livezile, cuprinsi intre 200 m si 1 100 m deasupra nivelului mirii, precum si

solurile usoare si bine aerisite, garanteazd o aromd puternicd, o pulpd compactd si o perioadd indelungatd de
pastrare.” [...]



24.5.2023 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 182/15

La articolul 6 din caietul de sarcini si la punctul 5 corespunzitor din documentul unic se propune cresterea altitudinii
maxime la care sunt situate livezile, de la 1000 m la 1 100 m deasupra nivelului mdrii. Modificarea tine seama de
schimbdrile climatice actuale, care permit o crestere treptatd a altitudinii la care se afld situatd aria de productie, fird a
se pierde calitatea produsului, precum si de caracteristicile de calitate care diferentiazd IGP ,Mela Alto Adige” |
,Sudtiroler Apfel” de alte produse similare. Scopul modificdrii este de a asigura un tratament uniform si
nediscriminatoriu pentru producitorii ale cror livezi sunt situate in zonele cele mai inalte ale ariei de productie.

DOCUMENT UNIC
»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”
Nr. UE: PGI-IT-0207-AM01-23.6.2021
IGP (X) DOP ()

1. Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Mela Alto Adige | Sudtiroler Apfel”

2. Statul membru sau tara tertd

ITALIA

3.  Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale in stare proaspitd sau prelucrate

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Indicatia geografica protejatd ,Mela Alto Adige” sau ,Stidtiroler Apfel” este rezervati fructelor provenite din livezile de
meri aflate in aria delimitata la articolul 3 de mai jos si care, in prezent, apartin urmdtoarelor soiuri, mutanti sifsau
clone ale acestora: Bracburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red
Delicious, Stayman Winesap, Pinova si Topaz.

Mentiunea ,Mela Alto Adige” [ ,Stdtiroler Apfel” poate fi utilizatd exclusiv pentru merele care prezintd caracteristicile
calitative intrinseci i extrinseci, exprimate in mod distinct, pentru fiecare soi in parte, prin urmdtorii parametri:
aspect extern, categorie comerciald si calibru, caracteristici chimice §i caracteristici fizice. Celelalte standarde minime
de calitate pentru diversele soiuri si categorii sunt cele stabilite de legislatia Uniunii in vigoare.

Continutul de zahdr al fructelor si fermitatea acestora, exprimatd in kg/cm?, misurate in termen de doud luni de la
recoltd, trebuie sa respecte valorile minime enumerate mai jos pentru fiecare soi in parte.

Braeburn:
— culoarea epicarpului: de la verde la verde-deschis;

— culori suplimentare ale epicarpului: striatii de culoare de la rosu-portocaliu la rosu-intens pe mai mult de 33 % din
suprafat3;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a Il-a;

— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 11 °Brix;

— fermitate: minimum 5,5 kgjcm?.

Elstar:

— culoarea epicarpului: galbend;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu-aprins pe mai mult de 20 % din suprafatd;
— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;

— calibru: diametru de cel putin 65 mm;
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— continut de zahar: peste 10,5 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Fuji:

— culoarea epicarpului: de la verde-deschis la galben;

— culori suplimentare ale epicarpului: de la rosu-deschis la rosu-intens pe mai mult de 50 % din suprafati (cel putin
30 % din suprafata de culoare rosie trebuie sd fie de culoare rosu-intens);

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 12,5 “Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Gala:

— culoarea epicarpului: verde-galben-galben-auriu;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu pe minimum 20 % din suprafatd pentru Gala standard si pe mai mult de
50 % din suprafatd pentru clonele rosii;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;
— calibru: diametru de cel putin 60 mm;

— continut de zahar: peste 10,5 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Golden Delicious:

— culoarea epicarpului: de la verde-deschis la galben;

— culori suplimentare ale epicarpului: roz, in anumite medii;

— rugozitate: reticulard find, pe 20 % din suprafata fructului, prezentd pe maximum 20 % din fructe; pentru
produsele ecologice, rugozitatea este admisa in conformitate cu criteriile de rugozitate definite pentru categoria a
II-a;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a Il-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 11 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Granny Smith:

— culoarea epicarpului: verde inchis;

— culori suplimentare ale epicarpului: posibile usoare nuante de roz;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 10 °Brix;

— fermitate: minimum 5,5 kg/cm?2.

Idared:

— culoarea epicarpului: galben-verde;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu-intens uniform pe mai mult de 33 % din suprafat3;
— categorie comerciald: Extra si [; pentru produsele ecologice, si categoria a Il-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 10 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?2

Jonagold:

— culoarea epicarpului: galben-verde;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu-aprins pentru Jonagold: rosu striat pe mai mult de 20 % din suprafati;
pentru Jonagored: rosu pe mai mult de 50 % din suprafatd;
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— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 11 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Morgenduft:

— culoarea epicarpului: de la verde-deschis la galben;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu-aprins uniform pe minimum 33 % din suprafatd; pentru Dallago: rosu
strdlucitor intens, pe minimum 50 % din suprafat3;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;
— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 10 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Red Delicious:

— culoarea epicarpului: galben-verzui;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu-intens, strdlucitor si striat pe mai mult de 75 % din suprafatd; rosu-intens
pe mai mult de 90 % din suprafatd, pentru clonele rosii;

— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;

— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 10 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?2

Stayman Winesap:

— culoarea epicarpului: verde galbui;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu uniform cu usoare striatii pe mai mult de 33 % din suprafat3;
— pentru Red Stayman (Staymanred): rosu uniform cu usoare striatii pe mai mult de 50 % din suprafatd;
— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;

— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 10 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Pinova:

— culoarea epicarpului: de la verde-deschis la galben;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu striat pe mai mult de 10 % din suprafat3;
— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a Il-a;

— calibru: diametru de cel putin 65 mm;

— continut de zahdr: peste 11 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Topaz:

— culoarea epicarpului: de la verde-deschis la galben;

— culori suplimentare ale epicarpului: rosu striat pe mai mult de 33 % din suprafatd;
— categorie comerciald: Extra si I; pentru produsele ecologice, si categoria a II-a;

— calibru: diametru de cel putin 60 mm;

— continut de zahdr: peste 10,5 °Brix;

— fermitate: minimum 5 kg/cm?

Merele destinate exclusiv prelucririi trebuie s respecte toate cerintele prevdzute in caietul de sarcini, cu exceptia
categoriei comerciale, a culorii epicarpului, a culorilor suplimentare ale epicarpului si a calibrului. Aceste fructe pot
purta IGP ,Mela Alto Adige”, dar nu pot fi comercializate ca atare citre consumatorul final.



C 182/18 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 24.5.2023

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie s se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Operatiunile de cultivare §i de recoltare ale merelor ,Mela Alto Adige | Stidtiroler Apfel” trebuie sd se desfisoare in
aria de productie indicati la punctul 4.

3.5. Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pentru a evita deteriordri ale produsului, cum ar fi leziuni ale epicarpului, lovituri care s conduci la innegrirea pulpei
si alte daune, operatiunile de pregitire si de ambalare trebuie si aibd loc in aria geografica delimitatd. Aceastd exigentd
este justificatd de bogata experientd dobanditd de operatori in gestionarea produsului dupa recoltare, activitate pe care
acestia o desfdsoard de peste 40 de ani in aria delimitatd Alto Adige.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pe eticheta aplicatd pe ambalaje, pe ambalajele destinate comercializdrii sau, individual, pe fructe trebuie si figureze
mentiunea ,Mela Alto Adige» Indicazione geografica protetta” (in limba italiand) sau ,«Siidtiroler Apfel» geschiitzte
geografische Angabe” (in limba germand). Dimensiunea mentiunii ,Mela Alto Adige” sau ,Stidtiroler Apfel” aplicatd
pe etichetele ambalajelor sau pe etichetele ambalajelor destinate comercializarii este fixatd la minimum 2 mm. In
cazul autocolantelor aplicate individual pe fructe, dimensiunea mentiunii ,Mela Alto Adige” sau ,Sudtiroler Apfel”
este fixatd la minimum 0,8 mm.

Este permisd utilizarea, pe langd indicatia geograficd protejatd, a indicatiilor si/sau a simbolurilor grafice care fac
referire la denumiri sau la denumiri comerciale si la logouri comerciale ale persoanelor fizice autorizate sau ale
intreprinderilor, cu conditia ca acestea si nu aibd semnificatie laudativa sau sd inducd in eroare consumatorul.

4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria de productie a ,Mela Alto Adige” sau ,Siidtiroler Apfel” cuprinde o parte a teritoriului Provinciei Autonome
Bolzano-Alto Adige (Stdtirol), incluzdnd in total 72 de localitati.

5. Legitura cu aria geograficd

Legdtura dintre merele ,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel” si aria geografici se bazeazd pe calititile, caracteristicile si
reputatia specifice acestora. Produsul ,Mela Alto Adige” sau ,Siidtiroler Apfel” se distinge prin culoarea i gustul
deosebit de pronuntate, pulpa compacti si perioada foarte indelungatid de pastrare; aceste caracteristici calitative se
datoreazd unei combinatii intre factorii pedoclimatici si profesionalitatea operatorilor.

In regiunea Alto Adige, conditiile climatice sunt extrem de favorabile pentru cultivarea merilor: anual se inregistreaza
peste 300 de zile cu soare. La sfarsitul verii i toamna se produc modificiri de temperaturd tipice si marcate intre zi si
noapte. In timpul zilei, temperatura poate ajunge la 30 °C, in vreme ce dupa ciderea noptii, aceasta coboara pani la
8-10 °C. Majoritatea productiei provine de la ferme situate la peste 500 m deasupra nivelului marii. Terenurile
extraordinar de fertile sunt usoare, bine drenate si bogate in oxigen, ridicinile putandu-se astfel dezvolta in conditii
optime. Terenurile au un continut de humus care variazi de la mediu la ridicat.

Practicile adoptate de producitorii din Alto Adige le permit acestora si obtind mere de inaltd calitate, datoritd
echilibrului optim dintre perioada vegetativi si cea de productie a fructelor. Merele cu indicatia geografica protejatd
,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel” sunt produse cu ajutorul unor metode cu impact redus asupra mediului.
Sistemele de productie a merelor ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel” sunt concepute pentru a valorifica vocatia
pedoclimaticd naturald a zonelor de productie. Combinatia dintre numarul mare de ore de soare, noptile reci si
precipitatiile reduse garanteazd fructe cu un gust si o culoare deosebit de pronuntate. Altitudinea la care sunt situate
livezile, §i anume intre 200 m si 1 100 m deasupra nivelului mdrii, precum si solurile usoare §i bine aerisite
garanteazd o aromi intensd, o pulpd compactd si o perioadd indelungatd de pistrare. In plus, aportul de substante
nutritive se realizeazd printr-o fertilizare echilibratd, efectuatd pe baza rezultatelor unei analize a solului, ceea ce
sporeste calitatea fructelor si limiteazd in acelasi timp dezvoltarea bolilor fiziologice. Datoritd solului si conditiilor
climatice favorabile, cultivarea merilor in Alto Adige s-a diversificat de-a lungul timpului, trecind de la soiurile pur
locale la cele provenite din alte {ari, acestea din urmd adaptandu-se perfect la microclimatul local, asa cum o atestatd
numeroase surse. Inci din Evul Mediu, diverse soiuri de mere si de pere au fost cultivate pe scard largd in fermele de



24.5.2023

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 182/19

munte (masi) din Alto Adige, pentru uzul familiilor care locuiau in aceste ferme. De la mijlocul secolului al XIX-lea,
pomicultura a devenit o activitate comerciald infloritoare, cu cumpdaritori din Viena, Innsbruck, Miinchen, Varsovia si
Sankt Petersburg. In aceastd perioadd s-a produs, de asemenea, modernizarea pomiculturii in Alto Adige. in 1831,
invatatorul Johann lakob Poll a publicat primul manual de pomiculturd, iar in 1872, la nou-infiintatul Institut
Agricol din S. Michele all'Adige, pomicultura a fost introdusi in programa de predare ca materie distincta.

O listd a pepinierelor din 1856, apartinind Asociatiei Agricole din Bolzano, mentioneazi deja nu mai putin de 193 de
soiuri de mere cultivabile. In opera istoric cea mai importantd privind pomicultura si legumicultura din Alto Adige,
scrisd de Karl Mader (1894 si 1904), sunt indicate circa 40 de soiuri foarte rdspandite in intreaga regiune Alto Adige.
Datoritd stransei impletiri dintre activitdtile de cultivare a merilor si cele de protectie a terenurilor si a mediului,
caracteristice sistemului de productie locald, totalitatea factorilor de mediu enumerati, la care se adauga activitatea
veche de secole a omului, contribuie la reputatia merelor cu indicatia geograficd protejatd ,Mela Alto Adige” sau
LSudtiroler Apfel” atat pe pietele interne, cat si pe cele internationale. In filiera de productie a acestor mere sunt
implicati astdzi circa 8 000 de producitori, in principal asociati in cooperative, alituri de 2 500 de lucrdtori din
centrele de prelucrare si de 12 000 de culegtori de fructe.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

Textul consolidat al caietului de sarcini poate fi consultat la urmitoarea adresd web:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

sau

accesand direct pagina principald a site-ului Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere (www.
politicheagricole.it), facand clic pe ,Qualita” (in partea superioard dreaptd a ecranului), apoi pe ,Prodotti DOP IGP STG” (pe
laterala stdngd a ecranului) si apoi pe ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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Publicarea unei cereri in temeiul articolului 17 alineatul (6) din Regulamentul (CE) nr. 110/2008 al
Parlamentului European si al Consiliului privind definirea, desemnarea, prezentarea, etichetarea si
protectia indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase si de abrogare a Regulamentului (CEE)
nr. 1576/89 al Consiliului

(2023/C 182/06)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la respectiva cerere in temeiul articolului 27 din Regulamentul
(UE) 2019/787 al Parlamentului European si al Consiliului ().

SPECIFICATIILE DE BAZA DIN DOSARUL TEHNIC
LSARRETI KOKENYPALINKA”
Nr. UE: PGI-HU-02490 - 6.3.2019

1. Denumire

,Sarréti kokénypalinka”

2. Categoria de bauturi spirtoase

Rachiu de fructe [categoria 9 din Regulamentul (CE) nr. 110/2008]

3. Descrierea biuturii spirtoase
Caracteristicile fizice, chimice si/sau organoleptice

Caracteristici fizico-chimice

Biutura ,Sarréti kokénypalinka” are o tarie alcoolicd minima de 38,5 % V/V si un continut de substante volatile de cel putin
250 g/hl de alcool 100 % vol.

Caracteristici organoleptice

Culoare: produs limpede, incolor.

Miros: fin, cu note discrete de ceard, alituri de note de flori de porumbar.

Gust: corpolent, cu note de migdale si martipan, amintind de bace rosii proaspete; are un final lung si este usor dulce, dar
evocd gustul oarecum acidulat al porumbelor.

Caracteristici specifice (in comparatie cu bauturile spirtoase din aceeasi categorie)

,Sarréti kokénypdlinka” este o pdlinka cu un continut bogat de substante volatile si cu un miros care aminteste de florile de
porumbar. ,Sarréti kokénypalinka” este o bauturd spirtoasd cu gust corpolent, cu note de migdale si martipan, usor dulce,
ceea ce ii conferd un caracter mai usor §i mai fin, dar, in acelasi timp, gustul siu evocd gustul oarecum acidulat al
porumbelor.

4. Aria geograficd in cauzi

,Sarréti kokénypdlinka” trebuie si fie obtinutd din porumbe cultivate in limitele administrative ale comunelor din
urmitoarele districte dintr-o zond din comitatele Hajd-Bihar si Békés, cunoscuti sub denumirea de ,Sirrét”, in
distilerii comerciale de pdlinka situate in zona respectivd: districtele Berettyddjfalu, Békéscsaba, Békés, Gyula,
Piispokladany, Sarkad si Szeghalom.

5. Metoda de obtinere a bauturii spirtoase

Ingredientele de bazd ale bauturii ,Sarréti kokénypalinka” sunt porumbele (fructele arbustului sdlbatic Prunus spinosa) din
aria geograficd delimitatd.

Obtinerea pastei din fructe, fermentarea, distilarea si stabilizarea bauturii ,Sarréti kokénypdlinka” trebuie sd aibd loc
numai in distileriile comerciale de pdlinka situate in limitele administrative ale localitdtilor definite la punctul 4.

() JOL130,17.5.2019,p. 1.
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Principalele etape ale productiei de pdlinka sunt urmdtoarele:
a) Selectarea si acceptarea fructelor

b) Obtinerea pastei din fructe

¢) Fermentarea

d) Distilarea

e) Stabilizarea, depozitarea

f) Tratarea si productia produsului pdlinka

a) Selectarea si acceptarea fructelor

In ceea ce priveste fructele silbatice, cel mai important lucru este ca acestea sa fie uniforme si s aibd acelasi grad de
coacere. Porumbele nu prezintd mucegai, putregai, deteriordri sau materii strdine, leziuni sau lovituri. La maturitate
adecvatd, porumbele au culoare albastru-cenusiu, un continut de substantd uscatd de cel putin 24 g/100 g si minimum
12°Brix. La momentul acceptdrii fructelor trebuie efectuate controale de calitate pe baza unui esantion mediu.

b) Obtinerea pastei din fructe

Prima etapd din procesul de obtinere a pastei din fructe consti in sortarea porumbelor, care sunt fructe mici, pentru a
indepdrta toate materiile striine (crengute, frunze). Dupd spilarea fructelor trebuie indepdrtati simburii (cu ajutorul
unei masini de indepartat simburi, daci este disponibild). Aproximativ 10-15 % din sdmburii intacti trebuie introdusi
in pasta de fructe dupi ce au fost ldsati sd se usuce timp de 1-2 zile.

Deoarece continutul de apd al fructelor este scizut (aproximativ 65-70 %), trebuie addugatd apd pentru a facilita
procesul de fermentare. Cu toate acestea, apa addugatd trebuie sd aibd niveluri scdzute de ioni de Ca++ si de Na+; in caz
contrar, gustul final al bauturii va fi afectat de aciditatea fructelor.

Apoi se adaugd pasta de fructe in rezervoarele de fermentare (din otel sau plastic).

c) Fermentarea

Dat fiind continutul ridicat de pectind al fructelor, sucurile se elibereazi lent, iar porumbele riman vascoase, ceea ce
ingreuneazd fermentarea. Addugarea de complecsi enzimatici contribuie la descompunerea pectinei.

Procesul de fermentare trebuie monitorizat zilnic prin inspectie vizuald. La fiecare 4-5 zile trebuie si se verifice
continutul de zahdr si tdria alcoolica.

Durata optimd a procesului de fermentare este cuprinsd intre 10 si 14 zile, in functie de valorile nutritionale ale
porumbelor si de gradul lor de maturare. Continutul de zaharuri trebuie si fie mai mic de 2 gflitru la sfarsitul
fermentdrii.

d) Distilarea

Biutura ,Sarréti kokénypalinka” poate fi preparatd utilizind un sistem traditional de distilare cu alambic (un proces de
distilare fractionatd dubld) sau un sistem cu coloand de distilare intr-o singurd etapd cu un condensator de reflux (cu
deflegmator). Separarea ,fruntii” se poate realiza in general prin evaluare organolepticd; cu toate acestea, ,coada” este
separatd prin monitorizarea continud a tiriei alcoolice. In cazul bauturii ,Sarréti kokénypdlinka”, separarea necesitd o
atentie deosebitd. Avand in vedere cd biutura spirtoasd are un parfum si arome puternice, este nevoie de un simt al
mirosului foarte dezvoltat pentru a diferentia aromele si substantele volatile nocive.

e) Stabilizarea, depozitarea

Dupd rafinare/distilare, bautura ,Sarréti kokénypalinka” trebuie ldsatd in repaus pentru a permite amestecul aromelor si
al substantelor volatile complexe. Bdutura trebuie pastratd intr-un loc protejat de lumind timp de 3-6 luni, de preferintd
intr-o damigeand sau intr-un recipient din otel inoxidabil.
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f) Tratarea si productia produsului pdlinka

In conformitate cu cerinele legale, tiria alcoolici a produsului stabilizat trebuie adaptatd la nivelul adecvat pentru
consum, prin addugarea de apd potabild de buni calitate. Calitatea apei este esentiald, deoarece poate influenta si
aromele produsului finit. Este preferabil si se foloseascd apd dedurizatd, dar se poate utiliza si apd distilatd,
demineralizatd sau tratatd. Dup diluare, tiria alcoolici poate fi diferitd cu 0,3 % V|V de valoarea indicatd pe etichetd.

6. Legitura cu mediul geografic sau cu originea geograficd

a. Detalii privind aria geograficd sau originea, relevante pentru legdturd

Aria geograficd este situatd in partea de sud-est a Marii Campii, cea mai mare zond de cAmpie din Ungaria. Aria
geograficd este traversatd de o retea de rauri (rdurile Koros, Sebes-Korods si Berettyd) si canale. In arie regdsim solul de
campie, al cdrui strat superior este predispus uscirii. Solul padurii de cAmpie este bogat in calciu, magneziu, sulfati si
carbonati.

Aria geograficd beneficiazd de un numdr mare de ore insorite, care depdseste 2 500 de ore, iar temperaturile medii
inregistrate vara si toamna (22 °C, respectiv 12 °C) sunt mai mari decat mediile nationale (21,4 °C si 11,4 °C). In timpul
maturdrii fructelor (vara si toamna), precipitatiile se situeazd sub media nationali (care este de aproximativ 200 mm); in
aceastd zond cu precipitatii reduse se inregistreaza precipitatii medii de 150 mm.

Porumbarii s-au dezvoltat la marginile zonelor impadurite ale centurii forestiere de stepa si s-au mentinut ca un tip de
vegetatie independentd dupd tdierea pddurilor. Fructele acestor arbusti, care sunt initial complet verzi, dobandesc
treptat culoarea albastru-violet in timpul verii, ajungdnd de obicei la maturitate deplind in a doua jumdtate a lunii
septembrie.

Numdrul mare de ore insorite contribuie la obtinerea continutului ridicat de zaharuri al porumbelor silbatice din aria
geograficd delimitatd. In perioada de coacere a porumbelor, stratul superior al solului de campie se usuci, date fiind
nivelul scizut al precipitatiilor, gradul ridicat de insorire si temperaturile ridicate. In consecintd, planta indeparteazi
apa din fructele aflate in proces de maturare pentru a-si mentine etapa vegetativa, iar continutul de zaharuri al fructelor
este mai mare. Acest lucru conferd porumbelor cultivate aici un continut de zaharuri peste medie, de 12 “Brix.

Datoritd continutului bogat de minerale al solului si numarului de ore insorite, porumbele cultivate in aria geograficd
sunt mai bogate in minerale si arome: fructele au niveluri ridicate de flavonoide, un continut minim de acid organic de
2,5 % si un continut minim de tanin de 1,7 %.

b. Caracteristicile specifice ale bauturii spirtoase care se pot datora ariei geografice

Caracteristicile organoleptice specifice ale bauturii ,Sarréti kokénypélinka” si continutul sdu de substante volatile peste
medie sunt determinate in principal de nivelurile mai ridicate de minerale §i arome ale porumbelor utilizate ca
ingredient de baza.

Samburii de porumbe care au fost introdusi in pasta obtinutd exclusiv din fructe silbatice conferd bauturii o aromi de
flori de porumbar si un gust de migdale, in timp ce continutul ridicat de zaharuri al fructelor ii conferd un gust usor
dulce, care aminteste de martipan. Bogitia de minerale si arome ale porumbelor determind un continut mai ridicat de
substante volatile al bauturii, in timp ce pielita ceroasi care acoperd fructele conferd produsului o aromd discretd de
ceard.

Distilarea bduturii ,Sarréti kokénypdlinka” necesitd o expertizd considerabild si, datoritd cunostintelor si priceperii
locuitorilor zonei, ,Sarréti kokénypalinka” prezintd aromele caracteristice ale porumbelor din aria geograficd. Avind in
vedere cd aceastd bauturd spirtoasd are un parfum si arome puternice, este nevoie de o experientd si o indeménare
considerabile pentru a separa cu succes ,fruntea” distilatului si pentru a se asigura ¢ in produsul finit nu patrund
substante volatile nocive (aldehide, esteri si alcooli superiori).

Calitatea specificd a bauturii ,Sarréti kokénypalinka” este demonstratd de premiile pe care le-a cAstigat la urmatoarele
concursuri de bauturi spirtoase:

— 2009: al 17-lea concurs national de pdlinka si concursul international de bduturi spirtoase din fructe — marele
premiu

— 2012-2013: Destillata — medalia de argint

— 2014: Concursul national de pdlinka si de pdlinka din tescovind, medalia de aur
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— 2015: Concursul national de pdlinka si de pdlinka din tescovind, medalia de aur
— 2015: Programul national de excelentd pentru pdlinka — 4 stele

— 2016: Festivalul national de degustare de pdlinka — marele premiu

— 2016: Cea mai bund pdlinka de porumbe din Ungaria

— 2017: Programul national de excelentd pentru pdlinka — Pdlinka TOP

— 2018: Festivalul dedicat bauturii pdlinka din Szeghalom — premiul special pentru pdlinka

7. Dispozitiile Uniunii Europene sau dispozitiile nationale/regionale
— Legea XI din 1997 privind protectia marcilor si a indicatiilor geografice
— Legea LXXIII din 2008 privind pdlinka, pdlinka din tescovind si Consiliul National pentru Pdlinka

— Decretul guvernamental nr. 158/2009 din 30 iulie 2009 de stabilire a normelor de protectie a indicatiilor geografice
ale produselor agricole si alimentare si de verificare a produselor

8. Solicitantul
— Stat membru, tard tertd sau persoand fizica/juridicd: Istvan Elek
— Adresa completd (strada si numdrul, localitateajorasul si codul postal, tara):
— Széchenyi u. 82, 4145 Cs6kmd, Ungaria

— Forma juridicd: societate cu asociat unic

9. Completare adusi indicatiei geografice si norme specifice de etichetare
in plus fatd de elementele specificate in legislatie, denumirea contine, de asemenea, urmatoarele:
— foldrajzi jelzés” (indicatie geograficd) (separat de denumire)

— Denumirea ,Sarréti kokénypdlinka” trebuie sa figureze pe eticheta aplicatd pe toate sticlele (pe partea din fatd si/sau
pe spate si/sau lateral) care contin produsul.
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