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I\Y
(Informari)
INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE
Rata de schimb a monedei euro ()
3 februarie 2023
(2023/C 43/01)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb
usD dolar american 1,0937 CAD  dolar canadian 1,4616
JPY yen japonez 140,45 HKD  dolar Hong Kong 8,5802
DKK coroana danezd 7,4443 NZD  dolar neozeelandez 1,6886
GBP lira sterlind 0,89250 | SGD dolar Singapore 1,4331
SEK coroana suedezd 11,3323 KRW  won sud-coreean 1346,17
CHF franc elvetian 0,9989 ZAR  rand sud-african 18,7624
ISK coroana islandeza 153,70 CNY yuan renminbi chinezesc 7,3689
NOK coroana norvegiana 10,9783 IDR rupia indoneziand 16 312,70
BGN leva bulgareascd 1,9558 MYR  ringgit Malaiezia 4,6570
CZK coroana cehd 23,725 PHP  peso Filipine 58,721
HUF forint maghiar 386,58 RUB  rubla ruseascd
PLN zlot polonez 4,6920 THB baht thailandez 36,114
RON leu romanesc nou 4,9020 BRL real brazilian 5,5414
TRY lira turceasca 20,5806 MXN  peso mexican 20,4625
AUD dolar australian 1,5499 INR rupie indiand 89,5920

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.



INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE

Comunicarea Comisiei privind procedura stabiliti la articolul 1 alineatul (4) din Directiva 96/67/CE a Consiliului

(2023/C 43/02)

In conformitate cu dispozitiile articolului 1 alineatul (4) din Directiva 96/67/CE a Consiliului din 15 octombrie 1996 privind accesul la piata serviciilor de handling la sol in aeroporturile
Comunitatii (*), Comisia este obligatd sd publice, spre informare, o listd a aeroporturilor mentionate in directiva.

Aeroporturi cu un trafic anual de peste 2
milioane de pasageri sau 50 000 de tone de
marfd in 2021

Alte aeroporturi deschise traficului comercial in 2021

Austria Viena Graz, Klagenfurt, Linz, Salzburg, Innsbruck
Belgia Bruxelles-Zaventem, Charleroi-Bruxelles | Antwerpen, Kortrijk-Wevelgem
Sud, Liége-Bierset, Ostend-Bruges

Bulgaria Sofia, Burgas, Varna Plovdiv, Gorna Oryahovitsa

Croatia Zagreb, Split, Dubrovnik, Zadar, Pula, Rijeka, Osijek, Bra¢, Mali LoSin;

Cipru Aeroportul International Larnaca Aeroportul International Pafos

Cehia Praga/Ruzyné Benesov, Brno/Tufany, Broumov, Bteclav, Bubovice, Ceskd Lipa, Ceské Budgjovice, Dviir Kralové, Frydlant, Havlickiv Brod,
Hodkovice, Hofice, Hosin, Hradec Krélové, Hranice, Cheb, Chomutov, Chotébot, Chrudim, Jaroméf, Jicin, Jihlava, Jindfichtv
Hradec, Karlovy Vary, Kladno, Klatovy, Kolin, Krnov, Kiizanov, Kyjov, Letkov, Letiiany, Luhacovice, Medlanky, Mikulovice,
Mlada Boleslav, Mnichovo Hradisté, Moravska Trebova, Most, Nové Mésto, Olomouc, Ostrava/Mo$nov, Panensky Tynec,
Pardubice, Plasy, Plze1i/Liné, Podhofany, Policka, Prerov, Piibram, P¥ibyslav, Rakov/nﬂg Rand, Roudnice, Sazend, Skute¢, Slany,
Sobéslav, Staiikov, Stichovice, Strakonice, Strunkovice, Sumperk, Tabor, Touzim, Usti nad Orlici, Velké Pofi¢i, Vlasim, Vrchlabi,
Vysoké Myto, Vyskov, Zabfeh, Zbraslavice, Zamberk

Danemarca Copenhaga, Billund, Bornholm/Renne, Esbjerg, Midtjylland/Karup, Odense, Roskilde, Senderborg, Aalborg, Aarhus

Estonia Lennart Meri-Tallinn, Kirdla, Kuressaare, Pirnu, Tartu

Finlanda Helsinki-Vantaa Enontekio, Halli, Ivalo, Joensuu, Jyviskyli, Kajaani, Kemi-Tornio, Kittild, Kokkola-Pietarsaari, Kuopio, Kuusamo, Lappeenranta,

Maarianhamina, Mikkeli, Oulu, Pori, Rovaniemi, Savonlinna, Seinijoki, Tampere-Pirkkala, Turku, Utti, Vaasa

() JOL272,25.10.1996, p. 36.
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Franta Paris-Charles de Gaulle, Paris-Orly, Nice- | Ajaccio-Napoléon Bonaparte, Pointe-a-Pitre-Le Raizet, Bastia-Poretta, La Réunion-Roland Garros, Lille-Lesquin, Montpellier-
Cote d’Azur, Marseille-Provence, Lyon- | Méditerranée, Martinique-Aimé Césaire, Figarj—Sud Corse, Brest-Bretagne, Strasbourg-Entzheim, Biarritz-Pays Basque, Rennes-
Saint Exupéry, Toulouse-Blagnac, Bale- | Saint-Jacques, Toulon-Hyeres, Cayenne-Félix-Eboué, Calvi-Sainte Catherine, Perpignan-Rivesaltes, Mayotte-Dzaoudzi-
Mulhouse, Nantes-Atlantique, Bordeaux- | Pamandzi, Pau-Pyrénées, Caen-Carpiquet, Tarbes-Lourdes-Pyrénées, Saint-Martin-Grand Case, Paris-Le Bourget, Béziers-Vias,
Mérignac, Beauvais-Tille Clermont-Ferrand-Auvergne, Carcassonne-Salvaza, Nimes-Garons, Limoges-Bellegarde, Bergerac-Dordogne-Périgord, Tours-
Val De Loire, La Rochelle-Ile de Ré, Dole-Tavaux, Brive-Souillac, Chalons-Vatry, Maripasoula, Rodez-Aveyron, Deauville-
Normandie, Poitiers-Biard, Castres-Mazamet, Aurillac, Metz—Nancy—Lorraine, Grenoble-Alpes-Isére, Cannes-Mandelieu (')
Germania Berlin-Brandenburg, Diisseldorf, Braunschweig, Bremen, Dinslaken/Schwarze Heide, Dortmund, Dresden, Egelsbach, Emden, Erfurt, Friedrichshafen, Harle,
Frankfurt/Main, Hahn, Hamburg, Heide-Biisum, Helgoland, Juist, Karlsruhe/Baden-Baden, Kassel-Calden, Leutkirch-Unterzeil, Libeck, Mainz-Finthen,
Hannover, Koln/Bonn, Leipzig/Halle, | Mannheim, Memmingen, Miinster-Osnabriick, Niederrhein, Norden-Norddeich, Niirnberg, Paderborn-Lippstadt, Rostock-
Miinchen, Stuttgart Laage, Saarbriicken, Sylt-Westerland, Wangerooge (?)
Grecia Atena, Irakleion, Salonic, Rodos, Kerkyra | Chania, Kos, Santorini, Mykonos, Zakynthos, Aktion, Kefallinia, Mytilini, Samos, Paros, Skiathos, Kalamata, Chios,
Alexandroupolis, Kavala, Karpathos, Naxos, Limnos, Araxos, Milos, loannina, Ikaria, Kythira, Nea Anchialos, Siteia, Astypalaia,
Leros, Skyros, Syros, Kalymnos, Kastelorizo, Kastoria, Kozani, Kasos
Ungaria Aeroportul International ,Liszt Ferenc” | Pécs-Pogany, GyGr-Pér, Héviz-Balaton, Debrecen, Szeged, Nyiregyhdza
Budapesta
Irlanda Dublin Cork, Shannon, Ireland West Airport Knock, Kerry, Donegal, Waterford, Sligo Airport
Italia Roma-Fiumicino, Milano-Malpensa, Pisa-San Giusto, Brindisi Casale, Lamezia Terme, Verona-Villafranca, Treviso-Sant'’Angelo, Alghero-Fertilia, Firenze-Peretola,
Bergamo-Orio al Serio, Catania- Genova-Sestri, Trapani-Birgi, Pescara, Trieste-Ronchi dei Legionari, Lampedusa, Ancona-Falconara, Comiso, Pantelleria, Reggio
Fontanarossa, Napoli-Capodichino, Calabria, Perugia, Crotone-Sant’Anna, Parma, Cuneo-Levaldigi, Rimini-Miramare, Forli, Bolzano, Marina di Campo, Brescia-
Palermo-Punta Raisi, Milano-Linate, Montichiari, Aosta, Taranto-Grottaglie, Grosseto, Albenga, Foggia, Salerno-Pontecagnano
Bologna-Borgo Panigale, Venezia-
Tessera, Bari-Palese Macchie, Cagliari-
Elmas, Roma-Ciampino, Torino-Caselle,
Olbia
Letonia Riga Liepaja
Lituania Aeroportul International Vilnius, Aeroportul International Kaunas, Aerportul International Palanga, Aerportul International
Siauliai
Luxemburg Luxemburg-Findel
Malta Aeroportul international Malta

Tarile de Jos

Amsterdam-Schiphol, Eindhoven,
Maastricht

Aeroportul Eelde din Groningen, Rotterdam-Haga
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Polonia Chopina w Warszawie, Krakow-Balice, | Warszawa/Modlin, Wroclaw-Strachowice, Poznan-Lawica, Rzeszow-Jasionka, Szczecin-Goleniéw, Lublin, Bydgoszcz-
Katowice-Pyrzowice, Gdansk im. Lecha | Szwederowo, £6dz, Olsztyn-Mazury, Zielona Géra-Babimost
Walesy
Portugalia Lisabona, Porto, Faro Beja, Braganga, Cascais, Corvo, Flores, Graciosa, Horta, Lajes, Madeira, Pico, Ponta Delgada, Portimio, Porto Santo, Santa
Maria, Sdo Jorge, Vila Real, Viseu
Romania Aeroportul International ,Henri Aeroportul International ,,Avram lancu” Cluj, Aeroportul International , Aurel Vlaicu” Bucuresti-Bineasa, Aeroportul
Coanda” Bucuresti International Craiova, Aeroportul International ,Traian Vuia” Timisoara, Aeroportul International Arad, Aeroportul
International Oradea, Aeroportul International Baia Mare, Aeroportul International Satu Mare, Aeroportul International Sibiu,
Aeroportul International Targu Mures, Aeroportul International Suceava, Aeroportul International lasi, Aeroportul
International Bacdu, Aeroportul International Tulcea, Aeroportul International ,Mihail Kogilniceanu” Constanta, Aeroportul
Tuzla
Slovacia M. R. Stefénik Bratislava, Kosice, Poprad-Tatry, Piestany, Zilina
Slovenia Ljubljana-JoZe Pu¢nik, Maribor-Edvard Rusjan, Portoroz
Spania AS Madrid-Barajas, JT Barcelona-El Prat, | Santiago, Asturias, La Palma,, A Corufia, Vigo, SB Santander, FGL Granada-Jaén, Jerez, Melilla, Almeria, Girona, Region de
Palma de Mallorca, Malaga-Costa del Sol, | Murcia, El Hierro, Reus, San Sebastidn, Pamplona, Valladolid, La Gomera, Ceuta, Badajoz, Castellon, Algeciras, Le6n,
Gran Canaria, Alicante-Elche, Ibiza, Salamanca, Burgos, Son Bonet, Logrofio-Agoncillo, Sabadell, Cérdoba, Madrid-Cuatro Vientos, Albacete, Huesca-Pirineos
Tenerife-Sur, Valencia, Tenerife-Norte,
Sevilla, CM Lanzarote, Fuerteventura,
Bilbao, Menorca, Zaragoza, Vitoria
Suedia Stockholm/Arlanda Goteborg/Landvetter, Malmo, Stockholm/Skavsta, Stockholm/Bromma, Luled/Kallax, Umes, Visby, Skellefted, Are Ostersund,

Kiruna, Angelholm, Stockholm/|Visterés, Vixj6/Kronoberg, Kalmar, Ronneby, Halmstad, Arvidsjaur, Link6ping/Saab,
Sundsvall-Timrd, Gillivare, Hemavan Tarnaby, Norrk6ping/Kungsingen, Lycksele, Ornskoldsvik, Pajala, Vilhelmina, Orebro,
Jonkoping, Sveg, Karlstad, Salen, Kramfors-Sollefted, Borldnge, Torsby, Hagfors, Kristianstad, Trollhdttan-Vanersborg,
Mora/Siljan

(") Aeroporturile cu un trafic anual mai mic de 10 000 de pasageri nu sunt enumerate.
(%) Aeroporturile cu un trafic anual mai mic de 10 000 de pasageri nu sunt enumerate.

suadoing nuniun [e [ePYQ [neuInf vlsy D

€C0T’T9



6.2.2023 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene C 43/5

v

(Anunturi)

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea documentului unic mentionat la articolul 94 alineatul (1) litera (d) din Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului, precum si a trimiterii la publicarea
caietului de sarcini al unei denumiri din sectorul vitivinicol

(2023/C 43/03)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cerere in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului (') in termen de doud luni de la data prezentei publiciri.

DOCUMENT UNIC
,,Canelli”
PDO-IT-02810
Data cererii: 9.11.2021

1. Denumirea propusad pentru inregistrare

Canelli

2. Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3.  Categoriile de produse vitivinicole

1. Vin

4. Descrierea vinului (vinurilor)

,Canelli”
Culoare: de la galben-pai pal la galben intens, cu nuante de la verzui la auriu aprins.

Miros: arome caracteristice strugurilor din soiul Muscat, parfumate, cu note care pot fi descrise dupd cum urmeaz3,
dupa caz: florale: flori silbatice si salcam; fructate: caise, piersici, mere din soiul Reinette; note de citrice si de miere,
arome ocazionale de erbacee proaspete.

Gust: dulce, cu o aciditate proaspita si destul de intensd, gust rezidual delicat cu arome de struguri din soiul Muscat;
poate fi vioi.

Taria alcoolicd totald minimd in volume: 12,00 %, din care tiria alcoolici dobanditd este cuprinsi intre 4,5 %
i 6,50 %.

Aciditatea totald minima: 4,5 g/l.

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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Limita minim4 a extractului fird zahir: 16,0 g/l.

La momentul eliberdrii pentru consum, produsul cu DOP ,Canelli” este un vin care, la deschiderea recipientului,
degajd dioxid de carbon provenit exclusiv din fermentatie; care, conservat la o temperaturd de 20 °C in recipiente
inchise, prezintd o suprapresiune de maximum 2,5 bari.

Parametrii analitici care nu figureazd in tabelul de mai jos respectd limitele specificate in legislatia nationald si a UE.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditi minima (in % din volum)

Aciditatea totald minima 4,5 grame pe litru, exprimati ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

Vinul ,,Canelli” cu mentiunea ,Riserva”
Culoare: de la galben-pai la galben-auriu aprins si intens dupd maturare si invechire.

Miros: complex, tipic soiului de vitd-de-vie aromat Muscat, cu note care pot fi descrise dupd cum urmeazd, dupi caz:
piersici; citrice; note de ierburi aromatice de intensitate variabild, cum ar fi notele de salvie, de roinita si de cimbrisor.

Uneori, ca urmare a invechirii in sticli, pot exista note perceptibile de fructe confiate, de hidrocarburi si de
condimente dulci precum sofranul.

Gust: dulce, savuros, cu un gust rezidual aromat caracteristic, precum si cu o aciditate care este insi echilibratd de
dulceatd; poate fi vioi.

Tiria alcoolicd totald minimd in volume: 12,00 %, din care tiria alcoolici dobanditd este cuprinsi intre 4,50 %
$1 6,50 %.

Aciditatea totald minima: 4,5 g/l.
Limita minim3 a extractului fard zahar: 16,0 g/l.

La momentul eliberdrii pentru consum, produsul cu DOP ,Canelli” este un vin care, la deschiderea recipientulu,
degaja dioxid de carbon provenit exclusiv din fermentatie; care, conservat la o temperaturd de 20 °C in recipiente
inchise, prezintd o suprapresiune de maximum 2,5 bari.

Parametrii analitici care nu figureazd in tabelul de mai jos respecti limitele specificate in legislatia nationala si a UE.

Caracteristicile analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (in % din volum)

Téria alcoolicd dobanditi minima (in % din volum)

Aciditatea totald minimd 4,5 grame pe litru, exprimati ca acid tartric
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Aciditatea volatili maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

5.  Practici vitivinicole

a. Practici oenologice esentiale

b. Randamente maxime
Vinul ,Canelli”, precum si vinul ,,Canelli” cu mentiunea ,Riserva”

9 500 de kilograme de struguri la hectar
Vinul ,Canelli” in cazul ciruia este specificatd plantatia viticold (,vigna”) si vinul ,Canelli” cu mentiunea ,Riserva” in
cazul cdruia este specificatd plantatia viticold

8 500 de kilograme de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat

Arealul de productie a strugurilor adecvati pentru obtinerea vinurilor cu DOP ,Canelli” cuprinde teritoriul comunelor
enumerate mai jos.

Provincia Asti: intregul teritoriu al comunelor Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Coazzolo si o parte din
teritoriul comunelor Bubbio, Castagnole Lanze, Costigliole d’Asti, Loazzolo, Moasca si San Marzano Oliveto.

In cazul celor din urma comune, teritoriul este delimitat dup cum urmeaza:
Bubbio si Loazzolo: partea din teritoriu aflatd pe malul sting al rdului Bormida;
Castagnole Lanze: zona aflatd pe malul drept al torentului Tinella;

Costigliole d’Asti: partea din teritoriu aflatd pe malul drept al torentului Tinella, pand la cdtunul Boglietto, continuand
de acolo pani la intersectia cu SP (drumul provincial) 23A, precum si teritoriul citunelor Burio si Bionzo, delimitate
de intersectia dintre drumurile SP 23A, SP 23 si SP 59;

Moasca: o zond micd din partea de sud a teritoriului comunei, care se invecineazi cu Calosso, Canelli si San Marzano
Oliveto. Linia de demarcare continud de la vest spre est, de-a lungul SP 41/A, pand la Regione Cascine. De la Regione
Cascine pand la Regione Annunziata (SP 6), Parcurgénd Regione Radice. De la Regione Annunziata pind la Moasca,
de-a lungul drumurilor SP 109 si SP 41/A. In satul Moasca, ruta parcurge drumul Regione Chierina si continud si
coboare valea pand la intersectia cu Regione San Colombano;

San Marzano Oliveto: nu este inclusd zona din nordul comunei, care se invecineazi cu Castelnuovo Calcea si Nizza
Monferrato. Limita continud de la vest spre est, indreptdndu-se spre sud de la Moasca, apoi de la intersectia cu
Regione San Colombano spre Chierina, pand la SP 50. La intersectia cu SP 50, se indreaptd spre est in directia San
Marzano Oliveto, de-a lungul SP 50, pand la intersectia cu Regione Italiana. De la intersectia cu Regione Italiana, linia
de demarcare continud pand la Biserica San Antonio. De la Biserica San Antonio, coboard in directia sud-est spre
SP 50. Parcurgand SP 50, continud spre nord-est pani la Biserica Nostra Signora Annunziata de pe Regione Corte. De
la Biserica Nostra Signora Annunziata, continud spre est in directia Calamandrana, pand la intersectia cu Strada
Piazzaro (drum), unde ajunge la granita comunei Calamandrana.

Provincia Cuneo: intregul teritoriu al comunelor Castiglione Tinella si S. Stefano Belbo, precum si o parte din
teritoriile Cossano Belbo, Neive, Neviglie si Mango.

In cazul celor din urmi comune, teritoriul este delimitat dupd cum urmeaza:

Cossano Belbo: partea din teritoriu aflatd pe malul sting al rdului Belbo;
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Neive: partea din teritoriu aflatd pe malul drept al torentului Tinella;
Neviglie: partea din teritoriu aflata la dreapta de torentul Tinella;

Mango: partea din teritoriu aflatd la nord de SP 270, pand la intersectia cu SP 265, apoi continudnd de-a lungul
SP 265 pani la intersectia cu SP 200, apoi spre nord pe SP 200 pénd la granita cu Neviglie.

7. Soiul/soiurile de struguri de vin principal/principale

Moscato Bianco B — Moscato

8.  Descrierea legiturii (legiturilor)

8.1. Detalii privind arealul geografic

Arealul de productie a vinurilor cu DOP ,Canelli” cuprinde 17 comune din provinciile Asti si Cuneo. Este un areal in
care cultivarea soiului Moscato Bianco si producerea vinului ,Moscato” reprezintd o traditie istoricd si culturald cu
vechime.

Caracteristicile pedologice ale arealului de productie

Arealul de productie a vinurilor cu DOP ,Canelli” se afld in lantul deluros, de-a lungul fasiei care traverseazd
provinciile Asti si Cuneo. Arealul este situat intre raul Tanaro si rdul Bormida, in valea raului Belbo, la altitudini
cuprinse intre 165 si 500 de metri deasupra nivelului marii. Acesta reprezintd un lang deluros aflat la granita dintre
Langhe si Monferrato, cu soluri fird roci, formate din sedimente marine: marna nisipoasd, marnd si argild, precum si
depozite de calcar, cu continut scdzut de materie organici, care s-au format in era tertiard in Piemont.

In acest areal, solurile pot fi caracterizate prin realizarea unei distinctii intre doud zone, in functie de altitudine si de
originea solurilor, astfel cum sunt ilustrate pe harta solurilor din regiunea Piemont:

— teritoriul comunelor Neive, Coazzolo, Castiglione Tinella, Calosso, Costigliole d’Asti, Moasca, San Marzano
Oliveto si Calamandrana, la altitudini cuprinse intre 150 si 400 de metri, cu soluri marnoase si argiloase, pe
pante usoare;

— teritoriul comunelor Neviglie, Mango, Cossano, Camo, Santo Stefano Belbo, Loazzolo, Cassinasco si Canelli, la
altitudini cuprinse intre 180 si 600 de metri, cu soluri nisipoase si marnoase, stratificate, pe pante deosebit de
abrupte.

Caracteristicile climatice ale arealului de productie

Clima este tipicd viii Padului (continentald moderatd), cu veri foarte calde si grele, pe de o parte, si ierni geroase si cu
multd zdpadd, pe de altd parte. Precipitatiile sunt concentrate in principal primavara si toamna, fiind limitate si
situdndu-se sub media nationald. Vita-de-vie este principala culturd din zond. Soiul de struguri cel mai frecvent
cultivat este Moscato Bianco. Arealul de productie se caracterizeazd printr-o sumd a temperaturilor active de peste
10 °C (ST10), echivalentul a 2 200 de grade-zile, cu precipitatii anuale echivalente cu 900 mm, repartizate de-a
lungul a 120 de zile ploioase pe an. Aceasta este consideratd o climd moderatd caracteristicd vdii Padului. Peisajul este
ondulat, varfurile dealurilor atingand altitudini de 300-500 de metri deasupra nivelului marii. Prin urmare, zona este
ventilatd, iar excesul de apd se scurge. Umiditatea relativd este mai scdzutd decét in cazul altitudinilor mai mici.
Combinatia dintre peisaj si climd permite ca strugurii din soiul Moscato Bianco sd se coacd in mod corespunzitor.

8.2. Calitatile si caracteristicile produsului datorate in mare parte sau in totalitate mediului geografic

In arealul de productie a vinurilor cu DOP ,Canelli”, conditiile pedoclimatice influenteazd dezvoltarea vitei-de-vie, in
special momentul infloririi si al recoltirii, dar si dezvoltarea bolilor, in special a fiinarii.

Mai precis, existd o variatie semnificativd a temperaturilor diurne, care este necesard pentru dezvoltarea complexitatii
aromatice, o caracteristicd fiziologicd a soiului Moscato Bianco. Soiul de vitd-de-vie se dezvoltd foarte bine in
microclimatul dealurilor din jurul comunei Canelli. Universitatea din Torino §i administratia regiunii Piemont au
realizat studii cu privire la ,Caracteristicile, dezvoltarea si diversificarea produselor din soiul Moscato in arealul de
productie a acestuia”. Aceste studii au aritat modul in care altitudinea si aspectul influenteazd dezvoltarea
zaharurilor, nivelurile de aciditate, in special de acid malic, si compusii aromatici (linalool liber).
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De origine tertiard, solurile au un caracter sedimentar marin, contindnd marn calcaroasd stratificatd gri. Sunt soluri
dificil de lucrat si nu sunt suficient de fertile pentru cultivarea cerealelor. Prin urmare, acestea asigurd faptul cd vita-
de-vie este suficient de viguroasd si, in perioada de dinaintea recoltdrii, sporesc complexitatea compusilor aromatici
(terpene) caracteristici soiului Moscato Bianco. Acest lucru nu ar fi posibil in cazul solurilor argiloase, care ar
produce, in schimb, struguri care nu ar avea arome la fel de fine.

Datoritd calitdtilor descrise mai sus, vinurile cu DOP ,Canelli” din categoria 1 (Vin) dezvoltd urmdtoarele caracteristici:

— Culoare: de la galben-pai pal, uneori cu nuante verzui, la galben-auriu aprins si intens in urma maturdrii i a
invechirii;

— Miros: arome caracteristice strugurilor din soiul Moscato, parfumate, cu note florale care au potentialul de a
evolua de la note de flori silbatice si de salcAm la note fructate, cum ar fi cele de caise, de piersici §i de mere din
soiul Reinette, cu note de citrice si de miere si cu note ocazionale de erbacee proaspete;

— stilul ,Riserva” poate prezenta, de asemenea, note fructate de piersici i de citrice; note de ierburi aromatice de
intensitate variabild, cum ar fi notele de salvie, de roinitd si de cimbrisor; uneori, ca urmare a invechirii, pot exista
note perceptibile de fructe confiate, de hidrocarburi si de condimente dulci precum sofranul.

— Gust: dulce, savuros, cu un gust rezidual aromat caracteristic strugurilor din soiul Moscato, cu o aciditate prezentd,
insd echilibratd de dulceatd; poate fi vioi;

— tdria alcoolicd totald minima in volume este de 12,00 %, cu o tdrie alcoolici dobanditd cuprinsd intre 4,50 %
si 6,50 %;

— o aciditate totald minima bund, de 4,5 g/, care contribuie la echilibrarea continutului de zahdr;
— Limita minimd a extractului fard zahir: 16,0 g/l.

La momentul eliberdrii pentru consum, produsul cu DOP ,Canelli” este un vin care, la deschiderea recipientului, degajd
dioxid de carbon provenit exclusiv din fermentatie; care, conservat la o temperaturd de 20 °C in recipiente inchise,
prezintd o suprapresiune de maximum 2,5 bari.

8.3. Factorii umani

In contextul geografic al produsului ,Canelli” (DOP), factorii umani sunt esentiali. Intr-adevdr, incd de la sfarsitul
secolului al XIX-lea, mai multe generatii de producitori au perfectionat tehnicile speciale folosite pentru obtinerea
vinurilor din struguri din soiul Moscato Bianco.

Din punct de vedere agricol, in arealul de productie a vinurilor cu DOP ,,Canelli”, soiul de vitd-de-vie Moscato Bianco
este supus, in general, tdierii in sistem Guyot. Acesta este un sistem de tdiere mixt, care implicd utilizarea unei corzi
de inlocuire cu 8-10 ochi si a unui cep. Acest tip de tiiere a fost selectat cu scopul de a produce struguri de o calitate
inaltd in soluri sdrace. Lungimea corzii de rod este principalul mijloc de reglare a productiei si, prin urmare, a calitdtii
strugurilor. Singura metodi de conducere este palisarea cu o pozitionare verticald a lastarilor. Distanta dintre firele de
conducere este cuprinsd intre 2,5 metri, in zonele in care este posibild mecanizarea, si 1,8 metri, in zonele in care vita-
de-vie este intretinutd manual. Distanta dintre butuci nu depaseste niciodatd 1 metru. Vita-de-vie este condusi in mare
parte de-a lungul liniilor de contur ale terenului. Posibilititile de mecanizare sunt putine, iar intretinerea vitei-de-vie
necesitd o muncd manuali considerabild.

In prezent, datoritd cunostintelor de specialitate din arealul geografic al DOP ,Canelli”, este posibild controlarea
eficientd a tariei alcoolice dobandite prin metoda intreruperii fermentatiei prin temperaturi scizute, in combinatie cu
tehnici fizice. Acest lucru are trei consecinte principale:

— mentinerea nivelului de zahir din produsul finit;
— crearea unui ugor exces de presiune, responsabil pentru caracterul vioi al produsului si spuma delicati a acestuia;

— pastrarea aromelor caracteristice ale strugurilor din soiul Moscato Bianco, care sunt deosebit de pronuntate in
arealul vinurilor ,Canelli”, datoritd structurii solului.
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Prin prisma intelegerii actuale, este clar ci alegerile agricole si oenologice ficute in trecut au fost cele mai eficiente
pentru dezvoltarea componentelor aromatice ale soiului Moscato Bianco cultivat in arealul de productie a vinurilor
,Canelli”.

Caracteristicile si calitatea specifice vinurilor din arealul de productie a produsului ,Canelli” au fost demonstrate in
mod clar, de-a lungul mai multor ani, in timpul degustdrilor, in cadrul cirora au fost intotdeauna exprimate aromele
acestor vinuri, indiferent de anii de maturare, in concordanti cu caracteristicile anului de recolt, iesind la iveald un
echilibru perfect, cu o interactiune admirabild intre aciditate si dulceatd, precum si o structurd si o intensitate a
gustului excelente, care contribuie la gustul rezidual lung.

Analizele organoleptice au demonstrat cea mai importantd caracteristicd a produsului, si anume persistenta mai

ridicatd a gustului si a aromelor in comparatie cu produsele standard disponibile pe piatd. Aceasta este o caracteristicd
importantd si recunoscutd, intariti si prin clasificarea cu utilizarea mentiunii ,Riserva”.

9.  Alte conditii esentiale
Derogare privind producerea in arealul geografic delimitat
Cadrul juridic:
Legislatia UE
Tipul de conditie suplimentara:
Derogare privind producerea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:
Vinificarea si invechirea vinurilor cu DOP ,,Canelli” trebuie s se desfisoare in arealul geografic de productie delimitat.
Cu toate acestea, in conformitate cu dispozitiile legislatiei UE si ale legislatiei nationale, activititile mentionate mai sus
se pot desfdsura intr-o zond situatd in imediata apropiere a arealului geografic delimitat in cauzd sau intr-o zoni

situatd In aceeasi unitate administrativd sau intr-o unitate administrativi invecinatd, dupi cum se specifici mai jos:

— oriunde pe teritoriul administrativ al comunelor participante, chiar daci se afld numai partial in arealul de
productie;

— oriunde pe teritoriul provinciilor Alessandria, Asti si Cuneo, precum si in citunul Pessione, care apartine comunei
Chieri, Torino.

Ambalarea in arealul geografic delimitat
Cadrul juridic:

Legislatia UE

Tipul de conditie suplimentara:
Ambalarea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

In conformitate cu legislatia UE relevantd, imbutelierea trebuie si se efectueze in arealul in care a fost produs si
invechit vinul. Scopul este mentinerea reputatiei vinurilor cu DOP printr-o mai bund monitorizare a caracteristicilor
lor specifice si a calitdtii lor. Aceastd monitorizare este 0 misurd de protectie a denumirii, de care beneficiazi toti
operatorii implicati. Este clar faptul cd transportul si imbutelierea in afara arealului de productie pot compromite
calitatea vinului ,Canelli”, deoarece acesta este astfel expus fenomenelor de oxidoreducere, schimbdrilor bruste de
temperaturd §i contamindrii microbiologice. Acest lucru poate avea efecte negative asupra caracteristicilor fizice si
chimice, cum ar fi aciditatea totaldi minimd sau limita minimd a extractului fird zahdr, precum si asupra
caracteristicilor organoleptice, cum ar fi culoarea, aroma si gustul. In special, acesta poate afecta componenta
aromaticd delicatd tipicd a strugurilor din soiul Moscato, din care se obtin vinurile cu DOP. Cu cit vinul este
transportat mai departe, cu atat riscul este mai mare. In schimb, imbutelierea in arealul de origine contribuie la
mentinerea caracteristicilor i a calititii produsului, avind in vedere faptul ci loturile de vin sunt transportate doar pe
distante scurte sau nu sunt transportate deloc. Aceste considerente sunt imbinate cu experienta si cunostintele tehnice
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si stiintifice cuprinzitoare privind calititile specifice ale vinurilor pe care le-au dobandit de-a lungul anilor
producitorii de vinuri cu DOP ,Canelli”. Prin urmare, imbutelierea se poate efectua in arealul de origine cu cele mai
bune solutii tehnologice pentru mentinerea tuturor caracteristicilor fizice, chimice si organoleptice ale vinurilor
incluse in caietul de sarcini. Unititile de imbuteliere din afara arealului de productie pot oferi, intr-adevir, aceleasi
conditii tehnologice de ambalare. Cu toate acestea, conditiile optime mentionate mai sus sunt cu sigurantd indeplinite
intr-un mod mai eficient dacd imbutelierea este efectuatd de unititi situate in arealul de productie. Pe langa faptul cd au
o intelegere profundi a calitdtilor specifice ale acestui vin, aceste unititi sunt interesate in mod direct de mentinerea
nivelului de calitate, a imaginii si a reputatiei denumirii. In conformitate cu legislatia UE relevanti, imbutelierea in
arealul de productie este menitd sd permitd organismului competent sd efectueze monitorizarea intr-un mod cat mai
eficace, eficient si economic. Aceste conditii nu pot fi asigurate in aceeasi masurd in afara arealului de productie.
Organismul de control care efectueazd controlul anual al respectirii dispozitiilor caietului de sarcini poate programa
foarte rapid vizitele de inspectie la toate intreprinderile implicate din arealul de productie, la momentul imbutelierii
vinului ,Canelli”, in conformitate cu planul de control respectiv. Obiectivul este de a se verifica in mod sistematic cd
sunt imbuteliate numai loturile de vin ,Canelli” care au fost certificate deoarece au trecut mai intdi testele fizice,
chimice si organoleptice efectuate de organismul de control. Acest lucru permite obtinerea celor mai bune rezultate
in ceea ce priveste eficacitatea controalelor, cu costuri limitate pentru producitori, pentru a le oferi consumatorilor
toate garantiile legate de autenticitatea vinului.

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Cadrul juridic:

Legislatia nationald

Tipul de conditie suplimentara:

Dispozitii suplimentare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

— Denumirea ,Canelli” este urmatd imediat de mentiunea traditionald ,denominazione di origine controllata e
garantita” sau de acronimul acesteia, DOCG, ori de mentiunea echivalentd a UE ,denominazione dorigine
protetta” (denumire de origine protejatd). Dupd acestea urmeazd, dacd este cazul, mentionarea strugurilor din
soiul Moscato si mentiunea ,Riserva”.

— Mentionarea facultativa a strugurilor din soiul Moscato trebuie sd se realizeze cu caractere care nu depasesc doud
treimi din dimensiunea caracterelor utilizate pentru denumirea ,Canelli”.

— Atunci cind este utilizatd, mentiunea ,Riserva” trebuie si figureze cu caractere care nu depdsesc dimensiunea
caracterelor utilizate pentru denumirea ,Canelli”.

— Mentiunea ,vigna”, urmati de numele plantatiei viticole, trebuie sa figureze cu caractere care nu depdsesc jumdtate
din dimensiunea caracterelor utilizate pentru denumire.

— Nu este permisd mentionarea culorii.
— Indicarea anului de recoltd este obligatorie.

— Recipientele in care sunt ambalate si introduse pe piatd vinurile cu DOP trebuie s3 fie dintr-o sticld care s3
corespundad stilurilor prevdzute de normele nationale si europene si sd aibd capacitatea permisd de legislatia in
vigoare, mai precis intre 0,375 si 6 litri, cu exceptia recipientelor de 2 litri.

— 1In cazul vinurilor cu DOP, pentru sistemele de inchidere a sticlelor se pot utiliza formele permise de normele in
vigoare privind materialele, cu exceptia capsulelor.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17484
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