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II

(Comunicdri)

COMUNICARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE §I
ORGANISMELE UNIUNIT EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Nonopozitie la o concentrare notificatd

(Cazul M.10347 - SYNTHOS | TRINSEO (SYNTHETIC RUBBER BUSINESS))

(Text cu relevanti pentru SEE)

(2022/C 407/01)

La 21 octombrie 2021, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si s o declare
compatibild cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (!). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englez si va fi facut public dupd ce
vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor (http:/|
ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Acest site internet oferd diverse facilititi care permit identificarea deciziilor
de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data si indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de
document 32021M10347. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeana.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro

C 407/2 Jurnalul Oficial al Uniunii Europene 24.10.2022

Nonopozitie la o concentrare notificatd

(Cazul M.10725 - SK CAPITAL PARTNERS | POLYMER ADDITIVES HOLDINGS)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2022/C 407/02)

La 15 iulie 2022, Comisia a decis sd nu se opund concentrdrii notificate mentionate mai sus si sd o declare compatibild cu
piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE) nr. 139/2004 al
Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezi si va fi ficut public dupa ce vor fi eliminate
orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor (http:/|
ec.europa.eu/competition/mergers/casesf). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea deciziilor
de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data i indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.ecuropa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de
document 32022M10725. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeana.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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Nonopozitie la o concentrare notificatd

(Cazul M.10902 - FEV CONSULTING | MITSUBISHI CORPORATION | JV)

(Text cu relevantd pentru SEE)

(2022/C 407/03)

La 14 octombrie 2022, Comisia a decis sd nu se opund concentririi notificate mentionate mai sus si si o declare
compatibild cu piata internd. Prezenta decizie se bazeazd pe articolul 6 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (CE)
nr. 139/2004 al Consiliului (). Textul integral al deciziei este disponibil doar in limba englezd si va fi ficut public dupa ce
vor fi eliminate orice secrete de afaceri pe care le-ar putea contine. Va fi disponibil:

— pe site-ul internet al Directiei Generale Concurentd din cadrul Comisiei, in sectiunea consacratd concentrarilor (http:/|
ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Acest site internet oferd diverse facilitdti care permit identificarea deciziilor
de concentrare individuale, inclusiv intreprinderea, numdrul cazului, data i indexurile sectoriale;

— 1in format electronic, pe site-ul internet EUR-Lex (http://eur-lex.ecuropa.eu/homepage.html?locale=ro), cu numarul de
document 32022M10902. EUR-Lex permite accesul online la legislatia europeand.

() JOL 24,29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=ro
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IV

(Informari)

INFORMARI PROVENIND DE LA INSTITUTIILE, ORGANELE SI ORGANISMELE
UNIUNII EUROPENE

COMISIA EUROPEANA

Rata de schimb a monedei euro ()

21 octombrie 2022

(2022/C 407/04)
1 euro =
Moneda Rata de schimb Moneda Rata de schimb

UsD dolar american 0,9730 CAD  dolar canadian 1,3465
JPY yen japonez 147,59 HKD  dolar Hong Kong 7,6376
DKK coroana danezi 7.4382 NZD  dolar neozeelandez 1,7347
GBP lira sterlin 0,87728 | SGD  dolar Singapore 1,3917
SEK coroana suedezi 11,0868 KRW  won sud-coreean 1404,32
CHF franc elvetian 0.9855 ZAR  rand sud-african 18,0021

CNY yuan renminbi chinezesc 7,0504
ISK coroana islandeza 141,10

HRK kuna croatd 7,5325
NOK coroana norvegiana 10,4315

IDR rupia indoneziand 15199,12
BGN leva bulgireascd 1,9558

MYR  ringgit Malaiezia 4,6101
CZK coroana cehd 24,511 o

PHP  peso Filipine 57,287
HUF forint maghiar 412,88 RUB rubla ruseasci
PLN zlot polonez 47885 | THB  baht thailandez 37,349
RON leu romanesc nou 4,9125 BRL real brazilian 51117
TRY lira turceasca 18,0988 MXN  peso mexican 19,5521
AUD dolar australian 1,5646 INR rupie indiand 80,7390

(") Sursa: rata de schimb de referintd publicatd de citre Banca Centrald Europeand.
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INFORMARI PROVENIND DE LA STATELE MEMBRE
Sisteme de identificare electronici notificate in temeiul articolului 9 alineatul (1) din Regulamentul
(UE) nr. 910/2014 al Parlamentului European si al Consiliului privind identificarea electronici si
serviciile de incredere pentru tranzactiile electronice pe piata intern (')
(2022/C 407/05)
Denumirea Mi{'loace (.1ev iiienti(fiicalr ¢ Statul membru Nivelul de Autoritatea responsabild de D%ta publilcz“irii
sistemului ¢ .ectromcg n cadru care © mite garantie sistem m ].urna u
sistemului notificat notificarea ’ Oficial al UE
Sistemul german | Carte de identitate Republica Ridicat Ministerul Federal de Interne | 26.9.2017
de identificare | nationald Federald Alt-Moabit 140 14.12.2020
electronicibazat | Permis de sedere Germania 10557 Berlin
pe controlul electronic DGI2@bmi.bund.de
aprofundat al Carte de identitate +49 30 186810
accesului electronicd pentru
cetdtenii Uniunii si
resortisantii SEE
SPID - Sistemul | Mijloace de identificare Italia Ridicat AgID — Agentia pentru 10.9.2018
public de electronicd SPID furni- Deosebitde Domeniul Digital
identitate zate de: redus Italia
digitald — Aruba PEC S.p.A. Viale Liszt, 21
— Namirial S.p.A. 00144 Roma
— InfoCert S.p.A. eidas-spid@agid.gov.it
— In.Te.S.A. S.p.A. +39 06 85264 407
— Poste Italiane S.p.A
— Register S.p.A.
— Sielte S.p.A.
— Telecom Italia Trust
Technologies S.r.l.
— Lepida S.p.A. 13.9.2019
Sistemul Carte de identitate Republica Ridicat Ministerul Administratiei 7.11.2018
national de personali (eOl) Croatia Publice, Republica Croatia

identificare i de
autentificare
(NIAS)

Maksimirska 63
10000 Zagreb
e-gradjani@uprava.hr

() JOL257,28.8.2014,p. 73.


mailto:DGI2@bmi.bund.de
mailto:eidas-spid@agid.gov.it
mailto:e-gradjani@uprava.hr
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Denumirea Mijloace ('iev ifi entificare Statul me“.“br“ Nivelul de Autoritatea responsabild de Dz}ta publicérii
. . electronicd in cadrul care emite . . in Jurnalul
sistemului sistemului notificat notificarea garantie sistem Oficial al UE
Sistemul — carte de identitate Republica Ridicat Politia si Directia Politieide | 7.11.2018
estonian de — permis de sedere Estonia Frontierd
identificare — Digi-ID Parnu mnt 139
electronicd:carte | — e-Residency Digi-ID 15060 Tallinn
de identitate — Mobiil-ID eid@politsei.ce
Sistemul — carte de identitate +372 612 3000
estonian de diplomaticd
identificare
electronica:
permis de sedere
Sistemul
estonian de
identificare
electronica:
Digi-ID
Sistemul
estonian de
identificare
electronica:
e-Residency
Digi-ID
Sistemul
estonian de
identificare
electronici:
Mobiil-ID
Sistemul
estonian de
identificare
electronici: carte
de identitate
diplomatica
Documento Carte de identitate Regatul Ridicat Ministerul de Interne — 7.11.2018
Nacional de spaniola (DNIe) Spaniei Regatul Spaniei
Identidad C/ Julidn Gonzélez Segador,
electrénico s/n
(document 28043 Madrid
national de divisiondedocumentacion@
identitate policia.es
electronic)
(DNIe)
Carte de Carte de identitate Marele Ducat Ridicat Ministerul Afacerilor 7.11.2018
identitate electronicd al Interne
nationald luxemburghezi Luxemburgu- BP 10
luxemburghezd lui L-2010 Luxemburg
(carte de minint@mi.etat.lu
identitate secretariat@ctie.etat.lu
electronicd) +352 2478 4600
Sistemul belgian Carte de identitate Regatul Ridicat Serviciul Public Federal 27.12.2018
de identificare electronicd pentru Belgiei Strategie si Sprijin

electronica
FAS/eCards

cetdtenii belgieni
Carte de identitate
electronici pentru striini

(BOSA)/Directia Generald
Transformare Digitald
Simon Bolivarlaan 30

1000 Brussel
eidas@bosa.fgov.be



mailto:eid@politsei.ee
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:minint@mi.etat.lu
mailto:secretariat@ctie.etat.lu
mailto:eidas@bosa.fgov.be
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Denumirea Mijloace ('iev ifi entificare Statul merpbru Nivelul de Autoritatea responsabild de Dzita publicérii
sistemului el'ectromca. n c'a'drul car; 'e mite garantie sistem m. ]'urnalul

sistemului notificat notificarea ’ Oficial al UE
Cartdo de Carte de identitate Republica Ridicat AMA — Agentia de 28.2.2019
Cidadio (CC) nationald portughezd Portughezd Modernizare
(carte de identitate Administrativd
electronicd) Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 - 294 Lisabona
ama@ama.pt
+351 217 231 200
Sistemul italian Carta di Identita Italia Ridicat Ministry of Interior 13.9.2019
de identificare Elettronica (CIE) (Ministerul Afacerilor
electronicd bazat Interne)
pe cartea de Piazza del Viminale 1
identitate 00184 Roma
nationald (CIE) segreteriaservizidemografi
Ci@interno.it
+3906 46527751
National Carte de identitate Republica Ridicat Ministerul Afacerilor 13.9.2019
sistemul de electronicd cehd Cehi Interne al Republicii Cehe
identificare al Nad Stolou 936/3
Republicii Cehe P.0.BOX 21
170 34 Praga 7
eidas@mvcr.cz
Cadrul Mijloc eliberat in cadrul Regatul Ridicat Ministerul Afacerilor 13.9.2019
neerlandez de aplicatiei eHerkenning Térilor de Jos | Substantial Interne si al Relatiilor din
incredere pentru (pentru intreprinderi) cadrul Regatului — Logius
identificarea Postbus 96810
electronicd 2509 JE Den Haag
(Afsprakenstel- info@eherkenning.nl
sel Elektronische
Toegangsdien-
sten)
Sistemul slovac Carte de identitate Republica Ridicat Biroul viceprim-ministrului | 18.12.2019
de identificare electronicd slovacd Slovaca Republicii Slovace

electronicd

insircinat cu investitiile si
informatizarea
Stefanikova 15
811 05 Bratislava
eidas@vicepremier.gov.sk
+421 220928177



mailto:ama@ama.pt
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:eidas@mvcr.cz
mailto:info@eherkenning.nl
mailto:eidas@vicepremier.gov.sk
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Mijloace de identificare

Statul membru

Data publicirii

Denumirea RN . Nivelul de Autoritatea responsabild de -
. . electronicd in cadrul care emite . . in Jurnalul
sistemului sistemului notificat notificarea garantie sistem Oficial al UE
Sistemulletonde | eID karte Letonia Ridicat Oficiul pentru cetdtenie si 18.12.2019
identificare eParaksts karte Substantial migratie (OCMA) al
electronicd eParaksts karte+ Ministerului de Interne al
eParaksts Republicii Letonia
Ciekurkalna 1. linija 1 k-3
LV-1026, Riga
rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
Centrul de radio si
televiziune de stat din
Letonia (LVRTC)
Erglu iela 14 Riga LV-1012
eparaksts@eparaksts.lv
Sistemul belgian | itsme® mobile App Regatul Ridicat Serviciul Public Federal 18.12.2019
de identificare Belgiei Strategie si Sprijin
electronicd FAS | (BOSA)/Directia Generald
itsme® Transformare Digitald
Simon Bolivarlaan 30
1000 Brussel
eidas@bosa.fgov.be
Sistemul danez | Carteld NemID Regatul Substantial | Agentia pentru Digitizare, 8.4.2020
de identificare | Aplicatie pentru Danemarcei Ministerul Finantelor
electronicd dispozitive mobile Landgreven 4
(NemID) NemID 1017 Copenhagen K
Dispozitiv de digst@digst.dk
autentificare electronicd +45 3392 5200
(token) NemID
NemlID pe hardware
IVR NemID
Carteld Magna NemID
(carteld de acces)
Chave Mével Chei digitald mobild Republica Ridicat AMA — Agentia de 8.4.2020
Digital (CMD) (identificare electronicd Portughezd Modernizare
mobil3) Administrativd

Rua de Santa Marta 55 3°
1150 - 294 Lisabona
ama@ama.pt
+351 217 231 200



mailto:rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
mailto:eparaksts@eparaksts.lv
mailto:eidas@bosa.fgov.be
mailto:digst@digst.dk
mailto:ama@ama.pt
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Denumirea Mijloace ('iev ifi entificare Statul mer?br“ Nivelul de Autoritatea responsabild de Dzita publicérii
sistemului el'ectromca. n c'a'drul care emite garantie sistem o ]'urnalul

sistemului notificat notificarea Oficial al UE
Sistemul Carte de identitate Republica Ridicat Ministerul de Interne 21.8.2020
lituanian de nationald lituaniand Lituania al Republicii Lituania
identificare Sventaragio str. 2
electronicd Vilnius LT-01510
(ATK - Asmens bendrasisd@vrm.lt
tapatybés kortelé) +37052717130
Sistemul DigiD Regatul Substantial Ministerul Relatiilor din 21.8.2020
neerlandez de Tdrilor de Jos Ridicat cadrul Regatului - Logius
identificare Postbus 96810 2509 JE
electronicd Haga
(DigiD) logiussecretariaatproductie
huis@logius.nl
Sistemul maltez Carte de identitate Republica Ridicat Identity Malta 10.12.2021
de identificare electronicd (e-ID Card), Malta Castagna Building Valley
electronicd Document de sedere Road, Msida
(Identity Malta) electronic (e-RP Card) enquiries@identitymalta.com
+35625904900
Sistemul francez | Lldentité numérique La Republica Substantial DINUM (Directia 10.12.2021
de identificare Poste (La Poste Mobile Francezd interministeriald pentru
electronicd App) chestiunile digitale)
(FranceConnect 20 avenue de Ségur 75007
+ [Identitatea PARIS
digitald La Poste) eidas@franceconnect.gouv.fr
Sistemul suedez Freja elD Plus Regatul Substantial | Agentia pentru Guvernare 18.2.2022
de identificare Suediei Digitald

electronica
(Svensk
e-legitimation)

Storgatan 37
852 30 Sundsvall
Suedia
e-legitimation@digg.se
+46 77 111 44 00



mailto:bendrasisd@vrm.lt
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:enquiries@identitymalta.com
mailto:eidas@franceconnect.gouv.fr
mailto:e-legitimation@digg.se
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Denumirea Mijloace ('iev ifi entificare Statul me“.“br“ Nivelul de Autoritatea responsabild de Dz}ta publicérii
. . electronicd in cadrul care emite . . in Jurnalul
sistemului sistemului notificat notificarea garantie sistem Oficial al UE
Sistemul danez Aplicatia pentru Regatul Substantial | Agentia pentru Guvernare | 24.10.2022
de identificare | dispozitive mobile MitID | Danemarcei Ridicat Digitald
electronicd aplicatia MitID Landgreven 4, 1301
MitID cipul MitID cu securitate Kgbenhavn K
sporitd digst@digst.dk/
vizualizarea codurilor eIDAS@digst.dk
MitID, dispozitivul de +45 33925200
citire a codurilor audio
MitID
Parola MitID
Sistemul Bank ID Regatul Ridicat Agentia Norvegiand pentru | 24.10.2022
norvegian de Norvegiei Digitalizare
identificare Post box 1382 Vika, 0114
electronicd Bank Oslo, Norvegia
ID Post@Digdir.no
+47 22451000
Sistemul Buypass ID Regatul Ridicat Agentia Norvegiand pentru | 24.10.2022
norvegian de Norvegiei Digitalizare
identificare Post box 1382 Vika, 0114
electronica Oslo, Norvegia
Buypass ID Post@Digdir.no
+47 22451000



mailto:digst@digst.dk
mailto:eIDAS@digst.dk
mailto:Post@Digdir.no
mailto:Post@Digdir.no
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v

(Anunturi)

ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei denumiri de origine
protejate sau al unei indicatii geografice protejate din sectorul produselor agricole si alimentare,
mentionati la articolul 6b alineatele (2) si (3) din Regulamentul delegat (UE) nr. 664/2014 al Comisiei

(2022/C 407/06)

Prezenta comunicare este publicatd in conformitate cu articolul 6b alineatul (5) din Regulamentul delegat (UE)
nr. 664/2014 al Comisiei ().

Comunicarea aprobarii unei modificiri standard a caietului de sarcini al unei denumiri de origine protejate sau al
unei indicatii geografice protejate originare dintr-un stat membru

[Regulamentul (UE) nr. 1151/2012]
»XaA\ovu [ Halloumi [ Hellim”
Nr. UE: PDO-CY-01243-AMO01 - 1.8.2022
DOP (X) IGP ()

1. Denumirea produsului

,XaMoup [ Halloumi [ Hellim”

2. Statul membru ciruia ii apartine aria geograficd

Cipru

3. Autoritatea din statul membru care comunicd modificarea standard

Departamentul Agriculturii — Ministerul Agriculturii, Dezvoltarii Rurale si Mediului

4. Descrierea modificirii (modificirilor) aprobate

In conformitate cu documentul unic si cu caietul de sarcini, precum si cu datele stiintifice care le sustin, modificarile
aprobate nu afecteazi nici caracteristicile fizice, chimice si/sau organoleptice ale produsului, nici legdtura acestuia cu
aria geograficd. Acest lucru este demonstrat si de faptul cd proprietatile produsului, care sunt descrise in documentul
unic si in caietul de sarcini si care pot fi atribuite in principal caracteristicilor laptelui de capri si de oaie, sunt asociate
si legate de tipul de lapte, si anume laptele de capri si de oaie, si nu de laptele provenit de la anumite rase. In plus, unele
dintre caracteristicile laptelui de capri si de oaie, care, astfel cum sunt descrise in documentul unic si in caietul de
sarcini, afecteazd caracteristicile ,Xa\ovUw” (Halloumi) | ,Hellim”, rezultd din consumul florei locale, fie in stare
proaspdtd, fie in stare uscatd. Cu toate acestea, nu existd nicio indicatie in caietul de sarcini sau in documentul unic

() JOL179,19.6.2014,p. 17.
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sau niciun fel de date stiintifice care si lege caracteristicile ,XaA\oUpt” (Halloumi) [ ,Hellim” de un anumit tip de hrani
si/sau de un procent dintr-un anumiti hrand si/sau de o combinatie specificd de rase (ovine si caprine) cu un anumit
tip si procent de hrand. Prin urmare, orice excludere a raselor si orice limite procentuale pentru hrand, altele decat
cele previzute in legislatie [Regulamentul (UE) nr. 664/2014], complicd in practicd aplicarea denumirii de origine
protejatd ,Xahoumw” (Halloumi) | ,Hellim” si nu au niciun impact pozitiv asupra calititii produsului si/sau asupra
consolidarii legdturii cu aria delimitata.

In plus, este important de remarcat faptul cd modificarile aprobate simplificd, de asemenea, procedura de verificare a
conformitatii cu caietul de sarcini al denumirii de origine ,XaA\oup” (Halloumi) [ ,Hellim”, deoarece permit o mai
bund urmdrire.

In documentul unic, in sectiunea 3.3 ,Hrand pentru animale si materii prime”, al doilea paragraf de la rubrica ,Materii
prime”, care se referd la rasele de animale pentru productie al ciror lapte este utilizat pentru productia de ,XaA\ovp”
(Halloumi) / ,Hellim”, se modificd dupi cum urmeaza:

,Laptele de oaie si de capra provine de la animale din rase locale si din alte rase, inclusiv de la incrucisdrile lor, crescute
in aria geografica delimitatd.”

In plus, in sectiunea 3.3 ,Hrand pentru animale §i materii prime” din documentul unic, al doilea paragraf de la titlul
,Hrand pentru animale” se modificd dupd cum urmeaza:

,Laptele de oaie §i de caprd provine de la animale din rase locale si din alte rase, inclusiv de la incrucisdrile lor, care
pasc intregul an, cu exceptia perioadelor in care conditiile climatice nu o permit. Toate furajele grosiere din
alimentatia ovinelor si caprinelor sunt produse local (nutreturi verzi, fan, furaje insilozate, paie si pascut pe miriste).
In ceea ce priveste suplimentele furajere, pot fi utilizate cerealele, inclusiv orzul si porumbul, hrana proteicd, cum ar fi
fdina de soia decorticatd, produsele si subprodusele mai multor materii prime, cum ar fi tiratele de grau, precum si
substante anorganice, vitamine si oligoelemente.”

Cresterea cererii de lapte a determinat fermierii s caute rase noi, mai productive, cu lapte de calitate mai bund. Acest
lucru complicd, de fapt, procedura de inspectare si urmdrire a laptelui destinat productiei de ,XaMouw” (Halloumi) |
,Hellim”. Tn plus, in ceea ce priveste suplimentele furajere, din cauza tendintei de a include alte cereale si furaje
proteice, stabilirea unui procent specific pentru orz si tirate este un factor care impiedicd in mod semnificativ
procedura de inspectie.

Prin urmare, pentru a simplifica si a facilita inspectiile si pentru a asigura respectarea deplind a caietului de sarcini, se
vor aplica modificarile aprobate.

Descrierea produsului

Denumirea ,Halloumi” va fi utilizatd in intregul text, reprezentdnd denumirile indicate mai sus, §i anume:
»XaMouw” (Halloumi) [ ,Hellim”

Halloumi este produsi si distribuitd sub doud forme: proaspita sau maturati.

Halloumi proaspitd este fabricatd din lapte covisit cu cheag. Ea este preparatd si apoi i se dd forma sa caracteristica.
Este o branzd cu pastd semitare si elasticd, impdturitd (intr-o formd rectangulard sau semicilindricd), de culoare albd
pand la alb-gilbui, consistentd si usor de tdiat in felii, cu un miros si o savoare caracteristice. Halloumi proaspita are
un miros puternic de lapte/zer, aroma si gust de mentd, precum si un miros intepdtor si un gust picant si sirat. Are
un nivel maxim de umiditate de 46 %, un continut minim de grisime de 43 % (in materie uscatd) si un continut
maxim de sare de 3 %.

Halloumi maturati este fabricatd din coagul produs prin covésirea laptelui cu cheag. Este preparatd, impdturitd pentru
a-i da forma caracteristicd si ldsatd la maturat in saramurd de zer timp de cel putin 40 de zile. Este o branzd cu pastd
semitare pand la tare i mai putin elasticd, impdturitd (intr-o formd rectangulard sau semicilindricd), de culoare alb-
gdlbuie, consistentd si usor de tdiat in felii, cu un miros si o savoare caracteristice. Halloumi maturatd are un miros
puternic de lapte/zer, aromi si gust de mentd, precum si un miros intepdtor si un gust picant; este usor amard si
foarte sdratd. Are un nivel maxim de umiditate de 37 %, un continut minim de grisime de 40 % (in materie uscat),
un continut maxim de sare de 6 %, iar aciditatea este de 1,2 % (exprimatd in acid lactic in stare uscat).

Greutatea branzei Halloumi variaza intre 150 si 350 de grame.
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DOCUMENT UNIC
»XaA\ovu [ Halloumi [ Hellim”
Nr. UE: PDO-CY-01243-AMO1 - 1.8.2022
DOP (X) IGP ()

1. Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]
,XaMoup [ Halloumi [ Hellim”

2. Statul membru sau tara tertd

Cipru

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Tipul de produs

Clasa 1.3. Branzeturi

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1
Denumirea ,Halloumi” va fi utilizatd in intregul text, reprezentdnd denumirile indicate mai sus, §i anume:
,XaAov” (Halloumi) [ ,Hellim”
Halloumi este produsi si distribuitd sub doud forme: proaspiti sau maturati.

Halloumi proaspitd este fabricatd din lapte covisit cu cheag. Ea este preparatd si apoi i se dd forma sa caracteristicd.
Este o branzd cu pastd semitare si elasticd, impdturitd (intr-o formd rectangulard sau semicilindricd), de culoare albd
pani la alb-gilbui, consistentd si usor de tdiat in felii, cu un miros i o savoare caracteristice. Halloumi proaspata are
un miros puternic de lapte/zer, aroma si gust de mentd, precum si un miros intepdtor si un gust picant si sirat. Are
un nivel maxim de umiditate de 46 %, un continut minim de grasime de 43 % (in materie uscatd) si un continut
maxim de sare de 3 %.

Halloumi maturati este fabricatd din coagul produs prin covisirea laptelui cu cheag. Este preparatd, impaturitd pentru
a-i da forma caracteristicd si ldsatd la maturat in saramurd de zer timp de cel putin 40 de zile. Este o branzd cu pastd
semitare pand la tare i mai putin elasticd, impdturitd (intr-o formd rectangulard sau semicilindricd), de culoare alb-
gdlbuie, consistentd si usor de tdiat in felii, cu un miros si o savoare caracteristice. Halloumi maturati are un miros
puternic de lapte[zer, aromd si gust de mentd, precum si un miros intepator si un gust picant si sirat; este usor amard
si foarte siratd. Are un nivel maxim de umiditate de 37 %, un continut minim de grisime de 40 % (in materie uscati),
un continut maxim de sare de 6 %, iar aciditatea este de 1,2 % (exprimatd in acid lactic in stare uscat).

Greutatea branzei Halloumi variaza intre 150 si 350 de grame.

3.3. Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

Normele aplicabile laptelui utilizat pentru fabricarea Halloumi, firi a aduce atingere dispozitiilor Regulamentului (UE)
nr. 664/2014, sunt urmitoarele:

Laptele de oaie si de caprd provine de la animale din rase locale si din alte rase, inclusiv de la incrucisdrile lor, care pasc
intregul an, cu exceptia perioadelor in care conditiile climatice nu o permit. Toate furajele grosiere din alimentatia
ovinelor si caprinelor sunt produse local (nutrefuri verzi, fan, furaje insilozate, paie si pascut pe miriste). In ceea ce
priveste suplimentele furajere, pot fi utilizate cerealele, inclusiv orzul si porumbul, hrana proteicd, cum ar fi fiina de
soia decorticatd, produsele si subprodusele mai multor materii prime, cum ar fi tiratele de grau, precum si substante
anorganice, vitamine si oligoelemente.

Laptele de vacd provine de la vaci negre si albe crescute in hale §i hranite cu nutret, fan, furaje insilozate si paie care
sunt produse in Cipru, in special din plante furajere native, si cu suplimente furajere. Mai precis, alimentatia vacilor
constd in furaje grosiere (35-40 %) (nutreturi verzi, fin, furaje insilozate, paie) de productie locala. Restul alimentatiei
lor (60 pani la 65 %) constd in suplimente furajere care contin in special orz, porumb, soia si tirate de grau. In ceea ce
priveste suplimentele furajere, 20 % din orz si din tirate sunt produse local, in timp ce soia si porumbul sunt
importate.
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Lapte (lapte proaspit de oaie sau de caprd sau un amestec din ambele tipuri de lapte cu sau fird adaos de lapte de vaci),
cheag (cu exceptia celui obtinut din stomac de porc), frunze de menti cipriotd proaspete sau uscate (Mentha viridis) si
sare. Proportia de lapte de oaie sau de capri sau de amestec din aceste doud tipuri de lapte trebuie si fie intotdeauna
mai mare decit cea de lapte de vacd. Cu alte cuvinte, atunci cand laptele de vaci este addugat laptelui de oaie sau de
caprd sau amestecului acestora, nu este permisa utilizarea pentru fabricarea branzei Halloumi a unei cantitdti de lapte
de vacd superioare cantitatii de lapte de oaie sau de capra sau a amestecului acestora. Laptele utilizat pentru fabricarea
branzei Halloumi este lapte integral cipriot. Laptele trebuie si fie pasteurizat sau trebuie si fi fost incilzit la o
temperaturd mai mare de 65 °C. Laptele nu trebuie si fie lapte condensat sau nu trebuie sd i se adauge lapte praf, lapte
condensat, cazeind, coloranti, conservanti sau alti aditivi. Laptele nu trebuie sd contind antibiotice, pesticide sau alte
substante periculoase.

Laptele de oaie si de caprd provine de la animale din rase locale si din alte rase, inclusiv de la incrucisarile lor, crescute
in aria geografica delimitatd.

Laptele de vaci provine de la vaci negre si albe care au fost introduse in mod treptat in Cipru de la inceputul secolului
trecut si care s-au aclimatizat foarte bine la conditiile locale.

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sdi se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Laptele de oaie, de capra si de vacd care constituie materia prima pentru fabricarea branzei Halloumi este produs in
aria geografici delimitatd. De asemenea, branza Halloumi este produsa in aria geograficd delimitata.

3.5. Norme specifice privind felierea, rdzuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Branza Halloumi trebuie s fie ambalatd in aria geograficd delimitatd din motivele urmadtoare: (a) Halloumi trebuie
ambalatd imediat dupi fabricare pentru a preveni maturarea ulterioard; (b) procesul de productie a branzei Halloumi
(productie-ambalare) nu poate fi intrerupt (productie continud); (c) pentru a asigura trasabilitatea, produsul trebuie sd
fie ambalat de citre producitor si si fie etichetat in mod corespunzitor; (d) pentru a impiedica orice branzi produsi in
afara teritoriului Ciprului si poarte eticheta Halloumi DOP, garantand astfel calitatea si originea si pentru a permite
efectuarea controalelor necesare.

3.6. Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

In ceea ce priveste compozitia laptelui utilizat pentru fabricarea branzei Halloumi, atunci cand este utilizat un amestec
de tipuri de lapte, diferitele tipuri de lapte trebuie si fie mentionate pe etichetd in ordinea descrescitoare a
procentajului.

4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Frontierele administrative ale provinciilor Nicosia, Limassol, Larnaka, Famagusta, Paphos si Kyrenia.

5. Legitura cu aria geograficd

Specificitatea ariei geografice

Factori naturali: Ciprul are un climat mediteraneean caracterizat prin veri calde si uscate si ierni blande si umede. In
acelasi timp, morfologia solului joacd un rol foarte important deoarece masivii muntosi ai insulei primesc cantitati de
ploi relativ mari si influenteazd din punct de vedere hidrologic si al mediului regiunile mai joase ale insulei gratie
numeroaselor lor cascade si izvoare care le alimenteaz raurile timp de mai multe luni dupi finalul ploilor. In plus, in
ceea ce priveste suprafata sa, Ciprul posedd una dintre tipurile de flord cele mai bogate din spatiul mediteraneean,
datoritd structurii sale geologice, conditiilor sale climatice, pozitiei sale geografice, a mdrii care il inconjoard si a
configuratiei topografice (Tsintidis et al., 2002). Existd 1 908 specii de plante diferite, dintre care 140 sunt endemice,
si anume, se gisesc numai in Cipru (Departamentul pentru paduri, 2004). In cele din urmi, rasele locale de animale
producidtoare de lapte din Cipru includ oaia cu coadi groasd locald, care s-a adaptat bine la climatul arid si la
temperaturile ridicate din aria geografica, precum si rasele locale ale caprelor Machaira si Pissouri. Printre altele, atat
oaia din insula Chios, cit si capra de Damasc (care au fost introduse in Cipru in anii 1950 si 1930, respectiv)
constituie de acum animale de rasi cipriotd, deoarece caracteristicile lor morfologice si de productie s-au modificat in
comparatie cu cele ale populatiei de origine, in urma unui lung program national de selectie.
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Factori umani: Referintele istorice aratd cd productia de Halloumi in Cipru este cunoscutd din timpuri stravechi. Cea
mai veche referintd scrisd referitoare la Halloumi dateazd din 1554, aceasta figurand sub numele de ,calumi” intr-un
cod care cuprinde cinci manuscrise privind istoria Ciprului si care este pastrat in biblioteca muzeului municipal
Correr din Venetia. . Existd si alte referinte ulterioare privind Halloumi, in special ale arhimandritului Kyprianos, in

1788.

Importanta branzei Halloumi in viata localnicilor poate fi usor observatd in arti (poezie, literaturd) si in locul pe care il
ocupa la targurile agricole (Lyssi, 1939). Lista de categorii si de premii in bani, precum si conditiile de participare la
acest targ, publicatd atat in limba greacd, cat si in limba turcd, enumerd produsele admise s participe la concurs.
Pentru ,Halloumi”, denumirea turceascd este ,hellim” Producitorii turco-ciprioti de Halloumi utilizeazd ambele
denumiri ale produsului nostru traditional sau doar denumirea ,Hellim”. Existd numeroase dovezi care atestd cd
ambele denumiri, ,Halloumi” si ,Hellim”, se referd la acelasi produs traditional cipriot, pentru care se utilizeaza
ambele denumiri (ziarul Halkin Sesi 1959 si 1962 si ambalajul produsului pentru export care poartd ambele
denumiri).

Legdtura strinsd dintre produs si locuitori reiese clar si din faptul ca astdzi ,Halloumas”, ,Hallouma”, ,Halloumakis”,
,Halloumis” sunt nume de familie comune in Cipru.

Din timpuri strdvechi, Halloumi a reprezentat un element important in alimentatia cipriotd (Bevan, 1919; Pitcairn,
1934; Zigouris, 1952) si a acoperit nevoile familiilor cipriote de-a lungul intregului an. Halloumi era ,faimoasa
branza din Cipru, fabricatd intr-un mod special”, una dintre gustdrile cele mai comune in gospodariile cipriote,
esentiald pentru fiecare familie din mediul rural (Xioutas, 2001). Pe 1angd consumul local, din timpuri strdvechi,
Halloumi era exportatd citre diverse tdri (Arhimandritul Kyprianos, 1788), inclusiv Egipt, Siria, Grecia, Turcia,
Palestina, Franta, Sudan, Regatul Unit, America, Australia si China (Dawe, 1928).

Procesul de productie este unic, in special etapele de preparare a produsului la o temperaturd ridicatd pentru o
perioadd specificd de timp, impdturirea §i addugarea mentei cipriote. Prepararea coagulilor este foarte important,
avand in vedere c, in conformitate cu un studiu relevant, acestea sporesc calititile organoleptice ale produsului. In
special, prepararea coagulilor la o temperaturd ridicatd produce niveluri ridicate ale anumitor compusi chimici de
bazi care contribuie la determinarea gustului branzei Halloumi. Unii dintre acesti compusi sunt lactonele, cum ar fi
delta-dodecalactona (caracterizatd printr-o aromd de fructe) si delta-decalactona (caracterizati printr-o aromi
cremoasd), in timp ce altii sunt metil cetone, care se caracterizeazd printr-o aromd de lapte (P. Papademas, 2000).

Impiturirea tipicd a coagulilor, ca parte a procedurii traditionale, diferentiazd Halloumi de alte branzeturi. Aceastd
practicd a fost adoptatd deoarece facilita in mod traditional introducerea branzeturilor in containerele in care erau
pastrate in zer. De asemenea, frunzele de mentd erau plasate intre straturile de coagul (in timpul procesului de
impdturire) pentru a fi fixate, permitdnd mentei sd confere aroma sa caracteristici produsului final. Utilizarea mentei
(Mentha viridis) in etapa de impdturire conferd produsului final aroma sa caracteristicd datoritd prezentei terpenelor
pulegone (,terpene ale mentei”) si a carvonei (Papademas si Robinson, 1998). Producitorii locali posedd cunostintele
necesare acestui proces de productie.

Specificitatea produsului
Caracteristicile specifice ale produsului includ:

(a) proprietatea de a nu curge si de a nu se topi la temperaturi ridicate (poate fi consumata ca atare sau prdjitd, la
grdtar etc.);

(b) tratamentul termic al coagulilor in zer, la o temperaturd mai mare de 90 °C pentru cel putin 30 de minute, care
conferd caracterul unic al procesului siu de productie si care contribuie la caracteristicile organoleptice ale
produsuluj;

(c) impdturirea, care ii conferd forma caracteristic;

(d) caracteristicile sale organoleptice (gustul si mirosul caracteristice — aceasta are un miros puternic de lapte/zer si un
miros ingepdtor; aceasta are o aromd si un gust de mentd, precum si un gust sdrat) datorate in principal laptelui de
oaie si de caprd, care este influentat de alimentatia animalelor, mentei, care este addugatd in timpul procesului de
productie, si compusilor volatili care se formeaza in timpul tratamentului termic al coagulilor in zer; precum si
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(e) caracterului sdu traditional, deoarece produsul era fabricat din timpuri strdvechi in Cipru, dupd o metodd
traditionald transmisa din generatie in generatie si care constituie astdzi know-how-ul local al producitorilor sai.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia sau
alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Legdtura dintre Halloumi si caracteristicile ariei geografice constd in specificitatea climatului mediteranean al insulei.
Vegetatia locald cu care se hrianesc animalele producitoare de lapte variazd de la stadiul de pasune verde pani la cel al
plantelor furajere semiuscate si apoi uscate, urmand etapele caracteristice ale microclimatului local. Dintre plantele
endemice din Cipru, un numdr redus este consumat de animalele producitoare de lapte. Vegetatia locald din Cipru,
consumatd de animale in stare proaspdti sau uscatd, influenteazd in mod determinant calitatea laptelui si, prin
urmare, caracteristicile specifice ale branzei Halloumi (Papademas, 2000). Prezenta bacilului Lactobacillus cypricasei
(lactobacil provenind din brinza cipriotd), care nu a fost izolat decét in branza Halloumi cipriotd, dovedeste legitura
dintre microflora insulei si produs (Lawson et al., 2001). in plus, adaosul de menti cipriotd sporeste si mai mult
aroma si gustul caracteristice ale produsului. in cele din urm3, caracteristicile organoleptice ale produsului, in special
gustul si mirosul sdu, sunt, de asemenea, influentate de tipul de lapte utilizat, datoritd prezentei in laptele de oaie si de
caprd a anumitor acizi grasi cu o greutate moleculard redusd, si a substantelor volatile create in cursul procesului de
fabricatie.

In ceea ce priveste legdtura dintre factorii umani si produs, Halloumi este considerati ca fiind traditionald pentru Cipru
deoarece, astfel cum a fost descris la punctul 5.1, aceasta ocupd de foarte mult timp un loc foarte important in viata si
alimentatia locuitorilor, atat a greco-cipriotilor, cat si a turco-cipriotilor, iar procesul siu de productie este transmis
din generatie in generatie. In plus, atat forma sa impdturitd caracteristicd, cat si proprietatea sa de a nu se topi la
temperatur ridicatd se datoreazd modului traditional de productie transmis din generatie in generatie.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

http:/[www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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